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0 zakajevanji vina z Zveplom.
Spisal R. Doléne

V nekaterih krajih imajo pridelovalei vina na-
vado, da v kletarstvu, to je, pri obravnavi vina v
kleti, Zveplo rabijo. Rabijo gza na ta nacin, da zaka-
dijo # njim, kar se dd mocéno pri pretakanji prazni
sod, v katerega mislijo vino presneti ali pretoéiti, da
zakadijo Se celo posodo kupéevo, predno jo z vinom
napolnijo.

Tudi na Slovenskem se nahajajo taki kraji, kje? —
notem povedati, ker si nofem brez potrebe za pra-
vitno stvar sovraStva na glavo nakopavati.

Vprasanje nastane sledeée: ali je zakajevanje vina
z Zveplom opraviteno, poSteno in potrebno delo ali ne?

Ako doti¢nika, kateri Zveplo za zakajevanje vina
upotrebuje, tako vprasamo, to pa se vé da javno,
odgovoril nam bode, sme se reli, vsak brez izjeme: o
Bog obvari, to se ne sme delati! In vendar vé
vsa njih okolica tudi Sirsi svet, da tako sami rav-
najo, da vino neasmiljeno z zveplom zakajajo.

To, da doti¢éniki tako odgovarjajo, to uZe obsoja
njih ravnanje, kajti femu ono opraviteno, posteno in
potrebno djanje tajiti??? — Ako pa vprasamo umne,
ufene kletarske strokovnjake, to je, mo2é, katerih kle-
tarsko znanje in ravnanje je na védo, na Studije, in
ne le na slabo in neumno navado oprto, se sme li
vino z Zveplom zakajati, odgovorili nam bodo tudi
oni odloéno: ne! dokler je vino zdravo, dokler
ni zbolelo, dokler ga ni treba zakajevati.
Pravi kletarski strokovnjak nam bode pa svoj izrek
svojo trditev tudi pojasnil, opravi¢il; on nam bode po-
vedal, da dokazal, zakaj da se ne sme zdravo vino z
Zveplom zakajevati, in to tako-le: Ako se pusti sok
grozdja, ako se pusti most kipeti (vreti, Sumeti, ku-
hati se), spreminja se v njem navzodi sladkor vsled
precudnega fizijologiénega vpliva mikroskopi¢no majhue,
pa v stradansko velikem Stevilu v miljardah v moStu
samem nastajajoce rastlinice glivice (pilz), v alkohol
in oglenéevo kislino. Alkohol ostane v dokipelem
modtu, to je vinu in ga stori upijanljivega, oglenteva
kislina, izpuhti pa veéinoma, in v vinu je ostane prav
malo. Dokipeli most pa $e ni vino. On nima e vseh
tistih prijetnih lastnosti, katere se pri popolnoma do-
vrienem, posebno veé let starem vinu tako cenijo,
kajti on nima <e tiste preprijetne vonjave, tiste slasti,
kakor popoluoma dovrseno, posebno staro vino, Da
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zadobi vso le mogoco plemenitost v vonjavi in okusu,
potrebno je neobhodno, da se prepusti dokipeli most,
da se prepusti mlado vino, Se dalnjemu poéitku popol-
noma nemotenemu Kemifnemu razvitka v sodu, kajti
v njem ni kemiénega poéitka, kar nam paé
prejasno to spriéuje, ker se nam vino od dné do dné
gledé vonjave, okusa in slasti — spremenjeno razo-
deva. Da, potrebno je Se cel6, da se dokipeli most,
da se mlado vino v daljnem plemenitem, dasi tudi ne
do dobrega poznatem kemifnem razvitku v sodu pod-
pira, in to s pravolasno zopetno spravo v dotiko s
zrakom, spojeno z enakoCasnim odstranjenjem vsega,
kar je vino iz sebe na sod vrglo. S kratka, podpirati
se more mlado vino v daljSem plemenitem kemi¢nem
razvitku, s pravocéasnim, in pravilno izvede-
nem presnemanjem. Ako se pa dokipeli moit koj
pri prvem pretakanji iz kipelne kadi v sod unZe z Zve-
plom zakadi — tudi to se godi! & se potem vino
pri vsakem presnemanji neusmiljeno z Zveplom za-
kadi, potem unidi Zvepleni dim ravno vse tisto, kar
bi se imelo s presnemanjem dosedi, uniéi se plemeniti
razvitek vina, in vsi njegovi mogodi zazeleni nasledki.
Zvepleni dim sam je namreé, kakor Zveplena sokislina
vsemu ugodnemun razvitku vina vsled svoje kemitne
lastnosti nasproten, razrudljiv. Se neugodnejsi postane
pa Zvepleni dim ugodnemu, zaZeljenemu, plemenitemn
razvitku vina, kedar se v vinu samem v Zvepleno
kislino spremeni, to je v hudi¢evo olje ali Zve-
pleno vitriolovo olje. Od tod pride, da nimajo
8 Zveplom Kkajena vina resnitno nobene plemenitosti
ne v okusn ne v vonjavi in da so kakor se rece, su-
rovega znacaja. Ona so sicer moéna, tudi lepo Cista,
ali plemenitosti, ljubosti pa nimajo ¢isto nobene v sebi,
V koliko da zamore pa pijaca, v kateri se nahaja
tudi hudi¢evo olje, zdravju hasljiva ali odnosna
biti, to presodi lahko vsak koli¢kaj misieci ¢lovek.
Po teh in teh vinih boli rada glava, se slisi do-
stikrat toziti. Da more po preobilem vzZitku
vsakega vina, osobito pa alkohola jako bogatega,
moénega glava boleti, more vsakemu, o kemiji le mali
pojem imajocemu ¢loveku jasno biti; da more pa po
vinu, katero ima tudi hu(fiéevo olje v sebi, tudi po
prav zmernem povzitku uze glava boleti; to zapopasti
more pa tudi tisti ¢lovek, kateri o kemiji ¢isto in golo
nikakega pojma nima, kateri pa vendar huditevo olje
pozni. (Dalje prih.)



Shramba krompirja.

Pri nas postane krompir spomladi zelo drag, to
pa najveé zarad tega, ker ga ne znajo nasi kmeto-
valei ohranjevati ter ga morajo hitro porabiti ali jim
pa pognije. )

Krompir je shraniti v primerno klet, ¢e pa te ni,
ali ¢e ne zadostue, pa v kupe na prostem, koje s
zemljo pokrijemo,

Pri shranjevanji krompirja v klet je posebno pa-
ziti, da je krompir debro osuSen, zato priporofamo
pokopan krompir pustiti lezati nekaj ¢asa na kakem
suhem zraénem prostoru, da oveni. Ovenen krompir
se posebno dobro obdrzi ter je izvrstnega okusa. V
topli ali vlazni kleti se krompir hitreje pokvari, kot
pa na prostem v kupih, ki so s zemljo pokriti. Pri
shranjevanji krompirja je sploh vaZneje paziti, da
krompir ne gnjije kot pa da ne zmrzne. Posebno velja
to o krompirju, ki je pred sredo meseca septembra
pokopan.

Ako nameravamo krompir na prostem shraniti,
moramo za to odlotiti kolikor se di suh kraj. Suha
peséena tla so najboljsi prostor, ker pesek najmanj
vlaznosti na-se vleée in najtezje zmrzne. Potem skop-
ljemo jamo k vetemu 1'/, meter Siroko in le toliko glo-
boko, kolikor zamoremo enkrat z lopato vbosti. V to
jamo nasujemo krompir, tako da ima povrije podobo
strehe in da je krompir na sredi, to je, na grebenu
kakih 80 cm. na debelem. Kup krompirja zagrnemo s
slamo in ob stranéh toliko prsti na-nj namedéijemo, da
veter slame ne more odnesti. Greben naj pa ne bode
s zemljo zasut, zato da razvijajoci se par zamore izpu-
hteti. Ko je enkrat krompir izpuhtel in se je bati
mraza, nalozimo na ves kup kakih 30 cm. na debelo
zemlje. Ako vzamemo v postev, da zemlja prevoduje
dobro toploto, slama pa slabo, sledi iz tega., da mo-
ramo pokriti kro.npir s slamo precej na debelo in ena-
komerno, ker le slama varnje Krompir pred mrazom,

Zemlja na knpu ima le namen, slamo pred mo-
kroto varovati in nima za krompir nobene vaznosti,
kajti znano nam je, da zemlja v hudi zimi do 80 cen-
timetrov globoko zmrzne. V Krajil, Kjer je posebuno
huoda zima, treba je razun s slamo Se pokriti kup na
debelo tudi z listjem, jegli¢oviem itd. Posamezne kupe
ni narediti vecje kot tolike, da takrat, ko Kup od-
premo ob toplem vremenu, zamoremo ves kup krom:
pirja v klet shraniti.

Tje in sem dobro je kupe ob toplem vremenu pre-
gledati, in ¢e treba, to je, ¢e krompir priéne gnjiti,
prezraciti. To, pa kakor reteno, sme se zgoditi le ob
toplem vremenu.

Na ta naéin ohranjen krompir obdrzi se prav
dobro in se je gnjilobe le tedaj bati, ¢ée je krompir
rastel na tezkih tleh, bil moker shranjen ali pa ce je
uze na njivi pricel gnjiti. Krompir zadnje yrste se pa
priporo¢a sploh kmalu prodati.

Krkoska repica.

Krkoska repica, nemg&ki Korbelriibe, lat. Chaero-
phyilum bulbosum, je rastlina, ki marsikje divja raste,
a se di izvrstno porabiti kot prikuha ali pa za juho.
Pridelovanje krkoske repice je redkokrat videti, ako-
ravio ima vse lastnosti izvrstne zelenjadi. Koder ta
repica dobro vspeva, tam se povsod izplaéa, jo pride-
lovati, ker jo dobro platujejo kot fino zelenjad.

KrkoSka repica Jjubi bolj sencen kraj, ker v tacem
kraji dob1 bolj nezen i fin okus. Na sveze gnojeni
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grédi mrées skoduje tej rastlini, zato je bolje izbrati
dobro grédo, ki je bila prejdnje leto gnojena.

Krkosko repico je sejati od meseca avgusta noter
do oktobra. Prihodnje leto meseca aprila ali maja pa
grédo oplevemo ter toliko rastlin izrujemo, da ostale
dobodo dovelj prostora. Rastline va) stojé ena od
druge 8 do 10 centimetrov narazen. Poleti se ve da
treba je zalivatl. Meseca avgusta vzamejo se repice
iz zemlje ter se jih spravi v pesek zakopane v kak
prostor, kjer ne zmrzuje.

Poraba krkoske repice je pa taka-le: Shranjena
naj bode repica vsaj do meseca oktobra, ker se le ta-
krat postane okusna; najboljsa je meseca decembra in
januarija. Repica je pristaviti k ognju v mrzli vodi
in se potem pusti nekaj minut vreti. Tako kuahani Kr-
koSki vepici posmuknitl je tauko kozo doli, kakor se to
obi¢ajno z mandelni nareli. Olupljena repica zamore se
porabiti za v juho kot Krompir ali za drikuho k mesu.

Seme  KrkoSke repice“ dobiti je brez
plaéno v pisarnt ¢. kr. kmetijske drnzbe v
Ljubljani

Sol kot gnajilo.

V' pavadnem pomenu besede sol ni guojilo. Ona
je le sredstvo, razkrojiti v gnoji nahajajoce se hra-
nivne tvarine rastlin, da jih te ;aglje vsrkavajo in po-
rabljajo.

Imamo pa vendar izgledov, da so veé let zapo-
redno trosili na travnike ali na vrte sol ter vsako
leto mnogo pridelkov dovili. Ta vspeh vendar ni soly
kot gnojilu pripisovati, ampak krepki zemlji, v kateri
Je sol razkrojila obilne hranivne tvarine rastlinam,
Da se tako stasoma zemlja izpije, to je resniéno. Ven-
dar tudt temu sol ni kriva meé, ampak gospodar, Ki
ne skrbi, da bi se zemlji odvzete tvarine s primerno
gnojitvijo vracale.

Slapo juho moramo soliti, da je povZitna, pa re-
divna bolj ne bode zavolj tega, ker sz je solila. Po-
dobno moremo s soljo v zemlji, tudi slabe, se nahaja-
Jjoée se tvarine rastlinam pristopne storiti, vendar bujno
rast jim podaja le gnoj. Na 34 ar zadostuje 50 do 150
kilo soli. Zatorej morejo tadi manj premozni poskusnje
delati s soljo ter se prepri¢ati, splaca se li ali ne.
Svetnjemo pa za poskusnje odbrano zemljo le do po-
lovice & soljo potrositi, da se bolje pozna uéinek; se
vé, vsa zemlja mora poprej dobro pognojena in obde-
lana biti. Ce tndi manjka ¢éasa in priloZnosti, pri-
delke natanéno preiskati, tehtati, bode uZe zunanjost
rastlin dovolj kazala, kako je kaj sol pomagala na-
sproti oni poloviel, kjer se nje ni nié natrosiio.

Vprasajmo se prvié, kedaj bi pravi éas bil za po-
skudnje s soljo? Kot odgovor nam more sluziti glavno
pravilo, da bode tisti éas v to svrho najboljsi, od ka-
terega naprej lahko sklepamo, da bode sol popolnem
razkrojena do tiste dobe, ko bode to delo rastlinam v
korist. Ne bode torej treba soli v neposredno dotiko
spravljati z rastlinami pa tudi ne preveé soli trositi,
kakor nekater: delajo po svoji neprevidnosti.

Za travnike svetujemo izbrati pozno jesen ali
zimo, Ker na snegu se sol polagoma razkrojiva in zeld
zredéena v zemljo prihaja tako, da ni lahko na &kodo
misliti za rastlino, ko bt se tudi neprevidno trosila sol.

Kjer imajo toliko gnojuice na razpolago, da trav-
nike polivajo hitro po kosnji, naj gnojnici soli dode-
nejo. To jako hasni in ob enem je treba gnojnico
redko napraviti s prilivanjem vode. Sol se pa v gnoj-
nico spravi, da bo razkrojena v njej do tiste dobe, ko
se rabi za polivanje; tudi mora biti sol enakomerno
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razSirjena po vsi gnojnici. Zatorej jo spravijo ve¢ dni
poprej v gnojniéno jamo ter jo z gnojnico vred ved-
krat premesajo. Nekateri tudi sol poprej na vodi raz-
topijo in zatem v gnojnico viijejo. l{regost@. gnojnica
se z vodo zredéi; tako je imamo veé in tudi Skodo za-
branimo, katero naredi premoéna gnojnica na trav-
niku, kjer trave zamori; ez dolgo ¢asa poZene nova
trava, ki pa ni lepa, ampak skoraj samo trdo steb-
lovje. kakorinega pogosto vidimo po vrtih in blizu
his. Zivina nje ne Zre, razven v sili. Take travnike
kaZe s soljo potrositi ali s solno vodo poskropiti, in
kmalu pozene lepa, mehka trava z deteljo pomesana.

Mokrim travnikom je treba poprej grabna nare-
diti, mahovite pa obilneje s soljo natrositi, da se mah
odpravi, ¢e prav bi na prvi kosnji radi tega manje se
nakosilo Mah raste, ker je dno premokro ali travnik
pod senco bliZznjega gozda.

Nekateri mecejo sol med pepel, apno, gips ali
umetni gnoj, kar pomnozi veliko njegovo moc¢. Tudi
se daje tako sol bolje raztrositi.

Tako nasoljeni travniki dajejo vet in lep%e krme
in Zivina se jeseni po njih kaj rada pase.

Ugodna porotila dohajajo nam tudi od tistih, ki
sejejo krminske rastline, trgovinske in strofne sadeze,
socivje, ter so solili ali pred ali med sejanjem ali ra-
bili na gnojnici raztopljeno sol.

Razumeva se pa, da mora sol razkrojena biti,
predno susa nastane. V Monakovem so delali poskusnje
na tamoinji centralni poskudevalni Staciji. Pokazalo
se je, da je graha v soljeni zemlji bilo veé in lepfega;
zuzelke so mu manj Skodovale. éploh so¢ivje prospeva
cudovito lepo, ¢e se s solno vodo trtne grede polivajo;
ono je veliko fini%e, kakor sicer, zlasti salata. Stare
grede s &pargeljnom, prekopavanjun namenjene, so pred
zimo s soljo potrosili  Spomladi so dobivali lepSega
in okusnejsega Spargelina, Kakor poprej, in e mnogo
ver, Mladim Spargeljpovim gredam se pa ne sme soliti
ali vsa] jako malo. Konoplje in lan dajejo finiSe pre-
divo in sol jili varaje bolhi.

Ziminam in jarinam solijo najmanje 14 dni pred
setvijo. Tako najde vsejano seme sol uze razkrojeno.
Sploh daje sol rastlinam vetjo krepkost zoper mraz,
vrotino, zuzelke. Zito se lepse obraste, ¢e ni pregosto,
steblovje se razvija krepko in je slama veliko veé
vredna kar je v industrijalnih krajih pomenljive vaz-
nosti. Zrno je bolj tezko in daje lepso in belejo moko.

Ni torej dvomiti, da sol, razumno rabljena, pri-
delke raznih gospodarskih strok znatno pommnoZuje in
zboljfuje, kar je velike koristi ne samo posameznim
posestnikom, ampak vsemu prebivalstva, ki se zmiraj
i Cedalje bolj pomnoZeva.

Bodi pa se omenjeno, naj povedanega nihée krivo
ne razume. Sol Koristi v navedenih sluéajih vendar
le ¢e se prav in razummo rabi. Tudi ni reéeno, da bi
sol, mogla gnoj nadomestovati.

Skupna narocitev gnojilne soli.

Z ozirom na predstojeci ¢lanek o gnojilni soli po-
zivlje podpisani odbor Kkranjske gospodarje k skupni
narotitvi take soli. V ta namen naj se oni, kateri ze-
lijo kupiti gnojuno sol, oglasé pismeno ali ustno v pisarni
c. kv, kmetijske druzbe in naj ob enem na znanijo, ko-
liko soli Zelijo. 100 kilogramov gnojne soli stane na
mestu v Ebensee-u 1 gld. 34 kr., voznja in nakladanje
bode pa tem manj stala, kolikor ve¢ bode narotnikov.

Glavni odbor e. kr. kmetijske druzbe
za Kranjsko.

0 zadevah amerikanskih trt.

razposilja drustvo za varstvo avstrijskega vinarstva
okroznico z naslednjo vsebino: Drustvo narocilo je v
letu 1886. z dovoljenjem vis. ¢, kr. kmetijskega mini-
sterstva 150.000 koléev (rezanic) amerikanskih trt od
sorte ,Riparia sanvage in pa nekaj druzih sort, ki
g0 ob enem tudi sposobne za pridelovanje vina. Od
teh trt narotilo je drastvo 100.000 iz Krancoskega,
50.000 pa iz Amerike. Trte, koje so prisle naravnost
iz Amerike so bile sploh vseé zarad njih lepote, in ker
so zavite v mah in pesek, aZe semkaj skoraj ukoreni-
cene dospele. Cena teh trt, ki je bila v Trstu 20 gld.
za tisué, naredi se ve da, da se jih bodo zamogli po-
sluzevati le premoZnejsi vinogradarji.

Za hitro obnovljenje vinogradov so pa te trte po-
sebne vrednosti, ker so sposobne precej za pozlahnitev
in zamorejo prihodnje leto uZe posajene biti.

Iz Francoskega dosle amerikanske trte stavejo
na mestu 9 do 15 gold. tiso¢, a so vinugradarje izne-
nadile zarad njih drobnosti. Pozneje se je pa poka-
zalo, da se te trte vzlic njih drobnosti prav dobro
pognale in naredila se je izkusnja, da Riparija se tem
hitreje in boljSe ukoreniti, ¢em drobneja je kolé (re-
zanica).

Iz neokuzenih krajev je drustvo tudi nekaj koléi
dobilo. Tako je dobila iz Kraljevega vrta v Potsdamu
11.500 rezanic, katere je druitvo porabilo v svoji druz-
beni trtnici v Schwechatu.

800 trt, katere je drustvo dobilo od kneza Schwar-
zenberga in 3900 trt iz Ptuja razdelilo je drustvo.

Pokazalo se je, da se mi zamoglo zadostovati na-
roéitvam iz Se ne okuzenih krajev ter da se bodo na-
rocitve §e le sedaj izvrdile.

Vodstvo drustva vabi poddruznice drudtva in ude,
da naj narotitve naravnost na drustvo posiljajo in ob
enem naznanijo ali zelijo trte iz Amerike ali iz Fran-
coskega.

Vsak naroénik dobil bode precej doposlan blanket,
katerega naj z zavezo podpie, da bode trte rabil le
za-se, ker to ¢, kr. kmetijsko ministerstvo zahteva.

Naslov drustva je: Verein zum Schutze des ister-
reichischen Weinbaunes in Wien, 1. Herrengasse Nr. 13,

Kmetijske novice in izkusnje.

Jez, sovrafnik Cebel.

Neki ¢ebelar porota v listu ,Der schlesische Im-
ker#, da je pred Cebelnjakom opazoval jeza, ki je
cakal na tebele ter jih lhlastno Zrl. Pozresni jez stal
je pred panjem ter skozi luknjico va-nj pihal. Raz-
drazene cebele hitele so iz panja ter tako postale Zrtev
jeZzova.

Podgane, pa tudi misi pokondati
ni boljega sredstva, kakor je morska éebula (Meer-
zwiebel, Scylla marina). ,Novice“ so to ze pred neka-
terimi leti priporocale, in zdaj se v ,Deutsche landw.
Zeitung® in v drazih ¢asnikih navdudena hvala poje
morski ¢ebuli zato, ker je gotov strup podganam in
misim, dragim Zivalim, ki bi po nakljuébi do nje prisle,
pa ne skoduje; vrh tega pa tudi ni draga. Morske
cebule, ki se v vsaki apoteki dobi, se vzame, na
priliko, ¢etrt fanta in se drobno nastrze; njej se prida
pol funta drobmo razsekanega Speha in pa kake 3 do
4 peri&¢a moke. V ponvi nad Zrjavico naj se ta zmes
v testo spete. Od tega testi se majhni koScéeki tam
okoli polozijo, kamor podgane zahajajo. ,Po vsaki
podgani je!* (die Wirkung ist erstaunlich) — pravi



Frid. Jiager, nadzornik klavnici v Miinstru v gornji
Elzaciji, in vsako leto moralo bi to sredstvo v kme-
tijskih ,pratikah“ priporofano biti, kajti podgane in
misi so véasih velika nadloga gospodarjem in gospo-
dinjam.

Divji kostanj dobra in zdrava, pa S zmirom premalo
dislana krma Zivini.

Dije se zdrobljen, srotan ali zmlet; poprej pa naj
se v vodi nekoliko ¢asa namaka, da zgubi grenjki
okus. Krave po njem bolje molzejo, prefi¢i se odebe-
lijo, konj postane moénejsi. Grenkoba kostanjeva Ze-
lodeu dobro dé in dolgoéasno drisko, ée niso teva
vneta, ozdravi.

Pitna voda za preside.

Ceravno dobiva presi¢ uze med svojo krmo mnogo
vode, vendar ima on vedno, posebno pa v vrotem po-
letnem casu poZelenje po svezi, dobri pitni vodi. Po-
sebno povdarjamo, da mora biti voda sveza (frisna)
in ¢ista, ker marsikdo napadno misli, da je presi¢ le
zadovoljen, ako se v nesnagi valja in daje presi¢u ob-
stano ali mlakuZno vodo. Se ve da, ako presicu sploh
ne damo ni¢ pitne vode, potem si mora svojo Zejo
ohladiti z gnojnico, in sicer na kvar svojemu zdravju.
Naj vsak gospodar le enkrat skusi ponuditi preSiéu
pitno vodo in prepri¢al se bode na svojo korist, kako
rad bode predié pil dobro vodo, kako hlasino se jo
bode napil in kako okreptan se bode zopet vlegel v
steljo. Ko bi nasi gospodarji nas svet v resnici izpe-
Jjevali, koliko manj bi preSi¢ev poginilo in koliko hi-
treje bi se prediéi odebelili.

Konjem narediti lepo svitlo dlako.

‘Pred spomladjo in pred jesenjo skuhati je za vsa-
cega konja na teden dvakrat do trikrat eno pest la-
nenega semena v sedmih litrih vode. To vodo daje se
konjem skozi Stiri tedne piti in spreminjanje dlake se
hitro vrsi, konji ne obolé, kakor je navadno v tem
¢asu ter dobé lepo dlako.

Da se malta od sten v hlevw ne krudi,

primesati je malti precej veliko saj. s tem se okru-
Senje zapreci in stena litna ostane. Se ve da je treba
potem steno prebeliti z navadnim belezem.

Prodaja plemenske govedi v Postojini.

V tetrtek 23. t. m. dopoludne ob 9. uri
bode v Postojni javna drazba plemenske govedi
muricodolskega, to je, sivega rodu, nakupljene iz dr-
zavne subvencije. Goved bode postavljena na draZbo
za polovico kupne cene; pravico kupiti to goved imajo
pa le kranjski gospodarji, koji se zavezejo, kupljenega
bika ali junico najmanj dve leti za pleme obdrzati.

Glavni odbor ¢ kr. kmetijske druzbe
za Kranjsko.

Prodaja plemenske govedi v Lescah na
Gorenjskem.

V saboto 2. oktobrat.l. dopoludne ob
9. uri bode v Lescah na Gorenjskem na dvoridéu
g. Wuchrerja javna drazba plewenske govedi belan-
skega, to je, pisanega rodu, nakupljene iz drZavne
podpore. Goved bode postavljena na drazbo za po-
lovico kupne cene; pravico kupiti to goved imajo

pa le kranjski gospodarji, koji se zavezejo, kupljenega
bika ali junico najmanj dve leti za pleme obdrzati.
Glavni odbor ¢. kr. kmetijske druzbe
za Kranjsko.

Razglas
Kranjskim ovéarjem.

C. kr. kranjska kmetijska druzba bode iz letodnje
drzavne subvencije za zboljSanje ovéarstva naknpil’a
nekoliko ovnov in ovac ukviskega plemena ter
Jih brezplaéno dala takim gospodarjem, ki dokazejo v
Svoji prodnji, potrjeni od Zupanstva in od cerkvenega
urada, da
a) uZe vet let precejénje Stevilo ovie redijo;
b) da je njih kraj za ovéarstvo posebno ugoden, in
¢) da jJih je volja, dobljenega ovna najmanj 3 leta
za pleme drzati, in kolikor umno ovéarstve do-
pusca, tudi svojim sosedom za pleme prepudcati.
Prosnje, potrjene po predsedniku dotiéne kmetij-
ske poddruznice. je zadnji ¢as do 1. oktobra t. I. pri
podpisani druzbi vloziti.
C.kr. kmetijska druzba kranjska
v Ljubijani 1. septembra 1886,
Gustav grof Thurn,
predsednik.
Gustav Pire,
tajnik.

=" Denasna Stevilka ima priloga od knjigotrZnice
Kleinmayr & Bamberg.

Trine cene.
V Kranji, 13. septembra 1886,

Na danasnji trg je doflo 68 glav goveje Zivine
in 4 presicev,

|gl. kr. gl kr.
Psenica, hektol. .| 618] Ajda, hektol. . . . 455
Rez, ., .| 5,36] Slama, 100 kil . t 180
Oves 3 .| 22| Seno, , , . ‘ 220
Tur§ica , . . 552 Speh, fr. kila . .’—60
Jeémen » - o« 48 Zivi presici, kila . “— et
V Ljubljani, 15. septembra 1886.
Povprecéna cena.
Trg || Magaz. Trg | Mag sz
gl |kr.| gl kr. gl kr. (_l__k=r.
Pgenica, hektol.| 650 770} Sur. maslo, kila |- QQI—' -
Rez " 474| 630 Jajea, jedno. .|— &=
Jetmen » | 406 510| Mleko, liter . .|J— 8— —
Oves - 276 310]Gov. meso, kila -364_i—
Sorsica » |—'— 690 Teletje meso, ,, |— 54 =
Ajda o 406, b 20) Presi¢. meso, , —62:—
Proso , | 474 520 Kostrun n 30 !—
Koruza 2 474/ 5 33| Kuretina, jedna —-‘45L—
Krompir, 100 kil | 2/50|— —] Golobje, jeden . —gle!t:—
Leta, hektoliter [10———Seno, 100 kil .| 2/50/——
Grah 5 9 — — —{Slama, , ., 2 50‘—‘—-
Fizol . 9 — — —|Drva, trde, sez.| 6 ———
Gov. mast, kila] 96——| , mehke, , | 4———
Svinska mast , }— 68 —— Vino, rud., 100 1. |- —24 —
Speh, fr. . —60——] , belo, , |——20—
« prek. ¥ }—70——

Zaloiba e. k, kmetijske druibe kranjske,

Tisk J. Blasnikovih naslednikov v Ljubljani



