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Pronalazak se odnosi na dobijanje 
glukoze i drugih tela, koja se iz nje 
mogu spravljati, na pr. alkohola iz celu- 
loznog materijala, i to pod dejstvom ja­
kih kiselina, naročito jake hlorovodonič- 
ne kiseline.

Poznato je, da se celulozne materije, 
kao drvo i t. sl. mogu razložiti dejstvom 
jakih kiselina, na pr. jake hlorovodonič- 
ne kiseline ili smeša hlorovodonične i 
drugih kiselina, na pr. sumporne ili fos­
forne kiseline, pa se tako razloženi pro­
izvod može pretvoriti u šećer razbiaživa- 
njem sa voaom i zagrevanjem a po po­
trebi i pod dejstvom pritiska.

Kadeći po ovom poznatom postupku 
nadjeno je, da je iznos u šećeru jako 
promenljiv i da se ponajčešće dobije vr- 
lo rdjav iznos naročito u šećerima, koji 
mogu da previru. Dalje se pokazala još i 
ta nezgoda, da se prilikom razblaživanja 
kiselog ili prethodno neutralisanog razlo- 
ženog proizvoda sa vodom, pojavljuju sla­
bija ili jača taloženja, koja su prouzro­
kovala smanjivanje iznosa i prepreke u 
radu, na pr. usled zapušivanja pora na 
filtru.

Ove se nezgode izbegavaju shodno da- 
tom pronalasku na taj način, što se ki­
seli, razloženi proizvod pretvori u šećer 
pod uticajem pare ili smeše pare sa inert­
nim gasovima, na pr. zagrejanim vazdu- 
hom, pri čemu je korisno proizvod stalno 
držati u pokretu, na pr. stalno ga mešati. 
Usled dejstva pare postizava se, da se

proizvod brzo zagreje do temperature, 
koja je podesna za pretvaranje u šećer, 
dok se voda, koja je potrebna za hidro­
lizu istovremeno dovodi u obliku kon- 
denzovane vode, izbegavajući škodljiv vi­
šak iste. Pokazalo se, da je sa takvim 
načinom rada proces pretvaranja u še­
ćer izvodljiv za veoma kratko vreme, na 
pr. za 10—15 minuta, izbegavajući sve 
nezgode, kao na pr. taloženja i postizava­
jući veliki iznos u šećeru.

Proces pretvaranja u šećer shodno 
datom pronalasku izvodi se najbolje na 
temperaturama, koje ne prelaze ili samo 
neznatno prelaze temperaturu od 70", 
najpodesmje su temperature ispod 60' 
C.

Pošto je duži dodir šećera sa jakom 
kiselinom škodljiv, to se preporučuje, da 
se proces razlaganja celuloznog materi­
jala što je moguće više skrati i proces 
pretvaranja u šećer što je moguće brže 
nadovezuje, da se dakle sveže dobijeni 
razložni materijal odmah podvrgne, pre­
tvaranju u šećer.

Prema jednom načinu izvodjenja pro­
nalaska upravlja se proces rastavljanja 
celulozne sirovine tako, da se pri tome 
po mogućstvu spreči stvaranje šećera i 
da se kao proizvod razlaganja po mo­
gućstvu dobije samo celuloza rastvorena 
u jakoj kiselini odn. rastvorna u kiseli­
ni. To se na pr. može postići na taj na­
čin, što se razlaganje celulozne sirovine 
vrši na niskim temperaturama, poglavito
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ispod 0", na pr. izmedju 0° i 15° i to tako, 
da se hlorovodoničnom kiselinom natop­
ljena sirovina stalno meša sa jako ras- 
hladnjenim hlorovodoničnim gasom ili sa 
smešom hlorovodoničnog gasa i inertnih 
razredjivača, kao vazduh, pri čemu se po 
potrebi lađi još i spolja. Hlorovodonični 
gas odn. gasne smeše, koje sadrže hloro- 
vodoničnu kiselinu mogu se na pr. pret­
hodno rashladiti na 10" i niže temperatu­
re.

Priloženi crtež prestavlja kao primer 
jednu aparaturu za izvodjenje pretvara­
nja u šećer. Celulozni materijal, koji je 
razložen sa kiselinama ulazi iz suda za 
razlaganje 1 neposredno i izbegavajuci do­
dir sa spoljnim vazduhom u sud za pre­
tvaranje u šećer, koji je ispod njega na- 
mešten. Izmedju oba suda predvidjen je 
jedan deo za zatvaranje 3, Rojim se spo­
lja može rukovati. Sud za pretvaranje u 
šećer 2 ima oblik kupe. tangencijalnim 
uvodjenjem zasićene pare od 1—IV 2 
atm. pritiska kroz cev o u suženi donji 
deo kupe uskomeša se materijal i odr­
žava 5—10 minuta u pokretu, čime se po­
stizava vrlo brzo pretvaranje u šećer.

Šećerna tečnost, koja je sad razredje- 
na odvoji se pomoću centrifuga u šećerni 
rastvor s jedne strane i u nerastvornu 
iignin-supstancu s druge strane, pa se za­
tim neutraiiše.

Neutralisavanje biva shodno cilju na 
taj način sto se vreli inertni gasovi, na­
ročito vreli vazduh od 90—luO na primer 
uduvava u šećerni rastvor, koji se nalazi 
u uspravnim na pr. cilindričnim sudovima 
— koji se mogu zagrevau na pr. na taj 
način, što su snabueveni tlupiim omota­
čem. tečnost za zagrevanje u omotaču 
održava se na pr. na 65" od prilike. Tem­
peratura mase ne treba da predje znatni 
70" korisno je održavati je ispod 65". 
Istovremeno sa otklanjanjem kiseline bi­
va i skoncentrisavanje. Dobija se še­
ćerni sirup, koji sadrži do 90% i vi­
še glukoze, i koji se može koristiti kao 
takav ili se po uobičajenim metodama mo­
že dalje preradjivati.

Dobijeni proizvod može se na pr. na 
poznat način — posle razblaživanja sa 
vodom podvrgnuti jednom procesu kuva- 
nja pod pritiskom ili bez njega, i na taj 
se način postizava to, da se one vrste 
šećera, koje ne previru nikako ili samo 
vrlo teško, pretvore u glukozu, koja lako 
previre. Dobiveni šećer može se na pr. 
preradjivati dalje pomoću procesa vrenja 
po uobičajenim metodama.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za dobijanje glukoze iz 
celuloze, razlaganjem iste sa jakim kise­
linama, naročito hlorovodoničnom kiseli­
nom, naznačen time, što se razloženi ma­
terijal mešajuci ga podvrgne pretvaranju 
u šećer pod dejsivom pare, ili po potreoi 
smeše pare sa inertnim gasovima.

2. Postupak shodno patentnom zahtev u 
i, naznačen time, sto se proces pretva­
ranja u secer vrsi na temperaturama ko­
je ne prelaze znatno 70'' O 1 koje se s us­
ponom ourzavaju ispod 7u" D.

o. Postupak sliouno zalitevima 1 1 2, 
naznačen tune, sto se razlaganje ceiuioz- 
nin sirovina visi sa jakim kiselinama, iz- 
uegavajuci prerano stvaranje šećera 1 10 
naročito niaueci jako 1 tako uooiveni ce- 
luiozm rastvor podvrgne se procesu pre­
tvaranja u secer snouno zaincviina r 1

4. Postupak shodno zalitevima 1—3 
naznačen time, što se proizvod, koji je 
dobljen razlaganjem ceiuloznog materija­
la pomoću kiseline odmah pouvrgne pre­
tvaranju u šećer shodno zantevima 1 i 2.

5. Postupak shodno zalitevima 1—4 
naznačen time, što vodena para koja slu- 
z.1 pretvaranju u šećer, odn. smeše inert- 
11111 gasova 1 vodene pare, služe istovre­
meno i tome da izmešaju materijal, na 
pr. na taj način, što se pretvaranje u še­
ćer izvodi u jednom sudu u obliku kupe, 
u čiji se donji deo uduvava vodena para, 
odn. smeša vodene pare i inertnih gaso­
va, i to najbolje u tangencijalnom prav­
cu.
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