
Zadnja poročila došla 
v četrtek, 30. sept. 

Najnovejše avstrijsko uradno 
poročilo. 

Uradno se razglasa: 
Dunaj, 29. septembra. 

Rusko bojišče. 
Položaj v i z h o d n i G a l i c i j i ter ob reki 

1 k v i je nespremenjen. S o v r a ž n e o d d e l k e , 
ki so poskušali z a h o d n o o d T a r n o p o i a pro­

dirati proti našim oviram, j,e ­naš ogenj z a p o d i l v 
b e g . 

V t r d n j a v s k e m o z e m l j u v V o l h v ­

n i j i so vrgle naše čete sovražnika iz vseh zadnjih 
postojank zahodno od gornjegia, toka reke P u t i 1 o ­
v k e. Dalje proti sev eru so z naskokom zavzele vas 
B o g u s 1 a Iv k o, katero so Rosi krčevito branili. 

Pri naših četah na L i t v a n s k e m je pote­

kel dan inirno,, 
Italijansko bojišče. 

Na ozemlju s e d l a S t i 1 f s e r je u n i č i 1 a 
n a š a a r t i 1 e r i j a v e č s o v r a ž n i h t o p o v . 
Italijanski n a p a d na g o r s k o . p l a n o t o V i e 1­

g e r e u t h severno od C o s t o n a, je bil i z j a l o ­

v l j e n po kratkem artilerijskem ognju. Prod M r z­

1 e m u V r h u in proti t o l m i n s k e m u o b m o ­

s t j u se je pričel včeraj popoldne, dne 28. septem­

bra, zelo hud a r t i l e r i j s k i o g e n j , kateremu 
sta sledila zvečer po eden n a p a d na i m e n t j v a­

n o g o r o in pri D o 1 j u. N a š e o v i r e s o o d ­

b i l e o b a n a p a d a . 
Pri D o 1 j u s o t a k o j p r e p o d i l e n a š e 

č e t e s o v r a ž n i k a , ki je udri v naše razslrelje­

ne ovire. Kakor vselej, so ostale v s e n a š e p o s ­

t o j a n k e t r d n o v, n aj s i o b l a s t i . V obče se 
pa sovražno delovanje tudi na primorski bojni črti 
ni raiztezalo čez navadni artilerijski ogenj in čez na­

vadne praske. 
Srbsko bojišče. 

Nobenih posebnih dogodkov, 
Namestnik načelnika generalnega Štaba: pl. Holer, 

podmarsnl. 

Najnovejše nemško uradno 
porceilo 

Berolm, 29. septembra, 
Severoizkodno bojišče. 

A r m a d n ia, s k u p i n a g e n e r a l n e g a 
m a r š a 1 a p 1. H i n d e n b u r g a. Napad južno­

zahodno od Dvinska je segal do Višine jezera Sven­

ten. Južno od jezera Drynyaty in pri Postavvju se 
khvalerijske borbe nadaljujejo. NašJa, kavaicrija, ki 
je vojna podvzetja armade generalnega polkovnika 
pl. Eichhorna z napadom v sovražnikov bok krepko 
podpirala, je okolico pri in izhodno od mesta Vilejka 
zapustila. Sovražnik je ostril brezdelen. Zahodno od 
Vilejke so bile sovražne kolone, ki so neprevidno 
prodirale, z artilerijskim ognjem razpršene. Med Vi­

šnjevom in Smorgonom naše čete zmagovite prodi­

rajo. 
Pri a r m a d n i h s k u p i n a h g e n e r a l ­

n e g a m a r š a 1 a b a v a r s k e g a p r i n c a L e ­

o p o l d a i n g e n e r a l n e g a m a r š a 1 a p 1. 
M a c k e n s e n a se ni zgodilo nič bistvenega, 

A r m a d n a s k u p i n a g e n e r a l a p 1 cm. 
L i n s i n g e n a (v Volliyniji). Rusi so biti vrženi 
za mesto Kormin in reko Putilovko. 

Italij mska admiralska vojna 
ladja zletela v zrak. 

Kakor se dne 28. septembra iz južno­italijans­

kega mesta Brindisi uradno poroča, se je vnel smod­

nik v smodnišnici italijanske linijske ladje „Benedet­

to Brin." Sledila je eksplozija, nakar je začela ladja 
goreti. Od posadke, broječe 820 mož, so bili rešeni 3 
častniki in 379 mož. Med žrtvami se tudi nahaja kon­

tre­admiral Rubin de Cervin. Vzrok še ni dognan.­

jBenedetto Brin" je bila velika, leta 1901 zgra­

jena italijanska bojna ladja, na kateri je poveljeval 
admiral Rubin de Cervin oddelku italijanskega voj­

nega brodovja, bila je torej admiralska ladja. Dolga 
je bila 130 metrov, široka pa 24 metrov. Oborožena j 
bila s 4 velikanskimi brzostrelnimi topovi, s 4 sred­

njimi in s 80 manjšimi topovi. 

Avstrijsko brodarsko društva na Dunaju se zsthvaljuje 
vsem, ki so prispevali' za nabavo podmorskega čolna, ki so zbi­
rali darove in prodajali znake podmorskega čolna. Kdor si ho­
če naročiti tak znak ali želi kakega pojasnila, naj piše na sle­
deči naslov: „Avstrijsko brodarsko društvo, Dunaj, III. , L6wen­
gasse štev. 47." — Društvo stoji pod pokroviteljstvom prestola 
naslednika nadvojvode Karola Franca Jožefa. 

P . n. posojilnice se opozarjajo, da takoj pre­
gledajo, ali še imajo zadosti tiskovin, kuvertov in po­
s e b n o h r a n i l n i n k n j i ž i c v zalogi, Ako bi 
jim hranilne knjižice pošle po zimi ali spomladi, n a j 
j i h ž e z d a j n a r o č i j o , ker se ne ve, ali bo 
tiskarna od novembra naprej mogla sploh prevzeti 
kako delo radi pomanjkanja delavcev. — Tiskarna 
sv. Cirila. 

Cč. župnijskim predstojništvom! Ker v zims­
kem času tiskarna radi pomanjkanja delavskih moči 
ne bo mogla izvršiti vseh del, naj gg. župniki spove­
dne liste za leto 1916 takoj sedaj naročijo. — Tiskar­
na sv. Cirila v Mariboru. 

Zemljevid Srbije, zelo dobro pregleden, z obmejnimi av. 
strijskimi. bolgarskimi, grškimi, albanskimi in črnogorskim^ po­
krajinami je založil kartografičnl zavod G. Frevtag & Berndt na 
Dunaju. Zemljevid je velik f70 in 100 cm in stane samo s pošt­
nino vred 1 K 60 vin. Naroča se pri: Gi. Frevtag & Berndt, 
Dunaj, VII., SchottenfeMgasse 62. Priporočamo 1 

* Lvsoform. Opozarjamo čltatelje na današnji Inserat —> 
Lvsoform je najboljše in najcenejše razkuževalno sredstvo. 

* Govori se, da je za nakup varnih in priporočljivih sredic 
z zajamčenimi dobitki (do 630.000 K) sedaj že radi tega najugod­
nejši čas, ker dobi vsak naročnik v srečnem slučaju 4000 Iran* 
kov popolnoma zastonj. — Opozarjamo na današnji tozadevni CM 
glas „Srečkovnega zastopstva" v Ljubljani. 

* Ure. Opozarjamo na inserat „Ure" od tvrdke Konrad * 
Mostu na Češkem, ki je ena največjih tvrdk te vrste na svetu. 
Naši čitatelji naj pišejo po cenik, kateri obsega 4000 podob in 
so dobi zastonj. Naslov: II. Konrad, razpošiljalna ur, Most na 
Češkem št. 800. 

Naprava petijoia. 
(Iz spisa vinarskega nadzornika g. B. Skalickv.), 

V sedanjih Časih, kle je vino drago, si marsika­
teri gospodar pomaga s tem, da1 kupuje razne praške 
in dela iz njih domačo pijačo. Pri tem pa' ne ve, kaj 
pije in dobi lahko Naj zdravju neprik,ladr.ega.. 

Po novem vinskem zakonu je prepovedano, pro­
dajati tvarine, ki so namenjene za pripravljanje vinu 
podobnih pijač. S tem, da vinogradnik take reči nu­
roča in kupuje, se izpostavlja tudi njevarnosti, da bo 
imel zaradi tega neprijetnost', seveda so bolj trgovec, 
ki jih prodaja. 

Naprava pijače iz tropin, vode„ sladkorja in 
drož za domačo porabo je pa po vinskem zakonu vi­
nogradnikom dovoljena, i e da bi bilo tretti koga pro­
siti za dovoljenje. Prodajali talko pijačo, tudi pod ime­
nom petijota aH domače pijače, je. pa strogo prepove­
dano. 

Domača pijača, napravljena'iz zgoraj omenjenih 
tvarin, je dobra in zdrava, žo$o pa ugasli delavcem 
bolj kakor samo vino. 

Zato naj nihče ne kupuje dragih praškov, ko 
ne ve, kakšen strup je v njih, ampak naj si za svojo 
posle in delavce napravi v trgatvi zdrave' in dobre 
domače pijače za vse leto po naslednjem načffeiu: 

Rebljane (odcepija­ o tropine zdravega (ne gni­
lega) grozdja, najbolje pa od vina. ki je napravljeno 
po novem nafčinu (brez kipenja na tropu), se samo 
malo stisnejo (ali pa prav'nič), in potem se na nje v 
kad naJije vode, Cim manj vode se vzame, tem boljša 
bo pijača. Največ naj se vRame teliko, kolikor so jo 
stočilo od dotičnih tropin mošta. 

Ko se nalije kad do približno štirih petin, se 
vzame iz nje nekaj vode, in ta se na ognju skuha, da 
začne vreti. 

Med tem časom si odvagarno sladkor, in sfcer 
vzamemo za vsak hektoliter (100 1.) vode, ki smo jo bi­
li nalili na tropine, 8 do 12 kjg aH še več si ^ikorja. 
Navadno zadostuje 10 do 12 kg; kdor pa hoče dobiti 
močnejšo pijačo, ta naj vzame''več (do 14 kg). 

Sladkor je treba na drobne kose stolči v kako 
čebrioo, da se hitreje stopi. Ko zavre voda. ki smo In 



yzeii iz tropin, poparfemo z njo sladkor in toliko ča­
sa mešamo, da se sladkor stopi. 

Na 1 kg sladkorja je treba, vaeti vsaj '/i do 1 li­
ter vode. 

S tem, da so ga poparili s tropfnsko vodo, se 
je sladkor ne samo stopiš, temveč obenem tudi veči­
noma tudi inventiral, to se 'prava, pesni sladkor se je 
Izpremenil v grozdni sladkor, ki lažje in hitreje pokl 
pi. 

Ko se je raztopina sladkorja nekoliko oh ladji a. 
jo vlijemo v kad in tam z vodo in; s tropinami dobns 
premešamo. 

Pri tem gledamo, da se tekočina previeič ne se­
greje, to je, da ima pravilno kipelno toplino 12 do 14 
stopinj R. 

Raztopina se torej ne sme nalili na tropine pre 
gorka. 

V kadi kipi potem petijot 3 do 4 dni. Pri tem se 
pazi, da se trop na njem ne segreje in ne scjijka. To 
se zgodi na ta način, da se trop s kakim pokrovom 
ali z dilami, ki se podpro, poslani noter v kad, tako. 
da stoji vedno }>od tekočino in ne more na vrh. Naj. 
boljše je iz obeljenega protja spleteno jalovo dno, vi 
se nad tropinajmi v kadi tako pritrdi, da stoji tekoči­
na še za eno ped nad njimi. Kdor toga ne stori, mora 
vsaj na 3 do 4 ure potlačiti trop v tekočino, da se z­
moči in ohladi. 

Med kipenjom se pazi, da ise klet, preveč ne o­
hladi, zlasti pa ne naglo, ker bi se sicer kfipenje u­
stavilo. Kad, ki petijot v njej kipi, se 'potem še po­
krije, da kaj nesnažnega ne pade noter. 

Cez 3 clo 4 dni se tekočima iz kadi odteči in 
se izj>reša ter se iztoči vs skupaj v, čist sod. Sod se 
na to zapre s kipelno veho, da petijot v Djem lu,uko 
dokipi. 

Po končanem kipenju se — če je le mogoče — 
sod z dragim petijotmm do vrtia zadij« in se rahlo za­
ma ši. 

Kad«j* mesca novembra ali decembra vino pr­
vič pretakamo, da ga ločimo od djrož, vlijemo vse 
drože iz vina, ki smo ga bfili napravili iz zdravega 
(ne iz gnilega) grozdja, v petijot in ž njim petijot do­
bro premešamo ter sod zopet zaJtnaSimo. 

Od vinskih drož dobi petijot še boljši (bolj vin­
ski) okus in nekaj več kisline. 

Ko se potem približno v enem mescu, drože v 
njem zopet poležejo na dno, pretočimo petijot v nekoli­
ko zažveplan sod, da je bolj'stanoviten [n da se raj­
ši Čisti. Proti spomladi ga razločimo v manjše ­sode 
in imamo na pipi vedno le majhen sod, večje sode pa 
zalivamo in jih imamo polne. 

Pri tej priliki * petijot lahko precedimo ali preči­
stimo — z£asti, če pijača ni zadosti čiste« Ce se nam 
pm. zdi pijača preslabotna, lahko dodenemo še nekaj 
čistega špirita ali/ kakega vinskega žganja. 

Ker je navaden Čist pesni (t. zv. konzjin.mr 
sladkor zelo drag, naj še opomnimo, da za napravo 
petijota lahko rabimo tudi manj čist sladkor, ki se 
dobiva v trgovSni pod raznimi imeni (v obliki grisa 
aii zdroba) In ga lahko vsak večji trgoveo preskrb'. 
Končno naj le omenim zakonita dolrtSila, ki se tičejo 
petijota. Za napravo petijota za domačo rabo ni treba 
nikakega dovoljenja, pač pa mora gospodar do 31. ja­
nuarja vsakega leta naznaniti županstvu (in to zopet 
okr. glavarstvu), koliko petijota je napravil in koliko 
oseb alružire. poslov in delavcev) ima pri hiši, ki jim 
je pijača namenjena. 

V vinski kleti aii v hramu je' pa treba sode, v 
katerih se hrani petijojt, označiti z napisom petijot, 
domača pijača ali podobno, in poieg toga je na vsa­
kem sodu napraviti neizbrisliiv ležeč križ. 


