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cospodarske, obertnijske in narodske.
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Hensmanova mlativnica.

Na vertu c¢. k. kmetijske druzbe na Poljanah v Lju-
bljani je na ogled in poskusnjo postavljena mnogohvaljena
in mnogopriporocana nova masina, ktera sama mlati,
ako kolé dva cloveka suceta, eden snope razvezuje in na
mizi razgrinja, eden jih v mlatilo potiskuje, eden pa omla-
¢eno slamo berz iz poti spravlja. Mlati pa mlativnica kaj
¢isto ter zmlati vsako aro po 45 velikih snopovpsenice, 37
rezi, 60 jecmena, 52 snopov pa ovsa. Tudi mlati lepo
grah, ogersico, deteljo in cisti zablateno send. Preden mla-
titi zacne, in potem kadar mlati, se vsake dvé uri vlije ne-
koliko kapljic cistega laskega olja v doticne luknje; tudi
zobje velikega kolesa se vsaki dan enkrat namazejo z ma-
zilom iz laskega olja. razpusenega sala in paloja. Sukatise
mora kolé hitro; vsako minuto naj se zasuce 27 do 30krat;
tako kaj cisto mlati; pa zaceti in jenjati se mora sukanje
kolesa bolj pocasi.

Cena ti masini razun voznine iz Dunaja je 180 gold.

Kdor nikoli se ni vidil zita brez mlaticev mlatiti,
ali kdor si zeli tako masino kupiti, naj pride na druzbeni
vert; rada se mu bo pokazala, in ce zeli ravno to imeti,
se mv tudi ta proda.

Izdelujejo se pa Hensmanove mlativnice v fa-
briki kmetijskih masin gosp. Ludevika Jasper-a v Hiit-
teldorf-u poleg Dunaja, ktera jih je, kakor v svojem raz-
glasu pravi, ze cez 400 specala.

Od buc ali tikev Kkaj.

V nemskem gospodarskem casniku ,,Landw. Cor. BL f.
d. Grossh. Baden‘* popisuje slavni kmetovavec baron Babo
mnogoverstne sorte buc ali tikev, in Kkar so vecletne skusnje
ucile, razodeva gospodarjem v poduk in posnemo. Ker buce
niso le za zivinsko pico koristne, temuc nektere tudi za
clovesko jed dobre, naj tudi nasi gospodarji in gospodinje
zvedo, kaj pravi skuseni moz.

.Sest sort buc* — pise v omenjenem casniku — sem
ze do dobrega skusil, da zamorem vrednost vsake na-
tanko ceniti.

Perva sorta, ki se imenuje zapalas, je k nam iz
Kila (Chili) prisla in je v vsem podobna tisti ogerski
sorti, ki jo na Ogerskem ,,kruh siromakov‘‘ imenujejo; pre-
cej debela buca je, ker od 10 do 18 funtov vaga in ima
perje in stebla 4krat vecje kot vsaka druga sorta.
Nobena buca. ktera je za ¢lovesko jéd dobra, nima tako
malo pesk ali jederc, pa toliko mesa, kakor ta; ce je
buca, postavimo, 15 funtov tezka, je razun 2 funtov vse
ostalo (drugo) le meso; meso pa je terdo kot kapusovo, je
prijetnega okusa skor kakor Kkrompir, in rumeno kot kuhan
rumenjak ; — kaj tecna jéd je, pa tudi dobra za cloveka,
ako se ta buca napravi s sirovim maslom (putrom). Se vé
da tudi zivini se kaj dobro prileze.

Druga sorta je anglezka, z imenom vegetabl
marow. Nima sicer marovka toliko redivnega mesa,
kot una, pa zlo rodovitna je in rano (zgodaj) zrela.

Tretja sorta: navadna buca. ktere se po nasih po-
ljih in vertih naj ve¢ nahaja, je med vsemi naj manj
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vredna; vodeno meso ima in pa celo malo redivnega in
tecnega v sebi.

Ceterta sorta, ki je podobna turskemu turbanu
ali turski kapi (Tirkenbund) in se po tem povojniku
tudi ravno tako (Tiirkenbund) imenuje, je tako tecna in re-
divna, da se za pervo za zapalasom ceni. V Svajci na-
pravljajo cezano (Kiirbishrei), ki jo Svajearji tako radijedé
kot mi svoje zgance, Talijani svojo polento.

Peta sorta je amerikanska hruskam podobna; ima
sicer lepo in prijetno meso, pa vendar ni tako obrajtana
kakor ,turska kapa‘.

Nesta sorta je amerikanska centarica (Centner-
kiirbis), ktera izraste vcasih za cent tezka; kar se pa tice
nje tecnosti, je malo redivna in ni ve¢ vredna kot nasa
navadna.

Je primerjamo sedaj vseh imenovanih 6 sort po njih
redivnosti in tecnosti, kakor so jo uceni mozje na ke-
miski vagi zvedili, bomo nasli, da zapalas in turska
kapa delec delec prekosite vse druge; nobena sorta ne
redi tako kakor redi zapalas in pa turska kapa; za-
palas ima v 100 delih 10!/, mocnatih delov (Stirke), tur-
ska kapa pa 10'/; — za tema dvéma pride amerikanska
hruski podobna, ki ima blizo 4 dele, za to pa anglezka
vegetabl mareow, ki ima cez 3 dele mocica v sebi, —
naj slabeje sorti ste: nasa navadna in pa amerikanska
centarica, v kterih skor nic¢c mocnatih delov ni.

Naj bi tedaj nasi gospodarji, ki buce sadé, ne gledali
nikoli na debelost, ki na zadnje ni¢ druzega ni kakor sama
voda brez redivhe moci; izberajo naj se le take sorte, ki
imajo mocnatih delov dosti v sebi: takosne redijo zivino, pa
tudi za clovesko jéd so dobre, in takosne so: zapalas,
ogerski ,kruh siromakov‘ in pa turska kapa.

Tako pise skuseni baron Babo, kteremu smeme ver-
jeti. Temu pa se dostavljamo. da gosp. fajmoster Zalokar
so na kmetijskem vertu v Ljubljani pridelali letos vec ,,tur-
skih kap*, ed kterih bojo radi semena dali, kdor se za-nj
oglasi.

Sadjo- in murvorejcem za peoskusnjo.

(Cepljenje v jeseni). V vertnarskem casniku
sFrauend. BL‘ priporoca dr. Miller iz Gentina, naj se sadno
drevje tudi v jeseni cepi. Moz takole govori: ,,Berz v
jeseni, ko je pervi mraz nastopil in je listje z drevja padati
zacelo, sem zacel cepiti, in ¢e zima ni huda bila, sem ce-
pil o bozi¢u, po novem letn in o svecnici. Vsi ti cepiciso
se po hudem mrazu spomladi ravno tako dobri ohranili
kakor tisti, s kterimi se je se le spomladi cepilo. Posebno
je dobro, cesnje. cesplje in sploh sadje s kosicami zgodaj
cepiti, ker muzga tega drevja je smolnata. Ako se cepi to
sadje pozimi, bo rastlo kot uno s peskami. Pozimi se na
cepicih napravi zalitek (Callus), kteri muzgo sprejema, ka-
kor hitro zacne po drevesicu se pretakati; drevesa rastejo
tako vesele kakor da bi se bili cepici ze dolgo pred prijeli‘.

Prav bi bilo, da bi vec sadjorejcov poskusilo to jesen-
sko cepljenje v sklad in z nakladom, ker dr. Miiller take
za gotovo terdi, da je dobro. Posebno naj bi take reci po-
skusali ucitelji sadjoreje, ker take nove skusnje vzigajo v



