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VISNJEV SLADOLED

Dva rumenjaka in 6 Zlic sladkorja penasto
omesaj, dodaj dve Zlici moke, kuhaj, da se
zgosti, zatem ohladi. O¢isti viSnje, z malo slad-
korja in vode prekuhaj in ohladi. Dodaj Kre-
mo in zmesaj, zalij v posodice za sladoled in
chladi v hladilniku.

POLNJENI ZREZKI

Stiri svinjske zrezke napolnimo s 4 hre-
novkami, dodamo petersilj, zavijemo v zrezke,
povijemo s sukancem. Z vseh strani zrezke
opedemo, gbenem praZzimo tudi korenéek in ga
zalijeme z vinem, solimo in popramo, duiimo
30 minut,

ROLADA 1Z KUHANE SUNKE

Kuhane Sunke mnareZemo ma tanke rezine
ali liste, premajiemo z gordico. mleto meso
zmesamo z razmodenim kruhom, jajcem, soli-
mo in popramo in & {o maso polnimo Sunko in
zvijemo v rolade. Popecemo in dusimo z belim
vinom. naredimo Se omako iz kisle smetane
in hrena in prelijemo s fem mesne rolade. Po-
nudimo s krompirjem.

PRAZNA JUHA

Na malo olja popraZimo zrezan rdeé¢ koren-
¢ek, zalijemo z vodo, prekuhamo, dodamo ma-
lo vegete in peterfilja, preden ponudimo, do-
damo 3e eno stepeno jajce za osebo.

KAVINA PENA

20 dkg skute, 20 dkg sladkorja 1 rumenjak
in 2 Zlici kave zmeSamo penasto, dedamo tol-
ceno smetano, sneg beljaka in napolnimo gle-
boke skodelice, ter pustimo, da se strdi.
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TAVERNA SV

V zadruznem domu v Guncijah pri Sent-
vidu (tel. 51-179)

VAM VSAK DAN NUDI PO ZMERNMIH
CENAH MENUJE QD 35 DO 45 DIN

Pripravljamo tudi poslovna in skupinska
kosila

Poskusite na3e znane slascicarske iz-

delke, ki jih dostavljamo tudi na dom in
ostale kulinari€ne specialitete

VSAKO SOBOTO NASTOPA TRIO

S STARIMI ViZAMI

Na razpolago vam je aviomalsko kagiji-
S§¢e In prenoéiste v komfortnih sobah
ter velika sejna dvorana s 130 sedeZi

SISKARJI NA GOSPODARSKEM
RAZSTAVISCU

VINO 77

Te dni je v sredi$fu pozornosti 23.
mednarodni vinogradnisko-vinarski se-
jem na Gospodarskem razstaviiéu, ki
je bil jzredno uspesSen tudi za naSa Si-
senska podjetja. Na tem sejmu sodelu-
je kar 439 razstavljalcev (165 domatih
in 274 tujih iz 26 drzav z vseh celin).
Za ocenjevanje je bilo pripravijenih
1017 vzorcev vina, 200 ¥ganih pija¢ in
72 sadnih sokov, ki jih je ocenila med-
narodna Zirija.

In med tc:éi mednarodno konkurenco

so dosegli Siskarji naslednja visoka |
priznanja:
SLOVIN je dobil za svoje VINJAKE
SLOVIN 40"/, za letnike 1972, 1973 'in
1974 diplome z zlatimi kolajnami, za
svoja izredna vina, kot so MERLOT
1974, VRANAC 1975, TRAMINEC 1968,
RENSKI RIZLING 1975, LASKI RI1Z-
LING 1975, MUSKATNI SILVANEC
1971, BELI BURGUNDEC 1975 'in RU-
LANDEC 1976 velike &astne diplome z
velikimi zlatimi medaljami, BELI
BURGUNDEC 1976 in KOSOVSKO CR-
NO pa velike ¢astne diplome s srebr-
nimi medaljami.

Slovinov TOZD KRAJINA VINO iz
Negoiina je bil ravno tako uspesen. Ta-
ko je KRAJINSKI TOP 1976 dobil
veliko €asino diplomo z zlato medaljo,
HAJDUCKA KAPLJICA 457, 1975 di-
plomo s srebrno kolajno. Isto prizna-
nje je dobila tudi NEGOTINKA 1976.
Razen teh pa so £astne diplome dobili
KRAJINSKI DUKAT 1976 in KRAJIN-
SKA RUZICA 1976.

FRUCTAL TOZD ALKO je dobil PR-
VO NAGRADO in maziv SAMPION 77
za VILJAMOVKO 40, diplome z zla-
timi kolajnami za COKOLADNI LIKER
18 9, FRUIT JABOLKO 17 %, in ORLI
40 "/.. Diplomo s srebrno kolajno pa za
PELINKOVEC GRENKI 28 "/, in FRUIT
VISNJO 17,

PIVOVARNA UNION TOZD HMELJ-
NIK iz Novega mesta pa je prejela za
svoj CVICEK 1976 &astno dilpomo.

Ko so se na nekem sestanku pogovarjali o
rakavem delu SeSenskega gospodarstva, je
nekdo vzdihnil, da bo paé treba veliko srece
in cudeZev. In ker srefo prinasajo dimnikar-
ji (kar Cedno delegacijo smo jih srecéali na
sienskih ulicah), lahko upame, da bo 3lo po-
slej na bolje. Ce seveda sploh 3¢ kaj poma-
ga...

Ponedeljek

Danes je spet dan, ko je treba na vinski se-
jem. Na$ ata je Ze tri dni poprej sesdteval, koli-
kokrat bo moral Se spat pred otvoritvijo kon-
gresa Sankglajzarjev, vinskih bratcewv, pivcev,
lokalnih enologov in navadnih pijandur... No,
danes sem ga pospremil do posvelenega kraja,
pravzaprav bolj ma Sverc kot legalno, kajti ma-
ma bi naju skrajno opucala, ¢e bi izvedela za
najine nacérte. Sem pa jaz atetu takorekof cna
kamuflaza in sicer pred miliéniki ter pred ma-
mo, ko je vsega konec in je treba domov, No,
prisla sva torej na prizoris€e in ker sem tam
zagledal tudi sosedovega Joskota, nisem bil vec¢
osamljen in mi ni bilo veé tako dolgocasno.
Ate pa Joskotow folr sta zavila na poskusanje
vintekov, midva sva se pa zabavala Cez Sipo,
kajti notri naju niso pustili. Omenjeni osebi sta
izvlekla iz zepov wsaka po en Sop kuponov ter
se postavila na levo stran okroglega Sanka. Ob
neznanskem nagibanju kozarc¢kov sta se pomi-
kala proti desni, dokler nista zopet prisla na
izhodiséno totko. Sem rekel Joskotu, da bo se-
daj konec in bomo $li gledat vola, ampak je
bilo drugade. Onadva sta se namreé zacela po-
mikati proti'desni in se pripogibala &isto z dru-
ge strani zopet do izhodiséne tocke, kjer pa te-
ga sploh nista opazila in sta krozila kar naprej.
To je hudi¢, ¢e je sank v krogu, sem razlozil
Joékotu, sedaj sva dobra vse do sedmih, ko se
v Juréku mneha nagibanje, zato sva kar sama
odsla gledat vola. To je nekaj takinega kot
krava, samo «da ni krava ampak vol, se je pe-
klo na rainju. Ko sva se tudi tega navelicala,
sva $la kar ven s prizorista in nekaj tasa gle-
dala napihovalno akcijo pijanih ob&anov, ki so
jih z balontki zabavali miliéniki. Konéno sta
se skozi vrata prikazala tudi Joskotov fotr in
moj ata, nakar sem Joskotu rekel, ¢e ima Zeton.
Ker ni kapiral, sem mu razodel, da se bova
midva odpeljala domov kar z avtobusom, ate-
ta bosta pa tako in tako prisla z marico. Josko
je gumpec in ni kapiral, sem pa na sre¢o jaz
nasel zetone, tako da je bilo vse v redu.

P, S.: Mama je vsako leto vecji dasa, Tokrat
je ateja podrla z valjarjem Ze s prvim sutom...
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FRUCTAL-ALKO

SADNO LIKERSKI KOMBINAT
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