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1928 MATI IN GOSPODINJA

Poglej jih male korenjake, s torbico
as hrbtu! Naj ti hite po §irokih mestnih
cestah ali po ozkih podezelskih stezah:
vsi stopajo s prvim, vaZnim korakom iz
domace hise, a ta korak je obenem prvi
korak v svet, v Zivljenje. Vselej. kadar jih
gledam, me obide &udno &uvstvo, ko sto-
pajo deloma z ZareZimi, deloma z boje&imi
oémi, brezskrbno, a vendar pricakujode,
valno in samozavestno, pa zopet premif-
ljujote proti joli, Tam posede drobif ro
Kklopeh z najbolj Sudnimi obsutki, ki se iz
rajajo na malih cveto&ih obrazih.

Veselje in Zalost, upanje in razotara-
nje vedozelinost in strah lahko bered z
obrazov. Eden se smeje, drugi joka, tretji
nagaja svojemu sosedu, ki ga danes prvi¢
vidi; cetrti pa sedi sanjajote gnd udite-
liem, kakor da obZaluje izgubo svojega
Je(inskcga kraljestva.

In uditelj, uditeljica? Ne morem izra-
ziti njenith &uvstev; t vem, da se mu
giroko odpira srce, ko vidi to neprecen-
liivo bogastvo, ki mu ga je izrotilo toliko
maternih in odetovskih src. Ce kdaj, mu
stopi v tem trenutku &ast in odgovornost
njegovega poklica pred ofi. Materam, ki
odhajajo, bi rad zaklical: »Brez vafega so-
delovanja bo pa& moje delo le polovitar-
sko, Ali hoéete, da spletemo lepo vez za-
upanja med Solo in domom? Ali se vam
zdi to nepolrebno?«

Vem, da vsi stardi sréno ljubijo svoje
otroke in jim zele vse najbolife. Angelsko
petie miru tudi §e danes odmeva, ki so
dobre volje. :

»Ce preskrbimo otrokom olske po-
trebs¢ine in plagamo $olnino, je pat Ze
dovolj«, mislijo nekateri star¥i. Seveda je
pladevanje vaino, a tu je pa& postranska
slvar; najvaZnejle je skupno delo med do-
mom in $olo. Vezi, ki naj veiejo Solo in
dom, so povsem druge kot pa mrzel de-
nar. Danes in prihodnji¢ se bomo o njih
razgovarjale.

Qtrok éuti ebo, to kar se je v ¥oli
nautil, doma pokazati in izrabiti. Pesemco,
ki se jo je naugil v Joli, poje %e doma;
prvi i in u napide na vseh voglih in zidovih
in ograjah; hiso, ki so jo risali v soli, na-
rife povsod; vse dogodke pri oveduje z
veseljem in navduSenjem cofl’ ini,

Vse to naj bi bilo startem migljaj, da
se zanimajo za vse to. Kjer pa se sadovi
Solskega dela ne pokaZejo tako jasno, je
pa paé treba na primeren na&in poprafati
o vseh dogodkih v 3oli. »Radovedna sem,
¢e zna Tondek napisati i« — »France
pokazi mi domago vajol« — »Milka, kako
a ste delale v doli roéno delo?« — »Lojz-

ima letos novo berilo, pa bi rada ve-
dela, kako zna Ze brati.«

Na tak in ben nalin naj se mati
ob vsaki gd zanima za otrokovo dol-
sko delo, Tako otrok spozna, da je materi
veliko na tem, kako v Soli napreduje. Ma-
ter to ne stane toliko &asa in tisti, ki ga
zato porabi, i bo bogato poplacan.

. Kako skodljiv; pa je, &e kdo otrokovo
ﬂnp'ovedovanic zasmehuje in se noréuje

njegovega dela! Otrok seveda prav rad
verjame, izgubi veselje do Solskega dela,
zanemarja ga, &ef, saj mi mama ne ver-
jame, ona %e ve, kako je.

Kako zelo potrebno je, da se doma
zanimajo za domade vaje, ni treba posebej
poudarjati. Vselej naj ima olrok poseben
&as, da jih izvrsi, nikoli naj se mu domade
delo tako ne nakupiéi, da ne bi bilo ¢asa
za domao nalogo. Seveda naj ima tudi
otrok za igro potrebnega fasa, a kar je
treba za Jolo, to je najvaZnejle,

(Dalje prih.)
Izbirtnost v jedi.

Vsem je znana tista povestica o lz-
birini Metki, ki je trdila, da jefmendek
(ridet mu pravimo po kranjsko) ni dober.
0, koliko je takih izbirénih Metk po nadih
druZinah; seveda ne po vseh. V premno-
gih pa. Toda ali si ne vzgajamo takih iz-
birénih Metk obeh spolov mi sami, namref
mi stardi? Cim zafne dobivati dete drugo
kuhano hrano, se Ze kaZejo njegove muhe,
ko %e ne zna niti izgovarjati besed. Kaj
rad izbrusi otrok hrano, ko ga mati 5e pita,
najsi je Se tako zdrava in redilna .otr ki
pa mora biti seveda pravilno pripravijena
ter ne prevroda in ne prehladna, No, ko
otrok pri prvem poZirku pokaZe svojo iz
birénost, e tedaj je treba, da mu jo izbije
matl iz glave, seveda ne tako, da ga udari.
7 vetrajnostjo in potrpeZljivostjo je treba
pripravitl otroka do tega, da zaéne uZivati
vsako hrano. Pravim: vsako. Kajti vsaka
hrana je dobra, tefna in zdrava, ¥e je le
prav pripravljena, naj bo mo¥nik ali sok
ali torta (zadnja je v primeri s prvima ¥e
najslabia za otroke!), ali kafa in jedpren},
ali pa kakrinakoli mesna jed.

Kako nespametno ravnajo nekatere
matere, ko odnehajo po prvem poizkusu
pitanja otroka z eno jedjo. Otrok viasih
tudi iz hudomugnosti za zabavo izprhne n.
pr. mleko. Pa ti gre mati in mu gre hitro
— Ce Ze ne kuhat .fajdkac, ki mu razen
mnogo >cukrtkac pridene Se malo >rum-
tkae, (kako lepo se to slisi, to nezmiselno
igratkanje z besedamil), — in pridene
mleku toliko sladkorja, da se mleko vlede
kakor mehko testo. All mislite, da je s tem
otroku res ustrezeno? In da je to res adra-
vo za njegov mali, neinl in obfutljivi Ze-
lodec? Sploh naj se tisto nezmiselno raz-
vajanje otrok s »cukrtkoms — Zed »e bos
pridenc in Te bo¥ lepo spapeale — Ze
vender jenja.

Ko zatne otrok toliko doradlati, da se
zatne zavedati svojega bitja, tedaj je pa Ze
celo dolimost starfev, da ga strogo navajajo
na skromnost v jedi in mu izbijejo iz glave
— pa zopel ne 2z bunkami — vsako
nost. Tu mora ofe, mora mati, prednjaditl
z dobrim zgledom tudi v tem ledu, Ne
sme sam ali sama obgodrnjati vsake druge
all tretle jedi, Sed ta pa nl dobra, tega tudi

jaz ne maram. Vse to ni res! Kot sem %
dejal: veaka hrana fe dobra, e je la
prav prirejena, dasi je umljivo, da u

temu ali onemu ena vrsta jedil bolj all

b

Ako se vadijo otroci e zarana tudi
glede hrane na skromnost in odv:‘iajo od
izbirtnosti, kako lahko jim bo odraslim
kasneje v Zvljenju, ko se ne bodo mogl
ved skrivati za materin predpasnik, ampak

Pm bo rezala tuja roka kruh, ki bo nema-
okrat nesoljen in bo mefen ne z mlekom
marvel — § solzami In znojem,

Izkufen obe.

Gospodinje, susite sadjel

Kaj ved sadja letos vobde ne bo 0~
e nasufiiti, ker je preslaba letina. Neko-
liko — vsaj za nujne domate potrebe —
bi ga pa morala nasujitl veaka g inja,
ki ima kolitkaj pridelka v domacem &a-
dovnjaku. Saj vemo, kako prav pride suho
sadje posebno mi in na pomlad, pa tu-
di poleti ob hudi vrodini, ko zalele za hra-
no, obenem pa e voda, na kateri se kuha
adrave In priljubljena pijata. Oo Ze modkl
ne marajo povsod za ta v prejinjih &asth
tako ¢islani pridelek, gotovo se ga pa né
branijo Zenske, posebno delavke na polju
" p‘z.“flw" sadje najlaze sull v peld

om 5 na sull v

in na temenu. Nov Stedilnik Je sl
cer 7¢ mofno izpodrinil nafo starodavno,
tastitljivo m v kateri kurijo dandanes le
3o takrat, kadar pefejo kruh. Pa kljub te-
mu se da vsaj ob tej prillki nasusiti prece]
sadja, ako gospodinja izrabi vsako tako
priloZnost, ko kuri v g:éu Napol suhemu
sadju pa tudi ni¥ ne Skoduje, ako se su
genje v pedi prekine za en dan all dva. Co
Le pa med tem toplo solnfno vreme, ka-
rinega jo bilo letos doslej v izobilju, je
pa Se posebno ugodno, ako nasehlo
susimo v presledkih tudi na solneu. Dobi-
mo na ta nadin gosehno lepo robo, ki bl
delala East tudi bogato obloZenl mizi.

Krusno pet izpremenimo v suiilnico
za sadje tako, da postavimo vanjo nizke
podstavke, na katere polagamo lese. Tako
namret zrak laZe pride okrog in okrog
do sadja, nego Ce polagamo lese na golo
vrofo opeko. Ce Ze ni drugade, zadostuje
nekaj kosov opeke, na katere naslonimo
lese, da niso na golem. Jako pripravna so
preprosta Zelezna stojala v i obliki, da

o skozi odprtino v ped. Na tak roz, ki
ga naredi lahko vsak kovat, naloZimo lahko
ved les drugo vrh druﬁe in temeljito izras
bimo prostor v pefi. Najbolj pripravne 80
itiﬂ%nle lese (n. ir 7 cm dolge
80—85 cm Biroke), ker jih lahko naloZimo
po ve® drugo vrh in poleg druge. Obitajne
podolgaste lese niso prida, ker z njimi ne
moremo izrabiti prostora in so pretedke i

prenerodne.
Glede topline krudne pedi imajo nale

bk o oo Jouh el
¥ a
Man] vajo ker ne wnls;‘lh.
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da se nobena ref ne more posuditi brez
graka. V zami vrodini, brez prepiha se sad-
je pete, ne pa sudi, pocebno ako ga de-
vamo v ped v lonfenih in drugih posodah
(latvicah) kakor delajo marsikje Se danda-
nes. Seveda navadna krusna ped ni ureje-
na tako, da bi se dala doseli v njej popol-
na ventilacija. Vendar pa se nekaj doseie,
ako odprtine ne zaslonimo popoinoma in
stimo oddudnik vedno odprt. Najbolj se
E‘bnti prehude vrofine, ker se sadje po-
kvari ali celo ceige.
lzmed pelkastega sadja so za sufenje
primerne hruske in jabolka.
Drobne in srednje debele hruske sufimo
navadno cele, debele pa zrezemo &ez pol
ali na dtiri krhlje tez pecelj in muho. Lu-
git_i jih navadno ni treba. Jabolka pa ve-
inoma reemo v krhlje. Lepio robo pa do-
bimo, ako jih olupimo, izpahnemo pefdiite
in zreZemo povprek v kro?ke (kolesa). To
se da pa hitro parediti le s strojem, ki ni
drag in zelo trpeZen. Na kmetijski razstavi
1.—10. sept. v Ljubljani ga bomo gotovo
lahko videli in kupili. Olupliena in v ko-
lera ali tudi krhlje zrezana jebolka se lepo
pcoufe, ako jih denomo izpodetka v pri-
merno mofno toplino, da se &imprej ob-
‘nfe, ker potem manj porjave ali poérne,
Ce'plie morajo biti za sufenje mofno
zrele. Cim dalje jih pustimo na drevju, tem-
boljéo suiho robo dobimo. Pozebno moramo
paziti, da jih izpotetka ne prime huda vro-
¢ina, ker sicer popokajo in se iz njih izcedi
6ck, nam pa cslane samo ko#lica v trdem
napihnjenem mehu. Proti koneun, ko je
koza Ze mofno nagrbarjena, jim hujia to-
plina ne 3koduje. Jako lepo se posude, ako
80 ponoti v pedi, podnevi pa postavimo lese
na solnce. Crvive in razpokane &edplje niso
za sufenje, zato jih je treba prebrati, pre-
den jih denemo sudit.
Ponekod sadje tako posude, da ta ka-
kor orehi. To je napaéno. Tako sadje izgubi
vso naravno dobroto in se niti ne da v meh-
ko skuhati. Pravilno suho sadje mora biti
e kolikortoliko voljne. Cimbolj je zrelo in
&im slajie je, tem manj ga je treba suditi,
da je trpe#no. Kdor ima potrebno umevanje
fn E pazljiv, se kmalu toliko privadi, da Ze
tuti kdaj je dovolj.
. Suhega sadja ne spravljajmo takoj
vrotega v skrinje ali podobne posode, kjer
ne more do njega zrak, ampak razgrnimo
g pod zraéno streho v take plasti, kjer se
na zraku presudi. Sele potem ga spra-
vimo v redke vrede, ki jih obesimo v zraino
podstredje. V zaduhlih, vlaZnih shrambah
se vsako suho sadje ari, ker se navlede
vlage iz zraka in zafne plesniti.
_Sto kilogramov svezih Jeipelj mora
dati, ako so prav posudene, 30—385 kilo-
gramov_suhe robe. Sto kilogramov jabolk
ali hrudek pa da prilitno 13—85 kilogra-
mov suhih krhljev.
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Kuhinja.

Goveje mese v kumaréni omaki. Olu-
pi srednje debelo kumaro, nakrhljaj jo ali
zrezi na listke, deni v skledo, polij z nekaj
lic kiza in ozoli. Tako pripravijeno ku-
maro pokrij in postavi za 1 uro v stran,
da zvedeni. Mediem napravi preiganje iz
ene zlice (4 dkg) masti in ene Zlice (3
dkg) moke, ki mu prideni drobno zreza-
nega zelenega petersilja in &ebule, Potem
kumaro oZzmi in jo stresi v preiganje, da
se prazi 10 minut. Nato prideni &ep po-
{:ra in zalij z !4 litrom krompirjevke ter

uhaj 10 minut. Konéno prideni e 1 Zlico
kisle smetane in cblij 8 to omako kuhano,
zrezano in na kroZnik zloieno goveje me-
g0, Okrog pa naloZi krompirjev pire.

Pariski tifol. Skuhaj zelen in cbre-
zan stroéji liZol v slani vodi, kuhanega
odeedi. Deni v kozo za jajee surovega ma-
sla in 2 Zlici moke ter medaj nekaj minut
na ognju, da se nekoliko sprime. Nato pri-
lij pol litra fiZolovke, ki si jo prej odce-
dila, prideni velik ¢ep popra in eno #li-
co drobno zrezanega zelenega petersilja.
Ko vse s<upaj 10 minut vre, premesaj in
stresi v to omako odeejeni lizol. Ko vse
skupaj prevre, postavi kot samostojno jed
8 koruzno polento na mizo.

Karfijola s smetano. Karlijolo sku-
haj v slani vodi. Kuhano odeedi in stresi
v dobro pomazano (mofno skledo, katero
dobro pomazi & surovim maslom. Polij fez
karlijolo nekoliko ume#ane kisle smetane
in ndpotreol Be z nastrganim bohinjskim na-
vadnim sirom. Pestavi karfijolo v pedico
in jo peci &etrt ure.

Moiganje rezine. Zreii navadno Ze-
mljo na podolgaste, mezinec debele re-
zine, Ocvri jih naglo na eni strani v vrodi
masti ali maslu. Poberi jih na kroZnik, da
se nekoliko odtedizjo. Namazi jih s sle-
detim nadevom: OsnaZi in sesekljaj polo-
vico teleédjih, govejih ali svinjekih moiga-
nov, v kozi pa razbeli pol Zlice masti ali
kobek tebule in zelenega peterdilja, pri-
deni osnaZene moZgane, medaj nekoliko
Gasa na ognji™u (8—10 minut), prideni
soli, eno raztepeno jajee, itep popra, de
malo premefaj in namaZi ¢ tem nadevom
Zemlje na tisti strani, kjer niso ocvrte. Ko
8i vse namazala, naloZi eno zraven druge
na pekado prilij Zemljam par Zlic juhe,
da se Zemlje zmehdajo ter jih postavi za
5-—10 minut v peico. NaloZi jih na kroZnik
ter jih postavi kot samostojno jed s solato
na mizo,

Jajtja tetna jed < slanine, Narezi
10 dkg prekajene slanine na tenke koddke
in jih v nekoliko surovem maslu po obeh
straneh rumnkasto zapeci. Potem zreZi
4 debele kuhane in olupljene krompirje
na plodée ter prideni k slanini in jih ne-
koliko s slanino peci. Prideni 1—2 razmo-
tani in osolfeni jajei k krompirju in sla-
nini ter vee skupaj narahlo premefaj in
postavi kot camostojno jed samo ali s so-
lato na mizo.

Med. untv. Br. Lodar France

specifalist zu zobozdravadivo in ustne bo'ezoi
Ljubljana. Sv. Peira cesfa 14 (1. nadsir,)

7opct ordinira

Dr. T. R.:

O prirednih zdravilih,

Mimogrede §e en dober svet. Cloyeks
ki mu je nenadoma postalo slabo, odnesi
tako] na svei zrak, poloZi ga vodorayne
na hrbet, odpni mu obleko okoli vraty in
pasa ter ga malo Skropi z mrzlo vodo wir,
teri z octom. Ko pride k sebi, daj my po-
Zirek moine &me kave ali Zganja,

Drugi, ni¢ manj vaini zdravnik, ki je
vesem brezplaino na razpolago, je solnee,
Njega ima nad kmet navidez ved kot do-
volj. Navidez — pravim. Po glavi, licy,
vratu in rokah ves oZgan, od hude vrofine
truden, Zejen in potem kolne nad solncem,
ki mu povzrota same teZave. In vendar
je solnce blagodejen zdravnik, le mati jg
treba izkoristti njegove dobre lastnosti,

Zraka, ki je #kodifiv vsled primesi
raznih strupenih plinov, na deZeli skoro
ne najdemo. Le na tri sludaje, ki so ven-
darle dokaj Zesti, bi hotel opozoriti. Prvo.
Pe, k slabo vlele ozir. se nepravilno rav-
na z njo, je povzrodila Ze marsikatero ne-
sredo. Najbolje je, da se ponofi s ne
kuri. Ce se Ze kuri; je treba skrbeti, da
ima zrak k plamenu prost dostop in to od
spodaj ter da ima dim v pedi prosto pot
v dimnik. 8§ tem gotovo mo ne-
sreto. Drugo. Naj si vsaka gospdinja za-
pomui, da se z likalnikom na oglje nikoli
ne lika v zaprtih prostorih nego na mestuy,
kjer je dobro poskrbljeno za dostop sve-
Fega zraka. Na ta nadin se bo izognila mar-
sikateremu mulnemu glavobolu. Tretje.
Na#i oglarji naj vedo, da je smrtno nevar-
no spati v blizini ali celo na sami kopi,
kjer kuhajo oglje.

Solnce ima vano sposobnost, da ubija
bakterje t. j. povzroditelje stoterih nalezlji-
vih bolezni. Za povzrotitelje jetike je n.
pr. znano, da poginejo na solncu kijub vsej
trdoZivosti Ze v %etrt ure. Solnce je torej
najeenejfi razkuZevalec stanovanj, obleke
in sploh vsega okuZenega. Zato ob lepem
vremenu izpraznimo omare, postelje itd.
ter iznosimo oble!?‘,upoa(el}nlno i. dr. na
solnce, da se prez in razkuii. V sobe
pustimo &m vel solnea (velika oknal).

Zarki, ki jih solnce oddaja zemlji, so
trojni: toplotni,” svetiobni in tako zvani
ultravioletni. V zdravilne svrhe sluzijo zla-
sti poslednji. Ti ubilajo kuine klice, ti po-
vzroéijo znano rjavo barvo koZe, ti zdravi-
jo razne kodne in druge bolezni. Njih zdra-
vilna moé je tolikina, da jo zdravniki pre-
ko zime le teizko ajo. Tudi se lju-
dem po velikih mestih v tem pogledu godi
mnogo #labde nego onim na dezeli. Saj po-

“majo soince skoroda samo fe iz knjig. Zla-

#ti otroci, ki morajo v mestih preZiveti ve-
tino svojega Zivljenja po tesnih ulicah in
Se tesnejiih stanovanjih, jako trpe vsled
pomanjkanja solnca. Zato so zdravniki
sestavili posebne aparate, ki cdda-
jajo Zarke, ki so uitravioletnim skoro ena-
kovrstni, 8 temi aparati dovajajo veliko-
mestnim bolnikom za drag demar Zarke,
ki jih ima nad kmet brezplatno na razpo-
lago kolikor jih le hode.

Imajo pa ti Zarki svoje muhe. Njihova
5lam napaka je, da imajo majhno pro-
oo silo, Ze steklo jih precej zaustavi,
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ie bolj pa obleka. Cetudi solnce pripeka,
da vse lije od nas, smo vendar deleZni
pore malo ultravioletnih Zarkov, dokler
smo obledeni, Tudi je znano, da je na vi-
sokih hribih m.nog:; ved teh Zarkov nego
y dolinah, ker jih precejien del poire
grak, ki Je v dolinah gostejéi nego v pla-
ninah. Nadalje so ti Zarki krivi opeklinam,
ki se pojavijo po kozi, ki smo jo predoigo
izpostavljall solncu. (Dalje prih.)

Oslovski kaseli.

Ker e ni nobenih zdravil za oslovski
kaleli v Valem lstu, & usojam podiljati
jaz svoja zdravila.

Pol kilograma medu, ena &etrt litra
vode in dve in pol 2lici #pirita se pet mi-
put kuba, nato se da ohladiti, Po vsakem
papadu se vzame ena #lica, In sicer toliko
¢asa, da popolnoma preide, potem pa fe
en teden, vsaki dve uri po eno ilico.
Upam, da boste to priob&ili v &asopisu, po-
izkusili smo #e pri Mirih, ki so popolnoma
ozdraveli. Dva bosta tudi kmalu, ker sta
pozneje zalela z zdravljenjem. — I H,

4.

V kuhinjski omari je bil predaliek z
razno drobnarijo. Notri sem vedno imela
malo Skatljico, v kateri je bilo nekaj drobiZa
za berade. To so vedeli otroci, ki so tudi da-
jali revezem, &e mene ni bilo.

Nekof sem imela opravka v gornjem
nadstropju, otroci so pa bili na vrtu. Dolgo
me je zadrZal v sobi opravek, naposled se mi
je pa le tudno zdelo, da je na vrtu vse tako
tiho. Pogledam skozi okno, nobenega otro-
ka, klifem, nobenega odgovora. Telem na
vrt — vse tiho, S ceste sem mi je prihajala
nasproti revna fena ter me prosila vboga-
ime, Grem v kuhinjo, da bi vzela iz predald-
ka drobiz, drobiZa ni bilo ni¢ ve¢. Hitim na
cesto in se obrnem navzgor proti prodajoini.
Izza prvega ovinka mi pridejo nasproti tm:ll
trije najmlajsi, ali kak3ni! Okoli ust in pod-
bradkov vsi €rni, vsi namazani. Resno vpra-
Sam najstarej Se ne destletnega Janka,
kie da so bili. Povedal je, da so hoteli k teti,
pa da so se zbali konja, ki je dirjal tako
stradno. O ¢érnih ustnah in bradkih sem
moléala. Ko smo pridli domov, sem vprasala,
kje je drobiz za reveZe. Janko je zalel jec-
ljati in hotel nekaj povedati o beratu, ki je
prifel, pa druga dva sta ga gledala tako
tudno z velikimi o&mi, da je kar umolknil.
Tedaj pa snamem s stene zrcalo, denem vse
tri glavice skupaj in pravim: »Ali vidite,
kako ste grdi in €rni, ker bi se radi lagali?«

»One,« se oglasi najmlajéi, komaj tri-
letni Mirko, »jedli smo okolado.«

»To je grdo, da ste vzeli denar, s ka-
ferim bi si bili revezi kupili kruha. Sladko-
snedezi ste in prav Zalostna sem, da imam
t ke ofroke.«

Janko, ki je bil ves skesan, je obecal, da
ne bo nikoli ve¢ storil kaj takega, n.almlalil
se je pa oblizoval in Sepetal, da je bilo tako
debro, oj tako dobro.

Planina pri R~kelku.
OkroZni zdravnik Dr. Stanko Perpar

zopet redno ordinira.

Trl Zalostne povesti.

1L

Bilo r v obednici znanega letoviiia.
Vstopila je elegantna gospa, ki je vlekla
za seboj detka, ki se mu je na obrazu vi-
dela trma, Mati je posadila dedka na visok
otroéki stolec poleg mize, okoli katere so
ze bili zbrani gostje.

»Ka] pa hoces jesti, Dragec?¢ jo vpra-
Sala malega.

»Ni€ nofem,« je bevsknil mali in sku-
Sal odriniti stol od mize.

»Saj si vendar rekel, da si lafen.¢

»Ni¢ ne maram.«

>Nikar tako ne govoril Saj naro¢im,
kar hodes.¢ In je poloZila predenj kos svi-
njine z zakrknjenim jajeem.

»>Ne maram tega¢ in je vrgel meso
na tla.

3Kaj pa bi rad?« je v skrbeh vpradala

mati.

2»0baro hodem.«

»Pa vendar ne mored obare najprej
jestl. Kaj ne, da bod jedel mehko kuhano
jajee?« In mati jo Ze v kozarec priprav-
ljala jajce.

sBom.«

Z vidnim veseljem, da mu more ustre-
H, jo matl osolila in pomedala jajce ter ga
postavila predenj.

3Ne maram,¢ in je sunil kozarec od

»Jej jajee, Dragecl«

sNofem. Ne maram.c

»Ves, zato bi te morala kaznovati.c
sNe bilo bi napaklc se je oglasil naj-
blizji sosed.

Pa se ni ni takega zgodilo.

Cez nekaj Sasa je zopet zadela mati:
sPa bi vsaj nekaj jedel, Dragee! Ali bi
morebiti jedel kos Barklja, prav lepo po-
tresenega s sladkorjem?e

»Ja.c

Kljub temu pritrdilu pa je vrgel lep
kos Sarklja po tleh.

sLe takaj, ofku bom povedala, ko
pride, kako si nevljuden.«

»Ne, pa niseme in je udaril x noZem
po miz. :

»Pa bom povedala o¥ku, kaj si nare-
dil in boé tepen.<

3Pa ne bof¢ In pri tem je z vilicami
bodel in prebadal namizni prt.

»Ali hode§ malo krompirtka, sinko?<
fe tez malo zopet vprasala.

»Ja.«

Mati mu je poloZila dva prav lepo ru-
meno pelena nova krompirja na kroZnik.

Takoj jih je vrgel na tla.

Sosed je zazdihnil. :

sZe vem, kaj bi rad, Dragec in takoj
bos dobil e se lepo obnafad,« je potrpei-
ljivo posredovala mati.

S?Soéem na tla.« In mati mu je poma-
gala s stola.

sHotem na stol;« mati mu je hitro po-
magala nazaj In ga je fepetaje vpraSala,
kaj bi rad.

=Tvoje kavice hotem.c

Hitro mu je dala svojo Skodelico. Pa
jo je sunil od sebe: »8 kavico hofem.«
s¢e ne bod tiho, gred stran od mize.¢
sPa ne grem.c In se je trmasto na-

slonil nazaj v svojem stolou ter jo % mo-

sebe

gami razbijal pod mizo.

30%ku bom povedala, prav gotovo mu
bom povedala.-

>Pa ne bod povedala, saj vem, da ne

N

»Gospa, zalaj vendar ne kaznujete
tega upornega otroka?« je vpradal éez mi-
70 sivolas gospod.

Tao ste jo morali videli: skodila je po-
konei in jezno vpradala: »Kaj, tepem naj
ga? Mojega edinéka, moje vse? — Kako
ge predrznete kaj takega misliti od mene?«

Omizje je molie pogledalo drug dru-
gega v zafudenju in pomilovanju.

»Take ljudi bi bilo treba aretiratil«
se oglasi gospod, videti profesor.

»>Taki ljudje bi se ne smeli moZiti in
Zeniti, ali pa bi jim bilo treba otroke od-
vzeti, da jih vzgoji kak zavod,c je pristavil

»Kako bo kaznoval Bog take pohu
Sanje nedolinega ofrokalt je w,dihnil};
priletna gospa.

Konéno je vstala sivolasa gospa, kateri
je tuga zadrtala globoke brazde v lice in
Je 8 povdarkom spregovorila te-le bese-
de: >Zdi se mi, gospa, da delate svojemu
sinku veliko krivico. Ce kdo svojemu otro-
ku take stvari dovoli kakor vi, mora po-
stati hudoben. Vasa prizanesljivost je ne-
pravilna dobrota. — Tudi jez sem imela
gina; rada sem ga imela, a tudi kaznovala
sem ga, &e je bilo treba. Pa mi je umrl
Tedaj sem sklenila, da od drugega sina
ne bom izsiljevala pokorétine. In res ta
ni okusil palice. Kakéne so bile posledice?
Moje izkufnje z njim so bile pribliZzno take
kot vade, tila sem, da je kritikoval
veako mojo besedo; ko pa je deraital, pa
sploh nisem imela ved nobene pravice mu
ukazevatl. Marsikatero nof, ko sem kle-
tala pri njegovi postelji in molila zanj, se
fje prebudil, me slidal in zakrical: >Mol&i
vendar, ne morem te poslulatilc

Umrl je — Zastitljiva starica je nehote
nagnila glavo na sklenjene roke — umrl
fe. Sledi materine &ibe ni bilo na njegovi
ko#i; zato pa ga je kaznoval zakon — umrl
je na vislicah.«

Splofien molk. Vseh ofi so se obrnile
na mater s trmastim detkom. Ta pa ga.fe
prijela za roko in odhitela iz obednice.
Niti ozrla se ni.

sFantié bo materi sam dovolj velika
kazen za njene vnebo vpijoie grehe nad
njegovo vzgojo,¢ je konfala stara ¥

In tako je tudi bilo, Res, da ni kontal
na vislicah, a konno se e sodil sam. —
Lepo materino premozenje je kmalu za-
pravil v pijandevanju in razuzdanosti. Z
zadnjim denarjem se je odpeljal v Ame-
riko, a v ncvem svetu je nadaljeval Ziv-
lienje starega sveta. Ker mu je zmanjkalo
sredstev, se je spozabil nad tujim imetjem
in Zivljenjem. Prifel je v jefo, kjer se jo
prvo nod obesil, ) _

In njegova mati je bila kriva njegove
nesrede,

ZIM

nafbolifa In najeenejla pel

. M. Masterl
tovamma klime
Swraltite pi Krank
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Mirko Kunéié:

Polzek je Zalosten.

Vetrc piska na piscalko;
»Didl, didl, die,

Mlad komaréek z muho raja
nad poljanami,

Poliek v leskovem grmi¢ku
#alosten vzdihuje.

Vse na svatbi vriska, raja —
ah, le on samuje..,

Mi usmiljeni bodimo,

polia k sebi povabimo;

rajal z nami bo po hi¥

tri dni, tri noéi,

hrustal z mucem tolste misi,
da bo sit za tril

Musica
v gostilmi pri zvonu.

Nekdaj je bila mala, mala musica, ki
r¢ imela &rno glavico in velike, zelene, bi-
serne ofi. Imela je tudi e tri pare dolgih
in tankih nog ter dvoje tankih, prozornih
krile, ki so bila pa ve&ja, kakor cela mu-
8ica. Z dolgimi nogami je znala hitro
trkati, s krilei pa letati zraku, Skoro
ves dan se je zibala na T:stnih krilcih v
toplih solnénih Zarkih in je bila vsa sreéna
in vesela, v

Nekega dne je s svojimi tovari#i in to-
varificami tekala in letala po travniku.
Med igro in veselijem nih&e ni opazil, da
se nebo zagrinja v temne oblake, Kmalu
ni bilo nikjer veé lepega sinjega neba. Na.
enkrat je planil, bogve odkod, mocan ve-
ter, da so se pripogibale cvetke in bilke

travniku, etel se je tudi v veselo

bico in jo je razpodil na vse strani.

Kam pa se je neki zatekla na%a mala
mu¥ica?

Nekaj Zasa jo je nesel in vrtel veter

po zraku, ker je bila tako lahka in maj

uu.t T:Jl.k dohl:o. kclr m.;n:d bi b}
ovo v potok, a plavat znala,

".oda visoko ¢orr,v zraku jo je bilo strah,

tako zelo strah, ker je imelo nebo tako
hud !h ¢ obraz, O, kako si je Zelela do-
mov
A veter jo je gnal pred seboj, da ni
of§ videla in nd¢ slifala, Prav zdaj je ne-
koliko ponehal in musica je lahko odprla
odi, Globoko pod seboj je videla nekaj si-
je majhen kostek nebesne

t& d:l mljo, Ker je

pa na zemljo, Ker je veter ne-
kolilko ponehal, se je spustila proti -
a;meu.xp:i':;:mwfg. ¥

da to ni kos neba, ampak velika zvondasta
cvetka, na dolgem zelenem steblu.
Hitro se je oprijela nasa mulica za
rob lepega zvonéastega cveta in je zakli-
cala: »0, lepa zvonénica, ali smem k tepi
pod.streho? Zdaj, zdaj se bo vsul dez in
vsa bom mokra. Tako me je strah pred vi-
harjem. Ali smem?e )
! »Le hitro vstopil« je spregovoril glas,
| »Cela moja hisa ti je na razpolago.«
Nada musica je zlezla v zvonénico,
zunaj pa so ze zadele padati debele deine

kaplje.

bi smela vso no¢ ostati v tem prijetnem
zaveltjule J y

Kakor da je zvonénica uganila Zeljo
jo je prijazno povekila: »Ljuba mugica, I_e
ostani pri meni, dokler hoced. Tu je pri-
pravliena tudi velerja, saj vem, da si
la¢na.« In res, cele skledice dobr‘ega. jaje
éastorumenega cvetnega prahu je s!:nlo_
pripravljenih. Nada musica je vl‘akm_l.a SvOj
viltek v vsako in je jedla po mili voh.t. O_zl-
rala se je §e po kakini pijati, ker je b'nln
zejna. In res je naila éisto globoko notri v
kotu majcene loncke sladkega medu. Tudi
tega se je nasrkala, O, sladki med je imela
tako radal

Zdaj je bila sita. Poiskala si je 3¢ mi-
ren koti¢ek in Ze so se ji zaprle drobni
olki in je zaspala, J

Pozno se je zbudila drugo jutro, ko je
Ze zopet solnce sijalo. Se bi bila spala, da
je ni zbudil skrjanéek, ki je zlete visok'o
solncu nasproti, Pa si je gomela odi in je
zaklicala: »0, kje pa sem?s«

»V gostilni pri zvonue« je odgovorila
zvonénica. »Pa le hitro vstani, pozno je e.
Roiice, ptitice in ljudje so Ze davno po-
konci in pri svojem delu.«

»0, potem moram pa hitro tudi jaz
na delo,x vzklikne musica. »Kako naj i
popladam tvojo dobroto, dobra moja go-
stiteljica?«

»Najprej morai e zajirkovatil Le
is¢i si, kje si sinoci veéerjalal Potem E:;
Jele 3la na pot..

Nasa musica je res kmalu nasla slad-
kega prigrizka, da se je okreptala za dolgo
pot.

Prijazoa gostilni¢arka je sedela pole
nje in ji je rekla; sLe brez skrbi se najej
nikar se ne boj zaradi plagila. Nobe-
nemu svojih gostov ne radunam ne hrane
ne prenoéiféa. Saj mi je ljubi tako
naroéil, da delim vsem brezpla&no, In moje
zaloge se zato prav ni¢ ne zmanjlajo.«
»Hvala, hvalae, je vzkliknila nasa
mulica, pogladila krilca in jih razpela.
»Z , dobra zvonénical«

mala mulicale

——

Musica je sre¥no nalla pot domoy k
svojim prijateljicam. Zopet so se poigra.
vali o vseh dogodkih, ki so fih doZiveli,

To pride od zgorei,

Zidarski pomoénik je imel navado pri
vseh neprilikah, ki so ga zadele, zahvalij
Boga in redi: »To pride od zgoraj.« Tako
se je naudil od svoje matere. Seveda so ga
tovarifi ob vsaki priliki zasmehovali, Ne.
kot so sedeli pri skromnem kosilu in na;

Pa si je mislila nada musica: =0, da |

znanec si je vprav narezal klobase na
kruh, da jo poje. Mimo pa pritee pes in
mu odnese pripravljeno kosilo. Ali je to
tudi od zgoraj?« ga zasmehljivo vprafa
eden tovarifev, ko je urno skoéil za psom,
Odgovora na to vpra¥anje pa ni pricakal;
kajti v tistem trenutku se je sesul nanove
postavljeni zid in je pokopal vse, ki so tam
obsedeli. Samo pomoénik, ki je stekel za
psom, je ostal neposkodovan,

Kaj nai se igramo.
Koklja in kragulj,

Deset do dvanajst igralcev, ki naj vst
dobro znajo te¢i. Eden od njih je kragulj
(skopec), drugi koklia, ostali pa so pi.
ftancki, k! se vstopijo v vrsto za kokljo
in_poloZe drug drugemu roke na ramo.

Kragulj hoce iztrgati iz vrste enega
izmed pisZancev, Koklja pa 2 razprostriimi
rnkami brani in skafe z ene strani na
diugo, kakor je paé treba, PisZaneki pa se
skrivajo za njenim hrbtom in se trdno drie
za ramena.

Ce se kragulju posre&i, da iztrga pi.
itancka, ali se ga tudi samo dotakne, po-
stane njegov plen ta in vsi, ki stoje za njim
in morajo iz vrste.

Kragulj ropa e dalje, le zadnjega pi-
§¢antka za koklio ne, ki je doloden za
zadnjega v novi vrsti.

V novi vrsti je dosedanji kragulj kok-
lia, dosedanja koklja pa kragulj, In igra se
zacne iznova.

Uganke.

Kako imenujed z eno besedo razbite

lonce? (‘aluidai))
Mlade ovce?
('wyafuder)
Zmleto pdenico?
(‘exopy)
Zvezane cvetice?
{yadog)

Kateri mlin ne stoji ob vodi?
('ouq vz uljy)
Dan ir no¢ stoji na straz, a nima nog,
tolée in bij, a nima rok. Kdo je?
(e1n)
Na belem polju sta dva pritrjena, &-
sto tiho se sudeta, vedji hitro, mali potasi;
vsi ljudje gledajo to njuno pot. — Kdo sta?

LN va wopezey])
V bregu sedim in tobak kadim; kdo
sem? (Hruw)

Majhna njiva, na nji jano &rmo
'znr;l];; mn hjzduo i :{;lvg.o:a ne vedo,

ps (edifuy)



