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Andrej Oset:

Ali gremo gostilnicarji
na volisce?

Zadnje dni se sli$ijo mnenja, ki
g0 vetinoma za udeleZzbo na volit-
vah. Kaksno stalis¢e naj zavzame-
mo mi gostilnidarji? Mislim, da
ravno gostilni¢arji najbolj obtutno
trpimo na sedanji gospodarski kri-
zi, ter zato ne smemo stati ob stra-
ni, ko se gre za najbolj vaZen mo-
ment zadnjih desetih let.

Pred dnevi sem vpradal kmeta
iz Pohorja, ¢e bo Sel volit? Odgo-
voril mi je sledete: Vsi bomo $li
volit. Storili bomo svojo dolZnost,
potem pa bomo po volitvah zahte-
valil

Tudi mi gostilnidarji moramo
pri volitvah storiti svojo dolZnost,
da bomo potem tem lazje zahteva-
li na%e pravice. Menda ni nobene-
ga stanu, ki bi imel toliko opraviti
z oblastmi in ki bi imel toliko te-
Zenj in dajatev in raznih predpi-
sov, kakor ravno gostilnitarski
stan, zato se mi zdi skrajno nespa-
metno, ako bi le eden nasih ¢lanov
na dan volitev ostal doma. Vsak
nadelnik, odbornik, tajnik ali ¢lan
nadih zadrug, ki je Ze imel kedaj
priliko sodelovati pri raznih depu-

tacijah, anketah, intervencijah, —*

mora vedeti, da se vsak stan le to-
liko uposteva, v kolikor tudi pa-
metno sodeluje. Kdor se pa odte-
puje, samega sebe omalovaZujel

Zadnje dni smo &itali izjave raz-

-nih kandidatov, med drugimi tudi
gg.: generalnega tajnika Zbornice
za trgovino, obrt in industrijo Mo-
hori¢a, podZupana mesta Ljublja-
ne prof. Jarca, dolgoletnega javne-
ga delavea in tajnika DruZbe sv.
Mohorja dr. Valentin RoZi¢a, Zup-
nika Barleta, Zupnika Goritana in
Pavlita, ravnatelja KrejCija, go-
gtilnitarja Cererja in Kruleja. Vsi
ti ugledni in pametni gospodarski
strokovnjaki izjavljajo, da so pre-
vzeli kandidaturo zato, ker hotejo
pomagati in svetovati pri reSeva-
nju raznih gospodarskih vpradanj.
Vsi opozarjajo na veliko gospodar-
sko krizo, na slabe kuptije, na po-
trebo skrajne Stednije in da se naSe
gospodarstvo obvaruje pred na-
daljnimi tezkotami. Vsi kandidati
povdarjajo, da danes ni vel tasa
za brezplodno medsebojno borbo,
ampak da je treba nove inicijative
in proutevati nove moZnosti pro-
dukcije in zasluZka ter organlzl-
rati delo za stotisofe brezposelnih,
ki ne morejo vet preko oceana.
Nadi kandidati opozarjajo na vaZ-
nost nasega tujskega prometa in
zagotavljajo zastaviti svoj vpliv,
da se zajamdéi obstoj obrtnistva —
sem spadamo predvsem gostilni-
garji —, ki je v hudi stiski in pre-
¥ivlja teZke ure.

»Obrtni vestnik«, glagilo obrt-
nidtva cele dravske banovine, piSe
v uvodnem ¢lanku, da ne sme na
dan volitev noben obrtnik manjka-
ti na voliséu, ter hodejo dokazati,
da je obrtnistvo zrelo in da bo po
volitvah lahko tudi zahtevalo od
poslancev svojih pravic.

»Trgovski list«, glasilo trgovskih
gremijev, poziva vse trgovce cele
dravske banovine na voliife in
pravi, da se gre za preporod nafe-
ga gospodarstva v drZavi. Kaj pa
mi?

Gostilnitarstvu se je posretilo,
da bodo pri sedanjih volitvah na-
stopili tudi na%i gostilnitarji in si-
cer titamo na kandidatnih listah
sledete gospode: Cerer L, gostilni-
¢ar in posestnik v Kamniku; Fran
Pikel, gostilnitar in posestnik v
Zalcu:; Ivan Krulej, gostilnitar in
posestnik ter Zupan, Sevnica; Da-

nijel Makar, gostilniar in posest-
nik, Metlika; Matija Gorigar, go-
stilni¢ar, posestnik in Zupan, Mo-
zirje; Geza Vezir, gostilnicar in po-
sestnik, Martjanci, ter Lovro Peto-
var iz Ivanjkove. Namestniki pa so
gg.: Vinko Gorenjak, ekonom in
gostilnicar v Slov. Bistrici; Lavo-
slav Budar, gostilni¢ar in posest-
nik, Kostanjevica; Zadnikar Jak.,
gostilni¢ar in posestnik na Brdu;
RemZgar Ivan, gostilni¢ar in po-
sestnik, Zirovnica; Eovaéi¢ Anton,
gostilnitar in posestnik, Selo pri
Bukovici; Geh JoZef, gostilnifar in
posestnik v Loc¢icah pri Ptuju; Kac
Ivan, gostilni¢ar in posestnik,
Smartno pri Slovenjgradcu, in
Lesjak Jurij, gostilni¢ar in posest-
nik v Slivnici pri Celju. Vsi ti kan-
didati in namestniki so zavedni in
sposobni moZje, od katerih lahko
pritakujemo, da bodo v parlamen-
tu zastopali poleg kmetskih inte-
regov tudi interese nasega stanu.

Vsak naj odda svoj glas za kan-
didata gostilnitarja, ali za onega
kandidata, ki ima namestnika go-
stilnif¢arja, ako pa v katerem srezu
ni kandidata ali namestnika go-
stilniéarja, pa gremo vseeno voliti
tudi negostilnicarja, ker se gre za-
to, da bo udele?ba na volis¢u ¢im
vedja in da bodo vsi poslanci izvo-
ljeni 8 pomoéjo gostilnicarskih
glasov. Po volitvah pa bomo pono-
vili svoj klic: Mi gostilni¢arji smo
storili svojo dolZnost, sedaj pa tir-
jamo tudi VaSe delol

Viasih se sliSijo tudi opazke, saj

tako ni¢ ne pomaga. Jaz sem pa
mnenja, da bo 306 poslancev dnev-
no opozarjalo merodajne kroge na
razne tezkole posameznih stanov,
in da bo uspeh stalnih zvez in in-
tervencij bolj§i kot pa sedaj, ko ni-
smo imeli poslancev in tolmadev,
in je za pri¢akovati, da se bo vse-
splodni gospodarski poloZaj vseh
stanov polagoma vendar le zbolj-
Sal. Mi gostilniarji moramo s po-
gebno vnemo iti v volilno gibanje,
saj imamo samo v dravski bano-
vini 17 kandidatov in namesini-
kov, ki so gostilnitarji. Ako bo od
strani gostilnitarjev agitacija in-
tenzivna, bodemo lahko poslali v
parlament lepo $tevilo na8ih tova-
riSev, tam pa, kjer ni gostilnitar-
skih kandidatov, delamo za druge
kandidate, ker delo in trud pri teh
volitvah se nam bo dobro izplatai.

Vsi na voliSéel

Berli¢ JoSko:

NasSi grobovi.

Vrata se redno iz leta v leto dan
Vseh svetnikov. Prihaja, da nam
obudi spomin na vse one drage, Ki
so pred nami koncali pot svojega
Zivljenja. Spominjamo se ta dan
vseh onih tovariSev, sodelavcev iz
Zalostnih in veselih dni, ko smo
gojili mnoge natrte in nade na
lepSe dni naSega stanu. TeZka bol
se vlega na nas, dua se odmakne
sedajnosti v krog dragih, ki mirno
in pokojno snivajo veéni sen.

Da, prijatelji! Dolga in vendar
tako kratka je bila debata. Mnogi
nadrt in sklep smo predebatirali,
ZeleC si vel uspehov. Ljubezen in
delo sta nas druZila, da ustvarimo
¢e ne za nas, vsaj za nase mlajie,
boljSe dni. O, bilo je borb, sej, se-
stankov, mnogi predlogi, nadrti,
sklepi — Zivahni in glasni smo bi-
li pri dolgi mizi.

Pa smo se zopet sestali, a glej —
Tebi, Jo¥e, je zapel zvon, ponesli
smo Te v deZeven jesenski dan,
tako Zzalosten pod solznim nebom.
Tvoj prostor ob mizi je ostal pra-
zen!

Sipalo je poletje svoje bogastvo
tez lepo Dravsko polje. Skrjan-
¢ek je plul visoko in lil svojo pe-
sem ez zlato Zitno ravan. Sprem-
ljali smo Te, Jakob, k potitku v
zemljico, ki si jo tako ljubil, a se
tako mlad povrnil v njeno narodje.

Ivan! Dejal si mnogokrat: Se sto
let bos ucakal, tako si bil krepak
in zdrav, 8e nam slabitem si Ziv-
ljenja in veselosti vlil. Kruta bole-
zen Te je iz¢rpala in Te poloZila
mirno k pokoju — mi pa smo osta-
li nemi in Zalostni ob Tvojem gro-
bu —.

Ostala nas je e Cetica, da bi 3li
po zateti poti naprej, da vase pred-
loge, naSe naroéilo izvriimo in v
Tebe, Srecko, ki si bil nas up in
nada nada, smo stavili vse, da nas
kot moZ na pravem mestu pope-
ljeS lepSim dnem naproti. Nisi se
ustradil samozatajevanja in Zrtev
boja, imel si vso naSe zaupanje. A
ni hotelo nebo! Ravno ko si hotel
nastopiti pot, da nas popeljes us-
pehom naproti, je nehalo biti Tvo-
je zlato srce, pustil si nas same v
#alosti. Velika praznota je zazeva-
la v nadi sredi nenadomestljiva,
ker nikogar ni, ki bi prevzel Tvoje
narocilo, za katerega si bil pokli-
can le samo ti.

Prijatelji! Prazni se na%a miza,
izpite tasSe pritajo, da jih vel ne
bo. Odsli so nadi borei k zvezdam
med vefne delavce. Ohranjen pa
naj jim bo velik in svetel spomin,
nam v pobudo, da v delu in dosled-
nosti izvr&imo njih deds&ino.

Ptuj, na Vseh svetih dan 1931.
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Napadi na trgovce in obrtnike,
posebno pa na gostilni¢arje, se po-
navljajo dnevno v ¢asopisju. Kaj je
laZjega, kakor z anonimnim ¢lan-
kom nahujskati javnost na ta ali
oni stan! Tudi ni mogoée tem lju-
dem nicesar razloZiti, ker jim ni
mogoce iztrebiti SkodoZeljnosti, ki
triumfira, ¢e le opazi, da je vzne-
miril onega, katerega je hotel za-
deti. Ni nam danes na tem, da bi
tem osebam, pa naj pripadajo te-
mu ali onemu stanu, razlagali na-
Se teZave, povemo jim samo to, da
velika vetina nafega ¢lanstva ne-
mudoma menja z njimi, ker jim
gotovo ni treba trepetati za vsak
koStek kruha, kakor pa v danas-
njih tezkih in nesigurnih £asih na-
Semu obrtniku. Povemo jim tudi,
to, da so nam znane te osebe, od-
nosno, da je nam poznan njihov
Stan in da bode potreba koneéno
davkoplatevalcu poseéi le po dru-
gem in bolj ucinkovitem obramb-
nem sredstvu, ki bo te zakotne pi-
safe kaj kmalu spravil k pravil-
nemu razumevanju. Tako se je v
»Novi dobi« razkoratil neki »Sit-
neZ«, ki bi imel najraje, da bi za-
Stonj jedel in pil, nazadnje pa dal
8e brco gostilniéarju za zahvalo.
Sami smo odlo¢no proti vsakemu
Pretiravanju cen in so nafe sta-
novske organizacije brez takih im-
pulzov pozvale svoje tlanstvo, da
prilagodi cene trZnim prilikam, a
pristavili pa so, da naj pazijo pri
kalkulaciji na vse reZije in sploh
na vse strofke, ker ni nikjer zapi-
sano, da bi moral biti gostilnitar
le samo suZenj svojega gosta, ki
bi mu moral biti zastonj na uslu-
go. Temu »SitneZu«, tako se je vsaj
podpisal, sledeti odgovor:

Draginja v gostiséih.

Oblast sama dovolj strogo nad-
zira cene in predpisuje cene in
kvaliteto vsem obrtnikom. Poleg
tega je v vseh obrtih, ob katere se
pisec obrega, tako gosta konku-

Cek. raé. Bt 11.430.

Leto I

renca, da je vsako »nepoSteno« do-
bi¢kanje izkljuteno. Govoriti o me-
jah dobi¢ka in o »poStenosti« ter
»nepostenostic obrtnika, je proti
obrtnistvu hujskajot izpad. Bilo bi
prav, da bi gospod »SitneZ« prista-
vil, kateremu stanu pripada, pa
stavim, da bi mu njegovi lastni
kolegi dali primerno lekcijo-

Z gostilnami, hoteli in kavarna-
mi je po mnenju tega gospoda »ve-
lik kriZ«, ¢ed, da vedina teh misli,
da mora gost zato k njim, da bi vse
drago placeval in jim pomagal v
kratkem ¢asu obogateti. Hvali Bo-
ga, da se mu ni treba »valjati po
gostilnah«, pomiluje one, ki se po-
sluZujejo gostiln in nimajo »svoje-
ga doma in sklede«x. NameS¢enci
gostiln in kavarn da so uboge pa-
re, pivo da je »priznano dragoc, vi-
no »deloma premeSano, pa stane
vendar 16 do 24 Din«, za krompir
80 mu »vzeli« 3 Din, za kompot so
ga »olajfali« za 8 Din, za komad
»érne in Zilave govedine« pladuje
6 ali 7 Din, kavarniske usluzbence
(natakarje) »vzdrZuje« on, kava je
mu predraga, ko plada za njo 3 D,
zraven pa pove, da prezehava pri
eni &rni kavi cel bo%ji veder, lista
po Casopisih, kadi, se greje, uZiva
razsvetljavo, morda fe celo godbo,
in ¢rta po mizi figure.

Svoje gospodinjstvo primerja z
gostilno! Od gostilnitarja zahteva,
da bi mu bil na razpolago takrat,
»ko mora vendarle iti v gostilnog,
8 postrezbo istih stroskov, kakor
jih ima doma. Vino bi mu naj to-
¢il po taki ceni, kakor ga pije do-
ma, e si ga brez drZavne, bano-
vinske in ob&inske troSarine vti-
hotaplja, dobi pa morda Se zastonj
od kakega strica, tako da ga stane
samo voznja, ko gre ponj in Se ta
prej kot ne, s kako posebno zni%a-
no tarifo. Naj n. pr. glede kalkula-
cije cene vina v gostilnah nave-
dem naslednji, v mnogih sluéajih
sodno preizkufeni ratun:

Gostilni¢arja srednje vrste, ki
izto¢i letno 70 hl vina, stane eden
liter vina:

Din
nabavna cena pri produ-
centu Sk DA vt e e i OP
voznina po Zeleznici za praz-
no posodo in vozni list . 0.10
voznina po Zeleznici za vino 0.50
nakup in posredovanje na-
Kupa (osebna voZnja tja in
NAZA e T N o s L TS
voznik in delavci za prevoz
in skladanje na kolodvor
in 8 kolodvora (prazne po-
sode in potem vina . 0.30
drZavna troSarina 0.50
banovinska trosarina 1.—
obfinska doklada . . . . 1l.—
totilna taksa letno 1.500 Din,
kar je okroglo na 1 liter 0.20
ususgenje in utotenje « 015
kurjava, dnevno snaZenje lo-
kalov, dopolnitev inven-
SARJE T Ee i g R (1)
perijodiéno snaZenje lokalov,
nabava tasopisov . . 0.15
razsvetljava . . . . . . 015
bolniska blagajna postreZne-
ga osobja o )=
plafa, hrana in stanovanje
postreZnemu osobju 0.50
prometni davek . . . . . 020
pavsalna taksa za rafune po-
tro¥nje A g 0.05
pranje perila (prtov) 0.05
najemnina in najemna vred-
nost lokalov (40% od celo-
kupne) el e n ol s L 1
vodarina, les, hlajenje vina,
kanalska pristojbina . 0.15
beleZna blagajnidka pola ali
knjiga, pisarnifki izdatki 0.15

6% obresti vnaprej platanih
troSarin (20 hl zaloge), di-
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rektni drzavni davek, ba-

novinske, okrajne cestne,

zdravstvene in doklade za

TOI ter kuluk 0.80

Torej stane liter vina pri nabav-
ni ceni od producenta po 6 Din z
drugimi stroski vred 14.50 Din, kar
znaci, da stane gostilnitarja, ako
bi bilo vino zastonj, liter 8.50 Din.
Ako se k temu pristeje 25% pribit-
kak kot zakonito dovoljen ¢isti do-
bitek, to je 3.62 Din, bi ga moral
prodajati liter po 18.12 Din.

Niso to nikake tja v en dan na-
metane hifne Stevilke. Ti raduni
go totni in absolutno zanesljivi.
Pri vetjih hotelskih obratih so
strofki celo do 407 visjil

Pivo stane gostilni¢arja z dav-
g¢inami vred 1 liter 7.20 Din. Kje
so potem rezijski stroski, to je po-
strezba, obraba in dopolnitev in-
ventarja itd., kakor je to podrobno
pri vinu nasteto! Pri prodajni ceni
10 Din za 1 liter piva skoraj ne mo-
re biti govora o kakem dobitku!

Glede cen in kvalitete jedil pa je
prav odvel podrobno odgovarjati.
Vsak kolitkaj uvideven tlovek ve,
koliko in za kako ceno more go-
stilni¢ar spri¢o ogromnih stroskov
dati na mizo. Ta »SitneZ« se 8§ SVO-
jim sestavkom pokaZe, kako de-
spoten in sovraZen je proti obrtni-
kom, zlasti pa proti gostilni¢arjem
in kavarnarjem. Kazanje na obo-
gatele gostilniarje je trditev brez
vsake osnove. Ce vidi v svoji €rni
zavisti enega ali dva gostilnicarja,
ki sta malo holje situirana, pa me-
&e potem vse skupaj v en kos; tudi
one, ki so ali bodo skrahirali, in to
ne bag malo ravno radi takih sit-
nezev. Sicer pa je gostilnitarju, ki
si kaj prihrani, vsak dinar pose-
bej bridko in trdo prisluZen; ta za-
sluzek niti priblizno ne odtehta 8i-
kan, poniZevanja, samozatajeva-
nja, jeze, bedenja in Zivcev, okra-
denih od sitneZev, kakor jih je si-
cer poleg razumnih gostov hvala
Bogu malo.

Gostilnitar in kavarnar ne zah-
tevata nobenega idealnega in mi-
lodarnega soZitja drugih stanov.
Zahteva pa, da se ju ne Zali. Da,
sdruzabni red je tak« in more biti
edino tak, da takemu »SitneZu«
gostilnitar ni izroten na milost in
podrejenost in &e je kaj, kar ne
spada v »druzabni rede, je tega
kriv »Sitnez« s takimi plitvimi in
oplankanimi pojmi. Najmanj toli-
ko svet je gostilni¢arju in kavar-
narju njegov stan, kakor temu go-
spodu njegov.

vinski most s stafisia
trosarinskih predpisov.

»Tregovski list« je ¥ zadnjih Ste-
vilkah prinesel izvanredno zani-
miv ¢lanek izpod peresa strokov-
njaka o trofarinskih zadevah g. fi-
nantnega svetnika Ivana Ditza.
Radi aktualnosti prinafamo tudi
mi ta ¢lanek.

Trofarinski predpisi so vsled Ce-
stih sprememb troSarinskega za-
kona in pravilnika, 8tevilnih mini-
strekih naredb, ki imajo na podla-
gi ¢lena 68 troSarinskega zakona
obvezno mod, in zaradi izoblikova-
nja posameznih predpisov potom
prakti¢nega izyvajanja, tako zamo-
tana in tezko dostopna pravna ma-
terija, da povzrota pravilna upo-
raba teh predpisov celo izkuSene-
mu strokovnjaku tezave, kaj Sele
lajiku, ki je navadno navezan zgolj
na netotne informacije, katere do-
hiva od nestrokovnjakov, tako da
ni pravilno poduéen niti o svojih
dolznostih, niti o svojih pravicah,
oziroma ugodnostih, katere mu
nudi zakon.

To velja v sploinem, nikjer pa
ne vlada toliko nejasnosti, kakor
glede predpisov o trosarini na vi-
no, oziroma da Konkretiziramo
predmet te razprave: glede prome-
ta z vinskim moftom. Naslednje
vrstice imajo namen, da informi-
rajo javnost in posebno interesen-
te o najvaznejSih zadevnih predpi-
sih in jim omogotijo, da se poslu-
Zujejo ugodnosti, katere jim nudi-
jo glede vinskega moSta troSarin-
ski predpisi. Upamo, da bodemo
ustregli 8 tem tako naSemu vino-
gradniku, ki preZivlja prav sedaj

tezke Case, kakor tudi prizadetim
Konsumentom.

Da bodo naslednji izvajanja laZe

razumljiva, treba predvsem pojas-
niti, kako se je postopalo doslej,
kar se ti¢e troSarine, 2z vinskim
mostom.

V smislu ¢lena 103, totka 2, tro-
Sarinskega pravilnika se vinski
mos$t ne smatra za vino in ni zave-
zan pladilu troSarine dotlej, dok-
ler ne mine vretje, najdalje pa do
20. novembra. Da postane vinski
most troSarinski predmet, je od-
visno tedaj od dvoje ¢injenic, nam-
ret: 1. od konéanega vretja in 2. od
tasovne omejitve do 20. novembra.
Temu primerna je bila tudi dose-
danja praksa: na koncano vretje
kot moment zapadlosti troSarine
se ni polagalo tolike vaZnosti, ker
konstatacija, kedaj je smatrati
vretje za kontano, ni tako enostav-
na, ampak zahteva precej prakti¢-
ne in tudi teoreti¢ne izkusnje, pat
pa se je upoSteval strogo asovnl
moment, to je 20. november ter se
pobira po 20. novembru trofarina
vinski mo#&t ne glede na to, Ce je
na vse vino, ki je bilo vkleteno kot
bilo vretje kontano ali ne. Skrat-
ka: po 20. novembru s stali¥ta tro-
garinskih predpisov vinski most
sploh ni vel eksistiral in to brez
razlike, ¢e je bil vinski most na-
bavljen od privatne osebe ali od
trgovea z alkoholnimi pijatami,
odnosno od totilea takih pijac. —
Tak&no je bilo torej dosedanje
praktiéno izvajanje predpisov 0
troSarini na vino in je ta praksa
po naSem naziranju tudi v skladu
z zakonom.

Na kakdnem stali$Cu pa stoji v
tem pogledu finantno ministrst-
vo?

Po naziranju finanénega mini-
strstva, ki je, kakor Ze omenjeno,
za finantno upravo obvezno, osta-
ne vinski mo#t, ki je bil nabavljen
od zasebnikov za lastno porabo,
torej ne od trgovcev z alkoholnimi
pijatami in ne od totilcev takih pi-
ja&, s staliféa troSarinskih predpi-
sov vinski most tudi po konéanem
vretju, oziroma po 20. novembru.
To se pravi z drugimi besedami:
vinski mo&t, nabavljen od zaseb-
nikov za lastno porabo, sploh ne
postane trosarinski predmet in se
na njega torej ne pobira drZavna
treoSarina tudi tedaj ne, ko je Ze po-
stal vino. Isto veljia tudi za vinski
mo&t, ki si ga izpreSajo zasebniki
iz nabavljenega grozdja za lastno
porabo sami.

V bodote si bo torej vsak zaseb-
nik lahko nabavil vino za lastno
porabo drzavne tro¥arine prosto
na ta nacin, da si bo nabavil ali
grozdje in si sam izpresal vino, ali
pa si bo nabavil vinski most.

Po nasem naziranju tako tolma-
tenje dolotil ¢lena 103 trofarinske-
ga pravilnika ne odgovarja duhu
zakona, ampak je smatrati to
skrajno Sirokogrudno razlago za-
kona zgolj za koncesijo vinograd-
nistvu, ki se nahaja trenutno v tez-
ki krizi, ker je prodaja vinskega
pridelka po primernih cenah oteZ-
kotena. Kalkulacija je pat ta: s
tem, da ostane kot vinski most
kupljeno vino drizavne {trosarine
prosto, je pritakovati, da se bodo
zasebniki, ki uporabljajo stalno
vino v svojem gospodinjstvu, po-
sluzili te ugodnosti takoj ob trgat-
vi in se bodo na ta nacin zaloge
vinskih producentov hitreje iz-
praznile, kar bo brezdvomno vpli-
valo tudi na ceno vina. Pogresno
pa je pri tem, da koli¢ina vinskega
modta ni omejena, ampak si more
nabavljati vsakdo za lastno potre-
bo neomejene koli¢ine vinskega
mosta, kar bo imelo lahko za po-
sledico, da bodo nastali tudi tam,
kjer to dosedaj ni bilo tako lahko
mogode, namred tudi v nevinorod-
nih krajih, zakotni vinotoéi. Pa tu-
di = socijalnega stalis¢a bi se mog-
lo tej oprostitvi od drzavne troSa-
rine ugovarjati, ker Kupujejo vino
za domadco potrebo obicajno samo
bolje situirani sloji, dotim bo mo-
rala kupovati velika masa gospo-
darsko &ibkih slojev z vsemi {rofa-
rinami obremenjeno vino v tocil-
nicah. S tem se pa povrnemo zopet
na stanje, ki je vladalo v tem po-
gledu pred prevratom.

Na opisani nacin se torej izogne
v bodoce lahko vsak zasebnik pla-
¢ilu drzavne troSarine na vino. Res
je sicer, da drzavna troSarina, Kki
znasa 0.50 Din od 1 litra vina, ne
igra tolike vloge, ker je vino obre-
menjeno v nasi banovini tudi Se z
banovinsko tro3arino, ki znaSa 1
Din na 1 liter in v veéini ob¢in tu-
di e z obtinsko troSarino, ki je v
posameznih ob¢inah razli¢na. Brez
dvoma bo pa priSel Ze ta prihranek
na drzavni trosarini marsikomu
prav.

Kako pa je z vinskim moStom
glede na banovinsko in obdinsko
trofarino?

Tu je treba predvsem omeniti,
da po pravilniku o banovinskih
dav&€inah za kritje izdatkov bano-
vinskega proratuna Dravske ba-
novine za leto 1931/32 vinski most
ni ve¢ predmet banovinske tro3a-
rine. Dalje je treba opozoriti na
ugodnosti, ki jih dolota § 32 tega
pravilnika glede zbirénega in mas-
nega vina, na katero se banovin-
ska troSarina sploh ne pobira. —
Prav tako tudi glede prevZitkar-
skega vina in glede vina, ki ga
vinogradniki v srezih Ptuj, Ljuto-
mer in Murska Sobota dajo v za-
meno za druge pridelke, katero
sme banska uprava oprostiti od
banovinske trofarine.

Ce primerjamo pravkar omenje-
na dolotila § 32 citiranega pravil-
nika s prej8njimi izvajanji o vin-
skem mostu, pridemo do nasled-
njih zakljutkov: v bodo&e bo zbir-
no vino, ki ga prejemajo duhov-
niki ze kot vinski mo3t, prosto ba-
novinskke in drZavne tro3arine.
Isto bo z maSnim in previitkar-
skim vinom, ki se je nabavilo Se
kot vinski most.

Kar se tite ugodnosti, ki jih uZi-
va vino, katero zamenjajo vino-
gradniki v srezih Ptuj, Ljutomer
in Murska Sobota za druge pridel-
ke, ima ta ugodnost namen, da
olajfa zameno vina =za Zivila v
omenjenih srezih, ki imajo v neka-
terih delih vina v izobilju, dodim
drugih pridelkov ob&utno primanj-
kuje, vsled Cesar se je pojavila za-
radi nizkih cen vina in splosne
stagnacije vinske kupéije ze kar
nevarnost lakote, n. pr. v Halozah.
V bodote bodo torej vinogradniki
v teh srezih lahko zamenjali vino
za Zivila, ne da bi se na tako vino
pobirala banovinska troSarina, in
¢e se bo zamenjal vinski most, se
tudi ne bo pobirala drZavna troSa-
rina. Pobirala se bo torej kvetjemu
obéinska troSarina.

Ker se pobira tako drZavna ka-
kor tudi banovinskka troSarina na
vino, ki ga odda vinogradnik, pri
prejemniku vina in v § 32 cit. pra-
vilnika ni dolofeno, da se mora
vréiti zamenjava vina za druge
pridelke med vinogradniki in po-
ljedelci navedenih srezov, je samo
potrebno, da prebiva in ima svoj
vinograd v enem omenjenih treh
srezov vinogradnik, dotim prebiva
prejemnik vina, ki zamenja pridel-
ke za vino, lahko kjerkoli v Drav-
ski banovini. Na ta nacin bo n. pr.
lahko zamenjal kmet v kranjskem
srezu, kateremu primanjkuje pi-
jate, ki ima pa obilo drugih pridel-
kov, del teh pridelkov za vino, pri-
delano v srezih Ptuj, Ljutomer in
Murska Sobota in bo to vino pro-
sto banovinske troSarine in &e se je
zamenjal vinski most, tudi drZav-
ne troeSarine.

Kako je postopati pri nabavi vin-
skega mosta?

Tu sta merodajni toc¢ki 12 in 2.
¢lena 103 troSarinskega pravilni-
ka, ki dolotata, da je promet z vin-
gkim mostom, ki sicer ni zavezan
placilu drZzavne trosarine, pod
kontrolo in da mora vsako koli¢i-
no ¢ez 25 litrov vinskega moSta
spremljati izkaznica, ki jo izstav-
Ija (v dvojniku) obitajno finanéna
kontrola, v nekaterih krajih pa,
kjer ni nastanjena finantna kon-
trola, ob¢inski nadelnik. To izkaz-
nico mora prejemniku vinskega
mosta izro¢iti vinogradnik, ki od-
daja vinski modt ter mora sprem-
ljati ta izkaznica vinskki moSt do
prihoda v namembni kraj.

Ko dospe vinski mos&t v namem-
bni kraj, ga prijavi najemnik z iz-
kaznico pri oddelku finanéne Kon-

trole, ki je pristojen za namembni
kraj, in placta obéinsko trodarino
— e se oblinska troSarina na
vinski most v doti¢ni obéini sploh
pobira — pri oddelku finanéne
kontrole, ki sprejme prijavo. Ce pa
pobiranje obéinske troSarine ni po-
verjeno finan&ni kontroli, ampak
pobira obé¢ina sama obéinsko tro-
Sarino na vino in vinski most, jo
je pladati pri obcini. Drzavna tro-
Sarina se na vinski mo$t ne pobi-
ra in prav tako ne banovinska tro-
garina.

S tem je dotiéni prejemnik vin-
skega moSta svoji dolZnosti za en-
krat zadostil ter nima nobenih na-
daljnih obveznosti do konfanega
vretja, odnosno v splofnem do 20.
novembra.

Kako je pa po 20. novembru?

Kakor Ze omenjeno, postane vin-
ski most po koncéanem vretju, ozi-
roma najkasneje po 20. novembru,
vino. Ta <¢injenica nima glede
drZzavne troSarine na vino, ki se je
nabavilo 8e kot vinski mos$t, nobe-
nega vpliva, ker se drZavna trosa-
rina na tako vino ne pobira. Dru-
gate pa je glede banovinske in ob-
éinske trosarine.

Izvzems$i zbiréno, mas$no in pre-
viitkarsko vino in vino, ki se je
nabavilo v zamenjavo za Zivila iz
srezov Ptuj, Ljutomer in Murska
Sobota, ki je sploh oproiteno od
banovinske trosarine, se bo pobi-
rala na ostalo vino po 20. novem-
bru banovinska troSarina. Prav ta-
ko tudi obé&inska troSarina ¢e se ni
pobrala %e od vinskega moégta, ozi-
roma &e je od vinskega modta niz-
ja kakor od vina. V slednjem slu-
Caju se bo pobrala samo razlika na
obéinski troSarini.

(Konec prih.)

Hurjava v gosfini in
hoie¢ln.

Friderik Hertle, lastnik tvrdke
»Jugoradiator«, podvzetje za cen-
tralne Kkurjave in zdravstvene na-
prave, Ljubljana, in Ferdo Jelenc,
strokovni ucitelj Zveze gostilni-
farskih zadrug v Mariboru.

Centralna kurjava.
1. nadaljevanje.

Centralna kurjava ima to pred-
nost, da je potrebno samo eno og-
njisée, ki se lahko obratuje mno-
2o bolj gospodarsko, kakor ¢e mo-
ramo Kuriti veéje Stevilo peci.
Nadloga dima se zniza prakti¢no
vzeto na nic¢lo. Prostori ostanejo
Cisti in brez prahu, Kker odpade
prinasSanje premoga in odnaSanje
pepela. Tudi odpade draga in zelo
muéna zacetna kurjava vsak dan,
I_{m' se pod kotlom lahko instalira-
Jjo ognjisca s trajnim ognjem ter
se v njih pusti ogenj ¢ez not¢ goreti
le slabo. Sicer se rabijo tudi pri
pecni kurjavi lahko peti s trajnim
ognjem, toda to je izkljuteno v go-
stovskih sobah zaradi nevarnosti
ognja in iz drugih vzrokov, ki le-
%e na dlani. Kurjavo v gostovskih

sobah je zaradi tega tudi reguli-

rati samo tam mogoce, kjer ima-
mo centralno kurjavo. Postranski
prostori, kakor hodniki, strani-
S8Ca, se kurijo lahko mimogrede
brez pomembnih ved¢jih izdatkov,
s ¢emur postane bivanje v hotelu
Se posebno udobno. Kurilni agre-
gati se izdelujejo dandanaSnji na
iako popolen nacin, da ne potre-
bujejo nobene posebne posluge ali
kontrole ter jih vsled tega lahko
opravlja hotelsko osobje mimo-
grede. Nadaljne prednosti so: Pro-
stor, ki ga zavzema radiator, je
zelo majhen. PovrSinska lempe-
ratura radiatorjev je zelo nizka.
Vsled majhnega prostora, ki ga
zavzemajo, se postavijo radiatorji
lahko pod okna ali na druga pri-
pravna mesta. Pod oknom je tudi
s stali§¢a kurilne teorije pravo
mesto radiatorjem. Tja pa se ra-
diatorji centralne kurjave posta-
vijo lahko vsled tega, ker se njen
vod lahko inStalira v zunanjem
zidu ali blizu njega, ¢esar seveda
pri dimnikih ni. S tem, da se po-
stavijo radiatorji pod okna, se do-
seze torej dvoje: Prvi¢ se Stedi
prostor, drugi¢ pa se zagotovi ra-
diatorju tisto mesto, ki more edi-
no sobnemu zraku podeliti pravil-
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no cirkulacijo, pravilno tako s sta-
li%¢a higijene, kakor s staliSca
Stednje s toploto. Nizka povrsin-
ska temperatura radiatorjev je
vzrok, da ne pride do tega, da bi
prah, ki lebdi v vsaki sobi, zoglje-
nel. Zogljenenje prahu pa edino
povzrota obtutek suSe, ki ga do-
bimo neizogibno v sobi, v kateri
se kuri z vroto pejo. Naj tedaj
preidemo k obravnavanju in pre-
ceni posameznih nacinov central-
ne kurjave.
Burjava na zrak.

Kurjava na zrak obstoja v tem,
da se zrak, ki se je v centralni peti
ogrel na okoli 40" C, dovaja nepo-
sredno prostorom, to pa potom
navpi¢nih rovov. Tukaj tedaj ni
nobenih radiatorjev, temvet se
potom te kurjave mrzli zrak, ki
je v prostoru, ki se ima kuriti, na-
domesta z zrakom, ki se je ogrel
v centralni pe&i. Mrzli zrak mora-
mo seveda obenem izsesavatl po-
tom drugih rovov. Kurjava na
zrak ni torej ni¢ drugega, kakor
zratenje z ogretim zrakom. Okoli
srede preteklega stoletja je bil to
fe edini obstojedi nalin centralne
kurjave.. Danes pa je ta nadin od
kurjave na toplo vodo in od Kkur-
jave na paro docela ispodrinjen.

Kurjava na toplo vodo.

To ime tej kurjavi pustimo, te-
ravno bi se priimek »toplo« danes
lahko izpustil ter se kurjava zvala
enostavno »kurjava na vodog, kar
bi imelo to prednost, da bi bilo
kratko. To, da je ime kratko, pa
ima pri najbolj priljubljeni vseh
centralnih kurjav veliko pomena,
ker se tolikokrat imenuje.

Kurjava na toplo vodo obstoja
iz v sebi zaprtega in strnjenega si-
stema, katerega deli so: kotel, vod
in radiatorji. Sistem je do zadnje-
ga kotitka napolnjen z vodo. Vod
zapusti kotel zgoraj ter se vrafa
vanj od spodaj. Na vrhu, torej pod
streho, se nahaja rezervoar, Re-
zervoar sluZi za to, da sprejme ono
vodo, kar jo je preveé, ko se je vo-
da v celem sistemu vsled ogreva-
nja razirila. Ko pa se sistem o-
hladi, tedaj sluZi ta voda za to, da
se sistem zopet napolni. Kajti naj-
manjsa mnoZina zraka ne sme iti
z vodo po sistemu. Ce pod kotlom
zakurimo, tedaj zatne ogreta vo-
da v vodu vsled znanega dejstva,
da hotejo laZja telesa plavati na
tezjih, tis¢ati navzgor. Ta pojav
ali to silo imenujemo vzgon. In
voda, ki se je v kotlu ogrela, je
la%ja, kakor tista, ki se v tre-
nutku nahaja nad njo. Dvigati pa
se mora le skozi cev, ki je pritrje-
na h kotlu zgoraj. In ta cev se ra-
bi ravno kot dovajalna cev. Ogre-
ta voda gre potem tudi skozi ra-
diatorje, pri ¢emur se bolj in bolj
ohlaja ter doseZe najvisjo totko
pri rezervoarju. Potem se vrne v
kotel po edini poti, ki ji je odprta,
namret po odvajalni cevi, kajti po
dovajalni cevi ti¥¢i vedno toplej{’sa
voda navzgor. Dovajalna cev In
odvajalna cev, je seveda tu mislje-
no od radiatorja, torej od glavne
totke kurjave. Voda, ki je na ta
nadin storila svojo dolZnost, pride
torej od spodaj zopet v kotel, s &e-
mur je krogotok sklenjen.

Voda se pri kurjavi na toplo vo-
do ogreje na pribliZzno 30 do 90° C,
po potrebi. Zaradi popolnosti naj
de omenimo, da so se uporabljale
v prejnjih ¢asih tudi kurjave na
vro¥o vodo. Pri teh se je voda o-
grevala na temperaturo, ki je zna-
Zala do 180° C. To se je moralo se-
veda vrsiti pod moénim pritiskom
ker drugate bi se bila voda izpre-
menila v paro, kar pa ni bil na-
men. Zaradi nevarnosti in nedo-

statkov v zdravsivenem oziru se
ta nac¢in kurjave danes skoro ne
uporablja. Glavni zdravstveni ne-
dostatek je bilo seveda zogljene-
vanje sobnega prahu, ki je nasto-
pilo vsled visoke povrdinske tem-
perature radiatorjev.

Vrnimo se tedaj h kurjavi na to-
plo vodo. Vzgon ogrete vode in pa-
danje ohlajene vode povzrotata Ze
sama po sebi ono krozenje vode v
sistemu, ki je za delovanje napra-
ve potrebno. Kjer se to delo pre-
pusta docela vzgonu in padanju
samemu, tam govorimo o tezinski
kurjavi. Kajti vzgon in padanje
sta v bistvu isto, le to isto od dveh
razliénih strani pogledano. S Clo-
veskega staliSta je seveda pada-
nje na sploino vaZnejSe, kakor
vzgon, kajti brez priviatne sile
zemlje, Ki ravno povzrota padanje,
bi mi odleteli z zemlje v vsemir.
Tako smo tedaj silo imenovali s
svojega staliiCa ter ji dali za na-

vadno rabo ime »teZina«, ne pa
vZgon. :
Tezinski sili pa se lahko tudi

pomaga in sicer s sesalko. V tem
sluéaju govorimo o kurjavi na se-
salko. Ta pomo¢ pa bo potrebna le
v zelo dalet razgranjenih napra-
vah.

Svoje mnenje o veljavi Kurjave
na toplo vodo bomo izrazili pri-
hodnji¢ in jo utemeljili. Se prej
pa bomo pokazali, kako moremo
urediti kurjavo na toplo vodo kot
kurjavo, s katero lahko Kkurimo
posamezna nadstropja, druga pa
od kurjave izklju¢imo, torej kot
nadstropno kurjavo (Etagenhei-
zung), ali Se bolje receno kot kur-
javo po nadstropjih. To je vaZno
za hotele, ki so po svojem pogla-
vitnem namenu letni hoteli, ki pa
imajo vseeno goste tudi po zimi,
ali bi jih radi imeli tudi po zimi.
Tudi bomo pokazali, kako se ko-
tel kurjave na toplo vodo v manj-
§ih obratih lahko vzida v Stedil-
nik, s temur se morejo v takih ob-
ratih dosedi prihranki, ki jih ni
zametovati. Tudi v tem sluéaju
nam kotel lahko dobavi toplo vo-
do, ki se je v vseh obratih toliko
rabi, katere proizvajanje na je na
navaden nadin tako drago. :

Hako
ravnati z letoSnjimi vini#

Leto3nja trgatev je kontana —
most je vetinoma Ze povrel in se-
daj se presoja njegova vrednost,
ki je ba§ letos jako razlitna. Do-
brota vina je odvisna od razli¢nih
tiniteljev kakor od lege, zemlje,
sorte itd., ali ¢ mnogo vet je od-
visna od pravilne trgatve, porabe
¢istih droZi, pravilnega Kkipenja
in ravnanja z mo$tom.

Zgodnje trgatve so dale letos
gibka, malo alkoholna vina z zelo
mnogo Kkisline. Neugodno, deZev-
no in hladno vreme v septembru
in vsled tega povzroteno motno
gnijenje grozdja je mnoge vino-
gradnike prisililo, odnosno zape-
ljalo, da so prezgodaj trgali. Poz-
ne trgatve, izvedene v krasnih
dneh meseca oktobra, pa so dale
dobra do prav dobra, ponekod ce-
lo izvrstna vina.

Kako obaviti trgatev, napraviti
vina iz zdravega in gnilega groz-
dja, kako moste pravilno pokipetl
itd., smo obdirno govorili v zad-
njem &lanku »K trgatvic. Danes
bomo razpravljali, kako ravnati z
letodnjimi vini po kipenju.

Po burnem kipenju takoj zalije-
mo sode do vrha z enakim vinom.

Pretakati moramo o pravem fa-
su, navadno od BoZifa do Svetni-
ce. Vino, ki ima kako napako, n.
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uporabljajte

ROGASKO SLATINO

vrelec ,TEMPEL*“

ki razkraja, oziroma neviralizira vinsko kislino

ter nadomesiuje sodo-bikarbonato v prasku
Je osvezujoCa in ima dober okus.

—— Dobi se v vseh boljih trgovinah. ——

O

pr. tuj duh in okus, pretakamo
prej, vino brez napake pa pozneje.
Ce imamo zdravo vino, polne so-
de, dobro klet in da ni v njej pre-
mrzlo, lahko potakamo do druge
polovice meseca februarja: to ve-
lja posebno za kisla vina. Ce leZi

-vino dalje ¢asa na droZeh, izgubi

pri primerni temperaturi (12 do
15" C) tekom zime mnogo kisline,
zato je treba takati.

Ce ni vino dobro pokipelo, ako
vsebuje Se kaj sladkorja, ga pre-
meSamo in zviamo temperaturo
v kleti; ¢e ni drugate, zakurimo v
njej, da bo imela vsaj 18° C. Ce
preostane Se kaj sladkorja v vinu,
postane vino prej ali slej vlacéljivo
ali pa mletnocikasto.

Pred pretakanjem vina se pre-
pri¢amo, &e je vino stanovitno na
zraku. Iz soda vzamemo kozarec
vina in ga pustimo stati dva dni v
kozarcu na zraku. Ce v tem Casu
vino porjavi ali se celo zgosti, ni
stanovitno in se nam lahko po-
kvari. V tem sluéaju vino pretoti-
mo in ga dobro zaZveplamo. Cim
manj pride pri tem pretakanju z
zrakom v dotiko, tim bolje. Ce se
vino v kozarcu zgosti, ga ne preta-
kamo takoj, dodenimo mu prej 5
do 10 gramov kalijevega metabi-
sulfita (dobi se pri Kmetijski dru-
%bi ali v drogeriji) na vsak hekto-
liter, pustimo ga nato vsaj Se te-
den dni pri miru in Sele potem ga
pretolimo. - ;

Ce pa ima vino duh po sodu, po
zveplu, po gnilem ali po drugem,
tedaj ga pretotimo ¢im preje, pri
pretakanju dobro prezratimo ter
zazveplamo. Ce duh Se ne izgine,
mu ga lahko odvzamemo z eponi-
tom ali enokarbonom, ki ga dobi-
mo pri Kmetijski druzbi.

Ce je vino prekislo, mu lahko
odvzamemo preobilno kislino te-
kom meseca februarja s tem, da
vinu dodamo za vsak promile pre-
obilne kisline 66.5 gramov Cistega
oborjenega kalcijevega karbonata
(ogljikovo kislo apno, ki se dobi v
drogeriji) na vsak hektoliter. Vet
kakor tri tisotinke (tri promile)
kisline vinu odvzeti, se ne pripo-
roc¢a. Torej ne jemljimo vet kakor
200 gramov na hektoliter, navad-
no bo zadostovalo dosti manj. Ce
nismo popolnoma sigurni, dajmo
vino poprej strokovnjaku preis-
kati na kislino, pa tudi na alko-
hol.

Se preden nastane toplo poletje,
torej v zatetku spomladi, pretoéi-
mo vino e enkrat in ga pri tem
zmerno zazveplamo, to je da za-
Zgemo na 3—4 hl vsebine eno az-
bestno Zvepleno tritico, ki tehta
4—5 gramov. Preko poletja hrani-
mo vino v hladni kleti, v polnih
sodih in pazimo, da se nam ne po-
kvari. Ako opazimo, da vino spre-
meni barvo in okus, ga hitro preto-
¢imo in mot&no zaZveplamo. Sicer
pa v takem in v vseh drugih slu-

¢ajih vpraSajmo najbliZjega stro-
kovnjaka za potreben nasvet,

Nauk o serviranju.

Ferdo Jelenc, strokovni uditelj
Zveze,

Nadaljevanje.

Sladica.

Namesto »motnata jed« bodemo
rajSe rekli sladica, ker beseda moc&-
nata jed je enostavno prestavljena
iz nems¢ine in nima med narodom
nobene veljave. Nasprotno pa je
»sladica« staro slovensko ime ter
tudi bolj jasno pové, kaj se hole
re¢i. Da beseda »Mehlspeise« ne
krije tega, kar se hote z njo ozna-
giti, to vedo tudi Nemeci in nava-
jajo v jedilnem listu gladice pod
imenom entremets (medjedi, nam-
re¢ sladke medjedi).

Jedi, ki lahko sluZijo kot sladi-
ca, imamo dve vrsti: tople in mrz-
le. Naj omenimo od toplih sladic
razlitne pudinge (beseda je angle-
gka: pudding), narastke (soufflés)
s kompotom ali marmelado nade-
vane omlete (omelettes), bobe
(Krapfen, beignets).

Pri obseZnejfem obedu bodo bolj
na mestu mrzle sladice, ker tukaj
njih namen ni toliko nasititi, ka- -
kor prijetno konéati glavni del
obeda. Pri sestavi mrzlih sladic bo
velikega pomena stepena smeta-
na, sadne marmelade, sadne hla-
detine in lepo sadje, bodisi sveZe
ali konservirano.

Sladico serviramo pripravljeno
na skledi ali pa Z%e razdeljeno na
kroZznikih po porcijah, kakor to
pat jed zahteva. Jemo jo na splos-
no z desertnim priborom. Za pu-
ding se vzame od desertnega pri-
bora Zlica in vilice. Nosi se v usta
z #lico v desni roki, z vilicami, ki
jih imamo v levi, pa popravljamo
griZljaj na Zlico. ;

Omenimo naj Se, da torta pri
obedu ne velja za prvovrstno sla-
dico ter naj se zaradi tega vzame
le za silo na spored. Torta spada
bolj k popoldanski kavi ali €aju.

Desert in sadje.

Namen tega reda (der Gang) je
osveZiti Zelodec in oko ter sestoji
iz malih sladkarij, n. pr. nadeva-
nih bonbonov, in sveZega sadja.
Vse to se postavlja na mizo navad-
no %e pri pogrinjaniu v nastavkih
(der Aufsatz, surtout) ter osiane
tam do konca. Namen je sicer do-
ber, ker hote pokazati bogati za-
kljutek obeda Ze vnaprej in raz-
veseljevati oko. Toda sadju more
ta navada le Skodovati, kajti med
obedom se izpari in zgubi svoj
osveZujoti vonj in okus. Zaradi te-
ga ga uvidevni gospodarji posta-
vijo na mizo Sele ko pride na vrsto.

Desert ali sadje ponudijo nata-
karji z nastavkom ali drugo skle-
do. Sadje se jé z vilicami in noZem,
za gilo pa tudi samo z noZem. Ta
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pribor mora biti desertni. BoljSe pa
je, poloziti za sadje poseben pribor,
pri katerem je noZeva klina iz ko-
vine, ki od sadne Kkisline ne za-
¢rni.

Kava.

Kava se lahko servira pri mizi
sami. To pa ne vstreza povsem. Po
konéanem obedu se mora gostom
omogodtiti, da vstanejo od mize, da
pa so potem #e skupaj. Tudi iz ob-
ratovalnih ozirov je dostikrgt po-
trebno, da se jedilnica zaéne takoj
pospravljati. Zato se servira kava
v velikih podjetjih v posebnih pro-
gtorih. Na AngleSkem se tudi do-
ma zapusti jedilnica takoj po kon-
tanem obedu, in sicer odidejo (to
draw) najprej dame, po nekoliko
minutah pa tudi gospodje. Soba,
kjer se prebije tas po obedu, se
imenuje drawing-room.

Crna kava sama ne zadostuje.
Gostom se mora dati najmanj pri-
lika, da izbero ¢rno kavo ali kapu-
cinec. Se finejSe pa je, ako se nudi
gostom kava, mleko in smetana
vsako posebej. Pri takem servira-
nju nastane ista zadrega, kakor
pri serviranju mesa z mnogimi do-
datki. Ako je za vsako poslugo sa-
mo eden natakar, bo najprej odlo-
%il mleko, smetano in sladkor na
desni strani prvega gosta, potem
pa nalijal gostom po vrsti kavo,
seveda tudi od desne strani. Pri
tem bo pazil, kedaj mu gost na-
migne, da je dosti, in gledal, te 'si
gostje podajajo mleko, smetano in
sladkor naprej. Lahko pa naliva
natakar tudi kavo in mleko. Ko je
enemu gostu nalil, postavi kang-
lico nazaj na pladenj, ki ga ima
na levi dlani. Ako sta pri poslugi
dva natakarja, prevzame vsak svo-
je opravilo, n. pr. eden kavo in
mleko, drugi pa smetano in slad-
kor.

Kava ge pije z %lico za kavo, ki
se poloZi na skodeliéni podstavek
pofevno, tako kakor je gostu naj-
bolj pri roki. H kavi se prinese tu-
di vse, kar je za kajenje potrebno,
torej pepelniki in vZigalniki ali pa
prizgane svele.

Sedaj smo kontali obravnavanje
enostavnega kosila, ki sestoji iz ju-
he, ribe, mesa s prikuho, pefenke
8 solato in kompotom, sladice, de-
gerta in sadja in kave. V sledetih
poglavjih bomo govorili o nekate-
rih drugih redih in jedeh, katerih
namen je bolj vzbujati tek, kakor
pa nasifevati.

iletarstvo.

Vprasanje Z. N. v P. pri N. Al
se sladkoba od saharina potom
vrenja ftudi pretvarja v alkohol,
n. pr. pri navadnem sladkorju?
Kaj je saharin?

Odgovor: Sladkoba se sploh ne
pretvarja v alkohol, ampak le ka-
ka snov, ki ima to sposobnost. Ta-
ke snovi so raznovrstni sladkorji,
ki pa nimajo vselej mnogo slad-
kobe. Pa tudi vse vrste sladkorja
se ne izpremene potom kipenja v
alkohol in v ogljikovo kislino.
Sladkoba je nekaj samega zase in
ni v nobeni zvezi 8 sposobnostjo,
da doti¢na snov pokipi.

Saharin je sladina, kakih 5001
krat slajsa od obifajnega kon-
sumnega sladkorja. V sladkorju
so prvine ogljik, vodik in kisik, v
saharinu pa je razen tega fe du-
§ik in Zveplo. Saharin je iznajdba
od leta 1879 in ga fabrisko izdelu-
jejo iz premogovega katrana v ob-
liki belega praska ali pa tudi v
majhnih tabletah. Saharin upo-
rabljajo namesto sladkorja kakor
sladino v zdravstvu, n. pr. diabe-
tikih (sladkorno bolanih), pri Ze-
lod&nih in drugih boleznih, pa tu-
di v pivovarstvu, pri fabrikaciji
likerjev, limonad in mineralnih
vod, v slas¢icarnah itd.

Saharin je torej samo sladina
brez hranilnih vrednot in uéinku-
je tudi v vinu kot taka, ne da bi
povrela, kakor sladkor grozdnega
gsoka ali obitajni sladkor, ki se pri
vrenju izpreminja v glavnem v
alkohol in v ogljikovo kislino. Sa-
harin je tedaj v umnem kletarst-
va neuporaben, razen tega pa je
strogo prepovedan.

GOSTILNICARSKI VESTNIK

Vprasanje P. K. iz D. pri K. —
Imam le malo sodov in sem letos
spravil zmlete hruske in gnila ja-
bolka, ki so oboje bogato obrodila,
v vinski sod, da jih pripravim za
kuhanje Zganja. Ali se vinski sod
navzame duha po sadju in ali pri
tem izgubi vinski duh? Kako se
odpravi slab duh po sadju iz vin-
skega soda?

Odgovor: Seveda bo vinski sod
dobil vonj po sadni drozgi in to Se
tembolj, ker je bila napravljena iz
gnilih jabolk. Ce 'holete na ta na-
¢in pokvarjen sod zopet popraviti
in pripraviti za vino, boste imeli
s tem veliko posla. Tak onesnazen
sod morate najprej dobro oprati z
mrzlo vodo, da se izperejo iste
snovi, ki so raztopljive v mrzli vo-
di. Potem ga morate dobro otistiti
z vrelo vodo, v kateri ste raztopili
primerno mnozino sode. Ker se pa
slab vonj po sadni drozgi vpije v
sodov les, je treba $e drugih pri-
pomockov, da se ga odpravi. Naj-
bolje je tak sod naposled oprati z
Zvepleno kislino, da se ta duh po-
polnoma unié¢i. Dobro je pa tudi,
ako sod preparite z vodeno paro,
ki mora najmanj eno uro uéinkao-
vati na les, da izloCi iz njega vse
tvarine, ki dajejo sodu slab okus,
Slednji¢ morate sod oprati z za-
vrelico vinskih tropin, ki daje lesu
zopet duh po vinu. Le na ta nadin
bo moZno pripraviti sod zopet po-
raben za vino, odnosno za vinski
most.

Sicer pa v bodoée dobrih vinskih
sodov ne uporabljajte za take eks-
perimente!

Gospodinijstvo.

NasSe perilo.
(Nadaljevanje.)

Po zimi postane perilo rado ru-
menkasto. Ce mu hote$ povrniti
prvotno belino, ga nekaj dni zapo-
redoma razgrni na trati. Solnéna
svetloba, listno zelenilo in vlaga,
ki izhlapeva iz poSkropljenega pe-
rila, razkrajajo barvo. Najbolj
utinkovito je solnce spomladi in
jeseni.

Z barvanim perilom postopaj
drugade: nikdar in nod nobenim
pogojem ga ne kuhaj. Gotove vrste
barvastega blaga prenesejo dan-
danes Ze precej toplo vodo, vrele
pa vendar ne. Odpade tudi nama-
kanje in dodajanje jedkih tvarin,
kakor sode, luga itd. Barvano bla-
g0 izperi dvakrat v topli vodi mil-
nici in ga nazadnje temeljito iz-
plakni. Dobra pralna sredstva so
tudi otrobi, krompirjevka, to je od-
cedek iz surovega nastrganega
krompirja, in fiZolovka. Za fizo-
lovko skuhaj pol kg beleea fiZola
v neslani vodi. Posudi pisano pe-
rilo v senci in &e mogode, v moé-
nem prepihu. ve se prepotasi su-
8i, postane lisasto.

V zadnjem ¢asu narasfa vedno
bolj pletilna industrija. Ne samo
perilo, tudi obleke so danes Ze lah-
ko iz pletenine. Vetkrat se vidi
volnena jopica ali obleka, ki nima
ne oblike, ne prave barve. Nepra-
vilno ravnanje jo je ¢isto skvarilo.
Volna namred ne prenese ostrih
pralnih sredstev, ne vroce in tudi
ne mrzle vode. Ne smed jo oZema-
ti, temved le na rahlo stiskati in
jo moras posusiti zavito v tiste
rjuhe. Pri obe$anju izgubi prvot-
no obliko. Pletenine peri v »Luxu«
— navodilo najde$ na vsakem za-
voju — ali v meSanici mlaéne vo-
de in salmijaka — 1 %lico na 1 liter
vode. Po pranju izplakni volno v
¢isti mlaéni vodi, dokler popolno-
ma ne izguhi duha po pralnem
sredstvu. Mrzla:voda dela volno
trdo.

Posuseno perilo zloZi v primer-
no obliko in ga zlikaj, odnosno va-
ljaj. Valjanje zadostuje za rjuhe,
kuhinjske brisate itd. Namizno
perilo je treba zlikati. Pri tem pa-
zi, da 8o gube na pravem mestu in
da ima perilo lep sij. Likaj zato be-
lo perilo na licu. : ]

Ponekod namizno perilo nalah-
no Skrobijo, ker ostane dalje snaz-
no in se ne zmedtka tako hitro. Vse
perilo, zlasti namizno, mora biti
vedno celo. Raztrgani, od cigaret-
nih ogorkov preluknjani ali od
pribora prerezani prti niso gostil-

ni¢arju v cast. Vzrok je sicer gost,
ki v svoji malomarnosti premalo
pazi, a to na dejstvu ni¢ ne izpre-
meni. Pri vsakem pranju moras
poskodovano perilo v redu zama-
§iti in zakrpati. Najbolje je, ako to
stori§ pred pranjem. Ce pa tega
ne mores ali iz zdravstvenih raz-
logov ne maras, pa vsaj preden
zatnes likati. Hitro, lepo in poce-
ni se da perilo krpati na stroju.
Vsi novejsi Sivalni stroji imajo Se
posebno pripravo za masenje in
skoraj vse tvrdke prirejajo brez-
platne uéne tetaje. Ako perilo kar
sproti popravljas, ti bo marsika-
teri kos ohranjen, ki bi Sel sicer le
zaradi brezbriZnosti v izgubo.
(Dalje prihodnjic.)

Nova dolodilev nevar-
nosinih (abel za zavaro-
vanje zoper nezgode.

Minister za socijalno politiko je
predpisal naredbo o dolo€itvi ne-
varnostnih tabel. za zavarovanje
zoper nezgode in o postopku pri
uvrséavanju obratov v nevarnost-
ne razrede. 1z te naredbe posnema-
mo, da sluZi uvrstitev posameznih
obratov, v katerih so zaposleni de-
lavei, za eno izmed osnov pri od-
merjanju prispevkov za zavarova-
nje zoper nezgode. Uvrstitev posa-
meznih obratov v razli¢ne nevar-
nogtne razrede odvisi od obsega
nevarnosti pri zaposlitvi name-
Stencev v obratih. Nevarnostna
tabela je po razredih razdeljena ta-
kole:

odstotki:

razred najniZji srednji najvi§ji
1. 1 2 3.
11. 9 4. B
I11. 4. 6. 8.
IV. 7. 9. 11,
V. 10. 12. 14.
VI 13. 16. 19.
VII. 16. 20. 24.
VIII. 20. 25. 30.
IX. 25, a1 37.
X. 31. 39. 47.
XI. 39. 48. 58.
XII. 48. 60. 2.
XIII. 60. 4D. 89,
XIV. 5. 90. 100.

Predvsem nas zanima XVIIIL

skupina, kjer so uvriéene gostilne,
kavarne in kréme. Tako n. pr. so
hoteli, kréme in prenotevalnice
tudi v zvezi 8 kavarnam in restav-
racijam uvrstene v IV. razred. —
Znak za veljo nevarnost je upora-
ba motorne sile, dvigala in lasten
prevoz.

Gostilne, kavarne (dajanje jedil
in pija& brez preno@iiéa) v IIL r.
Kavarne (dajanje kave, taja in
drugih pija¢) v II. r. Izkuhi, ku-
hinje, menze (dajanje jedil brez pi-
jate) v I1. r. Gostilne skupno z me-
sarijo v V. r. Znak za vetjo nevar-
nost je lasten prevoz.

Iz navedenih podatkov si tedaj
lahko vsak izmed na8ih ¢lanov, ki
ima zaposlene usluZbence, izratu-
na, v kateri nevarnostni razred je
uvrséen njegov obrat in koliko od-
stotkov se mu priracuna k pri-
spevku za slucaj bolezni.

Odkup davika
na posiovni promel po-
- tom sporazuma.

Predobro je znano vsakemu dav-
kopladéevalcu, s kako tezavo se se-
stavljajo razne prijave za davine
urade, posebno Se radi tega, ker
imajo vedno obtutek, da so zado-
stili samo gotovi formalnosti, do-
¢im se najbrze davéni urad niti ne
bo oziral na to prijavo. Naravno je
tedaj, da gre stremljenje davko-
platevalcev za tem, da se predpisi
glede teh prijav poenostavijo. Po-
enostavljenje prijav pa je ravnota-
ko vaino za drZzavno upravo, ker
se zmanjSa administrativno poslo-
vanje davénih oblasti. Z novo
uredbo o skupnem davku so se do-
lotila prejinjega zakona o davku
na poslovni promet obnovila, od-
nosno dopolnila. Na podlagi teh
dolotil sme tedaj dav&na uprava
sporazumno z onim davkoplade-
valcem, ki nima preko 500.000 Din
letnega prometa, doloéiti davéno
osnovo. Smatramo za primerno,
t¢e v celoti objavimo &len 21 ured-

be o skupnem davku na poslovni
promet, ki se glasi sledeée:

»Da. se laZje ugotovi davéna os-
nova in da bi davéni zavezanci, ki
Nniso zavezani voditi knjige oprav-
ljenega prometa, bili oprodteni
vsakoletnega vlaganja prijav in
ocen pred davénim odborom, sme
Lllav{'_'rm_ oblastvo na podstavi ¢lena
6 zakona o davku na poslovni pro-
met iz leta 1922 ugotoviti daveno
0SNOVo sporazumno z davénim za-
vVeZancem. Sporazum sme biti
:slglmllj_en najvet za tri leta, more
pa biti _i nd_ividualen ali kolektives.
I\Ulekh.\«‘m Sporazumi se smejo
sklepati samo s pripadniki isto-
vrstne gospodarske stroke (skupi-
nej). Sporazum se sme skleniti sa-
mo po celotnem letnem nrometn
pm[}etja. z blagom in storitvami,
zavezaniml davku. O sklenjenem
sporazumu se mora sestaviti zapis-
nik, ki nadomesta davéne nrijave,

Davtna uprava sestavi na pod-
stavi zapisnika o sporazumno UgO-
tovljeni osnovi davka na poslovni
promet, ¢e ga odobri vidje daveno
oblastvo, razpored, ki ga preda te-
mu oblastvu v odobritev, in davéni
predpis v sreski davéni knjigi. Na
podstavi tako dobljene odobritve
izda uprava davénim zavezancem
reSitev in plaéilni nalog.

Po osnovi, ugotovljeni s sporiz-
umom, je plaéati davek v 4 letnih
obrokih.

S sporazumom ugotovljeni zne-
sek davka na poslovni promer se
lahko med letom zmanijSa samo te-
daj, e davéni zavezanec obratova-
nje (podjetja) trajno opusti V tem
primeru se odpiSe davek samo za
oni del fasa, ugotovljenega s spo-
razumom, ki preostane, po podani
prijavi o ustavitvi obratovanja
‘padjetja).

Sporazumno ugotavljanje davé-
ne osnove po tem ¢lenu se more
vr8iti Sele o dl. januarja 1932 po
posebnih navodilih, ki jih izda mi-
nister za finance po predhodnem
zaslifanju predstavnikov dntitnih
gospodarskih strok.«

Ti predpisi zadenejo v prvi vrsii
manjse obritnike z nizkim prome-
tom, ki naj bi se po sporuzuru
oprostili vsakoletnega vlaganja
prijav in ocene daviénega odbora.
PPo smislu navedene uredbe spada-
jo med daviéne zavezance, s kateri-
mi se more skleniti predmetni spo-
razum, samo oni obritniki, ki nima-
jo preko 500.000 Din letnega pro-
meta, V gostilni¢arski stroki pri-
haja v vpoStev tedaj 1% prome:ni
davek od izkupitka, ki ga dobi go-
stilnitar potom kuhinje, kakor tu-
Gi oddaje prenotise,

Zvezne organizacije so se po-
drobno bavile s tem vprafanjem
pe predhodnem posvetovanju z
Zbornico TOI v Ljubljani. Radi
nestalnih gospodarskih prilik ter
radi raznovrstnosti v obsegu na-
Sih obratov. ni bilo mogo%e pripo-
rotati zadrugam, da sklepa)y ko-
lektivne sporazume % davino upra-
vo, ki bi veljali za vse ¢lanstvo ene
zadruge. Kakor bi bi! tak Koiek-
tivni sporazum v normalnih gos-
podarskih prilikah izvanredno
ugoden, ker bi odpadle vsakoletne
davtne prijave, vendar ni mogode
prevzei nikake opveznosi za 3 le-
ta naprej, ko je pritakovati, da bo
trajala gospodarska kriza 3e dalje.
Sklepanje sporazuma z davénimi
oblastmi prepustamo tedaj vsake-
mu posameznemu naSemu Slanu.
Zvezne organizacije so tudi v tem
smislu odgovorile finané¢nemu mi-
nistrstvu in ga prosile, da naj se
doba obveznosti takega sporazuma
skréi na eno leto, kar pa seveda
ni pricakovati, ker mora tudi
drzavna uprava imeti neko si-
gurnost glede svojih dohodkov,

Najemnine.

Radi velike gospodarske Kkrize,
ki je povzrodila redukcijo delov-
nih mo¢i, kakor tudi mezd in plag,
je bila kr. banska uprava prisilje-
na, pozvati vse hifne posestnike v
Dravski banovini, da naj tudi oni
znizajo najemnine svojim najem-
nikom. Med te spadajo tudi oni na-
8i ¢lani, ki niso v ugodnem poloZa-
Jju, imeti svoje gostilne v lastni hi-

&i.'Ce pomislimo, da so vse cene iz-
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vanredno nazadovale, posebno v
gostilnah, potem je tudi naravno,
da se je dohodek naSega gostilni-
Carja v izdatni meri zniZal. Niso pa
same cene krive zmanjSanju do-
hodkov, temveé tudi pomanjkanje
konzuma in preostra konkurenca,
ki jo izvajajo predvsem z nelegal-
nim obratovanjem razliéne tocil-
nice, delikatese in vinoto¢i. Narav-
no je tedaj, da je ta gostilni¢ar-na-
jemnik priSel v izvanredno hudo
stisko. Po nasih podatkih, ki jih
imamo na razpolago, vidimo, da
se najemnine po mestih suéejo od
2000 do 3500 Din mesetno.

Najbolj znacilno za postopanje
hisnih posestnikov napram svojim
najemnikom je Se to, da ti predpi-
Sejo vse mogodte obveznosti, n. pr.
da morag dosledno od njega kupo-
vati vino, ¢e je hi¥ni posestnik vi-
nogradnik, dolotati tudi peke, me-
sarje, ne oziraje se na to, da jJe
morda pecivo ali pa meso pri tem
obrtniku slabe kot drugod. Ne sa-
mo, da ti pod razlitnimi pretnjami
ugroza tvojo kavcijo, temvet ti tu-
di ne pusti svobodnega razmaha
pri tvojemu obratovanju. Take po-
godbe so skoraj obitajne po me-
stih, predvsem pa v mestu Mari-
boru. Akeijo, ki jo je podvzel g. ban
Dravske banovine v za&fito najem-
nikov, najtopleje pozdravljamo in
prosimo, da se ta akcija z vsemi
sredstvi privede do uspehov. Pri-
porocamo pa tudi mestnim na-
¢elstvom, da se malo skrbneje pe-
¢ajo 8 temi vpraSanji in podvza-
mejo vse korake, da poseZe drzav-
na uprava z vso odloénostjo vmes
in zni%a tudi najemnine obrtnikov
za toliko, kolikor so splofno cene
nazadovale. S tako z uspehom kro-
nano akcijo se bo doseglo to, da
se bodo cene v nafih obratih Se v
izdatnej$i meri zniZale, ker tvori

vendar najemnina najviSjo reZij-

sko postavko. Radi tega pozivlja-
mo vse zadruge, da zberejo od svo-
jih ¢lanov najemnikov podatke, ki
se titejo najemnin in jih predloZijo
v nadaljno obravnavo svojim pri-
stojnim zveznim organizacijam.
Upamo tudi, da se bo oZivelo drust-
vo najemnikov in priporotamo
vsem nasSim ¢lanom-najemnikom,
da podpirajo ta drudtva. G.

Ob¢inski proraduni.

Prisla je doba obéinskih prora-
¢unov. Gotovo se ne bi bavili z to
stvarjo, ¢e ne bi vedeli, da marsi-
katere obCine niso smatrale za po-
trebno, da bi svoje prorafune pri-
lagodile daviéni moti svojih obta-
nov. Brezdvomno je tedaj vaZna
nafa zahteva, da morajo biti v ob-
¢inskih odborih predvsem zasto-
pani gospodarski krogi, ki imajo
najvet vpogleda v naSe gospodar-
sko zivljenje. Naravno je, da tisti,
ki se bavi z obrtjo, trgovino in in-
dustrijo, lahko veliko laZje presodi
potrebo in opravitenost razlitnih
izdatkov kot drugi. Zanimiv tla-
nek glede obéinskih proratunov
za leto 1931 Citamo v zadnji Stevil-
ki »Samouprave«. Ta list je prav
posebno podulen za Zupane, obé.
odbornike in druge samoupravne
funkcijonarje. V tem ¢lanku se pe-
¢a pisec s skrajnim Stedenjem v
ob¢inskem gospodarstvu in pripo-
roc¢a v prvi vrsti to Stedenje v oseb-
nih izdatkih, pa naj si bo to placa
ali nagrada #upanu, kakor tudi
ostalim nameStencem. Ravno tako
gse naj uvede skrajna Stednja pri
javnih delih in bi se izdatki poseb-
no pri cestah in potih lahko prece]
znizali, ker je vendar uveden ku-
luk, ki je precej obCuten, pa naj bo
za onega, ki ga plata z ro¢nim de-
lom ali pa za onega, ki si ga odku-
pi. S takim naziranjem moramo
biti popolnoma soglasni. Temu po-
zivu se moraijo pridruziti vsi go-
spodarski krogi in odlotno zahte-
vati, da se izvede temeljito varce-
vanje in da se znizajo letoSnji ob-
¢inski proratuni najmanj za 10%.
Izgovor, da tega ni mogode, je ja-
lov. Ce je mogla drzava z eno po-
tezo reducirati svoje izdatke za
10%, potem bo menda lahko vsaki
obtini posnemati drzavo v tem po-
gledu. Mi imamo pred ofmi obéin-
ski prorac¢un nekega mesta v Drav-
ski banovini. Ta proracun je vetji,
kakor lanski. Ne razumemo se-

stavljace tega proracuna, kako bo-
do mogli odgovarjati pred javnost-
jo, ko se jih bode vpraSalo, za-
kaj niso sledili vzgledom drugih
mest. Splitska obéina je enostav-
no znizala letodnji proracun za ce-
lih 20%, do¢im je ta mestna obcina
Se¢ poviSala svoje izdatke. Ce po-
gledamo posamezne postavke, vi-
dimo v marsicem nedopusino po-
trato, ki mora enkrat za vselej
prenehati. Interesantni so posebno
osebni izdatki.

Izjavljamo le to, da se bodo go-
spodarski krogi z vso odlo¢nostjo
borili proti vsaki potrati in zahte-
vali brezobzirno skréenje obgin-
skega proratuna vsaj v taki izme-
ri, kakor se je Ze dogodilo drugod.
Daviéna mo¢ prebivalstva je dose-
gla minimum in bi vsako pretira-
vanje v izdatkih mogli privesti na-
Se gospodarstvo v katastrofo. Po-
zivljamo vse nase ¢lane, da pazlji-
vo zasledujejo delovanje obcinskih
odborov in da protestirajo proti
vsakemu poviSanju proracunov in
odlo¢no zahtevajo, da se imajo ti
proratuni obfutno zniZati. Brigaj-
te se za obtinska gospodarstva, ker
od teh odvisi viSina razli¢nih do-
klad, ki jih mora v prvi vrsti pla-
Cevati obrtnik in trgovec.

T RObIC Sredko.

In zopet nam je smrt iztrgala iz
nadih vrst enega izmed najboljsih
in najbolj nadarjenih nasih ¢la-
nov. Dne 22. oktobra je zadela kap
g. Robiéa Sreéko, gostilnicarja, ve-
leposestnika in Zupana v Limbusu
pri Mariboru. Tih po naravi, skro-
men v svojih zahtevah, zavzel za
vse dobro in praviéno se je vedno
rad odzval pozivu za sodelovanje.
V teh tezkih tasih, ko se poostruje
borba za obstanek od dneva v dan,
je radevolje priskotil nasim stro-
kovnim organizacijam v pomod,
sprejel je imenovanje odbornikom
Zveze gostilnicarskih zadrug v
Mariboru in gostilni¢arske zadru-
ge za Maribor okolico v PobreZju,
in te dolZnosti tudi do smrti izpol-
njeval.

Ravno v ¢asu, ko mu je hotelo
podeliti ljudstvo svoje zaupanje in
ga poslati v novi parlament, da
tam zastopa pravice posamezni-
kov kakor celega svojega okraja
in stanu, mu je neizprosna smrt
pretrgala nit Zivljenja in ga polo-
Zila v prezgodnji grob. Ta nenad-
ni udarec, saj je vendar Se par ur
preje razpravljal z nami o stanov-
skih zadevah, je globoko pretresel
vsakogar, ki je poznal tega pleme-
nitega moZa in skrbnega oceta
svoji 8tevilni druzini. Kako je bil
ljubljen od vseh — sovraZnikov ni
imel — je pokazal najbolje veli-
casten pogreb, ko so se zbirali krog
njegove krste vsi stanovi in naj-
viSji predstavniki oblasti. NeSte-
vilni venci so govorili o zadnjih
pozdravih premnogih njegovih pri-
jateljev, s katerimi je deloval za
gospodarski in narodni procvit
svoje obéine in daljne okolice. To-
da najlep8i venec pa mu je poklo-
nila v dar narava sama, saj ga je
obdala in sicer ravno takrat, ko
ga je zemlja prvic sprejela v svoje
narotje, z velitastno mavrico, ka-
kor da bi ga hotela Se zadnji¢ od-
likovati pred vsem svetom za nje-
govo nesebiéno in plemenito de-
lovanje. Klanjamo se globoko spo-
minu tega moZa, ki je zapustil ne-
izbrigne sledove za seboj, tako da
se ga bodo Se spominjali poznejsi
rodovi, saj bodo njegova dela vse-
povsodi, kjer je sodeloval, doka-
zovala, da je Zivel mo%, ki ni mislil
v teh bridkih ¢asih samo na sebe
in svojce, temved na vse, ki so ga
prosili pomo¢i in nasveta. Lahka
Ti zemljica, dragi Sretko, cenjeni
druzini pa nade globoko soZalje!

Novi grobovi.

Na PobreZju pri Mariboru je
umrla hivSa gostilni¢arka gospa
Simoni¢ Marija v 64. letu starosti.
Pokojnica je bila znana dalet¢ na-
okrog kot izvrstna gostilnicarka.
Naj v miru poéiva!

Dne 11. oktobra je umrl nepo-
zabljen nad ¢lan g. Martin Cvilak
v Jarenini. Kako je bil priljubljen,
je pricala veli¢astna udeleZba pri
pogrebu. V podastitev njegovega
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Radenske zdravilne vode

stalno raste. To je zadosten
dokaz, da ljudje to mineralno H]
vodo izredno é&islajo.
V Vasem interesu je, da svojim Hl
gosiom usirezete fer jim servirate

d
padensko U
zdravilno vodo, rﬂ

ki ima lo prednost, da paralizira
vinsko kislino ter napravi tako Ej
vsako tudi najbolj kislo vino [
prijelno piltno.
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spomina mu je zadruga poloZila
venec na njegov grob.

Zadruga gost. za Maribor okolico.

V poietku meseca oktobra je
umrla po kratki toda muéni bo-
lezni naSa ¢lanica in svojecasna
odbornica gospa FranéiSka Ingo-
lig, gostilni¢arka v Mariboru. Z njo
Je zadruga izgubila izvrstno tova-
rifico, ki se je do zadnjega udejst-
vovala v zadruZnem delovanju.
Poznana e bila radi svojega hu-
morja dalet na okoli ter imela ne-
broj prijateljev in znancev, kar je
najlepse pokazal njen pogreb. Tej
plemeniti Zeni veéni mir, preosta-
lim pa nase iskreno sozalje!

Zadruga gost. v Mariboru.

Razno.

Davkoplagevalcem!

V smislu ¢lena 148 zakona o ne-
posrednih davkih se naznanja,
da dospe vplatilo dne 1. novembra
letos druga polovica zemljarine,
Dne 15. novembra pa dospe vpla-
¢ilo 4. obroka zgradarine, pridob-
nine, rentnine in druZbenega dav-
ka. Usluzbenski davek se mora
platati najkasneje v roku, ki ga
dolota ¢len 99 zakona o neposred-
nih davkih.

Ustanove za uboge onemogle
obrtnike in trgovce, odnosno njih
vdeove. Zbornica za trgovino, obrt
in industrijo v Ljubljani razpisuje
za leto 1931 za uboge onemogle
obrtnike in trgovce, odnosno nji-
hove vdove, ustanove po 150 Din.
Prosnje naj se posljejo Zbornici za
trgovino, obrt in industrijo v Ljub-
ljani do 1. decembra t. 1. PriloZi
naj se jim od obtinskega in Zup-
nijskega urada potrjeno dokazilo,
da je prosilec obrt ali trgovino sa-
mostojno izvrSeval, da sedaj zara-
di onemoglosti ne more ved delati
in da je ubog, oziroma da je pro-
silka onemogla vdova bivSega sa-
mostojnega obrtnika in trgovea.

TroSarina na most. Ker prihaja-
jo kK nam pogosto vprasanja, koli-
ko znaSa trofarina na most, pojas-
njujemo, da je vinski most opro-
Sten do 20. novembra drZavne in
banovinsgke troSarine, pal pa se
pobira v mnogih ob&inah obtinska
troSarina.

Letaki z najvaZnejSimi odredba-
mi zakona o vinu, Z ozirom na ta-
sopisne vesti, da je kmetijsko mi-
nistrstvo predpisalo, da morajo
vsi, ki se bavijo s pridobivanjem in
razprodajo vina, nalepiti v poslov-
nih lokalih na vidnem mestu le-
take w»lzvletka najvaznejsih od-
redb o vinu«, smo se tozadevno in-
formirali pri banski upravi in do-
znali, da banska uprava omenjene
odredbe Se ni prejela. Cim jo prej-
me, jo bo objavila v »SluZbenem
listu« in bo njeno izvajanje Sele
od dne objave obvezno. Istotasno
smo zaprosili, da naj se letaki iz-
dajajo v slovenskem jeziku in da
jim je cena 2 Din previsoka.

Doziv gdoslilnitarskie
zadrage za mariborsko
oliolico na PobreZju pri

Mariboru.

Ker nam niso nekateri ¢lani na
nase svojetasno jim poslane pla-
Cilne naloge za placilo zadruzne
¢lanarine in na poznejSe Stevilne
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urgence do danes niti odgovorili,
Se manj pa placali, jih tem potom
zadnjikrat opominjamo na platilo,
da nam na &lanarini dolgujoce
vsote za leta 1928, 1929, 1930 in
1931 <&imprej, najpozneje pa do
1. decembra 1931 nakaZejo, sicer
bomo Zal primorani izroéiti ter-
jatve politiéni oblasti v svrho ad-
ministrativnega iztirjanja.

Nadalje sporotamo vljudno na-
Sim tovariSem in tovariSicam, da
smo prejeli od kr. banske uprave
dravske banovine v Ljubljani pod
§t. VIIT 1897 z dne 6. oktobra 1931
dopis, glasom katerega se je ob-
motje nase zadruge razsirilo na
sodni okraj Marenberg ter so na
podlagi tega marenberski gostil-
nic¢arji priklju¢eni k nasi zadrugi.
NaSe nove tovariSe in tovariSice
ob tej priliki prav prisréno po-
zdravljamo in jih vabimo na skup-
no tovarisko delo.

Obenem opozarjamo nove tova-
riSe Marenbercane, da prijavijo
svoje sinove in héerke pri zadrugi
radi evidence, takisto stalne nata-
karje in natakarice. Natakarska
praksa traja Stiri leta. Prijava se
lahko izvrsi, da se zadrugi vpoS§lje
delavska knjiZica s potrebnimi po-
datki. Ce bodete redno prijavljali
svoje sinove, héerke, natakarje in
natakarice, potem gotovo ne bodo
imeli Vasi sinovi in héerke ter na-
takarji in natakarice pri zaprosilu
za neomejeno osebno pravico no-
benih tezkoé.

Vse v obratih, kakor n. pr. odda-
ja v najem gostiln, postavitev po-
slovodje itd., naj se takoj javijo za-
druznemu nacelstvu, da popravi
zadruzno evidenco v smislu spre-
membe. Istotako mora vsakdo pri-
javiti in odjaviti svoje osobje. Ti-
stim nastavljencem, ki ne bodo v
zadruzni evidenci vpisani, se ne
bo potrjevalo spricevalo in tudi ne
bodo mogli priti v posest neomeje-
ne osebne pravice.

Zadruzno nacelstvo.

Tecail.

I. ieéaj za natakarje in nataka-
rice v Rogaski Slatini. V pocetku
januarja leta 1932 namerava pri-
rediti Zveza gostilnitarskih za-
drug v Mariboru Sesttedenski te-
éaj za natakarje in natakarice v
Rega8ki Slatini v svrho izpopol-
nitve strokovne izobrazbe. Pred-
videni stro8ki bodo znasali za te-
taj 650 Din. Gojenci in gojenke
bodo stanovali v internatu in bili
potemtakem pod stalni mstrokov-
nim nadzorstvom. — Prijave za
ta tetaj se sprejemajo pri Zvezi
gostilnic¢arskih zadrug v Mariboru
timpreje.  Prosnji je priloziti
zdravniSko spricevalo in potrdilo
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GOSTILNICARSKI VESTNIK
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gospodarja glede moralne neopo-
re¢enosti. Gojenci tega tecaja dobe
tudi posebno spri¢evalo. Programi
naj se zahtevajo od Zveze v Mari-
boru proti odskodnini 2 D v znam-
kah. — Zvezno nacelstyo.
Kletarski tedaji. Zveza gostilni-
¢arskih zadrug v Mariboru priredi

tridnevna kletarska tec¢aja na ban. | skrajno nizki ceni.

vinarski Soli v Mariboru. Pouk se
bo vrsil teoreti¢no in prakti¢no. V
teh tecajih se bo predavalo vsak
dan tudi po eno uro o davkih in
kalkulaciji v gostilniskih obratih.
Zveza je preskrbela za 17 udele-
Zencev skupno stanovanje, za ka-

V posamezne
tedaje sprejmemo samo po 20 ude-
lezencev. U¢nina za teCaj stane
45 Din. Priporocali bi nadalje, da
si udeleZenci teh tetajev nabavijo
knjigo »Gombaé¢, Kletarstvo« za 10
Din, premoZnejsi pa si naj omisli-
jo knjigo »Skalicky, Kletarstvo« in

no stanovanje, je vlagati za prvi
tetaj najkasneje do 7. januarja, za
drugi tecaj pa do dne 6. februarja
1932 pri podpisanem nadelstvu.
UdelezZenci se hodo sprejemali po
vrstnem redu. — Zvezno nacelstvo
v Mariboru.

tero placa vsakdo za cel tefaj sa-
mo 10 Din. Obed in vederjo pa po

dne 14., 15. in 16. januarja, ter dne
11, 12. in 13. februarja 1932 dva

stane 70 Din. Prijave z obvestilom,
te reflektira udeleZenec na skup-

CGuvajte znataj naSe domade
gostilnel

Gos;mska ulica ¥t. 49 - Telefon §t.2358

Lastnik in vodja: primarij dr. CERNIC
specijalist za kirurgijo

Sanaforij je najmoderncj$e urejen za operacije in opremljen
z zdravilnimi aparati:

viSinskim solncem za obsevanje ran,
kostnih in sklepnih vnetij; tonizatorjem za elektriziranje po
po§kcdbuh in pri ohlapelosti &reves; diatermijo za elektrigno
pregrevanje in elektriéno iz¥iganje; Zarnico ,hala* za rev-
mati¢na in druga boleda vnetja; ,enterocleaner‘jem za
notranje Crevesne kopeli pri zapeki, napihovanju in za
splosni telesni podvig.
I. razred Din 120°—: II. razred Din 80.—
III. razred Din 60—

Dnevna oskrba:
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Krogle, palice, Zoge, guma za maniinele, krede in kozice, kon-
trolne ure, Sah-domino, krogle in kegle, domaéi izdelek.
Solidne cene. — Poéiljam franko postaja narocila.
Cene za ,lignum sanctum® krogle za keglanje: g
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50— | 70— | 80— | 100— | 110— Din

EHRLICH JOSIP, SOMBOR

Dunavska banovina

g
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% i1 : Proizvod biljardskih potreb&in
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Kupujle samo pri nasin inserentih!

Jugo-Radiator

Lastnik FRIDERIK HERTLE

Poduzetje za moderne ceniralne
kurjave, parne kuhinje, susilnice

e
e

in zdravsivene opreme.

LJUBLJANA

Kolodvorska ulica 3tev. 18
Telefon Btev. 34-82

Nabirajie oglase in podpirajie Vase siroiiovno glasilo!
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CENTRALNA VINARNA D. D.
Telef. §t. 2573 V LJUBLJANI Telef. §t. 2573

Sp. Si¥ka, Frankopanova ulica 3t. 11

priporo¢a svojo veliko zalogo
zajam&eno pristnih prvovrstnih doma&ih ljutomerskih,
halo3kih, bizeljskih in dolenjskih vin.
Na zalogi ima tudi
zajam&eno pristna dalmafinska vina lastne pre3e.
¥*
Pridife in pokusite! Niste obvezani, da fudi narotitel

priporoia svoje prvovrsinoe dvojno marino pivo, clisportni leZal
in temno pive, varjeno po bavarskem sistemu ,HERKULES®,
JDORTER" in ,BOCK" vsem cenj. gdostilniarjem in gosiom

1 odiiinim spostovanjem
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Delniskia pivovarna ,UNION®

Ijubljana, Lasko in Maribor
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DeiniSka pivovarna ,UNION®

Ljubljana, Lasko In Mariber
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Za uredniétvo: Amon Peteln, Maribor.

Za lastnika: Zveza gost. zadrug Ljubljana in Maribor: Franc Zemlji¢, Maribor.

Tisk Tiskarne sv. Cirila v Mariboru.

Za tskarno: Albin Hrovatin v Mariboru.



