
Gospodarske skušnje. 
v 

( Š e t i n e , njih kor i s t , n a p r a v a , be l java itd.) 
Šetine so, kakor je znano, za mnogotero rabo. Naj bolje 
so šetine iz tako imenovanih griv, to j e , tiste, ki prešiču 
rastejo po herbtu; kertačarji, čevljarji itd. jih naj dražje 
plačujejo; pa tudi druge šetine so kupčijsko blago. Na­
vadno se zaklani prešič popari in potem ogara; tako po­
parjene šetine so pa malo vredne in se slabeje prodajajo 
od nepoparjenih, ker niso več krepko pružive. Lahko se 
dobe od ž i v e g a prešiča drugač. Prešič se guli mesca 
rožnika in malega serpana (julija) in tako zgubiva 
tako imenovane zrele šetine. Takrat kaj dobro de pre-



šiču, ako se mu izpulijo (izčcšejo) šetine; prešič se sam 
ogara in šetine se pogube v gnoj , z gnojem pridejo na 
polje, kjer pa se dolgo ne sperstene in s polja še med ži­
vinsko klajo pridejo in ji škodujejo. Ce stareji je prešič, 
bolje so šetine. Od svinj za pleme se dobivajo tudi naj bolje 
šetine kadar se gulijo. Naj bi gospodarji si vse to dobro 
zapomnili. Belijo se pa šetine, da se izperva prav dobro 
umijejo v gorki žajfnici, potem izpero v merzli vodi, potem 
pa dva ali tri dni namakvajo v vodi, kteri se je prililo en-
malo hudičevega olja (žvepljene kisline). Ceterti dan se 
vzamejo iz te namake, ter se z merzlo vodo dobro izmijejo 
in posuše. 

(Mlado vino p o s t a r a t i . ) Mlado vino naj se pozimi 
kolikor dolgo je mogoče postavi v kraj, kjer je blizo do 4 
s t o p i n j R. mraza ali zmerzline. V malo gorkem kraji, kjer 
je le 5 s t o p i n j g o r kote do 4 s t o p i n j m r a z a se 
v malo t e d n i h veliko popolniše ločijo v vinu raztopljene 
gnjilčine stvari kakor pri navadni gorkoti hramov (keldrov) 
v 1 ali 2 letih. S o d e i pa ne smejo preveliki biti, le z 
enim, dvema ali tremi vedri, in k ra j za to mora pripraven biti. 
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