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V Ljubljani v sredo 15. septembra 1875. SE Y
bseg Q) ZbO]JSELI]Jl planinskega gospodarstva. — Novi Kranjski panj po Dzierzonovi osnovi. (Da]Je) — Prelskave ne— :ﬁ,
vega vina, — Cudna razli¢nost cenilnih tarif, — Zopet druga trtna ui. — Gospodarske novice. — Stiri leta staduss
ubijavec. — Kako kmeCki diplomati sodijo ustajo Ercegovinsko in Bosniko. —- Magjari in Bosni¥ko-Ercegovinska
- ustaja, — Mnogovrstne novice. — Policijski komisar. (Dalje.) — Nasi dopisi. — Novidar.
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GOSpOdﬂl’Ske stvari. bodi-si v dolini ali na planini, rastline vspesno le rasti
: morejo, ¢e svoji naturi primerno podnebje in potrebni

~ 0 zboljSanji planinskega gospodarstva,
:;_'Poroffilo predstojnika podruznice Bohinjske Jan. Mesarja, *)

Ker mi je sl. glavni odbor druzbe kmetijske dogo-
“yorno z visokim c. k. kmetijskim ministerstvom izroéil
Hnalogo, popotovati po nekaterih krajih nase dezele v
* gadevab planinskega gospodarstva, mislim, da
" vsaj nekako dolznost spolnim, ako o tem vsa] nekoliko

‘porocam.
X Poglavitoo bile so 3 okolice nage dezele, katerim

Je bil moj obisk, ki se je vrsii preteklega meseca julija,
. namenjen, namre¢: a) planini v Kamniski okolici,
' b) planini na Nanosu pri Vipavi, in ¢) plapini v
' Gozdu pod Sneznikom na Notranjskem, da bi se
L za prvo doti¢ni gospodarji vsaj nekoliko opozorlll na
. marsikatere pomanjkljivosti in nedostojnosti in po njih
| Bpoznanji scasom nagnili na bolje planinsko g o-
- spodarstvo ne le gledé skrbnejSega varovanja zi-
 vine in umnejSega in marljivejSega oskrbovanja pla-
" ninske ledlne, po katerem more na planinah rasti
- veé in pitniSe pafe ter iz nje zarediti semlada Zivina
l‘trdne‘]mh kosti in ve¢ mesa, molzni Zivini pa se
. ¥imena polniti z obilnisim ip mastnejSim mle-
kom ampak tudi gledé tega, da bi to mleko podelo-
“vali v take izdelke, po katerih se pridobi ve¢ denar-
‘ Dega pridobitka iz nJega
1 Zato se je povsod po pregledu planine, stanarij in
" natanéni poizvedbi ravnanja z mlekom doti¢éni poduk,
kakor je kje potrebno bilo, poglavitno sukal okoli 3
todek: a) o umni porabi planinskega sveta, b)
0 oskrbovanji zivine, in ¢) o umni porabi po-
‘glavitnega pridelka, namred mleka.
V tem poduku se je, kakor je naneslo, ali koj na
' Planini pod milim nebom, ali dogovorno kJe v dollm
‘Zbranim gospodarjem povdarjalo, da enako kakor do-
dinsko polje, so tudi planine vir in pripomoGek kme-
fijskega blagostanja, da povsod po celi zemlji boZji
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*) To poroéilo poducnega pot0plsa gosp. Zupnika Me-
L Barja , za napredek vsega kmetijstva, Se posebno pa planin-
. 8kega gospodarstva neutrudlpvega predstojnika podruZnice kme-
| tijske v Bohinjski Bistrici je sl. centralni odbor izrodil vred-
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Diftyy 2 7eljo, naj ga natisne v ,,Novicah* v berilo in poduk

. Veem, Kkaterim je mar za povzdigo planinskega gospodarstva,
. Vred.

zivez iz zemlje 1majo, in je zato po enakih postavah,
po katerih je treba dolinsko polje obdelovati in mu po-
vraevati, kar se mu je z Zetvijo vzelo, skrbeti tudi
treba za rodovitnost planinskega sveta, ker ne more
brez skode za planinski vizitek biti, Ge bi ga Zivina v
kostéh in mesu, planfarji pa, sami dobro rejeni, v maslo,
siru in skuti vedno le s planine nosili, pa bi se pumerno
tudi ne skrbelo, ohraniti jo rodovitno, da ne opesa,
ampak dalje e svo_]e poletne goste z vsim tem preskrb-
ljevati more.

Zato je treba skrbeti za razSirjanje dobre
planinske pafe s tem, da se mnerabni prostori po-
trebijo, odistijo kamna pasi §kodljivih rast-
lin, kladovja, grmovja, 'ali da se iz modvirnih
kosov voda Odpel_]e ter kisla spremeni v sladko travo.
Z vsem tem pomnoZzujed planinsko pago, razsirjad viitno
planino, vZitno — pravim — ker emu ti je Se toliko
sveta, ki se ,,planmskl pasnik’ imenuje, ce je pa le
groblja ali z grmicevjem in krvincastim lesom pokrit,
da trava rasti ne more. Brez tacega oskrbovan]a se pla-
ninski vzitek leto za letom le zmanjSuje in na zadpje
planina kot paSnik popolnoma mine, zlasti ¢e se tudi
sicer zoper neugodne natorne Vphve zdatno ne varuje,
kakor se Svicarski planfarji Se dandanasnji v narod-
nih svojih pripovedkah z Zalostjo spominjajo najlepsih
planin polnih timijana (Blimlisalm) in druzih rastlin,
ki so bile, pa jih ni ve¢, so minule, nerabne postale po
udorib, zas:pxh popla\nh itd. zavolj nevarovanja in ne-
skrbnosti v pravem ¢asu; zakaj tam, kjer clovek svojo
dolZnost zamudi, sila naturnih modi togotno in neusmi-
ljeno razdira. Tedaj ustavljaj se takemu razdiranju in
kontevanju planinske ledine po lijakih, zasipih itd. koj
v zadetku s tem, da varujes gozd posebno nad pago,
brez katerega v ObllZJl je planinsko gospodarstvo Ze
tudi sicer sila teZavno, — da v strugo denes lijaka, da
z nasadbo pripravnega grmovja neki jéz postavis zasi-
panju, ali kjer je treba, tudi s povpreénimi plotovi ne-
varne strmine vtrdi8, kakor jih sém ter tje pri Zelez-
nicah vidimo, — sploh stori, kar po okolis¢inah mores;
dasiravno je pa tudi to resnica, da veckrat ¢lovek zoper
naravne sile nié¢ kaj zdatnega dosecx, ampak le z Za-
lostjo gledati more, kako se po neukrotljivih nezgodah
plamnska golitava vedno niZe pomikuje.

Prigel je pogovor tudi na to, kako je za vedi pla-
ninski vZitek skrbeti ne le z napravo dobrih hlevov,
v katerih je Zivina zoper mraz in hudo vreme zavaro-




vana, da tako ne boleba in mleka ne zgublja, ampak
tudi s skrbnim ¢uvanjem nad Zivino, katere rivec
in noga ravno to, kar bi jej v Zivez sluzilo, pokoncu-
jeta, Ge namre¢ preS§i¢i niso popolnoma v svinjaku
zaprti ali pa vsaj le na gotove manjSe prostore ograjeni,
ampak ¢e prosto, kar po najlepsi travi riti smejo, pa
se tudi druga zivina skrbno ne privracuje in se umno
ne popase zvrstoma kos za kosom, ter tako Zivina, le
sama sebi prepuiéena, dobro travo 8e boljSe iskaje prej
pohodi, predno se pase na nji, ali svojevoljno v dezevji
na modévirnate prostore zahaja, kamor bi se le v suhem
vremenu zaganjati smela.

Povsod se je tudi posebno priporodevala umna po-
raba planinskega gnoja, ga raznositi ali raz-
voziti po ledini, da zraven stanarij nakupi¢en zastonj
prostora ne jemlje, nesnaZnosti in napotja ne dela, am-
pak tje pride, kjer ga je treba v Zivez rastlinam. Cez
vse je za planine potrebna nalasena naprava zredde-
nega gnoja iz vode in kravjeka, ker z njim polo-
vico ve¢ prostora za gnojenje lahko povzames, in je
tadi bolj v pripravnem stanu, da ga rastline kot Zivez
loZze dovzamejo, ker hitrejsi pririje v grivo do rastlin-
skib koreninic, nasproti pa se trdi gnoj na sicer Ze bolj
suhem planinskem zraku veékrat Ze zeld razrusi, predno
njegova redivna moé v zemljo zleze.

opozorom pa napravo ali primerno popravo
stanov, hlevov, skrb za vodo ljudem in Zivini bila
je prilika opomniti tudi na papcnost, ée se Zivina pre-
zgodaj all preved zivine v planino na pafo zastavi,
in se drobnica ne po oddaljenih, grsih strmejsih pro-
storib, ampak koj pomesano z govedi pase. Tej nepri-
stojnosti naj bi ostri planinski red v okom prisel,
po katerem posebno na Kamni8kih planinah pamet-
nejsi gospodarji ze dolgo zdihujejo.
(Dalje prihodnjié.)

Novi Kranjski panj
po Dzierzonovi osnovi.

Spisuje Luka Porenta, Zupnik in ¢ebelar v Bohinji.
(Dalje.)

Iz tega, kar sem dozdaj o narejanji rojev go-
voril, vsak lahko razvidi, da ima dzierzonizirani
Kranjski panj Ze samo v tem oziru imenitno prednost
v primeri s starim Kranjskim panjem, ker debelar more
jako lahko sam roje delati, in mu ni treba kedaj e-
bel prekajati, s ¢emur sam sebe in &ebele silno trpindi.
Pa ¢e tudi éebelar svoje dzierzonizirane panjeve pusti,
da mu sami po sebi rojijo, si vendar lahko v mnogih
primerljejih pomaga in roj otme, kar pri navadnih sta-
rih panjevih ali celé ne more doseéi ali pa le z veliko
tezavo. ‘

Tukaj mi utegne kdo odgovoriti: ,,to je sicer lepo
in prijetno, da si Gebelar, kateri nove Kranjske panjeve
ima, tako lahko sam roje dela; al to je pa vendar le
sitno, ker tacih narejenih rojev ne more potem doma
obdrzati, ampak jih mora za nekaj asa kam drugam
prenesti.*

Ne bom sicer rekel, da bi to prenaSevanje panjev
bilo prav brez vse sitnosti, vendar pa mislim, da je Se
veliko bolj sitno, dan za dnevom pri ulnjaku sedeti in
rojev Cakati, potem se pa Se po drevji plaziti in roje
ogrebati ali vsajati, kar véasih §e prav brez vse nevar-
nosti ni. Tudi je gotovo to, da narejanje in prenage-
vanje rojev &ebelarju nikoli toliko Sasa ne vzame, kakor
pa Ce dan za dnevom pri ulnjaku straZi in rojev &aka,
kajti roji so hitro narejeni in tudi hitro preneseni, ker
jih ni treba Cez pol ure daled prenasati; tudi se more
to le zveder ali zjutraj zgodej ali pa v slabem deZzev-
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prenasevanje panjev tudi lahko Zenske ali celé otrogg -
oskrbljujejo, ker narejeni roji Se niso tezki. g

Se najloZe se pa na ta nadin d&ebelari, de se na
priliko , dva &ebelarja, katera kake pol ure drug o
druzega stanujeta, skupaj vzameta, da eden k drugemy
svoje narejene roje nosita in na-nje pazita; tako imaty
polovico manj potov, ker lahko eden svoje narejepa
roje k prijatelju prinese, potem pa zopet te, kar jih je

nem vremenu zgoditi, kedar ni asa za drugo delo. g

prijatelj naredel, nazaj domtu nese.

To, da se narejeni roji za nekaj ¢asa v kak dry
ulnjak prenesé, ponuja pa posebno takim Gebelarjem,
kateri zelé veliko &ebel imajo, tudi Se druge koristi, i[; i
sicer te le: i

b) Cebele imajo veé pase, ¢e jih ni prav velikg
skupaj, kakor pa, Ce jih je zel6 veliko na enem kupu. Ce
se velika druzina k mizi vsede, pa se le majhna skleda
na mizo postavi, bodo ljudje la¢ni od mize vstali, in ga
se na majhnem pasniku veliko Zivine pase, bo Zivina stra-
dala. Ravno taka je tudi pri debelah. Ako jih je zeld ve-
liko, recimo, kacih 200 do 300 panjev skupaj v enem
ulnjaku, jim rado tudi v dobrem vremenu zacne page pri-
manjkovati, to pauboge Zivalice primora, da morajo stra-
dati ali pa da morajo v take kraje hoditi si potrebnega =
ziveza iskat, ki so od ulnjaka Ze preveé oddaljeni. Ako
pa morajo &ebele dalje¢ v paSo hoditi, s tem veliko za-
mudé, kajti lahko bi med tem vsaka 3—4krat prinesla,
ako bi pafo blizo imele, predno iz daljnega kraja en-
krat prinese. Zraven tega se tudi veliko ve¢ éebel po-
gubi, d&e so primorane, dalje¢ od ulnjaka paSe iskati, =
kakor pa e imajo blizo ulnjaka paSe zadosti; cebele
veliko trpé, &e morajo zlo daled letati, in marsikatera,
posebno &e dobro oblozena nazaj domu leti, onemore ¢
med potjo in pogine; veliko jih pa tudi nevihte in_plohe
ali hude ure pokonéajo, kakor hitro nastopijo. Cebele =
sicer res Ze poprej kolikor toliko ¢utijo, kedaj se kaka °
nevihta priblizuje, zato v tacih primerljejih tudi sku- =
poma domu leté, al zelé oddaljenim to n1 mogocée. Ce- =
bele, katere morajo zel6 dale¢ od doma pase iskati, si
pa tudi perute prej pokondéajo in raztrgajo, in morajo
zavoljo tega prej poginiti, kakor pa tiste, katere blizo
ulnjalxa Ze potrebno paSo dobé. f

b) Cebelarju, kateri ima zel6 veliko &ebel skupaj, =
bode pri prasenji ali plemenjenji veliko ved panjev ob
matice prislo, kakor pa onemu, ki nima preved &ebel
skupaj v enem ulnjaku; zakaj kolikor veé debel je
skupaj, toliko loZe se matica, kedar pride iz praSenja =
domu, zmoti, da svoj panj zgrefi, in v kaki drugi panj
gré. Kakor hitro pa matica v drug panj pride, jo fe-

bele brez odloga zagrabijo in brez usmiljenja zadusé.
(Dalje prihodnjié.)

Zopet druga trtma us.

V nekem vinogradu v Borstu pri Boljuncu (ue daleé =
od Trsta) so po porodilu ,,Gosp. lista” nedavno zasledilt -
na videz udno spadeno trto. Pri preiskavi so nasli -
na njej nekaj, ki je bilo okroglo kakor grahovo zrno;
belo, po udrtih mestih rdede, na eni strani pa z rujav-
kasto-zelenkastimi 8@itki na pol pokrito. To, kar ima
okroglo podobo, so kuplki po kakih sto jajdic neke
skrlatnice (Schildlaus, coccus). Jajdica so pomerancasie
barve in pokroZne podobe, zavita so v neko belo, gosto =
kosmato tanéico. US je podobna drulatnicam, na pre.
koseniljkam in §kodljiva trtam, breskvam, pomeran: =
gam i. dr. Kdor tak mrdes kje zapazi, brZ naj blizojt =
politiski gosposki to naznani, ter jej poSlje tudi kosove =
bolnih rastlin, da jih preiscejo. g
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0 zboljsanji planinskega gospodarstva.
(Dalje.)
Porodilo predstojnika podruZnice Bohinjske Jau. Mesarja,

 Umna poraba mleka, bodi-si na planini
"~ ali v dolini, pa bila je glavna todka mojega podaka.
" Vendar tukaj ni govorjenje o tistem mleku, ki
ima vstrezati hiSnim potrebam. Mileko namreé je silno
vazen ZiveZz Cloveku in muoogim Zivalim; mleko obsega
~xga obstojna dela, iz katerith se snuje éloveski in zi-
valski organizem; in ker élovek in mnoge Zivali mleko
kot prvo svojo hrano dobivajo, morala bi vsaka hisa
z mlekom preskrbljena biti, posebno ondi, kjer so otroci,
kajti mleko je za otroka to, kar je vino za stardeka.

V ta poduk mojega posla spadalo pa je le rav-
nanje z onim mlekom, katero gospodarjem ez domade
potrebe ostaja, in o tem naj, kakor pri vsem gospodar-
stvu, velji pravilo: ,jobra¢aj mleko tako, da ti
donese najveé dobidkal!®

Ce mle¢ni izdelki: maslo in sir, nenavadne visoke
cene nimajo, stori§ gotovo najbolje, ¢e se ne vkvarjas
ne z maslarijo in ne s sirarijo, ampak mleko naravnost
po 10 krajcarjev bokal prodajas. Al za to le bolj
blizo mesto priliko imas.

Kaj pa hode§ podenjati z mlekom ti, ki vrh pla-
nin molze§? Ali ne hvali§ Boga, da, ker ga koj pro-
dati ne mores§, vendar zna8 iz njega hitro, predno se ti
spridi, maslo ali sir, tedaj trpeznife izdelke narediti,
kateri brez §kode dalj ¢asa na kupca &akajo?

Kam bo§ tedaj djal mleko: ali v latvice, da ti iz-
vrze smetano, ali pa ga hitro zasiril v kotlu? V ka-
kosen izdelek: ali maslo ali sir si bo§ izvolil ga po-
delovati?

Ako si umen gospodar ter sam sebi hode§ prav,
gotovo v to, kar ti ved nese. Ce si v takih okolid&inah,
da ti bolj8i dobi¢ek kaze delati na maslo, bi bil paé
nespameten, ako bi delal sir. Nasproti pa, e si pre-
prican, da ti mleko veé vrze, ako ga podelujes v
mastni sir, no! kdo, ki ga luna ne trka, se bo spod-
tikal nad tem in ti kaj ugovarjati mogel s puhlim mo-
drovanjem, ¢e§, da tukaj ni ta navada, — da ta kraj
se od nekdaj le od masla Zivi, ali cel6 redi smel, da
sebe in druge slepari§ s takimi poskuinjami! Takim
modrijanom bode§ paé Ze s svojo prvo sredno skusmjo
nasproti stopiti mogel ter jim s prstom lahko pokazal,
naj pogledale Bohinjsko sirarsko drustvo. Ziv
dokaz temu je to, da vsi, od konca do kraja vsi, ki so
eno leto poskusili delati na sir, delajo ga naprej, ker
so do dobrega prepridani veliko obilnejSega denarnega
dobi¢ka, ter so Se novi zraven pristopili vkljub marsi-
katerim sitnostim, s katerimi je tako druZ%binsko delo-
vanje v zaletku sklenjeno po starodavnem pregovoru,
da ,,vsak zadetek je tezdk‘. Cas in stanovitnost pa vse
premaga in uravnd. In kdo bi se temu na kmetih
éudil,. ¢e vedno slisi ali bere, kako se celé6 omikani
druZoiki po mestih vedkrat strastno med seboj prekljajo,
tako, da bi tudi marsikater miroljuben izmed njih druzbo
rad zapustil, ako bi ga drugi oziri v nji ne pridrZevali?

Izvedenci so Ze davno dognali resnico, da tam, kjer
se sir le za 6/, del tiste cene, ki jo surovo maslo ima,
prodati more, je zmirom Se precej bolje delati na sir,
kakor pa na maslo; — tedaj tam, kjer bi tudi vse su-
rovo maslo po 40 kraje. funt koj poprodati mogel, se
ti mleko vendar Ze bolje spla&a, ako ga podelad v sir,
¢e bi sir le samo po 24 krajc. funt poprodal; koliko
bolj se ti pa Se izplada, de ga, kakor zdaj, po 32 kraje.
ali 8e viSe spedati more§! Koliko bolje jo pa e opra-
vi§, Ce svoje mleko vlije§ v skupni kotel ter se
zdruZi§ z mlekom svojih sosedov, da se v enem

¢asu, z eno kurjavo, v eni posodi, z enim dejgp.
skupno vse to opravlja, ter se ti za posamesni bOk”
strofki izdelovanja v primeri, kakor je ved mlok,
vkup, zniZujejo in vrh tega Se ved in boljSega blag.'-'l
deleZen postaned, kakor ti je samcu iz enake mDOZin-
mleka, kakor si ga v druzbo nesel, pridelati mogogq
Kolikor vede so tedaj mlekarske druzbe, toliko bolj;.
je za posamesne druznike. 3

Ker je znano, da, ako se vse tudi pravilno in skrhpq
opravlja, bolje obnese delati na sir kot na maslo, so jz.
najdljivi Svicarji_zZe prav davno mleko siriti zadelj :
in sir poznali. R. Sacmanu, slovedemu pospesiteljp
Svicarskega mlekarstva, niso prazne pravljice, ampak
zanesljiva porocila, ki trdijo, da so Svicarji Ze v stay.
bah na koléh sir kuhali. Enostranska Bernskg
viada je leta 1619 prepovedala sir delati s pretvezo, dq
se maslo tako preve¢ podrazuje; to prepoved je Se pos
navljala in z zaZugovanjem kazni virjevala. Al ta vplj
Svicar je ni porajtal, in ni si dal zabraniti, svoje mlekg
obradati tako, kakor najbolj nese; nevstraseno zavolj -
vetega dobi¢ka je razSirjal sirarstvo in koneéno prisili]
vlado k spoznanju, kako smeSna in nepristojna je njeng
prepoved v gospodarstvenem oziru. _

In &e drugi éasi po ¢udnem prometu pozemeliskega
blagd prinesé drugaéno razmero v ceno masla in sira,
da se morebiti prva zel6 vzdigne, druga zel6 zniza, bo
umnemu gospodarju zopet veljalo le staro pravilo: ,0b.
rafaj mleko tako, da ti donese najved dobidka.“ Ig
glejte Svicarja: komaj dobro izvé, kako silno drage
se okusno Svedsko, Holandsko, Meklenbursko surove
maslo (puter) prodaja, Ze nima veé pokoja, Ze preraj-
tuje, da, ako bi tudi enako drago surovo maslo 1z svo-
jega mleka spedati mogel, bi se mu mleko bolje kot
s sirom spladalo. Ze ga to mika, Ze se udi, in ko se
bo izuril ter po nadinu imenovanih dezel izdelano po-
sebno okusno surovo maslo z zaZelenim vspehom na trg
postaviti si upal, bo oun, ki je toliko tis¢al v mastno
sirarijo, le pusti sir iz mleka poiskal, kot poglavitni
mle¢ni izdelek pa pridobival najbolje surovo maslo 8 =
tem, da bo, kakor v unih deZelah vidi, mlek o koj po =
molzi na hitro umetno ohlajenje postavil v vodo, kateri
je tudi Se led pridjan, kakor Ze tudi na Kranjskem de-
lajo v Ravnem na grof Hohenwartovi graj8éini, in 8
katerim ravnanjem je poprej, kakor pri navadnem
postavljanji, in pa tudi veé in sladkejSe smetane 1z
mleka posneti. :

Z vsem tem naj je pa le redeno to, da maslarija
in sirarija ste, kakor vse drugo pod solncem, le pre-
menljivi pozemeljski stvari, in da vsak gospodar, ker
se Ze tega sveta posluziti mora, prav stori, ako se ga
tako posluzi, kakor mu v njegovem ¢asu v obilni&l,
a vendar zmirom podteni dobidek tekne.

Po razlagi obstojnih delov mleka in njegovih last=2
nosti se je primlekariji sploh v poduku gospodarjem"
priporoCevala snaZnost oseb, pos6éd in hramo¥
kot prvi pogoj za dober vspeh, a tudi sicer skkrboost
#e koj pri molzi, prenaSanji in postavljanf
mleka in pazljivost na pravilno vravnanje, prezras
evanje, Sejenje in primerno toploto v mled
nih hramih. -

Prilika je bila tudi povdarjati posebno prednosé
kositrenih mlednih poséd, kakor tudi opomnith
na primerno gorkoto smetane za dobro mediloy
in tudi razloziti naéin, kako mleko poskugati: ali J&
takoSno, kakor ima samo po sebi biti, ali je morebitt
pokaZeno s prilito vodo ali odvzeto smetano.

Pri ogledu sirarskih stan6v in orodja zapazene Po7
manjkljivosti dale so povod, razkazovati naért pré&
vilno narejenega sirarskega stana, — dokas
zati pripravoost zaprtega ognji§da pod kotlom, =



llko kotla na vse strani vstrezljivega, — nalogo
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tigskalnice, tarna¢a in obodov, — povdarjati
trebo gorkomera, sirnih prtov ter posode za
iglo siratko, s katero se pri primerni gorkoti kot
* pajcenejso kislino iz mleéne, ki po odvzetem siru v
otlu Se ostane, lepo loéiti d4 8e skutni zapenek (mas-
'ni ostanki) in skuta, kakor tudi opomniti na pravo
orkoto in drugaéno dobro vravnavo sirnih shramb,
ssebno tiste kleti, v kateri se ima sir soliti in goditi,
aiti na vse to treba je dobro paziti, da ima sirar na-
ayne moci, ki sodelujejo Z njim v kuhinji in v kleti,
olj v svoji oblasti. Potem more on svojemu delu dati
eto gotovost, da pribaja iz njegove tovarne bolj ena-
omerno blago, ki brez kakega umetnega pridajka na-
urno lepo barvo ter naturno dobrim okusom hvali spret-
ost mojstra svojega, katerega skrbnost in snaZnost ste
nenda najboljsi Stupi za sir. (Dal. prih.)

Novi Kranjski panj
po Dzierzonovi osnovi.

Spisuje Luka Porenta, Zupnik in éebelar v Bohinji,
(Dalje.)

II.

~ Cebelar, kateri nove Kranjske panjove ima, more
ebele spomladi veliko bolje osnaziti ali otrebiti, kakor
9a ¢e ima le navadne panjove. Ker namreé lahko vsak
at posebej iz panja vzdigne, tedaj tudi vse lahko na
anko pregleda, kje je kaj napadnega, da to odpravi.
fako se lahko preprida, ali je matica v pravem redu
li ne; mrtve debele, katere po satovnih hiSicah tiéé,
ahko odstrani, plesnjivo ali sicer omadeZevano satje
ahko obreZze, satje, katero je kaj od &rvov razjedeno
n poskodovano, lahko iz panja pobere, in s ¢ednim
atjem nadomesti, z eno besedo, celo stanovanje
lahko popolnoma osnai, ker lahko za malo ¢asa
8 satove s Cebelami vred v kak drug panj prestavi,
n tako stranice, dno in strop starega panja lahko po-
jolnoma odrgne in podedi, kar vse ¢ebelam prav dobro
16, ker snaZnost zelé ljubijo. — Tudi se cebelar pri
) priloznosti lahko popolnoma prepri¢a, koliko medu
@ ta ali uni njegovilg anjev v satovji ima, in tako
hko spozna, kedaj dg. bo treba enemu ali drugemu
anju klasti zadeti. Ce v katerem panji e ved z me-
om napolnjenih satov dobi, mu lahko nekatere od-
Zame, in s praznimi satovi nadomesti, polne satove pa
8tim panjem dd, katerim medu Ze bolj primanjkuje, in
€ tudi prav dobro, kajti e ima kak panj spomladi Se
teve¢ z medom napolnjenih satov, mu potem prostora
& zalego manjka, toraj tudi ne more toliko mladih
bel zarediti.

I1L.

* Cebelar lahko svojim plemenjakom vbrani, da mu
leved trotov ne zaleZejo.

- Kako pa zopet to? Prav lahko, tako-le: Kedar
pomladi Gebele snaZis ali trebi§, vzemi panju tiste sa-
Ve, v katerih same ali pa vsaj veliko trotovih hisic
4pazis, in namesti teh daj mu satove s debelnimi hisi-
mi. Tako ti panj ne bo mogel veliko trotov zaleéi,
€ nima za trotovo zalégo pripravnega satja; nasproti
' 00 pa toliko vel delavnih &ebel zaredil. Trotovo satje
4, Ce je %e staro, v vosek pokuhaj, & je pa Se mlado
L dobro ohranjeno, ga za tisti das prihrani, kedar bo¥
bele v ajdo iial , da ga bos takrat, ali v Ekatlje ali
EY lEba.njove podeval, zakaj takrat, kedar d&ebele Ze
40 berd, se ti ni veé treba bati, da bi ti 8e trotovo
€80 stavile, ampak bodo ti trotove satove z medom
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napolnile. Skugnja nas uéi, da ob &asu ajdovega cvetja
Se Gebele same, &e so primorane novo satje delati, ve-
¢idel le trotovega delajo. To pa gotovo zato, ker de-
bele dobro vedd, da jim izdelovanje &ebelnih satov veé&
dela d4 in tudi veé blagd vzame, kakor pa izdelovanje
trotovih satov; zakaj &ebelni satovi imajo manjie higice,
kakor trotovi, in zato pa tudi ved. Ker morajo tedaj
&ebele pri izdelovanji éebelnih satov veé hiSic narediti,
morajo tudi ved stén med posamesnimi hi¥icami dozi-
dati, tako jih tedaj izdelovanje Gebelnih satov gotovo
ve¢ truda in tudi ved blaga stane, kakor izdelovanje
trotovih satov, kateri imajo vede hiSice, pa ne toliko,
toraj tudi ne toliko sten med posamesnimi hi¥icami.

Da je zopet to prav koristno, da debelar, kateri
nove Kranjske panjeve ima, svojim plemenjakom tako
lahko zabrani, da mu preveé trotov ne zaleZejo, vsak
lahko spozna, ker vsak dobro vé, da je panj toliko
bolj&i, kolikor ve& delavcev ima, zakaj troti so le leni
poZeruhi in éebele jih le za oplemenjenje mladih matic
nekoliko potrebujejo. Za oplemenjenje matice pa vsaki
panj le malo trotov potrebuje, tolko ti jih bo gotovo
tudi izlegel, brani mu kakor hodes.

Kdor ima pa le navadne stare panjove, ta ne
more vbraniti, da bi mu nekateri plemenjaki preve&
trotov ne zalegli; ko bi, postavimo, hotel panjem trotovo
satje spomladi izrezati, bi s tem é&ebelam vse delo raz-
mesaril, kar bi gotovo dobro ne storilo; tudi bi ne
mogel izrezanih trotovih satov lahko s debelnimi nado-
mestiti, in ko bi vse to tudi Se storil, pa vendar ne
more &ebelam braniti, da bi mu novih trotovih satov ne
delale. To pa &ebelar, ki nove Kranjske panjeve ima,
prav lahko doseze, de namre¢ spomladi trotovo satje iz

~ panjev pobere in ga s &ebelnim satjem nadomesti, mu

Sebele tudi novih trotovih satov ne bodo mogle delati,
ker prostora imele ne bodo. (Dal. prih.)

Politi¢cne stvari.

Deakova sreca in konec.

Deaku, velikemu Magjaru, ¢egar imé je ez &etrt
stoletja zvonelo po svetu, iztekla je ura, vsaj politiéna;
telesno in duSevno pobabljen se je odpovedal za zdaj,
najbrZze pa za vselej politiénemu poslu. Iz politiénega
odra je zginil brez vsega hrupa, prav na tihem, — kar
zmanjkalo ga je, kakor zmanjka vode, katera se v
pesku zgubi.

Al ne le on, njegova oseba, se zgubi, tudi vse ono,
za kar se je toliko éasa boril, je v nevarnosti.

Deak je vellk Magjar, a majhen Avstri-

janec; prav za prav ni bil druzega ni¢ ko Magjar.

Cetrt stoletja stal je na éelu naroda in poganjal se za
njegove pravice; ni se dal straditi po sreénih vspehih
nasprotnikov in najhujsih éasih; razdrazene dubove in
strasti je z ,,medem uma‘‘ brzdal in vzdrzeval Magjar-
ski upor v vojnicah postavnih in s tem je pridrzal in
pridobil narodni stvari tudi take, ki jej izprva niso bili
vdani; zgodovinsko pravo, — se ve da specifi¢no
Magjarsko — o katerem se je mislilo, da je za veéne
¢ase pokopano v prahu pisarnic, vzbudil je k novemu
Zivljenju. To gotovo niso malenkosti, temveé velike za-
sluge Deakove za narod Magjarski. Da mu je o vsem
njegovem delovanji sreéa nenavadno mila bila, to mu
nikakor ne manjéa zaslug nf')egovih. Magjari imajo
tedaj vzrokov dovolj slaviti Deaka in staviti ga med
prve svojih rodoljubov.

Al sodba svetd o tem moZu je pa vsa drugadna.
Deak se ne sme pristevati onim drZavnikom vise vrste,

ki v svoji narodni politiki se ozirajo tudi na vnanje



leto se pridne 1. novembra, konéd pa zadnjega oktobra.
Poéitnice imajo udenci le o véliki nodi, 1n sicer 12
dni. Konec vsacega leta je preskulnja iz predmetov
preteklega leta. Pri preskuénji prvega leta se ne dad6
spridala, ampak Se le po preskusnji druzega leta.

§. 6. Teoretidni poduk obeh let je razdeljen v 4
teGaje ali semestre: v dva zimskain dva poletna. V zim-
skih tedajih poduduje se po 3, pa tudi po 4 ure na
dan, v letnih po 2 do 3 ure. Uéni predmeti pa so:
Veronauk, nadaljevanje predmetov ljudske Sole (Citanje,
radunstvo, spisje, nemski jezik), vinoreja, kletarstvo,
sadjereja, sviloreja, sadenje zelenjave, neorganska in
organska kemija, prvine iz fizike, ebeloreja, splogno
kmetijstvo, zemljemerstvo, geometriéno risanje, posoda-
rija, pletenje kosev.

Posuetek iz hisnega reda.

§. 1. Vsak notranji udenec mora pri vstopu v Solo
sledecéo obleko seboj prinesti: 3 spodnje hlade, 4 srajce,
2 pavadni zavratni ruti, vsaj 4 pare nogovic ali noznih
rut, vsaj 6 rut za nos, 3 obrisalnice, 2 para moénih
¢revljev; 1 no%, 1 vilice, 1 zlico, 2 glavnika, 1 krtado
za obleko, drugi dve pa za obutek. — Koj po vstopu
si morajo pa ucenci Se vsak slededo obleko na lastne
strofke omisliti, in sicer tudi redni vnanji udenci: a) 1
blage in 1 flajdo iz debelega platna za rabo pri delu
na polji in v kleti; b) 1 sukneno bluzo s Solskim, na
vratnik prifitim znamenjem, 1 suknene zeleno-paspoli-
rane dolge hlade, 1 sukneno kapico s Solskim zname-
njem, 1 ¢érno zavratnico, in 1 veliko iz Gehovskega ali
mezlanastega sukna narejeno zimsko suknjo s Solskim

znamenjem. Vse to za nedelje in praznike ter za druge

posebne prilike.
§. 3. Ob nedeljah in praznikih morajo vsi redni

ucdenci v prazniéni obleki v domado cerkev k bo%ji

sluzbi hoditi, kamor jih vincar vodi; pa tudi med letom
po napeljevanji srenjskega duhovnega gospoda vse druge
dolZnosti spolnovati, ki jih katoliSka cerkev prepisuje.
V prostih urah se ne sme brez dovoljenja vincarja no-
beden notranjih udencev iz hise oddaljiti.

8. 5. Ako kak udenec zboli, pladajo vse stroske
bolezni njegovi starif§i. To pa veljd le za manj§e bo-
lezni; ako je bolezen huda, si mora bolnik ali na domu
stariSev ali pa v bolnidnici pomodi iskati.

§. 6. Kdor se kakega velicega prestopka hisnega
reda krivega stori, ter vkljub trikratnega posvarjenja
vodje ne poboljSa, se po izreenem ukazu deZelnega
odbora brez daljnega prizanafanja iz Sole izkljudi.

Preiskave mosta nadalje. *)

Rezultat moje danainje preiskave mo¥ta je sleded:

Imenovanje Sladkorja Kisline
grozdja of pro malle
pri visnjevem Buargundskem 191 95
per.bipnl . . . & s s 18 153
pri kraljevini . . . . . 17-3 88
pri skelini . . . 16 105

Dospeli ste lipna in kraljevina skoro do vr-
hunca sladkorja, katerega ste zmozni, kajti Ze 1. 1872
dosegla je kraljevina 18-1°9/, sladkorja, 84 pa kisline
pro mille.

Druga plemena ga bodejo Se gotovo pridobila pri
tako ugodnem vremenu, kateremu samo nekoliko dezja
primanjkuje, kajti vedina visnjevih plemen, in posebno
zelenika ne bode e kmalu dozorele.

*) ObZalujemo, da nam je to poro&ilo doflo %e le zadnjo
sredo dopoldne, ko je bil list Ze natisnjen. Vred.
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‘hunec dobrote, katero morejo doseéi posamezna

ObZalujem pa, da tudi iz drugih krajev sg p
iskava moéta s pravo zaznambo trt ne razglada, kg
glavni namen teh preiskav je ta, da konstatirajg y

menna trt in
éas trgatve. ;-

Al da bi trgatev posamesnih plemen, kedar dgzq
rijo, se loze vrsila, treba bi bilo, da bi se trte v pqa
ljem redu sadile, to je preje zrele ne mesale s poznim;
Zato so preiskave mo#&ta gotovo pripravno sredstyg
vinorejcem pojasniti in izpriGati vaznost take umne wj
noreje.

Novomesto 21. septembra 1875.

pa, da polaj8ajo doloditi vinorejeu p

&
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Anton Ogulin,

0 zboljSanji planinskega gospodarstva,
Porodilo predstojnika podruZnice Bohinjske Jan. Mesarj
(Dalje.) '

Posebni poduk o tem, kako se sir pravilno kg
hatiin daljno oskrbovati ima, je imel v krati
posnet ta-le glavni zapopadek: 3

Po opombi, da se je v kotel ez vse varovag
mleka od bolne Zivine ali Ze skisanega mleka, je prj
Sel pogovor z vednim ozirom le bolj na mastni gj
pred vsem na siriSde, katero je nekako dusSa vseg
sirjenja enako kakor kvas pri peki kruha. Dasiravng
za sirisée dobro sluZi tudi kozlidji Zelodec, mor
se vendar za finsi sir vedno le pred vsem priporodeval
koZa detrtega Zelodca (siriSnika) tacega telets
ki Se sesd in Se druge trdne hrane viivalo ni. V tak
koZi je tista kvasilna mol, katera po kemiéni po
mleko, kolikor je dozdaj skuSeno, najbolj gotovo, na
bolj prav in najbolj enakomerno po vsem kotlu v ot
loGenem &asu zgosti ali podsiri; ali z drugimi besedan
reeno: kvasilna mod te koZe je po vsem, kar se
dozdaj poskusalo, najbolje sredstvo, katero z mleko
pomesano sirne dele, ki se v mleku v raztopljene
stanu nahajajo, v neraztopljen stan premeni, in sicer
takem &asu in tako prav, kakor za dobro sirarijo na
bolj sluzi. Za sirjenje naj se odloéi vselej le koza zde
vega Zelodca. Gotovie in Cedunife je, da se rabi
sama koZa brez tiste skute, ki jo pri zaklanem tele
v Cetrtem Zelodcu najde§; to skuto vrzi proé¢, kozo |
brez pranja in soljenja do suhega dobro obrigi, napihs
dobro posudi in na suhem kraji hrani do porabe. N
koliko na dimu biti jej nié ne skoduje, &e zoper mol
je bolje zavarovana. Pri porabi je zavoljo vede go
vosti svetovati, da se za vsako sirjenje primerni kodée
od veé koZic odreZejo ter denejo namakati brez kak
drugih primeSav v vodo ali v &isto siratko, katera se§
pravi gorkoti v gotovem &asu s kvasilno modjo koze nape|
bolj ali manj, &e se je veé ali manj koZe namakati dalo.
tako napojene tekodine se more dobro precejene brez 2
lodene koze v mleko na primerno stopinjo gorkote (4
26 do 27 stop. R.) segreto z vednim ozirom na njeno =
(katero izurjeni in skrbni sirar prej poskusi) in Vv P
meri z mo&jo in mnoZino mleka toliko v kotel vlift
z mlekom dobro pomesati, da se v 20 do 40 min®
vsiri, e jej sicer tudi vse prav ni ugodno. Kdaj
treba za kako stopinjo veé ali manj mleko segretly
kdaj z modnej8im ali slabej§im siri¢em vmes
to mora umni sirar vselej sproti primerjati in pres
vati ne le po mnoZini, temué& tudi po modi mleka, !
tero je v deZevji in iz sendne paSe slabeje, nasprotk
tolstejfe, ako je v suhem vremenu in na solnénf
stranéh nabrano. Tako ima tedaj skrbni sirar tudi V8
dan svoje Studije, da po vsem zadostuje svojemu PE
pri katerem ga zadenejo Se posebno teZave, ¢e mi.



- apni  Zivinorejci nezdravo mleko, ali pa zdravo v
akisanih posodah nosijo, kar po pravici s sirom vred
indi pjegovo nevoljo vz_dl.guje. . o

. Ko je mleko podsirjeno, je misliti na to, da se
e mitek (tako recimo vsirjeni masi) poéasno zalne
<bijati primerno razdrobljevati. To delo se ugodno
pravija tako, da se Zmitek polagoma razreze, najpred
Cziroko zlico na debele kose, potem z leseno sabljo na-
cekriz Ze v manjie kose, in poslednji¢, ko se je prej
> kotlu obrnil, s tarnadem, ki naj je na spodnjem
koncu zavolj boljSega raztrgovanja sira previden z roglji
lesenimi ali pa iz mocénega kotlovnatega dratil, razdrobi
4ako, da so kosci kakor grah veliki, ali pa le kakor
lapéno , konopneno seme. Pri takem rezanji in drob-
Jienji Zmitka se siratka lepo iz njega lociti mora, kar
e vsaj po vefem toliko bolj zgodi, kolikor bolj je
gdrobljen. . .
Ko je Zmitek primerno razdrobljen, zakaj pa je zdaj
skrbeti ? Pred vsem zato, dase sirni drobei zavolj vede
grpeznosti sira primerno vtrdijo, kar se doseZe s tem,
da se kotel, ki se je pri vlivanji siri8éa iz ognja od-
maknil , zdaj dene zopet na ogenj, da se sir kuha in
gereje po okolis¢inah na 35 do 42 stopinj gorkote po
R. Kdaj zadostuje manj, kdaj je treba veé greti, stoji
gpet na sirarjevi razsodbi, pri kateri more pazljivo ozir
temati na to, s kako moénim in kolikim mlekom ima
opraviti in_misliti naprej, kako veliko kepo bo iz kotla
orivalil. Ce ima moéno mleko in ima biti velik hleb,
gtegne ga ravno, ker je velik, moden, po neugodnih
pkolizdinah poznejsi fe v kleti pri solenji in zorenji
bhudo kriZati, in mu zelé nagajati z razpenjanjem v ma-
fevanje, da je neko dolZnost pri njem opustil, da ga
pamred ni %e koj v kotlu z zadostnim gretjem krotil, in
oga pozneje v tladilnice morebiti tudi vse premalo sti-
pkal ; nasproti pa manjsi ali iz nekoliko posnetega mleka
parejeni hleb, ravno zato, ker je majhen in slab&i pri
yrenji, ne razsaja toliko, ¢e tudi je malo manj zapecen
in stisnjen, kakor je velikemu treba. Zato se 1 omin-
gem in Bovéanom, ki neradi veliko grejejo in na-
yadno premalo stiskajo, manjsi ali iz napol posnetega
mleka narejeni hlehci, zlasti kar se tice rednega vrenja
in terpeznosti sira, vselej boljse obnesejo, kakor pa ve-
liki, pri katerih se posebno, ¢e kaka huda vroéina ali
druge neugodune okoliséine pritisnejo, pomanjkljivost
Bjih ravnanja veckrat na veliko 8kodo pokaze.

(Dalje prihodnjid,)

Novi Kranjski pan)
po Dzierzonovi osnovl.
Spisuje Luka Porenta, Zupnik in ¢ebelar v Bohinji.
(Dalje.)
IV.

. Vse prazno satje se lahko za prihodnje potrebe
prihrani , ker je na satnike ali pa v roméeke prilep-
Jeno. To pa zopet ¢ebelarju mnogokrat prav pride, Ce
€3] prida lepega, se vé da ne prestarega ali érvivega
batja prihranjenega ima. Kaj hitro ti, na priliko, prvi
0]l napredujejo, €e jih namesti v prazne panjeve v
fatje vsadid ali vgrebes, in de Ze dzierzonizirane panjeve
Mas in sam roje delaf, se bo¥ sam &udil, kako hitro se
2 __bOdo plemenjaki, katerim si, bodi-si prve ali druge
e vzel, opomogli, ako jim namesti tistih satov, katere
* Jlm za narejene roje s debelami in zalego vred od-
Zel, praznih, pa Ze dodelanih satov nazaj das, naj so
® Da satnike ali v roméeke delani! Kolikokrat &ebe-
*J1, posebno ée je v ajdovem cvetji dobra pasa, praz-
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nega satja iS¢ejo, in dobro pladujejo, da ga potem ali
v panjeve nastavljajo ali pa v skatlje devljejo!

Res je sicer, da si tudi debelar, kateri le navadne
panjave ima, ve¢ ali manj praznega satja lahko prihrani
in tudi lahko porabi; al Se veliko loZe stori to tisti Ge-
belar, kateri nove Kranjske panjeve ima, ker mu ni
druzega treba, kakor samo to, da takrat, kedar &ebele
trga, satnike ali romcéeke s praznim, ali pa le malo z
medom nasmetenim satovjem iz panjev pobere, éebele
pro¢ omete, in satove v prazne panjeve obesi, potem
pa, kedar ¢as za to pride, ali v 8katlje ali pa Cebelam
v panjeve poklada.

Tako cebelam veliko truda in dela, sebi pa veliko
medu pribhrani, zakaj &ebele ne nosijo voska naravnost
iz roz ali cvetlic, ampak ga delajo 1z povzitega medu.
Najslavnisi éebelarji sedanjega ¢asa pa sploh trdijo, da
morajo c¢ebele 10—15 funtov medd povziti, predno 1
funt vos¢ine ali satine naredé.

Ce je pa taka, potem vsak lahko spoznd, kolikosno
Skodo tisti éebelarji sami sebi delajo, kateri Se mlado
in dobro ohranjeno satje prodajajo ali v vosek poku-
hajo! Le zopet racunajmo: Ce 1 funt voS¢ine ali satine
prodas, dobis za-njo 40 —50 soldov, &e pa 10—15 funtov
medt za pitanje kupis in ga po 30 soldov pladas (kar
pa Se ni posebno drago), bos dal zanj 3 gld. do 4 gld.
00 kraje. Ali nisi tedaj popolnoma sam svoj tat, de
mlado in Se dobro ohranjeno satje prodajas ali pa v
vosek pokuha$? Umen &ebelar bo le tisto satovje pro-
dal ali v vosek pokuhal, ki je Ze prestaro ali &rvivo
ali sicer kaj omadeZevano, mlado in lepo satje pa, bodi si
¢ebelno ali trotovo, si bo za svoje panjeve in Skatlje
prihranil in v svojem d&asu porabil. To bo pa veliko
loze storil, e nove, ne pa, Ce le stare Kranjske pa-
njove ima.

V.

Kakor prazue, ravno tako si Gebelar tudi z me-
dom napolnjene satove loZe prihrani, in tudi loze
porabi, ¢e nove Kranjske panjeveima, ker mu ni treba
druzega storiti, kakor to, da polne satove iz panjev
vzdigne in jih potem, ko je Ze &ebele od njih ometal,
v prazne panjeve postavi in te panjeve dobro zamasi,
da mu kak mrées va-nje ne pride. Tako si méd &ez
zimo, in ¢e hoce, tudi Se Gez prihodnje poletje ohrani.

In to mu zopet v mnogih primerljejih kaj prav
hodi. Na primer: V jeseni ima$ nekatere lepe drujce,
kateri imajo dobre mlade matice; rad bi jih za pleme
obdrzal, pa so prelahki, da bi zamogli ez zimo obstati.
Daj vsakemu toliko medua v satovji, da ga bo imel ez
zimo zadosti, to je, obesi v tak panj v jeseni enega,
dva, ali Se ve¢ z medom napolnjenih satov, katere si
iz tistih panjev vzel, ki si jih podrl, ali pa iz tistih,
kateri imajo v jeseni Se ve® medi, kakor ga za zimo
saml za-se potrebujejo.

Tukaj imam zopet lepo priloZnost, memogredé po-
vedati, kako svoje plemenjake oskrbljujem, da se mi
ni treba bati, da bi jim éez zimo ZiveZa pri-
manjkovalo. Dam namreé najprej vsakemu pleme-
njaku toliko z medom bolj ali manj napolnjenih satov,
kolikor mislim, da bo eden ali drugi do spomladi Zi-
veZza potreboval. Te satove pa obesim v panj tako-le:
Koj za zadnjo konénico, katero navadno odpiram, kedar
kaj Cebele ogledujem, pustim kake 3 ali 4 zarezice
prazne, da ni¢ satov va-nje ne poloZim (imam namreé
sam za-se panjeve Stevilke III. z romdéeki, ki se v za-
rezice pokladajo), v 4. ali 5. zarezico pa obesim en

poln sat, in potem druge satove, kolikor jih je po-

treba. Cebele se na zimo bolj v sredo panjev skupaj
stisnejo in ugnjezdijo, kjer je tudi najbolj toplo, in

potem se, kakor jim je treba, od sata a(':10 sata za
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Letosnja vinska letina v Vipavi.

Osem let zaporedoma smo imeli Vipavei gledé muo-
zine kaj slabo vinsko letino; najpremoznejse hiSe prisle
so vsled tega na tak slab finanéni stan, da so se morale
8 celd majhno izjemo vse bolj ali manj zadolziti, kajti
Vipavcu je vino edini pridelek, za katerega precejsnjo
svoto denarja strzi. Letos obrodila je, hvala Bogu, trta
prav dobro, grozdja je dosti, in kapljica bode tudi prav
dobra, ako ze ne izvrstna. Vsled obilnosti pridelka je
most prav po ceni, najbolj§a vinogradsc¢ina dobi se po
8 gold. kviné, to je 60 bokalov; nizki mosti prodajajo
se po 5, pa tudi 8e nvizejse, e celd po 4 gold.

Pri vsem tem, da je cena tako nizka, ni vendar
toliko kupca v dolino, kolikor si ga zelimo, posebno
Gorencev pogreSamo ; zakaj neki ne dohajajo? No, od
ved strani se slisi reéi, da se zaradi tega Vipave ogib-
ljejo, ker se je v poslednjih letih tukaj v namen zbolj-
Sanja, posebno pa v namen pomnoZitve pridelka mnogo
sladkorja (cukra) porabilo, ter se dokaj vina tako ,,na-
redilo.

Da se je to v resnici godilu, se ne da tajiti; al
zgodilo se je to v veliko manj8i meri, kakor se je raz-
kridalo, in to gotovo le zaradi vajvece financne sile.

Kdor ni denarja imel — in pomanjkanje denarja bilo
je pa v poslednjih letih splosno — si gotovo ni slad-
korja kupil, toraj tudi ne vina pomnozil, — kdor pa je

nasproti denarja imel, in si sladkorja kupil, porabil ga
je skoro izkljuéljivo za napravo domade pijace, da se
ni pridelek konsumiral. Sicer je §e za tursico denarja
primanjkovalo. V kupéijo pridlo je gotovo zginljivo
maio s sladkorjem zbolj8anega ali pa ponarejenega vina,
in e to bi ¢isto ni¢ ne prizadjalo, ako bi se zboljSanja
in ponarejanja tudi nekateri taki posestniki ne bili lo-
tili, kateri nimajo o umnem Kkietarstvu, posebno pa o
kemiji ne duha ne sluha; taki so kar tje v en dan, brez
vsega naéina, brez zapopadka ,klobostrali. To pa je
vsakako po pravilih umnega kletarstva, ¢e Se ne kaj
druzega, vsaj ,,neumno¥,

Da letos nobenemu Vipaveu v glavo padlo ne bode,
vino s sladkorjem zboljsevati — kar je sicer na vsak
nadin ¢isto nedolzna in dopustljiva re¢ — ali pa Se celd
ga pumnpoZevati; to sme vsak verjeti, Kajti cemu je
treba pridelek zboljSevati? saj je prav dober; ¢emu ga
pomnoZevati? vsaj skoraj ne vemo, kam bodemo obili
blagoslov bozji spravili!

Gorenci! in vsi drugi zimski kupei, pridite toraj
brez vse bojazni s prav velikimi in polnimi mo§njami
v Vipavo, glejte 8e Postojnci, ki 80 nas najbolj razupili,
spoznali so, da so nam veliko krivico delali. — Ker
se je skozt Postojno mnogo grozdnega sladkorja v
barvarnico Ajdovsko prepeljalo, v kateri dve leti sem
za barvanje namesto glicerina ali ¢era, grozdnega slad-
korja potrebujejo, mislili so zato Postojnci, da gre
vse to za pomnoZitev vina, in ker niso hoteli Vipav-
skega vina kupovati, so skoro izkljuéljivo hrvaski ,,petrot
to¢ili. Glejte! oni zdaj zahajajo prav pridno v Vipavo
po most, med njimi tudi oni gospod, kateri se je v ob-
rekovanji ,,vipavca“ najbolj odlikoval, zato smo jim pa
tudi hvalezni. Da se ne bode letos v Vipavi ne en sam
kanec ponarejenega vina prodal, zagotovlja Vam v imenu
cele Vipave R. Dolenec,

vodja vinorejske Sole na Slapu.

Delitev premij za konje.

Premiranje konj na Kranjskem se je letos, kakor
80 ,Novice Ze naznanile, vriilo v teh-le krajih: v
Cerknici, Ribnici, Mokronogu, Ljubljani,
Bohinjski Bistrici, Radoljici in Kranji.

Dokazalo je letoénje premiranje, da naSa deiely vf
konjereji napreduje; posebno veljd toogorenski strag
in o krajih kounkurzne Stacije MokronoSke; v ppyi
vrsti pa je med vsemi &tacija Kranjska.

V Ribnico se je k premiranji prignalo 18 kobi] 5
Zebeti in 12 Zebic; premije so dobili za kobile z %4,
beti: Ernest Faber iz Koéevija 8 cekinov, Antoy
Skrabec iz Horvade 6, Jerne] Marolt iz Pustegg
hriba in Andrej Cvar iz Gorenje vasi pa po 4 cekine,
Le sreberno medalijo za dobro rejo konj sta dobilg.
Sodec iz Horvade in Pede iz Kovlerjev. Za Zebice
je dezelna komisija podelila premije: Francetu Andol.
Seku iz Velikih Poljan 6 cekinov, Stefanu Peterling
iz Velikih Poljan in JoZefu Krese-tu iz Strug pa po
4 cekine; samo sreberno medalijo so pa dobili: Lukez
Kljun iz Slatnika, Janez Nesan iz Vinice in Janez
Pelec iz Ribnice. !

V Mokronog se je prignalo 20 kobil z Zebeti in 4 =
zebice, pa nekoliko mladih Zebcev, od katerih se je zg
enega poslalo priporodilo za nakup na c. kr. ministep.
stvo kmetijstva. Premije pa so dobili za kobile z Ze.
beti: Anton Smola iz Grma 8 cekinov, JoZef Okorp
iz Moste 6 cekinov, po 4 cekine pa dr. Skedl iz Sent.
ruperta, Anton Prijate!j iz Rakovaika, France Vp.
tac¢icé iz Pristavce in Jernej Bukovec iz Velike Loke;
samo medalije za dobro rejo konj_ so dobili: Anton
Smola iz Grma, Jernej Vide iz Svabovega in Anton
Wolf iz Zvur; za Zebice se je pa dala premija 6 ceki-
nov Matiju Cinkole-tu iz Cadreza in 4 cekinov Jo-
zefu Globevniku iz Stare vasi. §

V Ljubljano se je prignalo 20 kobil z Zebeti in pa
12 zebic. Od prvih so dobili premije: Jernej Plesko
iz Kozarij 8 cekinov, Jarez Justin iz Ljubljane pa 6,
po 4 cekine so dobili Andrej Mesesnel iz Viéa, Ste-
fan Petkovsek iz Bevk in France Gregorka iz
Sinje Gorice; samo sreb:-ne medalije so dobili: doktor
Rudez iz Ljubljane, Jozef Kermel iz Kozarij, Ma-
tevi Remskar iz Loga in Matija RemSkar iz Bre-
zovice; za Zebice so pa premije dobili: Ignacij Je-
lovsek iz Vrhonike 6 cekinov, po 4 cekine pa JoZef
Spenko iz Kapljevasi, Anton Duhovnik iz Dobrove

in Andrej Marinka iz Vnanje Gorice.
(Konec prihodnjié.)

0 zboljsanji planinskega gospodarstva.
Porocilo predstojnika podruZnice Bohinjske Jan. Mesarja.
(Dalje.) i

Ko je kotel na ognji, treba je potem sir s tarnas
¢em vedno medati, da se ne prismodi, ampak enako-
merno greje in trdi. Pri odloceni stopinji gorkote, ka=
tero pa le gorkomer z gotovostjo pové, se kotel o&
ognja odmakune ter sir konedno zdela s tem, da se 5&
naprej mesa kakih 15-—30 minut, dokler ne dobi nekeé
elasti¢ne lastnosti, katero izveden sirar v stisnjened
svalku ali med zobmi hitro poznd, in mu je znamenjé
da je sir zadostno skuhan, zdelan. Zdaj tedaj z me
Sanjem neha, nekoliko poGaka, da se sir v sredi kotld
vkup sosede, mu z roko malo vkup pomaga, ga s 8iff
nim prtom rodoo iz kotla vzdigne, s prtom vred den®
v obod, ki je na stavnici Zze pripravljen, obod zapn%
konec prta na siru lepo zravni, oblo%i sir s tezko lepd
oglajeno desko, na katero napravi tladilnico in vravhé
na tako primero, da vsak funt sira 15 do 21, tedaj p%
preéno 18 funtov pritiska dobi. Stiskanje sira 108
namen, ne le sirne drobce prisiliti, da se bolj vEUl
sprimejo, temu¢ tudi iz njih spraviti odveéno siratés
katero deloma tudi prti popivajo; zato se sir, ki 86
tiskalnici kake 6 do 8krat obrne, pri obradanji V8¢
tudi v drug dobro izpran, suh prt zaviti mora. Nika®



 ne gre popolnoma vse slratke iz sira spravljati, ker
nekohko sir pri vrenji, zorenji potrebuje; zato je
kaj govorjenje, ne od brezozirno hudega, ampak le
prlmernega stiskanja kakih 12—24 ur.

Iz tiskalnice pride sir v klet na &edno polico, kjer
ane kakih 8—10 doi 8¢ v obodu, ki naj ga varuje,
da se, ker je mebak, ne razleze in ne sosede.

Sir nikakor 8e ni dober, ako je le v kotlu prav
delan, ampsk silno veliko je &e leZede na njegovem
avem oskrbovanji v kleti. V to oskrbovanje spada
glawtno to dvojno: a) da se soli in ob enem obraéa,
'ﬁ da se dobro pazi nad vrenjem, zorenjem, da se v
gvl meri, v gotovih mejah v siru vrii, tedaj treba mu
oreskrbeti vse, éesar za redno godenje potrebuje, nasproti
mu odvralati vse, kar bi ga o tem motilo, ustavljalo
ali pa nasproti prehudo, preburno vrenje vzrokovalo.

- Kar se ti¢e soljenja, je polagoma pomikanje soli
» gir ugodno njegovemu pravilnemu zorenju, ne pa so-
enje mleka v kotlu, v katerem se vrh tega nepotrebno
potrati Se veliko Veé soli, ki ne zaleze toliko siru, am-
sak v siratko pride, k_]er je treba ni in je Se nevarna
prediCem. Pravi ¢as sir soliti je zato takrat, ko je
je odloten od drugih obstojnih delov mleka,
edaj v kleti; to pa naj se godi tako, da ga od prvega
psaki dan, danes na eni, jutri na drugi strani precej na
2080 Z zdroleeno soljo potreaes, ter vsele] na prejinji
dan posoljeno stran polozns in tako ob enem obradas.
fako sol od obeh strani polagoma celé do srede sira
leze, vse testo presoli, za kar po visokosti hleba manj
li ve¢ dasa potrebuje, in se nekako dovrii, ko se mu
s na 100 funtov njegove teZe 4—5 funtov soli dalo.

~ Med solenjem sira in 8e dalje se vrSi v njem neko
kvasenje, zorenje, pri katerem se fe le razvija njegov
oravi duh in okus, ki je koj, ko iz tladilnice pride, pri
pajbolje izdelanem siru pust, in se Se le sdasom, pri
ilklh hlebih komaj v enem letu popolnoma razvije.
Sir tedaj asa potrebuje, da se pokaze po vsi svoji
_bI‘Otl, zato je treba s sirom potrpljenje imeti, a ne,
tako rekoé, koj od kotla ga Ze na trg nositi, sicer §ko-
vehavn tudi prav dobrega sira, posebno ée ti, Bo-
hinjec, s kakim obrekljivim hudovoljnim nemikutarskim
spodléem okoli Radoljice ali Bleda opraviti ima§, ki
fe prej, ko mu pokaZe§ SVOJe blago, in prej ko on
kaj cgleda ali pokusa, je Ze prlpravljen, klofuto dati
,maéemu hlebu. Tak ¢lovek, ki je od svoje mame
kaj slisal od Svicarskega sira, mlsh da mora po njego-
h zapopadkih iz kaj boleega kot iz Bohinjsko krav-
jega mleka narejen biti! Marsikdo pri siru hoce imeti
tacega, kar sploh ponaturno k siru ne gre, ampak

ﬁ'i' le umetna primesava — v slepilo za barvo in okus.
Nikdar naj si posten domad sirar s kaj takim ne po-
maga, dasiravno tukaj veljd pregovor: ,svet hode biti
oljufan. Pa zagel sem zdaj v to, o ¢emur ni prepira —
pde gustibus non“... tedaj hitro nazaj v klet, kjer se
"3 godi.
. Da se to zorenje v siru ugodno izvriuje, je, kakor
& vsako vrenje, treba:

fimeri v sirn ostati, ker preved stisnjen in ob vso si-
ko djan hleb bi le pomanjkljivo ali celé ni& vreti ne
1ogel in ne naredil luknjic, po katerih se v kupéiji to-
Ko poPraque

~ 2. primerne gorkote v kleti, kakih 8—12 stopinj
» in

| 3 soli, katera ne pripomore le samo k dobremu
Usu sira, ampak vpliva tudi, da se njega vrenje pri-
rno pocdasno v gotovih mejah godi, ter je sir bolj
IlObP obvarovan. (Dal. prih.)

i
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1. nekoliko vlaZnosti; zato mora siratke v pravi.

e ———

Novi Kranjski panj
po Dzierzonovi osnovi.

Spisuje Luka Porenta, Zupnik in ¢ebelar v Bohinji,
IV.
(Dalje.)

Kdor ima navado, da svoje plemenjake pozimi in

spomladl od spredaj ogleduje, naj satove v jeseni tako

v panjeve postavi, da bo, kedar se bodo Gebele ze sku-
paj stisnile, sprednji sat z medom napolnjen; tako bo
vselej, kedar bo sprednjo konénico odprl, koj videl, ali
panj ima Se potrebno hrano ali ne, in ée zapazi, da je
tudi sprednji sat Ze zel6 izpraznjen, bo od spredaj z
médom napulnjene satove v panj potiskoval, tako dolgo,
da ga bo iz zime pripravil.

Pa tudi spomladi in poleti &ebelarju dostikrat prav
pride, e je z medom v satovji kolikor toliko zaloZen,
posebno pa tistemu, kateri sam roje dela. Daj, na pri-
liko, roju, katerega. sam naredi¥, predno ga v drug ul-
njak preneseS, tudi en sat, ki je z medom napolnjen,
in potem ti ni treba prav nid zato skrbeti, da bi moral
ta panj pitat hoditi, zakaj en tak sat tehta Ze od 2—3
funte, in toliko medd ima vsak roj Ze za ve¢ tednov
zadosti, Ge bi tudi sam na pasi prav ni¢ ne dobil.

Ravno tako se méd v satovji, Ce je lepo ohranjen
in snaZen, navadno prav lahko in dobro prodd. Kdor
pa nove Kranjske panjeve ima, si lahko najlepSe me-
dene satove za kupéijo prlhram, pa tudilahko po svetu
posilja brez poskodovanja. Brez posebnih stroskov si
namre¢ vsak lahko napravi take zabojéeke, kakorine
so dzierzonizirane Skatlje , bodi-si vece ali manjSe, ka-
korsnih potrebuje. V te zaboje naj potem obesi z me-
dom napolnjene satove, kakor so prej v panjih ali
skatljah stail Stranice teh zabojev naj bo£ pa pol
palca niZje, kakor so pridzierzoniziranih ska.tljah tako,
da med zgornjo diljo ne bo zaboja in med satniki nié
praznega prostora, in da se bodo poslani satovi tudi
na dno ali spodnJo dllJO zaboja malo oprli; tako se pri
{)revazevanjl ali prenaSanji zabojev ne morejo satovi od
etvic odtrgati, pa tudi ne drug po druzem oguliti, dru-
gace ne, ko bi kdo take zabOJe nala§é sem ter tje pre-
metaval. Se manj se more pri prevaZevanji tacih zabo-
jev kaka Skoda prigoditi ali kaki sat odtrgati, d&e so
satovi v romdéeke delani.

Res je sicer, da si tudi éebelar, kateri le navadne
Kranjske panjeve ima, lahko kaj medi v satovji pri-
dobi in prihrani, toda ne tako fa.hko in tudi ne tako
lepega in okusnega kakor pa tisti, katerl ima panjeve
s premakljivim satovjem.

Kdor ima le navadne panjeve, ta Ze takrat, kedar
satove iz panja izrezuje, veliko medu zmecka., kedar
sat spodreze in iz panJa vzdlgne, ga mora zopet z ro-
kami prijeti, sat je pa mehek , ker I]e v panji gorko,
tedaj se prsti, s katerimi je sat prijel, Ze na satu po-
znajo, in méd ni ved tako okusen.

Tako iz panjev izrezane satove mora potem v kako
skledo, &kaf, ali kako drugo posodo pokladati; tukaj
pa satovi eden na drugem lezé, eden druzega pritiskajo,
tako da se skoraj iz vseh méd cedi, in da_je kmalo na
dnu posode cela luZa izcejenega medt. Se vse hujse
se pa méd v satovji premecka, ¢e ga tako skupaj zlo-
zenega v §kafih ali druzih posodah po svetu razposiljas.

Pa vse to naj bi & bilo! Méd, v posode tako na-
loZen, se d4 Cez zimo Ze Se kolikor toliko ohraniti, al
kaj pa poleti, kedar vrodina nastopi? Vsak sat, _naj bo
Se tako z médom napolnjen, ima veéidel vendar e kako
odprto higico ali celico; prav v tacih odprtih celicah je
navadno pa cvetliéni prah, in med tem prahom, kakor
sem Ze zgoraj omenil, tudi érviva zalega. Ko tedaJ po-
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gospodarske, obrtnis§ke in narodne:

»

Jzhajajo vsako sredo po celi pdli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold, za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold.; posiljune
_ po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za éetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 13. oktobra 1875.
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Gospodarske st}fegri.

Kako iz bajarjev ali luz dobre vodnjake
narediti.
Po navodu in¥enirja Sivica.

Vode potrebuje ¢lovek in Zivina. Ker pa je Zivina
glavni steber kmetijstva, in je njena moé in zdravje
‘odvisno od tega, da ne trpi pomanjkanja vode, in ko-
likor mogoce dobre vode, zato so kmetijske druZbe, brz
ko ge vlada zadela podpore dajati za povzdigo razliénih
razdelkov kmetijstva, prosile, naj bi se tudi z denarno
‘pripomocjo ljudem olajSevala naprava vodnjakov. In
wlada je vslisala to prosnjo kmetijskih druZeb in jim Ze
‘nekatera leta daje drzavne podpore v ta namen.

| Kako pa naj se napravi vodnjak, bodisi da se za
to obrne obstojeca luza, kapnica, bajar ali napeljana
'studencnica, ali da se to ali uno Se le iz nova napravi,
da zadostuje svojemu cilju in koncu in da se tudi ohrani
Za leta in leta, ni zmirom labka reé in potrebuje izve-
denih moZ, da pravo zadenejo in 8 kolikor mogoée majh-
nimi stroski.

.V Trstu je inZenir Sivic naredil obris in popis,
kKako bi se dale luze (bajarji) zboljiati za
Dapajanje Zivine, to je, za napravo vodnjakov Zi-
vinskih, in ta obris in popis je dezelna vlada Kranjska
poslala druzbi kmetijski z narodéilom, naj ljudem, ki
Dameravajo take vodnjake narediti in drZavne podpore
Zato prosijo, kaj pové o napravi po Sivicovem nasvetu.
Druzba kmetijska je vreduistvu naSega lista Zeljo raz-
odela, naj svoje bralce pozorne stori na to napravo, pa
Jlm ob enem pové, da obris in natanden popis na ogled
obijo v pisarnici kmetijske druzbe ali pa se jim tadi
i par dni poilje na dom.

- Naj po vsem tem Zupanom in drugim gospodarjem,
£1 mislijo bajar ali luZo zboljSati za vodnjak (kal), ne-
Boliko povemo iz Sivicevega popisa.

Znano je — tako piSe gosp. Sivic — da v tacih
frajih, kjer nimajo studenca ali druge tekode vode, de-
%vnico (kapnico) zbirajo za porabo. DeZevnico za pi-
Ja€o ¢Gloveiko zbirajo v kapnicah (cisternah), za napa-
#0je zivine in perilo pa v jamah, katere ne pregloboko
Kopljejo v zemlji; to imenujejo bajar ali luZo. —
¢ takih luzah ali bajarjih nabrana deZevnica je pa tem
0lj nedista, dem veé¢ voda, katera se steka v to luZo,
*00] poplavi blata in druge sodrge. Kedar tedaj de-
J€, taka luZa ni nikoli éista. Cez nekoliko &asa se

sicer omenjena nesnaga vsede na dno; ali kedar Zivina
pit pride in po luZi stopa, zopet vsa voda postane kalna
in tem bolj nededna, €e jo Zivina Se drugacée onesnaZi.
Tem bolj pa je Senezdrava taka mlaka poleti ob susi, ko
raznovrstne stvari v njej gnjiti zaén6. Krasevei, pa tudi
drugi gospodarji sicer pravijo, da Zivina tako luZo rada
in Se raje pije, ko drugo in da zdravju nikakor ne 8ko-
duje; al to je gotova zmota in Zalostni dokazi te zmote
so mnogovrstne Zivinske bolezni, posebno tiste, ki imajo
v sprideni krvi svoj sedeZ in se navadno vranéni prisad
ali sajevec imenujejo. Ne tajimo sicer, da tako razva-
i’ena Zivina izprva ne pije rada bistre studenénice, al to
e zato ne, ker jej je premrzla, in ni na-njo navajena.
ivino iz kapnic napajati pa ni lahko, ker vodo
iz takih kapnic za napajanje Zivine kvisko vleéi bilo bi
pretezavno zato, ker so_kapnice za élovesko pijado vse
drugade napravljene. Ce tedaj gospodarji hocejo bolje
vode za Zivino oskrbeti, ne ostaja jim ni¢ druzega kakor
bajarje in luZze popraviti, to je zbolj§ati.
Kako pa naj se te luZe popravijo, kazal je Sivicev
modél, ki ga je na ogled postavil v poslednji Trzagki
razstavi. (Kon. prih.)

0 zboljSanji planinskega gospodarstva.

Poroéilo predstojnika podruZnice Bohinjske Jan., Mesarja.
(Dalje in konec.)

Na mnogo strani je tedaj treba sirarju paznemu
biti, da kone¢no more dati dobro blago iz rok. Zato
skrbni sirar hoée imeti ne le visok hram (klet), da
ima v njem razliéno toploto, katero méri z gorkomerom
(termometrom) in dene sir ali niZze bolj na hladno, ali
vife bolj na gorko, kakor je pravemu zorenju bolj pri-
lezno, ampak on zahteva po okoliS€inah tudi peé, s
katero siru gorkoto po potrebi vravnati more, ter nika-
kor ni zadovoljen, da ima hram le kake luknje v steni,
ampak tirja prava okna bolj nizka, ki se dobro zapr6
in spet odprd, da tako more svoje rejence enako gkod-
ljivih vetrov, kakor vrodih solnénih Zarkov varovati ter
jim po potrebi dobrega zraka nakloniti. In kdo se bo
éudil takim zahtevam, kdor vé, da pri preobilni gor-
koti sir, posebno &e je Se pomanjkljivo stisnjen in je
preved siratke v njem ostalo, prehitro in presilno vre,
kar ga hudo kvisku in pa straniZene, se znotraj zavolj
razganjanja le bolj trga kakor pa pravilne luknjice dela,
in tudi zunaj ve¢krat podi; med tem ko v kotlu pretrdo
zapeCen in Se presilno stisnjen hleb nezadostno ali cel6
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ni¢ ne vshaja, ¢e je Se v kleti gorkota prenizka, nima
potem pravib luknjic, ali pa ostane celd brez njibh. Luk-
njice v primernem &tevilu (kakih 5 do 8 na svaljku
sira, ki ga s svedrom iz hieba vzames) po testu razde-
ljene, v pravi velikosti lepo okroZene in nekoliko solznate
g0 znamenje prav izvrienega zorjenja, zato trgovec po
pravici gleda po njih; &eravno v luknjici ni& vgrizaiti
ni, je pa sir okoli nje toliko boljsi, ce je luknjica
prava.

V shrambi je treba sir skrbno zoper misi, muhe itd.
zavarovati, ga tudi, ko je Ze razsoljen, veckrat Se obr-
piti ter opazovati, ali se ga ne prijema kaka plesnoba
ali druga nesnaga, katero je treba varno odstrgati, s
slano vodo odprati in dobro do suhega obrisati.

Konedno se je poslusalcem govorilo tudi 8e o pri-
delovanji skutnega zapenka in skute, po vsem tem
pa o namenu, koristi in uredbi sirarskih druZeb;
povdarjala se je potreba natanénih, v izgledu jim
tudi razkazanih zapisunikov ter razlagal se je zapo-
padek dobrih pravil, po katerih naj je slehernemu druz-
beniku vsa pravica zavarovana, drustveni odbor v za-
dostno odgovornost djan, ter kolikor mogoée zabranjeno
vse, kar bi povod dalo prepiru med druzbeniki ali ka-
kemu poikodovanju druzbe po njenih udih samih.

Na vse to se je gospodarjem, ki bodi-si na planini
ali v dolini so z obilnisim mlekom blizo vkup, zivo pri-
poroCevalo, naj na svoj veéi denarni pridobitek iz mleka
taka druStva vstanovljajo. In tako se je spoluoilo tudi
to, kar mi je druzba kmetijska 8e posebno priporocala,
da pri poduku spodbujam gospodarje za ustanovitev
pravilno uredjenih sirarskih druzeb.

To porodilo, kateremu bo sledil §e popis obisko-
vanih planin, je v kratko posnet glavni zapopadek
danega poduka o zboljSanji planinskega gospodarstva,
vzlasti mlekarstva.

Opomnil sem pa zbrane gospodarje in tudi tukaj
Se enkrat povem, da si nikakor ne domisljujem, da bi
bil s tem podukom Bog vedi kaj dognal; vsaj le pre-
dobro vem, da od posluSanja do spolnovanja je
veckrat §e prav dolga pot, in da se utegne tudi temu
nauka goditi to, kar se rado vsakemu drugemu bodi-si
verskemu ali svetnemu nauku godi, da ga nekateri po-
slugajo, 8e tudi potrdijo, vendar pa po svoje, po starem
zopet paprej delajo. In gotovo tudi ni bil namen tega
poduka ta, da bise hotelo kar na vrat na nos vse dose-
danje gospodarstvo prekucuiti, kar bi bilo ravno tako
napaéno, kakor ée bi se nikoli ni¢ zboljati ne hotelo;
ampak §la je sl. kmetijska druzba s tem podukom le
kot na celino s tem namenom, da bi se gospodarji za
prvo vsaj nekoliko opozorili, da je po planinahin sploh
pri mlekarstvu Se kako drugacno in morebiti koristnejse
delovanje mogoée, kakor je dozdaj pri njih navada
bila. Ce se tudi koj na enkrat kake znamenite zbolj-
Save ne pokazejo, je vendar Ze nekaj, morebiti vsaj to
dosezeno, da se z razgovarjanjem o tem, s prevdarja-
njem in primerjanjem neka pot pripravlja napredku,
ki se utegne po okolis¢inah poéasi in brez kake pre-
siljave pri temu ali unemu v eni ali drugi stvari tega
kmetijskega oddelka prej ali potlej v djanji zvrSiti.
Vsaj bi tudi v Bohinji nihée ne bil zadel z mlekom
drugade, kakor je od nekdaj navada, gospodariti, ako
bi ne bili brali ali slifali, da se mleko s sirom boljse
izplada kakor z maslom, kar so sosedni Tominci in
Bovéani Ze dolgo tukajSnjim gospodarjem pripovedo-
vali. Prigel je ¢as, da se je to, kar se je velkrat sli-
Salo, resnobniSe prevdarilo ter na zadnje v veliko za-
dovoljnost vendar tudi dejansko poskusilo. In stari pre-
govor: ,kar se pocasi prime, se dobro prime*, bode se
tudi o mlekarstvu na Gorenskem potrdil.
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Novi Kranjski panj
po Dzierzonovi osnovi.

Spisuje Luka Porenta, Zupnik in debelar v Bohinji,
IV.
(Dalje.)

- Moram pa vendar Se celd tiste Gebelarje, kateri se
dzierzoniziranih panjev poprimejo, zastran ohranjenjg
medi v satovji opomniti na nekatere okolisdine, in
sicer na te-le:

Rekel sem poprej, da naj se z medom napolnjeno
satovje, kedar se v jeseni iz panjev pobere, v prazne
dzierzonizirane panjeve ravno tako obesi, kakor je po.
prej v paujih viselo. Tako shranjeni méd se res cez
zimo prav dobro ohrani, ker se v mrazu &rvi izledi ne
morejo, spomladi in poleti naj pa vendar Gebelar veg-
krat pogleda, da se mu ne zaredijo na katerem satu
¢rvi, in da, ko kaj tacega zapazi. to nesnago do Gasa
odpravi, sicer se mu utegnejo ¢rvi iz enega sata na
druzega preseliti in tako poSkodovati veé satov. Naj-
bolje je, da se tak sat, katerega so érvi napadli, v kak
mocnejSi panj postavi; Gebele ga bodo hitro osnazile in
¢rve pokoncéale. Da se ti v satéh, katere si z medom
napolnjene ez zimo prihranil, tudi potem, kedar bolj
toplo postane, &rvi tako lahko ne zaredijo, zato na spo-
mlad te satove v panjih, kjer shranjene imas, bolj na-
razen prestavi, na priliko, tako da med enim satom in
drugim zmiraj vsaj za en sat praznega prostora ostane,
kajti potem ¢rvi, ée se na katerem satu zaredé, ne mo-
rejo tako hitro Se druzega napasti. — Najboljsi se pa
v satovji Cez leto Se tisti meéd ohrani, katerega Cebele
v ajdovi pasi v Skatlje nanosijo, gotovo zato, ker de-
bele v tem cdasu cvetlidnega praha v Skatlje navadno ne
nosijo, pa ¢e ga tudi kaj nanesejo, vendar ni ve¢ med i
njim metuljevih jajéekov, tedaj tudi ne &rvive zalege.
Kdor ima tedaj kaj medu v Skatljah, naj tega ez leto
ohrani, one z médom napolnjene satove pa, katere je v
jeseni iz panjev pobral, naj Ze pozimi, ¢e je treba, ali |
pa spomladi v klajo porabi, ali pa vsaj po tem rojem
dd; tako jim klasti treba ne bo. 1

VI

Novi Kranjski panj je tudi za to prav pripraven,
¢e hoce Cebelar kakemu panju, kateri mu je preveé
opeSal, zopet k mo¢i pomagati.

Dostikrat se prigodi, da kak panj Cez zimo tako
zeld ob Cebele pride, da ni upanja, da bi se sam po
sebi v kratkem kaj prida opomogel, Se manj pa, da bi
tisto leto Se rojil, ¢e mu éebelar sam na kako vizo k
¢ebelam ne pomaga. Kdor ima le navadne panjeve, si
more pomagati s tem, da nekaterim bolj moénim pa-
njevom, vsakemu malo, debel vzame in jih onemoglemu
dd; al potem mora ta panj, katerega je na ta nadin =
zboljsal , kam drugam prenesti, sicer bi se pridjane =
¢ebele nazaj v svoje stare panjeve povrnile, in zbolj-
Sani panj bil bi kmalu ravno tako slab, kakor je po- =
prej bil. ¢

LoZeje in bolj gotovo si pa more§ v tacih okoli-
Séinah pomagati, ¢e ima§ panjeve s premakljivim satov-
jem, namreé tako-le: i

Vzemi enemu modnemu panju en sat, v katerem jé -
veliko %e bolj godne zalége, in obesi ta zaleZeni sab
onemoglemu panju v sredo med druge satove, kjer &e-
bele gnjezdo imajo, kajti tukaj je najbolj toplo. Iz t€ =
pridjane zalege se bodo kmala ¢&ebele izvalile, in pan} =
ti kmalu k mo¢i pride, kajti_mlade Gebele bodo tamka)
ostale, kjer so se izlegle.” Ce si ti panj pa Se zadosit.
modan ne zdi, naredi §¢ enkrat ali dvakrat ravno takoj
po tej poti lahko ob kratkem najslabsi panj v mocneg




