
»Mariboršica". 
Pomladansko cepljenje se bliža. Že sedaj mora pri

den sadjerejec prevdarjati, koliko divjakov ima za poce-
pljenje in kje bi se iilegnile najboljšo vrste eepičev dobiti. 

Posebno pa se bode treba kmalo oskrbeti s češ

njcvimi eepičev, ker češnja zgodaj odganja in cepiči niso 
vec lako dobri za rabo. če so preveč odgnali. Težko je 
pa izbrati češnjo, ki bi bila v vsacein oziru hvale vredna, 
ker dobre vrste češenj so po spodnjem Štajarji le malo 
razširjene. V naših krajih je sicer res jako mnogo češ

BJevega drevja in kadar je za češnje ugodno leto, dobe 
prebivalci lepo denarje za nje. »Nosači« jih nosijo celo 
daleč na Koroško. Le škoda, da so naše češnje veči

noma le navadne dieiicc in črnice«. drobne, vodeno, 
mehke, ki hitro segnjijejo in so hitro črvive. Ce naloži 
nosač koš tacih češenj in jih nese. recimo v Pliberk, je 
pač naravno, da se mu mod potjo ogulijo in zmečkajo. 
Prigodilo se je vže mnogokrat, da je moral nosač. po

sebno če je precej zrele češnje naložil, poloma celo 
svoje breme zvrnili v graben. Okusnih, trpežnih in debe

lih češenj je po spodnjem Šlajarju le malo. Zavoljo tega 
hi pa radi s temi vrsticami opozorili na neko češnjo, 
ki je v resnici vsega priporočila vredna in zasluži, da 
bi jo v prav veliki meri cepili. To češnjo, koja je po

sebno v južnih goricah Soštanjskega okraja, kakor na 
Paki, v Si. Andražu, v Kavčah in v Št. Ilji že precej 
razširjena, imenujejo tamošnji prebivalci Mariboršica . 
Najbrž je pred mnogimi leti prinesel kdo prve cepiče od 
Maribora. Mariboršica je našej navadnej belici jako po

dobna, samo da je precej bolj debela. Na solnčnej strani 
je. kakor belica, krvavorudeča, na senčnej pa voščeno

bela z mičkinimi rudečimi pikicami. Meso je na pol 
hruslančaslo. rumenkasto in ima posebno izvrsten, sla

dek okus. Pecelj je kratek, debel, v globokej jamici ob 
sad priraščen. Okrog le jamice se po vrhu sadu koža 
pogosto napokana nahaja. 

Ta češnja je precej zgodna in kar jo posebno pov

zdiguje. Irpežna in le redkokedaj črviva. Drevo rado in 
obilno rodi in za zobanje ni treba boljše češnje od Ma

riboršice. Gospoda jo ima kol krasno in lino namizno 
češnjo v velikej časti in kuharice jo hvalijo, da se v 
v sladkor da dobro vkuhali. Hvali jo pa posebno lo. 
ker se v dalnje kraje lahko prenaša, ne da bi škodo 
trpela. Lahko je umevno, da se ta češnja na trgu posebno 
dobro proda. Proč tedaj z navadnimi, malovrednimi be

licami; ne cepimo jih več. ampak mesto njih raje lepo. 
debelo, lino in trpežno Mariboršico . ne bode nam žal. 

Želeti bi pa bilo. da bi nam kakov veščak objavil 
pravo ime le preizvrslne češnje. Boštjan. 

Sejmovi. Dne 15. februvarija v Arveži, v Brežicah, 
v Racah, na Ponikvi, v Radgoni in v Žalci. Dne tli. 
februvarija v Bučah. Dne 18. februvarija v Gradci in 
na Bregu v Ptuji (za svinje). 

Gospodarske stvari. 


