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Zakaj vino disi po zveplu, kaj je temu
vzrok in kako se ta duh iz vina odpravi.
Spisal Bohuslav Skalicky.

Dostikrat se nam v kletarstvu pripeti, da vino
digi po Zveplu. Da spoznamo vzrok tej napaki, moramo
razloéevati med duhom po Zveplenem dimu (Zvepleni
sokislini) in duhom po gnilih jajcih (Zveplenem vodiku).

Ce se je vino pretocilo v moéno zaZveplano posodo,
to se pravi, ¢e smo v sodu zaZgali preve¢ Zvepla in
smo potem vanj vino napolnili, dobi vino duh po Zve-
plenem dimu, to je po Zvepleni sokislini. Ta duh ni
prijeten ter daje vinu sirov, trd okus, in onega, ki je
tako vino pil, boli glava, iz &esar neve$céak sodi, da
vino ni bilo naravno, pristno. Ker je pa Zveplanje vina
v mnogih slucajih, posebno pri obolelem ali nestanovitnem
vinu, edino sredstvo, da se ozdravi, moramo #veplati,
seveda zmerno !

V navadnih sluCajih zadostuje, da se za’ge na
vsak hektoliter (1007) vina v sodu 1 do 2 g Zvepla.
Ker navadni Zvepleni trak tehta priblizno 20 ¢, od tega
pa gre na popir ali platno 1'/, g, zadostuje eden #ve-
pleni trak za zaZveplanje 8—10 Al vina.
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Rabi naj se vedno le ¢isto, arzenika prosto Zveplo
na popirnatih trakih, ker se platno pri zaziganju smodi
in smrdi. Zadnje velja tudi o Zveplu, ki je bilo potroseno
z razliénimi roZami, od kterega porabe odsvetujem.

Vino, ki smo ga bili zaZveplali, se ne priporoca
takoj piti, ampak Sele” éez kakih 10—14 dni.

V tem ¢asu se bo izpremenila vsa Zveplena so-
kislina v Zvepleno kislino, in ta se spoji s kalijem, ki
se nahaja v vinskem kamnu, tako da duh in okus po
zvepln pri mirno Zveplanem vinu v tem ¢asu popolnoma
izgine.

Zveplo se rabi tudi za Zveplanje prazne posode,
kar je neobhodno potrebno, &e jo hofemo obvarovati
plesnobe. V ta namen se vzame Zvepla priblizno dvakrat
toliko, kolikor za Zveplanje vina (torej eden trak za
4—>5 A1) in se mora Zveplanje posode na 2—3 mesece
ponoviti. Preden se tak sod zopet rabi za vino, ga je
treba dobro in veckrat oprati, da se iz njega spravi
duh po Zvepleni sokislini ali pa iz nje nastali Zvepleni
kislini. Ce smo posodo #e leto dni ali e ved éasa
#veplali, . bo treba sod celo zakuhati.

Pri Zveplanju posode velja, da mora biti popolnoma
suha, preden se zaZvepla.

Kdor pa ima vino, ki Ze di§i po Zveplenem dimu
(zvepleni sokislini), ta duh lehko odstrani s pretakanjem,
§e hitreje pa s segrevanjem.

Pretaka se tako, da vino tece v tenkih curkih iz
soda, torej da zelo pride z zrakom v dotiko. To doseZemo,
¢e na pipo priveZemo kak cedilnik (Skropilnik) one
oblike, kakor se rabi pri Skropilnicah za zalivanje na
vrto,

Duh po gnilih jajeih ali po Zveplenem vodiku je
za okus vina Se bolj neprijeten kakor duh po Zvep-
lenem dimu in istotako povzroéa glavobol. Ta duh na-
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stane v vinu le takrat, ée mo$t ali vino, ki je imelo
e nekaj sladkorja v sebi in se zaraditega pradi, kipi
v posodi, kjer se nahaja nekaj Zvepla.

Pri kipenju namreé kvasne ali kipelne glivice,
ki spreminjajo sladkor v alkohol in v ogljikovo kislino,
vodi, ki se nahaja v mostu ali vinu, odtegujejo kisik.
Ker’pa, je voda spojina kisika z vodikom, se vodik
vsled tega oprosti, in ¢e v moStu ali vinu najde Zveplo,
se z njim spoji v Zvepleni vodik, to je plin, ki po
svojem neprijetnem duhu spominja na duh gnilih jajec,
kjer se tudi v resnici nahaja.

Zveplo pride lehko mna razme naéine v most ali
vino. Najéeste se to dogaja, e smo bili grozdje proti
plesnobi (oidium) ne dolgo pred trgatvijo Zveplali.

Ce je bilo vreme suho in ¢e ni dez do trgatve
Jveplene moke opral, pride ta s tropinami v most, in
pri kipenju se potem lehko na ravnokar popisani nacin
razvije Zvepleni vodik.

Isto se zgodi, ¢e mosdt kipi v posodi, ki je bila
prej prazna neprevidno. Zveplana, namre¢ tako, da je
pri Zveplanju kapljalo gorecée Zveplo vanjo in tam
ugasnilo ter ostalo na dnu.

Tudi iz zemlje Zveplo lehko pride v most ali v
vino, posebno ée trte rasejo v zelo gnojni ali na Zveplu
bogati zemlji.

Ker je zZvepleni vodik jako mestanoviten plin, se
da prav lehko in popolnoma odpraviti iz vina.

Kdor je opazil, da moSt med Kkipenjem dobiva
duh po Zveplenem vodiku, ta naj takoj po prestalem
burnem kipenju, kadar so se droZe Ze nekoliko polegle,
vino pretoéi. Ce bo vino dlje Gasa na drozah lezalo,
bolj bo smrdelo. Pretakanje naj se vrii zopet na spredaj
popisani naéin, tako da mlado vino mo¢no pride z zrakom
v dotiko. Na zraku se namreé¢ Zvepleni vodik s pomodjo




R R

kisika, ki ga iz zraka nase nateza, izpreminja zopet v
vodo, in Zveplo se pri tem oprosti ter poleZe na dno
soda.

Ko se vino ucisti, torej ¢ez kake tri tedne po
prvem pretakanju, moramo zopet na zgoraj popisani
nac¢in vino pretoéiti, in sicer v dobro zazZveplan sod.
Zveplena sokislina se v tem sluéaju spoji z Zveplenim
vodikom in dd vodo ter prosto Zveplo, ki se v obliki
finega belega prahu poleZe na doge.

Preden se vino priéne praSiti, ga je seveda treba
zopet pretoéiti, ker bi se drugade lehko zgodilo, da bi
se Ze izloteno Zveplo zopet izpremenilo v Zvepleni vodik.

Kdor ima bakren lij, temu priporocam, naj vino
v sod pretaka ¢ez ta lij. Baker vlece Zvepleni vodik
nase, ter daje z njim in z vodo v vinu Zveplenokisli
baker, to je modro galico. Bakreni lij se bo torej kmalu
prevlekel s plastjo modre galice. Zato ga je ftreba
veckrat dobro odrgniti in v vodi oprati.

7 veCkratnim pretakanjem na popisani naéin kakor
tudi zaZveplanjem posode, kamor se diSeée vino pretaka,
se duh po Zveplenem vodikn kmalu in popolnoma
odpravi.

Vino, ki je imelo to napako, se navadno Se rajSe
¢isti in je bolj stanovitno kakor kako drugo.
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