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Ovaj se pronalazak odnosi na pobolj-
jani postupak za izradu Seéera iz suSenc
repe i cilj mu je, da se uprosti i ubrza
obrada Secernog soka ili sirupa, dobive-
nog pri izvlatenju i da proizvede krajnju
tetnost dobre ¢istoc¢e i briljantnosti, tako
da se iz iste dobije srazmerno vecéa raz-
mera prvoklasnog belog Setera, nego sto
je slucaj sa dosadanjim postupcima.

Poznato je, da se sirovi sirupi relativ-
no visoke gustine ili viskoziteta u po-
cetku dobivaju iz repe, koja je prethodno
suSena, do srazmerno niske sadrZine vla-
ge. Dokazano je, da je u ovom stanju, ako
se suSena repa dobro oslobodi vlage,
sposobna da da jak potetni sirup, koji sa-
drzi od 50 do 55% Secera. Pronadje-
no je pak, da srazmerno veéi procenat
sluzavog ili drugog suspendiranog ili ne-
rastvorenog materijala, koji je prisutan u
takvim gustim ili jakim sirupima, ¢ini
naknadnu obradu istih znatno tezom i
muénom u sravnjenju sa redjim ili slabi-
iim sirupima, koji se dobijaju iz sirove ili
sveze repe,

Dalji cilj pronalaska je omoguéenje
obrade jakih Seéernih sirupa, kao Sto je
gore reteno, sa vetom lakoéom i sa bo-
ljim rezultatima nego Sto je to do sad bio
Blucaj. :

Postupak po ovom pronalasku sastoji
sevpoglavito u difuziji Seterne sadrZine,
susene repe u rezancastom iil usitnjenom
obliku i to pomoéu vrele vode na tem-
peraturi od 50—70° C; zatim u obradi di-

luzovanog sirovog sirupa na priblizno istoj
temperaturi sa koli¢inom kreta, koja je
data tako, da precipitira rastvorenu - ne-
tistoéu u izbistremom sirupu i da nacini
taj sirup malo alkalnim, kao i u izbistra-
vanju tako obradjenog sirupa pomocu
mehanickih orudja, koja su podesna da
odvajaju precipitiranu i suspendovanu ne-
¢istocu, dobijajucéi time te¢nost, koja je,
izuzev krajnjeg filtriranja, inafe gotova
bez dalje obrade za kuvanje i dobrog be-
log Se¢era. Na gore opisani nadin predis-
ceni i izbistrani sirup, prvenstveno se, pre
krajnjeg filtriranja, prvo pojatava doda-
vanjem rastopljenog loSeg ili drugostepe-
nog secera, nasta se smesa potom deka-
lorizira pomoéu podesnog aktiviranog
ugljenika.

Izvlatenje sirovog sirupa moZe se iz-
vesti obradom suSene repe u nizu bate-
rija difuzora ili sudova, kakvi se obitno
upotrebljuju u fabrikaciji Seéera iz sirove
i sveZze repe. Nerastvorljivost belancevi-
na, proizvedenih susenjem, omogucava di-
fuziranje na prilitcno niskoj temperaturi,
rezultat ¢ega je, da se Seferne materije
teze ckstrahiraju i da se wuopste dobija
¢istiji sirup. Difuziranje se na ovaj naéin
moze bolje i efikasnije voditi na gornjoj
temepraturi, u sravnjenju sa temperatu-
rom od 80°, koja je do sad iskoriS¢avana
za difuziranje Secerne sadrZine iz sirove
i sveze repe.

Obrada sirovog sirupa dodavanjem
istom kreta u kolic¢ini od 0.08 do 0.16%
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od tezine sirove ili sveZe repe, pro-
izveSée u vecini slucajeva potrebne re-

akcije i Zeljeni stepen alkaliteta. Sledeéi
rad izbistravanja moze se izvesti w sva-
kom centrifugalnom separatoru, koji mo-
ze ukloniti suspenzovane i precipitirane
necistoce, koje se nalaze u sirupu. Ovim
nacinom obrade sirovog sirupa, pre izbi-
stravanja, upotrebljena kolicina kreca
znatno se smanjuje i nezgodno filtriranje
otpada, kao i usled naknadnog uklanjanja
necistoée, koja bi inade iziskivala izvesnu
koli¢inu kreta i poveéala teskoée oko fil-
triranja. PrefiSéavanje sirupa je uproscée-
no u velikoj meri, moguénost gubitaka u
Seceru znatno je umanjena i potpuno je
eliminirana upotreba filter presa.

PretiSéeni i izbristreni sirup se prvo
pojacava do Secerne sadrzine od oko 60
do 65%, Sto se postize dodavanjem
Secera losijeg kvaliteta u koli¢ini od 55
do 65% Sto =zavisi od specialnih okol-
nosti. Jasno je, da jak pocetni sirup, do-
biven na gornji naéin, daje odliéno sred-
stvo za preradu Seéera loSijeg kvaliteta,
koji bi se morao ponovo topiti i odvojeno
obradjivati. Proces pojacavanja daje i tu
dobru stranu, Sto poveéava Cistoéu sirupa,
bez potrebe za dodavanjem dalje koli¢ine
vode i naknadnog produzenog isparavanja,

Svaki podesan: aktivni ugalj moZe se
kerisno upotrebiti za dekeolorisanje poja-
tanog sirupa, pri ¢em se dejstvo karboni-
zacije pojatava providno3éu i jasnocom
zavrsne tefnosti. Kolitina aktiviranog
uglja upotrebljenog u glavnom se reguli-
Se kakvoéom sirupa, koji se obradjuje, a
koja zavisi od kakvoée repe, i moze da
varira od 2 do 4% po tezini (prema
okolnostima).

Po postupku po ovom pronalasku i
blagodareéi  poboljSanoj i uproéenoj
obradi potelnog sirovog sirupa, broj ra-
dova, koji je do sad bio potreban za iz-
radu Secera iz repe, znatno je skracen,
celokupna koli¢ina Seéera izgubljenog u
celom postupku u mnogome je smanjena
i krajnja tecnost dobivena je iz koje se
dobija prvoklasni beo Seter i to sa mini-
mumom ponovnih topljenja i melase. Zeleni
sirup dobiven iz prvog toka rada iz belog
Seéera moZe se ponovo kuvati, da bi se
dobila druga partija belog Setera, i ze-
leni sirup dobiven ¢iéenjem druge parti-
je moZe se ponovo kuvati da bi se dobila
krajnja melasa slabe Cistote i drugoste-

peni sirovi Secer, koje se mozZe posle po-
novo topiti u preciséenom i izbistrenom
sirupu. Na ovaj na¢in moguéno je nak-
nadnom obradom izraditi dovoljnu koliti-
nu drugoklasnog Seéera, da bi se poveéa-
la jatina prvobitnog sirupa za 5—10"
Brix, rezultat ¢ega je, da definitivna tec-
nost idu¢i ka vakuum-sudovima ima ste-
pen konceniracije, koji je uporedljiv sa
tecnoSéu, dobivenom iz gustog sirupa,
koji se dobija pak iz visestrukih eva-
poratora, koji se obiéno upotrebljuju za
koncentraeiju slabog tetnog soka, dobive-
nog iz sirove ili sveZe repe.

Patentni zahtevi:

1) Postupak za izradu sSecera iz susene
repe naznacen time, Sto se Seéerna sadrzi-
na materijala u usitnjenom obliku difuzi-
ra toplom vodom na temperaturi od 50 do
70" C, zatim se difuzirani sirovi sirup
obradjuje na priblizno istoj temperaturi
koli¢cinom kre¢a, koja je sraCunata da
precipitira rastvorene netistoée u izbistre-
nom sirupu i da ga nacini malo alkalnim,
potom se bistri sirup mehani¢kim sred-
stvima, koja su udesena da odvajaju pre-
cipitirane i suspenzirane necistoce, ¢ime
se proizvodi te¢nost, koja je izuzev kraj-
njeg neznatnog filtriranja, ina¢e podesna
bez dalje obrade, za kuvanje i preradu u
prvoklasni beli Seéer.

2) Postupak po zahtevu 1 naznacen
time, 8to se sirovi sirup obradjuje doda-
vanjem krec¢a u koli¢ini, koja je ravna
0.08 do 0.16% od teZine sveZeg mate-
rijala.

3) Postupak po zahtevu 1 ili 2 nazna-
¢en lime, $to se krajnja tetnost pojatava
dodavanjem 55 do 659 rastopljenog
drugoklasnog Secera.

4) Postupak po zahtevu 1-—-3 mnazna-
ten time, Sto se krajnja tecnost dekolo-
rizira pomoéu kakvog podesnog aktivira-
nog uglja, koji se dodaje toj tecnosti u
razmeri na pr. od 2 do 4%, po tezini,

5) Postupak po zahtevu 1—4 nazna-
¢en time, Sto se druga partija belog Se-
cera proizvodi ponovnim  kuvanjem zele-
nog sirupa, koji se dobije iz prvog rada
belog fetera, a drugoklasni sirovi Seéer,
koji se stalno- topi u krajnjoj tetmosti,
dobija se kuvanjem zelenog sirupa, koji
se dobija pre¢iséavanjem proizvoda iz
druge partije.



