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Novo izvoljcnima
narodnima posiancema.

Novo izvoljenima mnarodnima
poslancema gg. Cerar Antonu,
gostilnidar iz Kamnika, in Makar
Danijelu, gostilniéar v Metliki, iz-
rekamo naSe najiskrenejSe tova-
riSke &estitke z nado, da bosta kot
prava zastopnika mnaSega stanu
znala na pristojnem mestu razlo-
Ziti teZave naSe obrti. Ne Zelimo
si nchenega posebnega poloZaja v
na8i drZavi, zavedajo¢ se, da je
socijalni mir temelj zdravemu na-
predku naSega gospodarstva, Ze-
limo pa, da se Ze z ozirom na tuj-
ski promet, ki je Se svetla totka v
tej gospodarski depresiji, razbre-
menijo neznosna davéna bremena,
Zelimo pa tudi dosledno spoSto-
vanje zakona, neprisiranost ter
skrajno poStenost. Ziveli!

KaksSnim poklicem pripadajo
naredni poslanci: biv8ih minist-
rov je 13, advokatov in notarjev
61, Zupanov 34, trgovcev 26, po-
sestnikov in ekonomov 37, duhov-
nikov 22, zdravnikov 15, profesor-
jev 14, novinarjev, publicistov in
privatnih uradnikov 16, industrij-
cev 6, rentijerov 5, biviih uditeljev
5, samoupravnih uradnikov 4, in-
Zenirjey 5, biviih diplomatov 4,
bankirjev 4, gostilnitarjev in ka-
varnarjev 4, bivsih sodnikov 2, le-
karnarjev 2, fotografov 1, biviih
drzavnih  uradnikov  razli¢nih
strok 13.

Gostilnicarski_obrt v ne-

vem obrinem’zakonu. -

Novi obrtni zakon, ki stopi v ve-
ljavo dne 9. marca 1932, deli obrte
po nacinu podeljevanja obrtnih
pravic:

1. na take, ki se izvriujejo na pod-
lagi pooblastila,

2. na take, ki se izvriujejo na pod-
lagi dovolila.

Pooblastilo je v bistva istega
pomena kakor dosedanji obrtni
list, dovolilo pa je istovetno s kon-
cesijo.

Gostilnigki obrt, ki ga novi za-
kon naziva kot ugostiteljski ob-
rat, je uvricen med obrte, za ka-
tere je potrebno dovolilo.

Ker so na8i ¢lani gotovo rado-
vedni, kaj nam prinaSa novi obrt-
ni zakon, hotemo za danes iz za-
kona samo nekatere najvaZnejSe
dolotbe objaviti.

Ugostiteljskih obratov
novi zakon devet:

1. hotel s karakteristiko: najmanj
15 posebno komfortno oprem-
ljenih prostorov;

2. restavrant: srednji obseg in
komfort, brez garaZe ali pre-
voznih sredstev;

3. gostilna: manjgi obseg, jedila in
pijate vsake vrste, prenotista;

4. kréma: mali obseg, alkoholne
pijate in v omejenem obsegu
tudi jedila, brez prevoznih sred-
stev;

5. kavarna: velji obseg in kom-
fort, alkoholne pijate in brez-
alkoholne pijate, hladna in iz-
jemno v omejenem obsegu tudi
topla jedila, brez prevoznih
sredstev;

6. prenodevaliiée: oprema s pre-
prostim komfortom;

7. panzijon: sobe 8 postrezbo, pre-
hrano in pijato za stalne goste
skoz daljsi tas;

8. bife: manj3i obseg z boljSo opre-
mo, mrzle jestvine in vsako-
vrstne pijate, brez prenodidé in
prevoznih sredstev;

nasteva

9. ljudska kuhinja: jedila in brez-
alkoholne pijace.

Drugaéni nazivi ugostiteljskih
obratov kakor tu navedenih v bo-
dote niso dopustni. Vsi obstojedi
obrati se morajo urediti tako, da
bo njihov delokrog v skladu z na-
zivom. Za hotele in restavrante se
lahko pridrZijo nazivi mednarod-
nega slovesa.

V prenodevalig¢ih, bifejih in
ljudskih kuhinjah so igre prepo-
vedane, glasba je dopustna samo
v restavrantih, gostilnah, krémah
in kavarnah in to le z dovoljenjem
krajevnega policijskega oblastva.
Ravno v teh obratovalnicah se
smejo izjemoma in pod gotovimi
pogoji dovoliti tudi kinematografi.

Totenje alkoholnih pijaé v ka-
varnah sme ban omejiti na proda-
jo v steklenicah, tolenje Zganih
pijaé pa prepovedati.

Dovolilo za katerikoli ugostitelj-
ski ohrt izdaje prvostopnjo uprav-
no oblastvo. Toenje mora pa Se
pred potetkom odobriti finanéno
oblastvo po sedanjem natinu. V
kolikor ne nasprotuje dolotilo no-
vega zakona, velja takozvani go-
stilnigki pravilnik $e nadalje do
izdaje novih odredb.

Dovoli se lahko z enim in istim
dovolilom kupno izvrievanje vet
vrst ugostiteljskih obrtov, vendar
z omejitvijo, da se z panzijonom
ne sme zdruZiti noben drug ugo-
stiteljski obrt, hotel pa se lahko
spoji samo z restavrantom ali ka-
varno.

Za premestitev obrata na drug
kraj iste obline je potrebno odo-
brenje upravnega oblastva glede
primernosti kraja in lokala. Novo
dovolilo ni potrebno.

Za izvrievanje vaZnejSih ugo-
stiteljskih obrtov (hotel, restav-
rant, gostilna, kavarna, prenote-
vali§te, panzijon) bo ministrstvo
trgovine in industrije predpisalo
usposobljenostni dokaz.

Zanimivo je, da zakon izrecno
omenja za ugostiteljske posle tu-
di takozvani »hi¥ni obrte in sicer
za prenotevalifta in za ljudske
kuhinje. Kdor poleg svojega go-
spodarstva oddaje stanovanja, so-
be ali hrano sam ali s pomodcjo
rodbirskih ¢lanov, ne potrebuje
za tak posel niti pooblastila niti
dovolila.

Na vinogradnistvua in postran-
ska podjetja, v katerih se v manj-
em obsegu predelujejo lastni pri-
delki, se ne uporabljajo predpisi
obrtnega zakona.

Tofenje vina lastnega pridelka
smejo po novemn zakonu opravlja-
ti vinogradniki na podstavi po-
sehnega pooblastila prvostopnega
upravnega oblastva samo v kra-
jih, kjer je tako tofenje Z%e doslej
bilo v navadi, in v ¢asu, ki ga od-
redi oblastvo. Z bansko naredbo
se bodo predpisali pogoii za izda-
janje takih pooblastil, ki se lahko
omejijo samo na siroma#ne vino-
gradnike in na kraj, kjer je vino
pridelano.

Vprasanje pripadnosti ugosti-
teljskih strok k trgovskim ali
obrtnim obratom je %e od nekdaj
sporno, vendar so se v praksi do-
slej pristevali k slednjim. Na-
sprotno stalit¢e zavzema menda
novi obrtni zakon, ker izrecno do-
lota, da v zbornifnem zastopstvu
trgovina obsega tudi ugosti-
teljstvo.

Glede zadruZnih organizacij bo
treba objaviti e posebno razpra-
vo. Za danes naj zadostujejo ti-le
podatki:

Zadruge (v bodofe wudruZenje
ali zdruZbe), ki bodo obstojale
dne 9. marca 1932, obstojajo na-

prej, morajo pa svoja pravila pri-
lagoditi novim predpisom. Ker no-
vi zakon uvaja nadelo, da se obrt-
niki in trgovei zdruZujejo samo za
cela sreska podroéja, ali vel sres-
kih podroéij, je verjetno, da bo v
srezih, v katerih spadajo gostilni-
éarji v razli¢tne zadruge, potrebna
reorganizacija. Pravila potrjuje
zbornica, kateri pripada tudi nad-
zorstvo nad udruZenji. ZadruZne
zveze obstojajo e naprej, bodo pa
podrejene doloc¢ilom druZbenega
zakona. -

ZasliSenje udruzenja Je zakonito
predpisano posebno tudi pred po-
delitvijo dovolila za nov obrt, pred
odobrenjem premestitve obrata in
pred izdajo dovoljenja za tofenje
lastnega pridelka.

Ministrski uredbi glede uspo-
sobljenostnega dokaza in banski
naredbi glede vinototev lastnega
pridelka bodemo morali posvetiti
najvectjo pozornost.

Vinski mos{ s staliSa
frosarinskih predpisov.
(Konee.)

Pa bode menda kdo ugovarjal,
¢e8, kar velja za drZzavno troSari-
no, mora veljati tudi za banovin-
sko in obéinsko troSatrino in mora
ostati tedaj vino, ki se je nabavilo
Se kot vinski mo#t, oproséeno od
banovinske in obéinske troSarine
tudi tedaj, ko je postal vinski mo&t

L ino.

To naziranje pa ni utemeljeno
v zakonu. V smislu ¢lenov 75 in
79 trofarinskega zakona sta nam-
re¢ banovinska in obéinska trosa-
rina samostojni troZarini, ki se
pobirata nezavisno eod drZavne
trofarine, tedaj ne vel v obliki
doklad ali naklad w=ma drZavno
trofarino. Pri dokladah in nakla-
dah, ki so se pobirale v izvestnih
odstotkih drZavne trofarine, je
bila usoda teh doklad in naklad
dejanski povsem odvisna od dr-

Zavne trofarine, pri samostojni
banovinski in obéinski trofarini

je pa ta odvisnost odpadla. Bano-
vina je tedaj brezdvomno upravi-
¢ena pobirati na vine, ki se je na-
bavilo 7e kot vinski mo#t in je te-
daj drZavne trofarine jprosto, ba-
novinsko troSarino in isto velja
tudi za obtinsko tro¥arino.

VaZno je nadalje vpraSanje, kaj
velja, e se vino, ki se je prejelo
Se kot vinski mo3t in ki je tedaj
drZavne tro¥arine prosto, odtuji
na drugo osebo (proda, podari, za-
menja itd.). Ali je tudi tako od-
dano vino trofarine prosto? Brez-
dvomno bodo nanesle namreé pri-
like, da bo marsikdo, ki si je na-
bavil vinski mo¥t za lastno pora-
bo, oddal pozneje kako kolifino
vina drugi osebi. Taka oddaja pa
mora biti seveda samo slufajna,
se torej ne sme vrsifi obrtoma, ker
je sicer podana kr#itev obrtnih in
taksnih predpisov.

Duhovnikom se Steje nadalje
zbiréno vino v slu’bene dohodke
ter se realizira ta dohodek delo-
ma na ta natin, da duhovniki del
zbirtnega vina prodajo. Ali pre-
ide tedaj oprostitev od troSarine
tudi na odtujeno vino? Ne! Am-
pak v takih slutajih mora odtuji-
telj oddajo vina prijaviti ter plata
drZavno ftrof¥arino sam, do&im
plaga banovinsko in ob&insko tro-
Sarino prejemnik vina. To velja
sploSno brez izjeme za drZavno,
banovinsko in obtinsko troSa-
rino. PrevZitkarsko vino, n. pr,
ki se je prejelo #e kot vinski mo¥t,
je oprodteno od dr¥avne in bano-
vingke tro#arine, pa samo v toli-

ko, v kolikor ga porablja prevZit-
kar sam za lastni konsum.

Cim pa bi prevzitkar tako vino
odtujil (prodal, podaril, zamenjal)
mora oddajo pri svojem oddelku
finanéne kontrole prijaviti ter
plagati drZavno trofarino, dofim
pla¢a prejemnik vina banovinsko
in obéinsko troZarino. TroSarin-
ska oprostitev je vezana tedaj na
osebo prvega prejemnika in ne na
predmet kot tak ter ugasne, ¢im
preide vino na drugo osebo. Ce se
pri oddaji vina ne postopa na na-
vedeni nacin, je podan dejanski
stan tihotapstva ter se kaznujeta
odtujitelj in prejemnik vina kot
tihotapea.

Nadaljno ugodnost za promet z
vinskim mo&tom vsebuje totka 20
¢lena 103 trosSarinskega pravilni-
ka, ki urejuje postopek glede pre-
voza vina lastnega pridelka za do-
mado potrebno iz ene obline v
drugo v tistih sluéajih, kjer vino-
gradnik ne stanuje na podrocju
tiste obéine, v kateri je njegov vi-
nograd. Tak prevoz vina — in si-
cer najve¢ 200 litrov meseéno —
dovoljuje finanéna direkeija na
tozadevno posebno, s 5 Din taksi-
rano proi&njo vinogradniku, ki do-
bi posebno knjiZico, v katero vpi-
suje kontrolni organ vsak prenos
vina iz druge ob&ine.

Ce namret prenese vinogradnik
ob ¢asu trgatve grozdje ali vinski
moit iz vinograda na svoj dom,
sme to storiti glede grozdja, ki
sploh ni pod kontrolo, brez na-
dalnjega, prevoz vinskega moSta
pa prijavi samo pri oddelku fin.
kontrole, v tigar sluZbenem oko-
liSu leZi vinograd, oziroma pri ob-
¢inskem nacelniku obc&ine, v ka-
teri leZi vinograd, in dobi tro3a-
rinsko izkaznico, ki krije trans-
port vinskega mo$ta. ProSnja na
finanéno direkeijo torej pri pre-
vozu vinskega mosta iz ene obéi-
ne v drugo edpade. Za tak na dom
spravljeni vinski most, oziroma
po 20. novembru vino, veljajo ena-
ki predpisi, kakor za vinski mo&t,
odnosno vino, ki se nahaja v vino-
gradski kleti vinskega producen-
ta, namret vino ni pod kontrolo
in prav tako ni podvrZen konsum
za domato poirebo nobeni omejit-
vi ali kontroli.

Pri tem treba omeniti e nasled-
nje: mnogi vinogradniki, ki ne
morejo prodati svojega pridelka
po primerni ceni, otvorijo tako-
zvane vinotofe pod vejo, za kate-
re veljajo posebni predpisi. Ti vi-
notodi se dovoljujejo nateloma le
samo za kraj, kjer je trta obro-
dila.

Marsikdo, ki se je okoristil z
omenjeno ugodnostjo in je spravil
svoj vinski pridelek kot vinski
mo&it na dom ali spreSal grozdje
doma, bo morda sklepal, da je s
tem tudi %e prejudicirano vprada-
nje, kje se bo izvrSeval vinotod,
odnosno, da se mu bo dovolilo iz-
vrievanje vinotofa brez nadalj-
njega na domu, e, v vinogradu,
ki se nahaja v drugi ob&ini, sploh
nimam nobenega vina vef. Taka
§pekulacija se pa ne bo obnesla,
ker se pri odlogitvi, kjer naj se iz-
vriuje vinoto® pod vejo, ne bo ozi-
ralo prav ni¢ na dejstvo, da se je
spravil vinski pridelek Ze kot most
na svoj dom v drugi obgini. To
naj tedaj upoStevajo vinogradni-
ki, ki se Zelijo okoristiti z ugod-
nostjo totke 20, ¢lena 103 trofa-
rinskega pravilnika, a namerava-
jo zaprositi pozneje za vinotot pod
vejo.

Kon&no fe vpraZanje, kak&ne
ugodnosti nudi promet z vinskim
mostom irgovecem 2z alkoholnimi
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pijadami in tofilcem takih pijaé&.
Prav za prav nobenih. Do dne 20.
novembra bo toéil gostilnitar vin-
ski most tudi banovinske trodari-
ne prosto, po 20. novembru pa bo
moral, kakor doslej, prijaviti za-
logo, oziroma se bo ta zaloga ugo-
tovila po organih finanéne kon-
trole ter bo moral, ¢e nima zaseb-
nega prostega skladidta za vino,
platati drZzavno in banovinsgko tro-
sarino. Razlika napram prejSnje-
mu stanju je torej edino ta, da
vinsgki most tudi ni veé predmet
banovinske troSarine, sicer pa je
ostalo vse pri starem.

Namen prefakanija.

Kmalu bo ¢as prvega pretakanja
vina. To delo je v kletarstvu prav
gotovo eno najvaZnejiih opravil,
ki ga moramo od BoZita do Svet-
nice izvrs§iti. Brez pretakanja ni
dobrega kletarstva in ¢e ne preta-
kamo, se vino prej ali slej pokvari.

Namen pretakanja je, da se vino
lo¢i od lahkogniloéih snovi, to je:
od droz ali od kaleZza; daljni na-
men pretakanja je, da se dovaja
vinu zrak, ki pomaga, da se iz vi-
na hitreje izlo¢ijo snovi, ki ga ka-
lijo in delajo nestanovitnega.

VaZno je, da se pretakanje ob
pravem &asu izvrdi. DroZe sestoje
najvet iz odmrlih kvasnic, iz be-
ljakovin, sluznatih snovi, vinskega
kamna, $kodljivih (gnilobnih) gli-
vic posebno, ¢&e je grozdje gnilo
itd. Ce bi ne pretakali, se ob veéji
toploti poleti tak KkaleZ zalne
vzdigovati in razvijati se zainejo
#kodljive glivice, ki razkrajajo v
yinu alkohol, kislino in druge sno-
vi, in to tim prej, ¢im slabsa je klet
in ¢im #ibkejfe (manj alkoholno)
je vino.

Kolikokrat pretakamo vina? —
Navadno pretakamo vina v prvem
letu le dvakral, boljSa kvalitetna
vina pa tudi tri- do Stirikrat. V
drugem letu pretakamo vina na-
vadno le enkrat do dvakrat, v po-
znejsih letih pa samo enkrat na
leto, oziroma po potrebi.

Stara, posebno fina buketna vi-
na pretakamo tako, da pridejo im
manj mogode z zrakom v dotiko;
mlada, posebno sluznata vina pa
pretakamo tako, da se &im bolj
zraka nasrkajo, to je, da jih pri
pretakanju ¢im bolj prezra¢imo.

V kakem vremenu pretakamo
vino? Ce le mogote, pretakamo
vino ob lepem, jasnem vremenu.
Pri tem pa pazimo, da se klet ozi-
roma vino med pretakanjem pre-
ved ne ohladi. Pri lepem vremenu
in visokem barometerskem pritis-
ku uhaja manj buketnih snovi in
ogljikove kisline iz vina, kar je
va’Zno posebno za staro vino. Mla-
do vino potrebuje zrak, a vendar
ga ne smemo vselej zratiti, zlasti
ne, ako je podvrZeno rjavenju.

Kako vino prvi¢ pretakamo? Na
to vprafanje nam odgovarja vino
samo. Vendar je treba previdnosti,
da si s pretakanjem ne pokvarimo
vina. Obitajno je pred pretaka-
njem napraviti poskus in sicer ta-
ko, da iz soda natofimo Kozarec
vina in ga postavimo na dotifni
sod. To vino potem opazujemo Vv
kozarcu, kako upliva zrak nanj.

V primeru, da se vino v kozarcu
ez nekaj dni lepo odisti, je zna-
menje, da vino potrebuje zraka in
da ga je radi tega pri pretakanju
dobro prezratiti. V to svrho pritr-
dimo na pipo razpriilnik, ki je po-
doben onemu vrinih ¥kropilnic za
zalivanje. Skozi tega prsi vino iz
pipe v finih curkih v Skaf, da se
obilno pomesa z zrakom. Ce nima-
mo takega razprsilnika, potem de-
nemo v Skaf, postavljen pod pipo,
kako metlico ali resetko, skozi ka-
tero tefe vino, da se motno peni
in zradi. Navadno se zgodi, da po-
gtane vino po pretakanju motno,
ali tega se ni bati. Cez nekaj ted-
nov opazimo, kako blagodejno je
utinkovalo pretakanje na vina,
ker se je lepo utistilo in postalo
milejSega okusa kakor pred pre-
takanjem. i

Zgodi pa se lahko tudi, da pri
poskugnji vina €ez nekaj dni ni
yvino v kozarcu nié¢ bolj &isto. V
tem slufaju je najbrZze v vinu 3e

precej sladkorja in sluznatih sno-
vi, ki se ne marajo izlo¢iti. Tudi
v tem slutaju bode vinu koristilo
zratenje in pretakanje.

Tretji slucaj je pa ta, da se vino
v kozarcu popolnoma spremeni,
da se zgosti in postane rjavo in do-
bi neprijeten duh, Temu pravimo,
da je vino »porjavelo«. V tem pri-
meru je treba vino pretoéiti tako,
da pride ¢im manj z zrakom v do-
tiko. Najbolje je, da se posluZujemo
v to svrho vinske sesalke (pum-
pe), sod pa, kamor vino pretaka-
mo, moramo modéno zaZveplati; na
1 hektoliter vina zaZgemo 1 azbest-
ni Zvepleni trak. Zveplo zaZgemo
neposredno pred pretakanjem —
zZveplov dim je Zveplov dvokis, ki
se pri gorenju Zvepla razvija, uni-
¢i isto snov, to je neko kvasilo, ki
povzrocuje rjavenje.

Drugié pretakameo vino proti
spomladi, preden se zviSa toplota
v kleti, to je okoli Velike noti. Ce
vino Se sladi in je drugade brez na-
pake, je to pretakanje velike vaZ-
nosti, ker s tem osveZimo delova-
nje kipelnih glivic v njem in se za-
¢ne vino pragiti in s tem ¢istiti. Pri
fern pretakanju ga ne smemo za-
Zveplati, ker bi s tem zamorili de-
lovanje glivic. Ce je pa vino Z%e po-
polnoma pokipelo, mu zmerno
Zveplanje (na 1 polovnjak vina 1
azbestni Zvepleni trak) dobro sto-
ri. Vino je potem Ze bolj &isto, bolj
stanovitno in bolj ¢istega okusa.

Ce se pa vino tekom enega mes-
ca po drugem pretakanju zadost-
no ne séisti, potem se priporoéa,
CiStenje pospeSiti umetno. To se
zgodi s tem, da ga &istimo s kakim
Cistilom, ali pa da ga precedimo
(filtriramo).

Ponovno pripomnimo, da je pre-
takanje vina eno najvaznejsih kle-
tarskih opravil in da brez preta-
kanja — pravilnega in pravodas-
nega — ni pravilnega kletarstva!

Gospodinjsivo.
Nase perilo.

(Nadaljevanje.) - _

V mnogih obratih so danes uve-
deni papirnati prti¢i (servijete).
Brezdvomno je prtit iz blaga lep#i,
kakor tak platnen, na katerem se
lahko ugotovi jedilnik svojega
prednika. Ako razmere ne dopu-
Stajo, da se pranje vkalkulira v
ceno, ostani raje pri papirju. Lah-
ko mi kdo oporeka, da je dajenje
rabljenih prti¢ev prepovedano, a
se vendar Se dogaja.

Mnogo preglavic delajo gospo-
dinji razni madeZi na perilu in ob-
lekah. Nekatere odstranis z obi-
¢ajnim pranjem, drugi, bolj trdo-
vratni, zahtevajo radikalnejsSa
sredstva. MadeZe kratkomalo pu-
stiti, ne kaZe, kolomaz itd. razje-
dajo tkanine. SveZe madeZe od-
stranis navadno brez posebnih
tezkot, za zastarele rabis ved po-
trpezljivosti. Iz praln-ega blaga
skusaj najprej odstraniti madeZ s
pomotjo vode in mila. Sele e to
ne pomaga,
sredstvih.

Predvsem morad vedeti, od tesa
je nastal madeZ, da izberes pravo
sredstvo za odstranitev.

Rjaste made#e dobi¥ na perilo,
Ce pride z mokrim Zelezom v do-
tiko. Na sveZe madeZe kani limo-
nov sok, poloZi blago med 2 mok-
ri krpi in ga vrote zlikaj. Dobro
sredstvo je tudi: zavri limonovega
soka in finega namiznega olja in
pomoéi rjast madez v to tekotino.
Za zastarele madeZe vzemi Stav-
no sol. Napolni bakreno posodo z
vrelo vodo, pritisni madeZ na po-
sodo in ga drgni z zdrobljeno &ca-
vno soljo. Nato perilo temeljito iz-
plakni, ker je ¢avna sol jedka.

MadeZe od sadja in vina odstra-
ni§ vetkrat #e pri pranju. Ce to
ne zaleZe, namod¢i madeZ v kislem
mleku, vrotem limonovem soku,
ali v meSanici iz enakih delov vo-
de in salmijaka. Zelo utinkovito
je, te drZzi§ mokro blago nad Zve-
plene pare. V ta namen vZgi malo
trakastega %vepla ali enostavno
nekaj Zveplenk. Tudi nazadnje to
blago dobro izplakni.

Plesen so male glivice, ki se ze-
lo hitro razmnoZujejo in se pojav-

segaj po kemiénih_

ljajo na perilu kot érne ali sivka-
ste pike. Nastanejo, ¢e gospodinja
perilo vlaZno hrani. Véasih se da-
jo Cisto lahko odstraniti, ako ope-
res perilo v moc¢nejfem lugu. Tu-
di beljenje na solncu je uspesno.
Utinek poveca$s, ako primesa$ vo-
di, s katero 8kropis perilo, mesa-
nico terpentinovega olja in Ciste-
ga Spirita. Na eno Skropilnico vo-
de vzemi eno Zlico terpentinovega
olja in dve Zzlici &pirita.

MadeZi ed kolomaza izginejo,
¢e jih namaze§ z maslom. Maslo
zmehéa madeZ, ki se pozneje z vo-
do ali bencinom odstrani.

Smolo nama#i s terpentinom in
zmehdani madeZ izperi z vodo ali
bencinom.

MadeZe od mleka ali kave hitro
odstranis, ¢ée jih namazes s éistim
glicerinom,

IadeZe cd sladkerja pomoti v
Cist Spirit.

MadeZe eod svede poloZi med dva
pivnika in jih pogladi z vrotim li-
kalnikom. Premikaj pivnik tako
dolgo, dokler ne ostane popolno-
ma d¢ist.

CGrnilo spravi¥ iz perila, e ga
namoti§ v sladko mleko. Mleko
vetkrat menjaj. Za belo perilo ra-
bis lahko limonov sok. Zelo stare
madeZe odpravi s SCavno soljo ali
klorovim apnom.

MadeZe od rdedila snaZzi s Spiri-
tom,

Od apna poskropljeno obleko ¢Ci-
sti s pristnim vinskim kisom. Sto-
ri to ¢imprej, sicer ti apno blago
razje.

Pomni! Topel bencin hitreje in
bolje snaZi nego mrzel, nikar pa
ga ne segrevaj nad plamenom, da
ti ne eksplodira. Postavi stekleni-
co, napolnjeno ne do roba in zavi-
to v papir ali krpo, za nekaj dasa
v vrodo vodo. Vetkrat puda ben-
cin robove na blagu. Odstranis pa
jih, &e jih potrosi§ z gosto kaSo iz
bele gline in &pirita. Ne &isti nik-
dar pri umetni luéi!

Kletarstve.

Vprasanje J. M. v M. pri L. Ne-
ugodno deZevno vreme v mesecu
septembru me je letos prisililo od-
nosno zapeljalo, da sem grozdje
prezgodaj potrgal. Zakrivili so to
tudi drugi vinogradniki — sosedi,
ki so prezgodaj brali, in katerim
sledijo obitajno druge ové&ice. Gro-
zdje seveda e ni bilo docela do-
zorelo in je bilo tudi precej gnile-
ga. SliSim pa in se tudi spomi-
njam iz lastne prakse, da mosti iz
nepopolno dozorelega in gnilega
grozdja ne pokipijo dobro, da ta-
ka vina rada porjavijo ali potrnijo
ali pogrenijo, in da so sploh ne-
stanovitna, Kako je postopatl z
leto3njim vinom iz prezgodaj po-
branega in gnilega grozdja, da
ozdravi in se uéisti in da je sta-
novitno?

Odgovor: Razume se, da pre-
zgodaj potrgano grozdje nima ti-
ste sestave kot popolnoma zrelo.
Zato je moSt prezgodaj potrga-
nega grozdja slaba hrana za Kipel-
ne glivice in se vrii njegovo kipe-
nje nepravilno, sladkor zastaja in
na njem se razpasejo razne druge
glive kot n. pr. one, ki povzrotajo
sluznatost in grenkobo vina in to
vse je povod, da se tako vino ne
¢isti in da ima napaden okus. Se-
veda tako vino tudi rado porjavi,
¢im pride z zrakom v dotiko. Ka-
ko postopati z mosti iz gnilega
grozdja, smo govorili v zadnji Ste-
vilki naSega lista. Ce tedaj v vinu
ni pokipel ves sladkor, je zelo na
mestu raba gistih droZ, ki jih &im-
prej naroéite pri drz. kmetijski po-
skuSevalni in kontrolni postaji v
Mariboru; narotilu, ozir. pro¥nji
priloZite kolek za 5 Din. Kako se
te diste droZe rabijo, o tem Vas po-
uéi priloZeno tiskano navodilo. Ce
torej VaSe vino e ni pokipelo, ga
pretotite, prepratite in dodajte
mu Cistih droZ ter skrbite za pra-
vilno kipelno toploto 15—-20" C).
Po konfanem kipenju pretotite
vino v dobro zaZveplan sod, da
ustavite delovanje Skodljivih gli-
vic. Ko se vino pomiri, treba ga je
tistiti z zZelatino ali pa Se bolje fil-
trirati. — Pretitajte si tudi danas-

nji ¢lanek »Kako ravnati z leto¥-
njim vinom?«

Vam kakor mnogim drugim Va-
8im tovarifem nujno svetujemo,
da se udelezite trodnevnega kle-
tarskega tecaja, ki ga priredi Zve-
za gostilni¢arskih zadrug v me-
secu januarju prihodnjega leta na
Vinarski in sadjarski Soli v Mari,
boru.

Vprasanje A. P. v R. na D. Dobil
sem 50 hl mo&ta, ki je na polovico
prevrel, nato je vrenje umeinim
potom bilo ustavljeno, most pa fil-
triran. Kake spravim napeol poki-
pel, nato pa umetno ustavijen
most zopet v kipenje?

Odgovor: Most, ki je bil v svo-
jem kipenju ukinjen, spravite zo-
pet v Kipenje najbolje na nadtin,
da mu dodate kvasne glivice ter
skrbite za primerno temperaturo
mosta (15—20° C).

Kvasne glivice (tiste vinske dro-
Ze) dobite pri drZ. kmet. posk. in
Kontrolni postaji v Mariboru (Vr-
banova ulica); vlogo kolekujte s
5 Din. Kako se te ¢iste droZe rabi-
jo, o tem Vas pouti od imenovane
postaje priloZeno tiskano navo-
dilo.

.VpraSanje I'r. S. v L. Kaj se mo-
ra dodati vinu in kako je z njim
ravnati, ¢e se hoce napraviti do-
ber pelinovec ali pelinovo vino?
Kako napravimo pelinovec (ver-
mut)?

Odgovor: Kako se napravi peli-
novec (pelinkovee, vermut), opi-
suje g. Skalicky v svoji knjigi
»Kletarstvos, ki jo dobite za 70 D
pri Zvezni knjigarni v Ljubljani.
Izmed mnogih receptov, ki se v
strokovni literaturi navajajo, naj
bo opisan oni, ki ga je pisec sam
Ze vel let uporabljal:

Sto litrov dobrega, ne prekisle-
ga moésta se vkuha v odprtem, do-
bro pocinjenem kotlu na polovico.
V to svrho naj most prav pocasi
zavre, med kuhanjem naj se prid-
no mesa, da se ne prismodi in po-
tem naj tako dolgo vre, dokler iz
njega ne izhlapi toliko vode, da
ostane le polovica prejS$nje mno-
zine mosta. 1z 100 litrov mosta do-
bimo na tak nadin 50 litrov zgo-
Stenega, zelo sladkega mosta. Ta-
ko zgoSten in shlajen mo$t se na-
polni v primerno veliko vinsko po-
sodo, ki ima dovolj ob8irno vehino
luknjo. Skozi to luknjo obesimo v
most, dolgo, ozko vretico, natlate-
no 8 suhim, zrezanim pelinom ter
drugimi zeli¢i (diSavnicami). Iz
teh zeliS¢ se moSt navzame okusa
in vonja. Sod z mostom moramo
hraniti v dovolj gorkem prostoru
18 do 20" C), da lahko kipi. Vkuha-
nemu mostu prilijemo Ze 2 do 3 li-
tre dobrega, 7e kipedega mo§ta ali
pa ¢istih droz, da vzbudimo (pov-
zrotimo) kipenje. Nato zamaSimo
sod s kipelno veho, na Katero je
vredica privezana s trakom, tako
da jo po potrebi venkaj potegne-
mo in izzemo. V Kkipefem mostu
se tvori alkohol, ki izluZi iz zeligg¢
potrebne difave. Kadar se nam pa
zdi, da je v vinu dovolj difetih
snovi, vretico odstranimo. Kadar
vino pokipi, ga moramo pretotiti
in, e treba, mu dodati nekoliko
sladkorja ali finega Spirita. Dober
pelinovee mora imeti vsaj 6% slad-
korja in 14 do 16% alkohola. Ko
se vino ustara in primerno uéisti,
ga napolnimo v steklenice, ki jih
dobro zamaSimo in leZefe spravi-
mo v hladno klet.

VpraSanje K. S. v K. pri M. Le-
to¥nja trgatev, ki sem jo obavila
Selg po 15. oktobru, mi je dala 30
hektolitrov prav dobrega vinskega
moéta, ki je imel — po sortah —
21 do 24 stopinj sladkorja po Klo-
sterneuburgki modtni tehtnici.
Vinska klet, kjer most kipi, je do-
bra, le nekoliko bolj hladna. Most
je zatel, sicer pocasi, pravilno ki-
peti in je prefel kmalu v burno
kipenje, a naenkrat je kipenje pre-
nehalo. Pripominjam, da v isti
kleti shranjujem tudi zimska ja-
bolka (priblizno 1500 kg), razno
zelenjavo, zelenjadne in sadne
konzerve, in v bojazni, da bi mi
jabolka ne pri¢ela gniti, sem klet
vefkrat, tudi ponodi, moéno zrati-
la. Kaj storiti, da mo3t, ki je na-
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enkrat prenehal s kipenjem, zopet
spravim v kipenje?

Odgovor: Predvsem opozarjamo
1a dejstvo, da v vinsko klet spada
2 vino, vino in e enkrat samo le
vino! Krompir, repa, zelenjava, ki-
slo zelje, kisla repa, kisle ogurke,
kis in tudi sadje se naj ne spravlja
v vinsko klet. Vse te snovi kot ta-
ke, zlasti pa Se v gnijofem stanju,
dajejo zraku za vino neprijeten
duh, ki se ga sfasoma vino na-
vzame.

Kvalitativno dobri mo3ti, ki vse-
bujejo mnogo sladkorja, kakor le-
tos od dobrih vrst in leg ter ob
pozni trgatvi, kipijo vobe bolj
tezko, bolj potasi. Zategadelj je
ireba vrenje strokovno pravilno
voditi, regulirati, po drugi strani
pa vse odstraniti, kar bi ga oviralo.
Skrbeti je za pravilno kipelno tem-
peraturo, ki zatetkoma naj ne bo
nizja od 12—15 stopinj C, pozneje
pa enakomerna, Cim bholje, to je:
¢im hitreje in pravilneje se Kipe-
nje izvrsi, tim hitreje in bolje se
tudi vino uéisti. Zato moramo pa-
ziti, da se kipenje ne ustavi, dok-
ler ves sladkor ne pokipi. Posebno
moramo paziti, da se med kipe-
njem klet ne ohladi. Kipelno klet
zratimo radi tega le podnevi, ka-
dar je zunaj toplo; po potrebi pa
tudi v kleti zakurimo, da obdrzi
most pravilno kipelno toploto.

V VaSem slucaju klet dobro pre-
zratite in pretotite mo&t ob teme-
ljitem prezrafevanju v zdrav, pa
nezaZveplan sod. Pritakovati je,
da bodo naravne kvasnice pri tem
oZivele ter sfasoma zalele bolj
krepko delovati. Skozi ves &as skr-
bite za primerno kipelno tempera-
turo. Ce bi to ne pomagalo, potem
poskusite s ¢istimi vinskimi kvas-
nicami, katere dobite pri drZavni
kmetijski, poskusni in Kontrolni
postaji v Mariboru (Vrbanova uli-
ca) z navodilom o uporabi dotig-
nih kvasnic. Namesto tega naéina
je zelo priporotliivo tudi prime3a-
nje 3—5 litrov kakeea dobrega ter
burno kipetega mo$ta na 1 hl mi-
rujoega mosta, ¢im je ta Ze preto-
Zen in prav moéno prezraden.

Da pa boste v bodote v tem in v
vseh drugih vorafanjih sodobnega
naprednega kletarstva temeljito
pouteni, Vam kakor tudi VaZim
prijateljem vrhuteea priporotamo,
da se udeleZite trodnevnega kle-
tarskega tetaja, ki ea priredi Zve-
za gostilnitarjev v Mariboru v ja-
nuarju 1932.

Vprasanje I. P. v R. Koliko drZ
vinska in druga posoda (sodi, ka-
di)? Kako je to zmeriti, oziroma
izratunati?

Odgovor: Na to vpraSanje dobi-
te hiter in toten odgovor, te si ku-
pite tabelo, ki jo je svojefasno se-
stavil Franc Makuc v Vinici in ki
Vas stane s po$tnino vred samo le
2 Din. Tabelo je dobiti tudi v Na-
rodni knjigarni in Vv lmjiggu*m
kmetijske zadruge v Ljubljani.

Vpra%anje Fr. K. iz L. v N. Yil]o,
ki je imelo nekoliko neprijeten
duh in okus, sem zdravil in ozdra-
vil z eponitom. Toda pri tem je do-
bilo vino tako belo barvo, skoraj
kakor voda, kakor doslej Se nikoli.
Vino je drugate mot¢no in dobrega
okusa, toda takega vodenobarvne-
ga vina vendar ne morem totiti.
EKako se vodencbarvino vino po-
pravi, da dobi pravo barvo?

Odgovor: Bolj svetla barva vina
se danes ceni. Da pa bo dobilo vino
vendar nekoliko bolj rumeno bar-
vo, ga zreZite (zmeSajte) z bolj tem-
nobarvnim in enakovrednim vi-
nom, e imate takega na razpola-
go. Ce pa vina notete rezatl z bolj
temnobarvnim vinom, potem do-

seZete bolj rumeno barvo s pomog-
jo sladkornega barvila ali karame-
la, to je Zganega sladkorja, ki si
ga tudi sami lahko pripravite. Na
prah stol€eni sladkor segrevate na
Zerjavici, da se stali. Pri tem mo-
rate vedno mesati, da se ne pripa-
li. Kadar sladkor porjavi in se za-
¢ne peniti, ga zalijete z nekoliko
vode, da ostane raztopljiv. S tako
barvo lahko pomagate vinu (ali
tudi Zganju, n. pr. slivovki) do
temnejSe barve. Potrebno mnoZino
barve je pa najprej poskusiti na
1 litru vina. Sladkorno barvo (ka-
ramel, sladkorni kuler) se dobi tu-
di v drogerijah v obliki temnoru-
jave, sirupu ali medu podobne te-
koéine, ki pa mora biti brez slabe-
ga duha ali okusa.

Zanimiva resifev!

Po dosedaj veljavnih predpisih
se je izdajala vinogradnikom na
tri mesece todilna pravica v svr-
ho tofenja lastnega pridelka. Iz-
jema se je napravila pri neki po-
sestnici H. A., katera ima veé vi-
nogradni$kih posestev tik mesta
Maribora in v njegovi bliZini. Tej
bogataZinji je finanéna direkcija
podelila Ze v fasu, ko Se ni izlr-
pala svoje prve todilne pravice,
Ze drugo tolilno pravico in ji
omogotila s tem, da je totila v
posmeh vseh gostilni¢arjev celih
G mesecev svoj lastni pridelek. —
Proti takemu postopanju finang-
ne direkcije se je Zveza gostilni-
tarskih zadrug v Mariboru prito-
#ila, ker je hotela izsiliti pravo-
tasno odlotbo, da bi se eventuel-
no posluzila $e ostalih pravnih
sredstev. Sele po preteku 3 mese-
cev pa smo prejeli sledefe zani-
mivo reSenje:

Dravska finan&na direkcija v
Ljubljani.
Stev. 119.738-13641/5 ex 1931.
Ljubljana, 29. 10. 1931.
Zvezi gostilnitarskih zadrug
v

Mariboru.

Na Vade predstavke z dne 14. 8.
1931 &t. 1129, z dne 22. 8. 1931 Stev.
1163-1 in z dne 15. 9. 1931 §t. 1163-2
v zadevi vinototev H. A., posest-
nici v Krtevini in Ro8pohu, se
Vam priobéuje naslednje:

Direkcija je podelila H. A. v te-
kotem letu dejansko dve tolilni
pravici za izvr§evanje vinotota
pod vejo in sicer pod Stev. 52.713/5
7015/1 z dne 8. 5. 1931 za katastral-
no in polititno oblino Kréevina
in pod Btev. 99.836/5 13.641 z dne

11. 8. 1931 za katastralno in poli-

titno ob&ino Ro¥poh. Prvi vinotot
se je izvrSeval skozi predpisano
dobo 3 mesecev v Kréevini $t. 89,
drugi pa v Ro$pohu &t. 181. !

Imenovana je namret zemlji-
fko-knjizna lastnica nepremiénin
vl. &t. 5 k. o. Kr&evina in vl. Stev.
132 k. o. Rodpoh ter je direkcija
naziranja, da ne nasprotuje pred-
pisom o vinototih pod vejo, Te se
podeli vinogradniku, ki ima svoja
vinogradniska posestva v razlit-
nih obtinah, za vsako v drugi ob-
¢ini lezefe vinogradnisko posest-
vo posebna pravica za vinoto¢ pod
vejo, z drugimi besedami, da se
podeli vinogradniku, ki ima svoje
vinograde v razlitnih obginah, tu-
di lahko ve& to&ilnih pravic za to-
Yenje pod vejo, &e se izvriujejo ti
vinotoZi dejansko v ob&inah in na
kraju, kjer je trta obrodila.

Ta pogoj pa je bil v tu obravna-
vanem sludaju podan, ker ima H.
A. svoje vinograde v dveh razlid-
nih ob&inah in je izvr¥evala odo-
brena vinotofa v dveh razlitnih
obtinah, namret v Kréevini in v

Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

ROGASKO SLATINO

vrelec ,TEMPEL*“

ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino
ter nadomestuje sodo-bikarbonato v prasku
Je osveZujola in ima dober okus.

——— Dobi se v vseh bolj$ih trgovinah, —

Rodpohu ter na krajih, kjer je trta
obrodila.

V predmetu se je porofalo tudi
ministrstvu financ, oddelek za
davke ter zaprosilo omenjeno mi-
nistrstvo za slufaj, e to pravno
naziranje ne bi bilo pravilno, za
primerna navodila.

Taksa za to refitev je platana
v taksni marki, ki je uni¢ena na
sami re§itvi, ostala taksa po 20 Din
pa se Vam v prigibu vrata.

Finanéni direktor: dr. Povalej 1. r.
Sef odseka: Podpis netitljiv.

Ko se je Zvezi vrotilo to redenje,
katero ne moremo smatrati za od-
lotho, ker nima najbitnejSih svoj-
stev upravnih odlotb, smo posku-
Sali ugotoviti, kaj je bilo na tej re-
8itvi tako izvanredno globokega,
da so se pri sestavljanju iste belili
glave finan¢ni juristi skozi cele 3
mesece. Se bolj smo se zatudili, da
je ta enostavna reSitev prispela v
nade roke po priliéno ravno tako
dolgem &asu, da je gospa H. A. mir-
no iztodila svoj pridelek. Ce ne bi
bili Ze naprej obvesteni, kaj name-
rava finanéna direkcija storiti s
pro&njo Zveze, bi v resnici menili,
da je delala finanéni upravi velike
pomisleke, Eeprav bi gotovo pri
malem trudu izposlovala Ze od mi=
nistrstva v enem mesecu natelno
reditev, tako pa moramo smatrati
tako postopanje finantnega ravna-
teljstva milo refeno za nepravilno.
Da se ne motimo v svojem dvomu,
pri¢a dovolj neko svojetasno opo-
zorilo, ki smo ga vsaj za dogleden
tas poloZili v nad arhiv. To reditev
je podpisal g.dr.Povalej, sedanji
finan&ni ravnatelj pri Dravski fin.
direkeiji v Ljubljani. Cudimo se,
da je tako visok finané&ni strokov-
njak mogel podpisati tako resitev,
ko se je vendar moral spomniti na
svojo precizno izjavo, ki jo je dal
neki deputaciji v tem oziru, da se
sme enemu vinogradniku dati sa-
mo ena totilna pravica. Mi se &udo-
ma vprasujemo, kaj je bil vzrok,
da je g. dr. Povalej napravil pri tej
posestnici, ki je izvanredno dobro
gmotno podprta, tako izjemo in s
tem predrugatil svoje naziranje.
Ce bi se to prigodilo mlajSemu
uradniku, bi menili, da ni mogote
dobro podkovan in da z lahkoto
menja svoje nazore. Ker pa pozna-
mo g, ravnatelja, da spada Ze v sta-
rej3o uradniSko generacijo svoje
stroke in je ob enem najvidji fi-
nanéni upravni uradnik v Dravski
banovini, moramo izkljuéiti vsako
nestalnost v njegovih naziranjih,
ker predpostavijamo, da mora
imeti tako visok uradnik, posebno
fe na tako odgovornem mestu, po-
polnoma jasne pojme tudi v naj-
bolj ko¢ljivih vpra¥anjih. Mi si ne
bomo belili glave dolgo asa pri is-
kanju vzroka, temvet le vpra¥uje-
mo, zakaj se je taka izjema izvrEila
ha¥ zopet pri H. A.? Gospod dr. Po-

valej se morda Ze tudl spominja
na ono pismo, ki ga je pisal v nem-
Skem jeziku recimo e v svojstvu
okroZnega finantnega ravnatelja v
Mariboru iste gospe H. A.in s ka-
terim je potem letala vsako leto
po uradih. V splo¥nem izdaja g. fi-
nanéni ravnatelj na tak nadin kaj
rad svoje resitve, ali bolje svoja
mnenja. Ne vemo, &e je tak naéin
reSevanja predviden pri upravnem
postopanju, vemo samo to, da se
zahteva od na$ih organizacij in od
nafega tlanstva dosledno za vsako
reditev kolek po 20 Din.

Proti temu redenju finanéne di-
rekcije se je Zveza gostilni¢arskih
zadrug naravno pritoZila na mini-
strstvo z zahtevo, da zavrne to re-
Jenje v materijelnem in formel-
nem oziru. Po ustavi so namret
pred zakoni in pred oblastmi wvsi
drZavljani enaki in se lahko po-
sluZujejo s tem vseh pravnih lekov
proti odlo¢bam oblasti, seveda se
jim mora nuditi moZnost, da se
pravna dobrina e pravotasno za-
§¢iti. Po toli zvoniti je prekasno. S
tem mislimo, da smo zadevo kon-
Cali, pripravljeni pa smo seveda
dati kjerkoli o in ob vsaki priliki
mogole Se bolj tofna pojasnila.
Obravnavali smo zadevo le zgolj
iz administrativnega pogleda, do-
¢im se v pravno stran te reSitve
nitl ne spusamo, eprav bi lahko
mnogo rekli, posebno kar se tie
s;rojstev osebnih in stvarnih pra-
vic.

Zakon o spremembi in dopolnit-
vl zakona o merah, njih rabi v jav-
nem prometu in nadzorstvo nad
njimi, je objavljen v »SluZbenem
listu« 8t, 74 nafe banovine in ima
sledeta vaZna dolotila: Cl. 22 se
glasi: Pregledati in Zigosati se mo-
rajo sodi, v katerih se glede na
prostornino sodov kupujejo ali
prodajajo vina, pivo, 8pirit in dru-
ge alkoholne pijafe. Sodi se mora-
jo tudi obfasno pregledati in Zigo-
sati, sodi za pivo vsako drugo, so-
di za vino pa vsako tretje leto.
Dveletno, odnosno triletno razdo-
bje se &teje od 1. dne tistega kole-
darskega leta, ki pride za letom,
v katerem se je ¥igosal sod. Cl. 26
se spremeni sledele: Steklenice in
posode za razpelavanje vina, piva
in drugih alkoholnih pija¢ v go-
stilnah, pivnicah, kavarnah in
drugih javnih prostorih, morajo
biti opremljene z ozna&bo prostor-
nine in se morajo pregledati in Zi-
gosatl, Pregledati in Zigosati se
morajo tudi posode za razpetava-
nje mleka in mle¢nih proizvodov,
kakor tudi zaprte steklenice ali
druge posode, v katerih se proda-
ja mleko. Zaprtih steklenic, v ka-
terih se prodaja vino, pivo ali dru-
ge alkoholne pijate, ni treba pre-
gledati in Zigosati.
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Najstarej$a Juvan&i¢eva klet v Spodnji Sigki, Celovika c. §t. 81, sedaj

Osrednja vinarska zgjdrluga za jugoslavijo
v Lju an

ima na zalogl prvovrsina vina:

halo¥ko, ormo¥ko, ljutomersko, cvitek, dalmatinsko belo in &rmo vino po najniZjih cenah.
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Vinski zakon in kletarski tolmad.
V doglednem ¢asu izide razmero-
ma precej obSirna knjiga pod tem
naslovom. Vsebovala ne bo samo
zakona o vinu s pravilnikom in ob-
razci, marveé tudi stvarno kazalo,
avtentitni komentar, leksikalna
tolmadenja za razumevanje zako-
na in pravilnika, strokovne raz-
prave o najvaznejSih vinskih bo-
leznih in napakah, dovoljenih kle-
tarskih manipulacijah itd, vse v
zvezi, odnosno v skladu z zakonom
o vinu. To bo vaZna pomozna knji-
ga za vinarje, vinarske in kletar-
ske zadruge, kletarje, gostilni¢ar-
je, trgovcee z vinom in spirituozami
ter za vinske konsumente in kle-
tarske kontrolne organe. Snov za
tisk je zbral in priredil g. Andrej
Zmave, direktor Vinarske in sad-
jarske Zole v pokoju, vriilec dolZ-
nosti  kletarskega nadzornika
Dravske banovine v Mariboru. Ker
bo velikost naklade tega izdanja
omejena na najnujnejse stevilo iz-
vodov, se interesentom priporoca,
da ze zdaj prijavijo omenjenemu
piscu in izdajatelju, koliko koma-
dov knjige naj za nje rezervira.

Vinski sejem v Ivanjkoveih se
vrdi dne 10. decembra t. 1. v dvo-
rani kolodvorske restavracije. Na
sejmu bodo razstavljena izkljucno
vina iz OrmoSko-Ljutomerskega
vinskega okolisa. Dobila se bodo
znana sortna vina, kakor éipon',
rizling, beli burgundec, muskatni
silvanec, rulandec itd. ter mesSani
nasadi, vse v prvovrstni kvaliteti.
Cene so za ta izborna vina letos iz-
redno ugodne. Vsak interesent bo
lahko imel na enem mestu veliko
izbiro, dobil pregled o letofnjem
letniku ter svojo potrebo kril. Ze-
leznigke zveze so skrajno ugodne.

Izvletek zakona o vinu. Sporoda-
mo &lanstvu, da bo glasom dopisa
vinarskega nadzornika Dravske
banovine &t. 736 z dne 19. 11, 1931
iz&el »izvlelfek vaznejSih doloéil iz
zakona o vinu« od 9. 12. 1929 v slo-
venddini kot drzavni obrazec in se
zadevna pogajanja Ze vrie z drZa-
vno tiskarno kraljevine Jugosla-
vije v Beogradu. Natin razpetava-
nja te tiskovine Se ni dolofen in
bodo interesenti o tem pravotasno
obvedéeni.

Vinogradniki smejo polnitl svoj
pridelek v steklenicah. Obve&la-
mo, da je vinogradnik glasom od-
loka od 8. 9. 1831, &t. 43.553, upra-
viten, polniti vino lastnega pri-
delka iz lastnega zemljista v ste-
klenice in te steklenice opremiti
po predpisih ter jih prodajati in
sicer v mestih po najmanj 10 Ili-
trov in na deZell najmanj 5 litrov
enemu odjemalcu.

Nova ureditev tofenja lastnega
pridelka v obliki vinotofev pod
vejo. Po novem obrtnem zakonu,
ki stapi dne 9. marca 1932 v velja-
vo, dolofa ¢l. 437 v pogledu tole-
nja lastnega pridelka sledete: To-
tenje vina lastnega pridelka za
potroSnjo v prostorih lastnika mo-
rejo izvrdevati v okviru dosedaj-
nih predpisov samo vinogradniki
na osnovi posebnega dovoljenja
obfega upravnega oblastva prve
stopnje po zasliSanju pristojneea
gostilnitarskega udruZenja. Taka
pooblastila se smejo izdajati le v
krajih, kjer je bilo tolenje Ze o
tajno in po dosedanjih predpisih
dovoljeno. V tem pooblastilu ali
dovoljeniu se mora odrediti tudi
rok tofenja. Ban se poobla&fa, da
predpiSe pogoje za izdajo takih
pooblastil. V teh pogojih se lahko
odredi, da se pooblastila izdajajo
samo siromadnim vinogradnikom
in le za kraj, kjer se vino pridelu-
je. Se podrobnejfo razpravo o no-
vem obrtnem zakonu priobfujemo
na drugem mestu.

Autor-Centrala. Glasom dopisa
Autor-Centrale v Zagrebu so se
vse autorske pravice za celo drZa-
vo prenesle na Autor-Centralo, ki
je torej edina v celi drzavi upravi-
fena, izdajati dovoljenja za pro-
izvajanje glasbenih del. Autor-

Centrala je prenesla svoj sedeZ tu-
di iz Zagreba v‘m. Ny

Gostilniiarska Samopo- |

moc Zvere gostiinicar-
skih zadrug v Ljubljami.

(Porotilo iz odborove seje z dne
12. novembra 1931.)

Kratka situacija te gostilnicar-
ske ustanove je tale: Zapisali so
pri vstopih ves stari materijal do
84 let starosti v zavarovanje. Ta-
koj po ustanovi ob prvem obtnem
zboru se je sklenilo pobirati me-
setno za dva smrtna sluéaja po 5
Din, to je 10 Din mesetno. Clanst-
va se je v treh letih nabralo na
1780, od teh pa vsaki mesec 300—
400 niti teh 10 Din ni plagevalo in
je vsled tega bilo mesetno storje-
nih vplagil po najve? 15.000 Din,
smrtnih sluéajev pa bilo samo dva
nikoli, temvet po 4, 6 do 9, nekot
celo 11 v enem mesecu. Tedaj pa
vpragamo, kako se je moral upra-
vni odsek veZbati, koliko naj vsa-
kemu izplata, da bo vsaj neka)
uspeha vidno. Da so bili dediti za-
dovolinejsi, se je celo vse pristop-
nine porabilo med izplagila po-
smrinin  in za upravne stroke,
kateri so bhili le na 10 Din letno
doloteni, kar pa tudi ne zadostuje.

Ta tezavni poloZaj uvidevsi, je
dolotil obéni zbor dne 22. jan. 1930
pobiranje prispevkov pricendi z
mesecem majem 1930, tolikokrat
po 5 Din, kolikor je smrtnih slu-
tajev v enem mesecu naznanjenih.
Ta odredba je sla nekaj mesecev
deloma zelo prav in so se posmrt-
nine dvignile na 5000 Din, ako pa
bi bili €lani vestni in redni prispe-
vatelji in meseénine totno odraj-
tovali, bi se morale posmrtnine
gteti povprefno na najmanje Din
7000. )

Ali kmalu po uvedbi tega nati-
na so zatenjali nastajati Se Stevil-
nejdi zaostankarji, kakor preje pri
pobiranju samo 10 Din mesetno
in so zacele prihajati blagajni sko-
raj dnevno odpovedbe tlanstva ra-
di previsokih vplagil, oziroma pri-
spevkov, ali pa sploh moléeto pre-
ziranje in neplatevanje prispev-
kov. To je povzrotilo sklep obCne-
ga zbora in upravnega odbora, da
je te zaostankarje dal upravnim
potom iztoziti in iztirjane zneske
dodati onim, ki so ob prehodu in
likvidiranju preiénjega sistema
dobili le po 1000 ali 2000 Din po-
smrinine. Izvrsiti je bilo 555 toZb,
ki so &le na vsa srezka nacelstva
v Sloveniji. Zaostanki so znaSali
do konca leta 1930 Din 92.000. Ne-
kako polovica teh je dospela in se
jih je tudi razdelilo do malega.
Naprej pa se Ze nekaj mesecev ne
gane ter bo treba srezka natelstva
pozvati na izvriitev pa magari
rubeZnim potom, ako dolZniki na
obitajni opomin od oblastev ne iz-
polnijo svoje dolZnosti. Od mno-
gih strani pa se je tudi porotalo o
nesposobnosti, oziroma o taki rev-
§¢ini ¢lanstva, da sploh ni bilo ni-
tesar za dobiti. Ta akeija daje
sploh toliko dela, da so se morale
nastaviti dve uradni osebi, da gre
uprava gladko in to¢no, kar je se-
veda upravne :stroSke primerno
zvifalo.

Dejstvo, da se iztirjava ostanke
rubeZnim potom, je seveda tudi
razburilo tlanstvo in ustvarilo Se
vetje ignoriranje plaéevanja in tu-
di izstopanje iz drustva.

Danes je tlanstva vpisanega Se
okrog 1300, ob mesecu pa jih pri-
spevke tudi od teh le dobra polo-
vica, to je do 750, placa.

Upravni odbor je na podlagi
sklepa obtnega zbora sedaj stopil
resno k izvrfevanju dane naloge.
Prerevidiral se je ves .lanski regi-
ster in do najmanjie totke stanje
raduna vsakega posameznika, bo-
disi onih, ki so se molfe potuhnili
in ¢akali izkljucitve, kakor tudi
tistih, ki so pravilno svoj izstop
naznanili in tudi onih, ki so ostali
redni &lani, ako imajo kake po-
zabljene zaostanke. Tudi ti even-
tualni dolzniki se bodo h koncu

leta 8e enkrat opozorili na plaéilo
z poslatvijo obratuna, in nato pa
tudi te brezbriznike upravnim po-
tom iztirjalo, ter vse one, ki ne bo-
do izrecno izjavili se za nadaljnjo
lanstvo, i

Seno. Smatra

zbrisalo, S tem bo kore-
Rotdh. o eBors "

se, da je boljSe manjSe Stevilo
zdravega Ctlanstva, pri katerem
bodo smrtni sluc¢aji redkejdi, tedaj
prispevki plac¢il poredkeji, ali pa
kakor se odredi in bode vsekakor
prislo do vetjih uspesnejsih zava-
rovanih dobav. Z akcijo, katera se
je uvedla do razéiScéenja vseh ra-
¢unov, oziroma izravnanja za-
ostankov, se je nabralo doslej Din
72.000, od teh se je ponovno razpo-
slalo, oziroma razdelilo onim, ki
so dobili mnajmanjSo posmrtnino,
42.000 Din, okrog 30.000 Din pa je
kapitalizirano v poStni hranilniei,
kar smatramo danes kot rezervni
fond. Dolga splosno imajo ¢lani Se
tudi iz prejinje serije neplacanega
37.000 Din, novejSa kampanja, s
Katero je tudi uvedeno izterjava-
nje, pa znasa 60.000 Din, tako da
je Se vedno stalnega dolga za-
ostankarjev okrog 90.000 Din.

Pri vseh teh tezkotah pa je ven-
darle veselje povedati, da so pre-
jeli dediéi od fasa 23. marca 1928
pa do danasSnjega dne na posmrt-
ninah v skupnem znesku 795.676
Din podpor, kar je za ¢as 3 in pol
leta sijajna svota, kar ne sliSite in
ne ¢itate od prav nobene teh vrst
drustvenih zavarovalnic in bi lah-
ko, ako bi hilo nage élanstvo eden
do drugega socijalnejSe, bratsko
demokratitno, toénejse v izpolnje-
vanju svaojih obveznosti, da bi ne
opeSalo tako mahoma navdufenje
medsebojnega podpiranja, bi po
obratu in prizadevanju, s katerim
se je pri blagajni ves ¢as njenega
obstanka striktno trudilo biti vse-
skozi s tofnostjo na mestu, lahko
danes pobahali, da je gostilniar-
ska Samopomo¢ v treh in pol letih
nudila svojim ¢lanom za 223 smrt-
nih sluéajev nad 1 milijon brat-
skih socijalnih podpor. S tem je
povedano vse in vsakomur, kdor
se zgto interesira.

Vinogradnistvo Slovenije.

Zagrebski »Tagblatt« od 18. no-
vembra t. 1. ima o tem poglavju
sledeti dopis iz Maribora:

Ze vel let se nahaja vinograd-
nistvo Slovenije v krizi, iz katere
kljub raznim poskusom doslej ni
bilo mogoé&e najti izhoda. Letodnji
bogati vinski pridelek je kljub iz-
redni kvaliteti, ki izkazuje %e ne
doseZeno sladkorno vsebino, krizo
Se bolj poostril in nizka prodajna
cena ne krije niti produkeijskih
stroskov, ki zna%ajo pri litru 3—5H
Din, dodim je prodajna cena v ne-

katerih krajih JuZne Stajerske in

Kranjske neverjetno nizka, od 50

par do 1 Din. NajboljSa leto3nja

vina, ki dosegajo po klosterneu-
burf§ki tehtnici 24 do 26odstotno
sladkorno vsebino, se %e ne proda-
jajo, ker bodo kljub slabemu trz-
nemu polozaju vsled svoje kako-
vosti dosegla morda vendar le %e
prejemljivo ceno. _

Kot kupci nastopajo sedaj samo
krajevni konsumenti, ker se vele-
trgovina vsled pomanjkanja goto-
vine in vsled popolnega zastoja v
eksportu omejujejo le na manjse
nakupe. Poraba pa stalno pada.
Velika industrijska in rugarska
srediséa, ki so bila prej najboljsi
odjemalci na vinskem trgu, so se-
daj popolnoma odpovedala; isto
velja o mestih, kjer rastofa brez-
poselnost konsum vina stalno
manjsa, Velikega upliva je bil tudi
prav dobri pridelek sadja v Slove-
niji, ker so producenti sadja vsled
!uzkih cen sadje predelali v most
in ga prodajajo po neverjetnih niz-
kih cenah, da vsaj na ta natin pri-
dejo do potrebnega denarja. Vrh
tega je sadni mo&t oproden Stevil-
nih javnih dajatev, ki dosegajo v
Sloveniji sedaj 100% nakupne cene
in %e veZ in je zato bolj zmoZen
konkurence.

Rastofa kriza v vinogradni$tvu
bo dovedla do velepotezne reorga-
nizacije vsega slovenskega vino-
gradniStva, Merodajni krogi po-
trebo te reorganizacije Ze naglaZa-
jo. Ves vinogradniki svet se bode
najbrZ avtomatiéno skré&il za 507
in %e niZje; v sedajni izmeri bodo
ostall le vinogradi v najboljsih le-
gah Slovenskih goric; a tudi tukaj
se bodo smele saditi le najbolj%e

_vrste trt, ki bodo proizvajale samo

prvovrsina in konkurence zmoZna
vina. Dalje bodo morali misliti
producenti v teh krajih na pride-
lovanje namiznega grozdja, ker se
je Ze letos prodaja namiznega gro-
zdja postavila na SirSo podlago in
Je nekaterim vinogradnikom v bli-
Zini mest dala Ze lep zasluZek. Vsi
drugi vinski producenti Juzne Sta-
jerske in Dolenjske se bodo morali
slednji¢ zadovoljiti z vinogradnist-
vom za domado porabo; sicer se pa
bodo morali zaceti baviti z inten-
zivno sadjerejo,
Tako dopis iz Maribora.

Nova sestava Zbormice
Za TOI v Ljubljani.

Minister za frgovino in indu-
strijo je s svojim odlokom z dne
4. movembra 1931 3tev. 28.357 na
podlagi ¢lena 3 zakona o odlaga-
nju volitev v trgovske, industrij-
ske in obrine zbornice z dne 30, 4.
1929 razreSil dosedajne &lane ter
njihove namestnike, in imenoval
po pretezni vefini novo &lanstvo.

Ker nas zanima najbolj sestava
obrinega odseka, navedemo samo
Clane tega odseka in sicer: Kavéie
Frane, nacelnik Zveze gostilni-
carskih zadrug v Ljubljani; Oset
Andrej, zadruzni nacelnik v Ma-
riboru; Zadravec Jakob, mlinar v
Srediftu ob Dravi; Hohnjec Franc,
mesar v Mariboru; Engelbert
Francheti, brivski mojster v Ljub-
Ijani; Vretar Ivan, mizar v Dom-

ialah; Bricel Ivan, stavbenik v
Ljubljani; Volk Jakob, krojat v

Sostanju; Bure§ Franc, urar v
Mariboru; Litrop Stefan, Cevljar
v Turnis§¢u; Ambrozi¢ Josip, obrt-
nik na Lijubnem; Goléar Jernej,
sodar v Celju; Krape§ Milko, urar
v Ljubljani; Rebek Josip, kljutav-
ni¢ar v Ljubljani; Holi Josip, bri-
vec v BreZicah; CeSarek Alojzij,
klju€avnicar v Ribnici.

Za namestnika pa je od gostil-
nicarske stroke imenovan Berli&
Josko iz Ptuja.

Novi grobovi.

Sutter A. V visoki starosti 83 let
je umrl dne 13. novembra t. 1. go-
stilni¢ar g. Sutter Andrej. Pokoj-
nik je bil izvanredno podkovan vy
svoji stroki in je njegova gostilna
slovela dalet na okoli. Umrli je
bil rojen 10. 10. 1848 in ob enem
najstarej$i konjigki trzan. Gostil-
no je imel od leta 1874 do svoje
smrti. Otroke je vzgojil vzorno ter
zavzemajo vsi ugledna mesta. Po-
greba se je udeleZilo mnogo ljud-
stva, med njimi tudi zadruZno na-
telstvo ter njegovi tovarisi od bli-
zu in dalet. Zadruga v Konjicah
je naklonila ob¢inskim reveZem v

Konjicah v spomin na umrlega
200 Din.
Prezgodnja smrt je pograbila

tudi podnadelnika zadruge gostil-
ni¢arjev v Kozjem, g. Sotofek Jo-
sipa. Naj v miru pocdiva!

Opozorilo!

Ker izide boZi¢na Stevilka nase-
ga lista Se pred BoZitem, prosimo,
da se nam vsi dopisi posljejo naj-
kasneje do 16. decembra. V poseb-
ni rubriki bomo objavili neovolet-
na voitila nafega ¢lanstva vsem
nasim prijateljem in znancem ter
prosimo- slehernega pripadnika
nade stroke, da se posluzi te ugod-
nosti in za mal denar objavi svoja
vostila v nasem listu.

Urednistvo.

Razglasl.

Sresko nadelstvo v Ljutomeru
razglasa s svojim odlokom z dne
28. 10. 1931 IT No. 7476, da je okraj-
no sodid¢e v Gor. Radgoni s sod-
bo z dne 30. 9. 1931 opr. §t. Kps
140-31, prepovedalo Vajs Francu,
vini¢arju v Zabjaku, obé¢ina Bora-
fg}{i" zahajanje v krémo od 23. 10.

Sresko nacelstvo v Litlji razgla-
Sa s svojim odlokom z dne 21. 8.
1931 No. 5082/1, da je okrajno so-
di&te v Litiji prepovedalo Majdi&
Francu, rudarju v Lokah Stev. 12
pri Zagorju, zahajati v kréme od
30. 8‘1-931 do. 29, 8. 1933. e
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Sresko naédelstvo v Slovenjgrad-
cu razglasa s svojim odlokom dne
18. 9. 1931 No. H5932/1, da je sresko
sodidte v Sostanju Kps 118/31-12 v
smislu § 55 k. z. prepovedalo Me-
landek Ivanu, rojenemu 1. 1902 v
Sostanju, istotam stanujol, zaha-
janje v kréme za dobo enega leta,
to je od 19. 9. 1931 do 20. 9. 1932.

Sresko nadelstvo Ptuj razglasa
s svojim odlokom =z dne 13. 11.
1931 No. 11930, da je okrajno sodi-
¥te v Ptuju s sodbo z dne 20. 5.
1931 Kps V 87-31, prepovedalo Pe-
fec Francu, roj. 1905 iz Strojnc p.
Ptuju, zahajanje v krémo za dobo
dveh let. Prepoved zatne 20. 12.
1931.

Sresko nadelstvo Ljutomer raz-
glafa s svojim odlokom z dne 7.
8. 1931 No. 1452-2, da je okrajno
sodi%te v Gornji Radgoni z raz-
sodbo z dne 1. 10. 1930 Kzp. 236-3,
prepovedalo Budja Francu, pos. Vv
Rozitkem vrhu &t. 76, obfina Sta-
netinci, zahajanje v krémo za do-
bo od 1. septembra 1931 do 31. 8.
1933. »

Nasi fecaji.

V letofnjem letu je razpisala
Zveza gostilnicarskih zadrug v

Mariboru Sesttedenske gostilni-
tarske gospodinjske tetaje v Rog.
Slatini z mnenjem, da na ta nacin
omogoti strokovno izobrazbo tudi
manj premoznim gostilnitarskim
héeram. Kr. banska uprava nam
je Sla jako na roko in dala na raz-
polago potrebne prostore, kuhinjo
in celo nekatere strokovne utite-
lje. Clovek bi mislil, da bo sleher-
ni gostilni¢ar, ki ima htere, pora-
bil z veseljem to priliko, vendar
smo se poSteno zmotili. Za take
tetaje sta se prijavili samo 2 pro-
silki, seveda nismo mogli potem
otvoriti teh tefajev, kar je obZalo-
vanja vredno. Po drugih drZavah
se teeajo gostilnicarji za take te-
taje, ker so si svesti natela, da na-
preduje le oni, kdor se izobrazuje.
Konkurenéni boj, posebno v nasi
obrti, zavzema vedno bolj ostrejfo
obliko in je pri¢akovati, da bo mo-
rala prej ali slej Ze na zahtevo jav-
nosti poseti vmes politi¢na oblast
in izlotiti iz obrti one gostilne, ki
ne odgovarjajo bodisi glede pro-
storov, bodisi radi samega vodstva
danadnjemu fasu. Po toéi zvoniti
je zamanj in tako bo veliko stoka-
nja, ¢e se uresnitijo groznje, ki jih
slisimo skoraj dnevno pri organi-
zaciji. Zveza gostilnicarskih za-
drug v Mariboru se je odloéila po-
novno razpisati tak Sesttedenski
gostilnicarski gospodinjski tedaj v

arjem prihodnjega leta. Dosedanji
stro¥ki so proratunjeni na 600 Din
za gojenko in bomo poskuSali po
mozZnosti, t. j. ¢e dobimo kako pod-
poro, znizati e to svoto na 400 D.
Upamo, da ne bomo zopet prisilje-
ni, odpovedati tetaj in prosimo, da
se vpoSljejo prijave nemudoma,
da se vemo ravnati.

Kletarski teaji. Zveza gostilni-
tarskih zadrug v Mariboru priredi
dne 14., 15. in 16. januarja, ter dne
11., 12. in 13. februarja 1932 dva
tridnevna kletarska tecaja na ban.
vinarski Soli v Mariboru, Pouk se
bo vr&il teoreti¢no in prakti¢no. V
teh tetajih se bo predavalo vsak
dan tudi po eno uro o davkih in
kalkulaciji v_gostilniZkih obratih.
Zveza je preskrbela za 17 udele-
7encev skupno stanovanje, za ka-
tero plata vsakdo za cel tefaj sa-
mo 10 Din. Obed in vecerjo pa po
skrajno nizki ceni. V posamezne
te¢aje sprejmemo samo po 20 ude-
leZencev. Ufnina za tetaj stane
45 Din. Priporotali bi nadalje, da
si udeleZenci teh tecajev nabavijo
knjigo »Gombat, Kletarstvo« za 10
Din, premo#nejsi pa si naj omisli-
jo knjigo »Skalicky, Kletarstvo«in
stane 70 Din. Prijave z obvestilom,
¢e reflektira udeleZenec na skup-
no stanovanje, je vlagati za prvi
te¢aj najkasneje do 7. januarja, za
drugi te¢aj pa do dne 6. februarja
1932 pri podpisanem natelstvu.

JdeleZenci se “odo sprejemali po
vrstnem redu. — Zvezno nacelstvo
v Mariboru.
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NAMIZJA ZA GOSTILNE
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POZOR LOVCH

Lovske puske, floberl in zraéne puske,
browning pistole, pistole za siradenje,
lovske in ribiske polrebscine

ima vedno v zalogl

F. K. KAISER, puskar
AR
Ljubljana, Kongresni irg Stev. 9

Roga8ki Slatini, potensi z 8. janu-
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Konsum

vodo izredno ¢&islajo.

Radenske zdravilne vode

stalno raste. To je zadosien
dokaz, da ljudje to mineralno

g,
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erL"\ V Vasem interesu je, da svojim l"[F:
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Ly Radensko al
[y zdravilno vodo, !
H ‘ ki ima fo prednost, da paralizira H
q‘_lj vinsko kislino ter napravi tako ﬂ"
L’m > vsako tudi najbolj kislo vino Iﬁ:‘.
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LIUDSKA SAMODPOMOC
V MARIBORY

Alekisandrova cesta 14 - Teleion interurban 21-31
Podporno drudtvo za sludaj smrti in doZivetja

sprejema

vse zdrave osebe v slarosli od 1. do 90. leta, in sicer v naslednje do
danes obslojee oddelke:

Oddelek A (A/I, A/ll, AJill, A/IV) po 1000 Din podpore

. B (B/, B/L B/IL B/IV) . 2000 ., .
S EONCHLCIL C/ML, (CIVY 5 - W00 .
, D (D/L, D/I, D/, D/V) , 40000 . .
WEE S S . AT Ao, W

V oddelke A, B, C, D, E se sprejmejo vse osebe od 1. do 50. lela z
2-letno &akalno dobo, v oslale oddelke vse osebe od 51. do 90. lela s
4-letno ¢ekelno dobo. Komur gmotne razmere dopuséajo, lahko pristopi
tudi v veé teh oddelkov do najveé 54.000, oz. 51.000 Din. Poleg enkrat-
ne majhne vpisne pristojbine, ki znasa od 18 Din do najve¢ 150 Din,
se plada za vsak smrini slucaj v odd. A po 50 par, v odd. B po 1 Din,
v odd. C po 2 Din, v odd. D po 5 Din in v odd. E po 10 Din na po-
smrininah. — Mladoleini od 1. do 16. lela lahko prisiopijo v oddelek A
in A/l po 1600 Din podpore za sluéaj smrti in do¥ivetja; lo se pravi,
ako dozivijo 21.lelo, se jim izplata na roko po 1000, ozr. do najved
2000 Din podpore, islolako v sludaju popresnje smril njihovim slarSem.
Za odd. D in D/I je potrebno v dvomljivih slugaiih zdravnisko spricevalo,
za odd. E pa vedno.

LJUDSKA SAMOPOMOC

§teje danes Ze skoraj 30.000 ¢lanov in je izpladala tekom
prvih 4 let ze nad 2,500.000 na podporah.

Ako $e niste &lan LJUDSKE SAMOPOCI, zahtevajte takoj
brezobvezno in zastonj pristopno izjavo.

Poverjeniki se sprejmejo za vse kraje Slovenije!

Oooooooooonoooooooooooooooon
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GostilniCarka - gospodinja

vsaka gostilni¢arka dobra

Gostilni¢arski obrat dobro
uspeva, ako je — dobra
kuhinja. Zato mora biti

gospodinja. Dobra gospo-
dinja ima

gospodinjski koledar

ki ga dobi vezanega v
celo platno za Din 10—
(s poStnino vred, ako
podlie denar ali znamke
v pismu naprej).

Naroda se v

TISKARNI SV. CIRILA V MARIBORU

Gostilnicar - kictar

Navodila iz kletarstva, na-
pake in bolezni vin mora
poznati vsak gostilniar, da
se Skode obvaruje. Ta pouk
dobite v Zepnem

kolcdarju za gospodarje

V celo platno vezan izvod
stane Din 10— (s po&tni-~
no vred, ako posljete
denar ali znamke v pi~
smu naprej).




Stran 6.

GOSTILNICARSKI VESTNIK

Stev. 11, — 2. XII. 1931.

CENTRALNA VINARNA D. D.
R T T e T I e
Telef. §t. 2573 V LJUBLJANI Telef. §t. 2573

Sp. SiSka, Frankopanova ulica ¥t. 11

priporo¢a svojo veliko zalogo
zajam&eno pristnih prvovrstnih domadih ljutomerskih,
haloskih, bizeljskih in dolenjskih vin.
Na zalogi ima fudi
zajam&eno pristna dalmatinska vina lastne preSe.
»*
Pyridife in pokusitel Niste obvezani, da fudi naroflitel

000

0000000000000 000000000000009

Pilvovarna In Zdanjarna

Jos. Ischeligl v Mariboru

loroska c. 2 - Teleion 2335

priporoéa svoje izborno
marino In {rno pivo v Isii
kvalitell kakor pred voino

9000000000000

ler izvrsino slivovko, rum, pivsko

in vinsko drozenko, likere i. L d. !

12222222222 2222222222222 2 227

0000000000000 00

Sanatorlj \4 Marlboru

Gosposka ulica 5t. 49 - Telefon 5t.2358

Lastnik in vodja: primarij dr. CERNIC
specijalist za kirurgijo

Sanatorij je najmodernej¥e urejen za operacije in opremljen

z zdravilnimi aparati: viSinskim solncem za obsevanje ran,
kostnih in sklepnih vnetij; tunizatorjcm za elektriziranje po
poskodbah in pri ohlapelosti ¢reves; diatermijo za elekfriéno
prc;,rcvunju in elektri¢no izZiganje; Zarnico ,hala“ za rev-
matina in druga bolefa vnetja; ,enterocleaner“jem za
notranje Crevesne kopeli pri zapeki,
splo3ni tfelesni podvig.

I. razred Din 120—: II. razred Din 80.—
1[! rqzra:d Dm 60°—.

napihovanju in za

Dnevna oskrba:

Kupujte samo pri nasin inserentih!

AR O O SRR R O R 3 R X B O K R R S M M K
BILJARDNE POTREBSCINEY
Krogle, palice, 7oge, guma za manfinele, krede in koZice, kon-

Irolne ure, $ah-domino, krogle in kegle, domaéi izdelek,
Solidne cene., — Posiljam franko poslaja narocila.

Cene za »lignum sanctum* krogle za keglanje:
et P 2R SRS ] 45 om;,
50— | 70— | 80— | 100— | 110— Din
EHRLICH JOSIP, SOMBOR
Dunavska banovina
. Proizvod biljardskih potreb3&in
KKXKKXKKXXKKKWMH“KK){XKHWKKKKXKWW

yxmxxmxm{x}o{xx?s |
ORI R O HOR MO

Dodpirajtc tvrdkie, ki oglasujejo v Vasem listu!
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Deiniska pivovarna ,UNION®

Ljubljana, Lasko in Maribor

priporoda svoje prvovrsino dvojno marcno pivo, elisporini leiak
in temno pivo, varjeno po bavarsikem sistemu ,HERKULES"
JDORTER" In ,BOCK" vsem cenj. dostilmicarjem in gostom

L odiiinim sposiovanjem

SARa IS R R R RIS 2 RS R RIS D2 RS RS R (RSS2 R S RS D3RS S R RS 2 DA RS

Delniska pivovarna , UNION®

Ljubljana, Lasko In Maribor

Za urednistvo: Anton Peteln, Maribor.

Za lastnika: Zveza gost zadrug Ljubljana in Maribor: Franc Zemljié¢, Maribor,

Tisk Tiskarne sv. Cirila v Mariboru.

Za tiskarmo: Albin Hrovatin v Mariboru.

.



Ne pljuvaijte :
: natla

NAPISNE TABLICE

NA TRDEM KARTONLU,
VELIKOST 35 X 16 cm

DIN 350 KOMAD

NAJCENEJSA - NAJBOLJSA

REKLAMA
ZA TRGOVINO IN OBRT

IZDELUJE IN TAKO] DOBAVLJA

»EMBAL« Mﬂ_ﬁ
LJUBLJANA CELOVSKA

CESTA 14

(Nasproti velesejma) Telefon 32-29

Seznam napisov:

Specerija:
Prodajamo samo proti

gotavini,
Tu se prodaja krompir.
Sveie eajno in domade
maslo,

Pristni domefi med. |

Pristno buéno in namizno
olje. |

Cajno maslo.

Pristnn slivovka in bri-
njevee.

Fine &ajne medanice.

\‘cldnn svefa kava na za-
ogi.

Svein jajea.

Vsakovrstno blago na iz-
biro.

Solidna cena — dobra
postreZba.

Nizke cene.

Bukovo oglje.

Zaprio,

Sveie profena kava.

Ako ni v izloibi. prosimo |
v _trgovini izbrati,

Svele kranjske klobase.

Svela slanina.

Pristno olivno olje.

Vsaki dan sveie pecivo.

%1—2 zaprio,

Oglje.

Sveie blago.

Ne dotikajle se Zivil.

Polenovka.

Rozine vseh wrst.

Kislo zelje

Kisla repa.

Spirit, gorilni.

Sotivje. g

Blago se zamenja, denar
s¢ ne vrne.

Denar naj se takoj pri
blagajni predteje.

NajniZje cene.

Pristni  rum,

Zapirajie vrata.

SveZn ‘svinjska mast.

Tu se dobi prvovrstna
fina Bunka.

Ogrska saloma.

Napisna

| Solidna cena

| Nizke cene.

| Ta teden

Manufakivra: ‘

Prodajamo samn proii go-
tovini.

Velika izbira_&edkega in |
angleikega blaga. |

lzgotovljene zimske
suknje.

Izgotovljene obleke.

Vsakovrsino blago na
izbiro.

— dobra |
postreZba.

Zaprio. |
Ako ni v izlokbi. prosimo
v trgovini izbrati.
h1—2 zaprio. T
Ta teden velika prodaja
ostankov. .
Blago se zamenja, denar
se ne vrne,
Denar naj se takoj pri |
blagajni preSteje.
Prodaja se tudi na
ohroke.
Najnizje cene.
Lapirajle vrata,
Osnakite fevlje.
Obleke po meri. |
velika prodaja |

ostankov.

Milekarna:

Kaditi prepovedano,
Sveie tajuno in domade
maslo.

Ne lipajle peciva,

Lajno maslo.

SveZa jajea.

Sveke in kislo mleko.

Ne pljuvajte na tla.

Pse v lokal voditi je
strogo  prepovedano.

Sladka~ smetana.

Toplo mleko.

Kislo mleko.

Ne dotikajte se Zivil.

Zapirajte vrata.

v u;ra\rcm telesn zdrav
duh.

| Ne pljuvajte na t

Slaséicarna:

Prodajamo samo proti
_Eolovini,

|\'Il.lhl_i prepovedano.
Ne tipajte peciva.
F_'nl\lni domati med.
Cajno maslo.
Kislo mleko.
Doma¢i keksi.
Malinovee,

Vsaki dan sveie recivu.
a.

.imonada.

| Sladka smetana,

Sladoled.,

Ledena  kava.
Zapirajie vrata.
OsnaZite fevlje.

Mesar:

Solidua cena — dobra
postrefba,

Meso tipati je prepovedano.
Nizke cene.

| Sveke kranjske klobase.
| Svein slanina.
| Sveze hrenovke.

Zapirajte vrata.
I'n se dobi pryovrstna
fina Sunka.

Pekarna:
Pekarna,

| Ne-lig_ajle peciva,
1

Domadi keksi.

Vsaki dan sveZi prepe-
cenec.

Drobtine.

| Vsaki dan svele pecivo.

Ysaki dan pefem kruh za
stranke.

Kruh™ tipati je strogo pre-
povedano.

Ysaki dan svete kuhane
presie.

| Zapirajte vrata.

Osnakite Gevlje.

Gostilna =

Danes” peceni praficek na
rain)lu.
Ne ro ivaj.
i)

Prodajamo samo proti

gotovini.

ristna slivovka in bri-
njevee,

Ne preklinjaj, govori
spodobno. 5

Kmalu zopet na svidenje.
Mrzlo pivo v steklenicah. |
Danes svekie pivo v
_sodEkih. |
Sveie kranjske klobase. |
Sveia slanina.

Malinovec.

blmniﬁc‘.a. -

Ne pljuvajte na tla.

Moj pes ne Zre dolgov
ved, zato pa up ne da-
jem ved.

Gostilna

Totilnica.

Kubinja.
se v lokal wvoditi je
prepovedano.

Limonada.

Posebna soba.

Sladoled.

Ledena kava,

Svefe hrenovke.

Prosi se takoj plagati.

Zapirajle vrala.

Osnakite Zevlje.

Pive v wvrikih.

Vsaki dan svele pivo.

Sveie pivo.

Lep sentnat vrt.

Sobe za tujce,

Danes sveke jetrne klo-
hase.

Dalmatinsko &rno in belo
vino. \

Dalmatinski moft. 7

Danes svefe morske ribe.

Sveke ribe.

Pristno belo #ajersko
vino.

Turika kava,

Danes sveie riteve klo-
hase.

Kaditi prepovedano.
Laprto,

Ne pljuvajte na tla.
61—2 zaprio.

Pse v lokal woditi
strogo prepovedano.
Zupirajle vrata.
Osnazile Cevlje.
Pranje glave.

je

Razno:

Kolesa v velo postavljati
je prepovedano .

Pisarna.

Misli in pazi na delo,

Ne trkati.

Zaprio;

Popravila snezuih Eevljev.

Sprejema se popravila,

Stranke se prosijo, da so
pri razgovorih kratke.

Pozor, hud pes.

Straniste .

Za dijake zoilane cene.

Premog — drva.

Ne pljuvajte na tla.

Snaznnst je zdravje —
skrhite za Cistost.

Denar naj se iakoj pri
blagajoni preiteje.

fapirajie vrata.

OsnaZite devlje.

Plisiranje se sprejema.

Popravila llt?!lliiku'r'.

Prodaja tobaka.

Prodaja kolekov.

Opuita naj se nepotrebno
govorjenje in zadrieva-
nje.

Nezaposlenim vstop pre-

povedan.

Zn pisarniiko bsohje.

Za tovarnifko osohje,

Mindini “nedostopen.

V zdravem felesu zdrav
duh.

Prediiskarija.

Cas je zlafo.

Danes godba.

Veaaki dan godba.

tablica je Vai dober pomoénik in zanesljiv prodajalec! >



