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XX\ redni letni obéni zbor

zveze gostilni¢arskih zadrug v Ljubljani

ki se bo vrsil

v sredo, dne 20. aprila 1932 ob 10. uri

v prostorih predsednika g. Frama Kavéita v Ljubljani Karlovska
cesta, Privoz %t. 4, po naslednjem

Dnevnem redu:

kit A= il e

. Raznoterosti.
Po

. Citanje zapisnika zadnjega obZnega zbora.

Letno porolilo o delovanju Zveze v preteklem letu.

Porofilo o rafunskem zakljutku za fas od 1. januarja do 31. dec. 1931,
Sklepanje o proratunu za leto 1932. '

Razgovori o novih zakonih in odredbah, tiColih se gostilniCarske obrti,
O propagandi tujsko-prometnih zadev.

kontanem ob&nem zboru Zveze se bo vr&il ob 11. uri obéni zbor go-

stilni¢arske Samopomodi Zveze gostilnitarskih zadrug v Ljubljani po dololilih
Clenov 22 do 28 pravil Gostilniarske Samopomoti. .

Na zvezni ob&ni zbor imajo zadruge pravico posiliati na vsakih 20 &lanov
po enega zastopnika ali delegata. Na obCni zbor Samopompéi pa ima pristop
sleherni &lan blagajne s posvetovalno in,glasovalno pravico. Clanstvo mora
dokazati z izkazanjem d&lanske legitimacije. LK.

Z ozirom na vseskozi vaZni gospodarstveni program zborovanijskih toék
prosimo, da podlje sleherna zadruga primerno Stevilo zastopnikov.

V Ljubljani, 5. aprila 1932.

Zveza gostilnidarskih
zadrug v Ljubljani

Gostilnicarska Samopomed

Zveze gostilnicarskih
zadrug v Ljubljani

Predsednilk: Fran Kavéid

 Gostilnicarski obrt po
novem obritnem zakonu

Ker je stopil z 9. marcem L 1. v ve-
ljavo nov obrtni zakon (z dne 5. XI.
1931, Sluzbeni list &t. 572/76), ki vse-
huje vet povsem novih doloéil, je po-
trebno, da se z njimi seznanimo.

Podati hofemo najpreje nekaj
splognih pripomb glede razdelitve
cbrtov po starem obrtnem redu in
po novem obrtnem zakonu, dalje
glede oblike dovelil za izvrSevanje
gostilnicarskega obrta in konéno gle-
de pristcjnosti za izdajanje teh dovo-
Il

Dotim je stari obrtni red delil obr-
te v svobodne, rokodelske in konce-
sijomirane, jiih deli novi obrtni zakon
samo na obrte, ki se izvrSujejo na
osnovi dovolitve oblega upravnega
oblastva (doslej koncesijonirani obr-
ti). Poslednji pa se delijo na roko-
delske, ki jih naSteva § 230. z. in na
vse ostale, t. j. trgovinske in druge.

RAPOC MARIJA:

Krasite okna, bal-

kone in verande

s cvetlicami!

(Dalje.)

Ena najbolj raz8irjenih, ¢e ne naj-
bolj razSirjena lonénica je pelargo-
nija. Poznamo danes nebroj vrst, ki
se razlikujejo po listju in evetju. V
glavnem lotimo pasaste pokonéne
pelargonije od visefih brslink. Polne
vrste so obZutljive, v deZevnih polet-
jih rade gnijejo. Ljubijo bolj teZko
zemljo. RazmnoZujemo jih s podtak-
njencei.

Jako hvaleine so tudi begonije, ki
uspevajo tudi v. manj solnénih le-
gah. Grmicasta begonija ima nebroj
manjdih cvetov in cvete neprestano
celo poletje. Zelo lepa je gomoljasta
begonija z velikimi, krasnimi cveto-
vi v raznih barvah. Gomoljke vsadi-
mo Ie koncem februarja v lontke in

Gostilnitarski obrt se je pristeval
preje h koncesijoniranim obrtom, se-
daj k onim, za katere je potrebna do-
volitev obfega upravnega oblastva.

Razlika med dosedanjimi zadevni-
mi zakonskimi dclo¢ili in novim
obrtnim zakonom se kaZe tudi v
obliki dovolil za izvrievanje gostil-
ni¢arske obhrti.

Po pravilniku o gostilnah, kavar-
nah in ostalih obratovalnicah z al-
koholnimi pijatami z dne 15. junija
1925, st 23.939, Uradni list &t. 1/1 iz
leta 1928, ki je Se vedno v veljavi, v
kolikor ne nasprotuje odredbam no-
vega obrinega zakona, je bilo po-
trebno za izvrSevanje gostilni¢arske
obrti troje pravic: krajevne, osebne
in to€ilne. Krajevna pravica je bila
vezana pravica, za Kraj, za katerega
Je bila pridobljena in ni prestala s
premeno lastnikovo; osebna pravica
je usposabljala imetnika te pravice,
da je smel stalno, na svoj ratun in
ob svoji odgovornosti to&iti alkohol-
ne pija¢e na drobno, moral pa je ime-

jih maja presadimo v zaboje. Grmi-
taste razmnoZujemo s potaknjenci.

Za zmerno svetlobo prikladne so
mitne fuksije.

Petunije ucinkujejo lepo in so po-
ceni. Enojne so navadno bolj hvale?-
ne. Sejemo jih najkasneje do srede
marca v lonéke in presadimo zatet-
kom maja v zaboje. Rastejo zelo buj-
no ter so zelo hvaleZne za vetkratno
gnojenje s TomaZevo Zlindro (40 g na
1 m?).

Seme je izredno drobno, zato ga
po setvi ne pokrijemo s prstjo, tem-
vet ga le z dlanjo pritisnem na prst.
Ko dobe rastline §tiri liste, jih presa-
dimo v lontke ali zaboje.

Dokaj raz8irjene so pri nas tudi
fuksije. Niso izbiréne, kar se tite
zemlje, zadovoljujejo se tudi z manj
solnénim prostorom. Vzhodna ali za-
hodna lega jim jako prijata. V mar-
cu jih presadimo, poreZemo in po-
stavimo bolj na toplo.: Ce hofemo
imeti koSate rastline, jim dvakrat na
leto ods€ipnemo vriitke. Cez zimo
jih imamo lahko na temalnem in

ti seveda tudi tofilno pravice, ki mu
Jo je podelilo finanéno oblastvo.

Novi obrini zakon zahteva za izvr-
Sevanje gostilni¢arske obrti samo
dvoje dovolil: dovolilo chéega uprav-
nega cblastva in toéilno pravico fi-
nanénega oblastva. Dovolilo obéega
upravnega oblastva pa ni ve¢ vazano
na kraj, ker dolota § 443 novega obrt-
nega zakona, da se ukinejo vse pra-
vice, vezane na posest izvestnih ne-
premic¢nin (realni in radicirani obr-
‘ ti). Dovolilo oblega upravnega ob-

lastva more odslej dobiti samo hisni
lastnik, kjer se namerava izvrSevadti
gostilnicarski obrt, ako seveda doka-
ze svojo strokovno usposobljenost
Vsebuje pa novi obrtni zakon izjemo
glede onih lastnikov hi%, na katerih
obstoje sicer krajevne pravice, last-
niki sami pa nimajo strokovne uspo-
sobljenosti in sicer v 2. odstavku
§ 443, ki dolota, da sedanji imetniki
realnih ali radiciranih obrtov obdr-
ze obrino pravico kot svojo osebno
pravico. in smejo obrt po odredbah
tega zakona naprej voditi. Taki his-
ni lastniki torej morejo dobiti dovo-
lilo obiega upravnega oblastiva, to pa
le, ako postavijo v svojem obratu
strokovno izobraZenega poslovodjo.

Tretja, Ze gori omenjena razlika
med starimi in novimi zadevnimi
predpisi je razlika glede ureditve pri-
s=tojnosti za izdajanje dovolil za iz-
vrsevanje gostilnicarske obrti. Do-
¢im je bila po pravilniku o gostilnah
itd.. pristojna za podeljevanje kra-
jevne in osebne pravice banska upra-
va, je po novein obrinem zakonu pri-
stojno za podeljevanje dovolila za iz-
vrievanje gostilni¢arske obrti sresko,
odnosno mestno nacelstvo.

Prijava obstojedih gostilniarskib
cbriov.

§ 454 obrtnega zakona dologa, da
morajo imetniki obrtov, za katere je
po § 60 potrebna dovolitev, v roku
treh mesecev od dne, ko je stopil no-
vi zakon v veljavo, t. j. do 9. junija
1932 zamenjati svoje dosedanje odo-
brilo ali drugo listino, z dovolilom
po tem zakonu. Ce se prijava v pred-
pisanem roku ne bi izvrdila, obrtna
pravica omenjenega dne ugasne
(§ 456, odstavek 3).

Po gornjih izvajanjih o cbliki do-
volil za izvrievanje gostilnitarske
obrti bode umljivo, kdo more dobiti
dovolilo po novem obrtnem zakonu.
Pravico do dovolila ima samo lastnik
hiSe, na kateri obstoji krajevna pra-
vica. Ako pa ta lastnik nima stro-
Kovne izobrazbe, more dobiti to do-

hladnem, a ne mrzlem prostoru. Ta-
krat zalivamo le toliko, da rastlina
ne usahne.

Ponos slovenskega dekleta so na-
geljni. Niso redka okna, s katerih
visi sto in veé cvetov navzdol. A vi-
seCemu klinéku prija le &ist zrak, v
Prepihu mestnih ulic ne uspeva po-
sebno. Treba ga je tudi drZati v re-
du, ker le prepogostokrat vidimo
rastline z lepimi cveti na koncu, vise
gori pa ima usuSene, rjave liste, ki
kvarijo slikovitost. Klinfke razmno-
Zujemo s potaknicami, vlaénicami in
S Semenom. Za razmunoZevanje s po-
taknicami je najbolj8i mesec febru-
ar, z vlatnicami jih lahko razmno-
Zujemo celo leto.

Kapucinke so priljubljene vzpe-
njalke. Debela zrna vtaknemo kon-
cem marca 6 cm globoko v lonéke ali
zaboje. Proti mrazu so silno obfut-
ljive, zato jih ne smemo postaviti
pred 15. majem na prosto.

Jeseni so nam najbolj dobrodosle
astre ali nebine., Posebno nizke vrste

volilo le, ako postavi v gostilniSskem
obratu strokovno izobraZenega poslo-
vodjo. Glede strokovne izobrazbe pa
veljajo Se vedno predpisi pravilnika
o gostilnah, radi ¢esar morejo doka-
zati strokovno izobrazbn samo last-
niki hi§ s krajevno pravico v mestih
krajih z nad 5000 prebivalei, na sede-
zih sreskih natelstev ali v turisti¢nih
krajih, do¢im ni treba izkazati stro-
kovne izobrazbe lastnikom hig s kra-
jevio pravico v gori nenaStetih kra-
jih.

Ko bodo lastniki his s krajevno
pravico nastavljali poslovodje, bodo
morali paziti, da ne bodo ustvarili
krivenega razmerja, ki je po § 399,
tofka 1 obrinega zakona kaznivo z
globo od 200 do 1000 Din. Kritveno
razmerje bi nastalo, ako bi poslovod-
Jja izvrSeval obrt dejansko samostoj-
no, na svojo edgovornost in na. svoj
ratun. Zato je potrebno, da pesle-
vodje niso samostojni obriniki, am-
pak samo usluzbenci imetnika dovo-
lila. Odgovarja pa za vsa dejanja, ki
so oznalena z obrtnim zakonom za
prekrike, ne samo poslovodja, am-
pak tudi imetnik obrta, ako so ta de-
janja storjena z njegovo vednostjo
ali ako jih je mogel preprediti, e je
vriil potrebno nadzorstve nad poslo-
vanjem poslovodje.

Gostilnitarji torej, ki imajo v tu-
jih hiSah najete prostore, ne morejo
pridobiti dovolila za izvrSevanje go-
stilnicarske obrti.

Oni, ki je bil dne 9. marca lastnik
hiSe s krajevno pravico, in ki hote
invréevati gostilnitarski obrt Se na-
dalje, mora najkasneje do 9. junija
1932 vloziti nekolkovano vlogo pri
sreskem, odnosno mestnem natel-
stvu, ki je pristojno z ozirom na
stojiste izvrievanega gostilnitarske-
ga obrta. Vlegi mora priloZiti samo
dosedanjo listino o pridobljeni kra-
Jevni pravici. V novo dovolilo se vpi-
Se gostilniski obrat pod jstim ime-
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— in le v eni barvi — so jako deko-
rativne.

Vsakemu cvetlice ne uspevajo ena-
ko dobro; krivda leZi v tem, da kdo
premalo pozna zahteve cvetlic. Tu
pride predvsem v poStev zalivanje.
Prevet ali premalo vode Skoduje
rastlinam. Potreba se ravna po vrsti,
letnem ¢asu in intenzivnosti rasti, ki
ni vse leto enaka. Voda za zalivanje
mora biti postana, vedno naj ima ne-
kaj stopinj ve® kot zrak. V &asu naj-
motnejie rasti zahtevajo rastline tu-
di mnogo zratne vlage, $kropimo jih
zato dnevno 1—2-krat s pomo&jo raz-
priilnika.

Skrbeti moramo tudi za snago list-
ja. Prah zama$8i listne re¥e in ovira
dihanje. Oplaknemo torej cvetlice s
Skropilnico ali jih postavimo na ra-
hel deZ Vsak rumeni list odstrani-
mo sproti, istotako odcvele cvete.
Tvoritev semena zahteva mnogo hra-
ne, ki gre na ratun ostalih cvetov.

Velkrat bo treba cvetlice privezati
na primerne opore — paltice, ki naj
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GOSTILNICARSKI VESTNIK
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nom, pod katerim se je vodil doslej
(n, pr. gostilna, restavracija, bufet
itd.), ¢etudi morda to ime ne bi bilo
v skladu s § 76 obrtnega zakona, ki
tofno navaja vrste gostilniskih obra-
tovalnic. Vse nove dovolitve se pa se-
veda morajo glede imen brezpogojno
prllagoditi nazivom § 76.

Navodila o stavbni in
zdravstveni ureditvi ter
opremi gostiln

Sreska uprava je izdala vsem
upravnim oblastim sledefo odredbao:

»Na podlagi ¢l. 67. zakona o notra-
nji upravi predpisujem naslednjo

naredbo

o stavbni in zdravstveni ureditvi ter
opremi gostiln.
Uvodna doloéila,
§ 1.

Pod oznacbo gostilne po tej nared.
bi je razumeti alkoholne ali brezal-
koholne obratovalnice, v katerih se
bodisi stojetim bodisi sedetim go-
stom obrtoma nudijo jedila in pijace
za povzitek v lokalu, oddajajo preno-
¢is¢a ali daje prilika za dovoljene
igre.

§ 2.

[zvrSevanje gostilniSkega obrta se
sme dopustiti samo v taki obratoval-
nici, ki wustreza poleg veljavnim
gradbenim in zdravstvenim predpi-
som Se posebej dolofilom te naredbe.

Predpisati se smejo tudi stroZje za-
hteve, zahteve pa, ki niso v skladu
z dolo€ili te naredbe, se smejo pred-
pisati samo s pristankom bana.

Zgradba.
§ 3.

Tip zgradbe in njena fasada se mo-
rata prilegati naravni okolici; arhi-
tektonska skladnost z zgradbami, ki
s0 v kraju vkoreninjena, se mora va-
rovati.

V krajih, ki so vaZna srediiéa tuj-
skega prometa, je poprej, preden se
dopusti ustanovitev nove ali preure-
ditev obstojete obratovalnice, zasli-
ati k nalrtom mnenje tujsko-pro-
metnega sveta kr. banske uprave.

Obratovalnico je nad vhodom v po-
slopje oznatiti z napisom.

Toéilnice in jedilnice.

§ 4

Dohod do tofilnic in jedilnic mora
biti svetel.

Sobe morajo biti prostorne, vsaj 3
metre visoke, suhe, zratne in svetle.
Sobe morajo biti kurljive, toda Zelez-
ne peti brez vloZzka iz ognja trdne
gline se ne dopusfajo. Tla v sobah
se morajo dati lahko snaZiti. Nava-
den pod iz topo spahnjenih desk se
ne dopuScéa. Stene morajo biti snaZ-
no slikane ali vsaj prebeljene. Okna
se morajo opremiti z ventilacijskimi
krili, v pivnici je namestiti tudi
(elektritni) ventilator. Skrbeti je, da
v sobe dohaja ¢im ve¢ luéi in zraka

Pohidtvo pivnice in jedilnice, ki se
na novo otvori ali preuredi, mora
segajo vselej dovolj globoko in naj
ne meotijo harmonije.

Vetkratno gnojenje s primernimi
gnojili za Casa najmocnejSe vegeta-
cije je nujno potrebno. Izborno sred-
stvo je perutninski gnoj. Poparimo
ga s kropom in ga pustimo nekaj
tednov vreti. Pred uporabo ga moft-
no razredéimo.

Rastline v loncih in zabojih imajo
mnogo sovraznikov. Najted€e najde-
mo listne usi, ki se hranijo z listnj-
mi sokovi in tako slabijo rastlino.
Odkrizamo se jih, ako pofkropimo
rastlino z 1-2% tobatnim izvleé-
kom.

V gornjih vrstah je podanih le
nekaj smernic za vzgajanje sobnih
in balkonskih cvetlic, ob primernem
zanimanju bo sigurno vsaka gospo-
dinja nasla %e mnogo drugih vari-
jant.

Vzajemno prizadevanje bo rodilo
uginke, ki bodo zadovoljili tudi naj-
Hp}j razvajeno tujéevo oko.

biti novo in izdelano v enotnem slo-
gu. V tocilnici se mora postaviti ste-
klena omara (kredenca) za shranje-
vanje Ciste posode, tofilna miza s
cinkovo ploéevino in vdelano pomi-
valno pripravoe tako, da se voda lah-
ko odteka. Omara za posodo je lahko
tudi vzidana. Mize morajo imeti plo-
&te ali iz trdega lesa brez Spranj, ali
iz kamna, ali iz podobnega trdnega
gradiva. V restavracijskih in hotel-
skih jedilnicah morajo biti mize po-
grnjene z belimi ali svetlimi, Cisto
opranimi prti. Priene servijete sme-
jo biti samo ¢isto bele, sicer morajo
biti papirnate na razpolago. Na raz-
polago morajo biti tudi podloZki za
steklenice, trosilnik za sol itd. ter po-
sodice z zobotrebci.

V pivnici in jedilnici morata biti
vsaj po 2 pljuvalnika — v dvoranah
primerno vet — polnjena z razkuZe-
valno tekotino brez duha. ObeSalni-
kov bodi v sobi toliko, kolikor je se-
dezev. Ce katera soba ni v neposred-
ni bliZzini to€ilnice, jo je zvezati z
zvoncem do postrezbe.

V najvetji sobi za goste je na vid-
nem mestu namestiti vladarjevo sli-
ko. V pivnici je na primernem ine-
stu postaviti uro, na posebnem me-
stu (pod ogledalom ali v stekleni
omarici) je pritrditi uradne odredbe
in razglase. Na stenah smejo viseti
pokrajinske fotografije ali primerni
okraski, nikakor pa ne neokusne ali
neprimerne slike.

§ 5.

V obratovalnicah I. in Il razreda
se lahko stene v pivnici ali pa v sa-
lonu, ki ga te obratovalnice morajo
imeti, obloze s priblizno 2 m visokim
lesenim opaZem, izdelanim v istem
slogu, kakor pohistvo. OpaZ pa mora
biti lahko odstranljiv, da se da C¢i-
stiti z obeh strani. Ce prostor dopu-
ita, so lahko med mizami nameste
predelne stene, ki se naj dajo odstra-
niti.

Prenotiita.
§ 6.

V sobah, Ki so dolofene za preno-
¢igfa, smejo biti najvet 3 postelje,
toliko pa samo, ¢e prostor dopudia.
Postelje morajo biti opremljene z
Zimnicami, poleg postelj je postaviti
noéne omarice in malo preprogo. V
sobi je namestiti Se mizo z 2 do 4
stoli, visoko omaro, deljeno za oble-
ko in perilo, kompletno umivalno
pripravo za vsakega gosta ali pa vo-
dovod z umivalno 8koljko, pa vedro
za porabljeno vode. Na primernem
mestu je namestiti cenik in zvontek
za postrezbo z navodilom. Vsaka so-
ba mora imeti dovolj svetel vhod s
hodnika. Okna se morajo dati pri-
merno zastreti.

Zasebno stanovanje mora biti lo-
¢eno od prenoCiS¢ gostov, ki jih je
zavarovati na hodniku oziroma stop-
nicah proti Sumu in ropotu tako, da
oddelek prenocis¢ zapirajo posebna
vrata. Tudi stene med sobami je
zgraditi tako, da so nepresluine,

Stopnice k sobam za stanovanje ne
smejo biti strme. Opremiti jih je z
VAI'NO 0grajo.

Enako urejene, toda z najvel dve-
ma posteljema in umivalno pripravoe
za mrzlo in gorko vodo morajo biti
tudi hotelska prenodisca.

Plesiste.

§ 7.

Plesi§fe mora biti predvsem skrb-
no proti poZaru varno zgrajeno. V
podeZelskih ob€inah mora znaSati
svetla vifina prostora vsaj 4 metre,
v vetjih mestih in letoviStih pa vsaj
450 metrov. Plesi&¢e mora biti
opremljeno z elektricnim ventilator-
jem. Imeti mora veé izhodov. Prosto-
ri za garderobo in straniite morajo
biti lahko dosegljivi, da se gostje ne
izpostavijo prehiajenju.

Doloéila § 4 veljajo v ostalem tudi
za plesista.

EKuhinja.

§ 8.

Kuhinja mora biti prostorna, svet-
la, zraéna in suha. Ima naj tla ali
ladijska, ali iz drugega vodotesnega
gradiva, ki se da lahko Cistiti. Ste-
dilnik bodi primerno velik, tla okoli
Stedilnika, kjer se ponajvet giblje

kuhinjsko osobje, pa naj bodo iz meh-
kejSega gradiva. Stene naj bodo ali
prebeljene, ali svetlo slikane, v obra-
tovalnicah I. in IL razreda pa do vi-
Sine 1.80 m oblozene z emajliranimi
ploScami ali slitnim gradivom. V ku-
hinji se mora instalirati vodni lijak
s sifonom. Namestiti je ventilator ali
pa opremiti okno z ventilacijskimi
okencami. Okno je v poletnem Casu
po potrebi zavarovati proii mréesu
z gosto mrezo.

Pritikline.
S0,

Shramba mora biti poleg kuhinje,
a gostje vanjo ne smejo imeti dosto-
pa. Biti mora suha, zratna in hlad-
na. Tla naj bodo iz gradiva, ki se da
dobro éistiti. Okna je poleti gosto za-
mreziti proti mréesu.

Shramba je namenjena za jedi in
pijace, kolikor se sproti rabijo.

§ 10.

Klet bodi primerno suha in zrac-
na. V kleti je dopusina takozvana
kletna plesnoba, kolikor je koristna,
da regulira vlago in temperaturo, ki
bodi v kleti pozimi do 9° C, poleti pa
do 15" C.

Klet je dolofena samo za shrambo
pija¢, druge Zivljenske in gospodar-
ske potreb&tine je hraniti v poseb-
nem prostoru.

Obratovalnice I. in II. razreda mo-
rajo imeti posebno (elektri¢no) hla-
dilno napravo, ali vsaj ledenico. Kjer
razmere dopuftajo, naj si oskrbe ta-
ko napravo tudi obratovalnice IIL
razreda.

§ 11.

Dvorigée bodi snaZno urejeno in
posuto s peskom, enako snazZno ure-
jen naj bo tudi vrt. Hlevi, gnojista
in gospodarska poslopja morajo biti
higijensko urejena, da mrces, zopern
duh ali nesnaga ne morejo motiti go-
stov.

Straniscéa.
§ 12

Blizu pivnice je napraviti za goste
lahko dosegljiva stranista za moSke
in Zenske po mo#nosti lotena, dostop-
na in oznactena. Pred oddelkom za
moske ali posebej je postaviti Se mo-
tilnik (pisoar).

Stranis¢a morajo biti zidana, svet-
la in zrafna, stene zgrajene s cement-
no malto, pleskane s svetlo oljnato
barvo in v pisoarju mazane s Katra-
nom, ¢e niso nameSéene pisoarne
Skoljke. Ce pri zgradbi ni izpeljana
kanalizacija, mora biti greznica be-
tonirana in tesno pokrita z betonsko
plodto, ventilacija pa izpeljana iz
nadstrehe.

Obratovalnice I. in II. razreda mo-
rajo stene stranist¢ obloziti z emajli-
ranimi plo&¢ami ali slicno oblogo in
zgraditi pred stranis¢i posebne do-
hodne prostore za toaleto.

V moskem oddelku se sme {a pro-
stor porabiti za pisoar.

Prav taka straniSéa je namestiti
tudi v vsakem nadstropju pri preno-
Ciscih.

Voda in lug.
§ 13.

V totilnici, stranis¢ih in prostorih
za loaleto mora biti vodovod, Ce je
v dotitnem kraju, sicer pa je vodo-
vod napeljati takoj, ¢im se zgradi v
kraju. Kjer ni vodovoda, mora biti
v neposredni blizini zgradbe stude-
nec z zdravo pitno vodo, kjer ni stu-
denca, higijensko urejen vodnjak, v
skrajnem primeru pa primerno za-
varovana kapnica; v teh primerih pa
mora biti v totilnici, kuhinji in pre-
noCi&¢ih dovolj ¢iste, sveZe vode na
razpolago.

Ce je v kraju elektriéni tok, je vpe-
ljati elekiriéno lu¢ v vse obratoval-
ne prostore, v straniS¢a, dohodne
prostore k strani$em in na dvoridce.
V prenoci&fih je namestiti stropno
lu¢ in svetiljko na notni omarici. Ce
ni elektri¢ne iuci, niti plinske raz-
svelljave, je razsvetljiti prostore z
drugo primerno razsvetljavo, na noé-
nih omaricah v prenotidéih pa je
nuditi svelavo.

Knjige za pritoZbe.
8§ 14
V vseh gostilnah mora biti gostom

na razpolago posebna knjiga za pri-
tozbe. Stevilo listov paginirane knji-
ge polrdi pristojno obé&e upravno ob-
lastvo 1. stopnje na ovoju.

Na jedilnih listih je pripomniti na
vidnem mestu, da se emejo gostje
pritoZiti zaradi nerednosti v postrez-
bi ali slitno pri lastniku obratoval-
nice, oziroma poslovodji in da je knji-
ga za pritoZbe gostu na razpolago.

Zakljuéna doloéila.
§ 15,

Ne samo pri ustanovitvi nove go-
stilne, temvel tudi, kadar se obsto-
jeta prezida ali preuredi, kadar se iz-
menja njen lastnik, vohée vselej, ka-
dar se ima izvrditi pregled obrato-
valnice je predpise te naredbe naj-
popolnejfe uveljaviti.

Pri obstojeih gostilnah z majhnim
obratom in prometom izjemoma ni
predpisati vecjih gradbenih preure-
ditev.

§ 16.

Ta naredba stopi v veljavo po raz-
glasitvi v »SluZzbenem listuc,

Ta naredba & ni sicer izSla v
»Sluzbenem listu«, vendar so jo do-
bile upravne oblasti v nasi banovini
z nalogom, da jo uporabljajo pri iz-
daji novih dovolil.

Dopis

Dovolite, da se tudi jaz v imenu
na&ih skromnili podeZelskih gostilni-
tarjev v vinorodnih krajih oglasim,
uperabite te C{rtice v objavi v Va%em
odn. nag%em listn, ako se Vam zde
primerne,

Nagib k temu so mi dale razne
alarmne napovedi v zadnjem &asu po-
tom dnevnega Casopisia, tiCole se nas
gostilni¢arje, posebno glede odprave
trodarine in uvedbe pav3alne takse.

lzkudnja zadnjih let, ko je kar de-
Zevalo raznih novih uredb, naredb in
ne vem kzkih $e predpisov, so me
napravile za skrajnega pesimista, kajti
praksa je potem vedno pokazala, da
je vefinoma vsaka nova naredba po-
menila le pest na oko gostilnifariju,
tako bode tndi sigurno slufaj v od-
pravi troSarine, da bomo vsaj mali
gostilni¢arji v vinorodnih krajih go-
tovo postavljeni iz deZja pod kap.

Primer vidim samo v moji mali go~
stilmi. Leta 1927, torzj pred 4 leti smo
menda $e iztodili in zatroSarinili okoli
60 hl vina, lansko leto 1931 pa samo
okoli 15 hl, od teh se je celo leto za
domalo porabo upotrebilo- vsaj 3 hl,
konzum je tekom 4 let toraj padeliz-
pod /4! V tekofem letu pa, ako se
bode ta »{rna«, prosta prodaja vina
pri vsakem hramu nadaljevala, pa
niti ne vem, ako se bode dosegel
skupni konzum od 10 hl!

Kako se naj emogoli pravilno pav-
$aliranje od strani fiskusa, ki se go-
tovo ne bode hotelo vrditi v niega,
temvel se bode vriilo sigurno v go-
stilniarja Zkedo! — MNasprotno, go-
stilnitarjem sovraZni tisk bode izrabljal
tako pavSaliranje, udrihal in hujskal
nevedneZe proti gostilniarjem, Ce§,
vidite, tro3arina je odpravljena, oni
tofijo Se vedno tako drago vino, le po
njih, po pijavkah! Saj %e sedaj kroZi
prosta govorica, da sme vsak vino-
gradnik poedini osebi prodati prosto
do 5 litrov vina, brez da bi bilo nje-
mu ali kupcu potreba plalati kako
trofarino. Za velikonolne praznike so
v tukaj$ni ckolici n. pr. prodajali sla-
tinsko steklenico Smarnice po Din
2'50, belo vino pa steklenko po Din
4'— do 5'—.

V tukajénjih krajih se godi Se huj3e,
kot je bilo zadnji¢ orisano v »Gostil-
nitarskemu Vestniku« pod Clankom :
»Vinske Kkrize ni — narod pije«, Ti
pa siromak gostilnitar, zdihuj pod
bremeni od tolllne takse, zgradarino
do pridobnine, tro3arine, prometnega
davka in vseh mogolih javnih dajat-
vih, kuri prazne lokale dnevno, po-
metaj in snaZi tla vsak dan, brisi stole
in mize, menjuj in peri namizne prte,
da se tekom celega tedna mogode kak
popotnik zmoti na osminko vina. Si-
guren sem, kar opaZam prilikom Ste-
vilnth kontrol od strani finantnih or-
ganov, da se mi skoraj vel vina v
sodih posusi, nego se ga iztoli, saj
mine v&asih celi teden, in se ne proda
niti dva litra.

V nedeljo popoldne, ko je pred leti
Se bilo kolikor toliko po3tene zabave,



Stev. 3. — 29. IIL 1932,

GOSTILNICARSKI VESTNIK

Stran S.

vsaj ob' veljih praznikih, Zdimo obi- |

fajno sami v lokalu, dokler se proti
7. uri zveter ne pritne — navadno od
vseh vinskih goric huronsko vpitje,
kajti o petju ni govora — takrat pa
hitimo zapirati brez predpisane »poli-
cijske ure« ob 7. ali 8. uri veZpa
vrata in zbeZimo v spalnico, kajti ta
pijana drhal se privali potem v lokale,
da spravi po 10 do 12 oseb skupaj
2a en ali dva litra vina; ker ga pa
pijanemu Cloveku gostilnitar node in
ne sme dali, mi pa ta drhal zalne
pobijati opremo, ali pa medseboj na-
la&¢ izzove prepir, samo da napravi
gestilniarju 3kodo. Drugi dan sta pa
oba »sovraZna tabora« zopet kje v
kakem »&rnem vinototu« lepo skupaj,
in si napivajo, &e§ »hec« je pa le bil,
samo da je nedol¥na Zrtev pri tem
zopet gostilnilar.

Vsaj v nadi ckolici je tako, mislim:

pa, da se v drugih vinorodnih krajih
gostilni€arjem tudi boljSe ne godi.

Ze pri sedanjem nalinu pobiranja
trodarine je pravilna kalkulacija skoraj
nemogoca, kako bi pa naj bila pri
bodoZem pavialiranju, ko je vsaka
druga kota Ze nekoncesijonirana piv-
nica in promet v legalnih gostilnah
vsled tega strahovito pada. Saj Ze pri
sedanjih javnih dajatvah se pozablija
na tolilno takso, na 3% ni prometai
davek, ki se plata Ze pri zatro3ari-
njenju itd. Poglavje zase so tudi ob-
Zinske troSarine, tudi te bi morzle biti
maksimirane. Take n. pr. ima nz3a
obtina od hl Dn 140°—, gostilnilar,
ki je Cet:'t ure od mene oddalien, in
le2i #a v drugi ob&ni pa samo Dn
60'—. Kupila sva slulajno oba od
enega vinogradnika vino po Din 350
liter, jaz nekoliko prej. Nastavil sem
ga po Din 9— liter, on pa kasnaje
po Din 8—. On ima s.oj vinograd,
lahko tega eveat. me$a s kupljenim,
povzrofa pa skozi niZjo ceno takoj
lzehko upravileno govorico, da se ne
zadovoljujem z malim zasluZkom, tem-
vel ‘hofem imeti velikega. Ako je
zadnje slufaj, prosim prekalkulirajte
sami pri visini 140°, doklad na di-
rekine davke in Din —50+1+4140 pri
Jitru nabavne cene D n 3°50.

Torej nikekega novega prakticiranja
s tro$arinami! One naj bodo znosne,
trofarina se naj platuje pri nastavitvi

‘soda na »pipos, odpravi se pa naj z.

vso strogostjio sedajno prosto tulenie
— vse vprek == to le hujSe zlo in
zastrupljanje naSega ljudstva, posebno
mladine od 17 let naprej. Kakor naj-
huj§a epidemija. Ako se priklati v
gostilno med mirne pivce, vsaj poprej

je bil to slutaj, dokler so Se piveci v

gostilno zahajsli na en ah dva Cetrf,
kak pjan suroveZ, mu gostilnifar za-
vedajot se svoje odgovornosti napram
zakonu mirno pijalo odpove in ga z
lepimi besedami spravi domov spaf,
dotim poje v takih zakotnh hramih
po konlani orgiji navadno Zalostno
pesem noZ, kol ali poleno.

Temu pojavu naj apostelni treznosti
posvelzjo svojo paZnjo, ne pa, da
etresajo svojo iezo nad nedolZnim
gostilnifarjem, ki istotako obsoja pre
komerno pijantevanje. Nikdar poprej
dokler se je tofenje pijal vriilo le po
zato poklican h gostilnah se po nash
krajih niso vrSili tako Zalostni pokolji,
kot se jih &ita danes v dnevnem (a-
sopisju.

Prorac¢un Dravske bano-

vine
(V izvletku.)

~ Proratun Dravske banovine zna3a
147,452.142 Din in so se v kritje pro-
racuna predpisale z dnem 1. aprila
davki, ysa in doklade:

1. 35%-na obta banovinska dokla-
da k vsem drZavnim neposrednim
davkom.

2. 25%-na nadomestna céstna do-
klada.

3. 10%-na zdravstvena doklada po
§ 17 zakona o zdravstvenih ob€inah.

4. Tro%arina na alkoholne tekoti-
ne.

5 Tro%arina na ogljikovo kislino
in umetne brezalkoholne pijate.

6. TroSarina na bencin.

7. TroSarina na elektri¢no
gijo.

8. TroSarina na premog.

9. Taksa na plesne priveditve in
podaljSanje policijske ure.

10. 50%-na doklada na

ener-

drzavn-

takso na vstopnice in 4%-na taksa |

od vrednosti kinematografskih vstop-
nic.
11. Taksa na lovske karte.

12. Taksa na sefnjo gozdov.

13. Takso za =zakupnino lovisC in
ribolovov.

14. Taksa za Zivinske potne liste.

15. Taksa za Soferske legitimacije.

16. 1%-na taksa od prenosa nepre-
miénin;

17. 50%-na doklada k
prenosni taksi.

18. Banovingka davi&tina na ¥mar-
nico.

19, Dav§éina na motorna vozila.

20. Trofarina na pnevmatiko.

21. Prispevek avtobusnih podjetij
za prekomerno uporabo cest i

22. Odkupnina osebnega dela po
§ 38, zadnji odstavek, zakona o ne-
drzavnih cestah.

dopolnilni

Pravilnik o banovinskih.
davitinah Dravske

banovine
I.

Banovinske doklade na drZzavne

‘neposredne davke,

§ 1. _

Na vse neposredne driavne davke
(zemljarina, zgradarina, pridobnina,
druzbeni davek, rentnina in uslui-
benski davek) se pobira 35%-na obta
banovinska doklada in 25%-na nado-
mestna cestna doklada.

Po ¢1. 17 zakona o zdravstvenih ob-
&inah se pobira na teritoriju zdruze-
nih zdravstvenih obéin 10%-na do-
klada na vse neposredne drZzavne
davke.

Za izratunavanje in pobiranje ba-
novinskih doklad je merodajno davé-
no (koledarsko) leto.

§ 2
Te doklade odmerjajo in pobirajo

daviéne uprave ter jih odvajajo me-
sefno banovinski blagajni

Banovinska daviSina na plesne pri-
reditve, podaljave pelicijske ure,
50%-na doklada na driavno veselig-
no takso.

§ 4
Za vsako javno plesno prireditev
se platuje v mestih z nad 5000 prebi-

valci, kopalis§¢ih in v obmotju upra-
ve policije v Ljubljani banovinska

taksa Din 100.—, v vseh ostalih kra-’

jih pa Din 50.— :
Ta taksa se ne pobira, fe je Ze pla-
tana taksa iz § 4. tega pravilnika.

kaj.
§ 6.

Banovinsko takso iz §§ 4. in 5. po-
birajo in jo odvajajo banovinski bla-
gajni oblastva, pristojna za izdajanje
dovolil za plesne prireditve, odnosno
za podaljSanje policijske ure.

Dokler banovinska taksa ni placa-
na, se dovolilo ne sme izdati.

Bilts
K 20%-ni drZavni taksi po tariini
postavki 99. a, totke 2. in pripom-

be b. zakona o taksah se pobira 50%-
na banovinska doklada.

Banovinska {roSarina na potrofek
premoga,
8§ 17.

Od premoga, ki se potrodi na ozem-
lju Dravske banovine, se plata ba-
novinska troSarina, ki znaSa na to-
no:

1. pri rjavemn premogu, in sicer:

a) kosoveu Din 10.—;

b) pri kockoveu in rovnem pre-
mogu Din 7.—;

¢) orehoveu Din 5.—;

¢) grahoveu, zdrobu in prahu
Din 3.—;

2. pri ¢rnem premogu 50% vet ko
pri rjavem premogu;

3. pri lignitu 50% manj ko pri rja-
vem premogu. .

Banovinska troSarina na konzum
elekiriénega toka.

, § 23.
Od konzuma elektritnega toka v

postavki za Spirit.

Zadnji odstavek §-4. velja tudi tu- -
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Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke

uporabljajte

SLATINO

vrelec ,,TEMPEL*

ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino ter ma-
domestuje sodo-bikarbonato v pralku je osveZujola in
: ;ima dober okus,

— Dobi se w wseh boljiih tegowinah —

T ——————

obmotju Dravske banovine se platu-
je banovinska troSarina, in sicer ne
samo za kKonzum toka pri odSkodni-
ni, temve¢ tudi, Ce se upora?b]ja. tok
iz lastne naprave in ¢e se oddaja
brez ed&kodnine. g

§ 25. g 57

Banovinska troSarina znasa 3% od-
fkodnine, ki jo plata konzument za
tok. Ta postavka se zniZa za 20% za
tok, ki se uporablja kot pogonska si-
la ali v elektrokemijske in elektro-
mefalurike namene, ¢e ne presega
cena toka Din 0.70 za kw uro.

Banovinska troSarina na vino in
ostale alkgholne pijade.

§ 30.

Na vino, ki se proda ali podari za
neposredni konzum ali pa za proda-
jo na drobno v obmotju Dravske ba-
novine, se platuje banovinska trosa-
vina, ki znasa Din 1.— od litra.

Na vino, ki ima nad 18° alkohola,
se platuje banovinska ftroSarina po

§ 33.

Na vse ostale vrste alkoholnih te-
'kotin, ki se potro$ijo ali porabijo ali
prodajo za nadrobno prodajo v ob-
moé¢ju Dravske banovine, se pobira
banovinska trofarina v nastopni iz-
meri: o

na pivo Din 60.— od hl

(Opomba: Banovinska troSarina na
vino in Zganje bo spremenjena z 1no-
vim trofarinskim zakonom, ki izide
v najkrajSem fasu.)

Banovinska trofarina na umeine
brezalkoholne pijate in ogljikovo
kislino.

§ 37.

Na potrosnjo ogljikove kisline v
Dravski banovini se platuje banovin-
ska trofarina v jznosu Din 10.— od
vsakega kg.

§ 38.

Kdor prejme po tem pravilniku ne-
zatrofarinjeno ogljikovo kislino, mo-
ra prejem prijaviti pristojnemu od-
delku finantne kontrole (mestnemu
dohodarstvenemu uradu v Ljubljani)
v 24 urah in plafati odpadajoto ba-
novinsko trofarino. Na zahtevo mo-
rajo tudi dobavitelji kraljevski ban-
ski upravi predlagati jzkaze o odda-
ni gljikovi kislini.

§ 39.

Na vse umetne brezalkoholne pija-
te, napravijene v Dravski banovini
brez dodatka ogljikove Kisline, se
platuje banovinska trofarina v izno-
su Din 0.10 od vsakega dcl vsebine.
Banovinska (roSarina se platuje tu-
di od kapslov, ki se uporabljajo za
proizvodnjo umetnih brezalkoholnih
pijat € pomo&jo »Sparklet« stéklenic.
Trofarina znada Din 1.50 od komada.

Za tablete »Clio« znaSa troSarina
Din 0. 25 od komada.
§ 43.

Glede kontrole prometa z ogljikovo
kislino in umetnimi brezalkoholnimi
pijatami ter platila banovinske tro-
Sarine more kraljevska banska upra-
va smiselno uporabljati dolo&ila gle-
de-alkoholnih pijat.

Banovinska daviéina na Smarnico.

§ 44
‘Od vsakega, trsa Smarnice v obmot-
ju Dravske banovine se pobira bano-
vinska, davifina po Din 0.15.

§ 47.

Najkasneje do konca meseca okto-
bra poslje obdinski urad davitinoe
kraljevski banski upravi. Prijavo pa
podlje v istem roku pristojnemu
sreskemu natelstvu s potrdilom, da
so vsi Smarni¢ni trsi prijavljeni.

Prijave pregleda in oceni pristojni
sreski kmetijski referent, nakar se
predloZijo kraljevski banski upravi.

ObEa dolo&lla.

& 79.

Vsa dejanja in vse opustitve, naj
jih izvrsi kdorkoli, ki merijd posred-
no ali neposredno na to, da bi se ba-
novinske davifine, takse in doklade
prikrajdale, ali da bi se predmeti, za-
vezani banovinskim davitinam, od-
tegnili platilu dav3dine, se kaznuje-
jo z najmanj dvakratnim zneskom
dav§ine, ki se je prikrajSala, odnos-
no, ki naj bi se krajsala ali pa z za-
porom do 30 dni. Denarna kazen ne
sme presegati Din 5.000.—.

Poleg kazni se naloZi kriveu, od-
nosno zavezancu platilo redne dav-
§¢ine.

Vsa ostala dejanja in vse ostale o-
pustitve, osobito prekr3itve kontrol-
nih dolotil in prijavne dolZnosti, se
kaznujejo v denarju do Dine1.000.—.

Kazni se stekajo v banovinsko bla-

gajno.

Kazni izrekajo ob¥a upravna ob-
lastva prve stopnje po postopku, ve-
ljavnem za ta oblastva: Zoper raz-
sodbe teh oblastev je dopustna pri-
tozba na kraljevko bansko uprave v
15 dneh po vro&itvi razsodbe.

§ 80.

Kjer se zahteva ra odmeroc davséi-
ne posebna prijava, pa je stranka ro-
te podati, se odmeri dav¢ina na pod-
stavi uradnih pripomotkov z 10%-
nim pribitkom. V tem primeru pri-
toZba zoper odmero ni dopustna

§ 81

Zoper odmero banovinskih davitin
je dopustna pritoZba na kraljevsko
bansko upravo v 15 dneh od dne, ko
je bila odmera priobfena davinemu
zavezancu ustno ali pismeno.

§ 82,

Banovinske dav&iine, ki se ne pla-
tajo pravotasno, se izterjajo z za-
mudnimi brestmi po predpisih, ve-
ljavnib za drZavne davsCine.

§ 83.

Pravica do odmere banovinskih
dav3¢in zastara v petih letih od dne
1. januarja onega leta, v katerem je
davina obveznost nastala.

Pravica do izterjatve odmerjenega
davka zastara v treh letih od dne,
ko je bila odmera davinemu zave,
zancu pismeno ali ustno priobtena.

Zastaranje prekine vsak uradni
ukrep zaradi odmere ali izterjatve,
ki se priobd¢i davénemu zavezancu.

POZOR LOVCI!Y

Lovske puske, flobert in zratne puske,
browning pistole, pistole za straSenje,

lovske in ribiske potrebstine
ima v zalogl

F.K. KAISER, puskar

Ljubljana, Kongresni trg #tev. 9
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Kletarstvo

Vino mi je porjavelo. Kako naj po-
rjavelo ozdravim?

Taka in sli¢na vpraSanja iz kle-
tarstva so najpogostejSa na nadi mi-
zi. Pifejo ali pa pripovedujejo: Vino
ne samo da se mi note &istiti, ampak
kakor hitro ga pretolim in pride z
zrakom v dotiko, posebno pa Ce stoji
dalje &asa v odprtem kozarcu, izpre-
meni barvo in postane bolj temno.

Pozneje se motno skali in zgosti in
' dobl ®uden neprijeten duh in okus,
ki nas spominja na kruh nove peke
ali na vlaino krudno skorjo, na su-
hd sadje, viasih celo na seno.

Kaj je to? Rjavenje povzrota neko
kvasilo po imenu oksidaza, ki zral-
ni kisik priviatuje in z njim potem
razkraja razne snovi v vinu, pred-
vsem beljakovine in barvila. To kva-
silo in razne 3kodljive glivice se na-
hajajo posebno v gnilem grozdju in
pridejo potem v most in pozneje v
vino in to tim bolj, &éim dalje &asa je
bil mo¥t z gnilim tropom v dotiki.

Tako si lahko razlagamo, zakaj
ravno po neugodnih, deZevnih jese-
nih, kadar grozdje gnije, vina tako
rada rjavijo. V takih letih se rjave-
nje prepreti s tem, da ob trgatvi gni-
lo grozdje skrbno odbiramo in takoj
{ztisnemo. Most napolnimo v motno

za¥veplan sod, 2 ali 3 dni pozneje ga

pretotimo, prezratimo ter mu dode-
nemo &isto kipelega kvasnega mo-
&ta. Ali tudi navidezno zdravega, V
mokri jeseni pridelanega grozdja ne
pustimo kipeti na tropu, temvel ga
hitro sprefamo in mo#t nekoliko za-
gveplamo. Po burnem kipenju pa so-
de do vrha zalijemo. '

V takih neugodnih letih vina bolj
zgodaj pretakamo in sicer vino iz
gnilega grozdja Ze meseca novembra,
vino iz zdravega grozdja vsaj pred
BoZitem. :

Predno pretakamo, vino presku-
simo, e rjavi, in sicer tako, da ga
pustimo 2—3 dni v odprtem Kozarcu
na zraku. Ce nam vino pri tej po-
skusnji' v kozarcu porjavi, potem ga
pretotimo v dobro zakveplan sod in
gicer tako, da pride z zrakom &im
najmanj v dotiko. Deset dni pozneje
vind ponovno preskusimo in e Se
rjavi, mu na vsak hektoliter vina do-
denemo Se 5—10 gramov kalijevega
metabisulfita: Deset dni pozneje vi-
no &istimo ali filtriramo. Cistimo pa
ga v laZjem slutaju z Zelatino z do-
datkom tanina, v teijem slufaju pa,
to je, e je Ze motno rjave barve in
vrhutega Se slabega okusa, z mlekom
ali s sirnino.

Tri do stiri tedne po CidCenju se
vino pretoti v nekoliko zaZveplan
sod. Ce pa imamo filter na razpola-
go, tedaj vino filtriramo, toda po-
prej ga z eponitom razbarvamo.

Preden nastane hujia vrofina, to-
rej do meseca maja, pretolimo vino
v drugit in ga pri tem le malo za-
fveplamo. Preko poletja moramo
hraniti vino v hladni kleti in v pol-
nibh sodih. Zveplanega vina ne sme-
mo toditi prej, kakor Sele kakih 14
dni po pretakanju. Med tem %e duh
po ¥veplovem dvokisu iz njega izgi-
ne.

Vpralanja in 0500'01'1;

Vpralanje 1. V. iz M. Kedaj in ka-
ko naj vino vdrugis pretakam?

Odgovor: Skrajni fas je, predno
postane toplo, ne samo zunaj, tem-
ved tudi v kleti, da vino vdrugit pre-
totite. Po prvem pretakanju se je
vsled vpliva zraka veéji del v vinu
plavajotega blata (droZi, kristaltki
vin. kamna, strnjene beljakovine) iz
vina izlo#il in padel na dno soda,
kjer tvori sedaj takozvani kaleZ. Si-
cer tega kaleZa ni tako veliko kakor
droZ, vseeno se v spomladni toploti
lahko razkroji in vino pokvari. To
drugo pretakanje se navadno izvaja
okoli Velike noti, najpozneje pa do
maja.

Ce vino ni docela pokipelo in ne
vsebuje nit vel sladkorja, potem ga
zmerno zaZveplajte, to je en azbestni
Zvepleni trak sefgete na 3 do 4 h!
vina. To zmerno zaZveplanje vinu
prav dobra stori in napravi, da je

bolj &isto in stanovitng in bolj svet-
le barve.

Po drygem pretakanju se vino na-
vadno popolno ofisti. Ce pa se vino
tekom enega meseca po drugem pre-
takanju zadostno ne oéisti, potem se
priporota, da CiSfenje pospeSite
umetno. V tem sluéaju vino &istite s
kakim ¢&istilom ali pa ga precedite
(tiltrirate).

Vprasanje Fr. S. iz Sv. M. pri D.
Moje vino ima duh po Zveplu in ne-
prijeten okus. Eako spravim iz vina
duh po Zveplu?

Odgovor: Ze opetovano so nam bi-
la predloZena slina vprasanja. Da-
nes odgovarjamo nadelno o teh na-
pakah. Razlikovati moramo duh po
¥veplovem dvokisu, to je po plinu, ki
se razvija iz goretega Zvepla, od du-
ha po Zveplovem vodiku, ki spomi-
nja na duh gnilih jajc in slednji¢ duh
in okus po Zvepleni starini (Zveplo
firn).

Zveplov dvokis daje vinu oster,
trd, surov okus in duh, ki spominja
na duh gorelega Zvepla. Tako mol-
no zaiveplano vino je zdravju 3kod-
ljivo in po zakonu o vinu tudi pre-
povedano, spravljati ga v promet. Ce
ste vino prevel zaZveplali, ali ste do-
bili v roke tako prevet Zveplano vi-
no, morate skrbeti, da preobili Zve-
plov dvokis spravite iz njega. Tako
vino vefkrat preto¢ite in pri tem
motno prezradite.

Vino z #veplovim firmom ima ne-
prijeten, surov okus po Zveplovi sta-
rini. Ta okus dobi vino vsled ponov-
nega motnega Zveplanja, najrajie pa
ga nategne iz mo&no in dalje tasa
zaZveplanih praznih sodov, e ti sodi
pred uporabo (pred polnenjem) niso
bili zadostno pripravljeni, izluZeni.
Okus po Zveplovi starini se da iz vi-
na terko odstraniti. Najbolje je, vino
s takim okusom pomesSati z mladim,
rezkim vinom. ] ,

Dub po Zveplovem vodiku (duh
gnilih jaje) je 3e bolj neprijeten. Raz-
vije se v vinu le takrat, te most ali
vino kipi v posodi, kjer se nahaja ne-
kaj %vepla, ki na najrazlitnejfe na-
¢ine lahko pride v vino, v most ali
v sod. Vino, ki ima duh po gnilih
jajeih, se naj po daljdih presledkih
dva do trikrat pretoli in pri tem
prav motno prezrati. Ce imamo ba-
kren lij, pretakamo vino v sod skozi
tak lij, kajti &isti baker vlefe Zveple-
ni vodik nase. Z velkratnim preta-
kanjem na popisani nalin se duh po
gnilih jajcih iz vina kmalu in popol-
noma odstrani. Tako vino se potem
%e raj¥e &isti in je $e bolj stanovitno
kakor drugo vino.

Vprasanje S. K. iz D. Imam sod od
150 litrov, kjer je bilo dosedaj dobro
jedilno olje. Kako ofistim sod od
olja, da bo dober za vino?

Odgovor: Sod od olja je bolj teZko
pripraviti za vino. Tak sod morate
najprej napolniti s &isto vodo. Med
polnenjem z vodo ga velkrat valjaj-
te in potresajte, da splava olje na
povrije. Ko je poln vode, jo Se doli-
vajte toliko fasa, da se iz njega spra-
vi vse olje, ki se nabira na vrhu.

S tem pa seveda sod Se ni &ist, ker
je v lesu %e polno olja. Nato vodo iz-
lijte in sod napolnite z vrelim lugom
ali & sodino raztopino, vsled fesar se
bo olje spremenilo v milo (Zajfo), ki
je v vodi raztopljivo. Ko boste to do-
segli, sod izpraznite in ga tako dolgo
izpirajte z vrelo vodo, da bo ¢&ist
Vrofi vodi dodajte kuhinjske soli,
da se bo milo la%je raztopilo. Tako
otid¥en sod potem Se enkrat oplah-
nite s hladno &isto vodo in Sele po-
tem bo poraben za vino. Prvit pa de-
nite v ta sod vino manjSe vrednosti.
Dobro bo tudi, da prihodnje jeseni
v tem sodu pustite pokipeti mo&t.
Sele potem smete dati v tak sod ka-
ko starejSe fino vino.

V vinski kleti vino leZi in zori, v
njej se vriijo vsa, za Solanje potreb-
na dela. Zato bodi vinska klet ure-
jena tako, da vino v njej lahko zori.

Temperatara vinske kletl. Posebne
vaZnosti za vinsko klet je primerna
toplota in vlaga. Temperatura bodi
po moZnosti vedno ¢im najbolj ena-
ka. Kolebanje (viSanje in padanje)
temperature naj ne bo vetje od 5 do
¢° C. Poleti ne nad 15° C, pozimi pa
ne pod 9° C. Bela vina prenalajo tu-
dl niZjo temperaturo, dolim se &r-

nina najbolj Sola pri 10—16° C. Moé-
no kolebanje temperature lahko vi-
nu 3koduje in to tem bolj, &im velje
so razlike v temperaturi. Ce se klet
zgodaj ohladi, je s tem ovirano delo-
vanje Zivih mikroorganizmov in po-
trebni kemi¢no fizijoloski procesi v
vinu se ne morejo vrSiti oziroma so
zadrfani; trpi naravni padec kislin
in zorenje vina. Ce se pa nasprotno
poleti toplota premolno zvisa, posta-
ne vino toplo in mikroorganizmi, po-
sebno isti, ki ljubijo toploto, kakor
n. pr. ocetne bakterije, se premotno
vzbujajo k delovanju. Obstoja nevar-
nost vinskih bolezni, posebno cika.
Vino hitreje zori, se moé&neje susi.

Vliaga v vinski kletl. Cetudi je v
kleti ve® vlage kakor v nadzemnih
prostorih, vendar razlikujemo suhe
in vlaZne kletl. Suhe kleti so redkeje
od vlaZnih.

V suhih kleteh se vino motneje
vsudi in obiajno se tudi toplota moé-
no spreminja. V vlaZnih kleteh je
zrak vetinoma netist in poln glivnih
trosov, ki delajo zrak zatohel. To iz-
haja iz tega, ker raznovrstine plesi
(plesnobne glive) se ne razpasejo sa-
mo na stenah in na vedno vlaZnih
tleh, temved razjedajo tudi vsakovr-
sten les in s tem poslabSajo zrak ter
povzrotijo, da sodi, podloge in drugi
leseni deli prezgodaj strohnijo. Ce
pribaja vino s takim slabim zrakom
v dotiko, dobi netist duh in okus. Ze-
lezni deli, kot obrodi i. dr. rjavijo;
nasprotno se pa vina le malo vsusi in
menjava toplote je majhna.

Klet s pravilno viago nima vel kot
70—80% relativne vlage. Krompir,
repa, zelenjava, kislo zelje, kisla re-
pa, kisle ogurke, kis itd. ne spadajo
v klet. Te snovi dajejo zraku za vino
neprijeten duh in lahko kakor n. pr.
kis povzrotijo, da vino postane bol-
no.

Vinska klet bodi na mirnem me-
stu. Molna in trajna tresenja, ki va-
lovijo skozi zemljo do vina, ne pu-
stijo, da bi se vino vmirilo. Vino mo-
ra imeti svoj mir. FinejSi delci od v
vinu strnjenih snovi se ne morejo iz-
lo&iti in vle®i na dno, vino se ne mo-
re stistiti. Radi tega naj se ne zida
vinskih kleti v bliZini Zeleznic in in-
dustrijskih pdjetij.

Zidava all poprava kletl. Klet bo-
di popolnoma v zemlji, to je, vrh obo-
ka bodi & povrSino zemlje v isti visi-
ni, tla kleti pa naj bodo najmanj
4 metre globoko v zemlji. Oboki na)
bodo motni in taki, da je v kleti
mnogo prostora. Stene ometane in
pobeljene. Ce pa se stasoma na ste-
nah naseli kletna plesen (Rhacotium
cellare), je ne smemo odstraniti, ker
je dober regulator vlage, to je pre-
visoko vlago zniZuje, prepreluje pa
presuh zrak. Tla naj bodo iz betona,
ker se dajo lahko ¢&istiti. Med podla-
gami (ganterji) ali ob stenah pa tal
50—60 ¢m na Siroko ne betoniramo,
da more toplota in vlaga zemlje bo-
lje vplivati na zrak. Docela izbetoni-
rane kleti so mnogokrat presuhe in
nosijo potem vse slabe posledice ta-
kih kleti. Ce mogode, si tudi v vin-
ski kleti uredimo vodovod. V tleh na
primernih mestih, najbolje ob obeh
daljSih straneh hodnikov, ki naj bo-
do 2 m Siroki, napravimo plitve ka-
naltke, da se more odvajati voda pri
¢istenju.

Okna in razne naprave za prezra-
Sevanje naj ne bodo prevelike in pre-
#tevilne, ker bi se s tem pvzrodilo
premotno kolebanje temperature.
Dudniki so lahko taki, kakor dimni-
ki izpeljani na vrh strehe. Ob ugod-
nem vremenu se da klet z njih po-
motjo hitro prezratiti. Tudi v od
oken nasprotni strani lahko napravi-
mo take du¥nike na nafin, da imajo
zunaj tik ob zemlji vhod v zid, v kle-
ti ob tleh pal istotako tik ob zemlji
izhod. Tudi na ta nain se da dobro
zratiti.

Vhod v vinsko klet bodi po moZno-
sti iz kakega notranjega prostora,
n. pr. iz kipelne kleti ali iz presnice,
da more zunanja temperatura &im
najmanj vplivati na zrak kleti. Ce je
vhod naravnost od zunaj, tedaj naj
bo na severni, vzhodni ali zapadni
strani in imej kak prizidan prostor
ali vsaj dvojna vrata.

Okna iz stekla, vrata iz moénega
hrastoyega Jlesa; Zelezo kot dober

prevajalec toplote ni priporoéljivo.

Podloge (ganterjl) so lahko iz lesa
(hrast), Zeleza (rabljene Zelezn. trat-
nice), iz kamna, betona ali so zidana.
NajboljSe so podloge iz kamna ali be-
tona; so takorekot trajno trpeZne,
udarci ali streslaji valovijo na njih
le slabhotno.

Nega kleti obstoji v tem, da jo dr-
Zimo ¢isto in da jo zratimo. Zrati naj
se po potrebi. Pri tem je paziti, da se
zrak preveé ne ohladi. Tedaj v vro-
tem poletnem Zasu ob hladnih dne-
vih ali ponoti, pozimi pa v toplej-
Sem solnfnem ¢asu. Ce neugodne
vremenske prilike zratenja ne dopu-
Sfajo, potem se priporota klet tu in
tam zaZveplati. Pri tem nastali Zve-
plov dvokis ¢isti zrak na na&in, da
u!um'i v zraku plavajote mikroorga-
nizmme.

RAZGLASL

S pravomotno sodbo okrajnega so-
didfa v Dol. Lendavi je bilo prepove-
dano Biro Francu, rojenemu 22. sep-
tembra 1886 v Gaberju, tja pristojne-
mu in tam pod st. 59 stanujofemu,
srez dolnjelendavski, zahajati v kré-
me v ¢asu od 15. decembra 1931 do
incl. 14. decembra 1932.

_ Okrajno sodiste v Kranju odd. IIL
Je s sodbo z dne 29. oktobra 1931
Kps 300/31-14, po § 55 kz. prepovedalo
Vevarju Ignaciju, roj. 31. julija 1879
v Goritah, pristojnemu v Preddvor,
delavceu v Goritah &t. 20, vdoveu, za-
hajati v kréme za dobo 2 let, to je od
20. jan. 1932 do 19. jan. 1934.

Sresko nalelstvo v Mariboru, levi
breg razglasa s svojim odlokom 3tev,
14.055/1 2z dne 28. decembra 1931, da
je okrajno sodis€e v Sv. Lenartu s
sodbo z dne 15. decembra 1931, Stev.
334/31-34 prepovedalo Smigoc JoZefu,
raznaSalcu kruha in Omerzu Leopol-
du, usnjarskemu pomot¢niku, oba
stanujota pri Sv. Lenartu, zahajati v
kréme za dobo 2 let, to je od 15. de-
cembra 1931 do 15. decembra 1933.

Okrajno sodiste v Murski Soboti
odd. ITI. razgla%a s svojim odlokom
St. Kps 443/31 z dne 26. novembra
1931, da se je prepovedalo Horvat Jo-
sipu, posestniku v KupsSincih za dobo
2 let zahajanje v kréme. Ta odredba
e;;gpl v veljavo z dnem 26. novembra

1.

Sresko natelstvo v Ljutomeru raz-
glasa s svojim odlokom z dne 23. ja-
nuarja 1932, st. II. No. 856/1, da je
okrajno sodiSte v Ljutomeru prepo-
vedalo Mauku Ivanu, delaveu v Sp.
Krapju 8t. 55, obfina Cven zahajanje
v kréme za dobo dveh let, t. j. od 17.
jan. 1932 do 17. jan. 1934,

Sresko nadelstvo v Konjicah je s
svojim odlokom z dne 17. februarja
1932, No. 1337/1/32 prepovedalo Hru-
stelj Josipu iz Ljubnice, srez Konji-
ce zahajanje v kréme (kavarne, go-
stilne) v Casu, dokler traja njegov
pogojni odpust in se tudi ne sme po-
kazati v javnosti v pijanem stanju

Pogojni odpust traja do konca kaz-
ni, t. j. do 22. decembra 1932.

Sresko nadlelstvo Ptuj razglasa s
svojim odlokom z dne 16. februarja
1932, No. 768/2, da je okroZno sodiite
Maribor s svojo odlotbo kzp. VI 2247-
30-32 z dne 22. novembra 1930 prepo-
vedalo Antonu Petek, roj. 1903 v Za-
musanih, pristojen v Murstince, sta-
nujot v Kréevini pri Mariboru zaha-
janje v krém za dobo 2 let, t. j. od 23.
februarja 1932 da 23. februgria 1934.

Banovinski proraduni

V naslednjem prinaSamo prorau-
ne vseh banovin, iz katerih se lahko
razvidi, da plafujemo v nadi bano-
vini najve&je doklade.

Vrbaska banovina. Ta banovina je
predlozila ministrstvu proratun v
znesku 53,936,763 Din, do&im je bil
odobren z 36,410.309 Din. Prebivalci
te banovine bodo plafevali tedaj 25
odstotkov banovinskih doklad na vse
vrste davkov.

Drinska banovina. PredloZeni pro-
ratun je znaSal 107,781.530 Din, do-
&¢im se je zniZal na 87,167.540 Din. Iz-
datki tega proratuna se bodo krili z
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20%-no doklado na vse vrsie nepo-
srednih davkov in z 5%-no cestno
doklado.

Dunavska banovina, [Proratun je
bil predloZen za 179,790.856 Din, do-
¢im se je odobril za 1064,999.032 Din.
1zdatki se bodo krili s 15%-no bano-
vinsko doklado na vse neposredne
davie.

Zetska banovina. PredloZeni pro-
racun je znaSal 166,578.586 Din, do-
¢im ga je ministrsivo potrdilo v zne-
sku 58,243.426 Din. lIzdatki se bodo
krili s 20%-no doklado na vse vrste
neposrednih davkov.

Moravska banovina, PredloZeni
proratun je znasal 65,300.000 Din, do-
&im je bil odobren samo z 49,300.000
Din. Banovinska doklada zna3a 20%
na vse neposredne davke.

Primorska banevina., Ta banovina
je predlozila proratun v znesku
73,321.000 Din, do¢im se ji je odobril
proratun v znesku 43,059.161 ‘Din.
Banovinska doklada znasa 25% na
vse neposredne davke.

Savska banovina je predloZila pro-
ratun za 235,870.000 Din, dolim se ji
je odobrilo samo 200,545.000 Din. Za
kritje se ji je dovolila 23%-na dokla-
da na vse neposredne davke in 8%-
na zdravstvena doklada.

Dravska banovina je predloZila
proratun - v znesku 170,532.955 Din,
docfim Jji je bhil potrjen samo za
147,452,142 Din. Za kritje se ji je od-
merila 3b%-na doklada na vse nepo-
sredne davke, 25%-na cestna dokla-
da in 10%-na zdravstvena doklada.

Vse te banovine so tedaj predloZi-
le proratune v znesku 1.171,320.947
Din, dotim jim je bilo odobrenih sa-
mo 844,997.907 Din.

Razno

Vinska razstava in vinski sejem v
Smarja pri JelSah.

Dne 1, 2. in 3. maja 1932 bo v
Smarju pri Jelfah velika vinska raz-
stava in vinski sejem, katero prire-
di sreski kmetijski odbor v prostorih
hotela g. 1. Habjana. Razstavili bo-
do svojo Zlahino kapljico najboljsi
vinogradniki okrajev Kozje, Rogatec
in Smarje pri JelSsah. Zastopana bo-
do predvsem vina iz Virstanja, But-
ke gorce, Roginske gorce in Dreve-
nika, ki so Ze dale€ znana po svoji
odli¢ni kakovosti. Razen vina vseh
vrzt bo razstavljena tudi droZenka
in tropinovka. Razstavljene bodo tu-
di Skropilnice in druge razne vinar-
ske in sadjarske potreb&éine, med
temi tudi najnovejsi tip Skropilnice.
izum tukajSnjega rojaka, ki ima Ze
patentirano iznajdbo. Za razstavo
viada Ze povsod veliko zanimanje,
zlasti pa med vinogradniki samimi.
Udelezba na razstavi bo zelo velika,
ker tukaj$nji srez je glede povriine
vinogradov na Sestem mestu v celi
drzavi.

Vabijo se vsi interesenti, da pose-
tijo to prireditey, kjer se jim nudi
najugodnejsa prilika nakupiti res
poceni dobra vina vseh vrst, od lah-
kih namiznih, do najfinej8ih sortnih
vin.

Zelezniske zveze so zelo ugodne
Vsa pojasnila daje brezplafno sreski
kmetijski referent v Smarju pri Jel-
Sah.

Vinska razstava v Ptuju.

Vinarsko druStvo za Dravsko ba-
novino v Mariboru; podruZnica v
Ptuju priredi dne 8, 9. in 10. maja
1932 II. banovinsko vinsko razstavo
in vinski sejem v Ptuju v Drudtvenem
domu pod pokroviteljstvom gospoda
bana Dravske banovine dr. Drago
Marusica.

Na razstavi bodo razstavljene vse
vrste vin Dravske banovine od lah-
kih namiznih do najfinejdih sortnih
vin, dezertna, penecéa in medicinalna
vina ter vinski destilati (konjaki),
tropinovka, in droZenka.

Razstavljeni bodo tudi stroji in
orodje vinarske in kletarske tehnike
ter sredstva za zatiranje bolezni in
Skodljivecev in umetna gnojila.

Razstava bo odprta vsak dan od 8.
do 18. ure.

Istotasno se vr3i dne 8. maja 1932
IV. vinarski kongres v dvorani Na-
rodnega doma ob 8. uri

Vabimo vse zanimance, da se ude-
lezijo razstave.

Deset zapovedi za tofenje piva.

1. Ce prejmeg pivo iz pivovarne,
spravi takoj sodtke v klet. Ce nimas
kleti, naloZi pive na hladen in senc-
nat prostor, pozimi pa v prostor, kjer
ne zmrzuje.

2. Tvoja klet naj bo popolnoma &i-
sta in snaZna in naj znasa tempera-
tura b do 6 stopinj C. Varuj tvojo
klet pred motno izmenjavo tempe-
rature, pred mrazom in toploto.

3. Ce je tvoja klet dovolj hladna,
si uravnaj prejem piva tako, da lezj
pivo lahko 2 do 3 dni v kleti, predno
ga pritnes totiti. SveZe poSiljke piva
nalozi v kleti tako, da lahko pri¢ned
najprej toliti dalj Casa vleZane so-
de.

4. Ce hranid v omari za led pivo v
steklenicah, potem ne naloZi stekle-
nice direktno na led, ker postane pi-
vo motno.

5. Z navadno pipo toeno pivo je
najboljde, toda pride fo v poStev le
tedaj, ¢e je konzum piva dovolj ve-
lik, da se pivo kar naprej to€i, dru-
gate pa je najbolje, e se poOsluZis
totilnega aparata z ogljikovo Kkisli-
no. Pri tem je ireba paziti na to, da
je pritisk po moZnosti enakomeren
(0.1 do 0.2 em). Prevelik pritisk Sko-
duje dobremu izgledu piva. AKko se
uporablja pivski aparat z zratnim
pritiskom, je treba strogo paziti na
to, da se uporablja Cisti zrak iz pro-
stega in da je zratna napeljava vet-
krat temeljito oCisStena.

6. Pivske cevi ne smejo biti nape-
ljane po gorkih prostorih. Na pivske
cevi se ne sme naloziti led, samo le-
dena voda naj hladi.

7. Izplakni vse pivske cevi predno
zatnes toditi z mrzlo vodo. Enkrat na
teden pa temeljito osnaZi vso cevno
napeljavo piva in sestavne dele apa-
rata za totenje piva znotraj z 1-—2%-
no gorko (pa ne prevroto) raztopino
od sode in potem veckrat temeljito
izplakni z nmurzlo vodo.

8. Pivske CaSe mora$ drZati strogo
¢iste, ne smejo biti mastne, ker iz-
gubi pivo peno. Izplakni jih s sodo,
potem pa Se velkrat po ofidCenju s
tekoto mrzlo vodo. Vréke in kozarce
drzi vedno hladne in ne toi v gorke
kozarce piva.

9. Pivo je obtutljivo, ravnaj z njim
skrbno, pazi, da ne pride pod vpliv
izmenjave temperature, drzi ga ne
premrzlo in tudi ne pregorko.

10. Pivo, ki je bilo zmrznjeno, spra-
vi v primerno ogret prostor (10 do
12 stopinj C), pusti ga tam nekaj dni
mirno lezati in ga Sele potem nabij.

Zavarovanje  porofenih natakaric.

V nekem konkretnem slucaju se je
obrnila Zveza gostilni¢arskih zadrug
v Mariboru s vprasanjem na Okroi-
ni urad za zavarovanje delavcev v
Ljubljani, ¢e je treba prijaviti nata-
karico, ki je porofena z izvriujotim
obrtnikom. Na to vpraSanje smo do-
bili sledete pojasnilo:

»Pri zaposlitvi natakaric, ki so po-
rotene z izvriujodimi obrtniki, more-
ta nastati dva slutaja:

1. Porolena Z#ena opravlja posle
natakarice v gostilni svojega sopro-
oa.

2. Porotena natakarica je zaposle-
na v gostilni tretje osebe, ki ima go-
stilniSko koncesijo in dobiva za svo-
je delo plato v kakr3nikoli obliki.

Prve natakarice niso zavezane za-
varovanju, ker med moZem in Zeno
obitajno ni podano najemno delovno
razmerje, ker Zena opravlja odrejena
dela na podlagi zakonske skupnosti.

Ako bi izjemoma bilo podano tudi

pri teh najemno deloyno razmerje,

bi bile tudi te podvriene zavarova-
nju. To se pa da presojati le na pod-
lagi konkretnih dejstev in za vsak
posamezni primer posebej.
Natakarice, ki opravljajo ta posel
pri tretjih osebah, pa so zavezane

it “———

Radenske zdravilne vode

stalno raste. To je zadosten
dokaz, da ljudje to mineralno
vodo izredno ¢islajo.
V Vasem interesu je, da svojim
gostom ustreZete ter jim servirate

Radensko
zdravilno vodo,

ki ima to prednost, da paralizira
vinsko kislino ter napravi tako

vsako tudi najbolj kislo vino
prijetno pitno.

dejstvo ne vpliva na zavarovalno ob-
veznost glasom doloéil § 3. zakona o
zavarovanju delavcev.

Tudi je pri presoji zavarovalne ob-
veznosti  teh natakaric postranske
vaZnosti viSina zasluzka, ker je z re-
itvijo ministrstva za socijalno poli-
tiko in narodno zdravje zanje dolo-
¢en 12. mezdni razred.

Zavarovalna obveznost izvira iz
delovnega razmerja med delodajal-
cem - gostilnicarjem in delojemal-
cem - natakarico in se razteza na
vsako posamezno osebo, ki dela pri
zavarovanju zavezanem delu. Kadar
je podano delovno razmerje, je samo
s tem faktom nastopila zavarovalna
obveznost, ¢eprav je tudi soprog po
drzavljanskem zakonu dolZan skrbe-
ti za Zeno, ki opravlja posle nataka-
rice. Pri presoji je vseeno ali je mo#%
obrinik ali je delavec, ki si sluZi svoj
kruh pri ostalih neobrtnih delih.

Zaposlitev postreznic ima &isto po-
seben znataj, zato cit. reSitev g. ko-
misarja Osrednjega urada za zava-
rovanje delavcev ne more priti v po-
Stev pri presoji zavarovalne obvez-
nosti natakaric.

Podpisani urad se je oznacenega
principa stalno drZal in ni zahteval
prijav porocenih natakaric, ki so za-
poslene v gostilnah svojih soprogov.«

Odpis dolZnih davkov iz prejnjih let

Davini odelek finantnega ministr-
stva je objavil davéni razglas o vla-
ganju proSenj za odpis dolznih dav-
' kov, ki zapadejo 26. junija 1932. Ta
razglas se glasi:

Davini obvezanci, ki dolgujejo da-
vek iz prejs$njih let — pred 1929. le-
tom lahko zaprosijo po ¢l. 14 zakona
o izpremembah in dopolnitvah zako-
na o neposrednih davkih in v tem
Clenu predvideni vifini za odpis teh
davkov.

Prosnja naj obsega te-le podatke:
Kraj, kjer je prosilec dolZan davek,
imovinsko stanje z navedbo nepre-
miénin, vrednosti premiénin, prosil-
Cev poklic, s €im se preZivlja in Kraj
prehivanja.

Pro8nji je treba priloZiti:

1. zemljeknjiZni izpisek, 2. potrdi-
lo o lastninskem stanju, ki ga jzda
na uradnem obrazcu obina prosil-
cevega stanovanja in ob¢ina, v Kate-
ri je prosilec zadolZen, 3. druga pis-
mena dokazila o lastninskem stanju.
Zadolzitvene jzjave se bodo upoSte-
vale le, ¢e je naznaten znesek dolga
in ime upnika. Ce ' je davéni obveza-
nec zadolZzen pri veé daviénih upra-
vah, mora pri vsaki vloZiti pro3njo.

o J

Svetovna produkcija in potresnja vina

Na Dunaju izhajajot¢i strokovni list
»Das Weinland« od februarja t. 1.
prinaSa zanimive statisticne podatke
o produkeiji vina in o povpreéni po-
troSnji vina na vsakega prebivalca v
posameznih drzavah.

Po teh podatkih znaSa povpretna
letna produkeija vin na vsem svetu
175 milijonov hektolitrov. PotroSnja
tega vina se razdeli na 1850 milijo-

nov prebivalstva zemlje, od teh pa je
komaj ena tretjina vinopivcev.

Razdelitev produkecije in potroSnje
na posamezne drzave je naslednja:

(Stevilke pomenijo: prva Stevilka
letno produkecijo v hl; druga Stevil-
ka letno potroSnjo v hl; tretja Stevil-
ka potroinjo na vsakega prebivalca
v litrih).

Evrepa:
1. Francija 55,000.000 57,000,000 144
2. Italija 43,000.000 36,000.000 92
3. Spanija 23,000.000 17,000.000 80
4. Portugalska 5,000.000 4,000.000 67
5. Svica 500.000 1,900.000 AT
6. Romunija 6,300.000 6,200.000 34
7. MadZarska 4,500.000 2,600.000 33
8. Gréija 2,300,000 850.000 27
9. Bolgarija 1,400.000 1,000.000 22
10. Jugoslavija 4,400.000 2,700.000 21
11. Avstrija 700.000 1,000.000 15
12. Belgija - 460.000 6
13. CeSkoslovaska 350.000 600.000 45
14. Nemdtija 1,900.000 2,200.000 35
15. Norveska - 80.000 3
16. Nizozemska — 140.000 2
17. Anglija 4 700,000 1.5
18. Svedska —- 64.000 1
19. Poljska — 28.000 0.1
Ostale drzave:
1. Cile 2,500,000 2,100.000 5%
2. Argentina 5,500.000 4,900.000 51
3. Urugvaj 300.000 360.000 24
4. JuzZna Afrika 6:00.000 2,400.000 R4
5. AlZir 9,000.000 1,000.000 16
G. Egipt - 1,300.000 9
7. Tunis 900.000 660.000 G
8. Avstralija 800.000 340.000
9. Kanada 100.000 6:3.000 0.7
10. Mehika 70.000 72.000 0.5

Navedeni tu nista Rusija, ki pri-
dela okrog 3 milijone, ter Turéija, ki

zavarovanju, ker delajo proti pla&i | pridela 3,500.000 hl letno, vendar v

ali nagradi in je delovno razmerje
podano, Te je treba prijaviti v zava-

Turtiji ne pride tako v postev vino,
kakor le grozdje. Sicer pa so vsi ti

rovanje &e so porotene ali ne, ker to ' podatki bolj aproksimativni.

i Zanimivo je dejstvo, da je Franci-
ja navzlic ogromni produkeiji 55 mi-
lijonov hektoltirov primorana e uva-
Zati vino, dofim mora Jugoslavija
znaten del pridelka izvoziti.
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CENTRALNA VINARNAD.D. {J/}] pwovarsa in zsaiams

Telefon #t. 2573 ' LJUBLJANI 5 & Telefon #t. 2573 jos TSCheI'gI v Marlboru

Sp. giﬁka, Frankopanova ulica 5t. 11 I
priporo¢a svojo veliko zalogo Koro3ka c. 2 - Telefon 2335

zajameno pristnih prvovrsinih domatih ljutomerskih, priporoca svoje izborno
haloZkih, bizeljskih in dolenjskih vin. maréno in &mo pivo v isti
Na zalogi ima tudi

iteti _kakor 0j |
zajam&eno pristna dalmatinska vina lasine prese. il O _pred "¥ojao ‘

ter izvrsitno slivovko, rum, pivsko

Pridite in pokusite! Niste obvezani, da tudi narofite n vinsko droZenko, likere i. t. d.

_-—

Sanatorij v Mariboru

Gosposka ulica 5t. 49 - Telefon 5t. 2358
Lastnik in vodja: primarij dr. Cerni¥, specijalist za kirurgijo

qms@%&mm Q; TEE=IE
BILJARDNE pOTREBS(‘EINE Y

Krogle, palice, Zoge, guma za martinele, krede in koZice, kon-
trolne ure, Sah-domino, krogle in kegle, doma¢i izdelek,

Solidne cene. — Posiljam franko postaja naroila.
Cene za »lignum sanctume« krogle za keglanje:
L) N £ S I o e R O [ T T

00— | 10— | 80— | 1000—] | 110'— Din

EHRLICH JOSIP, SOMBOR

Sanatorij je najmodernejSe urejen za operacije in oprem-
ljen z zdravilnimi aparati: viSinskim solucem, tonizatorjem,
diatermijo, Zarnico , hala", ,enterocleaner“jem Dunavska banovina

Dnevna oskrba: I. razred Din 120°—; I razred Din 80— ; L. razred Din 60'— Proizvod biljardskih potrebitin
=z mmm mmmmmmmmwmm

[} Ogled zaloge
MObIIna brezobvezen! “B Is B

patent IGSt"a za hotele, restavracije in
Nova iznajdha, patent prijavijen v Beogradu ostilne Vam d

Nova mobilna lestva je uporablji- g obavi po

va istotasno kot: raztegovalna le- zmerni ceni ==l=

stva, kot stojeéa lestva ali stojeéa

na stopnicah ali strminah ali od-
deljeno veak del zase uporaben. RNA
Fridoin Bischof - tovarnar lestev

e ) — MARIBOR, Kacijanerjeva ulica 22
Sprejmejo se zastopniki in razprodajaleil Domaéi izdelek! Nizke cene! Zahtevajte prospekie! U C E L j u

QSTNIOERVGENOEGEEIFERND

F. Bischof-ova MOBIL. PATENT-LESTEY nrlhodnellll
Promestljiva na PET NACINOV.
Absoluino stablina In slgurnn.

._-.: ...:'—=.".‘- ':.‘.-'.

S AR S

o -

&-i.e“"-.-n-..w ;.

- Ljubljana, Lasko in Maribor ———

priporoca svoje prvovrstno dvojno marcno pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-
skem sistemu ,HERKULES* ,PORTER* in
»BOCK®“ vsem cenj. gostilniCarjem in gostom

Z odli¢nim spostovanjem

DelniSka pivovarna ,,UNION®

=— Ljubljana, Lasko in Maribor ==
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Za umdﬁ?ﬁﬁo?Kaml Perc, Celje Za lastnika: Zveza gost. zadrug Ljubljana in Ma.nhor Drago Bernardi, Celje. Za tiskarno: Milan Cetina, Celje.
Tisk Zvezne tiskarne v Celju.




Sreski kmetijski odbor v Smarju pri Jel3ah

priredi v dneh 1., 2. in 3. maja 1932

L VINSKO RAZSTAVO
k/ NN

vV $MARJU PRI JELSAH
V PROSTORIH G. L HABJANA

Razstavljene bodo vse vrste vin okrajev

Kozje, Rogatec in Smarje pri JeiSah.

Razna lahka namizna in najfinej8a sortna

vina, tropinovka, droZenka. Razstavljene

bodo tudi Skropilnice in druge vinarske
in sadjarske potreb§tine,

Velika izbira ' ; PokuSanje
vsakovrstnih brezplagno
gt S %

a8

Razstava bo odprta vsak dan od 8 do 18.

Vabimo vse interesente, da se udeleZijo rn_zstave'in_ se]ma,‘kje:"
se jim nudi najugodnejSa prilika nakupiti res poceni dobra vina.

IVERNA THNARNA ¥ CHLIV.



