
1933. Ta pravilnik je za obstoječe banovinske 
davščine ostal v glavnem nespremenjen, ven­

dar pa vsebuje za nekatere davščine tudi \ &ž­

ne dopolnitve in spremembe. 
Banovinska doklada na neposredne davke 

ostane kakor lani 35%. Poleg nje se po novem 
pravilniku pobira na ozemju združenih 
zdravstvenih občin še 10% zdravstvena do­

klada na vse neposredne državne davke. 
Določbam glede pobiranja, takse na sečnjo 

gozdov je dodan v členu 10 še nov odstavek, 
ki pravi; da se stavbeni les (trami, deske, .mo­

rali itd.) po tem pravilniku ne smatra za do­

končni industrijski izdelek. To velja glede 
določbe, da. še taksa ne plača na les, ki ga 
industrijec vzame v lastnega gozda in ga po­

rabi kol. sirovino za dokončni industrijski iz­

delek. 
Taksa na živinske' potne liste je izprcme 

njena. Na živinski potni list za male živali 
se lahko vpiše poljubno število drobnice pro i 
enkratni taksi. Taksa za veliko žival je zni 
žana od (i na 3 Din očTglave. Ta izprememba 
je bila uveljavljena že lani radi padca cen. 

V določbah glede banovinske trošarine na 
kpnsum električnega toka je črtana določba, 
po kateri se je doslej trošarina zhiža'a m 

za pogonsko silo in za 50%' pri 
toku, ki se uporablja v elektrokemične in 
elektroinetaJurgifne svrhe. Trošarina se po 
novem pravilniku pobira v enotni izmeri 3%­

■ porabe. 
Novi so predpisi glede banovinske trošarine 

na umetno brcza'koho';io pijačo. Ta trošarina 
­i odslej pobirati na podlagi porabljene 

ogljikove kisline. Od tfštekega k:'ograma og­

i­ k i­.line se p\n*a 15 Din. Kdor prejme 
nezatrošarinjeno o"'jikovo kislino za izdelo­

vanje hresalkoholnih pijač, mora prejem pri­

javiti finančni kontroli v 2­1 urah. Na ostalo 
io brezalkoholno pijačo (razen na pija­

če, napravljene brez dodatkov kemikalij) se 
plača trošarina v iznosu 15 par od vsakega 
decilitra. Doslej je znašala trošarina za vse 
brezalkoholne pijače 10 par od decilitra. V 
dravsko banovino uvožena brezalkoholna pi­

jača je podvržena enotni trošarini 15 par od 
decilitra. 

Banovinska davščina na Smernico se povi­

ša od'10 na 15 par od vsakega trsa. 
'Določbe glede banovinske takse od prenosa 

nepremičnin se dopolnjuje v toliko, da se ta­

ksa pobira tudi kot 50% doklada k državni 
dopolnilni prenosni taksi. 

Banovinska davščina na lovišča, ribolove 
in lovske karte ostane nespremenjena. 

Trošarina za pnevmatiko se ne bo več po­

birala. Kot nadomestek za banovinsko troša­

rino na pnevmatiko se pobira k banovinski 
davščini za motorna vozila 100% doklada. Pri 
motociklih sme ta doklada znašati največ do 
250 Din. — Spremenjen je tudi način plače­

vanja davščine na motorna vozila, ki se po 
novem pravilniku plačuje takoj ob registra­

ciji ga vse leto naprej če pa predpis presega 
500 Din, se plača prva polovica ob registraciji, 
ostanek pa do 15. julija vsakega leta. 

Taksa na vozniške izkaznice (šoferske legi­

timacije) oslaue ne­piemenjenn, poviša se le 

ob priliki 'prve izdaje usposoblj.eneu od 100 na 
250, odnosno od 58 na 125 Din. 

Glede novega davka od tovorov, ki se na­

kladajo !n razkladajo za prevoz z železnico, 
vsebuje pravilnik le osnovne določbe. Od to­

vorov, ki se nakladajo ali razkladajo zaradi 
prevoza na železnici v dravski banovini, se 
pobira davek, ki znaša 20 do 50 par za vsa­

kih, tudi nepolnih 100 kg. Temu davku je 
podvržen vsak tovor, za katerega se mora pla­

čati železniška voznina. Pobirajo ga pa želez­

niške postaje, kjer se vrši nakladanje, odnos­

no razkladanje, ter ga odvajajo mesečno Lan­

ski upravi. 
Iz naslova odprave kuluka in rednega vzdr­

ževanja cest, se bo po predlogu posebnega fi­

nančnega odbora banovinskega sveta, ako bo 
to odobrilo ministrstvo v Beogradu, pobirala 
25% nadomestna doklada na državne nepo­

sredne davke. Hkratu se maksimirajo cestne 
doklade, ki so obremenjevale sreze do sedaj 
z dokladami ponekod do 45%, z 20% doklado. 

* 

ftaKo spravimo iz vina 
dob po žveplu? 

Baš heleženo vprašanje je presploš­
no. Kajti razločevati moramo duh po 
žveplovem dvokisu, to je po plinu, ki 
e razvija iz gorečega žvepla, od duha 

po žveplovem vodiku, ki spominja na 
duh gnilih jajc ali drugih gnijočih be­
ljakovin in slednjič okus po žveplovi 
tarini (žveplov firn). 

Žveplcv dvokis 
daje vinu oster, trd, surov okus in duh, 
Id spominja na duh gorečega žvepla. 
Tako močno zažveplano vino je zdrav­
ju škodljivo in po zakonu o vinu tudi 
prepovedano, spravljati ga v promet. 
Ce ste vino preveč zažveplali, ali ste 
dobili v roke tako preveč žveplano vi­
no, morate skrbeti, da preobili žveplov 
dvokis spravite iz njega. Tako vino 
večkrat pretočite in pri tem močno pre­
zračite. 

Vino z žveplovim firnom 
ima neprijeten, surov okus po žveplovi 
starini. Ta okus dobi vino vsled ponov­
nega močnega žveplanja, najrajše pa 
ga nategne iz močno in dalje časa za­
žveplanih praznih sodov, če ti sodi pred 
uporabo (pred polnenjem) niso bili za­
dostno pripravljeni, izluženi. Okus po 
žveplovi starini se da iz vina težko od­
straniti. Najbolje je, vino s takim oku­
som pomešati z mladim, rezkim vinom. 

Duh po žveplovem vodiku (duh gnilih 
jajc) 

ie še bolj neprijeten. Razvije se v vinu 
le takrat, če mošt ali vino kipi v poso­
di, kjer se nahaja nekaj žvepla, ki na 
najrazličnejše načine lahko pride v vi­
no, v mošt ali v sod. Vino, ki ima duh 
po gnilih jajcih, se naj po daljših pre­
sledkih dva do trikrat pretoči in pri 
tem prav močno prezrači. Če imamo 
bakren lij, pretakamo vino v sod skozi 
tak lij, kajti čisti baker vleče žvepleni 
vodik nase. Z večkratnim pretakanjem 
na popisani način se duh po gnilih jaj­
cih iz vina kmalu in popolnoma od­
strani. Tako vino se potem še rajši či­
sti in je še bolj stanovitno kakor drugo 
vino. 

^^^m^mmm 
Kolere davščine bomo 
plačevali letos banovini? 

Kr. banska uprava j<­ sestavila pravilnik za 
anje banovinskih davščin za leto 111.12­



o čftCenfu sadfevca. 
Ako se sadjevec noče učistiti in da 

ima bolj mlečno barvo, so lahko naj­
različnejši vzroki. Eden glavnih vzro­
kov je hranjenje mošta v premrzlih 
prostorih, tako da ne more kipeti, ali 
pa da prepočasi kipi. Sladkor v pre­
mrzlem moštu se pretvarja v težko ki­
peči sluzni sladkor. V tem slučaju je 
spraviti mošt v prostor, ki naj ima vsaj 
12—15° C toplote, da bode ves sladkor 
mogel pokipeti. Ob tej priliki se lahko 
doda moštu čiste kvasne glive, ki pre­
tvorijo sladkor v moštu v alkohol in 
ogljikov dvokis, ki so torej povzročite­
ljice kipenja. Kvasne glive, tudi čiste 
drože imenovane, je lahko dobiti pri 
kmetijski poskusni in kontrolni postaji 
v Mariboru. 

Če je pa mošt pravilno pokipel, pa se 
vendar noče čistiti, potem morda vse­
buje preveč beljakovin, a premalo fcre­
slovine. Tak mošt je potem čistiti ka­
kor vinski mošt, oziroma vino, n. pr. z 
želatino in s taninom, kar se dobi pri 
kmetijski družbi ali v drogerijah. 

Da se sadjevec noče učistiti, so lahko 
Se drugi vzroki. Zato je dobro, da daste 
en vzorec tega sadjevca preskusiti ter 
preiskati pri najbližnjem strokovnjaku 
ali pri banovinski Vinarski in sadjar­
ski šoli v Mariboru, da se dožene pravi 
vzrok. 

Da bi pa ostal sadjevec kar naprej 
sladek, ni priporočljivo, ker zaostanki 
sladkorja v moštu lahko povzročijo ra­
zne bolezni in se mošt posebno v to­
plem poletnem času lahko še bolj po­
kvari. 

Če naj bo sadjevec trpežen in dobre­
ga okusa in naj se pomladi ne pokvari, 
naj sladkor v moštu že v jeseni kolikor 
le mogoče pokipi. To se doseže, če mošt 
kipi v jeseni v sodu s kipelno veho in 
dodatkom čistih drož v dovolj toplem 
prostoru, ki naj ima 12—15° G toplote. 
V jeseni dobro pokipel mošt je potem, 
ko se je učistil, okoli Novega leta pre­

točiti, zmerno zažveplati in potem hra­
niti v bolj hladni kleti. 

Za novi trtni nasad: ali beli burgun­
dec, silvanec in laški rizling, ali ran­
fol? Strokovnjaki docela pravilno pri­
poročajo beli burgundec, silvanec in 
laški rizling; ?o to sorte, ki so za naše 
kraje najbolj priporočljive. Vse tri sorte 
ob pravilni negi in oskrbi tudi bogato 
rodijo in dajejo v ugodnih letih prav 
dobro vino. Grozdje belega burgundca 
in silvanca vedno popolnoma dozori. 
Laški rizling pa, ki zori bolj pozno, 
spada le na najboljše, popolnoma južne 
lege; v neugodnih legali in letih pa la­
ški rizling boli slabo zori in daje kisla 
vina. Kakor to že delajo naprednejši 
vinogradniki, se bodo tudi drugi mora­
li sprijazniti z dejstvom, da bodo na­
pravili dve trgatvi, to je pri prvi trgat­
vi bodo pobrali vse ranejše sorte, pri 
drugi trgatvi pa vse bolj pozno noseče 
sorte. Ranfol res bogato rodi, a daje 
manj vredna, šihka (na alkoholu ubo­
ga) vina. Iz tega vzroka ranfol ni pri­
poročljiv za razmnoževanje. Znano je, 
da se v današnji težki vinski krizi na­
vadna, manj vredna vina tudi za nizko 
ceno težko prodajo, dočim dobra, fina 
vina še vedno najdejo kupca in tudi po 
primerni ceni. Sicer pa ranfol ni prepo­
vedan in če ga kljub vsemu navedene­
mu hoče kdo imeti, ga lahko sadi ter 
razmnožuje po mili volji. 

Trtna podlaga v peščeni zemlji. Za 
peščeno zemljo kot podlago je priporo­
čati ameriško trto Hupestris Goethe 9. 
Dobite jih kot ključe ali mogoče tudi 
kot. korenjake pri banovinskih in za­
sebnih trtnicah. Naslove teh frtnio naj­
dete dovolj v kmetskih strokovnih li­
stih, jia tudi v našem listu med oglasi. 

Cena trtam cepljenkam je v ban. t ri­
nili nasadih letos določena na Din 1.20 
za komad. Banska uprava v Ljubljani 
bo postopala v smislu pravilnika za iz­
vrševanje zakona o obnavljanju in po­
speševanju vinarstva. Kolikor za izse­
kano šmarnico ne bo na razpolago brez 

plačnega trsja iz banovinskih trsnic, se 
bodo dajale v to svrho denarne podpo­
re za nabavo trsja iz privatnih trtnic, 
čo se je pristojni srezki kmet. referent 
prepričat, da je vinogradnik šmarnico 
res izsekal in da bo na istem mestu, se­
veda ako to po svojem položaju ustre­
za, zasadil vinograd z žlahtnimi trsni­
mi vrstami. Tozadevni kredit je pa se­
veda omejen. 

Enodnevni tečaj o cepljenju vinske trte in o 
trsničarstvu sploh se vrši v pondeijek dne 21. 
marca t. 1. na banovinski vinarski in sadjar* 
ski šoli v Mariboru. Pouk je teoretičen in 
praktičen ter traja od 8. do 13. in od H. do 18. 
ure: 

Važno kmetijsko predavanje .­>e vrši v ne­
deljo dne 0. marca v Št. llju pri Mislinju po 
prvem sv. opravilu ob pol devetih dopoldne, 
in pri Sv. Florija.nu v Doliču po sv. opravilu 
ob pol enih popoldne. Predavanje se vrši na 
obeh krajih v osnovni šoli, na kater;h poroča 
in predava okrajni kmetijski referent VVernig 
o splošnem položaju kmetijstva, o pridelova­
nju krme in živinoreji. Vsi kmetovalci so po­
vabljeni! 

Vinogradno koljs, cepano, žagano in okroglo, 
kakor tudi vsake debelosti rezan les od smre­
ke, fcora in mecesna, prodaja ali zamenja za 
izborna kvalitetna vina Gnilšek, trgovina z vi­
nom in lesom v Mariboru, Rzlagova 25. 249 


