skusa bil je 18. avgusta 1880., toraj celi 2 leti potem,
ko so kravo zakopali. — In gledite! -— uZe 25. avgusta
je prva ovca za vranénim prisadom poginila, katera je
zivela nad jamo pokopane krave; za njo Ele so tudi
druge. — Tako je tudi teorija Pasteur-jeva o raz-
troSenji vranc¢nega prisada popolnem doka-
zZana.

Da se toraj enake kuZne bolezni ne Sirijo, treba je
zivino, ki je poginila za vranénim prisadom, zakopati
- tam, kjer je slaba zemlja in kjer se Zivina ne pase. Se
“bolje je se ve da, mrhovino z Zivim apnom ali pa z

 wi-drugimi kemiénimi pripomoc¢ki popolnem sozgati in po-
“otgstem zakopati, kakor postava veleva.

Podlaga za postopanje proti tej bolezni je dana,
gosposka in posamesni gospodarji naj pa zato skrbijo,
da se vse natanéno zgodi, kar je neobhodno potrebno,
da se te hude Sibe, katera je v nekaterih krajih in v
vrocih poletjih zel6 navadna obvarujemo. Pomagaj si sam,
in Bog ti bode pomagal!

Prilika je tu, oklenimo se je in bodimo
prakticni!
Spisal M. Rant.

Veckrat sem uZe pisal o koristi sadjereje,
o njenem premalem razsirjenji po dezeli in pa, kako
bi ge dala na boljSo stopinjo napredka in pravega raz-
voja povzdigniti in dovesti. Ravno temu namenu ho-
¢em tudi danasnje vrstice posvetiti.

Korist in potrebo sadjereje, kdor le na obe ocesi
popolno slep ni, lahko previdi; a malemu trudu obilne
dohodke preracunati tudi onemu teZavno ne bode, ki do
20 dobro Steti zna; zato danes o tem dosti ve¢ govoril ne
bodem. Natanéneje si po hoCemo danes to prekoristno
stroko kmetijstva — osobito za na8 postojnski okraj
-~ v pjeno povzdigo od neke druge praktiéne strani
nekoliko ogledati.

Marsikdo ima za koristna podvzetja in povzdigo
napredka zadosti dobre volje in mocéi jih tudi pospese-
vati, al potrebni gmotni pripomocki mu to na vse strani
zabranjujejo, da pri najboljsi volji nikamor kreniti ne
more. Gotovo je tak polozaj za vsacega skrbnega go-
spodarja neznosen in nestrpljiv tem bolj, ker z lastno
mocjo svojo in pri vsem svojem prizadevanji se osam-
lien do zaZeljenoga vspeha in cilja nikakor pospeti ne
more. Kar je pa posamezuemu doseéi nemogoce, to do-
geze se prav gotovo in lahko z zedinjenimi moémi, z
zdruZenim poZrtvovanjem, v slogi, edinosti in pravi lju-
bezni med raznimi stanovi druzbe c¢loveske pri zavesti
in prepric¢anji, ,,da moramo biti vsi za enega, in eden
za vse, to je, da v vzajemnosti eden drugemu, vsak
po svoji moc¢i k potrebaemu napredku dospeti pomo-
remo. Gotovo je: kjer v kraji, dezeli ali cel6 v cbSirni
drzavi vsi stanovi skupno in v ljubezni vsak po svoje
za povzdigo splosnega ljudskega blagostanja vzajemno
delujejo, ondi béda in pomanjkanje nima domovja!

Nasprotno pa tam, kjer vsakdo le za svojo lastno
kozo egoistiéno skrbi, kjer ni med stanovi prave vza-
jemne ljubezniin edinosti, — kjer oSabnost in prevzetnost
ljudem glavo in srce napihuje, — kjer ¢lovek imenitnejega
stanu svojega brata v niZjem stanu oholo zaniCuje in
prezira in kjer naj bl vse le pri starem nepraktiGnem
kopitu ostalo — imajo vse nadloge in béde svoj pravi
brlog.

Ali se ne opazujejo tit in tam slednji dan v druzbi
Cloveski enake tuZne prikazni?

Ni ga, da bi mi mogel to zanikati, — gotovo za-
dosti Zalostno!
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Opazujmo dalje! Sadje — ta okrepéevalni bozji
dar — vsakdo, naj bode mlad ali star, velik ali majhen,
slab ali moden, ubog ali bogat, imeniten ali plebejec,
spostovan all zaniCevan, uden ali neveden, plemenitaske
ali pa kmetske krvi — gotovo rad in slastno vziva.

Zatega voljo nastopi pa tudi za vsakega brez iz
jeme vestna in sveta dolZnost, da tam, kjer se prilika
nudi sadjerejo povzdigniti in jo na pravo stopinjo na-
predka dovesti, ter tako ljudsko premoZzenje in bla-
gostanje zdatno zboljsati, svojo trohico premoznosti na
darilnik skupnega blagra polozi in Zrtvuje.

In taka prilika ponuja se sedaj osobito vsem pre-
bivalcem postojnskega okraja brez razloc¢ka na stan v
ozjem, a vsem Notranjcem in bliznim Primorcem pa v
Sirjem pomenu besede z osnovo ,vipavskega sad-
jerejskega druitva®, katero namerava dve splotni
sadnl drevesnici: za topleje kraje v Lozicah, a za mr-
zleje podnebje pa v Razdrtem osnovati.

Hvala Bogu in pa vrlim, za resniéni napredek
voetim moZem, da je ta praktiéna ideja sedaj tudi uze
na papirji po potrjenih pravilih teoretiéno izvriena! Od
teorije do prakse je pa le en korak, namredta, da se od
prve v drugo krepko preide. Tu-sem spada pa splogno
postopanje. Drzava bode gotovo svoj delez donesla: a
samo na drZavno pomoC ne smemo se preved zanaSati
in doma roke krizem drzati. DolZnost vsega prebival-
stva postojnskega okraja brez razloéka stanu in spola
je, da se spravimo od prvega do zadnjega, vsak po
svojih zmoZnostih, na noge, ter kdor je zavedneji, najbol;
zaspane drami in k pristopu ,sadjerejskemu drustyu®
budi. Udje temu drustvu moremo pa postati vsi, ako
le hotemo. Letnina dolodena je na en cel uboz ool
dinar; nekateremu se to veliko dozdeva, a v PeSEiC? ie
pa prav malo. Skoz 300 dni si vsak dan le tretjino
solda prihrani, pa ima$ celi goldinar skupaj, a 65 dni
ti 8e preostaja, v katerih mores si, ako se le kolikaj
gibljes, drugi goldinar namesto za letnino izdanega po-

stransko zasluziti. (Dalje prih.)

Gospodarske izknsnje.
Kako doloéite spol telét.

O cdemur smo v naSem listu uze vecékrat govorili,
to potrjuje tudi prof. Kaltenegger v ,,Oesterr. landw.
Wochenbl.*, ki priporoéa gospodarjem, kako naj rav-
najo pri Zivinoreji, da jim krava stori telico zli pa
junéeka. Ce hocejo dobiti telico, naj kravo k biku
peljejo s polnim vimenom, to je, pred molzo; ce
pa bi radi dobili junéeka, naj jo peljejo s praznim
vimenom, to je, kmalu po molzi. Gospod profesor
pravi, da je to izkuSnjo izvedel od barona Ozegoviéa,
dobroznanega grajidaka na Hrvatskem, ki se tega rav-
nanja uze veé let drzi in ki je skoro zmerom gotovo
bilo. Baron OZegovi¢ pa je to izkuinjo zvedel od oskrb-
nika nekega posestva jezuitov v St. Aundrazu v lavan.
tinski dolini.

ospodarske novice.
Goveja kuga v Bosnt in Hercegovini

razsaja po najnovejsih porocilih v sledecih okrajih: v
okraji Zvorniku na 5 krajih, v okraji Blazenici na 4
krajih in v okrajih Kladanju, Visoki, Cronici, Nevesinji,
Ljubugkih in Balciku, — tedaj skupaj na 15 krajih. V
veliki nevarnosti zaradi goveje kuge so po takem Hr.
vatska in Slavonija, posrednje pa tudi nasSe sloveuske
dezele.




Najveée sadno drevo na Ceskem

je po poroéilu &asnika , Elbe- Zeitung‘‘. 232 let stara
hruska na posestvu g. Stef. Fischerja v Sebusenu ob
Labi, ki je letos donesla 2800 litrov hrusek; po takem
je to drevo kapital vreden 1000 gold. V prejsnjih letih
se je uze tudi primerilo, da se je za hruske tega dre-
vesa, ¢e je sadje draZje bllo, skupilo na leto do 100 gl.

O nabiranji mravljinéjth jajc na Stajerskem

je ondasnja c. k. deZelna vlada oklicala slede¢o naredbo.
Tisti, kateri hode po tujih gozdih nabirati mravljinéjih
jajc, mora imeti od doti¢ne politine gosposke dovo-
l]en]e To dovoljenje sme se mu dati le, ako gozda
posestnik temu pritrdi in tudi nobeni gozdarskl pomisliki
ne nasprotujejo. Tudi mora politiéni gosposki zbirad
najaviti, za koga jib nablra Kdor pa z mravljin¢jimi jaj-
cami trzuje, mora po §. 13. obrtnijskega reda ovi obrt
najaviti politiéni gosposki. Nekatere srenje dajejo na-
biranje mravljinéjih jaje v pajem. To smejo storiti le
tedaj, ¢e vsi gozdov posestniki privolijo. Najemnik pa
potrebuje tega dovoljenja od politi¢ne gosposke.

Podudne stvari.

Nekaj za nase gospodinje.

J. — Kuhinja je kemiCen laboratorij pri hii, v kate-
rem se s pomoCjo mogoCaih elementov, vode in ognja,
razliéne zivalske in rastlinske tvarine z nekaterimi rud-
ninskimi pridevki tako spremenijo, da niso le prebav-
ljive, temuc tudi okusne. Gospodinja mora tedaj ne-
kako poznati kemijo, ako hofe z gotovostjo delati in
svoje izdelke sami sebl, ne pa sluéaju pripisovati.

Ker je najimenitnejsi vzrok kuhanja hrana, jej
mora biti najprej znano, kaj hrana zahteva. Marsika-
tera kuhinja, ki napravlja najokusnejsa jedila, viasi le
prav slabo hrani, med tem, ko navadna, na videz revna
kuha zahtevam ¢lovekovim popolnem zadostuje.

NajimenitnejSa oddelka nasega Ziveza so tvarine za
dihanje in tvarine za napravljanje krvi. Ako bi
se Glovek le s prvimi hranil, na pr. s skrobom, mastjo,
sladkorjem, pivom itd., bi dobival dosti gorkote, a
prav ni¢ krvi in bi tede vse eno lakote umrl, ¢e bi bil
tudi Zelodec njegov ves napolnjen s temi 'tvarinami.
Ce bi se pa nasprotno kdo le s tvarinami za naprav-
ljanje krvi hranil, na pr. z beljakom, sirnino, mesno
vlaknino itd., bi se njegova kri prenovila, a gorkote ne
bi veé imel in bi tedaj popolno oslabel.

Ta izkugnja nas tedaj primora, si hrano jemati iz
obeh teh oddelkov, in misle¢a gospodinja ima dolznost,
jedila umno mesati in kombinirati. Cela armada bolezni
nastaja 1z tega, ker ljudje preveé tvarin za napravl]anje
krvi vizivajo, katere daje bogata kuhinja. A tudi revez
boleha, ker preved tvarin za dihanje vZiva, ker so te
veliko bolji kup. Pljuéa vseh teh tvarin ne morejo pre-
d elati ter vsled tega oslabé. Tako je na priliko dobro,
socivje vpeljati v vsakdanjo hrano dobre kuhinje, ker
se ne dd le na ve¢ nalinov upotrebiti, temud tudi za-
dostuje za kri in gorkoto (dihanje). Krompir spada
med tvarine za dihanje, tedaj je posebuno priporocati kot
pridevek h krepkemu mesu.

Druga umetnost kuharice mora biti pa ta, jedila
tako kuhati, da ne izgubé nié¢ svoje moéi in da se
trebijo po vsi svoji vrednosti.

Zavoljo tega ni vse eno, ali pristavimo meso v
mrzli ali vrel: vodi k ogn]u Mrzla voda vse, kar
se le d4 raztopiti, v mesu raztopi in vso redilno moé
iz mesa izpluZi. V vreli vodi se pa meso skréi, be-
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ljakovina se strdi in mesni sok ne more iztedi. Iz tega
je razvidno, da moramo, ako hodemo imeti prav krepko
juho, in mesa ne rabimo, pristaviti jo v mrzli vodi k
ognju; &e pa Zelimo nasprotno dobro in soénato meso
in ne rabimo krepke juhe, pristaviti je moramo v vreli
vodi. To pravilo gospodinje le prerade v nemar pu-
§¢ajo. Ako hoéemo imeti izvrstno juho, ki je vendar
vedno eden prvih obstankov dobrega kosﬂa, moramo
meso zrezati na majhne koddeke, kosti razbiti in vse v
mrzli vodi k slabemu ognju pristaviti. Pri pocasni kuhi
bo voda meso tako izpluZila, da ne bo imelo veé toliko
redilne moc¢i kot slama ali pa Zaganje.

Naprava pecenke je ravno taka. Da sok ostane
v mesu, mora se kolikor mogoée hitro napraviti okolo
pecenke trda skorija, da.strjena beljakovina iztok soku
zabrani. Pe¢ mora biti tedaj zel6 vroda in maslo uZe
razbeljeno, kedar se dene mesé va-njo. Da se zunanji
deli pecenke ne osusé, treba jo je s kako mastjo pridno
polivati. Posebno pri peéenkl je pa potrebna zel6 huda
vroéina, ka]tl pecenka je toliko bolj soénata, kolikor
hitreje je specena.

Kuha sodivja ima tisti namen, kot kuha mesa;
so¢ivje naj je prebavljivo in teéno in na] ne izgubi do-
brega okusa. Kakor pri mesu tudi tukaj ne moremo
zabraniti, da nekatere redilne dele voda popolnoma iz-
pluzi, skrbeti moramo tedaj, da jih kolikor mogoce
v rastlini obdrZimo. Dobro je, ako se voda, v katerx
se ima kuhati soéivje, uZe prej osoli, da 'voda vse
rastlinske soli ne izpluZi, katera je pri rastlinah ime-
niten del redilnih tvarin.

Vso zelenjavo pristavimo v vreli vodi. Mrzla ali
le mlaéna voda ne more v rastlino in ne provzroéi po-
trebne premembe v rastlini sami. To se more zgoditi
le s vrelo vodo. Vse rastline 1majo nekaj gumija v sebi,
kateri stori, da se svetljo po povrSini, in ta gumi mrzla
voda le tezko in pocasi stopi. To le vrela voda ali prav
za prav vro¢ sopar lahko provzroc¢i. Krompir se mora
pa nasprotno pristaviti v mrzli vodi zato, ker le mrzla
voda podere v stanice in stopi skrob, ki se nahaja v
njih. Ko bi se pristavil krompir v gorkl vodi, bi to
zabranila strjena beljakovina.

Stroénice, kakor na pr. fizol, le¢a, grah, bob,
kuhamo v tako imenovani mehki vodi, ali pa pride-
nemo studencnici koidcek sode, kateri apno, ki se na-
bere okoli lupine in jo strdi, stop1 in vodi prltok odpre.

Omenimo naposled &e eno za kuhinjo imenitno pri-
kazen. Mi za kuho rabimo navadno vodo, katera, ako
jo zgrejemo do 80° R., zavre. Viso atopinjo pa nika-
kor ne moremo doseci, ¢e tudi Se toliko drv poZgemo.
Kar je vroéine preveé, sluZi potem le v to, da se nare-
jajo soparji in voda izpuhti. Iz tega je razvidno, da
pri kuhanji vode ali juhe potrebujemo le toliko kurlla,
da dospemo do gori navedene vrodine.

Ravno tako je popolno krivo to, ako kuharica
misli, da bode s pomocjo vece vroCine meso prej omeh-
¢ala. Pri hudi vrocini bi voda izpuhtela, treba bi bilo
mrzle vode prilivati, ki bi véasih znizala gorkoto vode
in tako bi meso §e dalje ¢asa potrebovalo, kot primanji
vrodini. Da se pa voda éez 80° R. razgreje, stori ku-
harica véasih sludéajno s tem, da jedila uZe prej vsoli,
ker se slana voda teZje razbeli in ve€o vro¢ino za vretje
potrebuje. Ako tedaj solimo jedila, ko jih pristavimo
k ognju, vro€ina toliko bolj vpliva na-nje.

NajdraZja tvarina za napravo jedil je kur]ava in
tedaj bi morali ravno tu skrbetl, da kolikor mogoce drv
prihranimo. Drva in Sota, soZgana na od prtem ognjisci,
80 vrhunec zapravljanja; pa tudi pri najboljsih ognjiséih
e sedaj ni zabranjeno, da ne bi vsaj en del vrocine iz-
puhtel skozi dimnik. Razen tega ima pa Se velina ku-
baric to slabo navado, da ped veliko preveo razbeli,



