KMETOVALEC.

Glasilo ¢ kr. kmetijske druzbe vojvodstva kranjskega.

— g —— b -

Ureduje Gustav Pirc, tajnik druzbe.

vsaki mesee. — Udje e. kr. kmetijske druibe dobivajo list brezplaéno, a neudje plaéajo s postnine vred 2 eld, na leto

Izhaja 1. in 15.
Narotila naj se posiljajo e. kr. kmetijski druibi, ali pa dotiénim podruZnicam.

V Ljubljani, I. septembra 1885. Leto Il

Stev. 17.

Radié, celo leto fina salata.

Spisal K. D¢
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Po nasih dobrih senozetih zapazimo. in to e po-
sebno po otavah, vsako leto vse polno nekih Zivo-mo-
drih (plavih) cvetlic, katere so na visocih in fraska-
stih steblih umestjene. Zveler se cvetlice razprejo,
zjutraj pa, kedar solnce dobro greti priéne, zopet stis-
neje. Te cvetlice so cvetje tako zvavega divjega re-
grada, ali kakor se tej rasulini Se drugace in bas pra-
vilno pravi, divjega radi¢a.*) Botaniéno se zove la-
tinski: ,Cichorium Intybus®, nemski va: Cichorie. Ko
so prideli nekdaj za drago kavo v Evropi surogatov
(nadomestil) iskati, nasli so v zganih raditevih kore-
nikah kavi Se najbolj podobni okus, in zato so iz ra-
dicevih korenik neko kavo napravljati zaceli, katera
se se dandanes .cikorija® imenuje, ako tudi znabiti
prav nié radicevih korenik v nji ni.

Na Francoskem in Italijanskem kultivira se radié
uze od nekdaj po vrtih kakor rastlina za salato slu-
zeta, kultivira se pa tudi v kaj veliki meri na slo-
venskem Primorskem, okolo Gorice in v vipavski do-
lini. Da Primorci pridelujejo radi¢ na polji, cele njive
imajo z radi¢em obsejane, in ako se pride v zimskem
casu, to je, od sv. Martina pa noter do velike noé¢i na
goriski zelenjadni trg; vidi se lahko verbas pri ver-
basu najlepse rumene in radeée pisane radiceve salate.
Radiceva salata je po svoji zunanjosti kaj vabljiva,
ona je pa tudi po okusu istinito fina, in zaradi pri-
jerne grenkobe, katero obdrzi, tudi kaj zdrava, pre-

avljenje podpirajoéa jed. Ako flovek za velerjo radic
jé, cuti sledece jutro odlotno lakoto. Radi¢ viziva se
pa, kakor salatna rastlina, ne le v zimskem &asu in
v bledenem stanu, ampak tudi v spomladnem, polet-
nem in jesenskem ¢&asu, v naravnem zelenem stanu.
Radi¢ nam daje skozi celo leto fino salato, in zato
bode gotovo na mestu, ako p. n. ditatelje ,Novic*, ka-
teri radi¢a 8e ne pridelujejo, z njegovim pridelovanjem
soznanim. UstreZeno bode s tem znabiti ne le tistim
sretnim, katerim je naloga, v zimskem d&asu in ne
manj tudi v poletnem obilo petenke povzivati, kakor
zajeev, kapunov, paranov itd, ampak tudi tistim, ka-
teri morajo veéinoma tudi samo salato brez pelenke
za ljubo vzeti. Radica je vet sort; sorte rargoéuj-jo
se posebno po velikosti, celoti in barvi listja, v na-
ravnem in bledenem stanu. Za zimsko rabo najpripo-
rocéljivejda sorta je tista, katera ima jako veliko, in
sicer v naravnem stanu umazano tamno-rudece, skoro
érno, v bledenem pa zivo-rudece in belo-pisano listje. **)
Za poletno rabo je vsaka sorta dobra, magari divja,
iz senoZeti vzeta. Za zimsko rabo vseje se radid
redko, zgodaj na spomlad. na dober, gnojen, posebno
pa globoko prekopani svet. Nasi Primorei, ka-
teri v zimskem ¢asu v veliki meri z bledenem radi-
tem trgujejo — izvazajo ga v Ljubljano, v Gradec, na
Dunaj itd.,, — sejejo radi¢ med zimski jetmen, kakor
korenje. Koj mlad radit se rabi lahko v naravnem
stanu, kakor salata, ko mu pa po vetkratnem poZetji
listje uze trdo in kosmato postane, Zanje se za pre-
sice. kateri ga surovega kaj radi zr6. V krajih, kjer
v zimskem ¢asu sneg ne pada in kjer zemlja prav
moéno zmrzne, pokopliejo se korenike na jesen in pri-
sujejo se v vlazno zemljo kake kleti, v kateri ne
zmrzuje, ali se pa na vrtu v kako jamo, kakor krom-
pir ali repa, zasujejo.

*) Ime ,radit“ ni pravo, kajii Italijani viivajo korenike
te rastline, odtod lasko imé _radicio®, slovenski izgovorjeno
pradidio®, od la radice == korenika, Pis.

*¥) Kdor si Zeli semena, obrne naj se na g. Potacki-ta,
trgoves v Goriciy, in naj prada po bolonjelkem radidkem.

Pis.

V krajih, kjer sneg zapade, ali pa, kjer sneg sicer
ne zapade, zemlja pa tudi hudo ne zmrzne, Kakor v
Vipavi in na Primorskem sploh, se pa Korenike cel.
zimo, za rabo sproti izkopujejo. Izkopane korenike se
vsega listja oprosté, kar se ga jih Se drzi in na spod-
njem koncu vodoravno toliko prikrajfajo, da ostanejo
malo ped dolge. Debelejse ko so korenike, tem boljse
s0, zato se more, kakor nze receno, radi¢ bolj redko
sejati.

Izkopane, in kakor povedano, pripravljene Kore-
nike, viozé se v vlazmi pesek — najbolj§i je 1z cestnih

jarkov pobrani — ali pa v navadne zemljo pod jasi

gorkega hleva (glej podobo 8t. 1.) ali pa v gorko Klet,
ali v cvetliénjak, kdor ga ima.

Podolgi¢ preko zida pod jaslami nalozi se v po-
dobi visete stene peska ali zemlje, Kkatero ¢rka a za-
znamva. Vrhu peska dene se, ako se hoée, prav hitro
radi¢ zadobiti, za veliko péd na debelo gorkega konj-
skega gnoja. katerega ¢érke b zaznamvajo; ako e
pa ¢as, na radic dalje casa Cakati, opravi se tudi
brez vsega gnoja. Vrh gnoja ali pa tudi le vih peska
ali zemlje a vlozé se konetno korenike, in to tako, du
pride vrh vsake malo ped visoke in ravno tako Siroke
lege peska ali zemlje lega korenik. Konec¢no pokrije
se Se vsa tako narejena skladnica s kako Starijo ali
plahto, da zivina do radita ne more, da je pa tudi
radi¢ v temi, v kateri se edino lepo bledi. Ako je
hlev gorak, in uze celé, ako se skladuica s Konjskim
gnojem napravlja, zadobimo uZe v osmih dneh Kaj
lepo in okusno radievo salato, katera se poZanje tei
poviije. Vsaka skladuica se zamore dvakrat pozeti,
na kar se korenike izmetejo ter nove vioze,

Kdor iwa cvetlicnjak ali gorko klet ali vedji pro-
stor v govejem ali Koujskem hleva na razpolagauje,
zamore korenike tudi tako vloziti, kakor to podoba
8t. 2. kaZe, namret ne v podobi skladnice, ampak na-
vadne lehe. -

Kdor pa nikakega vefjega prostara ma razpola-
ganje nima, posluzuje se lahko Se tretjega nacina pri-
dobitve radiceve salate v z mskem Casu, in ta obstoji,
kakor podoba §t. 3. kaze, iz ¢es in tez prevrtanegi
sodceka, v katerega so radiceve korenike zataknjene,
in cez Katerega je Kaka kadca poveznjena. Tak sod-
tek se lahko v Kuhinji sami ali pa v najmanjsi Kleti
postavi.

Za zgodaj na spomlad fin radié zadobiti se puste
korenike ¢ez zimo na prostih lehah, katere se ali uze
na jesen z lahko zemljo, postrzki, histjem iud. za Kake
tri prste na debelo zasuje ali se pa to 8e le na spo-
wlad stori. Kakor hitro se iz tako nasute zewlje ra-
dicevi listi kazati priénejo, se zemlja odbrba ter radic
globoko iz tal izreze. Tako zadobljeni radié je odloén.
najukusnejdi. V poletnem casu se vziva €isto ni¢ ble-
deni radi¢, dokler je Se prav majhuega in neznega li-
stita. Tak poletul radié, katerega Italijani ,radicio
del primo taglio®, to je, ,radié prve Zetve* zovejo, se
ze zadobi, ako se radi¢ vsacih 14 dni na bolj senénate
lehe prav gosto vseje, in ob casu suse priduo zaliva.
Tak radi¢ se dvakrat, k vetem trikrat poZanje, te
kakor jako okusna poletna salata vzije. Najvece vred-
nosti je tak poletmi radié za juzne Kraje, kj.ffl' susit
rada Skoduje, in kjer se navadna salata zaradi preve-
like vrotine in pomanjkanja vode za obilno zalivanj-
le tezko prideluje. Seme naredi radi¢ Se le v 2. letu.

Kakor uze enkrat omenjeno, uZivajo Italijani ol
radica korenike, Katere v ta namen prav debele pri-
delati skuajo. Korenike skuhajo in zabelijo jih z oljen
in ocetom. O dobroti te jedi nimam skusuje. Kaj fina
in zdrava salata je pa divji radi¢, kakorsnega se na



sgomla(l lahko polno po senoZetih navrta, ako se
skuha, ter skuhan in ohlajen zabeli.

V prospeh kupéije z dolenjskim vinom.

Ko sem o svojem ¢asu v tem listu objavil ¢élanke
o yevicku®, dobro sem vedel, da bodem marsikje dre-
gnil v srsesovo gujezdo, a na drugi strani dobil sem
ravoo iz Dolenjskega priznanevalna pisma, ki so me
v mojem prepricanji Se posebno potrdila. Nekaterim
gospedom zljubi se na zlovoljni nadin zavratno proti
meni hujskati, ¢es, da sem ¢ez vse dolenjsko vino za-
bavljal in Kkar naravnost odrekal dolenjski pokrajini
sposobnost za pridelovanje vina. Tem gospodom bi
svetoval Se enkrat brati doticne ¢lanke, Kajti nasli
bodo, da ves tas delam razlotek med cvitkom in do-
lenjskim vinom ter da zagovarjam vinorejo tam, koder
je gospodarsko opravicena, to je, koder prinasa sigu-
ren dobitek.

V' tem in enakem smislu pisal in govoril sem po-
ysod, kodar mi je bila prilika dana, ravono take tudi
na merodajuem mestu, ko se je ravunalo zarad dolenj-
ske vinarske Sole, katere ustanovitev sem kot neob-
hoduo potrebno povidarjal, tembolj, ker sem popolnem
prepri¢an, da vsak prihodnji vodja dolenjske vinarske
sole, Ce je le strokovnjasko izobraZen, mora enih in
istih misli z menoj biti. Zelel bi pa vendar enkrat
¢uti nasprotna mnenja gospodov, Ki niso zadovoljni z
mojimi clanki, posebno Se zaradi tega, ker ravno ti
gospodje najbolj odloéno zahtevajo dulenjsko vinarsko
golo, Kajti pri tej priliki bi morali tudi objaviti njil
mnenje o preustrojbi dolenjskega vinarstva, katero kot
potrebno smatrajo, drugace bi Sole po mojem mnenji
ne megli zahtevati.

Danes namenil sem si pisati o kupéiji z dolenj-
skim vinom. Resnica je, da gre kupéija z dolenjskim
vinom vedno slabeje, in da je e danes, to jv, konec
avgusta, in v ocigled bliznji dobri letini, kojo sedaj
na Dolenjskem vinogradi obetajo, e dosti lanskega 1
tudi starejega vina na prodaj. Vzrokov temu ne bodem
preiskaval in navajal, to je eukrat resnica in z njo je
treba racunati.

Buteljska vina in sploh fina vina najdejo vedno
kupea, a Dolenjeem treba je skrbeti za prodajo navad-
nega namiznega vina. Glavoi ali skoraj izkljuéljivi
kousumenti dolenjskega vina bili <o ol nekdaj Ljub-
ljanéani, Gorenjei in Korodci in na te se je ozirati po
mojem muenji tudi $e danes. Se pred malimi leti po-
toval je vsak boljsi gostilni¢ar sam po vino ali pa je
vino kupil od drazega gostilnicarja, ki je bil na glasu,
da toéi dobro vino. Danes tega ni veé. Vinski tr-
govei, Ki v najvecih slaéajih niti gostilniéarji niso,
posredujejo med vinograduikom in gostilniéarjem. Tr-
govei narekujejo vinogradnikom vinske cene, se ve da
le sebi v korist, gostilnicar pa ne vpraSa dosti po
kakovosti vina, ampak le po njegovi ceni in ker go-
stilnicar vino na upanje vzame, dobi po visoki ceui
slabo blago, katero zopet drago prodaja svojim gostom.
Ker pa pri vinski kapéji nasi vinski trgovei bolje iz-
hiajajo s cenejim  hevatskim in deagim vinom in so se
prejsuji Konswm-nti dolenjskega vina navaldili na boij
mili vinski okus, je naravno, da dolenjsko vino vedno
bolj svoje konsumente zgubava. Da si Dolenjei zopat
v Ljobljani. na Gorenjskem in Koroskem vinsko kup-
Cijo prisvojé, treba je zraven tega, da delajo vstrajno
za zboljSanj2 svojega vina, tadi da posezejo sami v
vinsko Kupéijo. To vse pa ni tako nemogoée, éeravno
bi slo od zatetka tezko, le eno bi bilo treba, to je,

edinosti; & kje velja prislovica ,v edinosti je mot¥,
tako je tukaj na svojem mestu. V to svrho treba bi
bilo osnovati po vseh okrajih ,vinarske zadruge¥,
katere bi se zdruZile v zavezo. Gospodje, katerim je
v resnici kaj mar za blagor Dolenjske, priceli naj bi
takoj v tem smislu delovati, za izgled naj jim bode
¢astito ,vinorejsko druStvo* v Stanjelu. Igreprii‘.an
sem, da bode imenovano dradtvo radovoljno vsacemu
na njegovo prosnjo doposlalo svoja pravila, vendar pa
navedem tu prve 3 paragrafe pravil, da vsak spozna
namen in sredstva tacega in enacega drustva.

§. 1. Ime drustva je: ,Vinorejsko druitvo v Stan-
jelu, vknjizena zadruga v omejeno zavezo.* Drudtvo
ima sedez v Stanjelu na Krasu.

§. 2. Namen drustva je, pripomoéi kmetovaleu,
da dobro vino pridela ter ga lahko in dobro proda.

§. 3. Sredstva, ta namen doseti, so:

A. Umno prirejanje vina s tem, da se:

1. kmetovalec poduluje v kmetijstvu, v obdelo-
vanji vinograda in v kletarstvu z razsirjanjem pod-
utnth knjig in z dro$tvenimi pogovori;

2. pozlahtnijo trte in le na8i zemlji najbolj pri-
merune zasade.

Drustvo bode imelo za to 2 izgledna vinograda,
eden na rude¢i kraski zemlji v Tomajski ob&ini, drugi
na beli laporasti zemlji (weisser Mergel) v Stanjelski
obtini, kjer se bodo napravljali poskusi:

a) z zasajenjem primernejsih trt,

b) z obdelovanjem trt, in

c) od kodar bodo dobivali drustveniki brezplatno
kolite dobrih trtnih plemen.

3. Trgatev o pravem c¢asn. —- Zupani in mozje
iz starvefiustva, ki so drustveniki, bodo skrbeli, da se
trgatev vrii o pravem dasu.

4. Umno kletarstvo.

a) Ob Casu trgatve bode poseben umelec pazil, da

se bo iz grozdja vino prav narejalo;

b) pripravi se in posojevalo se bode orodje in
druge priprave, katere zahteva umno kletarstvo
in obdelovanje vinogradov ;

c) napravljali se bodo v skupnih kletih poskusi:

«) kako dati vinu nepremenljiv znadaj,

#) kako mu pridobiti isti okus, ki povisuje nje-
gOVo ceno,

7) kako bi se nade vino veé¢ let ohraniti dalo.

B. PospeSevanje prodaje vina.

Prodajo vina pospedevalo bode: njega vedja za-
loga. V ta namen boti skupni kleti v Stauvjelu in
Tomaji, kjer se bodo vina dotiénih krajev obravnavala.

C. Pomoé drustvenikom.

Da drustveniki ne bodo prisiljeni v vsakem casu
in za vsako ceno vina prodati, pomore se jim s tem:

1. da drudtvo kapi od njih grozdje po obstojeti
ceni, katero doloéi odbor treh udov, voljen na eno leto
od obénega zbora. Ako bi pa drustvo vino draZe pro-
dalo, kakor je bila cena grozdja dolotena, dobé dotiéni
drastveniki vehu tega primerno odskodnino, katero do-
lo¢i obéni zbor.

2. Ko bo drudtvo imelo dovoljno svoto denarja,
bo drastvenikom denar posojevalo, katerega bo mogel
dolZnik tudi z grozdjem izplacati.

Vse take zadruge stopile bi v eno skupno ,do-
lenjsko zavezo', koja bi imela v Ljubljam in
morda pozneje Se v druzih krajih svoje kleti, iz ka-
terih b1 se vino po kolikor mogodée najunizji ceni pro-
dajalo. Ker bi zaveza ne iskala dobi¢ka, izpodrinila
bi s svojim postenim in dobrim blagom ter vsled 1ega,
ker bi lahko drudtvenike podpirala z denarjem in po-
sojili tudi na ne Se prodano vino, vinske trgovee in
dolenjske namostnike, to je, vinske oderuhe, ki so
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prava trtna us za Dolenjea. Zaveca pridobila bi si
kupee tudi s tem, da bi dajala varnim gostilnicarjem
vino za ceno obresti na upanje ter jih resila monopola
nekréenih in krsenih zidovskih vinotrzeev, ki silijo za-
dolzenega gostilnitarja najslabso brozgo kupovati po
visoki ceni. Zavezina klet bi pa lahko imela tudi
svoj vinotoé, s pomodjo katerega bi zamogla delovati
proti nezaslisano visoki ceni vina po gostilnicah, ka-
tera visoka cena tudi ne malo Skoduje vinogradarjem
ter ob enem povspeSuje pitje piva ter nesreénega zZganja.
Toraj Dolenjei na noge! Letina kaze dobro in na vas
je lezece, da od nje tudi v resnici kaj dobitka doseZete,
Gustav Pire.

Kmetijske novice in izkusnje.
Mladi golobje se hitro vpitajo,
¢e se denejo takrat, ko priéné perje dobivati, to je,
ko so tri tedne stari, y kofek, kateri se tako po-
krije, da zrak zraven priti zamore, svitloba pa ne,
Krmijo se golobje vsakih pet wr s kuhanim tursiénem
zrnom in sicer tako, da se jim kljun odpre ter vdene
30 do 40 mlaéno-toplih zrn. Cez 10 do 12 dni so go-
lobje vpitani ter imajo jako okusno in neino meso.
Krmenje vinskih tropin.

Vinske tropine imajo enako redilno vrednost kot
seno. Krave smejo dobiti na dan do 12, voli do 20
kilg. tropin. S pomesanjem tropin da se narediti tudi
slaba krma bolj vZitna. Pri krmenji nezganih tropin
treba je pazljive postopati zarad grampe, ki se v njil
nahaja. Grampa namreé pospesuje pojatev pri kraval.
Zgane tropine imajo pa uZe same na sebi prav malo
grampe, zato pa tudi niso prav ni¢ Skodljive.

Premoceno obuvalo
se najhitreje in najboljse posusi, ¢e se precej, ko se
je izzulo, napolni s suhim ovsem. Oves ima lastnost,
vlaZnost na-se potegniti in ker se pri tem tudi napné,
obdrzi obuvalo svojo prvotno obliko.

Vroéa krina in vroéa pitna voda za kuretnino

je veki pozimi posebno dobra. Ne le, da kuretnina
zdrava ostane, ampak ona priéne tudi prej jajea nesti
ter to delo pridneje opravlja. :

Vprasanja in odgovori.

Vpratanje 34, V mojih poslopjih se je zaredila
strafna mmozina podgan, Uporabljal sem uZe vsa
sredstva, naznaujena po casnikih in od drugih ljudi
nasvetovana, ali vse zastonj; vendar Se zmirom vse
mrgoli te golazni. Prosim, ¢e se vé morebiti kaka
pomoc.

Odgovor. Prav enaka se je godila nam prejpre-
teklo zimo. Podgane so imele vse noli velik direndaj
v nasih shrambah in pokonéale so nam mnogo vsako-
vrstnega zita, preglodale so skoraj vsa vrata in drugo
pohistvo. Ko se nam je tega uze preveé zdelo, naro-
¢ili smo v Ljubljani v lekarni gosp. Svobode na Pre-
sernovem trgu nekega mazila s fosforom pomesanega
za 40 kr, Tega smo polovico namazali na male ko-
Steke kruha, zvecer ga razpoloZili v onih prostoril,
kjer so gospodarile podgane, tako, da niso mogle blizo
ne druge Zivali in ne otroci. — Drugo jutro ni bilo
nikjer videti nastavljenih koscev, pa od tistega dneva
(to je bilo lansko spomlad) tudi nikjer v vsem poslopji

nobene podgane veé, — 7Z lastne skudnje Vam
tedaj priporoamo to sredstvo. Ostanki strupa se no-
rajo s posodo in lesom vred,; s katerim se je mazalo,
sezgatl ali pa zakopati, da se ne zgodi nesreta.

Vpratanje 35, Jaz imam Kkravo muricodelskega
plemena, ki je uze v petem mesecu po teletu, pa se
vendar $e noce pojati. Prosim Vas, mi naznanit), kaj
mi je v tem slucaju storiti? (M. L. v H.)

Odgovor. Ako se krava nole pojati, je gotovo
predebela ali pa prekumrna in slavotna. V prvem
slucaju je treba kravo bolj pitlo, v dragem slucaju bolj
obilno krmiti. Pojatev pr1 Kravi se tudi pospesuje, (e
se je Ji di piti mleko drunge krave, ki se ravno poja,
ali pa ¢e se krmi lanena moka in oves, jetmen 8 soljo,
katere vse tvarine, kakor tudi Krompir pojat ev pospe-
sujejo.  Drugi priporotajo privezati kravo blizo bika.
Ce vse to ne pomaga, pa dajte kravi 2 grama Spanj-
skilh muh na krohu zjutra) na tes zelodec; ako prvié
ne pomaga, ponovite sredstvo éez dva dui.

Vprasanje 36, Je li kak pripomotek, da bi se
goved odvadila jasli grizii? (L. V. v B.)

Odgovor. Doseda) nam m bilo Se znano, da bi
tudi goved enako konjem to slabo razvado si prisvo-
jila. Po nasem mnenji grizenje jasel od strani govedi
nje sami ne skoduje ter skodo trpijo le jasli. Skusite
sredstva, katera se v enakem slu¢aji pri konjih po-
rabljujejo, to je, jasli se okujejo s ploséevino ali pa se
namazejo s kako smrdeco stvarjo, na pr., katranom
(terom) itd.

Trine cene.

V Kranji, 24. avgusta 1885.
Na danasnji trg je doslo 35 glav goveje zZivine
in 15 presicev.

g 1o
Pgenica, hektol, . .| 682] Ajda, hektol. . , .| 552
Rez, k] . .| 6/17] Slama, 100 kil , | 2 —
Oves s . .| 3/25] Seno, , , . .| 2860
Turdica , . .| 550 Speh, fr. kila , , | _|—
Jetmen = ¥ 5152] Zivi presici, kila . | —|—
V Ljubljani, 29. avgusta 1885.
Povprecéna cena,
o "l'rg Maguz. Trg ||Magsz
gl kr. (gl | kr. gl ke.|gl | kr
Pienica, hektol.| 650 742| Sur. maslo, kila| - !84'—-| -
Rez « | 520/ 587|Jajca, jedno. . = Y——
Jecmen » | 438 507 Mleko, liter . .|— 8——
Oves » [ 325 318|Gov. meso, kila|—64——
Sorsica « |——| 608| Teletje meso, , |— 6 ——-i—
Ajda p | 487 522 Predic. meso, , |—54——
Proso , | 567 553 Kodtran » —84——
Koruza & 567 540] Kuretina, jedna —-42;1—’——
Krompir, 100 kil| 3 50 = —Golobje, jeden .|— 17 ——
Leda, hektoliter| 8 — — —{Seno, 100 kil 1'60;——-
Grah - —|-—Slama, , , . 151} —
Fizol o 850 — —| Drva, trde, sez.| 760 ——
Goyv. mast, kila| 94— —| , mehke, , | 520——
Svinska mast , |—82 ——| Vino,rud., 100 1| - —{24 —
Speh, fr. » |—56—— » Dbelo, , —:]20—
Fo Ninay |

Zalozba e. k. kmetijske druzbe kranjske,

Tisk J, Blasnikovih naslednikoy v Ljubljani,



