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Pri mnogih rastlinskih ali animaličnih 
produktih, zlasti pri vseh živilih in tehni­
ških produktih ki vsebujejo olja in masti, 
je ena izmed najbolj motečih lastnosti ta, 
da se spreminjajo ti produkti pod vplivom 
zračnega kisika, katera sprememba se oz­
načuje pri oljih in masteh kol šaltavosl. 
Dolgo je že znano, da se ta oksidacijski 
proces vrši pri različnih produktih s po­
polnoma različno hitrostjo. Olivno olje je 
na pr. občutljivejše od sezam-olja, katero 
je napram temu procesu razmeroma od­
porno.

S temeljitimi poskusi je bilo ugotovljeno 
da nastane taka žaltavost, — pod tem iz­
razom bodo v naslednjem radi enostavno­
sti označeni oksidacijski procesi — samo 
tedaj, če so prisotne male množine izvest- 
nih snovi, ki so napram kisiku zelo občut­
ljive, tako da pri fini porazdelitvi materi­
jala v prisotnosti zraka oksidirajo že pri 
navadni temperaturi in postanejo s tem 
manj puhtne. Napram kisiku občutljive sno­
vi igrajo tudi bistveno vlogo glede spre­
memb duha in okusa živil, katere spre­
membe pred ali paralelno z žaltevostjo teh 
produktov. Take spremembe so se dale 
dokazati na pr. pri cerealijah oz. mokah 
iz cerealij, zlasti pri ječmenu ali ovsu, in 
nastopajo v prvi vrsti v zunanjih slojih se­
menja. To se je dalo ugotoviti, s tem da 
se semenje destilira s paro, pri čemer se 
dobi kot destilat olje vsebujoča emulzija, 
ki se na zraku zelo lahko spreminja.

Podobno opisanim snovem se zadržijo 
otrobi, leguminoze, zlasti masli vsebujoči 
zemni oreh in soj-fižol, kakor tudi druge 
vrste semen, pa tudi druge rastline in de­
li rastlin, zlasti iz rastlin izdelane masti oz. 
smole, slednjič tudi izvestni animalični 
produkti kakor na pr. jetra, traka, mleko, 
maslo itd. Najbrž dospeva snovi iz rast­
line v anamalične produkte.

Postopek v smislu lega izuma obstoja 
v tem, da se napram kisiku občutljive sup 
stance odstranijo iz produktov, ki naj se 
predelajo. Kot prikladno se je pokazalo 
učinkovanje toplote na telesa pod različ­
nimi pogoji, ki so vsakikrat odvisni c d na­
rave obdelane snovi oz, od namena, ki naj 
se doseže. Zlasti se je izkazala vodopar- 
na destilacija v večini slučajev kot priklad­
no sredstvo; destilacijo je treba izvesti na 
različen način z ozirom na različne izho­
diščne snovi.

V mnogih slučajih se lahko izvede de­
stilacija s tem, da se skozi obdelovano 
snov vodi struja inertnega plina. Lahko se 
oba postopka tudi kombinirata s tem, da 
se obdelovana snov v naraslem stanju ob­
deluje z inertnimi plini.

V vseh slučajih se morajo temperaturne 
in tlačne razmere, nadalje dovajanje pli­
nastih snovi ali vodne pare voliti tako, da. 
se more izvesti destilacijski proces brez 
bistvenega oškodovanja prvotnih hranilnih 
lastnosti produktov oz. brez oškodovanja 
tehniške uporabljivosti slednjih.
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Bistveni pogoji za izvedbo destilacije so:
a) Odstranitev eventualno navzočih ne­

propustnih luščin pri semenju, da se omo­
goči učinkovanje dovajanih plinov in pov­
zroči izpustitev oksidirajočih snovi.

b) Cim finejša porazdelitev obdelovane 
snovi ob čim popolnejši izključitvi zraka 
in kisika.

c) Tesno premešanje materijala, ki naj 
se obdeluje, s plinom oz. tekočino, ki od­
vaja puhtne snovi, ali z eventualno upo­
rabljeno zmesjo tekočine in plina. Upora- 
raba slednje je smotrena v onih slučajih, 
kjer se obdelovani snovi odtezajo sestavi­
ne, ki so v uporabljenih tekočinah toplji­
ve, in ki naj se istočasno odvajajo z oksi­
dirajočimi snovmi.

Izkazalo se je, da je z ozirom na mate- 
rijol, ki naj se obdeluje, treba — in sicer 
pred ali med obdelavo smotreno povzročiti 
naraščanje slednjega eventualno ob dodat­
ku kislin ali alkalij ali drugih snovi; pod 
okolnostmi je lahko zaželjeno kislo kakor 
tudi alkalično naraščanje materijala. V mno­
gih slučajih zadošča za naraščanje lastna 
vodna vsebina produktov, v katerem slu­
čaju se kislina oz. alkalij lahko dovaja tudi 
v obliki pare.

Pokazalo se je, da naj se pri beljako­
vino vsebujočih substratih izvrši izpuhtitev 
napram kisiku občutljivih snovi najboljše 
v več ali manj naraslem stanju produktov. 
Pri tem je seveda irelevantno, v kakšni 
obliki se dovaja voda. Cesto zadostuje že 
čisto majhno zvišanje vodne vsebine na­
pram zračjesuhemu stanju, da se prepreči 
denaturiranje beljakovin oz. da se izogne­
mo sprebarvanju obdelovane snovi. V mno­
gih slučajih je vodna para potrebna tudi 
Za osvoboditev substanc, ki so navidezno 
prisotne v vezanem stanju in ki naj se iz­
puhtijo.

Zlasti pri masti vsebujočih leguminozah 
se je pokazalo kot ugodno, vezati odstra­
njevanje lahko oksidirajočih snovi z mo­
krim luščenjem produkta, specijelno pri 
Soja- fižolu se po kratkem naraščanju mo­
re lupina z lahkoto oddrgniti in pri tem od 
notranjih delov sprejeta vodna množina 
zadostuje, da se pri naknadnem razgrelju 
fižola nahajajoče se snovi, ki imajo zopern 
okus oz. so bit logično škodljive.

Odstranitev snovi, ki povzročajo žalta- 
vost, se slednjič lahko doseže tudi tako, 
da se obdelovana snov pri zvišani tempe­
raturi postavi pod zmanjšan tlak.

Primer 1:
V posodi, ki je smotreno opremljena s 

parnim plaščem in mešalno ali rosilno pri­
pravo, se prosto nasujejo ječmenova zrna 
in se obdelujejo 40 do 50 minut z nasiče­
no paro, ki se proizvaja bodisi v zunanjem

plašču ali pa teče skozi ta plašč in vstopa 
skozi nastavek, nameščen v pokrovu, nad 
zrni v posodo ter se odvaja izpod zrn. Z 
napeljavo pare se počaka smotreno toliko 
časa, dokler ne doseže vsebina posode 
temperaturo od ca 70' C. Pri tem delov­
nem načinu se na stenah posode in na zr­
nih nasede le malo vode.

Na ta način obdelovano semenje ne ka­
že uvodoma omenjenih oksidacijskih poja­
vov, čeprav ga pustimo ležati poljobno 
dolgo.

Primer 2:
Neoluščeni ali oluščeni (v danem sluča­

ju kaljeni ) Soja fižol se spravi bodisi v 
nespremenjenem ali narasthm stanju v po­
sodo, ki je smotreno opremljena z mešal­
no ali rosilno pripravo. V tej posodi se fi­
žol izpostavi toku vroče osušenega plina, 
prednostno inertnega plina, tako dolgo, do­
kler ni nastopil zaželjeni požlahtnilni pro­
ces. Rezultat obdelave se more doseči pri 
takih temperaturah in v takih časih, da se 
ne oškodujejo hranilno-kemijsko dragocene 
seslavine Soja-fižola. Pri tem delovnem na­
činu lahko odpade poseben sušilni posto­
pek, ker se more temperatura plina tako u- 
rediti, da se istočasno vrši sušenje.

Primer 3:
Olivno olje se, smotreno po predogreva- 

nju na 80 do 90’, preša skozi šolo v fi­
no porazdeljenem stanju v posodo, v ka­
teri se nahaja vodna para, ki se stalno ob­
navlja. V lem slučaju lahko odpade speci­
jalna mešalna priprava. Olivno olje se na­
bira na dnu posode in se od časa do ča­
sa izpušča skozi ispustno pipo. Olje po 
tej obdelavi drži poljubno dolgo.

Pcfentni zahtevi.
1. Postopek za preprečenje oksidacije 

(žaltavosti) restlinskih ali animaličnih pro­
duktov, označen s tem, da se iz omenje­
nega produkta polom učinkovanja toplote 
odstranijo v njem na bajajoče se snovi, ki 
povzročajo oksidacijo in ki se dajo de­
stilirati.

2. Izvedbena oblika postopka po zahtevi 
4, označena s tem, da se izvede odstrani­
tev oksidacijo povzročajočih snovi s po­
močjo vodoparne destilacije.

3. Izvedbena oblika postopka po zahtevu 
1 ali 2, označena s tem, da se oluščeno 
semenje v zdrobljenem, kaljenem ali neka­
ljenem stanju podvrže obdelavi s toploto, 
zlasti vofoparni destilaciji.

4. Izvedbena oblika postopka po zahtevu 
3, označena s tem, da se semenje mokro 
lušči in se nato odgovarjajoče narastli pro­
dukti podvržejo obdelavi s toploto event. 
ob zmanjšanem tlaku.



5. Postopek po zahlevih 1 in 4, označen 
-s tem, da se vodi za naraščanje dodajo
dodatki (soli, kisline ali alkalije) za vpli­
vanje na lastnosi končnega produkta.

6. Izvedbena oblika postopka po enem 
izmed zahtevov 1 do 5, označena s tem, 
da so obdelava s toploto kombinira z učin­
kovanjem lepilnega sredstva, v svrho da 
se odstranitev raztopljenih snovi povzroči 
istočasno z odstranitvijo puhtnih, lahko ok­
sidirajočih snovi.

7. Izvedbena oblika postopka po zahteva

1, označena s tem, da se izvrši obdelava s 
toploto ob provajanju inertnega plina ob 
izključitvi zraka.

8. Postopek po zahtevu 3, označen s tem, 
da se semenje pred obdelavo z vročo vodo 
dovede potom primerno dolge obdelave z 
mrzlo vodo v narastlo stanje.

9. Postopek po zahtevu 2, označen s tem, 
da se izvede obdelava z vročo vodo pri 
višjem tlaku in tojej tudi pri višji tempera­
turi, s čimer se more doba obdelave pri­
merno skrčiti.




