— 331 —

gastvo bode v hi&i njegovi“. Psalm 111, Bog
blagoslavija le onega, ki hodi po njegovi poti,
ki iziclrlnjnje njegove zapovedi. ,Ako Bog ne
zida hi¥e, zagton) bi se trudili za-njo zidarji“.
Bog torej odreka pomod svojo kmetu, ki ni po-
boZen. ,Kdor je z Bogom, Z njim je Bog*; to
staro slovensko prislovico pozne nad slavljenec
predobro; on ve iz lastne skusnje, da je res-
niéna. Vedno je bil poboZen kristijan, krepko
je vzdrial v boji, v nesredi, v trpljenji; zato
pa ga je Bog uval in blagoslavljal

Perzijski kralj Cir je nekega dne ukazal
vojakom svojim, naj gredd v gozd dirv sekat.
Drugi dan pa jim da napraviti veliko pojedino,
pri katerej jih vprada: ,Kateri dan vam bolj
ugaja, véerajinji ali danednji?“ Vojaki mu od-
govoré: ,Danasnji; kajti danes je dan veselja,
veeraj pa je bil muk in trpljenja dan®. Cir pa
odvrne: ,Ce hotete imeti Eedag stalen tak dan,
morate se prej hrabro vojevati; =z dala.vnoat[ju,
trudom in trpljenjem bodete prifli do veselja
in mird*®,

Tudi ti starfek si z delavnostjo in trp-
ljenjem si pripravil lepo imovino, dodakal si
veselja v m—.\'u::jillaJ otrokih. Bog daj, da bi §e mnogo
let to vesel uZival. BSedaj si 8e zdrav in kre:
pek. Ko bi pa priile nad tebe one nadloge. ki
navadno spremljajo starost, — starost sama je
bolezen, rekali so Ze pagani, — ne javkaj, ne
toZuj; tolaZi se s tem, da si vse Zive dni zve-
sto 1zpolnjeval dolZnosti svoje. Dobrega ofeta
tolaZi na stare dni to, da zapusti lepo posestvo
pridnim svojim otrokom; poStenega kmeta krepi
in mu slajia stare dni zavest, da je verno slu-
Zil svojej domovini, tolaZi ga spomin na blaga
dejanja, tefi ga up, da ima prihranjeno platilo
v nebesih. Petdeset let si trpel, petdeset let
se trudil, dolgih petdeset let si dajal lep vzgled;
to je velika tolaZzba; nimamo slajie, ko zadne
nafemu Zivljenju solnce zahajati. 1z srea ti da-
nes vsi Zelimo, da bi te nebeski Gospodar Se
tuval do skrajne starosti, potem pa ti rekel:
»Vrli in zvesti hlapec! vnidi v veselje Gospo-
darja svojega, vnidi v veéno domovino.

Guspndari& -stvari.

Nekaj o vrenji mosta,

Sedaj je fas za branje. Vreme je sicer
lepo, vendar ne bode dolgo fakati s trgatvo.
Treba bode iti v gorico ter pobrati grozdje,
kolikor ga je in hvala Bogu, e ga ni ravno
veliko, lepo in polno je letos grozdje. Grozdje,
ki se spresa, to daje most in modt se izpremeni
za malo fasa v vino, letos v resmici v rujno
vino. Ta sprememba pa se godi po tistih pri-
kaznilk, ki jim pravimo vrenje modta. Kdor
hofle te prikazni bolje raszsoditi, ta naj bere
paeljivo naslednje vrste, kajti on mora poznati

one tvarine, ki so v moftu. Ob enem pa de
mora flovek znati one pogoje, pri katerih moit
vre in se nazadnje izpremeni v dobro, zdrave
vino.

V modtn pa so najvaZniSe tvarine tele:
1. Sladkor ali de rabimo tujko, cuker. Tega se
prepriéa tlovek k malu, ako vzame modta na
Jezik. Okus, tisti sladki, kaj ga dela? Sladkor,
ki se nahaja v modtu. Pravi se, da je grozdni
sladkor, to pa zato, ker se je naredil v modtu,
Sladkor je glavna stvar v moStu in potrebna,
Ako ga ni ali ga je le malo v modtn, zastonj
ge pridakuje iz njega dobro vino. Zakaj to?
Zato, ker se iz sladkorja nareja v d&asu, ko
most vre, “vinski ovet ali s tujim imenom. al-
kohol, Cem ved je sladkorja v mo#tu, tem mod-
nife bode potem tudi vino iz njega.

Kolikogpa'bode v mostu sladkorja, to pride
iz grozdja, od tega, kako da je trsje v gorici
in ne samo to, ampak na to pride fe v tem
veliko, kako da je grozdje dozorelo;, kako je
bilo vreme o branji, kaka da je prst v goriei.
Da tudi delo v gorici v tem ni brez vsegs, to
se razumeje samo ob sebi. Ako Zelimo, da je
vino dobro in trpeZno, zato je treba, da ima
most 209/, sladkorja v sebi, t. j. v 100 litrih
mofta mora biti 20 kiluframuv sladkorja. Ke-
dar moit vre, razpade sladkor in se razdeljuje
v vinski evet ali alkohol. Iz dveh delov slad-
korja postane po navadi eden del vinskega
eveta. Po_tem takem pride v 100 litrih mosta
iz 20 kil sladkorja 10 kil vinskega cveta.

2. Razne kisline. Med njimi je najvaZniia
tista, ki ima ime vinske kisline, za-mjo pride
jabeléna — toda ne iz jabelk — in nazadnje
treslovina. Vinska kislina daje vinu kisli okus,
tieti, ki mu pravimo, da je vinski okus Jabel-
tina dela pa vino rodo in {&reslovina pride iz
jagod, iz koZe, iz peceljnov in najved Je pride
iz pedk ali kofdic. V &rnem vinu je &reslovina
potreba in ako je ni, ni ¥rnine, ker ni tiste
trpkosti, brex katere ni &rnina to, kar naj po-
stane.

Da je v &rnini éreslovina, to je'potrebno,
ker ji daje neko trpkost, brez katere &rno in
rdefe vino ni to, kakor nam ugaja. Nasproti
pa ni dobro, Se je je v belem vinu preved. Zato

a ni prav, ako se pecelji in pefke preved tol-
tejo in delé v belo vino. Po navadi je v vinu
po pol ali eden procent kisline ali &e naj re-
demo bolj na lehko: v 100 kilogramih vina na-
haja se po pol ali pa celi kilogram kisline.
Dobra vina nimajo je toliko mero, 'kakor pa
slaba. (Konee prih.:

Sejmovi. Dne 18. oktobra pri sv. treh
kraljih v #upniji sv. Benedikta v slov. goricah,
v Podsredi, v Mozirji, v Trbovljah in v Voj-
niku. Dne 19. oktobra v Oplotnici. Dne 20.
oktobra v Apatah, v Mariborn, in v Vidmu.
Dne 21, oktobra v Celji in v Bevaioi,



