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Na podstavi ¢élenov 3. in 27, zakona o odvracanju
in zatiranju zivalskih kuznih bolezni z dne 14. junija
1928. in glede na dolotbe veterinarskib konvencij in
sporazumov s tujimi drzavami predpisujem tale

pravilnik

za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in
veterinarsko nadzorstvo zivil Zzivalskega
izvora.*

i
Predhodne pripombe in pejasnila.
Clen 1.

V besedilu tega pravilnika uporabljene kratice in
nazivi se morajo razumeti takole:

1. Z zzkb. se razume zakon o odvracanju in zatiranju
Zivalskih kuZnih bolezni z dne 14. junija 1928,

2. Z nazivom »Zzivali¢ ali sklavne zivalic se razu-
mejo téle Zivali: goveda, bivoli, kopitarji, ovce, koze in
svinje.

3. Z nazivom »govedag se razumejo: biki, voli, kra-
ve, jalovina (junci, telice) in teleta; z nazivom »bivoli<:

* »Sluzbene novine Kkraljevine Jugoslavije¢ z dne
17. avgusta 1938., §t. 185/LIX/470 in (popravki) »SluZ-
bene novine« z dne 5. novembra 1938., §t. 254/LXXV/604.
— »Sluzbeni list< §t. 470/76 iz 1. 1939.
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bivoli-biki, bivoli, bivolice in bivol¢i¢i; z nazivom »konji¢
ali »kopitarji<: konji, osli, mezgi in mule, brez razlike
spola in starosti; z nazivom »koze<: ovni, koStruni, ovee
in jagnjeta; z nazivom skoze«: kozli, rezani kozli, koze
in kozli¢ki; z nazivom »jagnjeta<: ovee, stare do 6 me-
secev; z nazivom »kozlicki<: koze, stare do 6 mesecev.
Z nhazivom »svinje«: merjasei, praSici, svinje in prasSicki;
z nazivom »prasi¢ki«: svinje, stare do 3 mesecev; z na-
zivom »odojki¢: praSi¢ki, stari najve¢ 8 tednov.

4. Z nazivom »meso¢, brez kake druge posebne
oznatbe, se razumejo vsi sestavni deli telesa toplokrvnih
zivali, ki se uporabljajo za ¢loveSko hrano, bodisi presni
ali predelani.

5. Z nazivom »presno meso< se razume surovo meso,
ki ni ne segreto ne konservirano ali ki je konservirano
samo s hlajenjem, soljenjem povrhoma ali s tem, da je
spravljeno v masti, Zelatini ali na kak podoben nacin,
ki ne spreminja bistvenih lastnosti surovega mesa.

6. Z nazivom »mesni izdelki¢ ali »izdelki iz mesa<
se razumejo nasoljeno, prekajeno, posuseno meso, klo-
base vseh vrst in mesne konserve od toplokrvnih Zivali.

7. Z nazivom >»preglednik« se razume oseba, ki pre-
gleduje klavne Zivali in meso ne glede na to, ali je
veterinar ali pa usposobljeni preglednik.

8. Z nazivom »Zivila Zivalskega izvora¢ se razumejo:
presno mesc, mesni izdelki (izvzemsi preparate za pri-
pravljanje juh, izvleCke [ekstrakte], peptone in Zelatino
od mesa), mast, stopljeni loj, ribe, raki, 3koljke, polii,
zabe, Zelve, jajea, mleko in mle¢ni izdelki.

9. Z veterinarskim nadzorstvom zivil zivalskega iz-
vora se razume nadzorstvo v t. 8. navedenih Zzivil, name-
njenih javni porabi, zadensi od izdelave do porabe, in
nadzorstvo podjetij in prostorov, nastetih v ¢lenih 3. in
26., v mejah dolo¢b tega pravilnika.

10. S trinim nadzorstvom po tem pravilniku se ra-
zume nadzorstvo zivil, nastetih v t. 8., ki se opravlja na
trgih, v obratovalnicah in skladiscih,
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11. Z javno porabo Zzivil zivalskega izvora se razume
poraba izven okvira privatnega gospodarstva po odst. 3.
in 4. ¢lena 23. tega pravilnika,

12, Z nazivom »pasterizirano mleko« se razume
kravje mleko, ki je bilo najkasneje v 12 urah po molZi na
pasterizacijski naéin, priznan v znanosti in odobren od
pristojnega oblastva, predpisno segreto in takoj nato
ohlajeno.

13. Z mnazivom »sterilizirano mleko« se razume
kravije mleko, ki je bilo najkasneje v 12 urah po molZi
na sterilizacijski nafin, priznan v znanosti in odobren
od pristojnega oblastva, predpisno segreto.

1I.

Sploine dolocbe.
Clen 2.

(*) Klavne zivali in meso pregleduje in Zivila Zival-
skega izvora, namenjena javni porabi, veterinarsko nad-
zoruje veterinar v civilni javni sluibi. V krajih, kjer ni
takih veterinarjev, se sme poveriti to pregledovanje in
nadzorstvo kakemu drugemu veterinarju v kraju ali vete-
rinarju kake sosedne obéine ali mesta. Ce ni veterinarja,
se sme poveriti pregledovanje klavnih Zivali in mesa
fudi osebi, ki je za ta posel posebno usposobljena
(odst. 2.). Ce se za pregledovanje klavnih Zivali in mesa
in za veterinarsko nadzorstvo Zivil zivalskega izvora na-
jamejo privatnj veterinarji ali usposobljeni pregledniki,
se morajo podrediti pogodbenemu razmerju z obé¢ino.

(*) Za usposobljenega preglednika po zakonu o od-
vracanju in zatiranju zivalskih kuznih bolezni velja, kdor
je uspesno dovrsil za preglednike-laike predpisani tecaj.
NatanénejSe dolotbe © usposobljevanju in postavljanju
preglednikov-laikov predpiSejo obfna upravna oblastva
druge stopnje po razmerah v svojem obmod&ju.

(®) Za preglednika se ne sme postaviti, kdor se bavi
%z mesarskimi posli ali s trgovanjem z Zivino ali kdor je

1%
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z mesarji in trgovei z Zivino v bliZnjem sorodstvu ali v
poslovni zvezi, kdor se obrtoma bavi s prodajanjem Zivil
Zivalskega izvora, élani in tajniki mestnih poglavarstev
in obéinskih uprav, gostilnidarji, agenti zavarovalnih
sluzbi. Obéna upravna oblastva druge stopnje dolodijo
viéeno bavijo z zdravljenjem Zivine.

(*) V veé&jih porabniskih krajih in pripoznanih leto-
klavne Zivali in meso kakor tudi Zivila Zivalskega izvora
veterinarsko nadzorovati samo veterinarji v civilni javni
sluzbi. Obéna upravna oblastva druge stopnje dolocijo
v svojem obmocju kraje, zdraviliS¢a in letovisca, na ka-
tera se nanasa ta dolocba.

(*) Kopitarje, kadar se koljejo za javno ali za pri-
vatno porabo, in sicer zive kakor tudi zaklane sme pre-
gledovati samo veterinar. .

() V podjetjih, ki se bavijo s predelovanjem ali
konserviranjem mesa klavnih Zivali, divjadi, perutnine
ali rib, namenjenih javni porabi, smejo izvrsevati nad-
zorstvo samo veterinarji v ecivilni javni sluzbi.

(?) Klavne Zivali in meso v privatnih eksportnih
klavnicah smejo pregledovati samo drzavni veterinarji za
posebno sluzbo, ki so za ta posel posebno izobrazeni. Ta
mesta se popolnjujejo z natefajem, pogoje pa predpise
minister za kmetijstvo.

() Ce ni veterinarja s posebno kvalifikacijo, sme
minister za kmetijstvo druge drzavne veterinarje poobla-
-stiti, da pregledujejo klavne Zivali in meso v privatnih
eksportnih klavnicah. :

(°) Ce se koljejo Zivali v javnih klavnicah zaradi
izvoza mesa v inozemstvo, smejo pregledovati te Zivali
in meso samo driavni ali od ministra za kmetijstvo po-
oblasfeni samoupravni veterinarji.

Clen 3.

Pod veterinarsko nadzorstvo spadajo vse javne in
privatne klavnice, vsa prevozna sredstva in vsa podjelja
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in prostori, v katerih se meso in mesni izdelki, ribe,
perutnina, divjad, raki, skoljke, polZi, zabe in Zelve za
tlovesko hrano izdelujejo, predelujejo, konservirajo, pri-
pravljajo, vkladajo, spravljajo, prevazajo in prodajajo.

Clen 4.

(*) Pod veterinarsko nadzorstvo spada tudi proiz-
vodnja mleka, namenjenega javni porabi: zdravstveno
stanje in strezba krav, ureditev hlevov, krmljenje, molza
in ravnanje z mlekom.

(*) Razen tega spada v podrodje veterinarskega nad-
zorstva: preiskovanje mleka in mle¢nih izdelkov na zival-
ske in bipatogene bakterije, na abnormalne staniéne se-
stavine, ma bakterijsko razkrajanje prvotno zdravega
mleka, ki nastane v zvezi s strezbo in krmljenjem krav
ali ravnanjem z mlekom; splosna raziskavanja o higien-
ski vrednosti surovega, pasteriziranega in steriliziranega
mleka, o mletnih vitaminih in preskusanje, ali je mleko
segreto ali ne.

I1I.

Klavnice.

a) Javne klavnice.

Clen 5.

(') V vseh ve¢jih porabni$kih krajih in pripoznanih
na poglavarstva higiensko urejene javne klavnice za
klanje goved, bivolov, ovae, koz in svinj, upostevaje do-
lo¢tbe zakona o obrtih. Dolod¢itev krajev, na katere se na-
nasa ta dolo¢ba, spada v pristojnost nadzornih oblastev,
navedenih v odst. 4. ¢lena 2. tega pravilnika.

(°) Svinje se smejo klati v isti klavniei, v kateri se
koljejo ostale zivali, toda le v posebnih prostorih.

(*) Za klanje kopitarjev je praviloma treba zgraditi
posebno javno klavnico. Samo iz posebno opravitenega
vzroka sme minister za kmetijstvo dovoliti, da se smejo
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klati kopitarji v posebnih, popelnoma loenih prostorih
javne klavnice, v kateri se koljejo zivali drugih vrst.

Clen 6.

(") Ko se gradi javna klavnica, se mora pristojnemu
nadzornemu oblastvu predloziti v odobritev popolni naért
klavnice z natanénimi merami in specifikacijami posa-
meznih prostorov in oddelkov. V naértu, ki ga je treba
predloziti v dvojniku, morajo biti vrisani vsi kanali in
odvodne cevi.

(3) Pri opravljanju komisijskega postopka, ko se
daje predhodna dovolitev za gradnjo, kakor tudi ko se po
opravljeni gradnji in ureditvi klavnice daje uporabna
dovolitev, mora sodelovati pristojni drzavni veterinar.

Clen 7.

Javne klavnice morajo ustrezati temle higienskim
pogojem: ;

1. biti morajo dovolj svetle, ¢iste in prostorne in se
dati dobro zraditi;

2. biti morajo preskrbljene z zadostno mnoZino Eiste.
zdrave vode, ki mora biti napeljana v vse delovne pro-
store, in imeti posebno napravo za segrevanje vode;

3. vsa tla, prav tako pa tudi stene, pregraje, stebri
in drugi notranji deli zgradbe do 2 metra na visoko
morajo biti iz nepropustne tvarine, ki se da lahko in
dobro snaziti in umivati;

4. po vseh prostorih mora biti speljan dober kanali-
zacijski sistem, vsi odvodni kanali in odprtine pa morajo
imeti resetke in ventile; i

5. prostori, v katerih se Zivali koljejo ali kakrsno
koli meso ali mesni izdelki kuhajo ali pripravljajo, mo-
rajo biti dovolj zavarovani zoper paro.

Tudi prostori za hlajenje morajo biti, kolikor je to
le mogoce, brez vlage;

6. tla, stene in stropi klavni¢énih prostorov ne smejo
imeti nikakr$no zvezo, vrata ali odprtino v katerega koli
izmed prostorov, ki se uporabljajo za stanovanje;



7. prostori, v katerih se pripravljajo ali spravljajo
izdelki za ¢love$ko hrano, morajo biti popolnoma lofeni
od prostorov, kjer se predelujejo ali spravljajo izdelki,
ki msn namenjeni za prehrano;

8. prostori, v katerih se predelujejo ali spravljam
meso ah mesni izdelki, morajo biti vstran in zavarovani
zoper duh, ki prihaja iz oddelka za ¢iS€enje érev, nabi-
ralnika za odpadke, oddelka za zafasno spravljanje koZ
ter od hlevov za zivali;

9. morajo imeti klozete in pisoarje v zadostnem Ste-
vilu. Ti morajo biti postavljeni na primernih krajih, mo-
rajo biti prostorni in zgrajeni iz tvarine, ki ustreza
sdravstvenim predpisom, in imeti potrebno opremo. Ti
prostori morajo biti lodeni od prostorov, kjer se meso
spravija ali predeluje;

10. poleg klozetov in pisoarjev ali v njih blizini mo-
rajo biti napravljene umivalnice s ¢isto vodo, milom, bri-
sadami itd., da se ohrani in zagotovi potrebna snaga pri
vseh osebah, ki prihajajo v dotik z mesom;

11. imeti morajo potrebne priprave, postavljene na
primernem kraju, za razkuzbo in umivanje posod in
oprave kakor tudi rok za vse osebe, ki imajo opraviti
z mesom ali z mesnimi izdelki;

12. imeti morajo hiSno lekarno z najpotrebnejSimi
zdravili in obvezili;

13, imeti morajo zadostno Stevilo pljuvalnikov po
vseh prostorih. Ti morajo biti tako izdelani, da jih ni
lahko prevrniti, in iz tvarine, ki se d4 dobro razkuZevati.

Clen 8.

() Vetje klavnice kakor tudi vse javne klavnice, v
katerih se koljejo Zivali za izvoz mesa v inozemstvo,
morajo imeti tudi Se:

1. hleve za veliko Zivino in za drobnico;

2. hladilnice in ledenice, v katerih se mora drZati
meso dalj ¢asa v dobrem stanju;

3. prostore za konéni pregled mesa;

4. prostore s potrebno napravo za steriliziranje mesa;



5. prostore za nefkodljivo unifevanje Zivalskih tru-
pel in zaplenjenih delov, s potrebnimi stroji;

6. prostore, kjer se osebje slaci, obla¢i in umiva.

(?) Javne klavnice v velikih mestih morajo imeti
razen tega tudi Se:

1. prostore za prevzemanje in pregledovanje mesa,
ki je poslano iz drugih krajev;

2. posebne hleve in klavni¢ne prostore, po moZnosti
tudi posebne klanéine, za prevzemanje in klanje okuzenih
in bolnih Zivali.

Clen 9.

() Prostori, mesta, oprava in posode, ki se uporab-
ljajo za spravljanje, pripravljanje, kuhanje, predelovanje,
tehtanje, vkladanje in odpremfljanje mesa in mesnih iz-
delkov, morajo biti iz take tvarine in tako izdelani, da se
dajo lahke in predpisno snaZiti, in morajo biti vedno
vzdrZevani €isti in higienski. Prav tako se morajo tudi
prostori za izdelke, ki niso namenjeni za ¢lovesko hrano,
vzdrZevati v primerno ¢istem stanju.

(®*) Posode, ki se uporabljajo za izdelke, ki niso na-
menjeni za hrano, morajo biti vedno in jasno oznalene
in se ne smejo uporabljati za spravljanje ali prenaanje
mesa in mesnih izdelkov,

Clen 10.

Klavniéni veterinarji smejo, kadar koli je potrebno,
oznamenovati z sneuporabljivo< vso posodo in opravo,
ki ne ustreza zdravstvenim predpisom in katerih raba
bi bila v navzkrizju z dolotbami tega pravilnika. Oprava
ali posoda, ki je tako oznamenovana, se ne sme iznova
uporabljati, dokler se ne osnazi in ne razkuz. Tako po-
stavljeno oznamenilo ne sme sneti nihfe, razen klav-
ni¢nega veterinarja.

Clen 11.

() Prepovedano je v prostore, kjer se Zivina kolje,
prinasati in skozi te prostore prenaSati poginule Zivali
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kakor tudi Zivali, katerih zakol je bil prepovedan ob pre-
gledu v zivem stanju. Zivali, ki so se ponesretile, se
smejo spravljati v prostore za klanje samo v primerih,
navedenih v t. 1. b) ¢lena 26., ¢e je nastopila smrt iz
kakega vnanjega vzroka naglo in ne da bi bila Zival
prej bolna in ¢e so Zival takoj iztrebili.

(?) V prostore in oddelke, kjer se meso in mesni
izdelki pripravljajo, predelujejo ali spravljajo, se ne sme
prinadati in tudi ne skozi nje prenasati nikakr3no.drugo
meso razen tistega, ki je predpisno pregledano in spo-
znano kot uporabno za élovesko hrano.

Clen 12.

Nobena klavnica ne sme v svojih oddelkih, kjer se
ravna s kakrinim koli mesom ali mesnimi izdelki, zapo-
slovati osebe, ki imajo vlaZne ali gnojne izpuScaje, uljesa
ali gnojne rane, osebe, ki imajo tuberkulozo ali izlo¢ajo
kakrine koli kuzne kali, zlasti kali tifusa ali paratifusa.
Takim osebam je prepovedano muditi se v klavniskih
prostorih.

Clen 13.

Mesarji in osebe, ki imajo opraviti z obolelo zaklano
ljo ali njenimi deli, morajo roke dobro o¢istiti masti,
iih pomo¢iti v prikladno razkuzilo in umiti v ¢isti vodi,
preden imajo opraviti z drugimi zaklanimi Zivalmi.
Orodje in oprava, ki je bila uporabljena za klanje in
razsekavanje bolnih zaklanih Zzivali, se mora predpisno
umiti in sterilizirati. Vse osebe, ki imajo kakor koli
opravifi z mesom ali mesnimi izdelki, morajo imeti ¢isie
roke; vselej pa, kadar se vrnejo iz klozeta ali pisoarja,
si morajo roke umiti, preden zopet vzamejo orodje v
roko in se lotijo svojega opravka pri mesu in mesnih
izdelkih,

Clen 14.

Osebe, ki imajo opraviti z mesom in mesnimi iz-
delki, morajo imeti vedno ciste bele predpasnike, plasce
in druge vnanje halje iz blaga, ki se dobro pere.
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Clen 15.

NatanénejSe dolo¢be o poslovanju in redu v klav-
nici predpiSejo mestna poglavarstva oziroma obéinske
uprave sporazumno s pristojnim nadzorstvenim oblast-
vom, upostevaje pri tem krajevne razmere.

Clen 16.

(') Vnanji prostori klavnice, kamor spadajo tudi
klanéine, prostor, kjer se vozovi nakladajo in razkladajo,
kakor tudi ceste, dohodi, dvoriSéa in hlevi morajo imeti
speljano kanalizacijo in biti vzdrzevani v primerno @i-
stem in rednem stanju. Znotraj klavnice je prepovedano
zbirati kakrSen koli material (3¢etine, kosti, gnoj ipd.),
v katerem se lahko zaredijo muhe in druga golazen.

(®) Znotraj klavnice se koZe ne smejo ne susiti ne
trajno spravljati.

(®) Znotraj klavnice je prepovedano imeti pse.

() Konji, ki se uporabljajo za delo v klavnici, ne
smejo biti okuZeni z boleznijo, ki se prenasa na ljudi.

Clen 17.

(') Klavni¢na uprava mora odrediti vse prakticne
ukrepe opreznosti, da obvaruje svoje prostore, da se ne
zarede v njih muhe, podgane, misi in druga golazen.
Prepovedana je uporaba strupov za te namene v pro-
storih, kjer se nezaobaljeni spravljajo meso im mesni
izdelki.

(?) Uporaba strupov ni prepovedana v prostorih,
kjer se zadasno spravljajo koZe, v oddelkih, kjer so
spravljeni proizvodi, ki niso namenjeni za ¢lovesko hra-
no, v vnanjih zgradbah ali v skladis¢ih, v katerih so
spravljeni mesni izdelki v hermeti¢no zaprtih posodah.

(®)) BakterioloSka sredstva za podgane in misi se
v klavnici ne smejo uporabljati v nobenem oddelku.

Clen 18.

() Klavnica mora imeti vse potrebne pomocke in
pogoje za pravilno pregledovanje, kakor:
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1. primerne hleve, opravo, instrumente in pomozno
je za pomo¢ pri pregledovanju pred zakolom, pro-
e, kjer se odlota, oznamenjuje in posebej drzi Zivina,
re zakol je dovoljen;

2. dovolj naravne svetlobe, pa tudi umetne svetlobe,
Cez dan dovolj naravne svetlobe v prostorih, kjer
vrii pregled.

V takih prostorih ne sme biti preveé pare, ki bi
ovirala pravilno pregledovanje;

3. obeSalnike (kline) in posode za drobovino, kri
vse druge dele zaklanih zivali, ki se uporabljajo za
¢l ko hrano ali v medicinske namene., Te dele je
ireba imeti v razvidu, dokler se ne dokon¢a pregled,
da bi se vedelo, kateri zivali pripadajo;

4, mize, klopi in drugo opravo, na katerih se oprav-
lja pregled. To mora biti iz take tvarine, ki omogoda,
da se opravlja pregled hitro, natan¢no in higiensko;

5. higienske kovinske posode za zaplenjene dele.
Te posode morajo biti posebej oznamenovane in se ne
smejo upnrabljati v drug-e namene;

7. priprave z materialom za denaturiranje;

8. posode s sredstvi za umivanje in razkuZevanje
rok, steriliziranje instrumentov, razkuZevanje tal in vseh
predmetov, ki se morejo onecediti s kuznim materialom;

9. priprave z materialom za najnujnejfe kemi¢ne in
fizikalne, po moznosti pa tudi za mikroskopske preglede
mesa,

(?) Vedje javne in vse eksportne klavnice morajo
imeti tudi Se:

1. laboratorije za bakteriolosko in histolosko pre-
iskovanje mesa in mesnih izdelkov;

2. prostore s potrebno opremo in pomozmm oseh-
jem za trihinoskopski pregled.
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Clen 19.

Vsaka klavnica mora dati veterinarju ali veterinar-
jem, ki v njej poslujejo, na razpolago potrebne pisar-
niSke prostore z razsvetljavo, kurjave in postrezbo. Ti
prostori morajo biti na prikladnem mestu. Morajo biti
dovolj svetli, opremljeni s potrebnimi omarami za sprav-
ljanje in hranjenje sluzbenih spisov in drugega mate-
riala kakor tudi primerno urejeni za delo, slacenje in
oblacenje.

Clen 20.

(1) V majhnih porabniskih krajih, kjer ni javne
klavnice, se sme dovoliti, da se koljejo Zivali, namenjene
javni porabi, v privatnih, higiensko urejenih klavnicah.

() Kjer ni ne javne ne privatne klavnice, se morajo
klati zivali, namenjene javno-krajevni porabi, na pose-
bej za to odrejenem prostoru. Ta prostor je treba ogra-
diti, pokriti s streho, potlakati z nepropustnim materi-
alom in opremiti z betonirano jamo za odpadke. Vnanja
odprtina jame za odpadke mora biti tako prirejena, da
se da dobro zapirati. Prostor, kjer se kolje, je treba po
vsaki uporabi korenito o€istiti. Jamo za odpadke je ireba
najmanj dvakrat na teden, za poletne vroc¢ine na vsak
dan izprazniti.

b), Privatne klavnice.
Clen 21.

(1) Za ureditev in delo privatnih klavnic veljajo isti
predpisi kakor za javne klavnice.

(?) Eksportne klavnice in industrijska podjetja, ki se
bavijo z izvozom mesa in mesnih izdelkov v inozemstvo,
morajo imeti higienske zgradbe, prostore in vse ostale
naprave, potrebne za brezhibno nadzorovanje, pregledo-
vanje in proizvodnjo, ki so predpisane za vedje javne
klavnice. Za zgraditev takih klavnic je potrebna dovoli-
tev ministra za kmetijstvo.
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Clen 22,

(*) Izvoz mesa, mesnih izdelkov in masti v inozem-
stvo je dovoljen samo iz klavnic in podjetij, ki so pod
stalnim veterinarskim nadzorstvom.

(*) Veterinarji pri eksportnih klavnicah morajo pre-
gledati vse zivali, ki se tamkaj koljejo, ne glede na to,
ali je meso od teh Zivali namenjeno izvozu v inozemstvo
ali porabi doma. Poleg pregleda klavnih Zivali in mesa
so dolzni stalno in neprestano nadzorovati v doti¢nih
poedjetjiih med vsem delovnim ¢asom celokupno ravnanje
pri predelovanju mesa in mesnih izdelkov.

(*) Klavnice in podjetja iz odstavka 1. tega ¢lena
morajo pravocasno obvestiti nadzornega veterinarja o za-
detku in koncu dela. Ta ima o vsakem ¢&asu prost pristop
v vse klavni¢ne prostore. Niti ena posiljka kakrSnega koii
mesa ali izdelka ne sme biti sprejeta in tudi ne odprem-
liena, preden se o tem ne obvesti nadzorni veterinar.

g
Predpisi za klanje.

Prijava klanja.

Clen 23.

(1) Vse klavne Zzivali, katerih meso je namenjeno
javni porabi, se morajo pred zakolom in po zakolu pre-
gledati.

(3) Goveda, bivoli in kopitarji se morajo pregledati
tudi, ¢e se koljejo za privatno porabo.

(*) Za privatno porabo je imeti porabo mesa v last-
nem gospodarstvu.

(*) Vojasnice, samostani, gostilne, kréme, penzije,
ljudske kuhinje, sirotinice, zapori, bolnice, zdraviliséa,
dijaski domovi, vzgojevalnice, javne menze, gospodarstva
prodajalcev mesa, krémarjev in gostilnicarjev se ne ste-
jejo za privatno gospodarstvo.
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Clen 24.

() V krajih, kjer je javna klavnica, se smejo klati
goveda, bivoli in kopitarji za javno ali za privatno po-
rabo samo v javni klavnici. Prav tako se smejo v takih
krajih samo v javni klavnici klati ovee (jagnjeta), koze
(kozli¢ki) in svinje (prasicki), ki so namenjeni javni po-
rabi. Izjeme so dopustne samo v primerih zakola v sili,
nastetih v ¢lenu 26.

(®)) Obveznost, klati v javnih klavnicah, se ne nanasa
na eksportna in industrijska podjetja, pri katerih so
drzavni veterinarski uradi za posebno sluzbo.

Clen 25.

(1) Kdor hoce klati goveda, bivole ali kopitarje za
javno ali privatno porabo ali ovce, koze in svinje za
javno porabo, mora to prijaviti pristojnemu pregledniku
vsaj 6 ur pred zakolom in mu obenem izroéiti pravilen
Zivalski potni list. V vedjih javnih klavnicah, kjer se
koljejo Zivali ob dolofenem d&asu, se sme rok za prijavo
skrajsati. 4

(®) Prepovedano je klati zivali brez Zivalskega pot-
nega lista ali z nepravilnim potnim listom, zlasti s takim,
na katerem ni lastninskega prenosa.

Clen 26.

Prijava se sme pred zakolom opustiti:
1. pri zakolu v sili.

a) Po tem pravilniku gre za primer zakola v sili

samo tedaj, ¢e je Zival naglo obolela in se je opraviceno
bati, da pogine ali da meso zbog pogorsanja bolezni
znatno zgubi na svoji vrednosti, dokler ne pride pregled-
nik, ali pa Ce je zival zbog nezgode tako poSkodovana,
da jo je treba takoj zaklati;

b) Vsak primer zakola v sili je treba takoj prijaviti
pristojnemu pregledniku. Prijavo je podati tudi tedaj, de
se hode uporabiti za éloveSko hrano meso zivali, ki so
poginile zbog kakega zunanjega vzroka naglo in ne da
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bi bile prej bolne. Taki primeri so: nagla smrt zbog po-
skodbe moZganov in preloma vratnih vretenc, poboj po-
diviane Zivali, smrt od strele, elekiri¢nega toka ali zbog
izkrvavitve, povzrofene po nezgodi ali kakrsni koli drugi
vnanji poskodbi. V vseh teh primerih je preglednikova
dolznost, da kar najhitreje pride na sam kraj in opravi

.pregled;

2. pri klanju ovac, koz in svinj, ¢e je njih meso na-
menjeno zgolj le privatni porabi, a Zivali ne kaZejo no-
benih znakov bolezni. Prijava zaradi ogleda po zakolu je
obvezna v takih primerih samo tedaj,-¢e se opazijo ob
klanju znaki kake bolezni, ki bi utegnila Skodljivo vpli-
vati na uporabnost mesa za ¢loveSko hrano.

Clen 27.

Ako preglednik ni veterinar, je dolZan odkloniti
pregled klavnih Zivali in mesa in napotiti stranko s pri-
iavo za zakol na pristojnega veterinarja:

1. ¢e naj se zakoljejo kopitarji;

2. ¢e iz navedb lastnika Zivali izhaja, da je Zzival
bolna. Izjeme so dovoljene samo v primerih, navedenih
v . a), b), ¢) in €) odst. 2. in odst. 4. ¢lena 33. tega
pravilnika.

Navodila za pregledovanje klavnih Zivali.

Clen 28.

() Klavne zZivali je treba pregledati po moZnosti ne-
posredno pred zakolom. Ce se Zivali ne zakoljejo v dveh
dneh po pregledu, jih je treba iznova pregledati.

(®) S pregledom je treba ugotoviti:

1. istovetnost Zivali po zivalskem potnem listu;

2. ali kaze znake kake bolezni, ki b1 utegnila Skod-
ljivo vplivati na uporabnost mesa; :

3. ali ima kuzno bolezen, za katero je uvedena pri-
javna dolZnost, ali pa kaze znake suma take kuzne bolezni;

4. da ni o¢itno breja.
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Clen 29.

(*) Ob pregledu klavnih Zivali je treba ugotoviti
vrsto in spol Zivali, pri bolnih in sumljivih Zivalih pa tudi
Se starost, barvo in ostala znamenja. Treba je paziti na
to, ali je videti Zival zdrava. Zivali, ki leZijo, je treba
nagnati, da vstanejo, Zivali, ki Sepajo, je treba nagnati,
da se prestopajo. Zlasti je treba paziti:

1. na rejenost;

2. na drzo telesa, ko Zival stoji in ko se giblje, na to,

ali se Zival zanima za okolico;

3. na povrSino telesa (koZa, dlaka, toplota telesne
povrsine, rane, otekline itd.);

4. na prebavne organe (gobec, smréek, tek, pre-
zvekovanje, polnost trebuha, delovanje preberavnika, ka-
kovost odpadkov);

5. na sramnico, noznico in vime;

6. na dihalne organe (nosne dupline, dihanje). Bol-
nim Zivalim je treba vselej meriti temperaturo.

(®) Pri posameznih vrstah klavnih Zivali je treba
zlasti skrbno pregledati tiste dele telesa, na katerih se
pojavljajo zZivalim te vrste svojstvene bolezni, ki pa so
vazne v zdravstvenem in v veterinarsko - policijskem
pogledu.

Clen 30.

Zlasti je treba paziti:

privseh Zivalih: na steklino;

pri govedih: na vrani¢ni prisad, sustavec in
druge plinave edeme na hemoragiéno septikemijo, sli-
navko in parkljevko, nalezljivo vnetje podaljSanega
mozga (infekeciozno bulbarno paralizo, Aujeszkega bole-
zen) in na zastrupljenje krvi, ki nastane v zvezi z vnef-
jem vimena, maternice, ¢rev, sklepov in parkljev;

pri teletih: na difterijo, grizo, na vnetje popka
z otekanjem sklepov ali z zviSano temperaturo;

pri kopitarjih: na smrkavost, infekciozno ane-

mijo in na zastrupljenje krvi, nastalo v zvezi z vnetji na

e
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posameznih mestih telesa, zlasti sklepov, noZnic tetiv
in kopit;

pri svinjah: na vranitni prisad, slinavko in.
parkljevko, rdedico, svinjsko kugo in nalezljivo vnetje
podaljSanega mozga (Aujeszkega bolezen);

priovecah in kozah: na vraniéni prisad, vrto-
glavost (coenurosa), vodeniko, ovéje osepnice in mal-
teSko vroéico.

Postopek po pregledu.

Clen 31.

(*) Zakol se mora prepovedati:

1. ¢e se ugotove pri Zivali vraniéni prisad, Sustavec
in drugi plinavi edemi, hemoragi¢na septikemija goved,
steklina, smrkavost, goveja kuga, malteSka vro€ica, na-
lezljivo vnetje podaljSanega mozga (Aujeszkega bolezen),
infekciozna anemija konj ali e se ugotovi sum katere
izmed navedenih Zivalskih kug, izvzem3i sum tetanusa;

2. e so praSicki mlajsi od 2 tednov, jagnjeta ali ko-
zlicki mlajsi od 3 tednov, teleta pa mlajsa od 4 tednov;

3. Ce je Zival o¢ito breja, izvzemsi zakol v sili;

4. ¢e ni Se minulo 8 dni, odkar je Zival povrgla.

(*) Klanje 8 dni do 4 tedne starih telet je dovoljeno
samo v sili. Meso takih telet se Steje za manj vredno.

Clen 32.

V vseh drugih primerih se mora zakol dovoliti, de je
preglednik veterinar (glej ¢len 33., poslednji odstavek).

Clen 33.

(') Usposobljeni preglednik sme dovoliti zakol samo
takih Zivali, ki ne kaZejo nikakrinih znakov bolezni.

(*) Razen tega sme usposobljeni preglednik dovoliti
zakol v sili zaradi: '

a) preloma kosti;

b) svezih ran in opeklin;
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¢) napenjanja (meteorizma), ki je nastalo po ze-
leni krmi;

v poziralniku krompir, repa, jabolko itd.). V vseh pod a!}
do &) navedenih primerih pa samo tedaj, de se zakolje
Zival v 6 urah od ure, ko je nastopil vzrok za zakol v sili.

(®) V vseh drugih primerih mora usposobljeni pre-
glednik predhodno prepovedati zakol in napotiti lastnika
na pristojnega veterinarja. Ce lastnik od zakola odstopi,
ni veterinarski pregled potreben; toda Zival je treba
postaviti pod nadzorstvo obinskega oblastva.

() V primerih zakola v sili, ki niso na&teti v t. a}
do &) odstavka 2. tega ¢lena, sme dovoliti usposobljen?
preglednik zakol samo, e grozi nevarnost, da se bo
zdravstveno stanje Zivali do veterinarjevega prihoda
znatno pogorsalo. V takih primerih mora postopati uspo-
sobljeni preglednik po élenu 48., ko pa pride veterinar,
tega natandno obvestiti o bolezenskih znakih, ki jih je
ugotovil ob pregledu pred zakolom.

Clen 34.

Brz ko ugotovi preglednik katero izmed kuZnih bo-
lezni, nastetih v élenu 2. zZkb., ali brz ko opazi sumljive
znake take bolezni, mora to takoj prijaviti pristojnemu
ob&inskemu oblastvu (¢len 86. zzkb.).

Obenem mora preglednik opozoriti lasinika bolne ali
sumljive #ivali, naj ima to Zival lofeno in vstran od
druge Zivine (Glen 34. zzkb.).

Clen 35.

Ce ima Zival za zakol katero od tehle kuznih bolezni:

slinavko in parkljevko, pljuéno kugo goved, ovije osep- |

nice, sramno kugo konj, mehurdasti izpuscaj konj in
goved, garjavost kopitarjev, ovac in koz, svinjsko kugo
ali rdedico svinj, ali ée kaZe sumljive znake take kuine

bolezni, se sme zaklati samo pod nadzorom pristojnega |

veterinarja v javni sluZbi.
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Clen 36.

Ce pride preglednik mesa v dotiko z Zivalmi, ki
imajo kuZno bolezen, si mora dobro umiti in razku#ziti
roke neposredno, preden odide iz zakuZenega dvorea ali
prostora. Pri slinavki in parkljevki mora o¢istiti tudi
obleko in razkuZiti obutev.

Klanje Zzivali.
Clen 87.
(') Zivali, ki se doposljejo iz veGje razdalje ko 5 km,
se ne smejo zaklati, dokler se ne odpoéijejo.
() PeS prignane Zivali se morajo odpo¢iti: pozimi
najmanj 4 ure, poleti najmanj 6 ur; pripeljane: pozimi
2 uri, poleti pa 3 ure.

Clen 38.
Redno klanje se vrsi vprifo preglednika.

Clen 39.

Zivali je treba pred zakolom na primeren in ¢loveski
nacin onesvestiti (omamiti). Izjeme so dovoljene samo
pri zakolu v sili in pri ritualnem zakolu.

Clen 40.

(*) Pri klanju velike Zivine smejo biti zaposlene
samo odrasle, mo¢ne in klanja veS¢e osebe.:

(®]) Mugéiti zivali pri klanju je prepovedano. Prepove-
dano je naenkrat pripraviti za klanje (vred¢i na tla) veé
zivali, kot jih je mogofe takoj zaklati.

(*) Pri klanju dobljeno kri je treba prestreéi v &iste
posode. Ce se koljejo bolne Zivali, se mora prestreéi kri
vsake posamezne Zivali v posebno posodo. Zopetna upo-
raba takih posod je dopustna Sele po korenitem o¢iséenju
in razkuZitvi.

(%) Defibrinirati se kri ne sme z rokami. Kri, dob-
ljena ob prerezu vrata (ritualno klanje itd.), se sme upo-
rabljati samo v tehni¢ne namene,

o%



Clen 41.

Za klanje po hebrejskem obredu veljajo téle dolocbe:

a) velika Zivina se sme vredi na tla samo z zadosti
modno in mehko vrvjo;

b) ko se zZival meée na tla, je treba njeno glavo trdno
drzati, da ne udarja ob tla in da se rogovi ne lomijo;

¢) kdor kolje, mora biti navzo¢ pri metanju Zivali in
mora opraviti zakol takoj, zanesljivo in hitro;

&) glavo Zivali je treba trdno drZati, ne samo, dokler
se zival reZe, ampak tudi potem, ko se ji je prerezal vrat,
dokler miSice e drhtijo.

Clen 42.

(') Zivali se smejo klati praviloma samo podnevi in
ob ¢asu svetlobe.

(®) Prepovedano je pihati pod koZo, v pljuca ali v
Greva z usti, pri ritualnem (verskem) klanju pa moditi
pljuca s slino.

V.
Pregled mesa.

Clen 43.

() Meso mora pregledati takoj po zakolu isti pre-
glednik, ki je pred zakolom pregledal Zivo Zival. Izjeme
so dovoljene samo v javnih klavnicah z velikim prome-
tom, kjer je zaposlenih po ve¢ preglednikov.

(2) Meso se mora praviloma pregledovati podnevi.
Ce pa se je morala Zival iz vaZnih vzrokov zaklati ponodi,
a se zdi meso pregledniku sumljivo glede uporabnosti za
élovesko hrano, se mora pregled prekiniti in nadaljevati
podnevi.

(®) Trebugno in medeniéno votlino je treba takoj po
zakolu iztrebiti. Dovoljeno je iztrebiti tudi prsno votlino,
toda tako, da obdrZi jezik zvezo z grlom, Zrelom, poZiral-
nikom, pljudi in srcem.
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(*) Pred pregledom se sme Zzival po dolgem raz-
sekati. Vsako drugo razkosavanje Zivali je prepovedano.
Dovoljeno jo je pred pregledom odreti, vendar tako, da
se koZza na enem mestu drZi telesa zivali. Govedo je treba
vselej odreti in po dolgem razsekati. Ce je potrebno, ima
preglednik pravieo zahtevati, naj se tudi teleta, ovee in
koze oderejo in zaradi pregleda po dolgem razpolovijo.

(°) Glava in spodnji deli nog pri govedih, izvzemsi
teleta, in tudi pri oveah, kozah in kopitarjih se smejo
odrezati.

(*) Ce se kolje ob istem CGasu ve¢ Zivali iste vrste,
je treba iz njih vzeti drob, pri kopitarjih in govedih pa
tudi glavo oznamenovati in poloziti blizu tiste Zivali, od
katere je, tako da se lahko zanesljivo ugotovi, katere
zivali je drob. Prepovedano je odstranjati posamezne
dele zaklane Zivali ali jih predelovati, preden ni pregled
mesa kondan.

Clen 44.

Ce je bila Zival pred pregledom razkosana na ne-
dopusten naé¢in ali so bili odstranjeni ali predelani po-
samezni deli, ki so vazni in potrebni za zdravstveno pre-
sojo mesa, sme opraviti pregled mesa samo veterinar
(glej élen 57., odst. 3., t. b).

Clen 45.

Ce je potrebna pri pregledu mesa posebna pomog,
lastnik ali njegov namestnik pa ne pridelita pregledniku
na njegovo zahtevo primerne pomoine moti, je pregled-
nik upravicen, opustiti nadaljnji pregled, dokler ne ustre-
Zeta njegovi zahtevi.

Clen 46.

(1) Preglednik mesa mora imeti pri pregledu vsaj
dva prikladna, vedno popolnoma ¢ista in ostra noza.

(3) No#i, ki so se umazali ob rezanju bolnih delov,
se ne smejo uporabiti, dokler se dobro ne o€istijo in ne
sterilizirajo.



22

Clen 47.

(') Preglednik zareZe pri ogledu v meso in organe
samo toliko, kolikor to namen posla terja (Cleni 49. do 55.).
(®)) Ko zareZe v bolne dele, mora paziti, da ne one-
Gedi z bolezenskimi kalmi ostalega zdravega mesa, rok
in poda.
Clen 48.

Ce usposobljeni preglednik ugotovi, da ni pristojen
za presojo mesa (Clen 58.), mora opustiti nadaljnje pre-
gledovanje, izre¢i meso za zafasno zaplenjeno in o tem
takoj obvestiti- prislojno obéinsko oblastvo. Le-t6 pozove
nujno veterinarja, naj pregleda meso. Dokler veterinar
ne pride, je treba meso in vse dele Zivali dobro spraviti.

Clen 49.

(*) Posamezni deli zaklane Zivali se morajo skrbno
pregledati v tistem redu, kakor je predpisano v dle-
nih 50. do 55.

(®) Vse dele je treba skrbno pregledati, pljuEa jetra,
vranico, maternico, vime in jemk pa razen tega Se dobro
pretipati.

(®) Pri krvi je treba paziti na barvo, na to, kako se
kri strjuje, in na morebitne primesi tu]1h sestavm

() Ce se zdravstveno stanje pri kakem organu ne
da ugotoviti s pregledom in pretipanjem; je treba za-
rezati vanj tako globoko, da se lahko natanéno pregledajo
plasti, ki lezijo globlje.

(%) Mezgovnice se morajo po dolgem prerezati. Ce
treba, jih je izrezali in razrezati na tanke liste.

(®) Tudi vse druge sumljive ali bolne dele je treba,
po potrebi, izrezati in prerezati, kosti pa razklati.

(") Ce je potrebno, se mora meso za poskus skuhati
ali spedi.

(®) Ce so bolezenske spremembe takega znacdaja, da
je potrebna bakterioloska preiskava (¢len 57.), jo je treba
opraviti, kjer je moznosti za to. Drugace je treba meso
uniéiti.
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Clen 50.

Pri pregledu je treba paziti:

1. na kri;

2. na glavo, na podéeljustne (Lnn. mandibulares,
submaxillares) in gornje vratne mezgovnice (Lnn. cervi-
cales craniales), na ustne bezgavke (krajnike, tonsilae),
na sluznico ust, Zrela in jezika;

3. na pljuca, sapnik, na bronhialne in medplju¢ne
mezgovnice (podolzna zareza, ki sefe sapnik in njegove
glavne odcepke na mestu odcepitve, povpretna zareza v
dolnji tretjini pljud); ‘

4. na osrénik in srce (zareza po dolgem, ki odpre
oba prekata in razreZe sréno pregrado);

5. na prepono (diafragmo);

6. na jetra in njih mezgovnice;

7. na zelodec, &reva, opornik in njegove mezgovnice
(Lnn. mesenterici) in na mreno;

8. na vranico;

9. na obisli in seéni mehur;

10. na maternico z noZnico, zlasti pri Zivalih, ki so
malo pred zakolom povrgle ali ki se jim iz spolnih orga-
nov cedi, ali ®e je na sluznici maternice kaj patoloSkih
sprememb;

11, na vime in njegove mezgovnice;

12. na miSice, slanino in salo, na kosti s sklepi, na
porebrnico in potrebuinico. Pri sumu je treba pregledati
mezgovnice, in sicer: spodnje vratne mezgovnice (Lnn.
cervicales caudales), vratno-rebrne (Lnn. costocervicales).
vrhnje vratne (Lnn. cervicales superficiales), pletno (Ln.
axillaris proprius), hrbtne (Lnn. lumbales), mezgovnice
boka (Lnn. iliaci), globoke mezgovnice dimelj (Lnn.
inguinales profundi), podbo¢ne mezgovnice (Ln. sub-
iliacus), zadnje podkolenske mezgovnice (Ln. popliteus),

. krizne mezgovnice (Ln. ischiadicus) in gornje mezgov-

nice dimelj (Lnn. inguinales superficiales). Ce je po-
trebno. je te mezgovnice izrezati in jih razrezati na
tanke liste.
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Clen 51.

() Pri govedih je treba zaradi ikravosti pregledati
tudi jezik, srce, zunanje in notranje eljustne misice, po-
Ziralnik in povrSino mesa. Pri tem pregledu se mora
vsaka notranja in zunanja Geljustna miSica zarezati naj-
manj na dveh mestih. Zareze morajo biti dolge in glo-
boke in vzporedne s spodnjo Celjustjo. Ko se zareiejo
zunanje Celjustne miSice, je treba razrezati tudi uSesno
mezgovnico (Ln. paroiideus).

(®) Sapnik, obenem z njegovimi glavnimi odeepki, je
treba po vsej dolZini razrezati in pregledati.

(®) Jetra je treba na Zelod¢éni strani zarezati na
dveh mestih: enkrat tako, da prereZe zareza glavni 7olde-
vod pocez, enkrat pa poleg Spieglove krpe.

(*) Obisti je treba odlociti iz obistnega sala, a jih
pustiti v njih naravni zvezi. Pri kravah je treba vsako
polovico vimena po dolgem zarezati prav do cisterne.
Maternico je treba po dolgem prerezati.

Clen 52.

(*) Pri teletih je treba pregledati popek in sklepe
in jih v sumljivih primerih odpreti z nozem.

(*) Pregled na ikre se opravlja kakor pri odraslih
govedih; pri manj ko Sest tednov starih teletih pa se
sme opustiti.

(®) Pregled glave in njenih mezgovnic se sme pri
teletih povsem opustiti. kolikor ni potreben zaradi
ikravosti.

Clen 53.

Pri kopifarjih je treba glavo na sredi po dolgem
razsekati ali preZagati, nosni hripelj pa izrezati tako, da

se s sprednjim delom drZi nosa in da je njegova sluznica

na obeh straneh neposkodovana; razen tega je treba
dobro pregledati sapnik, grlo, nosno duplino in okolne
votline pa podéeljustne mezgovnice.
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Clen 54.

(') Pri oveah in kozah je treba pregledati jetra tako,
kakor je popisano v odst. 3. ¢lena 51.

(2) Srce in mezgovnice glave in pljuéa je treba za-
rezati samo, ¢e se sumi na kaksno bolezen.

Clen 55.

(") Svinje, izvzemsi pujske, je treba pred pregledom
po dolZini hrbtenice razsekati na dve polovici. Obistno
(retroperitonealno) salo je treba od potrebuSnice odlo-
¢iti. Vidne dele mesa, zlasti stegna, trebuSne misice, pre-
pono (diafragmo), mifice med rebri, vratne miSice, srce,
jezik in grlo je treba pregledati na ikre.

() Hrbtenice in glave samo v izjemnih primerih ni
razsekati, n. pr. pri Zivalih, ki so namenjene za izloZbo.
razstavo ali za izvoz v inozemstvo, in e to samo tedaj,
te se da tudi brez tega zanesljivo ugotoviti, da Zival ni
ne tuberkulozna ne ikrasta. Ob pregledu mesa na ikre
je treba pri takib svinjah vselej zarezati na ve¢ mestih
jezik, podéeljustne miSice in srece.

Clen 56.

(1) Pregled svinjskega mesa na trihine se mora
opravljati:

1. v vseh veéjih javnih klavnicah. (Obgéna upravna
oblastva druge stopnje dolofijo klavnice, na katere se
nana$a ta dolo¢ba);

2. v vseh javnih klavnicah, v katerih se koljejo svi-
nje radi izvoza v inozemstvo;

3. v vseh privatnih klavnicah, ki se bavijo z izvozom
v inozemstvo. ¢

(3 V Kklavnicah, navedenih pod 1. do 3., se mora
pregledati meso na trihine pri vseh svinjah, ki se v njih
koljejo bodisi za doma’o porabo bodisi za izvoz v ino-
zemstvo, '

Za pregled je treba vzeti kostke mesa iz prepone
(diafragme), in to neposredno pri prehodu mesnatega
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dela v zilavi del na mestu, kjer je prepona zvezana <
hrbtenico (t. zv. vretendjak). 1z vsake polovice svinje je
treba vzeti po en tak kostek, ki ne sme biti manjsi od
le3nika, in napraviti iz njega najmanj po 7 preparatov.
0Od vsake cele svinje je torej treba pregledati najmanij
po 14 preparatov.

(?) Ce so ti deli prepone odstranjeni, pa se vzamejo
za preiskavo drugi deli prepone (medrebrni del) ali
druge miSice (trebuSne, medrebrne misice, misice okoli
jabolka [larynxa] ali izpod jezika), je treba pregledati
od vsake cele svinje najmanj po 28 preparatov.

() Trihinoskopski pregled opravljajo ali veterinarji
ali pa pomoZno osebje, ki je uspeSno dovrsilo za trihin-
ske preglednike predpisani tecaj. Usposobljeni pregled-
niki mesa smejo opravljati trihinoskopski pregled samo,
¢e so dovrsili tudi tecaj za trihinske preglednike.

(®) Ce ugotovi usposobljeni preglednik ali druga po-
mozna oseba, ki opravlja trihinoskopski pregled, v kate-
rem izmed pregledanih preparatov mesa ftrihine ali
kakrSne koli druge spremembe, mora vso Zival zafasno
zapleniti in o tem takoj obvestiti pristojnega klavniéne-
ga veterinarja. Nadaljnja preiskava in presoja mesa te
zivali spada v dolZnost veterinarja.

(°) Preglednik mesa na trihine mora pisati o pre-
gledanih Zivalih zapisnik po obrazcu, priloZenem pod B.
Zaporedne Stevilke zapisnika se zadenjajo vsako leto z 1.
Zapisnike je treba hraniti v arhivu tri leta.

(") Natan¢nejSa navodila o pregledovanju mesa na
trihine kakor tudi doloébe o izuevanju pomoZnega osebja
za ftrihinoskopski pregled predpiSe minister za kme-
tijstvo.

Clen 57.

(1) Pri zakolu v sili in v drugih primerih, navede-
nih v t. 1. b) élena 26., (nagla smrt zbog zunanjega vzroka
brez poprej$nje bolezni), ali ée je bil zakol opravljen
zbog kake bolezni, zdruZene s hudimi motnjami splosne-
ga zdravstvenega stanja, je treba vse organe in mezgov-
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nice posebno skrbno pregledati. Pri tem je treba ugoto-
viti, ali je bila Zival pravecasno zaklana ali pa zaklana
v agoniji ali pa le na videz zaklana Ze potem, ko je po-
ginila; nadalje ali so bile v primerih, naStetih v t. 1. b)
¢lena 26., Zivali pravodasno iztrebljene (glej &len 61.,
1. 20, a):

() V primerih, navedenih v odstavku 1. tega ¢lena,
je treba wvselej dolo¢iti, ali je potrebna bakterioloska
preiskava mesa. Preiskava ni potrebna, ¢e je zanesljivo
ugotovljeno, da je bila Zival zaklana samo zbog tehle
bolezni: i

a) slinavke in parkljevke brez zapletkov (kompli-
kaeij), pljuéne kuge goved, ovéjih osepnic brez zaplet-
kov, rde€ice svinj ali svinjske kuge;

b) preloma kosti, zunanjih poskodb (rane, zmecka-
nine) ali drugih bolezni, povzrofenih po zunanjih vzro-
kibh (n. pr. tuja telesa v poZiralniku), izpadanje notra-
njih delov telesa (maternice, mehurja, danke), ¢e je bila
#ival zaklana neposredno potem, ko se je bolezen poja-
vila, in niso nastali zapletki (zviSsana temperatura itd.).

(*) V vseh drugih primerih, navedenih v odstavku 1.
tega ¢&lena, je sum na zastrupljenje krvi (glej ¢len 61.
t. 8.a) ali pa sum, da so v mesu bakterije ostrupnice
mesa (glej ¢len 61., t. 8.b), in je treba opraviti bakterio-
loiko preiskavo, ¢e je to mogofe. Ce ni moZnosti, da
bi se opravila bakterioloska preiskava, ali de lastnik-
mesa ali njegov namestnik bakterioloske preiskave node
in se strinja s tem, da se uniéi vsa zival, je treba meso
anigiti.

To velja tudi za meso Zivali:

a) ki niso bile iztrebljene takoj po zakolu (smrti);

b) pri katerih so bili organi, vaini za presojo mesa,
pred pregledom odstranjeni ali tako predelani, da se ¢
pregledom ne di natan¢no ugotoviti, ali je meso dobro
za CloveSko hrano; :

¢) ki so bile zaklane brez predhodnega pregleda v
Zivem stanju in se ne more zanesljivo ugotoviti, ali so
bile zaklane zbog bolezni ali iz drugih vzrokov;



28

¢) ki so videti zdrave, toda je bilo malo ¢asa pred
zakolom ugotovljeno, da izlofajo bakterije ostrupnice
mesa.

(*) Sum na zastrupljenje krvi je v primerih, nave-
denih v odstavku 1. tega clena, zlasti tedaj, ¢e so bile
Zivali zaklane zbog vnetja érev, vimena, maternice, skle-
pov, noZnic tetiv, parkljev, kopit, popka, pljué, porebi-
nice ali zbog teike obolelosti, nastale v zvezi z gnojnimi
ali gnijoCimi ranami. Sum, da so v mesu bakterije
ostrupnice mesa, je pri vseh Zivalih, katerih sploSno
zdravstveno stanje je kazalo pred zakolom hude motnje
iz kakih drugih vzrokov, ne pa iz tistih, ki so naSteti v
odstavku 2. tega ¢lena. V takih primerih obstoji sum
tudi tedaj, ¢e ob pregledu zaklane Zivali niso bile naj-
dene kake posebne patoloske spremembe.

(°) Sum, da so v mesu ostrupnice mesa, je tudi te-
daj, ée se mora iz kakih drugih razlogov, ki niso nave-
deni v prednjih odstavkih, sklepati, da bi utegnilo biti
meso Skodljivo ¢loveskemu zdravju.

Navodila za opravljanje bakterioloSke preiskave so ob-
seZena v prilogi §t. 1 tega pravilnika.

Clen 58.

() Ce preglednik mesa ni veterinar, sme odloditi
¢ tem, ali je meso uporabno, samo v spodaj navedenih
primerih, in Se to samo tedaj, ako ni bila Zival pred
pregledom razkosana na nedopusten nacin ali niso bili
vazni deli odstranjeni ali predelani (Glen 44.):

ge najde vse dele Zivalskega telesa zdrave ali Ce
najde téle spremembe:

a) zivalske parazite, izvzemsSi éloveskemu zdravju
skodljive ikre (pri govedih cysticereus inermis, pri svi-
njah cysticercus cellulosae) in trihine (trichinella spi-
ralis);

b) zrasle posamezne organe, ki bi po svoji naravni
legi sicer morali biti lofeni, in to samo tedaj, ¢e ni v
zraslih organih gnoja’niti smrdljivih izlivov (eksudatov}
ali ¢e najde popolnoma zaprta gnojna ognjisca;
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¢) posamezne omejene (nenevarne) novotvorbe;

¢) omejeno posamezno aktinomikozo;

d) krizljavost (atrofijo) organov ali posameznih miSic;

e) nakazne izrastke, ¢e niso zdruZeni z motnjami
splosnega zdravstvenega stanja in Ce meso ni spre-
menjeno;

f) sveie rane, mehaniéno nastale izlive krvi in
usedline pigmenta;

g) oneCejenost plju¢ ali krvi z vsebino Zelodea ali
vodo za pranje.

V vseh teh primerih samo tedaj, ¢e je preglednik:
zival pregledal pred zakolom.

(?) Usposobljeni preglednik sme odlo€iti o uporab-
nosti mesa tudi v primerih, nastetih v t. a) do ¢) odst. 2.
¢lena 33. tega pravilnika, toda samo ob tehle pogojih:

a) ¢e je pregledal Zival pred zakolom; ;

b) Ge je bila zaklana vprido njega, in sicer v 6 urah
od ure, ko je nastopil vzrok, zbog katerega se je opravil
zakol.

Ce je bila v primerih, nastetih v t. a) do ¢) odst. 2.
¢lena 33., Zival zaklana v agoniji ali je ob pregledu v
zivem stanju kazala kakrSne koli sumljive znake zastrup-
ljenja krvi (zviSana temperatura itd.), mora usposobljent
preglednik pregled mesa opustiti in postopati po élenu 48.
tega pravilnika.

(®) Pregled mesa po veterinarju ni potreben v pri-
merih. ko usposobljeni preglednik ugotovi, da meso ni
uporabno za Clovesko hrano in se lastnik mesa ali njegov
namestnik strinja s tem, da se meso uniéi.

Clen 59.

V vseh drugih primerih, ki niso v ¢lenu 58. nasteti,
je pristojen za presojo mesa kot Cloveske hrane samo
veterinar.

Clen 60.

Ce ugotovi preglednik kako kuZno bolezen, katere
prijava je obvezna, mora postopati po ¢lenih 34. do 36.
oziroma po Clenu 48, tega pravilnika.
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V1.
Presojanje, ali je meso uporabno za €lovesko hrano.

Clen 61.

Za neprikladno za ¢lovesko hrano je imeti vso Zival
(meso s kostmi, slanina, salo, loj, drob, kri in deli koZe,
ki rabijo za ¢loveSsko hrano), Ge se ugotovi katera izmed
tehle bolezni:

. vrani¢ni prisad;

. Sustavec in drugi plinavi edemi;

. hemoragiéna septikemija goved;

. steklina;

. smrkavost;

. goveja kuga;

. infekeiozna anemija konj;

. a) zastrupljenje krvi ali sum -zastrupljenja krvi
(Clen 57., odst. 3. in 4.), ¢e ni z bakterioloiko preiskavo
ugotovljeno, da je meso neskodljivo za ¢lovedko hrano;

b) ée so v mesu bakterije ostrupnice mesa (Clen 57.,
odst. 3., 4. in 5.), izvzemsi primer, naveden v ¢lenu 66.,
TRE5 st 6

9. tuberkuloza, ¢e je Zival zbog te bolezni moéno
shujsala;

10. rdeéica pri svinjah, ¢e so znatne patoloSke spre-
membe ne samo v mastnem tkivu, marveé tudi v miSicah;

11. svinjska kuga, ¢e je Zival zbog te bolezni mocno
shujsala ali ¢e je meso mocéno spremenjeno;

12. kréevita odrevenelost (tetanus);

13. nalezljivo vnetje podaljSanega mozga (Aujeszky);

14. malteska vrodcica;

15. zlatenica, ¢e so vsi deli telesa 24 ur po zakolu
se vedno mo¢no rumene ali rumeno-zelene barve ali ¢e
je Zival mr3ava ali ¢e se po 24 urah s poskusnim kuha-
njem ali pecenjem ugotovi, da ima meso zoprn duh
ali okus;

16. huda vodenica, ¢e ne izginejo spremembe mesa
po 24 urah;

0 3O Ul QD
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17. &tevilni izrastki in otekline v miSicah, miSiénih
mezgovnicah in kosteh;

18. modan zadah po sefu, moc¢an spolni zadah, mocan
zadah po ribah ali ribji masti, zoprn duh ali okus po
uporabljenih zdravilih, razkuZilih itd., ée ne izginejo, ko
se meso ohladi, in ¢e se dajo ugotoviti s poskusnim ku-
hanjem ali pefenjem mesa po 24 urah;

19. popolna mrsavost zbog kakSne bolezni;

20. gniloba in drugi podobni procesi razkrajanja.
Po tej todki je imeti za Zkodljivo za ¢lovesko hrano vse
Zivalsko telo: '

a) v primerih, navedenih v t. 1.b ¢lena 26. tega pra-
vilnika, e Zival ni bila takoj iztrebljena, ko je nastopila
smrt;

b) & je Zival poginila naravne smrti ali je bila pri-
klana, ko je Ze poginjala (v agoniji), pa ne gre za pri-
mere, nastete v t. 1.b) €lena 26. tega pravilnika.

Clen 62.

S kozami Zivali, ki so imele kuZno bolezen, za katero
je prijava obvezna, je treba ravnati po predpisih zakona
o odvracanju in zatiranju Zzivalskih kuZnih bolezni.

Clen 63.

Za neprikladno (8kodljivo) za cloveSko hrano je
imeti vse telo, razen masti, v tehle primerih:

1. ¢e se najde pri zarezovanju v tiste dele mesa, kjer
S0 pogosto ikre (pri govedih eysticercus inermis, pri
oveah in kozah eysticercus ovis, pri svinjah pa cysticercus
cellulosae), veliko teh iker, Zivih ali mrtvih, in &e 1e
videti zbog njih meso vodeno, kakor izprano, ali te je
povsem spremenilo barvo.

Jetra, vranico, obisti, Zelodee, éreva, moZgane, hrbtni
mozeg in vime je treba skrbno pregledati in Ce se ugo-
tovi, da v njih ni iker, jih je imeti za uporabne za €lo-
veSko hrano brez kakrine koli omejitve. Prav tako je
imeti brez kakrine koli omejitve za uporabno tudi kri,
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kosti pa samo tedaj, e so dobro ostrgane, tako da na
njih ni ne mesa ne drugih mehkih delov;

2. ¢e je v miSicah veliko Miescherjevih mesickov
(sarcosporidiosis) in je videti meso zbog njih vodeno ali
¢e je znatno spremenilo barvo.

Notranji organi brez Miescherjevih meSi¢kov se sme-
jo, de sicer ne kazZejo sprememb, uporabljati za ¢lovesko
hrano;

3. ftrihine pri svinjah, e se da 7ze z golimi ofmi
ugotoviti, da je meso spremenjeno,

Clen 64.

Za Skodljive za ¢lovesko hrano je imeti samo spre-
menjene dele mesa, ¢e se najdejo téle hibe:

1. Zivalski paraziti v notranjih organih (metljaj,
trakulja, ikre, mehurnjaki [echinoccocus, coenurus], gli-
ste, Miescherjevi mesicki itd.), izvzemsi primere, nave-
dene v dlenu 63. Ce se najde teh parazitov v posamez-
nem organu toliko, da jih ni mogofe popolnoma odstra-
niti, je treba ves organ uniciti; drugate se morajo para-
ziti s spremenjenim tkivom vred izrezati, organe same
pa je pripustiti v promet. Organe, v katerih so ¢love-
Skemu zdravju skodljive ikre, je treba vselej uniditi;

2. lokalni nenevarni izrastki in otekline;

3. pljutna kuga pri govedih;

4. tuberkuloza, izvzemsi primere, navedene v . 9.
¢lena 61. tega pravilnika. Vsak organ je imeti za tuber-
kuloznega, tudi ¢e se samo v eni izmed mezgovnie, ki
mu pripadajo, najdejo tuberkulozne spremembe, ne gle-
de na njih vrsto in starost. Pri tuberkulozi mezgovnic
opornika je Steti tudi pripadajo¢i del érev (tanko ali
debelo ¢revo) za tuberkuloznega, prav tako pa tudi salo,
ki lezi med &revi in mezgovnicami. Ta predpis se ne
nanaSa na svinjska ¢reva, ¢e se najdejo v pripadajodih
mezgovnicah samo starejSa, suho-sirasta ali poapnela
tuberkulozna ognjista. Pri tuberkulozi plju¢ ali kake
pliutne mezgovnice je treba zapleniti tudi sapnik in grlo;

5, aktinomikoza in bofriomikoza; :
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6. slinavka in parkljevka brez zapletkov. Uniiti je
treba samo obolele dele. Glavo, jezik, srce, irelo, zelo-
dee, ¢reva in spodnje dele nog do binceljnega sklepa
s parklji in koo vred je treba pustiti, ¢e se poparijo
z vrelo vodo pod sluzbenim nadzorstvom;

7. spremembe, nastale zbog vnetja, in zaprta gnojna
ali gnila ognjiSéa, €e sploSno zdravstveno stanje Zivali
pred zakolom ni kazalo motenj in ¢e se niso pokazali
znaki zastrupljenja krvi;

8. poSkodbe (rane, zmeckanine, prelom kosti, ope-
kline itd.), e ni znakov zastrupljenja krvi,

9. izpuscaj svinjske rdedice;

10. rdecica svinj, ¢e ni uporabiti t. 10. ¢lena 61. (glej
tudi ¢len 66., 111., t. 2.). Odpadke je treba vselej uniéiti.
Kri se sme dati v promet samo prekuhana;

11. svinjska kuga, ¢e ni uporabiti t. 11. ¢lena 61.;

12. nakazni izrastki, ¢e niso povzro¢ili bolezni vsega
telesa in ¢e meso ni spremenjeno;

13. znatna kr#ljavost (atrofija) posameznih misic in
drugih organov;

14. krvave ali vodene infiltracije, apnene usedline
ali usedline pigmentov ali drugih barv v posameznih
organih in delih telesa;

15. povrina gniloba, plesnivost in drugi podobni pro-
cesi v posamezmh delih telesa;

16. meso, onefejeno z gnojem in raznimi produkti
vnetij;

17. pljuca ali kri, ¢e so onetejene z vsebino Zelodea,
vodo za pranje ali kakimi drugimi sestavinami;

18. spremembe mesa, povzrodene z napihovanjem 2z
usti, in ¢e se meso tako onecedi, da se onecejeni deli ne
dajo korenito ocCistiti;

19. vsi notranji organi (trebuSni drob, prsni organi)
v primerih, navedenih v t. 1, b) &lena 26.;

20. trebuSni organi vseh zivali, ki so bile zaklane v
sili;

3
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21. pri zastrupljenih Zivalih ali pri Zivalih, ki so bile
zdravljene z moéno strupenimi zdravili, je imeti za Skod-
ljive za ¢loveSko hrano tiste dele telesa, v katerih bi mo-
gel biti strup v veéjih koli¢inah (Zelodee, éreva, mesta,
kjer so bile dajane injekeije, jetra, obisti, vime itd.). Prav
tako je imeti za &kodljive tiste organe, za katere je
bakteriolosko ugotovljeno, da izlo¢ajo ostrupnice mesa v
primerih, navedenih v t. 6. pod III. ¢lena 66. (n. pr. pri
navidezno zdravih Zivalih, ki izlo¢ajo s svojimi odpadki
ostrupnice mesa, je treba zavredi: zelodec, éreva, opornik
z jetri in trebuZno slinavko vred, pri zivalih pa, ki izlo-
¢ajo ostrupnice v seCu: sefne organe z obistmi vred).

Clen 65.

Za nevporabno za é&loveiko hrano je imeti izrezke
danke in sramnice, izrezke iz uSes (notranji hrustancasti
deli vnanjega sluhovoda), pri svinjah pa tudi popek. Iz-
rezovanje teh delov spada v dolZnost mesarskega osebja
in ga je opraviti pred pregledom mesa.

Clen 66.

Za pogojno uporabne za ¢loveiko hrano je imeti:

I. mast v primerih, navedenih v élenih 63., izvzemsi
loj ikrastih goved, ¢e ni v njem parazitov, in izvzemsi mast
svinj, okuZenih z Miescherjevimi mesicki, ¢e ni spreme-
njena. V obeh teh primerih je imeti mast za uporabno za
¢lovesko hrano brez kakrine koli omejitve. (Glej IIL,
f. 4., tega ¢lena in ¢len 69., L. 2.);

II posamezne Cetrti meaa ali dele cetrti, v katerlh
se najde ena ali ve¢ tuberkulozno spremenjenih mezgov-
nic, ¢e ne gre za primere, navedene v t. 1. pod 111, tega
¢élena in pod 1. b) ¢lena 69. Te dele je treba omejiti proti
mezgovnemu obmocju spremenjenik vozlov;

III. vse Zivalsko telo, izvzemsi tiste dele, ki jih je po
¢lenu 64. imeti za brezpogajno 3kodljive za clovesko
hrano, ¢e se ugotovi eden izmed tehle primerov:

1. tuberkuloza, ¢e se najdejo znaki sveze infekcije po
krvi, a Zival ni zbog te bolezni mo¢no shuj3ala.
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Sveza je tuberkulozna infekeija po krvi tedaj, ée so
se tuberkuli razSirili po velikem krvotoku, a niso veéji
od prosenih zrn.

Pregled na svezo tuberkulozno infekecijo po krvi je
treba opraviti v vseh primerih, ko se najdejo gnojna
ognjiséa, ki niso popolnoma zaprta, ali pa sirasta tuber-
kulozna ognjiséa v obliki prog (tuberkulozne infiltracije);

2. rde€ica pri svinjah, kolikor ni postopati po t. 10.
¢lena 61.;

3. svinjska kuga, ¢e ni uporabljati t. 11. ¢lena 61. in
ne gre samo za posledice prebolele svinjske kuge (siraste
spremembe mezgovnic opornika, zrasla éreva, brazgotine
v sluznici érev);

4. zdravju Skodljive ikre (pri goved1h cysticercus
inermis, pri svinjah cysticercus cellulosae) kakor tudi
ikre pri oveah in kozah (cysticercus ovis), ¢e ni uporab-
ljati t. 1. élena 63. Malo ikrasta goveda je treba izreéi za
uporabna za ¢love§ko hrano brez kakrSne koli omejitve,
¢e je bilo njih meso 21 dni nasoljeno ali ée je v ledenieci
tako zmrznilo, da je bila v najglobljih miSi¢nih plasteh
najmanj 24 ur temperatura —3°C (t. 4. in 6. ¢lena 68.)
in &e so bile odstranjene in unitene vse ikre, ki so bile
najdene ob pregledu mesa.

Jetra, vranico, obisti, Zelodec, ¢reva, mozgane, hrbtni
mozeg, vime, pri malo ikrastih govedih pa tudi loj je
imeti za uporabne za Clovesko hrano brez kakrsne koli
omejitve, ¢e se s skrbnim pregledom ugotovi, da nimajo
iker. Prav tako je imeti za uporabno brez kakrSne koli
omejitve tudi kri, kosti pa samo tedaj, ¢e so tako ocisce-
ne, da na njih ni mesa ne drugih mehkih delov;

5. trihine pri svinjah, &e ni uporabljati t. 3. ¢lena 63.;

6. s kalmi vrani¢nega prisada ali smrkavosti ali z
ostrupnicami mesa okuzeno meso. To je praviloma do-
mnevati pri zivalih, ki so bile zaklane obenem z Zivalmi,
bolnimi za vrani®nim prisadom ali smrkavostjo, pri de-
mer se je uporabljalo isto orodje. Za okuZeno je imeti
tudi meso Zivali, ki so videti zdrave, so pa malo pred
zakolom izlocale ostrupnice mesa.

g%
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Clen 67,

Za pogojno uporabno spoznano meso, najsi je name-
njeno javni ali privaini porabi, je uporabno za ¢lovesko
hrano Sele, ko se popre;j:

1. mast stopi v primerih, navedenih v &lenih 63.
in 66.;

IT. meso in mast

a) skuhata v vodi ali vodni pari:

1. pri tuberkulozi v primerih, nastetih v t. 1. pod
II. in III. &lena 66. in v t. 2. pod 1. ¢lena 70.;

2. pri trihinozi svinj v primerih, navednih v t. 5. pod
I11. ¢lena 66.;

3. ¢e je meso okuZeno s kalmi vraniénega prisada
ali smrkavosti ali z ostrupnicami mesa, v primerih, na-
stetih v t. 6. pod III. élena 66.;

4. pri svinjski kugi v primerih, nastetih v t. 3. pod
II1. ¢lena 66.;

b) skuhata v vedi, vodni pari ali se nasolita:

1. pri rdedici svinj v primerih, navedenih v t. 2. pod
ITI. ¢lena 66. '

Slaniea, ki je bila uporabljena za soljenje takih svinj,
se mora uniciti;

2. pri ikrastih svinjah, oveah in kozah v primerih,
dolo¢enih v t. 4. pod IIl. ¢lena 66.;

c¢) skuhata v vodi ali vodni pari ali se prekajata pri
visoki temperaturi:

pri svinjah, ki so se uporabljale za proizvodnjo vi-
rusa svinjske kuge (»virusne svinje«);

d) skuhata v veodi‘ali vedni pari, se nasolita ali
zmrzneta:

pri ikrastih govedih v primerih, navedenih v i. 4.
pod III. ¢lena 66. z odstopki, ki so tam doloéeni za malo
ikrasta goveda.

V vseh teh primerih se smeta slanina in salo stopiti,
namesto da bi se skuhali ali nasolili,
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Clen 68.

Pri pripravljanju mesa, da postane uporabno za ¢lo-
vesko hrano, se je treba ravnati po tehle predpisih:

1. Slanina in salo se morata stopiti v ustreznem
kotlu, tako da postaneta tekodi in ¢&isti. Stopita se pa
lahko tudi s paro, toda tako, da se segreje mast vsaj na
1000 C.

2. Ce se kuha v vodi meso, v katerem so paraziti
zivalske vrste, ga je Steti za dobro kuhano Sele, ko spre-
meni po vplivu toplote barvo tudi v najglobljih’ plasteh,
t. i. ko dobi goveje meso sivo, svinjsko meso pa sivkasto-
belo barvo in ko ni sok, ki se izceja ob novem zarezo-
vanju, ve¢ rdeckast. Trihinozno svinjsko meso je trebha
kuhati v najve¢ 10 cm debelih kosih najmanj 2Y: ure.
Meso, v katerem so paraziti rastlinske vrste (kuZne kali),
je treba kuhati v najveé 15 em debelih kosih vsaj 214 ure
v vreli vodi,

3. Ce se kuha meso v vodni pari, ga je imeti za
dobro skuhano Sele, ko so se tudi najgloblje plasti vsaj
10 minut kuhale pri temperaturi 80° C ali ko se je ku-
halo meso v najve¢ 15 em debelih kosih pod pritiskom
%, atmosfere vsaj 2 uri tako, da so tudi najgloblje plasti
spremenile barvo v sivo (goveje, ovéje in kozje meso)
ali v sivobelo (svinjsko meso) in sok, ki se cedi iz novo
zarezanega, ni vet rdeckaste barve.

4. Ce se meso soli, ga je treba razsekati na najved
2 kg tezke kose. Ti kosi se morajo dobro posuti s ku-
hinjsko soljo ali pa poloziti v 25%mo vodno raztopino
kuhinjske soli. V slanici mora ostati meso najmanj 21
dni. Ce se vbrizgava raztopina kuhinjske soli z brizgalko,
zadostuje, da je tako meso 14 dni pod nadzorstvom. Ta
predpis se ne nanasa na meso virusnih svinj.

5. Ce se sudi meso virusnih svinj v dimu, ga je treba
razsekati na najve¢ 20 em debele kose in pustiti najmanj
4 ure pri temperaturi nad 72° C, nato 2 uri pri tempera-
turi 50° do 55" C in naposled 12 ur pri temperaturi 25°
do 30 C, da se zboljSa okus. Iz kosov mesa, ki so tezji od
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4 kg, je treba izlociti cevne kosti. — Pred suSenjem mora
biti tako meso najmanj 14 dni v slanici.

6. Da meso zmrzne zato, da bi se uniéile goveje ikre,
ga je treba dejati v ledenico, ki omogo¢a, da se obdr7i
meso neoporefno v presnem stanju, in v kateri se morejo
tudi najgloblje plasti mesa ohladiti na —3°C in ostati
pri tej temperaturi 24 ur (priloga st. 2).

Clen 69.

Meso je imeti za manj vredno, e se ugotovi tole:

1. tuberkuloza:

a) Vse Zivalsko telo je imeti za manj vredno: de sta
obolela dva organa ali ve¢ in je bolezen v njih moé¢no
razsirjena ali ¢e so obolele tudi kosti, a ne gre za oblike
tuberkuloze, navedene v t. 9. ¢lena 61. in v t. 1. pod IIL
élena 66. Od tega se izvzemajo posamezne cetrfi mesa
ali deli éetrti v primerih, navedenih pod I[1. ¢lena 66.

b) Za manj vredno je imeti ono cetrt mesa ali tiste
njene dele, ki spadajo v obmodje obolele mezgovnice:
¢e so v obolelih mesnih mezgovnicah samo suho-sirasta
ali poapnela ognjiséa, pa niso obolele pripadajoce kosti;

2. dub ali okus mesa 'po ribah ali ribji masti ali
drug nenavaden, mesu nenaraven duh ali okus, zadah
po sefu, malo spolnega zadaha, duh po zdravilih, raz
kuzilih itd.; ¢ée se ugotovi nenavadna sestava ali barva
mesa; e je meso v manjsi meri vodeno ali ¢ée je zbog
zlatenice svetlorumene barve, ¢e je v manjsi meri krvavo
in naposled, ¢e je v njem manjsa koli¢ina Miescherjevih
mesickov (primerjaj t. 2. ¢lena 63., t. 1. élena 64. in pod I.
élena 66.) ali poapnenja.

Pri vseh spremembah barve, duha, okusa in sestave
mesa je treba presojati meso najzgodneje 24 ur po za-
kolu. Ce treba, se mora meso za preskus kuhati ali peéi.

Ce .se ugotovi katera izmed navedenih sprememb
samo na posameznih &etrtih, na drobu ali na manjsib
delih mesa, je treba samo te dele izre¢i za manj vredne.
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Ce se ugotove Miescherjevi meSicki, je imeti mast za
uporabno brez kakrine koli omejitve, ée ne kaZe nobe-
nii: sprememb;

3. popolna mr3avost, ¢e ni nastala zbog bolezni (t. 19.
¢lena 61.);

4. meso premladih (nezrelih) ali nezadostno razvitih
Zivali,

5. ¢e kri dobro ne odteée, zlasti pri Zivalih, zaklanih
v sili, in v vseh primerih, navedenih v t. 1. b) ¢lena 26,
alzo ni drugih sprememb, zbog katerih bi bilo treba upo-
rabljati ¢lena 61. in 63. Z notranjimi organi takih Zivali
je ravnati po t. 19. in 20. ¢lena 64.

Presojanje mesa zivali, ki so se uporabljale za proizva-
janje serumov in cepiv.

Clen 70.

Za presojo mesa Zivali, ki so se uporabljale za pro-
izvodnjo serumov in cepiv, veljajo poleg predpisov v
¢lenih 61. do 66, in 69. tudi 3e téle dolocbe:

1. Zivali, katerim so bili vbrizgani Zivi bacili tuber-
kuloze:

1. Za neprikladne (8kodljive) za ¢lovesko hrano je
imeti leto dni po vbrizgu:

a) vse notranje organe in vime;

b) meso na mestu vbrizga in v njegovi okoliei s pri-
padajo¢imi mezgovnicami vred, ¢e se ugotovijo spre-
membe na mestu vbrizga.

2. Za pogojno uporabne za clovesko hrano je imeti
4 mesece po vbrizgu vse Zivalsko telo (izvzemsi pod 1.
navedene dele),

1. Zivali, katerim so bile vbrizgane druge Zive ali
nepopolno zamorjene kali, ki se dajo prenesti na ljudi
ali na Zivali (zlasti t. zv. ostrupnice mesa):

1. Vse zivalsko telo je imeti za neprikladno (S$kod-
liivo) za ¢lovesko hrano, dokler ne minejo 3 tedni od
poslednjega vbrizga.



Od tega se izvzemajo svinje, ki so se uporabljale za
proizvajanje virusa svinjske kuge (1. zv. »virusne svi-
nje<). Meso takih svinj je presojati na isti naéin, kakor
meso ostalih svinj, obolelih za svinjsko kugo [t. 11. ¢le-
na 61., in IIl., t. 3. ¢lena 66., z odstopki, dolodenimi v
IIL. ¢) ¢lena 67.].

2. Ce so minuli od poslednjega vbrizga veé¢ ko 3 ted-
ni, je treba meso bakterioloSko preiskati. (Ce se najdejo
kali, ki prehajajo na ljudi, je treba zavredi vse Zivalsko
telo; ¢e se ne najdejo take kali, se presoja meso po pred-
pisih tega pravilnika.)

I11. Zivali, katerim so bile vbrizgane zamorjene kali,
ki se lahko preneso na éloveka, ali ekstrakti ali produkti
presnove takih kali:

1. Ce ni minulo najmanj 7 dni od poslednjega vbriz-
ga, je neprikladno vse zivalsko telo.

2. Ce je minulo ve¢ ko 7 dni, je treba opraviti bak-
teriolosko preiskavo (postopek kakor pod 1., t. 2.).

IV. Doloébe pod Il. tega ¢lena se ne nanaSajo na
meso Zivali, ki so se uporabljale za proizvajanje seruma
zoper slinavko in parkljevko ali svinjsko kugo ali mezgo
govejih osepnic. Meso takih Zivali je presojati po doloé-
bah tega pravilnika brez kakrsnih koli posebnih omejitev.

Presojanje mesa zivali, ki so zastitno cepljene z Zivimi
kalmi vraniénega prisada.

Clen 71,

Zivali, cepljene po Pasteurjevi in Sobernheimovi
metodi, se ne smejo zaklati, dokler ne mine 7 dni, Zivali.
cepljene z enkratnimi vakeinami pa ne, dokler ne mine
16 dni od dne cepljenja. lzjeme so dovoljene samo pri
zakolu v sili. Meso takih Zivali se sme samo tedaj upo-
rabljati za ¢lovesko hrano, e je z bakterioloSko preiskavo
ugotovljeno, da na mestu cepljenja, v misicah in v no-
tranjih organih ni kali vraniénega prisada. Po preteku
gorenjega roka je ravnati s cepljeno Zivino po doloébah
tega pravilnika, brez kakrine koli posebne omejitve.
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VIL

Nadaljnji postopek in oznamenovanje mesa.

Clen 72.

(') Meso, ki ga spozna preglednik za manj. vredno,
pogojno uporabno ali neuporabno za ¢lovesko hrano,
mora zapleniti (odvzeti) in o tem takoj obvestiti lastnika
ali njegovega namestnika kakor tudi o“¢ino in navesti
razlog zaplembe. Obéinsko oblastvo mora na tako pri-
javo takoj odrediti, da je ravnati z mesom po veljavnih
predpisih, razen v primeru, navedenem v odstavku 2.
tegza élena.

(®) Ce se lastnik zivali ali njegov namestnik ne
strinja z izrekom preglednika in zahteva strokovni nad-
pregled, mora o tem obvestiti preglednika, brz ko ga le-t4
obvesti o zaplembi mesa, in zahtevati po ob¢ini strokovni
nadpregled po nadzornem oblastvu. Nadzorno oblastvo
mora odposlati na nadpregled svojega veterinarja, ¢igar
mnenje je odlo¢ilno.

(®) Prav tako je treba postopati, ée preglednik ne
dovoli zakola zive Zivali, stranka pa s tem ni zadovoljna,
marve¢ zahteva nadpregled.

(*) Stroske za potovanje veterinarja na nadpregled
trpi stranka, ki mora stroske nadpregleda vnaprej za-
loziti. Strokovnjaku, odposlanemu na nadpregled, gredo
pristojbine, ki so doloene z veljavnimi predpisi za sluz-
bena potovanja, '

Clen 73.

() Drzavnim veterinarjem pri eksportnih klavnicah,
pri katerih so posebne naprave za neSkodljivo uniteva-
nje zaplenjenih delov, ni treba prijavljati zaplembe ob-
Cini.' Obvestiti morajo o tem samo upravo klavnice in
vselej tudi navesti razlog zaplembe. Dolinost teh vete-
rinarjev je, da sami odrede in nadzirajo, da se ravna z
zaplenjenim mesom po predpisih tega pravilnika.

(®) Ce zahteva klavniéna uprava strokovni nadpre-
cled, odposlje strokovnjaka nadzorno oblastvo po pogo-
jih, navedenih v ¢lenu 72.
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Clen 74.

() Preglednik mora pregledano meso takoj ozna-
menovati po njegovi kakovosti. Ce izjavi lastnik ali nje-
gov namestnik, da s preglednikovim izrekom ni zadovo-
ljen, in zahteva nadpregled, je treba meso oznamenovati
z zacasnim znakom, ki se da lahko odstraniti. Z zacasnim
znakom je treba oznamenovati meso tudi tedaj, ¢e je bil
pregled prekinjen zaradi bakterioloSke preiskave ali iz
drugih vzrokov (t. 15., 16. in 18. élena 61. in t. 2. ¢le-
na 69.). Tako meso je imeti do konéne odlocitve zaprto
pod sluzbenim nadzorstvom.

(®)) Nadpregled se mora opraviti tako, kakor je po-
pisano v ¢lenu 72. oziroma 73.

(®) Meso, ki je oznamenovano z zacasnim znakom, se
mora takoj trajno oznamenovati, brz ko se je izrekla o
njem konca odlocitev.

(Y) Znak, s katerim je meso oznamenovano po tem.

pravilniku, je treba popraviti, ¢e se prvi izrek predrugaci.

Clen 75.

() Ce je preglednik veterinar, je treba oznameno-
vati javni porabi namenjeno meso s trpezno, zdravju ne-
skodljivo modro barvo; drugace pa se mora uporabljati
za oznamenovanje mesa neSkodljiva ¢rna barva.-

(®)) Vsak pecat za oznamenovanje mesa mora imeti
ime kraja pregleda in dan pregleda. Pecati za oznameno-
vanje mesa pri eksportnih klavnicah in industrijskib
podjetjih morajo navajati razen naziva kraja tudi ime
podjetja. Meso goved, svinj in ovac, ki je bilo spoznano
za uporabno za ¢lovesko hrano, je treba oznamenovati z
okroglim pecatom, ki ima v premeru najmanj 3°5cm.
Kozje meso je treba oznamenovati z enakokrakim tra-
pezom (dolZina osnovnic 5 in 2 em, dolZina krakov 3 e¢m),
bivolje meso s Sesterokotnikom (dolZzina stranic vsaj
2'5em), meso kopitarjev pa s pravokotnikom (Cetvero-
kotnikom), ki mora vsebovati oznacbo »konjsko meso<
(dolzina straniec 5 in 2 cm).
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(*) Za javno porabo manj vredno meso (slabSe kako-
vosti) je treba oznamenovati z okroglim pedatom, ki je
v lkvadratu (premer okroglega pecata je najmanj 35 em),
pozojno uporabno meso s kvadratom s stranicami po 4 cm,
me=0 pa, spoznano za neuporabno za élovesko hrano (ki
ga je treba uniéiti), s trikotnikom, digar stranice morajo
bit: dolge najmanj 5 cm.

() Manj vredno, pogojno uporabno in neuporabno
meso kopitarjev se mora oznamenovati na isti nadin,
kalzor meso drugih Zivali; le da morajo vsebovati pecati .
poleg imena kraja in poleg dneva tudi Se oznacbo »konj-
ska meso«.

(®)) Na vsakem pecatu morajo biti napisi jasni in
razlo¢ni.

(°) Obrazei pecatov so razvidni iz priloge pod A.

(") Za zaCasno oznamenovanje mesa je treba upo-
rabljati zalivke z napisom: »Zadasno zaplenjenox.

(%) Odstranjeni organi ali deli zaklanih Zivali, ki s0
bili spoznani za neuporabne za ¢loveiko hrano in so take
sestave, da se nanje ne dajo pritisniti predpisni pedati,
se morajo takoj spraviti v posode, vidno oznamenovane
z napisom: »Zaplenjeno meso¢; ¢rke napisa ne smejo
biti visoke manj ko 5em. Te posode se ne smejo upo-
rabljati za noben drug namen.

(*) Vse zaplenjene zaklane Zivali, njihove dele in
organe je treba kar najhitreje, po moZnosti Se istega dne,
predpisno uniditi. Vse zaplenjeno meso mora biti, dokler
se ne unici, zaprto ped sluzbenim nadzorom.

Clen 76.

(*) Pecat je treba pritisniti na spodaj navedena
mesta obeh polovie:

I. Pri govedih, bivolih in kopitarjih:
1. na vrat (s strani);

2. na zadnji del podlehti;

3. na lopatice;
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na hrbet nad obistjo;

na zunanjo stran stegna;

na ‘notranjo stran stegna;

na zunanje c¢eljustne miSice;

na jezik, pljuca, srce, jetra, vranieo in obisti.

II. Pri teletih:

1. blizu prsnice;

2. na potrebusnico;

3. na notranjo stran stegna;
¢e teleta niso v kozi, pa Se:

4. na lopatico;

5. na hrbet;

6. na zunanje Celjustne miSice;

7. na pljufa in na jetra.

IT1. Pri svinjah:

1. na vrat (s strani);

2. na lopatico;
3. na hrbet;
4
5
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. na trebuh;

. na zunanjo stran stegna;

6. na porebrnico med 10. in 11. rebrom blizu hrb-
tenice;

7. na porebrnico med 6. in 8. rebrom blizu prsnice:

8. na zgornjo celjust;

9. na jezik in na pljuca, ¢e se pljuca zaplenjena, pa
na sree.

Meso svinj, ki je bilo pregledano. na trihine in za
zdrave spoznano, je treba oznamenovati s pecatom, ki
navaja ime kraja, kjer je bilo pregledano, in oznacbo:
»Pregledano na trihine<. Ta pecat mora biti iste oblike
in velikosti kakor pecat, ki je predpisan za oznameno-
vanje konjskega mesa (pravokotnik). Pedate o trihino-
skopskem ogledu je treba pritisniti samo na notranjo
stran stegna. ;

IV. Pri ovcah (jagnjetih) in kozah (kozlickih):
1. na vrat (s strani);
2. na lopatico;




na hrbet;

. na notranjo stran stegna;

. na zunanje Celjustne misice;
. na pljuéa in na jetra.

S T oo
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. Pri jagnjetih in kozlickih v koZi:

. blizu prsnice;

2. na potrebusnico;

3. na notranjo stran stegna.

Razen tega je treba pri vseh Zivalih, pri katerih je

U

bila porebrnica ali potrebusnica zaradi bolezni odstra-
njera, pritisniti pedate tudi Se na notranjo stran prsne
in trebuSne votline na prednjih in zadnjih &etrtih.

(*) Na lastnikovo Zeljo je dolzan pritisniti pregled-
nik pecate na druga mesta razen zgoraj oznadenih.

{*) Prepovedano je pritiskati na meso kakrine koli
druge pecate razen tistih, ki so predpisani s tem pra-
vilnikom.

Uni¢evanje zaplenjenega mesa.

Clen 77.

(') Meso, spoznano kot Skodljivo za ¢lovesko hrano,
je ireba uniditi ali z visoko temperaturo (s kuha-
njem v vodi ali vodni pari, da razpadejo mehki deli,
s suho destilacijo, seziganjem) ali pa kemijsko. Na ta
nacin dobljeni produkti se smejo uporabljati samo v teh-
ni¢ne namene.

(®) Kjer se to ne more izvrsiti, se mora meso za-
kopati na mrhovisféu. Preden se meso zakoplje, ga je
treba na veé mestih globoko zarezati in politi s petro-
lejem, karbolno kislino, krezolom itd. Jama mora biti
tako globoka, da se pokrije meso z vsaj en meter debelo
plastjo prsti. :

- (® Trihinozne meso (¢len 63., t. 3.) se mora unice-
vali vselej samo na nacdin, popisan v odstavku 1. tega
¢lena,
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VIIIL.
Zapisniki o pregledovanju zaklanih Zivali.

Clen 78.

(*) Preglednik klavnih Zivali in mesa ali njegov na-
mestnik mora spisati o zaklanih Zivalih zapisnik po
obrazcu, priloZenem pod C, in natanéno izpolniti vse raz-
predelke tega obrazca, in sicer takoj, ko se Zival zakolje.

(®)) Za vsako vrsto Zivali je napraviti poseben
zapisnik.

(®)) Zaporedne Stevilke zapisnikov se pri¢no vsako
leto z 1.

(*) V vegjih klavnicah se podatki o zaplenjenem
mesu ne smejo vpisovati v glavni zapisnik, ampak je o
tem pisati poseben seznam (knjiga zaplemb) po obrazcu D.

Clen 79.

Ce se vse Zivali, vpisane v en Zivalski potni list, ne
zakoljejo na en dan, mora zapisati preglednik Stevilo
zaklanih Zivali na zadnjo.stran tega Zivalskega potnegs
lista in navesti tam Stevilke, pod katerimi so zaklane
zivali vpisane v zapisnik o pregledovanju zaklane Zivine.
N. pr. »St. zapisnika 21 in 22 iz 1. 1937. Dve ovei, zaklani
v Beogradu dne 20. avgusta 1937. g

preglednik.«

Potem je treba Zzivalski potni list poloZiti v arhiv,
lastniku pa izdati potrdilo o pridrzanem Zivalskem pot-
nem listu. Potrdilo mora navajati: lastnikovo ime in pri-
imek, Stevilko zivalskega potnega lista, ime obéine, ki ga
je izdala ali prepisala lastnino, skupno Stevilo in vrsto
zivali, ki so v Zivalskem potnem listu popisane, in dan,
ko so se po Zivalskem potnem listu Kklale, in koliko. Pri
naslednjem zakolu na isti Zivalski potni list mora lastnik
pregledniku to potrdilo vrniti.
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Clen 80.

(*) Zivalski potni list, ki se glasi samo na eno Zival,
se mora, ko se ta Zival zakolje, uniCiti, t. j, precrtati z
debelimi értami ali pa nanj pritisniti pec¢at: »Uniéenoc.
Crke tega pefata morajo biti najmanj 3 em visoke. Na
zadnji strani Zivalskega potnega lista je treba zapisati
dan zakola in zaporedno &tevilko, pod katero je ta Zival
vpisana v zapisnik o pregledovanju zaklanih Zivali, nato
pa ga pod to Stevilko poloZiti v arhiv.

(2) Ce se glasi Zivalski potni list na ved Zivali, se
mora, ko se zakolje poslednja Zival, uniciti tako, kakor
je spredaj navedeno, in poloZiti v arhiv pod §tevilko, pod
katero je poslednja zaklana Zival vpisana v zapisnik o
pregledovanju zaklanih zivali.

Clen 81.

() Preglednik mora na koncu vsakega meseca po
zapisniku o pregledovanju zaklanih Zivali vpisati v se-
znam po obrazeu E Stevilo zaklanih Zivali po vrstah
in spolu.

() Na koncu vsakega leta preglednik sklene ta se-
znam in sestavi po njem, po istem obrazcu, sumarni se-
znam v dveh primerkih za vse leto. En primerek mora
obenem z zapisnikom o pregledovanju zaklanih Zivali in
z zivalskimi potnimi listi, zloZenimi po zaporednh Ste-
vilkah, izro¢iti najdalj do 5. januarja vsakega leta pri-
stojnemu obéinskemu, drugega, brez prilog, pa pristoj-
nemu obénemu upravnemu oblastvu prve stopnje. Ob-
enem mora preglednik predloZiti najdalj do 5. januarja
vsakega leta pristojnemu obénemu upravnemu oblastvu
prve stopnje sumarni seznam o zaplembah mesa v mi-
nulem letu. Seznam je treba sestaviti po knjigi zaplemb,
in sicer po obrazeu F tega pravilnika.

(*) Ob&na upravna oblastva prve stopnje posljejo te
sumarne sezname (E in F) pristojnim obénim upravnim
oblastvom druge stopnje najdalj do 10. januarja vsakega
leta, ki sestavijo po dobljenih podatkih, po istih obrazcih
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(E in F), sumarna seznama za vse svoje obmocje in ju
predloZze ministrstvu za kmetijstvo, oddelku za veterinar-
stvo, najdalj do 1. februarja vsakega leta.

(*) Veterinarski uradi za posebno sluzbo posljejo
sumarna seznama E in F samé in neposredno ministr-
stvu za kmetijstvo, oddelku za veterinarstvo, do 10. ja-
nuarja vsakega leta.

Zivalske potne liste in zapisnike o pregledovanju
zaklanih Zivali morajo hraniti obéinska oblastva in vete-
rinarski uradi za posebno sluzbo v arhivu tri leta.

IX.
Honorar za pregled klavnih Zivali in mesa.

Clen 82.

() Veterinarjem in usposobljenim preglednikom gre
za pregled klavnih zivali in mesa honorar, ki se jim iz-
placuje ali pavSalno ali pa v obliki pristojbine za vsako
vrsto Zivali posebej.

(?) ViSino honorarja v tem in v onem primeru do-
lo¢i obéinski odbor sporazumno s preglednikom. Pri do-
lotanju viSine honorarja je treba upostevati krajevne
razmere, Stevilo zakolov, cene Zivine iin mesa, oddalje-
nost klavnice, odgovornost preglednika za toéno in vestno
izvrievanje njemu poverjene dolZznosti in dvakratni pre-
gled zZivali, t. j. Zivih in zaklanih. V spornih primerih
odlo¢i banska uprava (upravni oddelek, samoupravn!
odsek, sporazumno z veterinarskim odsekom).

(3) Honorar se izpladuje mesecno iz obéinske bla-
gajne. Ce pobira obé¢ina na racun tega honorarja od me-
sarjev posebne pristojbine, je treba le pristojbine posta-
viti v proratun na isti nadin, kakor ostale redne obéinske
dohodke.

() Veterinarsko trZno nadzorstvo zivil Zivalskega
izvora opravljajo samoupravni (mestni, obéinski) veteri-
narji po sluzbeni dolznosti; ¢e jih pa ni, opravljajo fo
nadzorstvo drzavni veterinarji. Kolikor gre le-tém za fto
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delo honorar, doloéi ban za obmodje svoje banovine, in
to po potrebi in obsegu posla.

X.
Promet z mesom.

Clen 83.

(') Meso klavnih Zivali je dovoljeno dajati v prosti
promet za javno porabo samo, ¢e je spoznano za upo- .
rabno za ¢lovesko hrano in e je predpisno oznamovano.

(*) Ne sme se dajati v prosti promet nepregledano
meso ali meso, ki je spoznano za manj vredno ali le za
pogojno uporabno za d&loveSko hrano. Manj vredno in
pogojno uporabno meso se sme prodajati samo v poseb-
nih mesnicah po pogojih, doloéenih v C¢lenih 124. in 125.

PrevaZanje mesa v mesnice.

Clen 84,

(*) Meso se sme prevazati samo s ¢istimi, po moz-
nosti zaprtimi vozmi. Vozovi za prevoz mesa morajo
imeti nepropustna gladka tla, ki se dajo lahko umivati.

(®) Meso, ki se prevaza na odprtih vozeh ali v od-
prtih posodah (koSarah, koritih itd.), mora biti popoi-
noma pokrito s ¢istim belim platnom, ¢ez katero je po
poirebi, da se obvaruje mokrote, pregrniti ¢isto po-
voséeno platno.

(®) Ob prevozu ne smejo posamezni kosi mesa vi-
seti z voza.

(*) Kri se sme odposiljati samo v zaprtih &istih po-
sodah. Drob, zlasti pa Zelodec in ¢reva, je tudi trebz
posiljati v prikladnih posodah.

(°) Na vozeh, s katerimi se prevaia meso, se smejo
prevazati koze, S¢etine, ¢reva in podobno samo v poseb-
nem pregradku, take da je izkljuteno onelejanje mesa.

(%) Zaklane zivali, ki niso odrte (teleta itd.), je treba
naloziti na voz tako, da se njih dlaka ne dotika dru-
gega mesa.

4
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() Prepovedano je sedeti na mesu ali prevazati ob
enem z mesom tudi Se druge stvari, razen spredaj na-
- vedenih.

(8) Meso kopitarjev je dovoljeno prevaZzati samo s
takSnimi vozmi, na katerih je z velikimi ¢€itljivimi érkami
napisano: »Voz za prevaZanje konjskega mesac.

() Meso se sme prenaSati z voza v mesnico samo
tako, da je zavarovano (s Cisto, belo prevleko, &epico.
predpasnikom itd.), pred dotikom z lasmi, vratom ali
obleko nosaca.

Posiljanje mesa v druge kraje,
Clen 85.

(1) Posiljanje za javno porabo namenjenega mesa in
mesnih izdelkov iz enega kraja v drugega spada po«
nadzorstvo pristojnega obcinskega oblastva kakor tud!
pod nadzorstvo preglednika mesa v kraju izvora in pod
veterinarsko zdravstveno nadzorstvo v kraju namembe.

(®) V podjetjih, kjer so drzavni veterinarski uradi
za posebno sluzbo, spada vse odposiljanje in doposiljanje
mesa samé pod zdravstveno nadzorstvo teh driavnih
uradov.

Clen 86.

Presno goveje, ovéje, kozje in svinjsko meso, name-
njeno javni porabi, je dovoljeno poslati iz ene obdine
v drugo po tehle pogojih:

1. e je meso od Zivali, zaklanih v javni klavnici ali
v taki zasebni klavnici, ki je odobrena od pristojnega
upravnega oblastva;

2. &e so bile te Zivali pred zakolom in po zakolu
predpisno pregledane;

8. e je vsak posamezni kos mesa oznamovan in Ce
je razen tega posiljka opremljena s potrdilom (izkaznico)
po obrazeu G, s katerim pristojni preglednik izpricuje,
da je meso od Zivali, ki so bile pred zakolom in po za-
kolu predpisno pregledane in da je bilo spoznano za
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uporabno za Clovesko hrano. V potrdilu je treba navesti
dan in uro opravljenega pregleda in natanéno izpolniti
vie druge razpredelke. Ce se poSilja meso iz krajev, kjer
je kaksna Zivalska kuZna bolezen, je treba to v potrdilu
posebej navesti, Potrdilo mora nositi enak pecat, ki je
pritisnjen na meso.

Potrdilo velja 48 ur od ure opravljenega pregleda.
Ce se odposlje meso v ¢asu, dokler potrdilo (izkaznica)
velja, velja potrdilo za podaljSano, dokler ne prispe od- -
poslano meso v kraj prodaje;

4. zaklana goveda, dolofena za javno porabo, se
smejo, ¢e se posiljajo v druge kraje, razsekati najve¢ na
siiri dele: na dva zadnja dela (dve zadnji éetrti) in na
dva sprednja dela (dve sprednji cetrti), ManjSe Zivali se
smejo samo po dolgem razpoloviti. Izjeme so dovoljene
samo pri tistih podjetjih, ki so pod stalnim nadzorstvom
drzavnih veterinarskih uradov za posebno sluzbo. Ta
poedjetja smejo posiljati meso tudi v manj$ih kosih. Vsak
posamezni kos mesa mora biti oznamovan z ustreznim
pecatom.

Clen 87.

Mesni izdelki (prekajeno, nasoljeno, konservirano
meso, slanina, klobase itd.) se smejo posiljati v druge
kraje zaradi preprodaje samo, Ce ustrezajo pogojem
t. 1, in 2. ¢lena 86. Vsak posamezni kos (pri manjsih
klobasah vsak venec ali Sop) takega blaga in izdelka
mora biti oznamenovan s proizvodnikovo oznako (pefa- -
tom, zalivko, etiketo); vse posiljke pa morajo imeti po-
trdilo (izkaznico) pristojnega preglednika po obrazeu H.

Clen 88.

(1) Presno meso je dovoljeno posiljati iz enega krajs
v drugega samo v &istih zaprtih vozeh ali po Zeleznici
v ¢istih zapriih vagonih. Vozovi in vagoni za prevoz mesa
morajo imeti nepropustna gladka tla, ki se dajo lahko
umivati.

4%
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(®) Mesni izdelki se smejo odposiljati v druge kraje
samo vlozeni v Ciste zavoje ali posode. Za vkladanje ta-
kega blaga se ne sme uporabljati material (papir, zaboji
itd.), ki je bil uporabljan Ze za druge namene.

. (® Meso in mesni izdelki se smejo zamotati Sele,
ko so popolnoma ohlajeni.

Clen 89.

() Javni porabi namenjeno presno meso, ki se po-
§ilja iz drugih obéin, je treba v kraju prodaje zopet pre-
gledati. Sele po tem zopetnem pregledu je mo@i prosto
razpolagati z mesom, e nima napak.

(2) Mesni izdelki spadajo v kraju prodaje samo pod
veterinarsko trZno nadzorstvo.

() Obéine, kjer se svinjsko meso trihinoskopsko pre-
gleduje, so upravidene dati pregledati na trihine vse
presno in predelano svinjsko meso, ki se posilja iz dru-
gih obéin, ¢e ni bilo v kraju izvora trihinoskopsko pre-
gledano. Za opravljanje tega pregleda pobirajo obéine
enake pristojbine, kakor jih pobirajo za trihinoskopski
pregled mesa svinj, zaklanih v lasini javni klavnici.

(*) Prepovedano je zopet pregledovati meso na tri-
hine, ¢e je bilo Ze pregledano.

Clen 90.

(*) Prepovedano je posiljati v druge kraje meso ko-
‘pitarjev ali izdelke iz takega mesa, ¢e so namenjeni
javni porabi. Izjeme so dovoljene samo, ¢e se posilja
meso s sporazumno pritrditvijo (dovolitvijo) obdine iz-
vora in namembne obéine. Tudi ob taki pritrditvi se ne
sme presno meso kopitarjev poSiljati v malih kosih,
marve¢ samo v cetrtih.

(3) Prepoved iz prednjega odstavka se ne nanasa na
posusena ¢reva kopifarjev, ki so bili pred zakolom in
po zakolu veterinarsko pregledani in spoznani za zdrave.
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Clen 91.

(') Za clovesko hrano manj vredno in pogojno upo-
rabno goveje, ovéje, kozje in svinjsko meso je dovoljeno
posiljati iz ene ob¢ine v drugo samo po pogojih, dolo-
¢enih v odst. 16. in 17. ¢lena 124, oziroma v €lenu 125. —
Odposiljanje takega mesa se sme dovoliti po pogojih,
navedenih v élenu 124., tudi tedaj, ée te Zivali niso bile
zaklane v klavniei (pri zakolu v sili).

(*) Posiljke manj vrednega in pogojno uporabnega
mesa morajo imeti veterinarsko potrdilo po obrazcu I.

() Manj vredno in pogojno uporabno meso kopitar-
jev se nikakor in nikdar ne sme posiljati iz ene obéine
v drugo.

X1.

Mesnice in drugi mesarski prostori, predelovanje
in prodajanje mesa in mesnih izdelkov.

Clen 92.

Meso in mesni izdelki (prekajeno meso, slanina, klo-
base itd.) se smejo prodajati, spravljati in za javno po-
rabo predelovati samo v prostorih, odobrenih v ta namen
od pristojnega upravnega oblastva. Ko se izdaja taka
odobritev, se mora vselej zasliSsati mnenje pristojnega
veterinarskega referenta.

Clen 93.

() Za mesnice je dovoljeno uporabljati samo take
prostore, ki so v dobrem stavbenem stanju in ki so do-
volj prostorni, suhi, zra¢ni in svetli.

(?) Mesnice ne smejo biti v neposredni zvezi s spal-
nicami, ne smejo biti blizu gnojis¢, pomijalnikov, hlevov,
stranis¢ in podobnih krajev in tudi ne smejo biti z njimi
v neposredni zvezi. '

(]) Tla v mesnicah morajo biti iz nepropustne tva-
rine, ki se da lahko in hitro snaziti. Prav tako morajo-
biti tudi stene 2 metra na visoko obloZene z nepropustno
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tvarino, ki se da lahko umivati in snaZiti (zglajen cement,
prevlecen 8 posteklmo ali z oljnato barvo, ali postek-
ljene plosce).

() Kljuke za obeSanje mesa ne smejo biti zarjavele
in morajo biti tako postavljene, da se meso, ki na njih
visi, ne dotika ne stene ne tal.

(®) Mize v mesnici pa tudi police v izloZzbi morajo
biti gladke, nepropustne in se morajo dati lahko umivati.

(°®) Prepovedano je v mesnici:

a) spravljati druge predmete, razen oprave, ki je
potrebna za sekanje in prodajanje mesa; -

b) pljuvati, kaditi in piti alkoholne pijace.

Clen 94.

(') Prostori, v katerih se spravljajo meso in mesni
izdelki, morajo ustrezati predpisom ¢lenov 92. in 93.

(®) V prostorih, ki sluzijo samo za spravljanje mes-
nih konserv ali mesa v sodih ali zabojih, v prodajalnah,
kjer je meso pod steklom, prav tako tudi v gostilnah in
podobnih obratovalnicah ni da bi morali tla in stene
ustrezati pogojem, dolo¢enim v ¢lenu 93.

Clen 95.

(*) Tudi za prostore, ki sluZijo za predelovanje mesa,
veljajo predpisi ¢lenov 92. in 93.

(® Okna in vse odprtine v takih prestorih morajo
imeti goste mreZe iz Zice.

(*) Prepovedano je postavljati motorje (razen elek-
tromotorjev) in parne kotle v istem prostoru kjer se
predelule meso. Tla v takih prostorih morajo biti rahlo
nagnjena proti odto¢ni cevi.

(*) Odto¢na cev, kolikor ne vodi naravnost v glavni
kanal ali v tekoGo vodo, se mora koncati v zadosti glo-
boko, nepropustno jamo z dobro zaprto zunanjo odprtino.
Ta jama mora lezati zunaj zidov tistega poslopja.
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Clen 96.

(') Prostore, kjer se meso prodaja, spravlja ali pre-
deluje, prav tako pa tudi stroje, orodje in posodo (klade,
mize, tehtnice, stroje in deske za sekljanje, Zage itd.) je
treba po konfanem delu, najmanj pa enkrat na dan,
skrbno osnaZiti. Pri deskah in strojih za sekljanje se
mora fo storiti ob vsakem daljSem presledku v delu.
Noben predmet ne sme biti zarjavel. Stroji, orodje in
posode se ne smejo- za nié drugega uporabljati, ko samo
za mesarske: posle

() Za mazanje strojev, ki alumo za predelovan;e
mesa, se sme uporabljati samo ¢ista jedilna mast.

(3) Odpadke je treba vsak dan odstraniti, da. ne
kuZzijo okolice s smradom, muhami itd.

() Pomijalnike (jame za odpadke) je treba vsaj
dvakrat na teden, v letni vrofini pa vsak dan izprazniti.

Clen 97.

(1) Meso in mesni izdelki se morajo v prostorih. na-
vedenih v élenih 93., 94. in 95., obesati. Mesni izdelki,
ki se ne dajo obesati, se morajo porazloziti po c¢istih
mizah.

(3) Presno, kuhano in pefeno meso, prav tako tudi
klobase in drugi mesni izdelki razen konserv, se ne
smejo pustati, da bi leiali zloZeni drug na drugem.

(®) Prepovedano je izlagati in obeSati meso na ulici,
pred mesnico, pred hiSo, na vratih ali na dvoristu ali ga
sicer izpostavljati prahu in nesnagi.

() ‘Na trgu morajo biti stojnice tol1ko od tal, da ne
morejo psi dosegati meso.

(3) Prepovedano je kroSnjariti z mesom in mesnimi
izdelki.

Clen 98,

(1) Prepovedano je v mesnicah in prostorih, kjer se
meso spravlja ali predeluje, stanovati, spati ali te pro-
store uporabljati za kakrSen koli drug namen, razen za
tistega, za katerega so doloceni. :
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Prepovedano je uporabljati v takih prostorih bak-
terioloSka sredstva za pokon¢avanje podgan in misi,

Prepovedano je v njih imeti pse in madke.

(3 Za zavijanje mesa in mesnih izdelkov se sme
uporabljati samo ¢&ist beli papir.

Clen 99.

(') V obratovalnicah in prostorih, kjer se prodaja,
spravlja ali predeluje meso kopitarjev, je prepovedano
prodajati, spravljati in predelovati meso in mesne iz-
delke drugih Zzivali.

() Konjske mesnice morajo biti oznamenovane z
razloéno vidnim napisom: »Konjska mesnicas.

(®) Gostilnicarji, krémarji in druge osebe, ki se ba-
vijo s pripravljanjem jedi, smejo pripravljati konjsko
meso samo s posebno dovolitvijo prvostopnega oblastva.
Ta dovolitev se sme kadar koli preklicati. Take obrato-
valnice morajo imeti napis: »Pripravlja se konjsko mesox<,
Dobljeno dovolilo za prapravljanje konjskega mesa mo-
rajo te osebe nabiti v svojih prostorih na vidnem mestu.

Clen 100.

(") Prepovedano je v prostorih, kjer se meso pro-
daja, spravlja ali predeluje, imeti pokvarjeno meso,
meso, ki ni bilo sluZbeno pregledano ali ki je bilo spo-
znano kot neuporabno, manj uporabno ali pogojno upo-
rabno za ¢lovesko hrano.

(*) Prodajalec mesa je dolzan prijaviti pregledniku,
¢e opazi pri sekanju na mesu kako hibo.

Clen 101.

Sesekljano meso se sme imeti na zalogi samo pozimi,
in sicer najdalj 6 ur; poleti se sme meso sesekljati samo
na kupéevo zahtevo in vprido njega. Prepovedano je tako
meso pripravljati, spravljati ali prodajati v odprtih pro-
storih, na trgu, na ulici ali v posebnih mesnicah. Pre-
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povedano je barvati sesekljano meso ali mu dodajati
ikrobne snovi, vodo ali ohranjujoéa sredstva.

Clen 102,

Prepovedano je prodajati meso s krivim imenom:
kozje meso za ovije, mlado govedino (jalovino) za teledje

itd. — Kot »teleCje meso¢ se sme prodajati samo meso
4 tedne do 3 mesece starih telet.
Clen 108.

Mesni izdelki se smejo dajati v promet samo z usta-
ljenimi trgovskimi nazivi, ki so obifajni za tako blago
in ki natanéno ustrezajo vsebini. — N. pr. prodajati se
sme: kot »gnjatc brez druge natanénejSe oznatbe samo
svinjska gnjat, kot »mast« samo ¢ista svinjska mast brez
kakrsnih koli tujih dodatkov, kot »salama«¢ samo zimska,
milanska, veroneika salama ipd.

. Clen 104.

(1) Predelovati se sme sam6 nepokvarjeno meso. —
Voda, éreva in druga sredstva, potrebna za pripravljanje
mesenine in mesnih izdelkov, morajo biti ¢ista, zdrava
in dobre kakovosti.

(3) Za klobase in podobne izdelke se smejo uporab-
ljati samo Zzivalski ovoji od goved, konj, ovac, koz in
svinj, katere je pregledal pristojni preglednik in jih spo-
znal za popolnoma zdrave in prikladne.

() Uporabljati se smejo tudi umelni ovoji, toda
samo takSni, ki so jih preskusile in odobrile pristojne
higienske naprave.

(*) Konjska ¢reva se smejo uporabljati samo za pol-
njenje zimske salame in drugih trajnih klobas, ki se
jedo, ko se ovoj poprej odlupi (gnjatne, praske, lovske
klobase ipd.), in za klobase iz konjskega mesa.

Clen 105.

(1) Klobase morajc biti nadevane s svinjskim ali z
govejim mesom. Ce je dodano ovéje, kozje ali perutnin--
sko meso, se smejo prodajati samo z oznacbo.



5

" (® Prepovedano je dajati v promet klobase, katerim
je dodano meso kakrsnih koli drugih Zivali, izvzemsi
klavnih Zzivali ali perutnine.

(®) Klobase, polnjene z mesom kopitarjev, se smejo
prodajati samo v konjskih mesnicah.

() Prepovedano je dodajati klobasam Zivalske dele,
omenjene v Clenu 65., dele spolovil in o¢i.

Clen 106.

(Y) Prepovedano je barvati klobase in druge mesne
izdelke kakor tudi dodajati preved paprike radi barvanja.

(2) Barvati se smejo samo vnanji ovoji tistih klobas,
pri katerih je to Ze obifajno in se lahko spozna, pa ni
v navzkrizju z drugimi predpisi. Za barvanje ovojev se
smejo uporabljati samo zdravju neskodljive barve. Ovoji
morajo biti take sestave, da ne propuséajo barv.

Clen 107.

(Y) Prepovedano je dodajati klobasam beljakovine
ali kakrsna koli druga sredstva, ki rabijo v to, da veZejo
v njih vedjo mnozino vlage in vode.

(3) Dovoljeno je samo dodajati presna jajea.in mleko
takim klobasam, pri katerih je to obicajno (jetrne klo-
base, mortadela itd.).

(% Klobasam, ki prihajajo v promet suhe, se ne sme
dodajati moka ali kakrSna koli Skrobna tvarina, razen
zatimb. Ostalim klobasam se smejo dodajati Skrobne tva-
rine, ¢e je to obi¢ajno v tistem kraju in ¢ée ne znasa do-
datek veé ko 2 %.

Clen 108.

Vode se sme dodajati klobasam samo toliko, kolikor
je potrebno, da se olajsa mletje, sesekljanje in mesSanje
mesa. Dodatek vode ne sme znasati veé¢ ko 3 %. Klobase,
ki se suSe ali kuhajo, smejo imeti dodane vode tudi veé
ko 3%, toda ne ve¢ nego je potrebno, da so za jed okusne.
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Clen 109.

() Prepovedano je uporabljati pri predelovanju
mesa zdravju Skodljiva sredstva ali uporabljati postopek,
s katerim bi mogli postati mesni predelki ¢loveSkemu
zdravju Skodljivi.

(?) Za konserviranje mesa ni dovoljeno uporabljati
druga kemic¢na sredstva razen soli, solitra, sladkorja in
zisa. Prepovedana je uporaba kemiénih sredstev, ki de-
lujejo antisepti¢no, kakor: borovo kislino, salicilovo ki-
slino, formaldehid, Zveplovo kislino, alkalije, zemeljske
alkalije, klorovokisle soli, benzoevo kislino, soli benzoeve
kisline itd.

Clen 110.

(1) Vsi mesni izdelki: gnjati, prekajeno in soljeno
meso, slanina, klobase itd., morajo imeti proizvodnikove
oznako (pedat, zalivko, etiketo). Pri klobasah manjse
oblike ni da bi morala biti oznafena vsaka posamezna
klobasa, mora pa biti oznafen vsak posamezni venec
ali Sop.

() Mesenino, ki ne ustreza dolothbam iz prednjega
odstavka, je treba zapleniti.

Clen 111.

(*) Prepovedano je prodajati meso in mesne izdelke,
ki so onedejeni z nesnago ali po Zuzelkah, ki so mocno
plesnivi, a ni plesnoba samo na povrSini in se tudi ne
da odpraviti, ki so Zaltavi, pokvarjeni zbog zatrtega zo-
renja, kislega vrenja ali gnilobe ali so sicer po svojem
duhu, okusu ali videzu tako spremenjeni, da so nepri-
merni za ¢lovesko hrano.

(®) Nasoljeno in prekajeno meso ne sme imeti ne-
prijeten duh niti tedaj, e se vanj vbode s sondo za pre-
skuSanje mesa prav do kosti in se na sondi izvlede nekaj
mesnega soka.

(®)) Ob preskuSnji na gnilobo je treba uporabljati
poskusno kuhanje ali pefenje, napraviti Ebrov poskus,
¢e treba pa tudi bakterioloSko preiskavo.



Mast.
Clen 112.

Prepovedana je prodaja masti in stopl;enega loja
poginulih Zivali.
Clen 113.

() Mast, namenjena javni porabi, mora biti izdelana
iz mastnih delov zdravih svinj, izvzemsi mastne dele
érev. Mast mora biti stopljena, precejena, enaksna (homo-
gena) in bela brez kakrSnega koli tujega duha ali okusa.

() Mast ne sme imeti v sebi ve¢ ko 03 % vode,
02 % zivalskega tkiva in 15 % kisline.

Clen 114.

Prepovedano je dodajati masti barve, ohranjujoéa
sredstva ali kakrSne koli tuje sestavine, razen kuhinj-
ske soli.

Clen 115.

Prepovedano je kot »mast¢ ali ssvinjsko mast¢ pro-
dajati mast, kateri so dodane rastlinske tolSce ali tolsce
drugih zivali, razen svinj.

Clen 116.

Prepovedano je prodajati za ¢loveSko hrano onece-
jeno, grenko, zaltavo, plesnivo ali drugace pokvarjeno
mast kakor tudi taksen stopljeni loj.

Clen 117,

Mast sme biti spravljena samo na hladnem, &istem
in suhem kraju, brez kakrsnega koli duha.

Mesne konserve.
Clen 118.

() V konserve se smejo predelovati samo taksno
meso in tak3ni mesni izdelki, ki so spoznani kot upo-
rabni za javno porabo in ki povsem ustrezajo predp1som
tega pravilnika.
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(®) Konserve se morajo istega dne, ko se $katle pol-
nijo in zapirajo, sterilizirati. .

() Vse konserve morajo imeti ime podjetja, od ko-
der so, in natanéno navedbo vsebine in Ciste teze.

(Y) Konserve, ki ne ustrezajo dolocbam tega ¢lena,
se morajo zapleniti in uniéiti.

Clen 119.

(1) Prepovedano je prodajati mesne konserve, ki niso .
hermeti¢no zaprte, ali pa ¢e ima vsebina, ko se odpro,
slab duh ali je znatno spremenila barvo in évrstost. Take
konserve je treba zapleniti in uniéiti.

() Obtoléene in zarjavele konserve je treba vselej
preskusiti, ali so hermeti¢no zaprte.

Clen 120.

() Zapleniti je treba vse konserve, ki so nabuhle,
ki kazejo sledove, da so bile potem, ko so jih zaprli, na-
vrtane in zopet zaprte in katerih vsebina opazno klopota
pri temperaturi pod 25° C.

(?) V sumljivih primerih je treba poslati take kon-
serve na bakteriolosko preiskavo.

Clen 121,

(") Prepovedano je konserve barvati ali jim doda-
jati kakrSna koli ohranjujo¢a sredstva, razen soli.

(2) Prepovedano je konstrvam dodajati kakrsne koli
skrobne snovi.

Predpisi za osebje.
Clen 122.

(1) Za osebje, zaposleno v mesnicah in drugih obrato-
valnicah in prostorih, kjer se meso in mesnina prodajata,
spravljata ali predelujeta, veljajo predpisi élenov 12., 13.
in 14. tega pravilnika.

() Prodajalei mesa morajo skrbeti za to, da se iz-
vriujejo predpisi, ki prepovedujejo, da obéinstvo otipava
meso.
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Predpisi za kupce.
Clen 123,

(1) Prepovedano je voditi pse v mesnico.
(3) Prepovedano je otipavati meso in mesnino pred
nakupom.
XII.

Posebne mesnice (proste stojnice).
Clen 124,

(1) Mesta in obé&ine, kjer se kolje za javno porabo
veGje Stevilo Zivali, morajo urediti, upostevaje dolocbe
zakona o obrtih, higienske posebne mesnice, v katerih
se prodaja pogojno uporabno meso, ki je bilo usposob-
ljeno za ¢loveSko hrano, in meso, ki ¢loveskemu zdravju
ni $kodljivo, a je manj vredno.

(%) Glede prostorov in oprave posebnih mesnic ve-
ljajo predpisi ¢lenov 92, in 93.

(3) Posebne mesnice so javne naprave. Obéinske
uprave (mestna poglavarstva) odloéijo, v katerem delu
mesta (obgine) naj se postavijo. Té names¢ajo tudi pro-
dajalce in dolocajo ¢as prodaje.

(*) Pristojbine za uporabo posebnih mesnic dolocajo
obéine, odobrujejo jih pa pristojna oblastva. Te pristoj-
bine ne smejo rabiti v zviSanje obé¢inskih dohodkov, mar-
ve¢ samo v pokritje dEJaﬂSklh stroskov.

(°) Posebne meshice morajo imeti zunaj napis: »Po-

sebna mesnica<. _
"~ (% Posebne mesnice morajo biti pod stalnim vete-
rtinarskim nadzorstvom. Meso, poslano v posebne mes-
nice, ki se ne razproda v 24 urah, je treba veterinarsko
zopet pregledati. Ta pregled je treba ponoviti vsakih
24 ur, opravljajo ga pa obéinski (mestni) veterinarji po
sluzbeni dolZnosti.

(") V posebnih mesnicah je dovoljeno prodajati samé
meso, ki je spoznano po predpisih tega pravilnika za
manj vredno ali kot pogojno uporabno za c¢lovesko hrano
in ki je kot takfno oznamenovano.
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Pogojno uporabno meso se sme prodajati Sele potem,
ko je bilo predpisno sterilizirano. Sterilizacijo je treba
opraviti po moZnosti v posebni mesnici.

(®) Manj vredno in pogojno uporabno meso se ne
sme predelovati v klobase in se tudi ne sme prodajati
sesekljano.

(?) Manj vredno in pogojno uporabno konjsko meso
se sme prodajati v isti posebni mesnici, kjer se prodaja
drugo meso, toda samo v prikladnih prostorih ali ob .
posebnem casu.

(19) Posebne mesnice je treba po moznosti opremiti
s potrebnimi pripravami za sterilizacijo mesa, v veéjih
krajih pa tudi s hladilnicami.

(') V posebni mesnici morajo biti na vidnem mestu
nabiti: cena mesa, ime lastnika mesa, vrsta in spol za-
klane zivali in vzrok, iz katerega je bila odrejena pro-
daja tega mesa v posebni mesnici.

(?) Ceno mesa, ki se prodaja v posebni mesnici, do-
lo¢i obé¢insko oblastvo, po moZnosti sporazumno z lasi-
nikom mesa. Ob nesporazumu ima lastnik pravieo pri-
tozbe.

(13) Mesarjem, klobasarjem, gostilni¢arjem in vobée
osebam, ki se obrtoma bavijo s prodajo surovega, pre-
delanega ali pripravljenega mesa, je prepovedano, da bi
si nabavljali meso iz posebnih mesnic, in se jim takSno
meso tudi drugace ne sme prodajati. :

(**) V posebni mesnici je dovoljeno prodati enemu
kupcu na en dan najved 3 kilograme mesa. Od tega so
izvzeti zapori, sirotiSnice, kuhinje dobrodelnih zavodov
in podobne javne naprave. Le-tém se smejo prodati po
njihovem sluzbenem narodilu tudi vegje koliine mesa.

(15) Prevajati se sme meso iz klavnice v posebno
mesnico samo v zaprtih, nepropustnih posodah ali v za-
prtih vozeh z nepropustnim dnom.

(%) V posebnih mesnicah se sme dovoliti prodaja
mesa, ki prihaja iz kake druge obéine, ¢e je to meso v
obé&ini izvora sluzbeno pregledal veterinar in ga spoznal
za pogojno uporabno ali kot manj vredno za ¢lovesko
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hrano, pa ga kot tako oznamenoval. — Taksno meso se sme
poslati iz ene ob¢ine v drugo sam¢ zaradi prodaje v po-
sebni mesnici, in to samé ob predhodni pritrditvi na-
membne obdine. Namembna ob¢ina mora dovoliti uvoz
takega mesa, ¢e ga je mogole razprodati v posebni mes-
nici. O vsaki poSiljki takega mesa mora obvestiti pre-
glednik obc¢insko in policijsko oblastvo v kraju izvora in
v kraju namembe. Prodaja takega mesa je dovoljena Sele
po zopetnem veterinarskem pregledu v kraju namembe.

(') Manj vredno in pogojno uporabno meso se sme
posiljati iz ene obéine v drugo samo v zaprtih, sluzbeno
zalivkanih vozeh z nepropustnim dnom. Odprema po
Zeleznici je dovoljena samo v zaprtih, sluZzbeno plombi-
ranih, nepropustnih posodah.

(**) Kjer ni posebne mesnice in tudi ni moZnosti, da
bi se prodalo meso v posebni mesnici kake sosedne ob-
¢ine, se sme dovoliti, da se proda manj vredno in pogojno
uporabno meso — poslednje Sele po predpisni steriliza-
¢iji — napravam, nadtetim v odstavku 14. tega ¢lena.
Manj vredno in pogojno uporabno sterilizirano meso se
sme tudi prepustiti lastniku, toda samo tedaj, ¢e se ne
bavi s prodajo surovega, predelanega ali pripravljenega
mesa (glej odst. 13. tega ¢lena) in ¢e se zaveZe, da ga bo
porabil v lastnem gospodarstvu. V vseh drugih primerih
je treba tako meso uniciti (¢len 77.).

Clen 125.

(1) V krajih, kjer ni ob¢inskih posebnih mesnic ali
jih ni v zadostnem Stevilu, se sme dovoliti serumskim
zavodom, da postavijo sami posebne mesnice za prodajo
mesa virusnih svinj. Na takih mesnicah mora biti vidno
izobeSen napis: »Posebna mesnica za prodajo sterilizira-
nega mesa virusnih svinj¢.

(?)) Za posebne mesnice za prodajo mesa virusnih
svinj veljajo predpisi ¢lenov 92. in 93. in odst. 5., 6., 7.,
8., 11., 15. in 17. élena 124. Za prodajo mesa v takih mes-
nicah veljajo dolotbe odst. 13. in 14. ¢lena 124.; le da se
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:me v takih mesnicah na en dan prodati enemu kupcu
ali gospodarstvu ena cela gnjat, najsi bi bila tudi teZja
od 3 kg.

(®)) V posebnih mesnicah za virusne svinje je dovo-
ijeno prodajati samé meso in mesne izdelke od virus-
nih svinj.

(*) Vse meso, ki se prodaja v mesnicah za virusne
svinje, mora biti predpisno sterilizirano. Sterilizira se pa
v klavnici serumskega zavoda pod nadzorstvom driav-
nega veterinarja. Nadzornega veterinarja dolodi za vsak
zavod minister za kmetijstvo.

(®) Meso virusnih svinj se ne sme predelovati v
klobase.

(°) Cene mesa v posebnih mesnicah za virusne svinje
dolocajo lastniki sami. Te cene morajo biti najmanj za
20% niZje od cene mesa v drugih mesnicah.

() Ce se posilja meso virusnih svinj v druge kraje
radi prodaje v obéinski posebni mesnici, veljajo zanj
predpisi odst. 16. ¢lena 124. — Ce se posilja v javno
mesnico lastnega serumskega zavoda, veljajo tudi pred-
pisi odst. 16. ¢lena 124.; le da za uvoz takega mesa ni
poirebna predhodna pritrditev namembne obéine.

XIII.

Veterinarsko nadzorstve #ivil Zivalskega izvora. —
IzvrSevanje veterinarskega nadzerstva.

Clen 126.

(Y) Prostore, v katerih se meso in mesni izdelki, na-
menjeni za javno uporabo, izdelujejo, predelujejo, tehtajo,
zavijajo, spravljajo ali prodajajo, trgovine z ribami, div-
jadjo, zaklano perutnino, delikatesne prodajalne, hotel-
ske kuhinje, gostilne, kréme in ljudske kuhinje je treba
najmanj enkrat na mesec pregledati. Ob tem pregledu
je treba ugotoviti, ali ustrezajo prostori predpisom, ali je
v njih vedno potrebna snaga in ali so vsa Zivila Zival-
skega izvora, ki so tamkaj, uporabna za ¢loveSko hrano.

5
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(3) Ce se najde v teh obratovalnicah in prostorih
meso, ki ni pregledano, ga je treba zapleniti. Zapleniti
‘je treba tudi vse meso, mesne izdelke in mast, ki so
pokvarjeni, ponarejeni ali ki imajo zdravju Skodljive
primesi, kakor tudi meso kopitarjev in drugih Zivali, ki
je zoper predpise prispelo v te prostore. Prav tako je
treba zapleniti tudi vse snovi, ki rabijo za ponarejanje
7ivil zivalskega izvora (ohranjujode soli, barve itd.). Za-
pleniti jih je treba zlasti tedaj, de je nevarnost za zdravije
porabnikov. O opravljeni zaplembi kakor tudi o vzroku
zaplembe je treba obvestiti lastnika teh Zivil ali nje-
govega namestnika in obéinsko oblastvo. Obéinsko obla-
stvo mora zaplenjena Zivila prevzeti in z njimi ravnatli
po predpisih tega pravilnika.

(®) Ce je samo sum, da zivila zivalskega izvora ne
ustrezajo predpisom, ni pa neposredne nevarnosti za
zdravje porabnikov, in ¢e je za tofno ugotovitev potrebna
tehniéna (mikroskopska, bakterioloska, kemic¢na) pre-
iskava, je treba odvzeti samo preskusek feh Zivil proti
prejemnemu potrdilu. Preskuski se odvzemajo na nacin,
popisan v odstavku 4. tega ¢lena.

(#) Preskuski se odvzemajo vpri¢o lastnika ali nje-
govega namestnika, e nista navzoca, pa vprico dveh pric.
O odvzemu preskuskov se napravi zapisnik. — Vsak po-
samezni preskusek je treba spraviti v posebno posodo
ali zavoj. Na zavoju kakor tudi na zapisniku se morata
podpisati stranka (lastnik, njegov namestnik oziroma
pri¢e) in organ, ki je preskuske odvzel. Zavoj je treba
zapecatiti s sluzbenim pecatom, pa tudi s pecatom stranke,
de to zahteva. Ce stranka od tega odstopi, je to v zapis-
niku ugotoviti. — En také zaprt in zapecaten preskusek
je treba vroditi obenem z zapisnikom obéinskemu obla-
stvu, ki ga mora takoj odposlati na posebno preiskavo;
drugi preskusek pa je treba pustiti pri lastniku, ¢e bi bil
potreben ponovni preskus. Ce se posiljajo preskuski na
anatomsko, histoloSko, patoloiko, bakteriolosko ali fizio-
losko preiskavo, jih je treba poslati veterinarskim zavo-
dom; e se pa posiljajo na kemi¢no preiskavo, jih je
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ireba poslati higienskim zavodom, ¢e bi veterinarski za-
vodi ne imeli za to potrebnih laboratorijev.

(®) Ustanova, ki je opravila preiskavo, obvesti o svo-
jem izvidu pristojno obéino pismeno. Veterinarski za-
vodi, ki preiskujejo Zivila Zivalskega izvora, morajo v
porofilu o izidu preiskave vselej navesti tudi svoje mne-
nje o tem, ali je imeti Zivilo s staliséa veterinarske kon-
trole ali s staliS¢a zakona o nadzorstvu nad Zzivili za $kod-
liivo Cloveskemu zdravju, za pokvarjeno, manj vredno,
ponarejeno ali krivo oznaceno. Na podstavi tega izvida
mora postopati obfina po dolo¢bah tega pravilnika, ¢e je
pa opravil preiskavo higienski zavod, po dolotbah za-
kona o nadzorstvu nad Zzivili. Ves ta postopek je treba
hitro opraviti.

Preiskava preskuskov je brezplaéna, e se ugobovi,
da je blago neoporeéno. Drugace placa lastnik za pre-
iskave predpisano pristojbino.

Tudi vse druge, ob nadzorovanju ugotovljene ne-
dostatke in grajanja, ¢e so pomembni in ¢e lastnik ne
odpravi - takoj vzroka graje, je naznaniti obéinskemu
oblastvu. — Veterinar, kateremu so ta dela poverjena,
mora pisati zapisnik o opravljenih ogledih po obrazeu J.

Lastniki v élenu 3. in v odstavku 1. tega ¢lena na-
vedenih -ebratovalnic in prostorov in pri njih nameséeni
poslovodje in prodajalei morajo biti veterinarskim stro-
kovnjakom ob izvrievanju sluzbe v pomo¢, jim morajo
na zahtevo pokazati vse prostore in vse blago in jim
omogociti odvzem preskuskov.

Nadzorstvo perutnine, divjadi, rib, rakov, Zab, zelv,
poliev in jaje.

Clen 127.

(Y) Tudi za promet z zaklano, ofis¢eno perutnino in
odrto divjadjo veljajo predpisi ¢lenov 84. in 88,

(®) Prostori, ki sluzijo za spravljanje, predelovanje
in prodajo zaklane, o¢iSéene perutnine, odrte divjadi ali
za predelovanje rib, morajo ustrezati v higienskem po-

5*
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gledu istim predpisom, ki veljajo za meso in mesne
izdelke.

(3) Za osebje, zaposleno v teh prostorih, veljajo
predpisi ¢lenov 12., 13. in 14.

Perutnina.

Clen 128.

Prepovedano je prodajati poginulo perutnino. Tako
perutnino je treba zapleniti in uni@iti.

Clen 129.

Meso zaklane perutnine je imeti za neuporabno zz
¢lovesko hrano, Ge se ugotovi:

1. perutninska kolera, kokoSja kuga, kokosji tifus,
gosja influenca, perutninska levkemija, tuberkuloza in
perutninska spirohetoza;

2. zastrupljenje, n. pr. z arzenom, strihninom itd.;

3. nenaraven duh ali okus mesa zbog hrane (konop-
ljeno seme, oljnate tropine, kuhane li¢inke sviloprejk itd.).

Clen 130.

Pri ostalih boleznih perutnine je dovoliti uporabe
mesa za ¢lovesko hrano, ée ni meso spremenjeno in ée
so bolni deli odstranjeni.

Clen 131.

Za neuporabno za éloveSko hrano je imeti perutnin-
sko meso, ki je gnilo, plesnivo (pri zmrzli perutnini)
ali je sicer spremenjeno in ima neprijeten duh ali okus,
ker je dolgo stalo ali bilo nepredpisno spravljeno.

Divjad.
Clen 132.

(") Prepovedano je prodajati divjad, ki je poginila
naravie smrii.
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(®) Divjad brez krvavih strelnib ran je treba zaple-
niti, ker je sumljiva, da je bila ujeta v past, zadavljena
z zanko, se utopila ali poginila.

(*) Prepovedano je prodajati divjad, ki se po pred-
pisih zakona o lovu ne sme loviti.

Clen 133.

Za neprikladno (Skodljivo) za d&loveSko hrane je
imeti vso Zival (meso, slanino, loj, drob, kri), ¢e se ugo-
tovi katera tehle bolezni:

. vraniéni prisad;

. steklina;

. Sustavec in drugi plinavi edemi;

hemoragiéna septikemija;

. tularemija;

. zajGja psevdotuberkuloza;

zaj¢ja hemoragiéna septikemija,

. zajCja piemija (venerija, piemija s stafilokoki).
Vv pnmerlh naStetih pod 1. do 5., je odrediti tudi druge
potrebne veterinarsko-policijske ukrepe

Clen 134.

(Y) Pri kuZnih, parazitarnih in organskih boleznih
divjadi, ki niso navedene v élenu 133., je treba ravnati
na isti nacin, kakor pri klavni Zivini oziroma pri
perutnini.

(3) Ce je le najmanjSi sum septi¢ne bolezni (smrtne
poskodbe itd.), je treba natanéno pregledati zlasti mez-
govnice, po potrebi pa tudi meso bakterioloSko preiskati.

(®) Krzljavo divjad je po stopnji mrSavosti in po
morda ugotovljenem vzroku (parazitarne, druge kronié-
ne bolezni, stare rane) treba izreéi za manj vredno ali
kot neuporabno za ¢loveSko hrano.

() Divja¢ino (meso divjadi) z moCno razvitim spol-
nim zadahom je tudi imeti za manj vredno za Clovesko
hrano.

(°) Manj vredna divjaina se sme prodajati samo v
posebnih mesnicah,

LN O e WO
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Clen 135.

Meso divjib svinj in medvedov je treba, kjer koh"je
to mogoce, trihinoskopsko pregledati.

Clen 136.

Gnilo in drugage pokvarjeno divjad (smrdljivo zore-
nje, smrdljivo kislo vrenje itd.) je treba zapleniti in
uniéiti.

Clen 137.
Prepovedano je prodajati divjad s krivim imenom.

Ribe.
Clen 138.

() Ribe, kolikor niso konservirane, se smejo pro-
dajati samo zZive ali popolnoma presne, z jasnimi, Se ne
vdrtimi oémi in rdefimi sSkrgami. Ribe ne smejo biti ne
napihnjene ne mehke in jim ne smejo. luskine odpadati.
Ribam s strupenimi bodicami, kakor pajkom idr., je
treba pred prodajo vse bodice odstraniti.

(®) Presne (nesoljene in nesusene) morske ribe mo-
rajo biti v toplem letnem ¢asu spravljene v hladilnici ali
v ledenici. :

(®) Pri razsekavanju rib se morajo odpadki vsak
dan pomesti in s trga odstraniti. Prepovedano je metati
odpadke na tla ali v posode, v katerih se ribe spirajc.

(*) Prepovedano je prodajati ribe brez glave, brez
o¢i ali brez skrg. ¢

(°) Prepovedano je barvati Skrge s krvjo ali z
barvami.

Clen 139.

Kot neprikladne za ¢lovesko hrano je imeti vse
zdravju $kodljive, bolne ali pokvarjene ribe.

Clen 140.
(1) Za zdravju Skodljive je imeti ribe z ikrami S$i-
rokoglave trakulje (diphyllobotrium latum) in ikrami
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opisthorchis felineus kakor tudi vse ribe, ki so se zacele
razkrajati ali gniti.

(2) Za zdravju Skodljive je imeti tudi ikre mrene
v dobi od meseca marca do meseca junija (malo pred
drstitvijo in med drstitvijo). V teh mesecih je dovoljeno
prodajati mrene samo brez iker.

Clen 141.

Za pokvarjene je imeti:

1. vse zive ali mrtve ribe z izrazitimi znaki bolezni
(tvori, plesen, bolezen lusk, ospe, furunkuloza);

2. vse Zive in mrtve ribe, ki so zbog Stevilnih zaje-
daveev na telesu ali v telesu moc¢no shujsale;

3. ribe z abnormalnim duhom in okusom;

4, zastrupljene ribe.

Clen 142.

Prepovedano je prodajati ribe, ubite z dinamitom
ali kakim drugim razstrelivom, kakor tudi ribe, ki so
bile zastrupljene ali nalovljene z drugimi nedopustnimi
sredstvi.

Prepovedano je prodajati ribe iz modvar, kjer se je
voda usmradila.

Ribje konserve.
Clen 143.

(1) Za ribje konserve veljajo smiselno dolocbe ¢le-
nov 118. do 121.

(2) Prepovedano je prodajati konserve, ki so pokvar-
jene in za ¢lovesko hrano neprikladne.

Kaviar.

Clen 144.

() S kaviarjem se razumejo posebej prirejene éiste
ikre presne beluge (acipenser huso), kedige (acipenser
ruthenus) in tema podobnih rib. Kaviar, pripravljen od -
drugih rib, se sme prodajati samo z oznacbo.
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(®) Posede s kaviarjem morajo imeti zunanjo oznako
njegovega izvora.
Clen 145.

Prepovedana je prodaja zdravju 3kodljivega pokvar-
jenega ali ponarejenega kaviarja.

Clen 146.

() Za zdravju Skodljivega je imeti kaviar, ki je
gnil, skisan, plesniv, Zaltav ali ki ima v sebi plerocer-
koide Sirokoglave trakulje (diphyllobotrium latum).

(®) Za pokvarjenega je imeti kaviar, ki je moéno
sluzav ali popolnoma posusen, oneéejen, presoljen, gre-
nak ali ki ni napravljen iz preéiSéenih iker, marved
vsebuje mnogo koZie, masti, veznega tkiva in drugih
sestavin ribjega mesa.

(?) Za ponarejenega je imeti kaviar, ¢e so mu dodani
sago, olje, mesna juha, pivo ali tem podobne sestavine
ali ¢e so mu dodane barve ali kakrina koli ohranjujoca
sredstva, razen soli.

Raki.

Clen 147.

Raki, ¢e niso kuhani ali konservirani, se smejo pro-
dajati samo, dokler so Zivi. Prepovedano je kuhati in
konservirati mrtve rake. Raki, ki so mrtvi kuhani, imajo
iztegnjen zadek, ofi so sive ali zelene barve (eno oko
ali oba), oklep pa je motno rdefe barve. Na njem je
véasih videti tudi pege. Take rake prav tako pa tudi
Zive bolne rake je treba zapleniti.

Skolijke.

Clen 148.

(*) Od 8koljk prihajajo v promet: ostrige (ostrea
edulis), klapavice (mytilus edulis), fantice (cardium) in
sorodne. :

-
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(*) Skoljke se smejo prodajati samo zaprte. Prepo-
vedana je prodaja mrtvih, od predolgega leianja starih
in gnilih Skoljk.

(®) Prepovedano je prodajati §koljke od meseca maja
do koneca meseca septembra (Cas drstitve).

"~ (%) Prepovedano je dajati v promet Skoljke iz sto-
jetih voda ali Skoljke, ki so bile nalovljene v morju
blizu obale vedjih mest, kamor se izliva nesnaga iz ka-
nalov,

(®) Dobre ostrige in klapavice se pri dotikljaju zga-
nejo in pri jemanju iz vode zapro. Ostrige so belosiv-
kaste, klapavice pa modrikaste barve. Voda v njih je
lahkotekota in ¢ista.

(°) Pri bolnih ostrigah in klapavicah je barva zna-
¢ilno mle¢na, jetra so znatno povedana, zelenkasta in
mehka.

() Pri mrtvih ostrigah in klapavicah so Skoljke
odprte. Od predolgega lezanja stare ostrige in klapavice
so mehke, motnosive, zaudarjajo, na notranji povrsini
Skoljke pa se pokaZe &rnkast okvir.

(®) Strupene Skoljke so manj pigmentirane, nestru-
pene pa enakomerno temno pigmentirane. To velja zlasti
za Kklapavice. Pri strupenih $koljkah so lupine slabejSe,
girSe in se laZe lomijo, jetra so veéja in krhkejsa, mastna
in polna pigmenta, duh je zoprn. Pri kuhanju strupenih
Skoljk je voda modrikasta, pri nestrupenih pa bistra.
Meso strupenih Skoljk je svetlorumene barve.

“Zabe,
Clen 149.

(*) Od zab se prodajajo odrti kraki, in sicer od ze-
lene Zabe (rana esculenta) in male rjave sekulje (rana
temporaria). Kraki morajo biti presni, s svetlordeckastim
mesom. Na prerezu se mora pokazati, ¢e se pritisne,
svetla rdeda kri.

(?) Zabje krake z vodenim, lepljivim in bledim mi-
Si¢jem ali z neprijetnim duhom je treba zapleniti.
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(®) Prepovedana je prodaja krakov krastaé. Ti kraki
so krajsi in debelejSi, barve so pa temnejse.

(*) Prepovedano je prodajati krake Zelv za zabje
krake. :

Zelve,
Clen 150.

(*) Od Zelv sta za ¢lovesko hrano grska kornjaca
(testudo graeca) in evropska moévirska zelva iz ribnikov,
mlak in modvirij (sklednica — emys orbicularis, emys
europaea Gray).

(?) Zelve se smejo prodajati samo Zive.

Polii.
Clen 151.

(*) Od polzev so za ¢loveSko hrano veliki vritni polz
(belix pomatia) in njemu sorodni polzi (helix adspersa,
helix arbustorum, helix nemoralis).

(®) PolZi se smejo prodajati samo Zzivi, z neposko-
dovano in popolnoma zaprto hisico.

() Prepovedano je prodajati mrtve in gnile polie.

Jajea.
Clen 152.

., (1) Kot »jajeac se smejo prodajati samo kokosja
jajea. Jajea ostale perutnine se morajo oznaciti po vrsti
perutnine.

(?) Posode (kosare), kjer imajo racja jajea na trou
in v prodajalnah, morajo imeti tablico z napisom: »Racja
jajea! Ce se uZivajo surova ali polpresna, morejo zdravju
Skodovati. Zato jih je treba vselej dobro praZiti in sku-
hatil«

Clen 153.

Za pokvarjena in neuporabna za ¢lovesko hrano je
imeti:

1. plesniva jajea, jajea, ki so se zbog nesnage ali
vlaZne zaobale navzela plesnivega duha ali okusa;
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2. jajea, ki kazejo (pri pregledu s svetilko) pege,
jajea & krvavo vsebino;

3. jajea, v katerih se je zametek Ze moéneje razvil;

4, jajea, v katerih so tuja telesa (Zuzelke, &rvi, per-
je itd.;

5. gnila jajea (zaprtki).

Taksna jajca je treba zapleniti in uniéiti.

Clen 154.

Za manj vredna za ¢lovesko hrano se Stejejo:

1. natrta jajea (lupina pocena, notranja koZica ne-
poskodovana);

2. nesnazna jajea (lupina onefejena od kokoSjaka):

3. razbita jajea in zmrzla jajea (lupina in notranja
kozica poceni, izliva se beljak).

Taksna jajea, ¢e so sicer zdrava, se smejo prodajati
samo z oznacho.

Natrta in razbita jajea je treba porabiti poleti ze v
24 urah, pozimi pa v 48 urah.

Clen 155.

Konservirana jajea (v apnu, vodnem steklu ali v
hladilnicah) se smejo prodajati samo z oznacbo.

Mleko.

Clen 156.

Kot »mleko« se sme dajati v promet samo kravje
mleko. Ustrezati mora temle pogojem:

1. da je nespremenjeno in da je od zdravih krav;

2. da je dobljeno z rednim, nepretrganim in popol-
nim molzenjem ene ali veé krav od ene ali ve¢ molZ
istega dne;

3. da je dobro premesSano;

4. da mu ni ni¢ dodano niti odvzeto.

Clen 157. :
() Proizvodniki mleka in mlecnih izdelkov, name-
njenih javni porabi, se morajo prijaviti pri svoji obéini
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in natanéno navesti prebivaliSfe in Stevilo krav. Vsako
spremembo prebivaliséa, kraja hleva ali Stevila krav je
treba naknadno prijaviti,

(3) Ob¢ina mora vpisati te prijave v poseben register
in imeti vse proizvodnike mleka in mleénih izdelkov,
namenjenih javni porabi, v natanénem razvidu.

Clen 158.

(*) Osebe in naprave, ki se bavijo s prodajo mleka
in mleénih izdelkov, morajo o vsakem ¢&asu dovoliti ob-
¢inskemu ali pristojnemu drzavnemu veterinarju pregled
hlevov in preiskavo zdravstvenega stanja krav.

(®) Obcine odrede najmanj dvakrat na leto komisij-
ski pregled vseh takih dvorcev v svojem obmodju. Pre-
gleduje obéinski, ¢e ga ni, pa pristojni drZzavni veterinar
skupaj s predsednikom obéine ali njegovim namestni-
kom. Ob tem pregledu je treba ugotoviti: ali ustrezajo
hlevi po svoji ureditvi in snagi pogojem, dolodenim v
¢lenih 160. in 161., ali je vsa molzna Zivina zdrava in ali
se ravnajo proizvodniki mleka in mleénih izdelkov po
predpisih ¢lenov 162. do 164.

(*) Ce se ugotovi v kakem dvorcu tuberkuloza ali
sum te bolezni, je treba vse krave tuberkulinizirati: ¢e
pa se sumi na Bangovo nalezljivo izvrienje, je treba kri
vseh plemenskih Zivali v tem dvorcu seroloko preiskati.

(*) O opravljenih pregledih morajo pisati veterinarji
zapisnik po obrazeu K tega pravilnika., Natan¢nejSe do-
lo¢be o izvrsevanju tega ¢lena predpiSeje banske uprave
po razmerah svojega obmodja.

Clen 159.

(*) Proizvodniki, ki se povsem ravnajo po doloc¢bah
tega pravilnika, dobe od svoje obéine pismeno dovolitev
za prodajo mleka in mle¢nih izdelkov. Veljavnost takega
dovolila traja najveé leto dni.

(#) Drugim proizvodnikom se taka dovolila ne smejo
izdajati; stara dovolila pa jim je treba odvzeti.




77

(®) Prodajalei mleka morajo imeti dovolila za pro-
dajo mleka vselej pri sebi in jih pokazali organom frine
kontrole v kraju prodaje, ¢e se to od njih zahteva.

(*) Zbiralne mlekarne smejo jemati mleko same od
proizvodnikov, ki imajo predpisna dovolila za prodajo
mleka.

Clen 160.

Hlevi proizvodnikov mleka, namenjenega javni po-
rabi, morajo ustrezati temle pogojem:

1. morajo biti svetli in zraéni;

2. tla po hodnikih morajo biti po mozZnosti iz nepro-
pustne tvarine;

3. odtok za gnojnico mora biti iz nepropustne tva-
rine in tako napravljen, da gnojnica dobro odteka;

4. jasli se morajo dati lahko snaZiti;

5. stene hleva, ¢e niso iz tvarine, ki se d4 umivati,
morajo biti pobeljene. Beliti je treba vsako leto vsaj
enkrat;

6. hlevi ne smejo biti v neposredni zvezi s stranisci.

Clen 161.

(1) Hlevi se morajo redno snaZiti, redno izkidavati,
nastiljati in krave snaziti.

(3) Vse posle v hlevu je treba tako opravljati, da ne
dospejo v mleko ne posredno ne neposredno prah, ne-
snaga, tuji duhovi ali povzrogevalei bolezni.

() Prepovedano je uporabljati za nastil slamo iz
postelj ali slamo, ki se je bila uporabila za zavijanje
kakrsnega koli blaga.

Clen 162.

(*) Pred molio je treba vime in njegovo okolico
skrbno oéistiti.

(®) Osebe, ki molze]O morajo biti zdrave in imeti
na sebi Cisto obleko, ki se da prati. Pred molZo si morajo
dobro umiti roke do lehti z vodo in z milom. Ce se roke
med molZo zamaZejo, si jih morajo iznova umiti.
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(®) Prvi curki se ne smejo zmolsti v posodo za
mileko niti na tla, marved v posebno posodo. To mleko
se mora uniditi.

(*) Osebe, ki molzejo, morajo paziti na to, ali ima
mleko normalni videz. Krave, katerih mileko je spre-
menjeno, je treba pomolsti nazadnje in loéeno od drugih
krav. Njih mleko se ne sme mesati z mlekom drugih
krav in tudi ne prodajati.

(°) Mleko je treba takoj po molzi odnesti iz hleva na
¢isti zrak, ga precediti in ohladiti.

Clen 163.

Prostori, v katerih se mleko spravlja ali predeluje,
morajo ustrezati temle higienskim pogojem:

1. morajo biti svetli, zraéni, hladni in ¢isti in ne
sme biti v njih ne ZuZelk ne kakrsnega koli duha, ki bi
utegnil preiti na mleko;

2. ne smejo biti v neposredni zvezi s stranis¢i ali
hlevi; ;

3. ti prostori ne smejo sluziti za stanovanje, spanje
ali za bolniske sobe;

4. v njih se ne smejo imeti niti muditi nikakr&ne
zivali.

Clen 164.

(*) Mleko se ne sme spravljati niti odpremljati:

a) v lesenih posodah;

b) v takih posodah, od katerih bi moglo prejeti
zdravju skodljive sestavine (bakrene nepokositrene po-
sode itd.).

(*) Posode za mleko morajo biti iz take tvarine in
tako narejene, da se dajo lahko snaziti. Ne smejo biti
zarjavele ali preved obtollene.

(* Za zapiranje posod se ne smejo uporabljati za-
maski ali pokrovi iz tvarine, ki vpija mleko.

(*) Po vsaki uporabi je treba posode dobro sprati z
vrele vodo in jih na distem kraju obesiti z odprtino
navzdol, da se posuse.
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Clen 165.

(*) Prepovedano je dajati v promet mleko krav:

a) ki imajo odprto pljuéno tuberkulozo ali tuber-
kulozo vimena, maternice ali ¢rev, in mleko krav, ki so
sumljive teh tuberkuloznih bolezni;

b) ki imajo govejo kugo, vrani¢ni prisad, Sustavec,
hemoragiéno septikemijo, steklino, nalezljivo vnetje po-
daljSanega mozga ali so sumljive take bolezni;

¢) ki so bile cepljene z Zivimi kalmi vraniénega pri-
sada, a od cepljenja Se ni minulo 12 dni;

¢) ki so obolele zbog infekcije z bakterijami ente-
ritisne skupine ali ki izloc¢ajo take bakterije; mleko krav
z vrofitnimi boleznimi, zlasti takimi, ki nastanejo po
ofelitvi ali v zvezi z motnjami v prebavnih organih ali
z zastrupljenjem krvi;

d) pri katerih je splofno zdravstveno stanje hudo
prizadeto;

e) z boleznimi spolnih organov, zdruzenimi z iztoki;

f) pri katerih se je vnela koza vimena ali pa vime
samo;

g) ki se krmijo s tako hrano, po kateri bi utegnilo
mleko biti $kodljivo ¢loveskemu zdravju;

h) ki se zdravijo ali so bile poslednje 4 dni zdrav-
ljene z zdravili, ki prehajajo v mleko;

i) ki je bilo namolzeno malo pred otelitvijo ali v
prvih 5 dneh po otelitvi (mlezivo).

(2) Prepovedano je pripravljati mlefne izdelke in
druga zivila iz mleka, oznadenega v odstavku 1. tega
¢lena.

Clen 166.

Prepovedano je uporabljati za &lovesko hrano mleko
#7ivali, ki se uporabljajo za proizvodnjo seruma in cepiva.
Tako mleko se sme uporabljati samo za krmljenje last-
nih #Zivali, in to 3ele tedaj, ko je bilo predpisno sterilizi-
rano. Mleko Zivali, ki so se uporabljale za proizvodnjo
seruma in cepiva, se sme uporabljati za ¢lovesko hrano
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samo tedaj, ¢e se z laboratorijsko preiskavo ugotovi, da
Zivali z mlekom ne izloCajo kali (virusov).

Clen 167.

(1) Za pogojno uporabno za ¢lovesko hrano je imet:
mleko krav:

a) ki imajo slinavko in parkljevko ali izhajajo iz
dvorcev, zakuZenih s to boleznijo;

b) ki imajo tuberkulozo, a ne gre za primere odprie
tuberkuloze, navedene v t. a) odst. 1, ¢élena 165.;

¢) ki so obolele za infekeijo z Bangovimi bacili na-
lezljivega izvrienja ali izlofajo take bacile;

¢) iz dvorcev, v katerih je ugotovljena infekeija z
bakterijami enteritisne skupine, a so krave zdrave;

d) ki imajo kravje osepnice.

(®) Pri spredaj navedenih boleznih se sme dati mleko
v promet Sele, ko se poprej dovolj segreje, tako da je
vsaka nevarnost za zdravje izkljudena. Tudi mleCni iz-
delki se smejo napravljati iz takega mleka samo, e je
bilo dovolj segreto.

(®) V primerih, navedenih v a) in b) odstavka ik
tega €lena, se mora mleko predpisno segreti Ze pri pro-
izvodniku. V ostalih primerih smejo proizvodniki odpo-
slati pogojno uporabno mleko nekuhano, z oznacbo, v
zbiralne mlekarne, da ga tamkaj segrejejo.

(*) Pristojno oblastvo sme izjemoma tudiv primerih,
navedenih v t. a) odstavka 1., tega ¢lena dopustiti, da
posljejo proizvodniki v zbiralne mlekarne nekuhano mle-
ko, z oznacbo. To se sme dovoliti samo tedaj, ¢e to ter-
jajo vaini gospodarski razlogi in ¢e je zanesljivo zajam-
¢eno, da se bo mleko v mlekarnah res predpisno segrelo.

Clen 168.

V primerih, navedenih v ¢lenu 167., je imeti po-
gojno uporabno mleko za dovolj segreto:

1. de se je tako dolgo kuhalo, da je vsaj dvakrat
zavrelo;
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2. ¢e je bilo pasterizirano s hitrim segretjem na
najmanj 85°C z vodeno paro, v vodi ali na kak drug
nacin, ki ga dolo¢i minister za kmetijstvo;

3. Ce je bilo pasterizirano s tem, da se je segrevalo
na 63° do 65° C najmanj pol ure v aparatih, odobrenih od
pristojnega oblastva, in po pogojih, ki jih dolo& minister
za kmetijstvo;

4. &e je sterilizirano.

Clen 169.

(') Pasterizirano mleko in mleéni izdelki morajo
imeti na vsaki posodi lastnikovo ime in napis sPasteri-
zirano< z navedbo dneva pasterizacije.

(?) Sterilizirano mleko in mleéni izdelki morajo tudi
imeti na vsaki posodi lastnikovo ime in napis »Sterili-
zirano«.

(*) Sterilizirano mleko, sterilizirana smetana, kon-
denzirano mleko in kondenzirano posneto mleko se ne
smejo dajati v promet v posodah, ki so nabuhle ali niso
hermeti¢no zaprte.

(*) Prepovedano je dajati v promet sterilizirano
mleko ali sterilizirano smetano, ki se skvarita v treh
dneh pri temperaturi 37° C,

Clen 170.

(1) Za pokvarjeno je imeti mleko:

d) ki je po svojem duhu, okusu, videzu ali sicer po
svoji kakovosti tako spremenjeno, da je njegova vred-
nost znatno zmanjSana;

b) ki je nesnazno.

(*) Mleko, oznateno v prednjem odstavku, se niti z
oznatbo ne sme dajati v promet.

(?) Mleko, ki se sesiri pri kuhanju ali ko se pomesa
z enako prostorninskor mnoZino 68 volumno odstotnega
alkohola ali ki se je samo skisalo in ne kaZe nikakr&nih
drugih sprememb, je imeti za manj vredno in se sme
dajati v promet samo z napovedjo,

6
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Clen 171.

() Za pokvarjene je imeti mlefne izdelke:

a) ki so pripravljeni iz pokvarjenega mleka, ome-
njenega pod a) in b) odst. 1. élena 170.;

b) ki so po svojem duhu, okusu, videzu ali sicer po
svoji kakovosti tako spremenjeni, da je njih vrednost
znatno zmanjsana;

¢) ki so onecejeni (zamazani).

(?) Mlecéni izdelki, oznateni v prednjem odstavku,
se niti z oznacbo ne smejo dajati v promet.

(?) Posneto mleko in smetano, ki sta se sam¢ ski-
sala in ne kaZeta nikakrsnih drugih sprememb, je imeti
za manj vredni. TakSno mleko in smetana se smeta da-
jati v promet samo z oznacbo.

Clen 172.

Prepovedano je dajati v promet Kkrivo oznadeno
mleko in takSne mleéne izdelke.

Clen 173.

Za krivo oznafeno je imeti mleko:

1. ki ni bilo dobljeno z rednim, nepretrganim in
popolnim molzenjem ali ki ni dobro premesano;

2. ¢e se daje kot »presno< v promet mleko, ki se
sesiri pri kuhanju ali ko se pomesa z enako prostornin-
sko mnozino 68 volumno odstotnega alkohola;

3. ¢e se daje v promet mleko drugih vrst Zivali
samo ali pomesano s kravjim mlekom kot »mleko¢ brez
navedbe, od kakSne Zivali je;

4. ¢e se homogenizirano, pasterizirano, kuhano ali
sterilizirano mleko prodaja kot spresno mleko« ali
obratno;

5. &e se daje mleko v promet kot posebno presno ali
posebno dobre kakovosti, v resnici pa ni taksno, ali e
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se hvali zaradi kakrsnih koli drugih lastnosti, ki jih v
resniei nima.
‘ Clen 174.

Mle¢ne izdelke je imeti za krivo oznadene:

1. ¢e pasterizirana ali segreta smetana ali segreto
posneto mleko nista za tako oznadena;

2. ¢e sterilizirano mleko ali sterilizirana smetana
nista za tako oznacena;

3. ¢e se izdelki, ki so celotno ali deloma iz mleka
zivali drugih vrst, dajejo v promet kot »mleéni izdelki¢,
ne da bi se oznacila Zival, od katere so;

4. e se dajejo mlecni izdelki v promet kot posebno
presni ali posebnc dobre kakovosti, v resnici pa niso
taksni, ali ¢e se hvalijo zaradi kakrZnih koli drugih po-
sebnih lastnosti, ki jih v resnici nimajo. ;

Bivolje, ovéje in kozje mleko in mletni izdelki.

Clen 175.

Bivolje, ovéje in kozje mleko in mleéni izdelki iz
takega mleka se smejo prodajati samo z oznacho.

Clen 176.

Za bivolje mleko in mle¢ne izdelke veljajo predpisi
élenov 157. do 174.
Clen 177.

Prepovedano je dajati v promet mleko ovac in koz:

1. ki imajo katero izmed bolezni, naitetih v ¢lenu
165. tega pravilnika;

2. ki imajo ov&je osepnice, hemoragi¢no septikemijo
ovaec, paratifus, bradsot ali maltesko vrodico. :

Clen 178.

Za pogojno uporabno za c¢loveiko hrano je imeti
mleko ovac in koz v primerih, nastetih pod a), b), ¢)
in ¢) odst. 1. ¢lena 167. tega pravilnika.

6*
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Clen 179.

Za ovtje in kozje mleko in mleéne izdelke veljajo
predpisi tega pravilnika v ¢lenih 162. do 164., 166. in
168. do 174.

Clen 180.

(*) Vse laboratorijske preiskave mleka, mle¢nih iz-
delkov in drugega materiala (krvi itd.), ki se opravljajo.
da bi se ugotovile bolezni, nastete v ¢lenih 165. do 167.
in ¢lenih 177. in 178., se opravljajo brezplaéno v vete-
rinarskih zavodih. Ostale preiskave (¢leni 169. do 174
in élen 179.) se opravljajo tudi brezpla¢no, ¢e se ugoto-
vi, da je mleko neopore¢no. Drugafe placa lasinik za
preiskavo predpisano pristojbino.

(?) Za odvzemanje preskuskov mleka in mleénih iz-
delkov veljajo predpisi odst. 3., 4. in 5. ¢lena 126. Ce se
odvzemajo preskuski zaradi bakterioloske preiskave mle-
ka iz posameznih Cetrti vimena v hlevu samem, ga je
treba namolsti v sterilizirane posode. Ce se pa odvzema-
jo preskuski med trZno kontrolo, posode ni da bi morale
preskuski med trzno kontrolo, posode ni da bi morale
biti sterilizirane, morajo pa biti suhe in &iste. Pred od-
vzemom frinih preskuskov je treba mleko vselej dobro
premesati. Posode se ne smejo napolniti z mlekom do
vrha, marveé samo do /5. Vselej jih je pa treba dobro za-
masiti in zapedatiti. Preskuski za veterinarske laborato-
rijske preiskave morajo vsebovati najmanj 300 cm® mle-
ka. Ce se posilja mleko na bakterioloSko preiskavo, se mu
ne smejo dodajati nikakrina ohranjujota sredstva. Ce se
poSilja v kakSen kemijski laboratorij in bo dolgo na
poti, ga je treba konservirati, in sicer s formalinom ali
s kalijevim bihromatom. Kalijev bihromat se dodaje
mleku v koli¢ini 005 do 0-1%, formalin (40% formal-
dehid) pa v koli¢ini 0:01% (1 em?® formalina na 11 mle-
ka). Kalijev bihromat se ne sme uporabljati za kon-
serviranje mleka, pri katerem je treba preiskati speci-
fitno teZo, koli¢ino suhih snovi in pepela. Pri vsakem




85

oreskusku je treba natanéno navesti, koliko bihromata
ali formalina mu je bilo dodanega.

() Na vsakem preskusku (steklenici, zavoju) mleka
in mle¢nih izdelkov, ki se poSilja v laboratorijsko pre-
iskavo, se mora napisati ime, priimek in prebivalisce
lastnika oziroma proizvodnika mleka, v spremnem zapis-
niku pa je treba vselej navesti tudi vzrok, iz katerega
se pofilja preskusek na preiskavo (sum kake bolezni,
izid kliniéne preiskave ipd.).

XIV.

Kazni.
(Clen 181.

(') Kdor ravna zoper predpise ¢lenov 2., 5., 9. do
14., 16, do 18, 20. do 28, 31. do 44., 46. do 80., 82. do
84, in 86. do 180., se kaznuje, ¢e ne spada dejanje pod
tezjo kazen, zaradi prekrska v denarju od 10 do 1500
dinarjev, &e se pa denarna kazen v dolofenem roku ne
placa, z zaporom od 1 do 30 dni.

Veterinarji v javni sluzbi odgovarjajo razen tega
tudi e disciplinsko po zakonu o uradnikih oziroma po
zakonu o notranji upravi.

(?) Ce se je zbog izvrSenega dejanja po nemarnosti
raziirila kuzna bolezen med domadimi zivalmi ali e je
dejanje namerno Sirjenje kuZne bolezni med domacdimi
Zivalmi, poslje pristojno obéno upravno oblastvo prve
stopnje predmet pristojnemu rednemu sodis¢u, da iz-
rede kazen zaradi prestopka po zakonu o odvracanju in
zatiranju Zivalskih kuZnih bolezni.

(®) Privatni veterinarji in usposobljeni pregledniki
klavnih #ivali in mesa, ki se ne ravnajo po dolocbah tega
pravilnika, se kaznujejo v hujiih ponovljenih primerih
tudi z odstavitvijo.

() Zaplenjena (odvzeta) Zivila Zivalskega izvora se
prodajo na javni drazbi, ¢e jih ni po predpisih tega pra-
vilnika uniciti.
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(®)) Denarne kazni in &isti dobidek (skupidek) od
prodanih Zivil, zaplenjenih po tem pravilniku, se stekajo
po odbitku stroskov postopka docela v drzavni fond za
odvracdanje Zivalskih kuZnih bolezni.

XV,

Konéne dolotbe.
Clen 182.

Ta pravilnik stopi v veljavo v treh mesecih po raz-
glasitvi v »Sluzbenih novinah« in tedaj prenehajo veljati
pravilnik za ogledovanje klavne Zivali in mesa Vt. 3t.
8749 z dne 8. septembra 1925.* kakor tudi vsi ostali
razpisi, naredbe in odredbe ministrstva za kmetijstvo,
kolikor nasprotujejo dolo¢bam tega pravilnika,

V Beogradu dne 15. julija 1938.; &t. 56.845/1V.
Minister za kmetijstvo
Sv. Stankovié s. r.

Priloga s§t. 1

k pravilniku za pregledovanje klavnih Zivali in mesa
in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvera
§t. 56.845/TV—1938.

I. Odvzemanje in posiljanje mesa za bakteriolosko
preiskavo,

Treba je vzeti od sprednje in zadnje Cefrti po en
kos mesa, dolg najmanj 6 do 8 cm. Izbrati je treba po en
kos mesa, prevleden z misi¢no koZzico, od misic podlehti
in spodnjega stegna, ali pa po en kos mesa, ki ni pre-
rasel s kozicami, od katere izmed tehle miSic: m. supra-
spinatus, anconaeus longus, brachialis, rectus femoris,
semitendinosus in gastrocnemius.

* »Uradni list« §t. 348/104 iz 1. 1925.
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Od drugih dveh cetrti je treba vzeti po eno mesno
mezgovnico z okolnim veznim ali mastnim tkivom vred
(vrhnjo vratno: Ln. cervicalis superficialis, ali pa plecno
mezgovnico: Ln. axillaris proprius in eno veliko mezgov-
nico globokega dimeljskega vozla: Ln. inguinalis pro-
fundus).

Razen tega je treba odposlati eno neposkodovano
manjso cevno kost, eno obist in kos jeter, po moznosti
vratniéni del, z mezgovnicami vred. Ta kos mora bit
velik najmanj za dve CloveSki pesti; treba je odposlati
tudi Zolénik. Pri tem je treba Zol¢ iztisniti in Zol¢nik
zavezati. Pri malih Zivalih je treba odposlati jetra z
zolénikom vred. Vselej je treba poslati tudi vranico. Ce je
vranica moc¢no otekla, zadostuje poslati samo en njen kos
v velikosti ¢loveske dlani in to iz spremenjenega dela.

V mezgovnice in v obisti se ne smejo delati zareze.

Poslati je treba tudi spremenjene dele: s krvjo in
sokrvico prepojene infiltracije itd., ki so sumljivi, da so
v njih zdravju Skodljive bakterije.

Ce se ne misli opraviti bakterioloSka preiskava ta-
koj v kraju zakola, je treba poslati material nujno in
neutegoma pristojnemu bakterioloSkemu zavodu.

Vse kose, ki se poSiljajo na preiskavo, je treba za-
viti v ¢iste, bele platnene krpe, namocene v 1°mem
sublimatu ali v denaturiranem gpiritu, in sicer vsak kos
posebej, nato jih pa vloziti v zabojcek, ¢igar praznine se
docela napolnijo z Zagovino ali otrobi.

V zabojdek je treba dejati tudi poroéilo za bakterio-
lodki zavod, kateremu se posiljajo organi v preiskavo.

Material je treba poslati po posebnem kurirju ali z
ekspresno posto. Dokler ne dospe odgovor bakteriolo-
Skega zavoda, mora biti to meso lofeno od drugega
mesa. 1

IT. Bakterioloska preiskava.

7 bakteriolosko preiskavo se ugotavlja, ali ima me-
so v sebi:
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a) specifitne ostrupnice mesa (pripadniki skupine
bakterij salmonella);

b) specififne povzroditelje raznih kuinih bolezni;

c) razne druge bakterije v vedji ali manjsi meri.

BakterioloSko se meso preiskuje:

1. mikroskopsko;

2. s posejanjem podlog;

3. z razmnozevanjem bakterij;

4. z dolo¢anjem kolonij, zraslih na plosdah.

Posejati je treba:

a) aerobno:

1. ploSéo z navadnim agarjem;

2. Lofflerjevo agarjevo plos¢o z malahitovim zele-
nilom;

3. Gassnerjevo agarjevo plosfo z metahromovim ru-
menilom ali Drigalski-Conradijevo lakmus-laktozno agar-
jevo plosco.

Vsaka ploS¢a se sme uporabiti za najve¢ dva pre-
skuska.

Posejane ploste je treba pustiti v termostatu naj-
manj 18 ur pri 37° C.

Zol¢ (% cm® Zol¢a) je treba z Drigalskega lopatico
razmazati na veliko Lofflerjevo agarjevo plosco z malahi-
tovim zelenilom s premerom 18 ¢m, nato pa z isto lopa-
tico napraviti razredfen razmaz na Gassnerjevi agarjevi
ploséi z vodnim modrilom in metahromovim rumenilom
ali na Drigalski-Conradijevi lakmus-laktozni agarjevi
ploséi;

b) anaerobno:

Na anaerobne kali je treba preiskovati v 3%mem
grozdnosladkornem agarju v globoki plasti. (Pustiti je
freba v termostatu najmanj 18 ur.) Preiskati je treba po
en kosfek miSice in po en koS@ek vranice ali obisti.

RazmnoZevanje bakterij:

Podloge za razmnozevanje bakterij je treba pose-
jati: €e so poslani v preiskavo deli miSic brez ostalih
organov ali ée je telo Zivali, od katere se posilja mate-
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rial, bilo zmrzlo ali pa pri sumu, da gre za organe
zivali, ki izlo€ajo kali (klicenosci).

RazmnoZujejo se pa takole: Iz srede vsakega posa-
meznega preskuska se po predpisni sterilizaciji njene
povrSine izreze s steriliziranimi instrumenti po en ko-
Sfek, velik nekako kakor grah, se kar najdrobneje se-
seklja in se také dobljeni material iz vseh preskuskov
skupaj poseje v 50 m?* tetrationatove mesne juhe po
L. Miillerju.

Ker imajo miSice in mezgovnice redoma v sebi
manj kali, kot ostali organi, se iz enih in drugih kali
lahko tudi loteno razmnoZujejo. Podlogo za razmnoZeva-
nje (tetrationatova mesna juha) je imeti v termostatu
najmanj 6 ur pri temperaturi 37° C, Potem se posejeta iz
tetrationatove mesne juhe Lofflerjeva agarjeva plosca z
malahitovim zelenilom in Gassnerjeva agarjeva plosta
z metahromovim rumenilom ali pa Drigalski-Conradijeva
lakmus-laktozna agarjeva ploSéa in se pustita v termo-
statu najmanj 14 ur pri 37°C.

Dolofanje kolonij, zraslih na ploScah:

Kolonije, zrasle na posejanih podlogah, je treba pre-
iskati na obifajni naCin (razmaz preparata po Gramu,
Oltu, Giemsu itd., preskus gibljivosti v veéji kaplji itd.).

Pri sumu na ostrupnice mesa je treba opraviti sero-
logko in biokemijsko preiskavo.

Pri sumu na vrani¢ni prisad je treba opraviti poleg
preskusa kolonij tudi precipitacijo in poskus na Zivalih.

Pri bakteriolo3ki preiskavi je treba uporabljati ra-
zen tega tudi Se najnovejSe priznane pridobitve znanosti.

III. Presoja bakterioloskega izvida.

I. Bakteriologki zavodi morajo priob¢iti izid preiska-
ve tistemu uradu, ki ga veterinar v svojem spremnem
porocilu ob odposlatvi materiala imenuje. Izid je treba
takoj po opravljeni preiskavi priobéiti brzojavno ali tele-
fonsko, razen tega pa tudi Se pismeno. Nadaljnja preiska-
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va in konéna ocenitev uporabnosti mesa spada v podroé-
je pristojnega veterinarja. Ta je dolzan to opraviti kar
moci hitro.

2. Ce se najdejo v materialu ostrupnice mesa iz
skupine bakterij salmonella, je treba izreéi za neuporab-
no za ¢lovesko hrano vse telo tiste Zivali (meso s kostmi
vred, mast, drob, dele koZe, ki se uporabljajo za ¢love-
Sko hrano, in kri). Glej t. 8. élena 61. tega pravilnika.

3. Ce se z bakteriolosko preiskavo ugotove specific-
ni povzroditelji kuznih bolezni n. pr. bacili vranitnega
prisada, bakterije rdedice itd., se je treba ravnati po
predpisih élenov 61. in 66. oziroma ¢lenov 70. in V1.
tega pravilna.

4. Ce se v preskuskih ne doZenejo ne ostrupnice me-
sa ne povzro¢itelji kuznih bolezni, marve¢ se najdejo v
miSicah druge bakterije v veéji ali manjsi meri ali e se
vobée ne najde nikakrina kal, je treba- oceniti uporab-
nost mesa in organov po predpisih ¢lenov 61. do 66. in
élenov 69. do 71. tega pravilnika, in to na podstavi vseh
¢injenie, ki so se ugotovile ob zakolu te Zivali (zakol v
sili ali zakol bolne Zivali, izvid pred zakolom, patologko-
anatomski izvid, presoja, kdaj so bili odvzeti preskuski in
kako dolgo so bhili na potu, vpliv toplote in prostora,
Mayev preskus o kvarljivosti mesa, preskusno kuhanje).

Dokonéno more odloéiti samo pristojni preglednik-
veterinar, ki mora mimo drugega ugotoviti tudi, ali gre
za primer, ki ga navaja t. 20, ¢lena 61, tega pravilnika.

5. Izid bakterioloSke preiskave je treba vpisati v
zapisnik o pregledovanju zaklanih zivali v razpredelku
»Pripombac¢. Veterinar-preglednik, prav tako pa tudi
bakterioloski zavod, ki je opravil preiskavo, morata hra-
niti vse dopise in vse podatke o opravljenih preiskavah
najmanj tri leta v arhivu.

6. Ce se ugotove z bakteriolosko preiskavo ostrup-
nice mesa, je treba klavni prostor, opremo in vse pred-
mete, ki so prisli v dotiko s truplom tiste zivali, odistiti
in razkuziti.
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Ce se ugotove povzrotitelji zivalskih kuznih bolezni,
ie treba odrediti poleg razkuzitve tudi Se vse ostale
ukrepe, ki jih dolota zakon o odvrafanju in zatiranju
zivalskih kuZnih bolezni.

Priloga st. 2

k pravilniku za pregledovanje klavnih Zivali in mesa
in veterinarsko nadzorstve Zivil Zivalskega izvora
§t. 56.845/1V—1938.

Navodilo, kako je napraviti, da meso slabo ikrastih
goved zmrzne.

K ¢lenu 68., t. 6.

1. Preden se dene meso v ledenico, ga je treba pu-
stiti, da se ohladi vsaj do temperature zraka. Ce ima
klavnica prostore za predhodno hlajenje, je treba ohla-
diti meso na --5° C.

2. V ledenici je treba meso tako obesiti, da more
zrak od vseh strani do njega.

3. Na vsakem posameznem kosu mesa mora biti
¢itljivo naveden dan, ko je bil dejan v ledenico.

4. Srednja temperatura v ledenici ne sme biti visja
od —10° C. :

5. Ledenice, v katerih je spravljeno meso ikrastih
goved, morajo biti zaklenjene pod sluZbenim nadzo-
rom. Prepovedano je imeti v njih ob istem Gasu sprav-
ljeno tudi drugo meso.

6. Meso se ne sme odnesti iz ledenice, dokler ni
ugotovljeno, da so tudi najgloblje miSice ohlajene na
—3° C in da so imele to temperaturo 24 ur. Temperatura
v globini miSic se meri tako, da se najprej izvrta v meso
luknja, in sicer v debele miSice zadnjega stegna. Luknja
se napravi z jekleno pali¢ico, ki je na spodnjem koncu
priostrena. Pali¢ica mora biti dolga 20 em, debela pa
tako, kakor termometer. Na zgornjem koncu pali¢ice mo-
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ra biti rofaj, s katerim se da lahko potegniti iz mesa.
Takoj, ko se potegne palifica iz mesa, se potisne v luk-
njo termometer in pusti v njem najmanj 3 minute. Pri
tem je treba termometer pocasi vrteli, da ne primrzne.
Za take meritve je treba uporabljati dolge steklene
termometre, ki kaZejo stopinje mraza od 0° do —5°C
in na katerih je moéi brati temperaturo tedaj, ko so
zataknjeni v meso. Ne smejo se uporabljati termometri,
ki se zabadajo v meso s kovinskim oklepom, ker ne
kaZejo natanno temperature mesa. — Ko se ugotovi
temperatura, je treba potegniti termometer iz mesa,
luknjo pa zamaSiti s ko3tkom sala. Ce se meritev po-
novi, je treba vselej napraviti v mesu novo luknjo, ker
je zrak ledenice, ki je prodrl v staro luknjo, hladneji
kot temperatura v mesu. Ce je v globini miSic zadnjega
stegna Ze ugotovljena temperatura —3° C, ni treba tem-
peraturo mesa ve¢ meriti, ako je bila potem v ledenici
24 ur temperatura vsaj —4°C.

7. Zmrzlo meso se ne sme sekati, dokler se ne otali.
Otajanje se opravi najbolje pri temperaturi --7° do
+92C. V prostoru, kjer se meso otaja, mora biti zme-
rom prepih. Ko se je meso otalilo, ga je treba pri tempe-
raturi 1° do +3°C povrhoma hitro osugiti. Meso tako
istodasno zori.

8. Meso, ki je po navodilih v tocki 6. predpisno
zmrznilo, se sme dajati v promet Sele, ko se otali in ko
je z veterinarsko preiskavo ugotovljeno, da je dobro
obhranjeno in da ni pokvarjeno.

Priloga st. 3

k pravilniku za pregledovanje klavnih Zivali in mesa
- in veterinarsko nadzorstve Zivil Zivalskega izvora
§t. 56.845/TV—1938.

I. Neprikladno za €lovesko hrano je vse telo, e je
Zival zbog tuberkuloze mo¢no shujsala (¢len 61., t. 9.).
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II. Pogojno so uporabni:

1. vse telo razen tistih delov, ki jih je po ¢lenu 64.
imeti za brezpogojno Skodljive za ¢loveSko hrano, Ce se
ugotovi tuberkuloza z znaki sveZe infekecije s krvnim
tokom, a ni Zival zbog te bolezni mo&no shujsala (¢len 66.,
1L by

2. posamezne Cetrti mesa ali deli Getrti:

a) Ge se najdejo v njih mezgovnicah sveZe tuberku-
lozne spremembe (ne glede na to, ali so kosti obolele;

b) ¢e se najdejo v njih mezgovnicah samo suhosira-
sta ali poapnela tuberkulozna ognjis¢a in so isto¢asno
obolele fudi k njim spadajoe kosti;

¢) Ce so obolele v oni Zetrti ali v enem njenih delov
samo kosti, najsi bi tudi ne bilo tuberkuloznih spre-
memb v pripadajoih mezgovnicah.

II1. Manj vredni so:

1. vse telo, ¢e sta obolela dva organa ali ved in je
bolezen v njih zelo razSirjena ali e so obolele tudi
kosti, ne gre pa za oblike tuberkuloze, omenjene pod
1 in 15 (@len 69 trdsa)y:

2. posamezne Cetrti mesa ali tisti njih deli, ki spa-
dajo v obmocje obolele mezgovnice: ¢e se najdejo v obo-
lelih mesnih mezgovnicah samo suhosirasta ali poapnela
ognjiita, a niso obolele pripadajoe kosti t. 1. b ¢lena 69.

IV. Ce so istotasno spremembe, navedene pod II/2
in III/1, so posamezne Cetrti ali njih deli pogojno upo-
rabni za ¢&loveiko hrano, vse ostalo telo pa je manj
vredno.

V. Spremenjeni deli se morajo imeti vselej za ne-
uporabne za ¢lovefko hrano (t. 4. ¢lena 64.), kakor tudi
vsak organ, Ce se samo v eni izmed mezgovnic, ki mu
pripadajo, najdejo tuberkulozne spremembe, ne glede na
njih vrsto in starost (t. 4. ¢élena 64.).



94

Obrazci pecatov.

N
Meso goved, ovac in svinj,
uporabno za javno porabo:

Kozje meso, uporabno za jav-
no porabo:

Bivolje meso, uporabno za
javno porabo:

Konjsko meso, uporabno za
javno porabo:

Meso pregledano na ftrihine
in spoznano za dobro:

Beograd

10. decembra
1937

Beograd

10. decembra
1937

Beograd
10. decembra
N\ 1937

Beograd
10. decembra
1937

Konjsko meso

Beograd

Pregledano
na trihine




Meso goved, bivolov, ovac,
koz in svinj, uporabno za javno
porabo, toda slabejse kakovosti:

Konjsko meso, uporabno za
porabo, toda slabse kakovosti:
enak pefat z napisom: »Konjsko
meso<k.

Meso goved, bivolov, ovae,
koz in svinj, pogojno uporabno za
javno porabo:

Konjsko meso, pogojno upo-
rabno za javno porabo: enak pe-
¢at z napisom >Konjsko meso«:

Meso klavnih Zivali, spozna-
no za neuporabno za clovesko
hrano:

Beograd

10. decembra
1937

Beograd

10. decembra
1937

Beograd

Obrazee A praviluika za pregledovanje klavnih Zivali in
mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil zivalskega izvora (¢l. 75.).
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Obrazec B pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (Clen 56.).
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Obrazee C pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (Clen 78.)
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Obrazec E pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarske nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora
(¢len 81.). 3
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Obrazee F pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (clen 81.).
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Obrazee G pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (Clen 86.) :
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Obraze¢ H pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (flen 87.).
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* Ta potrdila morajo biti rdefe barve.
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uvoz takega mesa.

Obrazec I pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in veterinarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega izvora (tlen 91.).
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Obrazeec K pravilnika za pregledovanje klavnih Zivali in mesa in velerninarsko nadzorstvo Zivil Zivalskega

izvora (Clen 158)).
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. zv.: Zakon o obrtih. Druga izdaja. Razpredano.
. zv.: Drzavni svet in upravna sodiS¢a. Druga, pregledana iz-

daja. Bros, Din 16'—, vez. Din 24'—,

5. zv.: Zakon o kontroliranju ¢istine izdelkov iz zlata, srebra

in platine, z izvriilno uredbo in Zig. tarifo, bros. Din 16'—.

. zv.: Uredba o obé¢inskih usluzbencih, Glej 50. zvezek,
37. zv.: Naredba o mrliSko-preglednem redu. — Navodila za

mrliSkega preglednika, bros. Din 5:—,

. zv.: Uredba o ban. troSarini na vine in Zganje, bros. din 6'—.,
39. zv.: Zakon o mestnih obéinah, bros. Din 8—. Razprodano.

zv.: Gradivo, norme in predpisi, vez. Din 60°'—.

. zv.: Naredba o odpiranju in zapiranju trgovin, Razprodano.
. Zzv.: Zakon o nepravdnem postopku z uvodnim zakonom

in zakon o zasilnih poteh, bros. Din 24-—, vezan Din 32-—.

. Zv.: Zakon o volilnih imenikih in zakon o volitvah narod-

nih poslancev, predelana izdaja, bros. Din 10—, Gl st. 57.

. zv.: Uredba o volitvi svetnikov trgovinskih, industrijskih

in obrtnih zbornic, bros. Din 5-—.

. zv.: Uredbi o osebni in rodbinski dokladi drzavnih usluz-

bencev in upokojencev, bros, Din 6'—,

. zv.: Pravilnik o visini nagrad za odvetniske posle, bros, Din 8—,
. zv.; Pravilnik ¢ nadrobni prodaji toba¢nih izdelkov itd.

bros. Din 8'—.

. zv.: Pravilnik o pokojninskem skladu stalnih monopolskih

delavcev, bros., Din 4'—,

. zv.: Pravilnik o fin, poslovanju v obéinah, bros, Din 16'—.
. zv.: Uredba o obé. usluzbencih s komentarjem in dodano

uredbo o ¢inu strokovnih 3ol nasproti srednji Soli in fakul-
tetam, bros. Din 24'—, vez. Din 36'—.

. zv.: Uredba o likvidaciji kmetskih dolgov, bros. Din 3'—.
. zv.: Pravilniki k uredbi o likv. kmetskih dolgov, bros. din 6'—.
. zv.: Zakon o gospodarskih zadrugah, bros. Din 8'—,

. zv.: Trgovinski zakon, bros. Din 48'—, vez. Din 56—,

. zv.: Uredba o preskrbovanju nezaposlenih delaveev, Din 8'—,
. zv.: Predpisi o izvrsbi in zav., bros, Din 48—, vez. Din 56'—.
. zv.: Zakon o volivnih imenikih in zakon o volitvi narodnih

po.s'lancev, tretja, prec¢iSéena izdaja, br. Din 12°—, vez. Din 20.

. zv.: Uredba o pravnih fakultetah, bro$, Din 8'—. 2
. zv.: Predpisi o zaS¢iti pred zra¢nimi napadi (Uredba), bros.

Din 8—.

59./1 Pravilnik o za%¢iti pred zraénimi napadi, I. del (bojni

60,
61.

strupi, evakuacija, za8éita otrok), broS. Din 4'—.
Uredba o oprostitvi moZ od vojaske sluzbe, bro§, Din 8'—.
Pravilnik za pregledovanje - klavnih zivali in mesa, bros.
Din 16'—,

Sledijo nadalinji zvezki.




V zalozbi tiskarne Merkur v Ljubljani
so izile naslednje

leposlovne knjige:

Mala knjiznica: zbirka 10 zvezkov, bros. Din 120°—
posamezni zvezki bros. Din 15—, vez. Din 20°—
Dr. Ivo Sorli: Izbrani spisi, 6 zv., bros. Din 230'—, vez. Din 320'—
posamezni zvezki bros. Din 45—, vez. Din 60'—

Emil Vachek: Kri ne kliée po maséevanju.
Roman bros. Din 48—, vez. Din 54—

Krefft: V oklopnjakn okol sveta. V dveh delih;
vsak del bro&. Din 20'—, vez. Din 26'—
oba dela skupaj bro%. Din 40—, vez. Din 46'—
Ouida: Farnmor. Roman bros. Din 28—, vez. Din 35'—

J. Spicar: Martin Napuhek. Pravljiéna igra za mla-
dino v petih slikah bros. Din 10—

Radivoj Rehar: Popotovanje po zvezdi Vecernici bros. Din 12'—
Radivoj Rehar: Pesmi o kraljevicu Marku kart. Din 36'—

Razno:

Dr. Milan Vidmar: Moj pogled na svet vez. Din 120°'—
Dr. Milan Vidmar: Oslovski most vez. Din 120'—
Andrej Gabrséek: Goriski Slovenci, I. del vez. Din 80°—
Dr. I, Matko: Perkusija in avskulfacija vez. din 120°—
Pomen trgovinskega registra bros. Din 4'—
Zenevske meniéne konvencije bros, Din 6'—
Dnevnik za babice bros. Din 4'—
Porodni izkazi brof. Din 1'—

Razne tiskovine po obrtnem zakonu.

Ob narocilu je poslati denar vnapred in za odpravo in postnino
$e po 1 Din za izvod.
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