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Davel Nedog, najmodernejsa ke-
mi&na ¢&istilnica oblek in parna bar-
varna v Mariboru, samo Gosposka

ul 33 in Razlagova ul. 22. Prebar-
va svetle obleke v Zalne v 24. urap.
Pavel Nedog.
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BISERNOBEL! ZOBJE
DEHTECA LSTA
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MARIBORSKA TISKARNA

D

Tiskarna
knjigoveznica
litografija, plaka-
terski zavod. - Eno- in
vecbarvne tiskovine, lepaki,
letaki, etikete, diplome, delnice itd.
Najvecje in najmodernejse graficno po-
djetje bivse Spodnje Stajerske. - Podjetje je
bilo za svoje prvovrstne izdelke veckrat odlikovano.

Centrala: Jurficeva 4 / PodruZ. Stiossmayerjeva 5
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é Podravska E
! Industrija sadnih izdelkov [
(]
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é’ Trubarjeva ul. 9 Mal”lbor Trubarjeva ul. 9 |H

1
5 proizvaja brez saharina, brez esenc, g
. brez ekstraktov, brez drugih kodljivih g
o kemikalij iz svezega sadja in grozdja ﬁ
L1 g .V 0
0| malinovec, bezgovec, borovnicar, |H
] v N - . NG |
5| Cresnjev sok, grozdni sok, jabolCni sok, -
0 ribezov sok, viSnjev sok ﬁ
% Brusnice-kompot  Sadne konzerve =

Nagi izdelki so bili odlikovani z zlato svetinjo na pokrajinski E
g —=———— obrtni; razstaviov i Mariboru®leta 1922 ——— ﬁ
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: Jakob Perhavec :
B Tovarna za izdelovanje likerjev, dezertnih vin in sirupov_ &
= Gosposka ul. 19 Maribor Gosposka ul. 12 é
Q Vedno v zalogi pristna domaéa in srbska slivovka, brinjevec,

E tropinovec, drozenka, nadalje vse vrste likerjev, rum, konjak in
E Na drobno! sadni soki. Na debelo!
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Koledar za navadno leto 1929.

Navadno leto 1929 ima 365 dni ter se za¢ne in koncéa s torkom.

ZadGetek leta 1929.

Ob¢no in drZzavno leto se zaCne novega leta dan, 1. januarja.
Cerkveno letc se zacne s 1. adventno nedeljo, 1. decembra.

Letni ¢asi.

Pomlad se zafne 21. marca ob 3. uri 35 minut zjutraj.
Poletie se zacne 21, junija ob 23. uri 1 minuta zveder.

Tesarn se zacne 23. septembra ob 13. uri 53 minut popoldne,
Z:ma se zacéne 22, decembra ob 8. uri 53 minut predpoldne.

Mrki soinca in lune leta 1929,

Leta 1929 bosta dva soln®na mrka. Luninega mrka ne bo.
Solnce mrkie popoinoma dne 9. maja ob 4. uri 33°minut zju-

fraj in deloma dne 1. novembra ob 10. uri 12 minut predpoldne.
Oba mrka sta pri nas nevidna.

Cerkveni prepovedani ¢asi.

Obhajati Zenitve je prepovedano od 1. adventne nedelje dO‘
Bozi¢a in od pepelnice do velikono¢nega pondeljka.

i Premakljivi prazniki.

- Septuagesima: 27. januarja. — Pepelnica 13. februarja. — Velika
no¢: 81. marca,— KriZev teden: 6., 7. in8. maja. — Kristusov vne-
bohod; 9. maja. — BinkoS8tna nedelja: 19. maja. — Sv. Trojica: 26.
maja. — Sv. Rednje Telo: 30. maja. — Srce Jezusovo: 7. junija. —
1, advenina nedelja: 1. decembra. — Od Bozita do pepelnice je 7
‘tednov in 1 dan.

Drzavni prazniki,

1. Vidov dan: 28. junija.
2. Ujedinjenie SHS: 1. decembra.
3. Roijstni daln Nj. Vel. kralja Aleksandra: 17. decembra



Kraljeva hiSa Karagjorgjeviéev.

T Nj. Velidanstvo kralj Peter I, rojen dne 29. junija L. 1844.
v Beogradu. Porocil se dne 30. julija 1883. na Cetinju s héerko
¢rnogorskega kneza Nikole, kneginjo Zorko, ki je umrla dne 4.
marca leta 1890. Za kralja Srbije je bil izvolien dne 2. junija 1. 1903.
Prestol je zasedel dne 12. junija I. 1903. Kronan je bil v Beogradu
dne 8., a maziljen dne 26. septembra 1. 1904. v Zic¢i. Dne 1. decembr=
leta 1918. je postal kralj drzave SHS. Krali Peter je umrl dne 16.
avgusta . 1921.

Ni. Velicanstvo kralj Aleksander, rojen na Cetinju dne 4.
decembra |. 1889., ki je bil od leta 1914. kot regent-prestolonaslednik
izvrSevatelj kraljevski oblasti, je bil po smrti odeta kralja Petral.
proglasen 16. avgusta leta 1921. za kralja Srbov, Hrvatov. in Sip-
vencev. Porodil se je dne 8. junija 1. 1922. v Beogradu z rumunsko
princezinjo Marijo (héerko rumunskega kralja Ferdinanda L in
rumunske kraljice Marije), rojeno dne 8. januarja leta 1900.

Prestolonaslednik Nj. Velicanstvo kraljevi¢ Peter, sinNj, Vel
kralja Aleksandra in kraljice Marije, rojen 6. septembra 1923. v
Beogradu. ‘

Ni. Velicanstvo kraljevic Tomislav, sin Nj. Vel. kralja Alek-
sandra in kraljice Marije, rojen 19. januarja 1928 v Beogradu.

Ni. kraljevsko Veli¢anstvo kraljevic Giorgje, rojen na Ce-
tinju dne 27. avgusta 1. 1887., brat Nj. Vel. kralja Aleksandra.

Nj. VeliCanstvo princeza Jelena, rojena na Reki dne 23,
oktobra leta 1884, sestra Nj. Vel. kralja Aleksandra.. Poroenal v
Petrogradu s knezom Jovanom Konstantinovi¢em dne 21. julija leta
1911,

Nj. Visocanstvo Arzenije Karagjorgjevié, brat Nj
Vel. kralja Petra, rojen dne 4. aprila leta 1859.

Nj. Visofanstvo knez Pavle, sin kneza Arzenija, rojen dne
15. aprila 1. 1893. Poro¢il se je dne 22. oktobra l. 1923. s princezinjo
Olgo, héerko grskega kralja.
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Pozor gospodinge/ Pozor gospodinje !
Puvsakem petem paket 2dravsivene sladne kave
Viktor Jarc, Maribor-Lajtersbera

se nahajata razen dobre kvalitete
se Din 2'— v gotovini za premijo

S06880600000600800000806020660550000000008 -

690888069 C0020020000000000800008002006000886 T

|

Tovarna &okolade in likerjev ofetow trapistov,
Rajhenburg ob Savi. ,CHOCOLAT IMPERIAL¢
izdelujejo oletje trapisti iz najbolisSih vrst kakava in sladkorja. Ta
produkt je v vsakem oziru vzoren in od javnosti zelo é&islan. Cene
so zelo nizke z ozirom na izvrstno kakovost. — Zahtevajte cenike !

$8660( 2000000000060 P T5900 1 HS0VGT

|

ADOLF KO/#. Maribor

trgovina z juznim sadjem in socivjem
E B
Na veliko: Petrinjska ulica st. 8
Na drobno: prva stojnica na Glavnem rrgu










1929

Sijeanj janu

ar Janyap

31 dni

Torek

Novo leto
Dragovit

Yropak 19

Ime Jezusovo
Zlatan

Cpena 20

Cetrtek

Genovefa
Slavimir

Yersprak 21

Petek
Tit, sk.
Dobromir

IeTak 22

S IFSIRNCIES

Sobota

Telesfor, m. p.
Grozdana

Cy6ora 23

Blago dobro in sveze je ceno.
PostreZen Z njim bo vsak najbolje,
PrideS do- ali popoldne, vseeno

Iz zadruge odSel dobre bo$ volje.

1 teden



1929 Sijecanj Januar Janyap 31 dni

Nedelja
Sv. trije kralji
Darinka

Henema 24

Pondeljek

Zdravko
Svetoslav

[Tonenemak 25
Poxcr, XpHcr.

Torek

Severin
Bogoliuh

Y1opak 26

Cabop Borop

Sreda
éuiiian
azilisa
Cpena 27

Cs, CreBan

O oo ~ND

Cetriek
. Pavel, pusc.
Dobroslav
Yersprax 28

Petek
Higin m. p.
Bozidar

Merak 28 |

Sobota
_ Arkadij, m.
Bodigoj
CyGora 30

V zajuirkovalnici vidi§ tupatam napise, opomin, (da placas takeij.
milada zala gospodi¢na je tudi pladilna, pomaga i druZica, ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeji pe-
civo, delikatese, sire, salame, klobase, mesg, kar Ti sigurno diSalo bo.

2y : 2 teden



1929

Nedelja
Veronika, d.

Bogomir

Henema 31

Sije¢anj januar Jaxyap

e

31 dni

14

Pondeijek

Srecko Nol.
Neda

[Tonenemak % |

Hosa rogfAHa

Janyap

Torek

Maver, p.
Radoslav

16

Marcel p.
Malahija

Cpena 3

7

Cetrtek

Anton, puse.
Zvonimir

‘iCHsanh 4

18

Petek

Sv. Petra stol
Vera

IMerax S

19

Sobota

Kanut, kr.
Hrammlr

Cy6ora [

Borojasmemne

Kje naj nakupujem in zakaj?
Le v na8i zadrugi, ker mi
Smo zadruga in vsak je sebi najbliZii.

3 teden



1929

20

Sije¢anj Januar Jauyap

Nedelja
Fabijan in S.
Zl\ronu

Hemena 7
Ca6. Jos. Kpcr.

31 dni

21

Pondeljek
Neza, d. m.
Janja

Monegemak . 8

22

Torek

Vinko, m
Sviloj

YTopak 9

23

Zaroka M. D.
Voljica

Cpena 10

Cetrtek

Timotej
Milislava

Yersprax 11

25

Petek

Sp. sv. Pavla
Kosava

[Merak 12

%

Sobota
Polikarb, sk.
Vsevlast

CyGora 13

V zadruzni
bi§ vedno svezZe delikatese,
salame, sire, sardine
vina. — Odprta je tudi

LekarniSka ulica 6, do
kranjske klobase, raz
ter zajamceno pristna domaca in dalmatinska
ob nedeljah in praznikih dopoldne.

zajutrkovalnici,
kuhano Sunko,




Sijedanj januar Jaumyap 3idi;

Nedelja

Ivan Zl., c. ué.
DuZana, Sava

Henema 14

Pondeljek
Roger in tov.
Dragomil

MNowenemak 1D

Torek

Franjo Sal.
Gorislava

Yropax 16

Sreda
Martina, d. m.
Adela

Cpena 17

Cetrtek
- Peter
gk Divna
J Yersprak 18

Petek Februar
Ignacij
udimil
[Merak 19
Sobota
Sveénica ; 0
Ljubomira
Cy6ora 20

Steklenice, ki mocno diSijo po kaki teko€ini, operi z meSanico
mlacne vode in ¢rne gordicne moke. Nato jih splakni z Cisto, mla-
¢no vodo.

5 teden



1929 Veljaca L'ebruar weopyap 28 dni

e S

Nedelja
Blaz
Bojmir

Henema 21

Pondeljek

Veronika
Daroslav

Monencmax 22

Torek

Agata
Jagoda

Y1opak 23

Sreda
Amand

Doroteja

Cpena 24

Eetrlek

Romuald
Malina

Uerprak =~ 29

Petek

Ivan Mat., sp.
Zvezdodrag

lNerax 26

2 ’:‘ f r 5 ’. o & f
Sobcta Rrcree/ prirclay

Apolonija,d. m -
Blagoslava

Cy6ora 27

O 00 NG U

Kar si srce ppozeli,
Vse se v zadrugi dobi;
A najvaznejSe je to,
Da poceni je blago.

~ Fpr!p_n



fiedelja

Skolastika
Vojmil

Henema 28

Pondeijel
Adolf, §lof 1
Dehrana

[Tonenem K 29

Torek

Pustni torek
Zvonimir

Yropak 30

Pepelnica
Katarina

Cpena |

Cetriek

Valentin, Ivan
/L"]I ayv kli
‘IeerTal{ 1 ibinided

Petek

Faustin
Ljuboslava

INetax 2
Cperensje T,

16

|1]ana
trahom:r

Cyﬁora 3

Zadruga Nabavljalna mariborska
TrdnejSa je kot strma skala gorska
Pri njej kupujejo blago le &lani,

Ki vneto zavedni so drZavljani.

7 teden



1929 \/eljaca Februar (Deﬁpyap <8 dni

Nedeua
Donat
\" e '-'.el 2
Henema

Pondeljek
Simeon
Dobrana

IMomeremak &

Torek
Konrad, Julijan
Bratomil

Yropak &

Sreda
Rajmund
Drago

Cpena 7

v

Cetriek
Maksimilijan
Miloslav

YeTpprak 8

Petek
Stol sv. Petra
Gojslav

INerak 9

Sobota
Peter D.
Cudomil

CyGora 10

V zajutrkovalnici vidi§ tupatam napise. opomin, (da placas takoi),
mlada zala gospoditna je tudi plailna, pomaga ji druZica, ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeju pe-
civo, delikatese, sire, salame, klobase, mes(, kar Ti sigurno disalo bo.

8 teden



1929 Veljaca Februar Debpyap 28 dni

Nedelja
Matija, Bogdan
Divka

Henema 11

Pondelick
Vﬂlpll r 'Z;‘El
Vladoj

{ ilonenemax 12

Torek
Marjeta Kort.
Krasimir

Y1opak 13

Sreda
Leander
Baldomir

Cpena 14

e

Cetrtek
Roman, Inoslav
Sodka

Yersprak 15

Petek Marec
Albin, Belko
Belin

Terak 16

Sobota
Simplicij
Milena

Cy6ora 17

Ako pijes ,,Buddha €aj*, uzivas ze na zemlji raj!

9 teden



1929 Ozujak Marec Mapr 31 dni

m——— R TSR RIS T T S T T |

Nedelja

Kunigunda
Mislav

Henema 18

Pondeljek
Kazimir
Sladoje

Monenemax 19

Torek

Evzebij
Danica

Yropak 20

Perpetua
Miroslay

Cpena 21

Cetriek

Tomaz, Jelen
Kosana

Uereprak = 22

Petek
Ivan bozji, sp.
Bodin

INerax 23

Sobota
Frantiska

Danimir

Cy6ora 24

OO0 NOGY AW

V zajuirkovalnici vidi§ tupatam napise, opomin, (da piada3 takoi),
mlada zala gospodi¢na je tudi plailna, pomaga ji druZica, ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeju pe-
civo, delikatese, sire, salame, klobase, mesd, kar Ti sigurno diSalo bo.

10 teden



Nedelja

40 muéencev
Stana

Henema 25

Ozujak Marec Map

31 dni

Pondeijek

Heraklij
Radoja

TMonenemak 20

Torek
Gregor, p.

Bozana

¥Yropax 27

Sreda

Teodora
Rozina

Cpena 28

Cetrtek
Matilda

Desimir

lle‘rum:a K : | it

Petek

Klemen
Velislav

Merax 2

Sobota

. Radovan
Ljubislava

Cy6ora 3

Nabavljalna naSa je zadruga,
Katera v drugi nima para,

Pred njo se klanja vsaka druga,
Kdor v njej kupuje, se ne vara.

11 teden



1929 Ozujak Marec Mapr 31 dni

Nedelja
Jedert
Budimir
: Henema 4

Pondeljek
D. M. 7 zalosti
Slavoljub

Monenemax

Torek
Sv. Jozef
Zlata

Yropak 6

Sreda
Evgenij
Niketa

Cpena 7

v

Cetrtek
Benedikt
Tuga

Uerpprax 3

Petek
Oktavijan
Slavo, Milojka

| lerak 9

Sobota

Viktorin
Drazislav

Cy6ora 10

Ako pijes ,.,Buddha ¢ai", uzivas Ze na zemlii rajl

12 teder



1929

24’

Ozujak Maree Mapr

Nedelia

Cvetna nedelja
Gabn;c

Hucma 11

31 dni

Pondeljek

Ozn. M. D.
Predrag

MMonenemaxk A2

Torek Lt
Emanuel
Srdan

YT1opak 13

/ A p
Sreda 4 #
Rupert
Janez Dam.

Cpena 14

.

Ealrtek

Veliki &etrtek
Ivan Kap., Uma

Yersprak 13

Petak
Veliki petek
Ciril, Branivoj

[Merak 16

Velika sobota
Angela, Pribisl.

CyGora 17

Kaj za god bi pilj,

Da bi vsi veseli bili?
Dalmatinca Stajerca,
Ki ga le zadruga ima.

13 teden



Ozujak Marec Mapr

Nedelja

Velika noé
Mojmir

Henema 18

31 dni

Pondeljek

Velikonoéni p.
Hugo, Mutimir

hﬂHE.‘IE JbaAK 1 9

Rpril

Torek
Frane P.

Gojmir

Yropax 20

Rihard
Abundij

Cpena 21

ietrtek

Izidor, k.
Dusica

Yereprak 22

Petek
Vincencij F.
Dabiziv .

MMerax 23

Sobota

Sikst, p.
Cudna

CyGorta 24

Za pisanko procente dobimo,
Kupimo, kar si Zelimo.
V zadrugi je, dragi, nasS spas,

Ne manika nam jajc, ne klobas.

14 teden



1929

B T 8 S

Travanj April Anpun

Nedelja

Herman
Radivoj

Henema 25

30 dni

Pondeljai
Albert
Vil

[Monenenak 20

Torek
Marija Kl

Ljuban

Y1opak 27

Ezekijel, pr.
Josekije

Cpena 28

Cetriek
Lev I, p.

Rada

Yersprak _29

Pelzk
Julij, p., Sava
Ljubomir
[Terak 30
Sobota
Hermenegild
Milutina
Cy6ora 31

H koncu, prijatelj, e to Ti povem:
Ce nisi Se ¢lan, pristopi imprei,

Vsi za enga, eden za vse, vem,
Je naSa parola prej in tud’ slej.

15 teden



1929 Travanj April Anpui 30 dni

Nedelja
Bonaventura
Svobodin

Henema 1

Anpun

Helena
Gestirad

Monenemax &

Torek
Benedikt
Bozislava

YTopak 3

Sreda

Rudolf
Anicet

Cpena 4

v
_  Cetrtek
Apolonij
Gradislava
Yersprak 5

Petek
: Krescencija d.
Tihorad
[Metak 6

Sobota
Sulpicij, m.
Dragislav

Cy6ora 7

V zajutrkovalnici vidi§ tupatam napise, opomin, (da plaga$ takoj),

mlada zala gospodi¢na je tudi pladilna, pomaga ji druzica, ako po-

streZzba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeju. pe-

civo, delikatese, sire, salame, klobase, mes), kar Ti sigurno
diSalo bo.

16 teden



1929 Travanj Apl’il Anpun 30 dni

T

Nedelja
Anzelm, sk.
Dragomira

i Henema &

Pondeljak

Soter in Kaj.
Li".:'_r. mer

[NTorenembak 9

Torek

Voiteh, ¥k, m.
Dobrica

¥Yr1opak 10

Sreda '
Jurij, Adalbert

Jurislav

Cpena 11

Cetrtek

Marko, ev.
Tugomir

Yersprax 12

Petek
Klet in Mare.
Sekana

[TeTak 13

Sobota
Peregrin, sp.
Raduna

Cy6ora i4

Resni¢no, resnidno jaz Vam povemi:
Kako z zadrugo zadovoljen jaz sem!
Ker blago poceni vsak tukaj dobi,
Si nekaj pristedi in dobro Zivi.

BE—

17 teden



1929 Travanj Apl’ll Anpuan 30 dni
Nedelja
Vital, Pavel K.
Slavica
Henem 15
Pondeljek
Peter, m.
Tankoslava
Monenemax 16
Torek y
Katarina Sien.
Samorad
Y1opak 17
Sreda Maj
Filip in Jakob
Voipko J
Cpena 18
- -
Cetriek
Atanazij
ivana

Yersprak 19

Petek
Najd. sv. kriza

Solnéarica

Ben. nerak 20

W N
W =8

Sobota
Florijan Cvetko

aljhun

Cy6ora 21

Kaj najbolje krepi naSe telo in vsled tega seveda tudi naSo duso?

1. spanje, 2.

druStvena zajutrkovalnica. Krepek odrasli naj spi 8

ur, slabotni in malokrvni nekaj ur ve&; najboli¥e spanje je od 21.
do 5. ure. Zajutrkovalnico posecaj v ¢asu od 8.—12. in od 14. dol 20.
ure. Bodi zmeren v uZivanju alkoholnih pijac.

18 teden



1998

Nedelja
Pij V., p.
Desirad -

Backpceme 22

Svibanj Maj Maj

31 dni

Pondeiiek

Ivan Ev.
Dracovit

BackpcHH T 23

Torek

Stanislav, sk.
Ognjana

Backpcun yr. 24

Prikaz sv. Mih.
Miholjice

Cpena 25

Cetrtek
Vnebohod

aregor

Yerpprax 26

=&

Petek
Antonin, sk.
Dvorna

IMerax 27

Sobota
Mamert, k.
Ljerka

CyGora 28

Premnogo dobrih se redi

V naSi zadrugi dobi:
Bonbongki, keksi, ¢okolada,
Ki nam wotrokom kaj dopada

. Anica.




1929

Svibanj Maj Maj

Nedelja

Pankraecij, m.
Stojmir

Henemwa 29

31 dni

Pondeljek
Servacij, gk.
Jasna

TMomenemax 30

Torek

Bonifacij
Svetolik

YTopax 1 Maj

Sreda
Izidor
Zofija

Cpena 2

Cetrtek

Ivan Nepomuk
Mladena

YerppTax 3

Pashal, sp.
DuSoje

Merak . ]

Feliks, sp.
Mladica

CyGora -]

Ko v pokoj so me poslali,
Niso penzije mi dali,

Slusal dobre sem nasvete,
Postal ¢lan zadruge le te.

20 teden



1929

19

Svibanj Maj Maj
Nedel:a

31 dni

20

Binkosti
V:toslava
Henema 6
Pondeljek
Binko3tni pon.
Mlludar

lMomenemak &

Torek
Feliks Kant.

Sretko, Jelina

Y1opak 8

Sreda
Milan (Emil)

Boza

Cpena -

v

Cetrtek
Deziderij, sk.
Milorad

Uersprak 10

Petek

Marija D.
Cveta

Ierak 11

Urban, p.
Neosimir

Cy6ota 12

Amen ni kamen,

Temveé tako je bilo,

Tako naj Se bo,

Da le v zadrugi kupovalo se bo.




1929 Svibanj Ma] Maj

Nedelja ¢
Filip, Zdenko

Dragica

Henema 13

Magdalena P.
Volkasin

Monenemax 13

Torek
Avgustin, sk.
Jaromir

Yropak 14

Sreda
Maksimilijan
MarijaM.,Dana

Cpena 16

Cetrtek
Telovo :
Milica 3

Yersprak 17

Petek

Angela, 4.
Bojslav

Metak i8

Sobota Jun
ﬂ!;vencij
dovan

CyGora 19

Kaj dal bo§ na mizo,
Ce pride poset?

Kupi v zadrugi prigrizo
In liter najboljSega spet.

22 teden



L1929

Nedelja

Henema 20

Marcelin, m.
Velimir

Lipanj }unij JyHu

30 dni

Pondeljek

Klotilda
Radosava

IMonenemax 21

Torek
Kvirin, Fran

Dika

Yiopak 22

Sreda

Bonifacij
Dobromil

Cpena 23

Cetriek

Norbert
Milutin

Yerpprak A4

3
4
:

Petek
Robert, op.
Bogomil

IMetak 25

Sobota
Medard, sk.
Viseslav

Cy6ota 26

Kapliice vinske mnogo se todi,
A boljSe ko v zadrugi nikjer ne dobis;
Zatorej le v zadrugo veckrat poskodi,
Ce dobrega vinca piti zelis.

25 teden



1929

Nedelja

Lipanj ]lll‘lij JyHu

30 dni

10

Primoz in Fel.
Kalina
Henema 27
Pondeljek
Marjeta, kr.
Dostana

lMonenemak 28

1

Torek

Barnaba
Lusica, Rusmir

Y1opak 29

12

IvanFr.,Hrvoje
Sunéanica

Cpena 30

13

v
Cetrtek
Anton P.

Zorica

Yerpprax 31
Cnacos-gad

v i

14

Petek
Bazilij, sk.
Zlatana

[Tetak 1

Jynu

Sobota

Vid, m.
Vidoslav

CyGota 2

Pesem bodi v zabavo,
Dobro vince v prebavo;
Tako dobis le v zadrugi,

Prijatelj, le tja se potrudi.

24 teden



1929 E\%?"anj Junij Jyuu 30 dni

Nedella -
Fran R., sp.
Druglmlr

Henema 3

Pondaelijek
Adolf, Milan

Tratomir

Monencmax &

Torek

Feliks in Fort.
Vrativoj, Budin

Yropax S5

Sreda
{}.ﬂijana
ukosava

Cpena 6

v
Ceirtek
Silverij
Milava

Yersprak 7

Petek
Alojzij
Slavko
Ilerak 8

Sobota
Abhacij, m
Milos

Cy6ora 9

Ako pijes ,,Buddha €ai”, uzivas ze na zemlji raj!

25 teden

s 3



1929 Lipanj Junij Jyun

Nedeija
Cenon, Albin
d . Gostimir
: Hyxoen 10

30 dni

Pondeljek
Ivan K.
Janislav

Hyxos. non, 11

Torek
Prosper. m.

; Grlica
Jlyx. yropak 12

Ivan in Pavel
Hrana

Cpena 13

Eelriak

Hema

Ladislav
Yereprak 14

Petek
Vidov dan
Zorana

[letax 15

Bunos-nan

Sobota

Peter in Pavel
Peroslav

Cy6ota 16

V dezeli da prva je naSa zadruga,
To, Clanice, sestre, je V a§a zasluga!
Zavedne ste, zveste, le zanjo zavzete,
Zalo se razviia, poganja in cvete.

26 teden




1929 Lipanj ]llllij JyHu 30 dni

Nedelja

Spomin sv. P,
Predislay

Hexeba 17

Pondeljek | Julij

- Teobald, pust.
Bogoslav

Monenemax 18

Torek
Obisk. M. D.
Dragonama
Yropak 19
Sreda
Leon I
Nada
Cpena 20

Cetriek
Urh, k.

Belizar

Yerpprax &1

e g Petek
Ciril in Metod
Dobrugka
TeTak 22

Sobota
Izaija, pr’
Domogoj

Cy6ota 23

.V zajutrkovalnici vidi§ tupatam napise, opomin, (da plagas takey).
Imlada zala gospodicna je tudi pladilna, pomaga ji druzica, ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeju pe-

civo, delikatese, sire, salame, klobase, mes@, kar Ti sigurno disalo bo.

27 teden.



1929 ' Srpanj Julij Jyau 31 dni

A s =

Nedelja
Viligoj, k.
Negoda

Henema 24

Pondeljek

Elizabeta, kr.
Milolika

Monenemax 29

Torek

Anatolija, d.
Hvalimir

¥T1opak 26

Sreda
Amalija
Ljubica

Cpena 27

Cetriek -
Pij, I, p.
Medo g

Uerpprak =~ 28

Petek
. Mohor in Fort.
Dragugka
; Merak 29

[NeTpos-nan

Sobota
Marjeta d. m.
Dran-an

CyGota - 30

V zaiuirkovalnici vidi§ tupatam napise, opomin, (da placas takoil,
mlada zala gospodic¢na je tudi plailna, pomaga ii druZica, ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu je cenik raznih vin; na bifeju pe-
civo, delikatese, sire, salame, klobase; mesé, kar [I\l?,.ltlTU disalo bo.

. 28 teden



Srpanj Jlllii Jyiu

Medelja

Justin, m.
Jelaga

Henema 1

31 dni

Pondeljek

Henrik 1.
Vladimir

Monene/mnak 2

Torek
D. Marija K.

Bogdan

Y1opak 3

Ales, Branko
Driislav

Cpena 4

Cetriek
Kamil

Miroslav

Yersprak 5

Vinko Pavl.
Rados

Merak 6

Ehla, pr-
eslav

Cyﬁo'ra o

Uradni$ka para, kaj si trpela,
Ko zadruga zate ni Se skrbela!
Danes ponosnih korakov hitis,
Ker v zadrugi vse poceni dobis.

29 teden



1929 Srpanj Julij Jyx 31 dni

w
Nedelja
Danijel, pr.
a Olga, Zora
Henema 8
Pondeljek
Marija Magd.
Pribina
[lonenemax 9

Torek
Apolinar sk.
Brana

YTopax 10

Sreda
Kristina
Ratimir

Cpena %

Cetriek
5 Jauleob
Radoslav
YeTeprak 12
: Petek
Ara
Jana
Ilerak 13
:::!r;"r Sobota
Zlatko
DuZan
CyGora 14

Treba nam ni ve¢ reklame,
Dobro blago se hvali samo;
Tu se zbirajo naSe dame,
Ki nam so le v. reklamo.

$ 30 teden



1929 . Srpanj ]ulij JyJu 31 dni

Nedelja
Zmagoslav
Svetomir

Henema 15

Pondetljel

Marta
Dobrila

Monenemax 16

Torek

Abdon in Sen.
Vitodrag

Yropak 17

Sreda

lgnacij
(%gnieslav

Cpena i&

Cetriek Avgust

Peter
Dedomir

UerepTak 19

Sobota
Najdba sv, Stef.

Mirada

CyGora 21

Petek
Porciunkula
Bojan
2 Merak <20
[p. HUanja

Madeze od sadja ali vina odpravis, ako jilh namaka$ v mlag-
nem limonovem soki.

31 teden



1929 Kolovoz Avgust Aprycr 31 dni

Nedelja
Dominik
Ljubagica

Henema 22

Pondeljek

Mar. Sneinica

Predobra
Monenemax X3

Torek

Sprem. Gosp.
Vlastica

Yr1opak 24

Sreda

Kajetan
Vidojka

Cpena 25

v

Ceftrtek
Cirijak in tov.
Godeslav

Uersprak A6

Roman, m.
NasSemir

Tetak 27

Sobota

Lovro, m.
Jurica

CyGora 28

4
S
6
7.
g
&

0

H koncu, prijatelj, Se to Ti povem:
Ce nisi Se ¢lan, pristopi éimprej,
Vsi za enga, eden za vse, vem,

Je nasa parola prej in tud’ slej.

T e —— E——
T3 o . 5 e o S i o AR S

e o 32 teden




1929 Kolovoz Avgust Asryct 31 dni

Nedelja
Tiburelj, m.
Bolemir

Henema 29

Klara, d.
Dobrogost

Monenemak S0

Torek

Hipolit in Kas.
Davola

Yropak 31

Sreda
Evzebij

Dobrina

Cpena 1

Asryct

Cetrtek
Vnebovz. M.D.
Budinja
Yersprak 2

Petek
Rok; sp.

Nemira

[Merax 3

Liberat, m.
Radigoj

Cy6Gorta 4

Kaj dal boS na. mizo,

Ce pride poset?

Kupi v zadrugi prigrizo
In liter najboliSega spet.

33 leden



1929 Kolovoz Avgust Asrycr

Jelena, kr.
Branislava

Henema

S

31 dni

Ljudevit

[Tonenemax

Pondﬂjak
Ludovik T., k.

[Tpeo6p. l'ocn.

Torek
‘arka

Yropak

g?rﬁ"a;d, op.

Ivana Fr.
Mirjana

Cpena

Cetrtek
T'mote], m.
Osfnvo;

LIETBpT&K

Pﬂﬂb
Zdenko
Bogovoljka

TMerax 10

Sobota
Joxnels ap.

orivoj

Cy6ora 1

Da petrolejka ne smrdi,

mora$ novi sten pred uporabo namoditi v dobrem kisu, nato seve-

da posusSiti.

Da se pri zniZanju potroleike ne prihrani petrolej, je stara stvar,

katero pa lahko preizkusis.

34 teden



1929 Kolovoz Avgust Aprycr 31 dni

e e e

Nedelja

Ljudovik, sp.
Dragorad

Henema 12

Pondeljek

Cefirin I, p.
Perunika

Momenemax 13

Torek
I[osip Kal,, sp.
jubidrag

YTopak 14

Sreda
Avgustin
Milo gaj

Cpena 15
Benuka ['ocnoja

Cetrtek

Obgl. Ivana K.
Zelided

Yerpprax 16

Petek .
RoZa Lim., d.
Milka

Tlerak 17

Sobota
Rajko, sp.
Mildrag

Cy6ora 18

Za pisanko procente dobimo,
Kupimo, kar si Zelimo.

V zadrugi je, dragi, naS spas,
Ne manjka nam jajc, ne klobas.

35 teden



Rujan September Cenrtesmbap 30 dni

et
O
o]
O

Nedelja
Egidij, op.
Mladin

Henema 19

Stefan, kr.
Miljeva

Monenemax RO

Torek
Mansvet
Lepa

Y1opak 21

Sreda
Rozica, d.
Nedamisel

Cpena 22

Cetrtek
Lovrene

Nedeljka
Yersprak 23

Petek

Hermogen, m.
Radonica

TMetax 24

Scbota

Bronislava, n.
Mrena

Cy6ora 25

N O U1 B WM

Ako biieé .Buddha ¢ai", uzivas ze na zemlii raj!

36 teden



Roj. M. D.

Gostinja

Henema 26

Tembap 30 dni

T AT S N ST I T L et (TS,

Pondeljek
Korbinijan, k.

Vsemir

Monenemak X4

Torek
Nikolaj Tol.

Ra}sitn

Yropax 28

Sreda
Emilijan
Prot in Hijacin
Cpena 29
Yeek. 1. Jos. K.

Cetrtek

Macedonij, sk,
Vetedrag

Yerspraxk 30

Petek
Virgilij, 8k.
Zrc%‘nil

[Merax 31

Povis. sv. kriza
Znanoslav

Cy6ora 1

Centembap

Ako pijes ,,Buddha &aj", uzivas ze na zemlji raijl

37 teden



30 dni

1929 Rujan September Centembap

Nedelja
M. D. 7 zal.
S»cgoi
Henemwa 2

Pondeljek
- Liudmila, vd.
Sodimir
Monenemax 3

Torek

Rane sv. Frané.
Prvan

Yropak 4

Tomo V.
Sokolica

Cpena 5

v
Cetrtek
Januvarij, m.
Vitodrag
; YerppTak é

Evstahij, m
Morana

Merax 7

Sobota
Matej, ap.
Blagoslav

Cy6ota 8

Mana l'ocnoja

PoZarna znamenja v Mariboru! 4 ndarci na veliki zvon: pozar
v sredini mesta, 3 udarci: pozar v IL ali III. okraju, 2 udarca: IV.
okraj, eden udarec: V. okraj, 3 udarci na mali zvon: pozar na de-
zelk.

38 teden



1929 Ru]an bepiember CeHTeM6ap 30 dni

Nedelja
Mavricij, m.
Celimir

Henema 2
Pondeljek

Tekla, d. m.
S]avna
Momenemax 10

Torek

M. D. res. ujet.
Sadivoj

Y1opak 11

Kamil
Kleofa, sp.

Cpena 12

Eetrtek

Justina, m.
Stojslava

Yersprag 13

Kozmain Dam.
Radomira

[lerak 14

Kpcros-nan

Sobota

Veceslay, kr.
Vidica

Cybota 15

Madezi od &rnila se uodpravuo ako se jih namaka nekaj ur v
mladnem mleku.

39 teden



1929 Rujan September Cenrembap 30 dni

Nedelja
Mihael, v. a.
Stojan

Henema 16

Pondeljek
erko, c. ué.
ekica

Monenemax 17

Torek Oktober
Remigij, ik.
Semislava

VTopak 18

Sreda

Angeli vaiuhi
Miran

Cpena "

-+ it
Cetriek
Kandid, m.

Vitomir

Yersprak 20

=

Petek -
[ran Ser., sp.
Tegodf;g&’

MMerak 21

Scbota

5 Placit in tov.

Dumnuka

CyGota 22

Kavo, &aj, kakao in diSave drZi po moznosti v zaprtih posodah
in na suhem, najbolie v kakih dozah, ker to blago rado izpuhti ali
pa se navzije drugih blizu stojecih snovi tako, da vcasih popolno-
ma izgubi prvotni plemeniti okus.

40 teden



1929 Listopad Oktober OkTo06ap 31 dni

Nedelja

Brunon, sp.
Brunoslay

Henema 23

Pondeijek

lgwtinﬂ, d.
ragonika

Monenemak X4

Z
7

Torek

Brigita, vd.
Dragosta

Yropax 25

Sreda
Dionizij, k.
Svetina

Cpena 26

Cetrtek

Fran B.
Stremil

Yerpprak 27

Nikazij, m.
Negoslava

[Nerak 28

I E—————
e e

Sobota
Maksimilijan
Drugislay

Cy6ora 29

Zadruga Nabavljalna mariborska
TrdnejSa je kot strma skala gorska
Pri njej kupujejo blago le &lani,

Ki vneto zavedni so drZavljani.

41 teden



1929 Llstopad Okiober OKTOGaD 31 dni

Nedel;a
Slavoljub
[2.05]0&

Henema 30

Pondeljek
Kalist, p.
Sestrena
INonenemax 1 Oxro6ap

Torek

Terezija, d.
Radislav

Yropax 2

Sreda

Posv. cerkva
Gal

Cpena 3

; =T
7 Cetriek
1 {Aa.dviga, kr.
Yerpprak 4

Petek
Luka, ev.
y Travica
IMerax 5

loboia
Peter Alk,, sp.
Stogol

CyGora 6

Volnene in svilene tkanine lepo opere$ v krompirjevem kropu.
Olupi in zribaj par surovih krompirjev in jih popari s foliko vrele
vode, kolikor je potrebuje$ za pranje. To pusti nekoliko Gasa na
Stedilniku, da se poleze. Nato precedi§ in uporabi§ tekocino za
prarnje.

42 teden



1929

20

Listopad Oktober OxkTto6ap

Nedelja

Ivan Kane., sp
Rasa

Henema 7

31 dni

21

Pondeljek

Ursula, d
Stolq]av

Monenemak 8

22

Torek
Kordula, d. m.

Zorlslav

Yropak 9

23

Severin
7wka

Cpeaa 10

24

Celrlek

Rafael
Blagota

Yersprak ‘l 1

25

26

Petek
Krizant in Dar.
Zlaﬁ]a

[letak 1 2

Sobota
Evarist, p. m.,
Vranica

Cyﬁo‘ra 1 3

Nabavhalna v Mariboru vzor je vseh zadrug,
Vrlim gospodinjam gre za to najvec zaslug,
Potrebe svoje vse v zadregi preskrbijo,
NajboljSe in najbolj po ceni jih dobijo.

43 teden



1929 Listopad Oktober Oxro 0ap

Nedelja
Frumencij, k.
Sre bra

Henema 14

31 dni

Pondeljek
Simon
Mila
Monenemak 15

2 Torek
9 Narcis
Ida ;
Yropak 16

Sreda
Klavdij
Vladika

Cpena 17

Cetriek
Volbenk, k.
Srecko

YerBpTak 18

Petek

Vsi ‘sveti
Ljubomil

[Merak 19

November

Verne duse
Zdanila

Cy6ota 20

V zajutrkovalnici vidi§ tupatam napise, cpomin, (da piaga3 takoi,
mlada zala gospodina je tudi placilna, pomaga ji druzica. ako po-
strezba silna. Ob zidu pri izhodu ie cenik raznih vin; na bifeju pe-
civo, delikatese, sire, salame, klobase, mesg, kar Ti sigurno di$alo bo.

" 44 teden



1929 Studeni November HosemGap 30 dni

e E—

Nedelja
Viktorin, sk.
Bogomil

Henema 21
Pondeljek
Karel Bor.

Dragotin
Monenemax L&
Torek

Mirko, Fil.

Savina
YT1opak 23
Sreda

Lenart, sp.

Ratislav
Cpena 24

g v
Cetrtek

Prosdocim, #k.

Zdenka
Yerpprak 25
Petek

Bogomir, gk,

Nezir

[lerak 26
MHuTpOB naH
Sobota

Bozidar, m.

Sebislay
Cy6ota 27

Ako pijes ,,Buddha &ai’, uzivas Ze na zemlji raj!
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Studeni November

Hosewmbap

30 dni

1929
e

Nedelja
Andrej Av., sp.
Golobica

Henema 28

Pondeljek
Martin, sk.
Vignjica

Monencmak 29

12

Torek

Martin, p. m.
Davorin

Y1opak 30

13

Stanislay
Nevenka

Cpena 31

14

v
Cetriek

Bogdan
Borislava

Yersprax 1

Petek

Lavoslav, kr.
Voléica

[erak 2

16

Ivan Trogirski
Vecerin

Cy6orta 3

Kadar me mué&i nevolia in tuga,

Pozdravi le vselej me nasa zadruga-

V tocilnico grem, ga pijem posteno,

Privedem s seboj $e tovariSe in Zeno.




1929

17

Nedelja

Gregorij, sk.
L]uhava

Henema &

utudem N ovember HOBemﬁap

30 dni

18

Pondeljek

Odon, op.
Oliva

[Monenemak 5

19

Torek

elislava
mica

Yropax 6

20

Sreda

Srecko
Vladiboi

Cpena 7

21

Cetriek
Mar. Dar.

Grmislav

Cpena 8
Ca6. Apx. Mux.

22

Petek

Cecilija, d. m.
Jezdimir

[Merak 9

Zo

Sobota
Milivoj
Ravijola

Cy6ora 10

Madeze od sadja ali vina odpraws ako jih namakas

nem limonovem soku.

i s L e

i, w4 R T

v miac-
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1929 Studeni November HosembGap 30 dni

Nedena
Ivan Kriski
Jeca

Henema 1 1

Pondeljek

Katarina, d. m.
Kolomir

Monenemax T2

Torek

Silyester, op.
Zdedrag

YTopak 13

Vireil, k.
Vedrana

Cpena 14

Cetrtek

Sosten
Lelija

Yersprak 15

Petek

Saturnin, m
Skoromir

MMerak 16

Sobota
Andrej, ap.
Hrabroslav

Cyﬁora 17

R e e

Da petrolejka ne smrdi,
mora$ novi sten pred.uporabo-namociti. v dobrem kisu,. .natosseve-
da posuSiti.
Da se pri znizanju potrolejke ne prihrani petrolej, je stara stvar,
katero pa lahko preizkusis.
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1929

Prosi

nac Dee

ember [euemGap

31 dni

Boz

Nedelja
Narodno ujed.

Henema 18

ena

Pondeljek
Bibiana, m.
Tihomir

Monenemax 19

Torek
Fran Ks., sp.
Drago

¥YTopak 20

Yersp

Sreda
Barbara

Velika

Yeon. Bor.

TdK 21

U WN =

~ Cetrtek

Sava, ob.
Stojana

Yerspraxk A

e S P o Pt i g e S

Petek

Nikolaj, ik.
Viadovita

Merak

~ o)

Veselin
Cy6ora 24

Sobota
Ambroz, ¥k.

*Za pisanko procente dobimo,
“Kupimo, kar si Zelimo.
V. zadrugi-je, dragi;'na§ spas,

Ne manjka nam jajc, ne klobas.

L b s e e

PRy

S |



1929 Prosinac December JHenembap 31 dni
Nedelja
Mar. spoc.
Rodana
Henema 25
Pondeljek

Peter Fourier
Savica

Honenemax 26

10

Torek
Melhijad, p.

Drazi¢

27

YTopak

1

Sreda

Damaz, p.
Gojica

Cpena - 28

12

v
Cetriek
Sinezij, m.
iroslav

Yerpprak

13

Patak

Lucija, d. m.
Vilada

30

[lerax

14

Sobota
Dusan, op.
Vojmir

Cy6ora 1

Heuembap

PoZarna znamenja v Mariboru! 4 udarci na veliki zvon: poZar
v sredini mesta, 3 udarci: pozar v I ali TIl. okraju, 2 udarca: IV.
okraj, eden udarec: V. okraj, 3 udarci na mali zvon: po_Zar na de-

zelk.
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1929 Prosinac December Heuembap 31 dni

Nedella

Kristina, d.
Cvetana

Henemra 2

Pondeljek
Evzebii, k.

Jaronega

Monenemax = 3

Sreda

Gracijan
Llubone: a

Cpena 5

Cclr!ek

Urban
Ugliesa

Yersprax 6
Cs. Hukona

Torek
Kraljaroj.dan
Strojslay

Y1opak 4

e

Petek

Liberat, m.
Bozivoj

Metax 7

Sobota

Tomo, ap.
Tomislay

Cy6ota 8

Madezi od &rnila se 'deravuo, ako se jih namaka nekaj ur v

‘mlaénem mleku,
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1929 Prosinac December ﬂeuemﬁap 31 i

Hedeua

Cenon, m.
Zvezdana

Henema 9

Pondeljek
Viktorija
Ozrislav

Monenenax 10O

Torek

Adam in Eva
Dunja

YTopak 11

Sreda
Bozié. Roj. G.
. Zitigoj
Cpena ~ 12
Cetrtek
Stef:m. m.
Zlatka
Yersprax 13
Petek
Ivan Ev.
Pelislay
Merak 14
Sobota
Nedolz. otroéiéi
Zorica
Cy6ota 15

Volnape in svilene tkanine lepo opere$ v krompirjevem kropu.
Olupi in zribaj par surovih krompirjev in jih popari s toliko vrele
vode,: kolikor/ je; potrebujeS. za: pranje.’ To pusti nekoliko .¢asa na
$tedilniku, da se poleze. Nato precedi§ in ulparab1§ tek&émo za
pranje.
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1929  Prosinac December Menem6ap 31 dni

Nedelja
Tomo, sk.
Vrhoslav

Hene/ma 16

Pondeljek
David, kr.

Branimir

Monenemax 17

Torek
Silvester, m.
Blazena

¥Y1opak 18

1
“5
|
q
'}
%
i3
I!
3

"

Nabavljalna v Mariboru vzor je vseh zadrug,

Vrlim gospodinjam gre za to najved zaslug,
Potrebe svoje vse v zadregi preskrbijo,
Najboljse in najbolj po ceni jih dobijo.
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Nekaf o perilu.

Za vsako naSih gospodinj je perilo eno najvaZnejSih
vpraSanj gospodinjstva. V prvi vrsti pride v podtev razme-
roma visoka cena posameznih komadov perila. Kapital, ki
ga nalozi vsaka me&danska in kmetijska hisa v svoje perilo,
je precej visok. Dokazano je, da se obrablja perilo pri pranju
mnogo bolj nego pri rabi. To velja predvsem za namizno in
postelino perilo. Samo nogavice in podobno trpijo pri rabi
bolj kakor pri pranju.

Jasno je torej, da je treba gledati v prvi vrsti na
pranje. Najveéji sovraznik perila je prvié slabo milo. To vse-
buje veckrat razne dodatke, ki vplivajo Skodljivo na perilo.
Drugi¢ pa drgnjenje. Vse to vpliva Skodjivo na tkanine ali
z drugimi besedami, perilo je veékrat ze po prvem pranju
raztrgano. Tako pranje je zelo utrudljivo, traja dolgo in
stane dosti.

Umljivo je torej veselje nasih gospodinj, ko so zvedele,
da odpravi vse te slabosti RADION. To je moderno sredstvo
za pranje — RADION pere sam! RADION je zmleto iz-
redno dobro milo za belo in pisano perilo, dalje za "volno,
flanelo in svilo. Vse, kar prenese vodo in milo, se lahko
pere z RADION-om. Navadno belo in pisano perilo se najprej
namoéi v vodi. Istofasno se pripravi mrzlo razstopino
RADION-a. V 25 litrov mrzle vode se raztopi 1 paket
1/, kg RADION-a. V slugaju, da se tvorijo kroglice, se jih
z roko zmedka. V to mrzlo raztopino RADION-a se da perilo,
pri emer se mora paziti, da se vso perilo dobro pomesa
s to raztopino in da ne gleda niti en del perila iz nje.
Raztopino s perilom se kuha priblizno pol ure. I\J::c] kuhanjem
je vsako nada]ino delo odveé, kveéjemu se s kaksno pa]ico
malo mefa, da pride res vso perilo v dotiko z raztopino
RADION-a. Po polurnem kuhanjuje pranje koncano, posodo,
se potegne od ognja vstran in pusti ohladiti.

Priporocliivo je, da leZi perilo Se nekaj ¢asa v raztopini
RADION-a in se potem najprej v topli, pozneje v mrzli
vodi izplahne, dokler ne odteka voda popolnoma ¢ista.

RADJON pere, ker sestoji deloma iz najboliSega
zmletega mila, ki odstrani vsako nesnago. Dalie opravlja
RADISN pri belih tkaninah popolno beljenje. Perilo postane
sneznobelo. Pri pisanem perilu se pojavljajo barve Se v lepsem
lesku kot prej. Pranje samo je popolnoma brez truda in se
lahko vrsi medtem ko opravlja gospodinja druga hisna dela,
kakor kuhanle in enako.

Ce je torej RADION malo drazji kakor ravnotoliko
mila, Stedi vendar na &asu in delu ter obenem beli perilo.
RADION je za perilo popolnoma neskodljiv, kar so potom
raz;;!kovanl dokazali profesorji tehniéne visoke Sole v Zagrebu
in Pra
% bo dolgo, in vsaka gospodmla se bo pn pran;u
.z veseljem posluzila samo -

Radion-a-

0



Postne pristojbine.

Pisma. V tuzemstvu do teze 20 g 1 Din, za vsakih nadaljnih 20 g
ali del te teze 50 par vec. V inozemstvu do 20 g 3 Din, za vsakih
nadaljnih 20 g ali del teze 1.50 Din vec. TeZa omejena v tu- in ino-
zemstvu na 2 kg.

Dopisnice. V tuzemstvu navadne 50 par, z odgovorom 1 Din. V
inozemstvu navadne 1.50 Din, z odgovorom 3 Din.

Tiskovine. V tuzemstvu do 50 g 25 par, za vsakih nadailjnih 50 g
ali del te teze 25 par vec. 'V inozemstvu do 50 g 50 par, za vsakih
nadaljnih 50 g ali del te teze 50 par ve¢. Za Cehoslovasko veljajo
pristojbine za tuzemstvo. Najvecja dovoljena teza 2 kg. Posiljati se
morajo odprte.

Vzorci brez vrednosti. V tuzemstvu do 100 g 50 par, za vsakih
nadaljnih 50 g ali del te teZe 25 par ved. V inozemstvu do 100 g
1 Din, za vsakih nadaljnih 50 g ali del te teze 50 par veé. Najvedja
teza 500 g. Zaviti morajo biti tako, da se vsebina lahko pregleda.

Priporocene posilike. Za priporocene ali rekomandirane posilj-
ke se placa Se posebna pristojbina in sicer v tuzemstvu in inozem-
stvu 3 Din.

Ekspresne posilike. Pisemske posilike e k s pre sn o dostavljajo

le v kraju, kier je poSta. Pristobina v tuzemstvu 3 Din, v inozem-
stvu 6 Din.

Povzetne ali odkupne poSilike. (Pisemske posiljke za izterjavanje
denarnih zneskov do 5000 Din.) Predajaii se morajo vedno priporo-
¢eno. Pristojbine pri predaji: Kakor za priporocene poSilike brez
odkupnine in 50 par za pokaz. Pristojbine pri izdaji: Od izterjane
odkupnine se odbije nakaznina za dotiéni znesek, cena nakaznitne
golice in eventuelna izplaénina do 50 Din 50 par, do 1000 Din 1 Din,
do 5000 Din 2 Din. Z inozemstvom je do sedaj otvorjen promet s
povzetnimi poSilikami med naSo drzavo in Avstrijo, Svico, Ceho-
slovasko, Madzarsko in Nemcijo. Veljajo pa za predajo posebni po-
£0ji in se je za pojasnila obrniti na najbliZjo posto.

Postni nalogi. (Pisemske poSiljke za izterjavanje denarnih zne-
skov do 5000 Din.) Cena poStnemu nalogu je 50 par, cena ovitku pa
25 par. Pristojbina pri predaji kakor za priporodeno pismo in pri-
~ stojbina za pokaz 50 par. Pristojbine pri izdaji: kakor pri povzetnih
posiljkah in morebitne finanéne pristojbine.

PoSstne nakaznice. Najvedji dovoljen znesek 5000 Din. Pristojbina
za nakaznice z izplacnino vred se platuje samo v gotovini in zna=
$a: do 25 Din 1.50 Din, do 50 Din 2 Din, do 100 Din 3 Din, do 300
Din 4 Din, do 500 Din 5 Din, do 1000 Din 6 Din, do 2000 Din
8 Din, do 3000 Din 9 Din, do 4000 Din 10 Din, do 5000 Din 12 Din.
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Izpladnina se ne plada, ako je nakaznica namenjena na posto, kjer
se denar ne dostavlja na dom. — Z brzojavne nakaznice se placajo
sledede pristojbine: 1. nakazni¢na pristojbina, 2. brzojavna pristoj-
bina in 3. ekspresna pristojbina. (Ekspresna pristojbina znaSa 3 Din
in se plada tudi tedaj, e gre brzojavna nakaznica v kraj, kjer ni
poste.)

Denarna pisma. V tuzemstvu. Pristojbina, kakor za priporoceno
pismo jednake teZe; razen tega Se vrednostna pristojbina, ki zna-
8a: do 100 Din 1 Din, do 500 Din 2 Din, do 1000 Din 5 Din, do 5000
Din 10 Din, nadalje pa za vsakih 1000 Din ali del te viediiosti Se
po 1 Din. Dostavnina 3 Din, &e je naslovljeno na posto, ki dostavlia
vrednostna pisma na dom; wobvestnina 50 par, ce je naslovlieno
pismo v kraj, kjer ni sedeZa poSte. Dovoljena teza 2 kg, vrednost
neomejena. Sprejemajo se samo zaprta pisma. Vrednostna pisma
za inozemstvo, Pristojbina: kakor za priporocene posilike iste teze
in vrednostna pristojbina 5 Din. Dovoljena teza 2 kg, najvecja vred-
nost 3000 Din. Vrednost je treba oznaéltl razen v dinarski veljavi
tudi v frankih in centimih.

Paketi, V tuzemstvu. Brez oznadene vrednosti se plada do teze
1 ke 6 Din, do 5 kg 10 Din, do 10 kg 20 Din, do 15 kg 30 Din, do
20 kg 40 Din. Poleg tega je treba takoj pri predaji placati pri pa-
ketih, ki jih poSta dostavlja na dom Se 5 Din dostavnine, za druge
kraje pa samo obvestilno pristojibino v znesku 50 par. Ako je na
paketu oznadena vrednost, se plata Se vrednostna pristojbina, ki
znas$a do 100 Din 1 Din, do 500 Din 2 Din, do 1000 Din 5 Din, do
5000 Din 10 Din, nadalje pa za vsakih 1000 Din ali del te vrednosti
Se po 1 Din. Za lo¢enko, to je obseznejsi paket ali paket, ki zahteva
vecjo opreznost, se placa dvakratna tezna pristojbina. Najvecja do-
voljena teza 20 kg. Ekspresnina 6 Din.

Za paket s povzetjem se placa pri predajl tudi Se nakazniéna pri-
stojbina in eventuelno tudi izpla¢nina, ¢e sprejemna poSta paketa
(naslovna poSta povzetne nakaznice) izplatuje nakaznice na domu.
Nakaznic¢na pristojbina in 1zplacnma ie ista, kakor pri navadnih na-
kaznicah. i

Za pakete v inozemstvu veljajo posebne pristojbine in posebni
predpisi in se je za tozadevna pojasnila obrniti na najbliZjo posto.

Raznovrstne druge pristoibine. Ce je posilika premalo franiira-
na, se zaracuni kot porto dvakratni manjkajodi del pristojbine. Vse
pristoibine je placati pri predajni poSti. Za pismena sporocila na
poloznici je treba placati v tuzemstvu 50 par, v inozemstvu 1.50
Din. Za prejemno potrdilo, ki ga placnik davka na poloZnici zahte-
va, se plafa 50 par ali 1 Din, kakor pa¢ Zeli, da dobi to potrdilo
po dopisnici ali v pismu. Za ¢ekovne nakaznice placa naslovnik iz-
pla¢nino, &e se fizpladajo na domu, za avizirane se ne placa nobena
pristojbina. Za odjavo paketa 50 par. Za leznino za vsak paket na
dan 1 Din. Za izplacilno pooblastilo (dvojnik nakaznice) izdano po
krivdi naslovnika, 5 Din kolekovine za prosnjo in $e 4 Din v znam-
kah. Za vrnitev ali preklic posilijke, spremembo naslova, zniZanje
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ali értanje povzetia se plada pristojbina za priporofeno pismo. Za
zaposlane ali vrnjene posilike se plaa pri paketih pristojbina za te-
7o in vrednost, kakor tudi dostavnina oziroma obvestnina, pri de-
narnih pismih samo dostavnina oziroma obvestnina; pri vseh dro-
¢ih posiljkah nié.

Brzojavne pristojbine. V tuzemskem prometu se placa za vsako
besedo privatne brzojavke 50 par, najmanj pa za vsako brzojavko
5 Din in 50 par za golico. Za nujne brzojavke se plafa trikraina
pristojbina. Ce glasi brzojavka v tuzemskem prometu za kraj, kier
ni telegrafa, lahko pla&a posiljatelj Ze v naprej posebnega sla, ker
se sicer brzojavka dostavi z navadno posto. Pristojbina za sla zna-
Sa po dnevi 10 Din, po no¢i 20 Din za vsak zapoceti kilometer. Do-
stavlja se samo do 10 km. Za brzojavke v inozemskem prometu ima
skoraj vsaka drZava drugacne Dl’]bto_lbllll. in se je tozaldevnvl obrniti
na najblizji telegraf.

Telctonske pristojbine. V tuzemstvu. Za pogovore med Kraji, ki
niso ‘oddaljeni veé kot 6 km zraéne &rte drug od drugega, (krajevno
omreZie) se placa za 3 minutni pogovor 1 Din. Za druge medkrajev-
ne pogovore se placa za 3 minutni pogovor ta-le pristojbina: do
25 km zracne razdaljé 5 Din, od 25—50 km 10 Din, od 50—100 km
15 Din, od 100—200 km 20 Din, od 200—400 km 25 Din, preko 400
Jkm 30 Din.

Za nujni pogovor je placati 3 kratno navadno pristojbino,

Higijena ust BODI CEPA
Higijena ust je ravno tako TUDI DOMA

wvazna, kakor snaga obraza in Kljub wsem domacim poslom niaj
rok. Vazno je pa tudi vedeti,
da je edino pravo sredstvo

PEBECO ZOBNA PASTA,

katero so sestavili medicin-

& L o ne
pazljivo negovali svajo £
kerc{: to wvedno ponovno d'n;s
mladostno Ijubkest, Gladko, kot
bariun mehko kofo dosefete =z
jako dehteco

NIVEA-CREM-o.

ski strokovnjaki.

Nabavljalne zadruge.

A. R

Prosti popis specijalne ustanove, s katerim se posku$a kolikor
1mogoce jasno razloZiti, kaj je nabavljalna zadruga, kako zivi, kaj
dela, kaj hoce in kaj jo lahko upropasti.

Namen tega ¢lanka je, da zaintereira za nabavljalne zadruge
tudi one iz vrst drzavnih ushiZbencev, ki je nocejo poznati, ali pa so
i celo sovrazni.
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Nabavljalne zadruge obstojajo, kijerkoli ¢uti ve¢ oseb isto potre—
bo udruzenja, da s skupnimi sredstvi zadovoljijo bolje svojim Ziv-
ljenskim potrebSéinam, kakor to zamore vsaka oseba zase z lastni-
mi sredstvi.

Tako so imele Ze pred svetovno vojno Anglija, Francoska,.
Nemdija, ter druge drZave razvito raznoli¢no zadrugarstov za pro-
izvajanje raznovrsinil Zivlienjskih potrebs&in, za nakup istih w
vediih mestih je sicer Ze pred svetovno vojno Cutilo potrebe lastne-
ga zadrugarstva za prehrano, (za Specerijo i. . d. Beamten Wirt-
schaftsverband Gradec-Dunaj), za kurivo (v Mariboru), za nabavo
lastnih domov (v Celju), posebno pa so se zadruge razvijale na de-
narnem polju iz razloga, da nudijo svojim c¢lanom laZje dosegljiv
in cenej& kredit, ker je bilo usluZbenstvo Ze takrat precej zadolzeno.

Razlicne mnogostevilne zadruge, ki so obstojale v Nemciji Ze
pred svetovno vojno, so bile med vojno pravi blagor za svoje ¢lan-
stvo, ker so razdelievale Zivila, etc. svojim ¢lanom pod lastno kon-
trolo ¢lanstva oziroma odbora najpravicnejSe. Prehranjevalni mini-
ster Nemdije se je takrat izrazil: »Kaj bi bilo iz Nemcije, ko ne bi
imela svojih konzumnih zadrug?« X

Konec svetovne vojne s svojim temeljitim preokretom na pri-
dobiinem mpolju je Se-le pokazal pravcato potrebo 5\'021111'mih zadrug.

Tako je par pijonirjev na zadruzZnem polju ustanovilo tudi v
Mariboru takozvano »Samopomodé« drz. usluzbencev, katera je, ko-
likor so ji pripuScale skromna sredsiva, nudila uradniStvu pomoc
v prehrani.

Nabavljalna zadruga.

Leta 1920 je izsla od fin. ministrstva uredba o nabavljalnih za-
drugah v upanju, da se bo drZavnim usluzbencem na ta nacin nudi-
la, ¢e ne tkoi, vsaj s¢asoma neka pripomo¢, da bi lazje zivotarili s
popolnomu.Dnezadostnimi prejemki.

Uredba je prvotno vsebovala dolocila, da se prodaja blago
Clanom samo proti gotovini. Zakonodajalec je najbrze nameraval s
tem doloc¢ilom drz. usluzbence dovesti do tega, da potrosi samo to-
liko, kolikor ima place, in ¢e ta ne krije njegovih potreb, naj tudi
strada, samo, da se ne zadolZuje.

Da bi imele te uzakonjene ustanove za vsako kupcijo prepotre-
ben kapital vsaj deloma na razpolago, je fin. ministrstvo skrbelo na
ta nacin, da se je odtegnilo vsem drZavnim usluzbencem 10% eno-

.mesecnih prejemkov ter 1% drZavnim dobaviteliem od vseh racu-
nov. Omenjena uradba vsebuje tudi potrebna dolocila o Savezu teh
ustanavljajo¢ih se Nabavljalnih zadrug, ki ima nadzorstvo nad za-
druznim poslovanjem ter oskrbovanje in razpolaganjer z denariem,
nabranim pofom Ze omenjenih odtegljajev.

Mariborska Samopomo¢ se je preosnovala v Nabavlgalno zadru-
g0, da se zamore tako ukoristiti, vsaj v skromni meri, s posojilom
pri Savezu za obratni kapital.
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Kar se ti¢e ustroja zadruge, je bila ta pri sestavi pravil v glav-
nem vezana na zakonska besedila, ker drugace bi Savez zabranil
vstop v ¢lanstvo. Nabavljalne zadruge drZz. usluzbencev je priste-
vati najdemokrati¢nej§im ustanovam. Zadruzniki so lastniki zadruge
in imaijo pri obénem zboru pravico glasovanja samo licno ne glede
na Stevilo ¢lanskih delezev.

Tu velja geslo »eno lice en glas«. Izvolijo si sami upravo, dele-
zni kapital pa ne igra nobene vloge, ker se po edinstvenih pravilib
za vse zadruge deli letni cisti dobicek ¢lanom po sorazmerju udej-
stvovanja v zadrugi, to je po. visokosti letnega nakupa in ne po
Stevilu delezev, delnic itd. Namen zadruge je, da nudi svojim cla-
nom dobro blago po najnizjih trZnih cenah tako, da more tudi za-
druga delati, éetudi s skromnim d¢istim dobi¢kom, kateri pa se kon-
cem leta glasom veljavnih pravil vraca vsaj deloma zopet zadri-
gariem.

Ta nacin poslovanja daje marsikateremu zadrugarju neopravi-
¢en povod zabavljanja ce§, zadruga ni ni¢ cenejSa kakor drugi ir-
govci, akoravno dela z miojim brezobrestnim denarjem, ker sem
vplagal Din 100.— za delez. V odgovor.tem, pravi smoter zadrugar-
stva neumevajoc¢im, naj sluzi dejstvo, da se nabavljalne zadruge niso
ustanovile radi tega, da bi upropastile poSteno trgovino, ampak, da
s strogo in solidno konkurenco onemogodujejo izsesavanje konzu-
mentov s pretiranimi cenami Zivljenskih potrebscin.

Zadruga mora kupdevati z skromnim dobitkom tudij iz razloga;
da zbira predpisani rezervni fond za pokritie nepredvidenih in v tr-
govini tezko izogibnih izgub, ker bi morala pri pomanjkanju fonda
pri vsakem najmanj$em deficitu uveliavljati ¢lansko jamstvo (delez
4 krat, skupaj Din 500.—) kar bi bilo razmahu zadruge v najvecjo
Skodo. Da ¢im vestneje zasleduje svoj cilj, se¢ mora zadruga gmotno
ojaciti, kajti za pravocasen nakup blaga od producentov je potrebna
gotovina. Iz letnega cistega dobicka se zbira dobrotvorni fond, ki se
vporablja pprav tako v dobrobit ¢lanov. Torej, zadruga ni nikakSen
podjetnik, ki odira odjemalce, in tudi nima povoda varati istih, ker
gre ves donos samo v korist zadruge in ne posameznih funkcijo-
narev. Radi rezervnega in drugih fondov se tudi veckrat govori v
<lanskih vrstah: »Kaj nam je potreba fondov, katere bo lepega dne
pobrala drzava v svoj nenasitljiv Zep, kakor premozZenje gospodar-
ske poslovalnice (skladi§¢e zivil) drZz. Zeleznice v Lijubljanil« Skla-
diSCe Zivil je bilo podjetje Zeleznice, torej nobena juridina oseba in
tudi ne sodno registrirana in niso bili usluzbenci Zeleznice ¢lani, niso
nosili nobenega jamstva, niso imeli nobene ingerence na vodstvo
skladiSca ali na razdelitev dobicka, niso bili lastniki skladiSca, am-
pak samo nakupowvalci. Kaj se ima zgoditi v slu¢aju prenehanja na-
Se zadruge s preostalimi fondi, je v zakonu in pravilih zajamceno.
V zacletku razvoja zadrug je bila najvecja zapreka vsaj primernega
razvoja zakonska dolocba, da se prodaja blago samo proti gotovini.
Nas upravni odbor, uvidevajo¢ dejstvo, da so ravno drz. usluzbenci
radi nedovoljnih pla¢ prepotrebni kredita, je dodal temu dolo¢ilu v
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pravilih besedilo, da nacin inkasa pla¢evanja odredi upravni odbor
v sporazumu z nadzorstvenim odborom ter je na ta nacin pridobil
moznost kreditiranja. Uprava Saveza je opetovano zahtevala usta-
vitev vsakega kreditiranja ter takoj$njo izterjanje kreditov in gro-
zila, da odgovarjata za vsako neizterljivost gmotno oba odbora za-
druge. Iz teh razlogov je bila prepotrebna upeljava obstojecih od-
redb za sigurnost kreditov.

Da so bile te nase odredbe Se premalo stroge, je znak, da je
izdal Savez za vse zadruge sploSno mnogo stroZi pravilnik o nacinu
kreditiranja, ter izposloval razen drugih sprememb zakona tudi
spremembo v tem smislu, da je kreditiranje zadrugarjem dovoljeno.

Savez je namred uvidel, da je obstoj zadrug brez kreditiranja
dvomljiv. :

Veliko je razburjenje radi Din 10.—, ki se jih je zalelo odtego-
vati za Savez nab. zadrug v Beogradu.

Porajajo se govorice:
»Ne bomo placevali v Beograd za falitni Savez in za skrahi-
rane zadrugel«

Priprostemu Cloveku, ki ne pozna razmer, se mora to oprostiti,
zal pa prednjacijo temu govorenju baje najbolj informirani, ki pa
ne vedo, da se ti odtegljaji ne zbirajo za nabavljalne, ampak v svr-
ho ustanovitve kreditnih in stavbenih zadrug drZ. usluZbencev.

Mogoce se bo ta akcija dobro konc¢ala, kar se pa tice denaria
lahko zaupamo danes Savezu, ker ga Ze poznamo, ko ima kljub
vsem krizam in polomijam v prvih letih, Se vedno 50 milijonov di-
narjev ter znatne terjatve na 1% odtegliajih, katerih izpladilo fin.
ministrstvo vedno zavlacuje. To zavlacevanje je deloma tudi ro-
vod, da je Savez forsiral nove odtegljaje za ustanovo stavbenih in
kreditnih zadrug, katerim bo potrebno obilo kapitala, ¢e hocejo iz-
vrsiti vsaj deloma svoj namen. S tem bo imel Savez nov tehini
vzrok, neprenehoma pritiskati na izplacilo teh teriatev, ¢es, te nove
ustanove ne morejo delovati vsled pomanjkanja denarja. Nabrani
denar in Se oni denar, katerega bo zamogel izterjati Savez od fin.
ministrstva, se namerava dati na razpolago kreditnim in stavbenim
zadrugam drZz. usluZbencev.

Denar, ki se odtegne, ostane last pladnikov. Ako se tega denarja
vplacniki niso posluzili, lahko zahtevajo po 10. letih povrnitev vpla-
Canega zneska. Da pa je reSitev drz. usluzbencev iz dolgov pri de-
narnih zavodih pri nas obstoje¢i neprenesljivi obrestni meri pre-
potrebna, to pa¢ ni treba posebej povdarjati.

Da Skoduje nerazumevanije zadruznega smisla vsem drZavnim
usluZzbencem je: gotovo, ker s tem se zavlatuje razSirjanje c¢lan-
stva na vse drz. usluzbence. Cimve& zavednih ¢lanov, ki nakupu-
iejo svoje potrebscine le v svoji zadrugi, tem prej bo zadruga gmot-
no tako dobro podprta, da bo povracevala zadrugariem temvedje
zneske Cistega dobicka.
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Bodimo vestni ¢lani zadruge prepricani, da damo vsak zaslu-
zek, ki ga damo zadrugi, sebi in ne kak3nemu tujeu, ki ga uporabi
samo za svoje in svojcev udobno zivljenje.

Agitirajmo pri mla¢nezih za naSe ustanove, ljubimo iste, ker so
nase, pomagajmo jim do take viSine, da nam ne bodo samo V. po-
mo¢, ampak vsakemu drZz. usluzbencu v ponos, neprijateljem pa v
strah.

Samo v dobri organizaciji in v Slogi je moé&!

T AT

Nasim rodbinam vriporocamo

KOLINSKO CIKORIIO

rzvrsten pridatek za kavo

T I

Tik pred prevratom.

General Maister. Iz rokopisa »Na§ Maribore.

V zacetku druge polovice oktobra 1918 se je zacela ob&utno
krhati zapadna avstrijska fronta in njenih ubeZnikov je prihajalo
proti koncu meseca ¢imdalje ve¢ v zaledje. Slovenske Castnike, ki
jim je v teh dneh potekel dopust, smo pridrZali v Mariboru; tako
tudi stotnika Cirila Rakus§o.

Dogodki, drug vaznejSi od drugega, so se podili, da jih Ze nisi
vec dohajal in bolj in bolj se je kazalo, da postaja usodno besedilo
Majske deklaracije meso. Mariborskim Nemcem pa je po-
stala ustanovitev samostojne jugoslovanke drZave ngenkrat Cisto
postranska zadeva in jim je $lo v tem negotovem poloZzaju samo e
za to, da reSijo vsaj svojo spodnjeStajersko prestolico iz objema
te nove drZave. Zato so zaklicali, da se je ¢ulo v Gradec in na
Dunaj: »Marburg in Gefahr!« in se takoj vrgli na delo.

Dne 29. oktobra so imeli skupna posvetovanja zastopniki ma-
riborskega obéinskega sveta, Volksrata, nem3kih nacijonalnih dru-
Stev in raznih zadrug in so izvolili odvetnika dria. Mravlaga,
socijalno-demokratskega drZavnega poslanca Suppanz-a in ma-
riborskega drZavnega poslanca Wastiana za stalne zastopnike me-
sta Maribora v vseh gospodarskih, politi¢nih in narodnostnih poga-
janjih. Isto popoldne so imeli z driem. Verstov§kom ponovno raz-
govore o prehrani in so bih Z njegovimi neobveznimi pojasnili v
sploSnem zadovoljni.
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Ta dan je slavila Ljubljana praznik osvobojenja in so se
tam vrSile veliCastne manifestacije. V Mariboru, kamor je prile-
tela ta vest precej pozno, je potekla proslava tega velikega narod-
nega praznika skromno. Na pobudo ge. ravnateljice Stupice,
takrat udciteliice na kréevinski Soli, je ovencala skupina naSih
Slomgkov in TomSi¢ev grob. Slovenski dijaki in dijacki vseh mari-
borskih srednjih Sol so izostali dopoldne brez dovoljenja od pouka
in se zbrali v mestnem parku, kier jim je nekaj omoSolcev navdu-
Seno govorilo v razgreta, odprta srca.

Po govorih so zapeli slovanske himne, ki jih je Stirinajst dni
razmnoZeval in po mestu in deZeli razdajal profesor Voglar. Ves
¢as petia ni bilo nobenega straznika na izpregled. Pac pa je slucaj-
no navzoci pruski baron Twickl od jeze pihal in se v svoji ob-
jestnosti zaletaval v naSo navduSeno mladino, da bi jo razgnal.
Seveda je bilo Twicklovo napihovanje naSi mladezi le vesela zaba-

va — Cista grla so Se glasneje vdarila v petje.

Ob 18. uri je bila v poslopju Cirilove tlskarne v sobi
urednika »Slovenskega gospodaria« — z okni na ulico — seja Na-
rodnega sveta. Navzo¢ sem bil tudi jaz.

Malo pred 19. uro pa so zbobnali nemski hujskaski voditelji za
demonstracijo proti ljubljanski Narodni vladi in proti mari-
borskim Slovencem nekaj sto Nemcev in nemSkutarjev pred magi-
strat. Od tod so v velikem kriku odkorakali po glavnih ulicah. Na
Medenovi in Gol¢éevi gostilni nasproti glavnega kolodvora
so pobili nekaj oken in strgali z Gol&e v e strehe viseto sloven-
sko zastavo. '

Okrog pol 20. ure so — Ze razdiviani — prihrumeli pred Ciri-
lovo tiskarno. Med zverinskim rjovenjem so tulili svojo »Die Wacht
am Rheine«, streljali, buhali ob zaprta veZna vrata tiskarne in lutali
kamne v okna. Tezek kamen je trescil tik glave drja. Verstov-
Sk a na mizo. Od tiskarne so se vlekli razgrajaci pred Narodni
dom, a so po kratkem vpitju in psovanju odsli, ker so na$li okna
zastrta in vrata zaklenjena. Nekaj z lu¢anjem kamenja povzrocenih
odprtin na zidovju Narodnega doma je Se dolgo potem pricalo o
zadnjem divijaSkem nemSkem naskoku na slovensko imovino in o
njenem poskodovanju.

Nekako istoCasno z nem8kim je priredil nadporocnik Twvan
Gracner slovenski demonstrativni obhod po mestu. UdeleZilo se
ga je mnogo vojaStva, med civilnimi osebami tudi dr. Rosina,
ki se je pridruzil sploh vsaki proti Nemcem naperjeni demonstra
ciji.

_Po obhodu se je vrsil v veliki gostilniSki sobi Narodnega doma
shod za vojake, ki sta jim govorila med drugimi nadporo¢nik G r a-
¢ner in vojaSki kurat Ivan Krusié. V sosednji sobi pa je go-
stom govoril dr. Rosina. Vojastvo se je tako razpalilo, da si je za-
¢elo trgati rozete s ¢epic. Kmalu pa so se obojni zborovalci med
seboj pomeSali in Zivahno pozdravljali Jugoslavijo. Zagrm:le so
slovanske himne, da so kar okna Sklepetala.
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Glasno petie v Narodnem domu je donelo daleC preko ulice
in privabilo proti 21. uri vojasko patrolo — (narednik in 12 inoz)
— ki je zahtevala, da vojastvo zapusti gostilno, pa ni seveda nilice
ubogal, Tudi prihod &astniSke patrole je bil zastonj, posebno zbog
odlo¢nega Krusidevega odpora.

Ponoci pa so na domov idofega kurata Krusic¢a mnavalili
Stirie nemski naredniki, ga pobili na tla, bili po njem in ga slednjic
vlekli v vojaSko strazZnico na magistratu, od koder so ga po novelju
nekega nemskega Castnika nameravali vtakniti v zapore dravske
vojadnice.

Pred straZnico pa je ravno $e pravocasno prihrumela nad sto
glav mocna, iz vojaskih in civilnih oseb sestojeca mmnoZica. Vodil jo
je z dvema Castnikoma poroénik Ciril Skvarda, ki je izvedel,
da so Krudica aretirali. Skvaréa je med krikom in hrupom svojih
spremljevalcev trdo zahteval: »Takoj ven Kru$ica, ¢e ne razstre-
limo rotovZz.« — In so izpustili kurata, mnoZica pa ga je pojo¢ »Hej
Slovani« spremila domov.

Drugi dan nas je viSje castnike pozval vojaski Stacijski -0-
veljnik polkovnik Holik v svojo pisarno. Najprej je omenil vo-
jaSki shod v Narodnem domu in trganje rozet pa Krus§icev
slucaj, o éemer je dobil Se ponodi porocdila. Za Krus§ica se je po-
tegnil pri njem Ze zgodaj zjutraj dr. Verstovsek, toda brez uspeha.
Major Metell von Friedberg od vojaSkega Stacijskega po-
veljstva je na naSem zborovanju celo zahteval, da se KruSica,
sdrugim takim izdajalcem v svariloe, tira vklenjenega po mestu
in vrze v navaden zapor. Polkovnik Holik pa je zavrnil to zahte-
vo in pripomnil, da je takoj po posredovanju drja. Verstovska po
telefonu prosil na vojnem ministrstvu odloditve v tej zadevi, dotlej
pa naloZil kuratu Kru$i¢u sobni zapor (iz katerega ga je resil kialu
prevrat.)

Nato je prebral polkovnik naredbo wvojnega ministrstva, ki je
velela vojaSkim Stacijskim poveljnikom Sirom Avstrije, da osebno
zabiCijo Castnikom posameznih polkov, da brezpogoino zdtZijo red
med svojim vojaStvom.

Jaz sem prelagal, da se — glede na nastale razmere — to po-
velie v polkih, ki imajo ve¢ slovenskih &astnikov, razglasi tudi v
slovenskem jeziku.

To je bil v sluzbi moj prvi narodnostni spopad z mariborskimi
nemsSkimi Castniki, ki so seveda vsi dobro vedeli, da sem trd Slo-
wvenec. _

Polkovnik Holik, preudaren mo#, ki je takoj presodil ko&lji-
vost polozaja, je hotel menda v spominu na dogodke pretekle noéi
— zaduSiti vsak morebitni izbruh ocitnega sovra$tva med nami.
Zato se je postavil z vso svojo znano odlo¢nostjo na mojo stran,
¢es, da moramo res vse poskusiti, e hocemo, da se dosledno in
uspesSno izvrSi naredba vojnega ministrstva. Z Zoléem v oceh so
se nemski Castniki vdali in vem, da so me vsi v tistem trenutku za-
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sovraZili. Mene je polkovnik Holik narodil za. popoldne v meljsko
vojasnico, da bi preloZil tam njegov ogovor na slovenscino.

Tako sem 30. oktobra 1918 ob 15. urj v Castniski obenici
meliske vojasnice jaz prvi govoril sluZbeno v slovenskem -jeziku
slovenskim ¢astnikom 26. strelskega polka vpri¢o preteime vedine
njihovikk nemskih tovariSev.

Kljub domacemu § Razpadanje zob
delu lepe roke I waruje | e vsakodnevna pra-

ospodinld, L. Ond. peale: can. vilno izurSena nega zob.
opravijati dela z vroée in mrzio

wvodo, mnogo trpi radi raskave
in razpokane koze, NIV EA-
CREME leéi te neugodnosti v
kratkem éasu. Toda pazile po-
sebno na ime

NIVEA-CREME.

Podatki o sluzbenskem davku za
hisno sluZincéad.

Vsako leto se wstavi 50 mi-
lijonov umetnih zob.

VARUJTE SVOJE ZOBE S
PEBECO ZOBNO PASTO!

Sluzkinja (sluzitelj), ki ima mesecne plage 200.— Din, hrano in
stanovanje, je davka prosta (prost), mora pa imeti avéno knjizi-
co, v katero vpiSe sluzbodajalec placo za vsaki mesec posebej. Pri
izstopu iz sluzbe izroc¢i sluzbodajalec davéno knjiZico usluzbencu
in vpiSe v stolpec na 1. strani dan izstopa. Pri stopu v sluzbo mora
usluzbenec prinesti seboj avéno knjiZico, izpolnjeno od prejsSnjega
sluzbodajalca s seboj, ako pa vstopi v sluZbo na novo, si mora na-
baviti davénp knjizico pri pristojni ob¢ini ali pa pri davénem uradu.

Davek se odmeri sledece:
od meseénega zasluzka od Din 201.— do Din 300.— Din 6.—

» » » » ) e » 400, — » (2 je i
» o 4 » » 401 Aeedie » 500— » 1 1.— =3
» » » PR T A e el Y | ey 14—
» » » » » 60 |3 » 700,— » | i
» » » » » T0l =" i 800.— » e i
» » » sl o | e s ST ) e o
» » » e R O (s=etgn S S (1,0, S e - ey

Za placilo tega davka je odgovoren sluzbodajalec osebno in ga mo-
ra placati najkasneje do 15. dneva v mesecu po poteku vsakega cetri-
letja pri pristojnem davénem uradu s tozadevno tiskovino, ki se
dobi v tiskarni in pri davcnih uradih, dokler minister ne odredi
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pladevanj tega davka s prileplieniem tozadevnih znamk v davéno
knjizico, (kar se bode izvrSilo predvidoma s 1. januariem 1929.)
Na tiskovini je vpisati za vsakega usluzbenca za vsaki mesec po-
sebej mesecno placo in odpadajodi davek, kakor tudi ime in stano-~
vanje sluzbodajalca, ;

Ako ima usluzbenec meseéni zasluZzek na ved krajih n. pr. pri
1. Din 300.—, pri 2. Din 250.—, pri 3. Din 890.— ne placa davka,
ker se v takem slucaju ne seStejejo vsi zasluzki skupai, ampak pri-
de pri obdacbi vsaki zasluZek posebej v postev in ker torej ne pre-
sega nobeden posamezni zasluZek Din 400.—, je oseba davka
prosta.

Ako ima pa kdo zasluZek nad Din 400.— pri ve& sluzbodaijalcih,
se odbije z zakonom doloceni odbitek i. s. za usluzbenca Din 400.—
in za vsakega nepreskrbljenega otroka do 18 let starosti 100.— Din
samo enkrat in sicer pri najvedjem zasluzki.

T eIl

L e e

LT

REDILNA KAVA

je prvovrsten Kolinski pridatek za kavo!
Zdrav in okusen! Zabtevajte!

L TN

R. PRLESKI:
Na posetih.

Bilo je julija meseca. Sonce je parilo, da je ljudem kar lilo po
licih. Srecen, kdor je lahko letoval na Pohoriju, ali lezal kje v prle-
skih Sumah za »vrhome.

Tam nekje v vzhodnem delu naSega lepega Maribora, kijer
smradijo od ene strani siare, nadufljive lokomotive s svoijim te%-
kim dimom, od druge ma pce Zarko solnce, da se jedva diha v
tesnih stanovanjih, ki so obsirna samo v najemnini, je stanovala
gospa Zora Nevoljnikova. :

Gospa Zora, ki Z¢ mnogo let z resniéno nevoljo poZira preino-
gov smrad, je sedela sama v kubinii. MoZ je bil nekje na komisiji in
se je morda krepcal ta hip v bladni senci podeZelske keéme s »ha-
ivZanome«., Njej, ubogi mladi Zenki, se pa danes ni ni¢ laj hubilo
poprijeti se posode, ki re stala na fiedilniku, in potrpeZljivo Zakaa
vode in gospodinjinih belih rok.

»Nak,« ie mislila gospa Zora. sdares pa ne bom ¢epela doma.
»Oiroka prideia Sele zveder od sorodnikov, ta ¢as pa lahko pogle-
dam malo k prijateljici Anici, ki me Ze tako dolgo vabi v posete.«
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3rzo je bila na nogah, pomila in pospravila, oblekla svojo novo
sdetvoe, kajti gospa zora je bila Se mlada in brhka, zato ji ni
nihdée zameril, ce se je ob ugodnih prilikah, ki so nam drZzavnim
namescerceni itak recke, $e bolj pomlajevala. Nova dedva ii je
prav {letuo pristojala in marsikateri gospod je »vrgels, tako na
skrivaj, ens sko na njo, namred na gospe Zoro. Hotela pa je seveda
tudi pokazati svojo novost gospej Anici.

Ura je bila tri, ko je potrkala na virata. Veselo sta se ncmlr avili
in sedli v majhni sobici tik kubinje, da se po dolgem &asi zopet
maio porazgovorita.

Ko sta tako &ebijali, kakor dva poredna vrabcCka, prakritiziraii
to in ono tar seveda tudi novo Zorino dedvo, je potrkal nekdo na
yvrata. Bil 1e JoZe iz zadruge, ki je pripeljal gospej Anici meseéne
nabavke.
~ »Onrosti, draga Zora, takoj se vrnem, samo pogledala bomi, e
mi je JoZze pripeljal vse po narocilue, prekine gospa Anica Zivahen
razgovor.

Med izlaganjem vsemogocih stvari, ki so nam tako neobhod-
no potrebne, da vsaj lacni ne delamo, in nam Se ponoci ne kruli po
Zelodcih, je pregledovala gospa Zora pravkar doslo Stevilko »Zen-
skega svetae, ki je ezala na mizi. Med listanjem je naletela v knjizi
na cenik »Nabavljalne zadruge v Mariboru«. Nekaj jo je zbodlo,
kajti nevolino je potisnila knjigo v stran, cenik pa porinila med li-
ste, vstala in stopila k oknu.

Tedaj se je vrnila gospa Anica. »Vse v redug, je dejala, »vedno
bolj sem zadovoljna z nasSo zadrugo.«

Gospa Zora je nekam neprijazno pogledala in odvrnila malo
nevolino: »Z zadrugo, s tisto nesreCno zadrugo, tam na RotovSkem
trgu? Bezi, ne govori mi o zadrugi. Ze davno sem je sita in sem
zadovoljna, ¢e ne sliSim ni¢ o njej. Par let sem hodila tja stat in
¢akat, pa mi je bilo kon¢no tega preved. Preselila sem se k tr-
govcn, kjer dobim brzo brez ¢akanja in tratenja ¢asa.«

»Ti si hodila v zadrugo stat in ¢akat? Meni ni treba nikoli stati
in Cakati. Ves, zadruga je meni vse! Najbolje me postreze! Kjer pa
ni ljudi, tam tudi stati in cakati ni treba. Tudi jaz sem sicer sprva
takala in véasih godrnjala zbog tega, pa se mi je svetovalo in me
poucilo, naj pridem po blago od 5—24, vsak mesec in to v dasu
od 10.—I12. in od 14.—17. ure. Ubogala sem, uvaZevala nasvet in
sedaj sem vedno zadovolina.«

»Ta bi bila lepa, da bi nam Se predpisovali, kako in kaj in kedaj!
Ce platam tocno, redno in poSteno, smem vendar priti, kedaj se
meni zljubi«, zavrne Anico gospa Zora in sede na divan.

»Nih¢e ti ne predpisuje, nihée ne odreja in komandira, to so
nasveti, blagohotni, koristni nam, zadrugi pa v olajavo in urneje
poslovanje. Ve§, ljuba moja, ¢lovek mora v trgovini, kakorSna je
naSa zadruga, ki nasiti vsak mesec do 10.000 Zelod¢kov, Ze uva-
- zevati nasvete, Ce noce trpeti neprijetnosti, stati in Sakati, kakor ti.«

»No, le poslusaj,« se hoce opravicevati gospa Zora. »Ko sem
bila pred 2 letoma zadnji¢ tam, sem stala cele % ure za bori % kg
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sladkorja, 2 Din popra in Se nekaj takih malenkosti, predno mi jih
je natehtal pomocnik. To me je silno raztogotilo — ker ni bilo
prvi¢ — pustila sem vse skupaj in Sla.«

»Dowvoli, da ti raziasnim!« rede mirno gospa Anica. sAko hoce§
hiti brzo postrezena, ne kupuj po % kg sladkoria in diSav ne po
2. 3 Din, temveé narodi, kakor je natehtano in Ze pripravljenc. To
pomocnik kar zagrabi in ti Ze hiti§ svojo pot. Jaz to vemi, zatdpa
si vedno napifem Ze doma lepo na list papirja, kar rabim in sicer,
ta, 1,2, 3, 4, .... kg ‘naj si bo moke, sladkorja, riza, makaro-
nov, $pagetov in dr., diSave pa po zavitkih 1.50 Din — kakor jo ima-
jo tam Ze pripravlieno in tako gre brzo in gladko brez cakanja.
Malo potrpeti je tu in tam Ze ftreba, kajti mi smol veletrgovina, Kjer
se streze dnevno stotinam, posebno pa Se od 25.—29. in od 1.—5. v
mesecu, ko je najhuj$i naval.«

»In pomote, nerednosti, manjkajoce blago?« pravi gospa Zora
dalje. »Kolikokrat sem zavrela nad vodjo ali pomocniki, ker ni
bilo te ali one stvari med naroCenim blagom, ali je bila kaka rec
slaba.«

»Vse to je mogoce in — vsepovsod! Nih&e ni nezmotljivl A
tudi to se uredi na lep nacin.« zagovaria poslovanje gospa Zora.
»Tudi meni se je to Ze pripetilo. Tedaj sem Sla takoj v frgovino,
poklicala vodjo ter mu v lepem tonu izrazila svojo pritoZbo in on
je takoj potrebno ukrenil. Slabo blago se mi je zamenjalo, pomota
popravila, pa smo bili na lep nadin vsi zadovo]jni.«‘

Gospa Zora se Se ni udala, imela je Se sveZih za bregom, pa
je nanovo vzkipela: »Kaj pa kredit? Ha, povej mi, zakaj nas tako
mrcvarijo s tistimi izjavami, podpisi in tako dalje? Pri trgoveu
vsega tega ni treba, da mi kolikor hofem, Se na smeh mu gre in —
¢e ob mescu v moji blagajni ni vse vredu, prav rad potrpi z me-
noj in...« :

»Oprostil« jo prekine gospa Anica »trgovec je sam svoj go-
spodar, sam lastnik vsega, kar ima, sam sebi odgovoren. Zadruzni
odborniki pa, ki smo jim zaupali milijone, niso ve¢ kot mi &lani.
So sicer solasiniki, odgovorni pa niso le sebi, temvec¢ vsem 1.600
&lanom. ‘Zato morajo biti natanéni, kajti nad njimi visi §, ki ima
vedno pripravljeno roko da seZe v njih Zepe in jih spravi do brez-
platnega ri¢eta. Trgovec ti lahko »Senka«, kakor pravimo, ¢e hoce,
za zadruzne odbornike pa je »Senk« umrl brez testamenta.«

»In prvega,« sili gospa Zora posmehliivo v besedo, »prvega,
ko sem plaevala, sem morala v red in vrsto kot pri spovedi in
potem zopet tisto neznosno ¢akanje. Povej, kako pa ti prestopa$
pri blagaini8ki spovednici, kadar placuje§!«

»Ni¢ ne prestopam in nikdar! Ko mi nasteje moj ljubi mozek pr-
vega tistih bornih par »kovacev«, grem lepo na sprehod proti ban-
ki, kier opravim vse v par minutah, navadno, ko grem na trg. Ne-
kateri placujejo po poloznici, drugim pa odtegujejo upravitelii od
place. Da pa ne pridem v, zagato, si uredim izdatke po dohodkih,
ali — stegnem se pod odejo tako dale¢, da me v noge ne zebe.«
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0Kaj pa Se! NaSemu predstojniku v uradu je seveda treba. ve-
deti, koliko mi na mesec zajemo in »pufac napravimo.«

»Ne razburjaj se, draga Zora, kajti zadruga posSlje i Sefu vsa-
kega urada redno meseno njegov radum, ker tudi on ne Zivi od
zraka in tudi njegova deca ne leta gola okrog. Njemu je pac vse
eno, koliko je tvoja teZza po kreditu.« razjasni gospa Anica.

Gospej Zori so zmanjkale besede. Nekam prijazneje je gledala,
Anica pa je nadaljevala: »Kredit imam in ni¢ ne godem radi izjave,
ki sva jo morala podpisati oba z moZem. Red mora biti, ipredpisi se
morajo izvrSevati, — izjeme ni! — Vsak mesec platam to¢no z
obroki vred, ki so velikar dobrota za nas drzavne usluzbence ob
teh bornih plagah. Obenem so pa vsi skupaj, da nimam ob mescu
premiSljevanja in skrbi, kje.in koliko imam Se placati.«

Vsak mesec skrbno pregledam cenik ter sestavim po njem Ze
doma narodilni list, da s tuhtanjem ne oviram poslovanja pri bla-
gajni. — Ce mi je treba mesa, Sunke, sira, salame in drugih takih
dobrot, izberem Ze prej vse, da hitro napovem Se to. Med mesecem
pa nikoli ne nadlegujem blagajne II. za kako malenkost, e sem
pri skupnem narocilu kaj pozabila. Za par dinarékov pozabljenega
ali nepredvidenega nakupa »gotov novace.

»Saj jih tudi imam! »se je smejala gospa Anica. Vsako leto
za vuzem odpiSejo v zadrugi meni, kakor vsem kupujocim ¢lanom,
ali pa nakazejo v robi za procente. Letos sem dobila na pr. 615 Din.
Velikonoéni blagoslov je placala zadruga, héerka je dobila »gratis
in franko« nove cevlie. Vsi smo bili veseli in sre¢ni, naS ocka nas
je pa na racun zadruge in njenih procentov v ponedeljek popeljal
v »Emavze, kajti tistih 615 Din nam je prvega ostalo v Zepu na
prosto razpolago.«

»Dosegla si, kar si hotela, Anica,« se je udala kone&no gospa
Zora. »Ve$, moj moz mi je Ze veckrat kazal cenik zadruge in me
opozarjal na dosti nizjie cene kot so bile v naSi nabavni knjizici, a
ni premagal moje trme.«

»Ceneje kakor povsod drugod, je v zadrugi, o tem se lahko
preprica vsak. Vrhutega je pa tam vedno svezZa in pristna, dobra in
zdrava roba, ker tede kot voda. V zadrugi se blago nima ¢asa iz-
priditi,« pravi gospa Anica.

»In Se nekajl« je sklenila gospa Anica svoje prepri¢anje. »Ce-
ne v zadrugah sigurno vplivajo na cene drugih trgovin in tako ne
koristijo nase ustanove le nam, temve¢ tudi vsem drugim slojem.
— Ko bi vse to, kar sem ti danes povedala, ne bila gola istina, bi
ne pristopali novi ¢lani v taki mnoZini v naSe vrste. Neomajeno
zaupanje v zvesto, poSteno in sposobno vodstvo ter trdno podlago,
Siri na§ krog, veca Stevilo ¢lanov, daje zadrugi vsestransko Zivahen
razmah.« : ;

»Naj bo,« pravi gospa Zora in vstane, »posreéilo se ti je, pre-
pricati me, Cesar ni mogel dosedi moj moZ vkljub dvoletnem pri-
govarjanju. Hocem torej zopet k zadrugi — seveda po tvoiih nasve-
tihl«
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Tedaj je zagrmel globok bas Milana Zaupnika med sobnimi
vrati: »Tako je prav! Sami si pomagajmo in lajSajmo breme! —
Zadruga je moja in tvoja; ona je nas vseh! K njej moramo vsi,
nihée od njel« In Anicin moZ je krepko stisnil roko nasi spokorjen-
ki ter dostavil: »Ker sia se tako lepo pomenili in ker ti je, draga
zenka, uspelo izpreobrniti gospo Zoro, predlagam, da gremo danes
zveder, ko se vrne Tone Nevoljnik s komisije, vsi v Zadruzno to-
Gilnico na litréek ¢rnega. Na tistem tesnem dvoriS¢u se malo ohla-
dimo ter damo tako Se pecat in piko vajinemu danaSnjemu sklepu.«

»Le vkup, le vkup, uboga gmajna!

Za smeh.

Jud David je zagospodaril. Vse je §lo med vrage. Beraska pali-
ca ga je c¢akala, pa mu ni bilo zanjo. Iskal je sluzbo.

V wvasi so potrebovali cerkovnika.

»Pa grem? si misli Davide in potrka pri rabinu.:

»Zna8 brati in pisati?«, gavprasa judovski svecenik.

~Bog pravitni, niso me naucili, Ne znam!«

»Idi, ne rabim takih!« In juda jo mahne pobit odkoder je prlsel.

Pa so napovedali vojno. Z njo je prisla kupcija, liferacije, veri-
nistvo. Jud David se je zbrihtal. Kupceval je, lifral in verizil. Denar
se je nabiral. strgana suknja se je sama zaknpala in kmala je z
avtomobilom drdral po deZeli Poljski.

Tedaj je rabil minister pruski mnogo blaga.

»Bog pravic¢ni, dam najceneje. Ni¢ ne bom zasluzil gospod mi-
nister,« in pogodba je bila sklenjena. Lepo je kazala kupcija in judu
se dobidek ni skrival.

»PodpiSi pogodbo Zide!« pravi minister. ;

»Takoj pride moj tajnik, da podpiSe zame,« meni David.

»Ne velja! Sam mora$§ podpisatil«

»Bog pravini, ne znam, gospod minister!«

»Kaj. ti ne zna§ pisati? Kak$na $koda! Kaj bi bilo iz tebe, ce
Hi znal pisati in bratil«

»Kaj bi bilo iz mene? Meznar, gospod minister,« rece jud.
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Tone se je naucil

Gospod Koren iz mesta ima gori za Tremi ribniki prav Ceden
vinograd in ko&ico, vinic¢arijo in vini¢arja Tomaza, Tomaz pa brhko
Pepco. Crnooka Pepca jo mahne vedkrat v mesto na trg, da tako
zasluzi kak dinardek.

Pa je Sla nekoé¢ zopet po dobri kupéiji proti domu in zavila za
zadnjim ribnikom v gozd.

Tedaj je vstal pred njo Selotnikov Tone, kot bi zrasel iz zem-
lid. Krepak je bil in plecat, kratkih brk in rdeéih lic. S kravo je
hodil po telicka in menda je nesel otroke na hrbtu. Puhal je oblake
dima iz pipice pred se, pa se nekam leno opiral na debele gorjaco.

Lenoba ga je ostavila, ko je zagledal dekle, pa je rekel: »He,
si, 1i nisi, Pepca iz viniCarije? «

»Bo Ze, menda,« se je odrezala mladenka in gledala za kavku
ki se je sukala nad pol golim hrastom.

»Pa jo mahneva skupaj, saj nama je pot ista, ne?« zine deéko-

»Ne vem, mogode!«

»Hej, kravse, le nesi domowv, da bo kaj blejalo v hlevu,« je go-
voril fant in se lepo pripravil, da se tik ob Pepci pokratkodasi do
doma. Dekle pa kar Cez cesto.

»Slana voda, ta je pa lepa«, si misli Tone.

»Kaj te bode, dekle, saj sem Se komaj usta odprl? !«

Zagorelo je iz njenih o&i kot Ziv ogenj, da je Tone debela
potegnil iz kratkega vivcka, »Kaj bi, vi domisljavei vsiliivi. Jezna
sem na Vas. Davi me je tam za grabnom vstavil SiSkov Andrej-
Cek, kar z menoj jo je mahnil in kar naenkrat — fej, nesnaga na-
dleZnal«

- Zagnalo jo je nekaj, da je skoraj zbrzela mimo Toneta, ki ie
godel za njo: »Ali te je, poba golobradi, te je stisnil, kaj! Pa je
cmoknilo med smrekami, ha? «

»Niti podenega groSa na Vas. Se ene solate ne dam s koSare,
nagrmadeni grehi, Ziv strahovi — — —.« Pogledala ga je skrivaj
in zasvetila so se ji mlada lica Tonetova, zdrava in rdeca v jesen-
skem solncu.

»Kaj pa se rezi$, Tonaé grenki? Kaj rmsh§ da sem danasnja,
kaj?« Tako je zapela mladiu v brk in ni se premaknila z mesta.
»Pride§, se vstavis, palico vrze§ v travo in nahrbtnik nanjo, kravica
gladna seZe po travi, pipica tudi ne preZge Zepa, tista tvoja desnica
pa lomi rebra in brkice $egetajo — ha, kdo se naj brani — — —l«

+Smenca, Smetanega.« ‘e mislil Tonaé, pa ni¢ ni rekel. S Pep-
co jo je mahnil dalje po Sumi.

Tam se kriZajo pota. Na desno v gozd rumenedi, na levo na
cesto. Oba bi morala na levo, pa sta udarila na pravo.

Tedaj je vnovi¢ zaigralo decku po Zilah. Vstavil se je. Tisti
mah je lezala palica med praprotjo in nahrbtnik zraven, motvoz je
obvisel na veji, da je kravica dosegla listje in se zamotila, pipica
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s¢ je polopila v &rno temo Zcepa, desnica, krepka in spretna, se ie
ovila pasu — — kavka se je prestrasila — — — krik — in brkicc
Tonaceve so zaStegetale — — — — — —,

Tedaj se je kravica nefesa omislila in srameZljivo pogledala
po dolini. 4

Da bi Vas $ment, modrice modre, ve devicke! Do sodnega dne
bi me ne srecala taka misel, Se manj korajza!l«

Solnce je sijalo dalje, listie je odpadalo, Tone pa je znal.

Po H. F.

Suhor.

Zakaj se SUHOR vsaki gospodinji najtopleje priporoca? Ker ima
SUHOR vec prednosti, kakor vsako drugo desertno blago.

SUHOR ima veliko redilno mo¢ in je neskodljiv, tako za otroke,
kakor za odrasle.

SUHOR, ako pravilno th'imen ie nepokvarljiv; poskusnje so do
kazale, da dve leti stari SUHOR ni nikakor trpel na kvaliteti; na-
sprotno, skozi dolgo konzerviranje sladkorja je postal SUHOR Se
bolj krhak, kakor popolnoma svez.

Cena suhorja je zmerna. Previdna gospodinja lahko v letu pri
nakupu veliko prihrani. '

Kupujte ROBAU%OV SUI‘IOR ker dobite najbolje in najvec za
Vas$ denar.

Zahtevajte samo originalne pakete z zaklopno znamko:

Robaus Suhor, Maribor, Koroska cesta 24.

Ali &istimo pravilno parketna tla?

Mnoge gospodinje si delajo skrb in belijo glave, kako bi parket-
na ali barvana tla in linolej najboljSe in najcenejSe istile. Kupujejo
po raznih nasvetih in receptih razli¢ne voske, me$ajo in kuhajo na
$tedilnikih — ne zavedajo¢ se nevarnosti, katere so zvezane s tak-
$no manipulacijo — najmanjSa neprevidnost in eksplozija ali pozar

- je neizogiben. Pri tem pa ostanejo vsa ta sredstva nepopolna in ker
ne odgovarijajo tudi drazja. Marsikdo je Ze spoddrsnil na novo ma-
zanem parketu ter si zlomil nogo ali Se hujSe poSkodoval. Tla ali
linolej ne sme biti prevleden z debelo plastjo trdega voska ali
kakSne druge snovi — vsaka mast za mazanje parketov torej ni
pripravna.

Lastnost las&ila za parkete mora biti Stedljiva uporaba, dolgo-
trajen ucinek, primeren blesk in zmanj$ana polskost tal.

Te lastnosti ma FOX - mast za parkete. Enkrat v mesecu na-
mazana tla je treba samo od ¢asa do asa polirati in vsaka gospo-
dinjai bo z ucinkom zadovoljna.
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Uradniski zakon.

NajvaznejSe iz uradn. zakona z dne 31. VII. 1923.

Prejemki: 1. osnovna, 2. polozajna plaga, 3. stanarina, .
drag. doklade. .

§43. Doklado za otroke dobiva samo oCe, ako sta 'oce m
mati drz. vsluzbenca ¢e Zivita loCeno pa mati, ako so otroci pri
niej. Zena drz. usluzbenka ali upokojenka, katere moz ni drz.
usluzbenec ali upokojenec, dobiva doklado za otroke le, ako doka-
7e, da je moz brez vsakih dohodkov.

§ 102. Kdor vstopi v drz. sluzbo, se mora javiti v 15 dneh od
dne, ko je bil sprejet, sicer se ga ne sprejme.

§ 104. Kdor je zadrzan priti v sluzbo, mora o tem najkasneje
v 24 urah porocati svojemu neposrednjemu starejSini in se opra-
viciti.

§ 109. Vsakoletni odmori: :

za uradnike: do 5 sluZbenih let At M AR [ L)

i 155 e N NI A Dy
3 25 S e e S TSR
preko 25 S5 e AT RS e e T i

za zvanicnike in sluZitelje: za gori navedena sluzbena ]Lt'l 8,
12, 20, 30 dni.

§ 124. Kot pogrebnina po smrti drZ. usluzbenca ali upo-
kojenca se izplacajo enomesecni redni prejemki umrlega, kot p o d-
pora pa Zeni ali otrokom dvomesec¢ni redni prejemki, ako nimajo
drugih dohodkov.

Pogrebnino dobi, kdor se je brigal za pogreb in nosil pogrebue
stroSke. Tozadevne proSnje:

Ko umre aktivni, se izro¢i proSnja za pogrebnino Sefu urada,
ako pa umre upokojenec, pa delegaciji min. financ v Ljubljani.
Priloge: 1. mrliski list, 2. verodostojen dokaz, da se je prosilec bri-
al za pogreb.

Prosnja za podporo se izrodi Sefu urada, oz. delegaciji min. fi-
nanc; ta predloZi proSnjo generalni direkciji drZ. rac¢unovodstva.
Priloge: 1. mrliski list, 2. potrdilo Zupnega urada, da so predlaga-
telji prosnje zakonska Zena ali otroci in da so Ziveli do smrti z raj-
nim, 3. poirdilo obc¢inskega predstojnika, da prosilec nima drugih
dohodkowv.

§ 137. Pokojnine.

§ 140. Dr%. usluzbencem I., IL, III. kategorije i. t. d. pripada od
pokoininske osnove za 10 sluzbenih let 50%, za vsako nadaljnjo
polovico leta pa po 1%, tako da dobe &ez 35 let popolno pokoinin-
sko osnovo za poko;nmo. ZacCeta polovica leta se Steje za polno.

§ 148. Rodbinska pokojnina: ena oseba 50%, dve osebi
65%, tri osebe 75%, §tiri ali ve& oseb pa 85% osnovne rodbinske
pokojnine.
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§ 151. Vdova ne dobi pokoinine, ¢e ni bil zakon drZz. usluzbenca
sklenjen vaj leto dni pred njegovo smrtjo, oz. pred njegovo upoko-
gitvijo; dobi pa pokojnino, ¢e je ostal po njem zakonit otrok, odno-
sno Ge je ostala vdova noseca i.ft. d.

§ 154. Pravico do pokejnine izgube: I Usluzbenci:
1. z izgubo drZavljanstva ali z vstopom v sluzZbo tuje drZzave brez
dovolitve, 2. z razsodbo rednega ali discipl. sodi§¢a, 3. Ce se po
odmoru ali odsotnosti kakor tudi ob premestitvi po lastni krivdi ne
javi na sluzbo v 10 dneh od dne, ko je to dolZan storiti, 4. de ga
redne sodiS¢e obsodi na zapor, dalj$i od enega leta in Ce izreCe di-
scipl. sodiSce, da mora zgubiti pokojnino, 5. e se vpokoji iz v tocki
1., 2., 3., 4. ¢lena 133. navedenih razlogov in noce zopet sprejeti dr-
zavne sluzbe, 6. s smrtjo. — II. Vdowve: 1. z omozitvijo, 2. z iz-
gubo drzavljanstva, 8. z obsodbo zaradi kaznivega dejanje, 4. s
sprejemom drzavne sluzbe ali mesta Stipendista drzave, 5. s smrtjo.
Ako se vdova drZ. usluzbenca, ki ima pravico do pokojnine, omoZzi
z drz. usluzbencem, pa obvdovi, dobi rodbinsko pokoinino po pr-
vem mozu, ¢e ji po drugem moZzu ne pripada ali ¢e je pokojnina po
drugem mozu manjSa. Ako se omoZi s kom, ki ni drz. usluZbenec,
pa obvdovi, dobi pokojnino po prvem moZu samo, ¢e dokazZe, da je
siromasnega stanja.

Maggi-jeva zabela.

Ze desetletia se uporablia Maggi-jeva zabela vsled svojega ne-
izpremenjenega dobrega okusa in izdatnosti v pripgostih in odlicnih
kuhinjah. Maggi-jeva zabela je prakti¢no in hkrati ceneno sredstvo;
ki da slabim juham, omakam, prikuham in solatam izvanredno fin,
mocen in prijeten okus. Maggi-jeva zabela je zelo izdatna, zato jo
uporabljaj varéno. Ker se njena koli¢ina ne more vedno v naprej
dolociti, zatorej pokusi veckrat tekom dodajanja. Nadaljnia pred-
nost Maggi-jeve zabele je ta, da pri pravilni uporabi ne pokvari na-
ravnega okusa jedi, temved ga celo dvigne. V primeri z mesnimi
ekstrakti ima Maggi-jeva zabela Se to prednost, da bolj zabeli, je
cenejSa, ne barva jedi ter je zaradi tega uporabna tudi za svetla je-
dila.

Maggi-jeve kocke.
za govejo juho. Maggi-jeve kocke za goveio juho se vsled svoje
cenenosti uporabljajo dandanes za hitro in enostavno pripravo okus-
nih in redilnih govejih juh pri veéini gospodinjstev. Iz njih se hipo-
ma, ako jih polije§ z dobrim * litrom vrele vode, napravi delikatna
juha, ki se lahko uporablja kakor vsaka doma skuhana goveja juha.
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Zlata citrona.

Znano je, da so citrone za najrazlicnejSe bolezni v nosu in vra-
tu, kakor pri krvavljenjih, oteklinah, davici itd. zelo uspeSno letilo.
Cisti sok, ki ga vsrkad nekolikokrat na dan skozi nos, ti olaj$a ali
popolnoma odpravi tudi najbolj trdovraten nahod. Tudi proti ustni
gnjilobi, gnijofim zobem in slabi sapi, sploh proti vsem ustnim bo-
leznim je citrona sijajna pomo¢, zato bi se morali ljudje navaditi na
vsakodnevno izpiranie ust z razredCenim sokom tega juZnega sa-
deza. Kos¢ek citrone na kak$no bradavico, ti jo odpravi v nekoliko
dneh. Z istim uspehom izle¢i§ kurja odesa in ozebline. Ce si od Casa
do ¢asa operes glavo z razreddenim sokom, si boS pomagal na naj-
laZji nacin proti izpadanju las, tvorenju prhljaja in drugim koznim
boleznim na glavi. Zmerna stradalna kura s citroninim sokom je
uspes$no sredstvo proti reumati¢nim obolenjem. Tudi v gospodinj-
stvu bi morali citrono bolje uporabljati. Mrzla limonada je pa sploh
najbolj$a pijaca, s katero postreze¥ bolnemu, Se bolj pa zdravemu
¢cloveku.

Koliko dragih sredstev uporabljajo razne osebe obojega spola
za negovanje lepote. Malokomu pa je menda znano, da je citrona
najbolj$e in naiceneje lepotilo. Citronin sok, ki ga vribas v koZo,
napravi kozo gladko in mehko in ji pri pravilni uporabi daje zdrav,
cvetod izraz. Zajedavci in druge koZne necistine izginejo scasoma
popolnoma. Sok prodm v 'kozne luknjice, &isti, razkuZuje in rp()‘s'pe-
Suje kozno dihanje. Ze ostanki citroninih lupin zadostujejo za vri-
banje, zato jih naj nihée ne odmetava. Rimljanom, zlasti rimskim
Zenam je bilo to lepotilo dobro poznano, uporabljali so citrono kot
dodatek v kopelijih. Kopel s citrono, ki je zdrava za kozo in miSi-
¢evije, si napravi§ na slede¢i nacin: Kopalno kad napolni§ z vodo,
ki ima temperaturo -+ 40 do 42 stopinj, vanjo zlije§ sok 2 do 4 ci-
tron, premeSas ga z vodo in tako doseZe§ praviln® temperaturo
-+ 36 do 37.5 stopinj Celzija. Za negovanje lica in rok se priporoca,
da reze§ citrono na nadin, da dobi§ samo toliko soka, kolikor ga
trenutno rabiS. Seveda se vribanje ne sme pretiravati. Najbolje je,
ako to stori§ vsak veder, predno se vleze§ k pocitku, Pravilna
uporaba citrone pokaZe Ze v najkrajSem Casu uspeh in ti bo doka-
zala, da je citrona res najceneiSe sredstvo za negovanje lepote,

Za Strapac-Cevlje gojzerce

nasvelujemo, da se nikdar ne suSe pri ognju ako so mokri, temvec
da se jih napolni s senom ter da se potem na toplem kraju suSe do-
kler so suhe. Cevlje in podplate potem namazati s FOX - mastjo za
devlje, katero izdelujemo v dveh kvalitetah ter priporocamo speci-
jelno za turiste mast v tubah, ker so posebno pripravne za uporabo
in noSnjo v nahrbtniku.

Pravilno konzerviran ¢evelj in s pravilnimi dobrimi sredstvi mo-
ra ostati vedno mehek in trpeZen, dokler to izdrZi materijal.
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Preizku§nja proZnosti duha.

12 118 | 26 | 35 | 47 | 38 | 46

i17 340 |33]15/|28]19]

641 |24 |48 |'21 |43 | 1

25:149 [ 311 -2+ 3% 13 |27

937 '92 | 4471 42°1 34 | 11

Dl akbuE F0x=8 (45 | -36

i3o 20|29 |14 23|32 ]| 4

Ako hoce$ komu preizkusiti proznost duha, naj poiSce iz te
tabele zaporedne Stevilke od 1—49 brez presledkov to se pravi,
kakor da bi jih obiajno Stel.

Kako se naj postopa s Cevlji iz specijalnega
usnja.

Dandanesgse uporablja mnogo Cevljev iz takozvanega finega luk-
suznega usnja. Velika obcutljivost tega usnja je prisilila, da se tudi
za tak$no usnje sestavi primerno sredstvo za ciSCenje in konzer-
viranje. Kajti ta vrsta obutve je jako draga in obCutljiva, torej mo-
rajo biti tudi sredstva za ¢iS€enje iz specijalnih sirovin, katere so
seveda mnogo draZja ter je tudi sestava taksne kreme mnogo bolj
delikatna in obéutljiva. Radi ¢i§cenja velja isto, kar smo priporocali
pri navadnih ¢evliih, seveda pa to le pri barvah, katere so trajne in
ne bledijo.

Priporoc¢amo Vam torej FOX - SPEZIAL - kremo v steklenicah,
katera se izdeluie samo v beli barvi in katera ima lastnost, da Vam
ocisti usnje od vsakega madeZa, obenem pa da cevlju lep in prime-
ren blesk. '

Vrlo Stedljiva in priporoc¢ljiva — posebno za potovanja — pa je
FOX BRILLANT-krema v tubah, katera se izdeluje v vseh modnih
barvah. Novi ¢evlii naj se Cistijo le s belo barvo — Ce je barva po-
bledela — uporabljajte tube v barvah, kakor je barva Cevlja. Dasi-
ravno nekaj draZia, je uporaba te vrste kreme jako vardna. Za la-
kaste Cevlje priporodamo lakasto belo ali lakasto ¢rno v tubah.
Druga sredstva uporabljati za lak, je Skodljivo.
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Za platnene cevlje ali Semi§ Cevlje je pa priporoéljivo, ako iste
najprej dobro ocistite z eno trdo krtaco. Potem pa namazete Cevelj
z nasim »ALBION CLEANER«, kateri se dobiva v wvseh barvah.
Namazite Sevelj ali s gobico ali krtato, ko se Cevelj osusi, bodete
iznenadeni, ker bo izgledal kakor nov. Varéno uporabljati.

Nas dom.

Z Rotovskega trga stopi§ v moderno urejeno prostorno trgo-
vino z velikima izlozbama okusno uvrSéenega blaga. Ob zidu na
levo in desno Te vabijo ¢edni sedezi na. odpoc€itek; posluzujejo se
ith osobito gg. upokojenci in otroci. V ozadju se razprostira rocno
skladi§ce in zajutrkovalnica. Pot v fo in v moderno opremljeni pro-
storni pisarni v I. nadstropju Ti kaZeta primerna napisa na levi
strani. Tu se nahajajo velika skladis¢a. V le-te, v podzemelisko
skladi§¢e in v prostorno vinsko klet itd. dospe$ po dvigalu in po
polZevih stopnicah.

V pritli¢nih prostorih je zaposlenih, v§tevsi dezurnega gospoda
in hiSnico 17 oseb. Skladi$¢nik, ki je ob enem tudi vodja pisarne in
glavni blagainik, sta moZa na svojem mestu. Zadruzni usluzbenci —
gospodi¢ni blagajni¢arki, pomoc¢niki in vajenci(ke) — izvrSujeio
svoje posle to&no, mirno, v popolno zadovoljstvo nakupujocih; vse
ere kakor po »Znurci”, ki jo neopazeno in spretno vodi izboren po-
mocnik, vedno dobre volje. _

Saj pa tudi ne more drugade biti, kajti nasSa nabavljalna zadru-
ga ima strokovno temeljito izobraZenega, jako spretnega in marlji-
vega gospodarja, ki vodi z Zelezno roko obSirno trgovino itd. Vse
dejanje in nehanje v trgovini, vse ureditve od tal do podstreSja ba-
zirajo skoro izkljuéno na njegovih idejah.

V pisarni so zaposlene izborne modéi, 2 gospici, ki tudi upelja-
vate druge, in 2 gospoda. Knjigovodstvio je izborno! Saj pa tudi tu-
kaj ne more biti drugace, kajti na Celu jim stoji iako spreten, stro-
kovno izvanredno izobraZen in nadarjen moZ, mnogoleten predsed-
nik Nabavljalne zadruge.

Omeniti pa moram tudi uspeS$no delovanje nadzornega odbo-
ra, kojega velespoStovani in vsestransko izobraZen predsednik ie
mojster racunovodstva. Skoro vsakodnevni opazovalec.

Koledar za leto 1929.

Da bi na§ »Koledar« glede vsebine in oblike v bodo¢e odgo-
varjal po moZnosti vsem Zeljam, zahtevam in potrebam, prosim
p. n. dru8tvene ¢lane in prijatelie, naj nam blagovolijo ¢imprej ali
vsaj v prvi polovici leta 1929 poslati tozadevne nasvete in Zelje,
zakar se Vam Ze vnaprej najiskreneje zahvaljujemo.
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Obenem se zahvaljujemo vsem p. n. sotrudnikom, ki so omogo-
Cali na katerikoli nacin izdajo predstojedega koledaria.

Vsled navduSenja poyodom izdaje prvega v Mariboru tiskane-
ga zadruznega koledarja se je pojavilo izmed pomog&nikov, vaien-
cev in otrok mnogo lajikov poetov, kar naj blagovolijo upoStevati
poklicani p. n. kritiki.

Kako konzerviramo in €istimo naSo obutev?

Ker moramo danes izdati mnogo denarja za par dobrih cevliev,
je naravno, da je vsakomur skrb, kako podaliSa trpeZnost cevlia
in obutve v splo§nem.

Kako torej naj konzerviramo in ¢istimo nase evlje:

Predvsem se mora Cevelj dobro in temeljito ocistiti vsake ne-
snage in madezev (blata, prahu, stare kreme in drugih madezev).
Ako se-za to CiSCenje ne uporablja specijalnih sredstev kakor so
n. pr. FOX specijalna krema v tubah, potem si lahko pomaga na ta
nacin, da se iz¢isti madeZe s bencinom ali toplo vodo in milom.

Cevliji, kateri so zgubili svojo Cisto barvo, se nato namazejo en-
krat, event. dvakrat s Cisto tanko plastjo FOX - kreme v stekleni-
cah, in sicer v isti barvi kakor je usnje Cevlja, priporofamo pa, da
se uporabi vedno nekaj temnejSa barva. Drugace pa se namaZe
c¢evelj s navadno FOX kremo v Skatljicah.

Za CiSCenje obutve naj se uporablja vedno samo prvovrstno sred
stva kakor n. pr. FOX - krema. Ista je vrlo varéna v uporabi in se
ne sme mazati v debelih plasteh, ampak tako tanko kakor mogode,
radi tega pa se ne sme mazati s krtado ampak vedno le s krpico.
Ko je Cevelj namazan in osuSen, se ga zdrgne z jako mehko i¢etko
— pri tem se mora paziti, da ima vsaka barva svojo $Cetko — ter
nato polira z mehko krpo (iz barZuna, Giste volne ali slino — na
noben nacin ne sme biti krpa hrapava).

Ako potegnete z roko po éevlju, morate imeti ob&utek, da je e~
velj popolnoma suh in da se Vam krema ne lepi na roko — to last-
nost ima samo FOX - krema.

Le ako ste uporabili prvovrstno kremo, ste lahko prepridani, da
ste Va$i obutvi podaljSali trpeZnost, da je usnje mehko, da je barva
lepa in trpezna, ker drZi tudi v deZeviu, da obutvi mokrota ne Sko-
di, ker se usnje ne napije.

Novi patentni odpira¢ pri FOX Skatljicah, pa je veselje vsakogar,
kateri se iste posluzuje. Eden okret in 3katljica je odprta— v eni
roki pokrov, v drugi $katljica s kremo. Ta naéin odpiraca izkljucuje
vsako poSkodovanje roke ali §katlje, kakor tudi prepreéi, da si za-
matZete roke ali obleko.

Zahtevajte in uporabljajte torej stalno FOX - kremo — na ta na-
¢in se bodete najboliSe prepricali, da si prihranite mnogo denaria,
ker bode Vasa obutev izdrzala Strapaciranje z najve&jo trpeznostjo.

Uporabljajte torej FOX izdelke za ¢iSCenje in konzerviranje na=
vadne obutve, za CiS¢enje in konzerviranje luksuzne obutve, za &i-
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S¢enje in konzerviranje Strapacnih Cevljev, za diSCenje in kenzervi-
ranje platnenih in semi§ devljev (ALBION), dalje zadistenje ma-
dezev, lakastih Cevliev in za osveZenje obledele ali drugate po-
kvarjene obutve.

FOX dobivate v Skatljicah s patentnim odpiraem —_vsteklem-

cah in v tubah.

Vzorna Zena.

Ko pride moj mozi¢ek ves utruden iz urada
in se zelodéek kremzi Zeje mu in glada,
mu jaz, ki bistre, brihtne glavce sem,

prav kmalu dobro odpomoéi vem.

t Najprej prijazno in prisréno ga pozdravim,
potem vecerjo dobro na mizo stavim
in zraven $e kozaréek vinca mu nalijem,
se vsedem k njemu in Se sama pijem.

Mozicek mi takoj postane dobre volje

in pravi, da nikjer ni pil ni jedel bolje.
Kako okusna vendar se mu zdi ta kraca.
Izborna tudi je orehova pogaca.

In dobro, pristno to je vino,
sploh vse zelo, zelo je fino.
Ce ljuba mi bo§ Zena stregla ti tako,
na svetu se Ziveti dalo bo.

Nazadnje spomni se in z glavo zmaja,
kdo neki dobre te stvari prodaja,

a jaz ponosno mu odgovorim:

to v zadrugi na RotovZu dobim.

Za to, da tako umna gospodinja sem
in v zadrugi kupujem vse, kar jem,
pohvali moZ me in objame,

najjvecja sreca to je zame.

Olgica.

Kako postane gospodinja dobra
kuharica.

Kuhanje je najvazneiSi posel nasih gospodinj. Ce bi imela go-
spodinja vse najboliSe lastnosti in bi bila prijazna, postreZljiva, po-
drpezliiva itd., bi jo vendar druZina ne mogla imeti rada, ¢e bi ne
znala kuhati ali ¢e bi postavljala na mizo vedno ena in ista jedila.
Tudi gospodinja, kateri se peka redkekedaj posredi, ne more biti
priljubljena. i
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Koliko je zaradi slabe hrane nezadovolinosti v mestih in na
deZeli. Tudi delavci in posli ne vztrajajo tam, kjer imajo slabo ne-
1~'no0 hrano.

Kuhanje i. ‘ovej umetnost, katerz sec je ireba nanditi. Ne iz ku-
harica, ki si s kuhanjem sluZijo kruh, temvec vsaka gospodinia mo-
ra postati umetnica v kuhi, ¢e hoce kaj veljati v druZini.

Vsaki slovenski gospodinji in kuharici je torej nujno potrebna
knjiga, iz katere se naudi kuhinjske umetnosti.

Slovenci imamo za ta namen tako lepo knjigo, kakor malo ka-
ter drug narod. Niti veliki narodi se ne morejo ponaSati s tako le-
po in popolno kuhinjsko knjigo kakor je: SLOVENSKA KUHARI-
CA, priredila S. M. Felicita Kalinek, Solska sestra in uditeljica na
gospodinjski Soli. Z mnogimi slikami in vec¢barvnimi tabelami. Sed-
ma izpopolnjena in pomnoZena izdaja. Cena li¢no vezani knjigi
Din 160.—. :

Ta knjiga obsega wokoli 3000 kuhinjskih receptov in neSteto
drugih za kuhinjo potrebnih navodil. Tudi dobre, preizkuSene in
vajene kuharice bodo naSle v knjigi obilo dobrih receptov in navo-
dil, posebno o raznem vkuhavanju solivja, mesa, sadja itd. in je
knjiga {potrebna prav tako vajenim kuharicam, kakor zacCetnicam.

Vse v tej knjigi ‘opisane jedi so namre¢ veckrat prakticno pre-
izkuZene in je knjiga popolnoma zanesljiva vodnica v kuhanju. Obi-
lica slik in vecbarvnih tabel, ki prakti¢no kaZejo n. pr. kako se ser-
virajo jedi, kako se pravilno pogrne miza itd. itd., to knjigo Se po-
sebne priporo¢a. V primeri s tem, kar ta obSirna knjiga nudi, je
cena Din 160 za vezano knjigo zelo nizka. Knjigo je zaloZila Jugo-
slovanska knjigarna v Ljubljani, dobi se pa tudi v drugih knjigarnah.

A. F.
Kuhinjski recepti.

Navadna juha.

V 3 1 mrzle vode deni 1 kg govejega mesa, nekaj rahhh kosti in
govejih jeter, ter prideni, ko juha zavre, koreninico peterSilja, ko-
renja, ko$cek zélene in ko8c¢ek pora. Vse to naj bo ostrgano, oprano
in prerezano. Lahko Se pridene§ ¥ listica lorberja, nekaj zrnc po-
pra in prav malo muskatnega cveta. Juho pokri in jo pusti vreti
dve do tri ure, a nikdar dalje ¢asa. Pene poberi, preden dene§ v
juho zelenjavo. Okusnej$a pa bo juha, ako vre s penami vred, ker
te itak padajo na dno. Preden juho cedi$, pusti kakih pet minut
mirno stati, ne da bi vrela. — Ako ho&e§ imeti dobro goveje meso,
potolci gar z lesenim kladivom, ovij ga trdno z vrvico in ga deni
kuhat v vrelo vodo, a juha bo na ta nacin slab%a. (Slov. kuharica.)

Gobova juha s krompirjem. _
Skuhaj kake 3 ali 4 na drobne kocke zrezane krompirie v 2%
I slane vode; prideni lorberjev list, nekaj drobno zrezanega peter-
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§ilia, desna in timeza, deni v kozico 2 Zlici masla ali masti, 2 Zlici
moke, ko je rumeno, drobno zrezane &ebule, in ko Se cebula za-
rmeni, kake 4 pesti osnazenih, na drobne listke zrezanih, poparjenih
in ozetih gob; meSaj, da se malo osuSe, prilij malo kisa in dodaj Ze
prei kuhan krompir z vodo vred; dobro premesSaj, prideni nekoliko
kisle smetane, kisa in popra ter pusti, da vre Se Setrt ure; vlij po-

tem na sprazene Zemlje in daj na mizo. — Enako juho pripravi$
lahko tudi iz suhih gob; samo, ko jih poparis, iith dobro sesekaj in
kuhaj jih dalje Casa. (Slov. kuharica.)

Pliu¢na peéenka z mesno omako.

Vzemi 2 kg pliu¢ne pedenke, potegni z nje kozo in zile, pre-
takni s slanmo in nasoli, v kozo deni slanine ali masti osnazene in
natanko zrezane zelenjave, petersilia; zélene, korenja, malo Cebule,
jako malo Cesna, dva kln¢ka, dve celi zrni popra, za nozev vrh
orescka in muskatovega cvefa, kozo, katero si potegnila 'S pecen-
ke, ali kake drobne kosti. V tem praZi petenko; po njej polij /s
juhie ali pa vode in malo kisa. PraZi pa pokrito ter jo enkrat obrni,
da se po obeh straneh enako prekuha. Ko je zelenjava lepo rumena,
deni pecenko v drugo ponev; mast tudi odlij v drugo ponev; prilij
zelenjavi % 1 juhe ali vode in pusti, da se zelenjava odkuha; deniv'
mast tri zlice moke in naredi praZenje lepo rumeno, potem pa sem
precedi zelenjavino juho, da se skuha; Ce je omaka pregosta, jo Se
zalij. Ko je ta omaka kuhana, deni vanjo pecenko, dokler'je ne da$
na mizo; na mizo pa daj peéenko posebej na krozniku, omako pa v
skledi. (Slov. kuharica.)

Kako se pripravi kvaSa, (Beiz.)

Deni v dobro poloS&en ali prsten lonec 2 1 vode. Ko zavre, pri-
deni kosc¢ek korenja, polovico ¢ebule, malo petersilja in zelene, vse
na ko$cke zrezano. Ko je to mehko, dodaj Se en lorbariev listic, tri
zrna Cesna, vrsicek timeza, 2 zrni cele diSave, 2 klincka, malo
muskatovega cveta, nekaj zrn popra in malo kisa. Kvasa naj bo ki-
sla kakor dobro okisana juha. Vse to naj Se vre kake cefrt ure, po-
tem pa zlij na meso. (Slov. kuharica.)

Kako se kvasi diviaCina.

0Od dobro oleZane srne vzemi hrbta ali stegna, kolikor ga po-
trebuje§, dobro ga operi in prekvasi, t. j. deni meso v prsteno ali
leseno posodo ter polij z kvaSo, da stoii cez meso. Ako meso rabi§
hitro, vlij nanj vrelo kvaSo, toliko da stoji ez meso. Ce ie meso z
vrelo kvaSo polito, zadostuje, da je le en dan v kvasi; ako pa ne
rabi§ hitro, tedaj vlij nanj mrzlo kvaSo, pa pusti meso dva do tri
dni v njei. Medtem kvaSo enkrat prevri in hladno zopet vlij na me-
s0. Ako je pa v toplem poletnem casu, tedaj kvaSo vsak dan prevri
ali morda celo drugo skuhaj, da ne dobi meso v kvaS$i slabega du-
ha. (Kva%o ne soli nikdar, tudi mesa ne, da ne postane rdede). Meso
se soli malo prej, preden se dene peci. :

Fnako kvasi tudi jelena, divjega kozla, praSiCa, zajca, diviega
petelina, race in drugo, tem podobno divjac¢ino. Mlade divjacine in
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mlade divie perutnine ne kvasi, ker izgubijo pri tem precej svojega
naravnega okusa in redilnih snovi. (Slov, kuharica.)

KvaSena srna s smetano.

Vzemi lep kos prekvaSene srne (1% kg) od hrbta ali stegna,
odstrani koZice ter ga podrgni s soljo in nato prav gosto pretakni
s prekajeno slanino. Medtem deni v kozico vse zelenjave in diSave,
katere se dajo v kvaSo, na to poloZi kos srne, polij ga z razbeljeno
mastjo, prilii malo kvaSe ter ga v pecici pocasi peci, pribliZno eno
uro. (Ako pece§ celi hrbet, ga je treba peci dalje ¢asa.) Med pece-
niem polivaj meso pridno s kvaSo in sokom, ki se natece od srne.
Ko je ze dovolj mehko in se je sok posusil, potresi meso z dvema
Zlicama moke, in ko ista zarumeni, ga polij s # 1 kisle smetane
ter pari Se malo v pecici, da smetana zavre. Potem prilij §e par
Zlic kvaSe in juhe. Ko skupaj Se malo prevre, zrezi srno na koScke,
zloZi na kroZnik ter precedi nanjo omako. Okrog pa daj maslenih
in krompirjevih roZitkov. (Slov. kuharica.)

Vampi (tripe).

Raztopi v kozici 5 dkg na drobno sesekane prekajene slanine
1 sardelo. Nato deni * kg lepih, mehko kuhanih in nadrobno zreza-
nih vampov. MeSaj na srednje mo&nem ognju 5 minut, nakar prideni
za oreh bele moke, oreh paradiZnika in eno dobro Zlico na drobno
sesekanega peterSilja in ¢esna. Posoli in popraj. Nato prilivaj v pre-
sledkih, med tem ko vedno meSa§, % litra vroge vode: Vsa zmes naj
se e pokuha 15 minut. Serviraj na mizo z naribanim parmezanom.

Polenovka,

Kadar kupuje$§ polenovko suho, pazi na to: polenovka mora biti
bela in po svoji velikosti zelo lahka. So namred raznovrstne pole-
novke, ki pa niso vedno tako dobre v okusu, kakor zgoraj navedene
bele. Napravi se jo na razne nacine, med katerimi navedemo le ne-
katere.

Polenovko stol¢i na lesu po moznosti z lesenim kladivom, tako
da je vpogliiva. Nato jo prese&i na dva ali tri dele ter namakaj v ve-
liki vodi 2 dni. Dobro je, vodo parkrat menjati.

Namoceno polenovko, kateri si pridala noZevo $pico jedilne S0
de, skuhaj, da zavre, nakar odstavi in pusti v vro¢i vodi Se 10 mi-
nut, ocedi ter ocisti in odstrani z reko plavute in kosti. To se napra-
vi na razne nacine, med katerimi navedemo sledece:

Polenovka na primorski nacin,
V kozici razbeli mali kozarec dalmatinskega olja, odstrani ga,
da spuhti ter malo ohladi. Nato napravi polenovko kakor tripe.

Polenovka v salati.
Mehko in lepo oCiSéeno polenovko osoli, popraj ter zabeli z ra-
finiranim oljénim oljem, pridaj e Zlico fino sesekanega peter§|.lja in
cesna. £
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Polenovka s paradiZnicami.

Deni v kozico tri Zlice presnega masla; ko se speni, prideni par
kos¢kov &ebule, ko je rumena, dodaj Se § ali 4 paradiznice, 3 klincke
in nekaj zrnc popra ter pokrij, da se pocasi parijo. Posebej pa sku-
haj v slani vodi 5 olupljenih in na koSc¢ke zrezanih krompirjev. V
drugem loncu pa skuhaj v moé&no slani vodi 1% kg polenovke. Ku-
hani odstrani koZo in koSCice tetr jo deni v kozico, katero si nama-
zala s presnim maslom, toliko da je dno pokrito. Vrh polenovke deni
ravnotoliko kuhanega krompirja, natol zopet polenovke ter zopet
krompirja in tako naprej. Potem prilij k paradiZnicam malo krom-
pirjeve vode, ter jih pretla¢i in polenovko. Ko Se mailo vre, je go-
tova. (Slov. kuharica).

Djuvedie, (srbska jed.)

Vzame se ¢ebula, katero se nareze v fine listke ter se z njo
pokrije dno dobro z mastjo pomazane ponve. Potem se nareZe v
listke rdeci PparadiZznik in se pokrije ¢ebulo. Nato se vzame 1-2
zeleni papriki, kateri se narezZe na rezance in z njimi pokrije para-
diznik. Zeleno papriko se pokrije z 10—15 dkg riza. Potem se vza-
me %—% kg svinjskega ali teleCjega mesa, katero se nareze na
kocke ter pokrije riz. Meso se potem pokrije z 10—15 dkg riZa.
Konéno se vzame paradiznik, s katerim se ravna kakor poprej in
pokrije riz. Po potrebi se doda soli, popra in sladke rdece paprike.
Na vse to se nalije mrzle vode in sicer na vsakih 5 dkg riza 1% dl.
Ponev se dene na pecico, kjer se pusti dusiti ¥ do % ure. Ne sme
se meSati. Servira se v isti posodi, v kateri se je duSilo.

Szekely golas.

Vzame se %—% kg tolstega svinjskega mesa, narezanega na
kocke in v masti z 1—2 glavi fino sesekljane ¢ebule dusi v ponw.
Doda se Se rdece paprike, soli in po potrebi vode.

V drugi ponvi se na vro¢i masti raztopi 2 Zlici sladkorja in
ko je rumen, se doda %—1 kg kislega zelja, katero se dusi tako
dolgo, da postane rjavo. V tretji ponvi se na masti s sese-
kljano Cebulo prazi 20 dkg finega riZa in sicer 2 minuti. To se po
potrebi soli. Nato se polije 6 dl kropa in pusti v peici dusiti.

Ko je vse gotovo, se dene v &etritio ponev in sicer v plasti:
najprej po]ovico zelja, polovico riza, vse meso s sokom, nato drugo
polovico riZza in ostalo zelje. Potem se Se pridene % I1tra kisle sme-
tane ter se pusti ¥ ure dusiti v pedici.

Pripravljapje kislega zelia.

Cim trse S0 zelinate glave, tembolj so beli in neZni njihovi no-
tranji listi, iz teh pa je najboliSe kislo zelje.

Narezano zelje se v vedjem, snaznem $kafu zmeSa s primerio
mnozino soli in kumne. Mnogo boli$e pa je, ako solimo med vlaga-
njem v kad. Na 10 kg narezanega zelja se racuna okoli # kg soli
in 1 dkg kumne. Nekateri vlagajo med pnosamezne plasti zelia ko-
3¢ke kutin in hrena ter nekoliko brinjevih jagod.
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Predno se zelje vlozi v kad, naloZimo na dnu snaine zel:nate
liste, isto tako jih devamo med napolnjevanjem kadi ob steni, da
zelie ne pride v dotiko z lesom. Enakomerno razloZeno in osoljeno
zelje plast za plastjo trdno potlacimo s Sirokim lesenim tezkim batom
tako, da stopa tekodina nad zelje. Vendar pa zelje ne sme biti zmec-
kano, marvec samo stisnjeno. Ko je kad ipriblizno polna, naloZimo na
vrh Ciste zelnate liste, pokrijemo s primernimi deskami ali s preluknja-
nim pokrovom, na katerega je naloZiti Cistega kamenja v taki mno-
zini, da leZi zelje prav trdo in da izstopi voda ¢ez pokrov.

Sarma (nadevano kislo zelje.)

Vzame se 1 kg mladega svinjskega mesa, srednje veliko cebulo,
3—4 stroke Cesna. Tio se zreze na majhne kose in zmelje na
strojcku.

Posebej se dene v skodelico 15—20 dkg finega riza, katerega
se mora pustiti 4 ure namakati v vodi, katero se potem odstrani.
Nato se vzame zmleto meso, kateremu se doda riZ, 2 jajci, rdece
paprike, tol¢enega popra in soli,

Potem se vzamejo listi glavnatega, kislega zelja, katere se na-
polni z nadevo in tako zavije, da nadeva ne iztece. — Zelje, ki osta-
ne, se nareze v fine rezance.

V ponvi se napravi svetlo rumeno preZganje s fino sesekliano
¢ebulo. Nato se vzame polovica narezanega zelja in po potrebi vo-
de. Ko vse zavre, se dene nadevano zelie v ponev ter pokrije z
ostalo polovico zelja. Prida se Se rdece paprike in toliko vode, da
pokrije vse. Med kuhanjem se $e prida * litra kisle smetane. Pusti
se kuhati 1 uro, a se ne sme mesati.

Srbsko zelje.

- Vzame se 1 kg svinjskega mesa, katero se napol skuha v slani
vodi. V ponvi se napravi svetlo-rjavo prezganje z fino sesekliano
¢ebulo, v katero se da #%—1 kg kislega zelja, 1 kg rdecega, na
ilstke zrezanega paradiznika in 2 veliki, na rezance zrezani papriki.
Temu se doda juha od mesa in meso ter se pusti % do 1uro kuhati.
Med kuhanjem se doda A litra kisle smetane. V slu¢aju, da se nima
nakisanega zelja, se lahko uporabi tudi svezZe.

Pedeno kislo zelje.

Skuhaj v vreli vodi 1—1% kg kislega zelia; ko prevre, ga od-
cedi. Deni v kozico malo masti; ko je vroca, prideni zelje, da se
preprazi. Namazi potem primerno kozico z masjo; narezi kuhan
krompir na rezine ter obloZi Z niim kozico; naloZi na to 2 prsta de-
bele zelja; na zelje poloZi tanke rozine prekajenega in kuhanega
bolj mastnega praSi¢jega mesa (cesarskega mesa, t. j. prasi¢ji vrat).
Vrh zelja naloZi krompirja, potem zopet zelje, vrh zelia meso, na
meso krompir, na krompir 2 Zlici kisle smetane. Postavi v pedico,
da se malo popece. Stresi potem na kroznik ter daj na mizo.

(Slov. kuharica.)
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Buce.

Dobro zrelo buco olupi, jo zreZi in koScke namakaj v hudem
kisu 48 ur. Nato jih stresi na reSeto in pusti pribiizno pol ure na
zraku. Med tem pripravi toliko sladkorja, kolikor tehtajo buce in
kuhaj sladkor toliko ¢asa, da tezko kane od Zlice: na 1 kg sladkorja
deni ! let. vode. V tem sladkoriu kuhaj buce toliko ¢asa, da postanejo
viodene barve in mehke; prideni malo klinckov, celega cimeta in
malo limonovih olupkov. Kuhane vloZi v kozarce, pusti sladkor Se
malo pokuhati ter zlij nato s pridatki Se vroCega na bude. Ohlajene
dobro zaveZi.

Kako naj se kuhajo méka.rmli.

Deni makarone vedno v vrelo vodo ter jih pusti, da vro 20—25
minut; potem jih stresi na reSeto in polij z mrzlo vodo. Ko voda
odtece, jib stresi v pripravljeno kozico z zabelo ali v kako omako
ali h kaki jedi, kakor in kjer jih rabis.

Dobe se v raznih oblikah. Kot priloga k mesnim jedilom pristo-
jajo bolj debele, bolj fine pa za moc¢nata jedila; Se posebno priprav-
na za mocnata jedila so kratke in precej tanke katerekoli oblike.

: (Slov. kuharica.)

Makaroni s paradizniki.

Skuhaj v slani vodi 4 kg makaronov katerekoli vrste, kuhane
odcedi in oblij z mrzlo vodo. Deni v kozico 2 Zlici masti, zarumeni
v njej zlico drobno sesekane c¢ebule, potresi nanjo Zlico moke, pre-
mesSaj in precedi sok od 2 ali 3 kuhanih paradiZnikov in prilij zaje-
malko juhe. Zdaj zmeSaj makarone s paradizniki, kjer nai Se malo
zavro. Ce ti ugaja, lahko potrese§ na makarone malo paprike. Daj
jih poleg golaza, obare ali solate na mizo. (Slov. kuharica).

. Jaboléni riz.

Skuhaj 35 dkg riza v 1% 1 mleka s par zrni soli ter ga postavi
na hladno, med tem umesaj 12 dkg masla z 10 dkg sladkorja in 4 ru-
menjaki, pridaj drobno zrezane limonine lupinice in nato Se ohla-
jen riz; slednji¢ pridaj Se trd sneg 4 beljakov. Polovico te zmesi
deni v namazano in z drobtinicami potroseno skledo, naloZi nanj
plast olupljenih, na rezine zrezanih jabolk, ter jih pokrij z drugo po-
lovico riza. Peci pol ure v pedici, potrosi s sladkorjem in serviraj
v skledi.

Nadevana zelena paprika.

Sladko, zeleno papriko se na zgornji strani odpre in ocisti se-
men, s kropom popari in % ure pusti v taki vodi.

Za 10—12 paprik se vzame priblizno ¥ kg tolstega svinjskega
mesa, ¥ kg govejega mesa (za zrezke), k temu se vzame srednje
veliko Cebulo in 3—4 stroke ¢esna. Meso in &ebulo - se zreZe na
majhne kose in zmelje po strojcku.

Posebej se dene v skodelico 15 dkg finega riZa, katereza se
mora pustiti 74 ure namakati v vodi, katero se potem odstrani.
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Nato se vzame zmleto meso, kateremu se doda riz, 1—2 jajci,
zmlete rdece paprike, tolCenega popra in soli. S to nadevo se napol-
nijo paprike. 2

V posebni ponvi se napravi srednje gosta paradiZnikova oma-
ka, ki se po potrebi osladi. Ko zavre, se ji prida nadevane paprike
ter se pusti vse skupaj ¥ do % ure kuhati. Med kuhanjem se prida
7 litra kisle smetane.

Viaganje v kis.

Kumarce morajo biti mlade in sveZe, da so dobre za nalaganje.

Obrisane in osnazene dobro osolimo in pustimo v soli 4—6 ur,
nakar jih malo obriSemo in vloZimo. Nalijemo s kisom, katerega
smo prej solili in skuhali, v hladnega pa pridjali 5 gr na 1 kg —
solicina. Dobrol je, da se pridene tudi malo celega popra, goréicne-
ga semena ali komadi¢ hrena ali zelene kumne in paprike. Na vrh
denemo par descic, da drzijo kumarce vedno pod tekodino, katero
moramo dolivati, ko se osusi. Isto tako se vlaga tudi paprika sladka
in huda.

Kumarce so godne za mesec dni, pred uporabo menjamo kis z
navadnim kisom.

Drugi na¢in ravnanja s kumarcami predno se vlozijo v kis je,
da se jih vloZi v slano vodo, to je ¥ kg soli na 1 lit. vode, kjer se
labko tudi ve¢ dni mocijo, predno se jih vloZi v kis.

Gobe.

Lepe, male, zdrave, izbrane jurcke osnazimo, nakar jih polije-
mo z vrelim kropom, v katerem smo razstopili 25 dkg soli na 1 lit.
vod-:. Naiv v fei vodi, kadar je hladna, gobe operemo ter vloZimo v
kozarec in nalijemo s kisom kakor kumarce.

Mandolat.

Na toplem iprostoru, najraje ob robu S§tedilnika meSamo, da se
zgosti in naraste 10 dkg sladkiorja v prahu. Nato pridenemo trd sneg
treh beljakov, v katerega stepemo Se 12 dkg sladkorja. To zmes po-
stavimo v drugo posodo z vrelo vodo in meSamo, da seizgosti (pribli-
Zno % ure se me%a). Nato odstavimo od $tedilnika in prime$amo 5
dkg olupljenih in na listke zrezanih mandeliev ter 5 dkg po dolgem
zrezanih orehovih jedrc ali pa tudi 5 dkg celih leSnikov. To zmes
namazemo na oblate, pribliZzno 2 prsta na debelo in pokrijemo 2z
drugim oblatom. Vse skupaj se mora lepo izravnati, da je povsnd
enakomerno debelo. Nato pustimo stati do prihodnjega dne in zre-
Zemo v lepe komade.

Kutinov sir.

Dobro obrisane in neolupljene, ter na koncu zrezane kutine ku-
hamo v nekoliko vode do mehkega. Potem fih pretlacimo skozi sito.
Na 1 kg mezge damo ¥% kg sladkorja in polovico soka ene limone.
Nato se mezga kuha in pridno meS$a, dokler v kepah ne pade od
kuhace. Sedaj damo mezgo v primerne oblike, katere pa prej namo-
¢imo v .vroc¢i viodi. Napolnjene oblike se postavijo na gorko, da se tu
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nekoliko osusijo. Potem potrosimo povrsje s stoléenim sladkorjem in
zmes zvinemo na papir, potroSen s sladkorjem. Da se zmes osut§i tudi
na drugi strani, naj se pusti $e par dui na gorkem. Tako pripravlje-
no zavijemo v bel papir in shranimo v Skatljah ali loncenih posodal.

Vioda, v kateri so se sprva kutine kuhale, se ne sme priliti k
zmesi, kajti v tem sludaju bi postala pretrda, pac pa se da iz nje
narediti kutinov Zele, katerega se ponovno kuha in se mu doda
30—50% sladkoria.

Linske rezine.

Primesaj 28 dkg presejane moke, 5 dkg sladkorja, 5 dkg ne-
olupljenih, sesekijanih mandeljev ali le$nikov, cimeta in diSecih
klin¢kov ter zdrobi s tem 28 dkg surovega masla; napravi urno te-
sto. Zvaljaj ga za prst debelo in izreZi iz njega velikost iobeda. Deni
¢a v obod in pomazi povrhu z mazgo (zolznom). Iz ostankov testa
pa zvaljaj z rokami kakor mezinec debele Sibice in jih polozi v obli-
ki mreZe na Ze namazano testo, rob obmeji tudi z jednakomerno
okroglo izvalianim, prst debelim testom. Potem namazi mrezZo z
jaicem ter opeci. Potresi s sladkorjem in deni med mreZo Se mezge,
kakor$no si uporabljala Ze prej in zreZi na rezine.

Piskoti (keksi).

. % kg moke, 30 dkg sladkoria v prahu, 8 dkg masla ali masti, 2
celi iajci, en zavitek vanili-sladkorja in 2 dkg salmijaka (dobi se v
lekarni), katerega razstopi v kozarcu mlaénega mleka in sicer Sele
tedaj, ko je ostalo pripravljeno, ker to se peni. Zgneti, da bo testo
gladko, zvaljaj ga tenko, izrezi z obodci piSkote in jih peéi v vroci
pecici.

Orehov zvitek.

Mesaj precej ¢asa 14 dkg sladkorja z 8 rumenjaki, nakar pride-
ni 14 dkg orehov (ali mandeljev), sneg 7 beljakov in 3 dkg moke.
NamaZi zmes na precej namazano ploSc¢o, peci pri srednjem ognju,
peceno zvij. Pred uporabo zvitek odvij in ga napolni s spenjeno
sladko smetano. (¥ 1 zadostuje.) :

Vdovini poljubi.

Razstepaj na sopari 14 dkg sladkorja z vanilijo in 4 beljake tako
dolgo, da se ugosti. Potem prideni 14 dkg zrezanih orehovih jedrc,
7 dkg cironata ter stepaj Se nekoliko dasa. Delaj iz te zmesi majhne
kupéke, polagaj jih na namazano ploS¢o ali oblato in speci jih v ne-
vroci pedici.

Drevesno deblo.

Speci na papirju bisquit iz 18 dkg sladkorja, 5 rumenjakov,
sneg 5 beljakov in 8 dkg moke. Ko je pelen, ga zvii in ohladi. Med
tem zmeSaj 20 dkg sladkorja in 20 dkg surovega masla s 4 tablica-
mi cokolade. Prideni 2—3 jajca in meSaj, da bo krema gladka; to
je nadev in glazura.

o5



Mareli¢na mezga ali marmelada.

Prav zrele, torej Ze mehke marelice umijemo v mr2li  vodi,
potem razpolovimo in izko$¢i¢imo. Nato jih kuhamo z malo vode ali
parimo v sopari. Lahko se pa tudi obesijo v snaZni krpi zvezane,
par minut v krop. Ko postanejo dovolj mehke, iih pretladimo skozi
sito. Sedaj se mezga kuha v londenih ali emajliranih plitvih kozicah.
Med kuhanjem je treba neprestano me3ati, da se mezga ne prismodi-
Ko fe ta Ze precej gosta, ji prime§amo na 1 kg okoli 50 dkg siadkor-
ja. Ko vse skupaj Se enkrat prevre, bode mezga Ze tudi tako gosta,
da v kepah karpIJa od kuhace.

Mezgo damo Se vroo v dobro néisccne, preje segrete stekleni-
ce in ko so se nekoliko ohladile, pokrijemo povrSje s papirckom,
namodcenim v rumu ali ¢istem Spiritu. Nato zaveZemo posodo s per-
gamentnim papirjem in shranimo na hladnem zranem prostoru,

Limonov sirup.

Limonovemu soku pridenemo 40% sladkorja, dobro skuhamo,
toda samo v emajliranih ali lon&enih posodah, sicer zacrni. Med ku-
hanjem pridno posnemamo pene. Ohlajenega nalijemo v debro za-
masene steklenice in jih poloZimo tako, da leZijo.

Dunajska torta.

Me3Saj % ure 21 dkg surovega masla s petimi rumenjaki, potem
prideni nastrganih limonovih olupkov, 20 dkg moke in sneg 5 be-
liakov. Torto speci v dveh obodih; ko se ohladi, prerezi kolata,
namazi vsakega z razlicno mezgo, sestavi zopet torto ter jo pre-
vleci z Cokoladnim ledom.

Pomarancna torta.

Pretla¢i v skledo sok dveh pomarang, 14 dkeg sladkorja in na-
strganih olupkov ene pomarande, in meSaj z petimi rumenjaki tako
dolgo, da bo precej penasto in postalo gosto, nakar prideni trd sneg
treh beljakov, 18 dkg olupljenih, sesekljanih mandeljev, zme3anih s
tremi dkg presejanih Zemeljnih drobtin in Zlico moke. Vse to rahlo
zmesaj, deni v namazan obod in speci torto. Pe¢eno prereZi, nama-
Zi z mareliéno mezgo, sestavi jo zopet in prevledi s pomaran&nim
ledom.

Nevestina torta.

6 beljakov sneg in 30 dkg sladkoria stepaj na sopari, da posta-
ne trdo ter razdeli na 4 dele. Ze prej pa imej pripravliene 4 komade
v velikosti tortnega oboda in s surovim maslom namazane, izreza-
ne papirje, namazi na vsakega del zmesi ter daj v peico, da se po-
susi. Stepaj nato pri ognju 6 rumenjakov, 2 Zlici sladkorja, 3 Zlice
mocne ¢rne kave, da postane gosto. Ohladi in nato zameSaj s 25
dkg surovega (Cajnega) masla in nadevaJ med posamezne dele.

Panama torta.

MJB§3J 14 dkg sladkorja s 7 rumenjaki, da bo zelo penasto, ume-
Saj nato 2% tablice naribane Cokolade, 14 dkg zmletih mandeljev
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in sneg 7 beliakov. Peci zmes po&asi v s surovim maslom namaza-
nem cbodu- Ko je torta ohlajena, prereZi jo en- ali dvakrat, nadevaj
jo s Cokoladno kremo, sestavi jo zopet ter jo namazi $e krog in
krog s kremo. Nazadnje olupi §e 5 dkg mandeljev, zreZi jih ne pre-
drobno, zrestaj iith v pecici rumeno in potresi z njimi torto. Krema:
14 dkg sur. masla in 14 dkg wvanili-sladkorja dobro zmeSaj, prideni
2--3 tablice v pecici zmehdane cokolade, 2 celi jajci in meSaj, da
bo krema gladka in se bo rada dala mazati.

Kavina torta.

Zmesaj dobro 8 rumenjakov in 12 dkg sladkorja, prideni 6 dkg
presejanih in v moéni kavi namo&enih drobtinic ter slednji¢ 8 belja-
kov sneg, hkrati z 12 dkg zmletih mandeljev. Torto speci v nama-
zanem obodu, ohlajeno prereZi in namazi s sledeGo kremo: 6 rume-
njakov, 10 dkg vanili-sladkorja in % skodelico melanZe; stepaj na
sopari, da se zgosti. Ko je ohlajena, ji primeSaj 10 dkg dobro meSa-
nega surovega masla. Torto prevleci s tem ledom: 5 Zlic kuhane
&rne kave, primesaj toliko sladkorja, da je precej gosta. MeSaj %2
ure na gorkem ognjiscu ter prevleci s tem torto.

LesSnikova torta.

MeZaj 17 dke sladkoria, 7 rumenjakov, 1 jajce tako dolgo, da
se peni. Potem prideni 11 dkg zmletih le$nikov, 5 dkg finih drobtinic
in slednji¢ trd sneg 7. beljakov. Torto speci, prerezi, hamazi z mez-
go, nadevaj s spenjeno smetano in jo zopet sestavi, Prevleci jo z
belim ledom.

Moka in vsi moc¢hati proizvodi so v kratkem c¢asu pokvarljivi,
radi tega meljejo veliki mlini svoje potrebe le sproti.- Moke nikdar
ne zapiraj v zraku neprodirne posode. Ce ima§ potrebo, da z moko
za dalje Casa preskrbi§, drzi isto raztegnjeno na zraku, jako dobro
se to drZi na vrh omar, kjer je seveda razgrnjena na papirju ali
priu ter z istim ponovno pokrita. Znano je, da se najdalj ¢asa dr7i
bela moka. Manj se drZi koruza ter zdrobi. V poletnem &asu se po-
sebno v zdrobih radi zaredijo ¢érvicki, s tem pa Se ni reCeno, da je
blago pokvarjeno. Seveda se mora tako blago, kakor tudi vsako
drugo, pred uporabo presejati in pregledati.

Cokoladni puding.

Razpusti v kozici 14 dkg surovega masla in prideni 14 dkg na-
ribane ¢okolade. Nekoliko restaj in ohladi. UmeSaj v skledi 14
dkg sladkorja, 6 rumenjakov in prideni cokolado ter sneg 6. belja-
kov z zlico moke. To zmes stresi v, s surovim maslom in z moko
potresen obod, ter kuhaj % ure. Kuhanega potresi z naribano &o-
koiado in serviraj s spenjeno sladks smetano.

Nabrizganci (Spritztraubep.)
Pristavi k ognju 2 majhna kozarca mleka in za debel oreh su-
rovega masla. Ko to zavre, prideni 2 bolj majhna kozarca moke,
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vzemi ponev s Stedilnika in zmeSaj dobro testo, nakar ga pisti
vreti Se kakih 5—8 minut, da se zagosti, a ostane 5e vendar mehko
in se rado lo¢i od kuhalnice in ponve. Deni ga takoj v drugo poso-
do ter ga mesaj in lolci z Zlico. Pridevaj pocasi po eno jajce, da bo-
do 3 in potem Se tri rumenjake. Predno rabi§ jajca; ith polozi v gor-
ko vodo. PrimeSaj testu tudi par kapliic ruma in Zlicko sladkorja
(sipe). Mesto mleka vzames$ lahko {udi vino, v katerem raztopi ma-
lo sladkorja. Pomo¢i brizglic za prSene livance v vroco mast ter
jo drzi nad kozo z razbeljenim maslom (mastjo), nakar deni vanjo
3 zlice tega Zganega testa in porini leseni beti¢ ter pretladi tako
testo v kozo. Livance ocvrina obeh straneh, potresi jih s sladkorjem
ter jih daj s Sado ali malinovcem na mizo.

Vanilifevi kifelci. Zgneti v testo 28 dkg moke, 21 dkg surove-
ga masla, 10 dkg sesekljanih mandeljev in 2 rumenjaka; napravi iz
tega testa majhne kifeljce, katere urno speci ter vroce povaljaj v va-
nilijevem sladkorju.

Obldtna torta. Zneti v testo 25 dkg surovega masla, 10 dkg
sladkorja in 30 dkg moke. Razdeli v 6 delov in peci na nenamaza-
ni plos¢i vsak del posebej. Nadev: stepaj 3 beljake s 3 Zlicami mez-
ge in malo sladkorjem, da bao trdo in nadevaj med posamezne dele.
Vrhnji del posipaj s sladkorjem. (Uporabliaj jo drugi dan.)

Mandeljeva torta, ZmeSaj 6 rumenjakov z 10 Zlicami sladkorja,
prideni 14 dkg olupljenih, dobro seseklianih mandeljev, nastrganih
limonovih wolupkov, Zliico presejanih Zemljevih drobtin in sneg 6
beljakov. Peceno torto prevleci z rumovim ledom.

Malinov sok.

Maline zmecka$ v posodo, v kateri jih pusti§ kvasiti 3—+4 dni.
Med kvaSenjem velkrat premesa8. Nato scedi sok skozi &isto krpo,
pridene$ malo limonovega soka ter 30—50 dkg sladkorja na 1 lit. so-
ka. Med kuhanjem pridno posnema$ pene. Kadar se tekoémc: ved
ne peni, jo .ohladi$ in nalije§ v steklenice, zamasisin shranis na hlad-
nem prostoru. Na ta nacin pripravljen malinovec dobi lepo barvo in
fini aroma.

Cre3njev in viSnjev liker.

"Na 1 kg creSenj ali viSenj, katerim odstranimo peceli, damo %
kg sladkorja, napolnimo z njimi velike, bele steklenice ter zalijemo
z 1 litrom finega Zganja ali pa z %10 na %10 1 vode. Steklenice
postavimo priblizno 3 tedne na topel, solncu izpostavljen prostor in
jih med tem wvelkrat na dan stresamo, da se vsebina dobro preme-
Sa. Nato tekocino edtoCimo in precedimo v primerne steklenice im
shranimo na hladnem temnem prosioru.

Mareli¢ni ali breskov liker.

Enemu kg narezanih, zrelih marelic oziroma breskev je prime-
Sati %4 1 Zganja in % kg sladkorja ter kakih 10 zme&kanih grenkih
mandeljev in nekoliko pomaranénih olupkov. Za dva ali tri tedne se
liker odtoéi in precedi. Ako pa vzamemo fini mocni Spirit, ga mo--
ramo z isto mnoZino prekuhane vode razred¢iti.
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Pripravljanje prinel.

Za izdelovanje prinel se vzame izbrane, lepe, Se trde, torej ne
prezrele slive, katere se porinejo za par minut v krop, sedaj se dado
prav lahko olupiti. Olupljene slive se razgrne po lesah in se takoj
moc¢no zazveplajo. V ta namen se vlagajo lese ena nad drugo, tako,
da se sadja ne dotikajo. Pod lese naloZimo na streSni opeki Zerjavi-
co in na njo se nasuje Zvepla. To vse skupaj pokrijemo z velikim s
papirjem zadelanim zabojem. Cez 3—4 ure vzamemo lese iz zaboja
in postavimo na solnce. Vsled Zveplanja dobijo olupljene slive bolj
svetlo barvo in nekoliko ovenejo. Pri lepem vremenu so slive za 2
ali 3 dni toliko suhe, da se dado z lahkim pritiskom izkos¢iciti. Sled-
nji€ pa se morajo suSiti v senci, da ostanejo prozne in ne otrdijo.
Prinele so dovolj suhe ¢e se ne oprimejo. Te shranimo, v zaboj-
¢kih na suhem prostoru. Scéasoma dobijo same od sebe ' nekako
sladkorno prevlako in neki poseben fin aroma.

100 kg svezih sliv da priblizno 17 kg prinel.

ENRILCO

dovrSen nadomestek zrnate kave priporocta se
najtopleje vsakemu gospodinjstvu.

.EN RIE O z mlekom daje izvrstno belo

kavo zelo prijetnega teka in okusa.

Poraba ENRIM je vsled svoje izdat-

nosti zelo poceni.

.EN RIEO omogoca -viivanje kave tudi

vsem onim, katerim je zrnata kava prepovedana,
ali jim pa ne ugaja,

.

Izdeluje tovarna:
Henrik Francka sinovi d. d., Zagreb.

Sadje v Spiritu. Kuhaj 1 liter vode, pol kg sladkorja, malo ci-
meta in vanilije nekoliko ¢asa. Hladnemu primesSaj pol litra Spirita.
Sadje (EreSnje, breskve itd.) ocisti in speri, suhe devaJ vkofzarce in
polij ¢rez s to tekodino.

Orehov bisquit, 12 dkg sladkoria, 3 cela jajcé ddb'ro zmegati.

Ko je precej penasto, prideni 12 dkg rozin, 12 dkg moke in 80 cehh
orehov. Peci v podolgastem modlu pribliZno pol ure.
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Uganka.

Sestavi iz spodaj navedenih 93 &rk nekaj na naslov naSe zadruge.

Nnonnnnaaaaaaad §aaaaavvvVvVvyy
vvilljjzzzzzddddrrrrrrrr Ruuunugeggg
ZzZiiiisseeeecttfooooooomMSEk,

Nagrade: 1. Kuharska knjiga »Slovenska kuharicac (lepo
trdo vezana), % kg okolade, 1 kg fig, 1 kg roZicev, % kg finih me-
Sanih bonbonowv, 1 kg keksov.

2. Kuharska knjiga »Slovenska kuharica« lepo trdo vezana,
% kg finih meSanih bonbon&kov, 1 kg keksov. :

3. Kozardek finega sadnega kompota, 1 kg fig, 1 kg roZidev, %
kg finih bonbon&kov.

10, & % kg finih me$anih bonbondkov.

Zrebanja se udelezijo le &lani Mariborske nabavljalne zadruge
drZ. usluzbencev. Navesti se mora na redenju zadruzno $tevilo, ime,
stanovanje, (ni treba pa pri tem, da bi bil to &lan zadruge, lahko
je tudi h&erka, sin, sorodnik: ali le eden na zadruzno $tevilko.)

Z zadruznim §tv. oznadene reSitve je poslati do 10. II. 1929.

Zrebanje se vrsi 15. 1I. 1929 popoldne. Dobitke se dobi tako
po Zrebamju in do konca meseca v zadruZni pisarni. Na po 10. II
dosle reSitve se ne bo oziralo. .

Nagrade dolo¢i Zreb.

u N ' o N tovarna kanditov in dokolade

v ZAGREBU

Zoplo priporoca cenjenim odjemalcem svoje prooraz=
redne izdelke razlicunil najfinejsih cokolad in bonbono

S e HCENTRA“ Tvornica kem. tehn. proizvodov

. Moaribor. Koroséeva ul. 50 — Brzoj. naslov: Centra Maribor
Odlikov. I. vrste z diplomo in zlato kolajno pri obrt. industr. razst. v Mariboru

Najfineja terpentin krema. lzdeluje se: Centra polish L
terpentin v vseh barvah (tudi v steklenicah). Zabulin
krema. Krema v kockah. Mast za koZo (vazelin) v lese-
nih in plodevinastih Skatlicah. Mast za orozje. Mast za
g} kopita. Parketpasta bela in rumena. Parketni vosek v
# kockah. Ligilo (Wachs). Plavilo (Indigo). Olje za Sivalne
stroje itd. Kolomast. Crnilo (tinta). — Za &evljarstvo in
usnjarstvo. — Apretura. Perless Gloss. Lak za kozo, Crnile
za usnje. Crnilni pragek. Politura. Trdilo. Lepilo. Cevljar-
ski vosek itd. — Veletrgovei in zadruge posebne cene.
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NajmodernejSa dunajska plisé - sfiskalnica

Krojenje po ,Eia‘-kr ojib

: prifrani &as in blago NI
l Specialni afelfe krojnip vZorcev
| gleksandrova 19 Maribor - I nadstropje -

M DARNA , CEN TRAL'

Maribor, Gosposka ulica I

n. obé&insivu viljudno sporoc¢am, da bom s 1 icm_uarfem 1020
preveel kavarno Ceniral. -~ Najugodnejsa lega v sredini mesia.
Pruvora=zredna rodbinska kavarna. - Sfgjaliiée gg. <asinlkov,

uradnikoy, frgovcev in frgovskiff potnikov. -~ Cenj. obcinsivu se
| priporoéa najioplejie = odl. spodfovanjem posesinik Fr. Stickler ll

| LEKARNA Fri 'SV. AREHU I

Mr. Ph. IVAN VIDMAR

Maribor, Glavni trg 28

Izdeluje zdravilno elezo - vino ..Farrocol" za tvorbo krvi. Zaloga
vseh domacih |n tujih medicinskih specijalitet, kozmetike, mine-
ralnih vod in kirurgiénih’ potrebscin.

| SANA DoRet HOCE .
\ priporoca svoje priznano dobre izdelke: |

!| a) za kuho na mleku Chlocol‘at_. ,Hollandaise®, |4
b) za mocnate jedi Chocolat ,Menage* |1
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5 nosi na vseh stekle-

3 nicah in tubah ime

|

3 SIDOL
3 Odklanjajte ponarejene

§ znamke ! E
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Zahtevajte

Dr. OETKER -jeve prmzvede

A
E
o
“ha zalogi pri
Nabavljalni zadrugi dr%. usluzb. r. z. z 0. z.
Maribor, Rotovzki trg 2
Dr. OETKER-jev pecilni praek je najbolj$il
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milo varuje |
Dase perilo! _
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Stara renomirana tvrdka

M.URBAS, Liubljana
Slom&kova ulica $t. 13 Poleg mestne elekirarne
Izdeluje in prodaja pristne

KRAN]SKE KLOBASE
B@olavnl paglc_ov URBAS LJUBLJANA

AAAAAAAAAL

e

AAAAAAA
§
B¢
£
(-]
o
°
3
)
(1]
..':I'
-]
‘o
o
(31
w
T 0q
H
ey
&
<
-
wn
-]
B,
g
o
H
-
o
=)
E,
-
0
o
BS




pasia

Ze 501et najboljsa

- krema za Cevlje

) 5,3 jelkami” 4




Prima flor nogavice

+»MRAVL]A“

traja en par delj, kakor veé
parov drugih. Pazite na
znamko in zahtevajte pov-
sod le la. flor nogavice

Znamke % M R A V LJ A - Varstvena znamka.

Ustanovljeno leta 1888 Ustanovljeno leta 1888

[VAN BAUMAN

velezganjarna in izdelovanje sadnih sokov

ST. IL] v Slov. gor.
P 4

Proizvaja najfinejSo domaco slivovko, drozenko,
tropinovec, brinjevec, konjak, rum, pelinovec in
raznovrstne likerje ter pristni gorsE' malinovec,

oranzeado, citronado, nudi vse po najnizjih in kon-
kurenénih cenah. — Vzorci in ponudbe na razpolago

Veletrgovina s surov_fuami in prevoz tovora

IVAN SLUGA
MARIBOR, TrZaska c. 5

Nakup vsakovrstnih industrijskih odpadkov, kakor Zeleza, litin, vsakovrstne
kovine i. t. d. — Prodaja razliénih rabljivih predmetov od strojev i. t. d.

Najvedja zaloga cunj za d&ik¥enje strojev v Sloveniji.
Tovorni prevozi po najniZjih cenah.




KAVARNA JADRAN - MARIBOR \

novo urejena v neposredni blizini Glavnega kolo-
dvora z lepo teraso. — — Shajalisée vseh slojev.

Za mnogobrojen obisk se priporoca
Josip Serec.

MESTNA LEKARNA ,.PRI ORLU*

GLAVNI TRG ST. 12, POLEG ROTOVZA
Mr. FR. MINARIK.

Zaloga domadéih in tujih zdravilnih sredstev, mineralnih
voda, obvezil, kirurgi¢nih potrebs€in. Ustna
voda ,,Sane@cot. Zobna pasta ,,Sanecott.

Prepricajte se!

Gospodinja, ki je enkrat kupila
domade Franz-ove testenine jih
bo vedno zahtevala, ker so edine.
najboliSe kakovosti in poceni

Prepric¢ajte se!




B. NEUMANN-A NASLIEDNIK

TVORNICA OCTA I NARAVNOG Ia. VINSKOG OCTA
I TRGOVINA VINA NA VELIKO

ZAGREB, MARTICEVA ULICA BR. 21

TELEFON BRO] 53-88

L,LKARO“ Cevlji

Maribor, Koroska cesta 19

¢
Ia. boks cestni za gospode Din 265'— do Din 290" - ;
Ia, Pitling strapac &evlji za gospode &t. 39-42 43—45
Din 290-—  320'—
Ia. strapac &evlji temnorujavi dullboks st. 36-38 39-42 43-45 §
Din 280" - 310'— 340'—
Vse vrste strapacnih in cestnih Eevljev za dame, deklice, decke
in otroke
Specialni izdelki : %
Goijzeriji, lovski in skigevlji iz Olaf chromjuhten usnja

Clani nabav. zadruge drz. usl. na meseéna odpladila (nabavnice se

dobe v zadrugi). — Vsi izdelki kvalitetno blago in konkurenéne cene

Tovarna za buéno olje -

ALBERT STIGER

SLOVENSKA BISTRICA
»KRONSKA ZNAMKA*“

Izmenjalnica za izlus€ene in neizluicene buénice.




Eidinina srebrning,
¢ In oplicne pofreb-
12 dobife najceneje
urarju'in jupeliriu

r-jev sin
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kﬁanbor, Gosposka i5

Pr'oda;a se fudi na obro-
ke brez povzﬁcm;a cen
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Vzor vseh vrst milu

Schichfovo milo m Jelen®, |
se frudijo vsi milorji, da bi tde- ]

Zo desefictin

lali 2ako dobro mile, kekor je Schichi-ove.
Kedar hofe proizvajelec mila svofe milo
kar najbolj pohvalifi, iedaj povdari: Tako
je dobro, kekor Schichiove”, Kar pa V.

uporabljate, fo ni samo: fnkodobro; hkot",..:": B

temvet Vi uporabljate

najboljie, e i

namre¢ Schichtovo milo, kt je. edi;no pravo

' '_ z mamko ,Jclcn e




