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1 DEFINICIJA IN DELITEV ZGANIH PIJAC

Definicija Zgane pijace je zapisana v Pravilniku o Zganih pijaéah (2003, ¢len 8):

»Zgana pijaca je alkoholna pijaca s posebnimi organolepti¢nimi lastnostmi, namenjena za
pitie, ki ima najmanjso vsebnost alkohola 15 vol. %, razen v primeru jajénega likerja, ki ima
najmaniso vsebnost alkohola 14 vol. %, in je izdelana:

1. neposredno z destilacijo naravno fermentiranih izdelkov oziroma z maceracijo rastlinskih
snovi oziroma dodatkov arom, sladkorjev ali drugih izdelkov za sladkanje oziroma drugih
kmetijskih proizvodov, dodanih alkoholu, destilatu oziroma Zganim pijac¢am ali

2. z medanjem zgane pijace z:

— eno ali ve¢ drugih vrst oziroma kategorij Zganih pijag,
— alkoholom, destilatom ali Zganjem,

— eno ali ve¢ alkoholnimi pija¢ami,

— eno ali ve¢ drugimi pija¢ami.«

Zgane pijace delimo na (Zgane pijace 2019):

Naravna zganja
* sadna Zganja
e ® Zganja iz grozdja
leer|l. e specialna naravna Zganja
® sladki

e grenki

® specialni

ZGA N E Moéne
PIJACE ::z?étdne

® viski

® gin

e vodk
Druge alkoholne pijace o \r/l?m °
* gazirane likerske pijace e brendi

e desertne likerske pijage e tekila
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2 PRIDOBIVANJE ZGANIH PIJAC

V nadaljevanju so predstavljeni in opisani postopki pridobivanja Zgane pijace. Opisani so
postopki fermentacije, destilacije in zorenja Zgane pijace.

2.1 FERMENTACIJA

Proces fermentacije je naravni postopek, kjer se s pomocjo kvasovk sladkor spremeni v alkohol.
Spremembi sladkorja v alkohol pravimo alkoholno vrenje ali alkoholna fermentacija. Zgane
pijade pridobivamo z destilacijo naravno fermentiranih surovin, ki vsebujejo sladkor ali $krob.
Alkoholno vrenje je proces, ki ga povzroéajo dodane kvasovke. Kvas je organska snov, ki jo
sestavlja ena ali ve¢ vrst glivic kvasovk. Te glivice proizvajajo encime, ki povzroéaijo vretje ali
fermentacijo. Med fermentacijo nastane alkohol, spro$éata pa se toplota in CO2.

Zita, ki jih uporablijajo za fermentacijo, so po navadi: kaljen jeémen, koruza, rz in pienica
(Kranjec 2019).

Slika 1: Fermentacijski kotel ~ Slika 2: Fermentacijski kotli viskija
Vir: Jingde 2019 Vir: Luening 2018a

Poznamo razliéne vrste destilatov glede na surovine: iz sadja, iz Zita in rastlinske destilate.

DELITEV DESTILATOV

Destilati iz zita
(viski, vodka = lahko tudi iz krompirja in podobno,
gin = Zito je lahko kot osnova, ni pa pravilo)

Rastlinski destilati
(rum, tekila)

Destilati iz sadja
(destilati iz grozdja - konjak, armanjak, brendy, vinjak, grappa ipd.,
destilati iz drugega sadja - sadna Zganja, kalvados, slivovka, viljamovka ipd.)
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2.2 DESTILACIJA

Destilacija je postopek loéevanja zmesi tekocin na osnovi razli¢nih vrelisé. Alkoholno drozgo,
ki vsebuje nizek odstotek alkohola, log¢imo od ostankov surovine in vode z destilacijo. Bistvo
postopka je, da se zaradi razliénih vreli$¢ voda in alkohol uparita pri razliénih temperaturah.
V posebno oblikovanih kotlih se alkoholni hlapi loéijo od vodnih in tako nastane tekocina z
vi§jo vsebnostjo alkohola.

PROCES LOCEVANJA ALKOHOLA OD VODE

Alkoholi prehajajo v plinasto stanje pri 78,5 °C.

Voda prehaja v plinasto stanje pri 100 °C.

0y
L

LIQUID
(BOILING)

DISTILLED
LIQUID

Slika 3: Prikaz destilacije
Vir: Distillation 2019

Z destilacijo, ki poteka v treh fazah oziroma tokih, dobimo brezbarven in nevtralen surov

o1 1

destilat. Destilacijo lahko razdelimo na tako imenovane faze: “glavo”, “'srce’” in “'rep”’.

Ko tekocina v destilatorju doseze priblizno 64,7 °C, zaéne najprej izparevati metanol, ki pa

| P |Pre| 1zp P
je nezazelen. “Glavo” ali prvi tok destilacije tako predstavlja metanol, ki ga zavrZzemo, ker
ie Eloveku strupen.

Ko se temperatura dvigne na 78,5 °C, dobimo etanol, tako imenovano “srce’’ ali sredniji
tok, ki predstavlja nas destilat.

Destilacija mora &im dlje potekati v tem temperaturnem obmoéju, da dobimo &im veé Zelenega
etanola. Etanol je glavna sestavina Zganih pijaé.
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Ko etanola zaéne primanjkovati, zaénejo izparevati visji alkoholi. To predstavlja “rep” ali
zadnji tok destilacije, ki ga moramo zavreéi (Rajher 2016, 84).

2.2.1 Destilacija v kotlu

Poznamo dva nadina destilacije. Prvi je destilacija v kotlu (angl. Pot still), to je tradicionalni
nacin destiliranja. Destilacija poteka v bakrenih kotlih, saj je baker dober prevodnik toplote.
V spodnjem delu kotla se kuha fermentirana drozga. Ker ima alkohol nizjo tocko vrelisé¢a
kot voda, zaéne prvi izparevati v obliki pare. Hlapi potujejo skozi vrat oblike labodjega
vratu ter doseZejo bakreno cev v obliki spirale, ki je pritriena na kondenzator. Tukaj se para
kondenzira v tekoéino.

Po prvi destilaciji dobimo tekocino imenovano “low wines”, ki ima od 25 vel. % do
30 vol. % alkohola. Nato to teko&ino z nizko vsebnostjo alkohola destilirajo $e enkrat. Po
drugi destilaciji je v konénem destilatu okrog 70 vel. % alkohola, ki ga nato razredcijo z

destilirano vodo. Ta postopek se imenuje redéenje. Sam destilat je &ist in brez barve. Nekatere
alkoholne pijace destilirajo e tretji¢. Najveckrat se destilacija izvaja v bakrenih kotlih ter
uporablja za izdelavo viskija, tekile in ruma (Broom 2014, 50-51).

b

Slika 4: Bakreni kotli
Vir: Balaji 2019
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2.2.2 Stolpna destilacija

Drugi nacin destilacije se imenuje kontinuirana destilacija (angl. Column still), ki poteka
v stolpnem destilatorju. To je hitra in moderna metoda destiliranja. Drozga se destilira do
industrijsko maksimalne stopnje alkohola, do 95,6 vol. %. Kontinuirana destilacija
se uporablja za industrijsko in masovno komercialno proizvodnjo alkohola.

Destilacija poteka v dveh visokih stolpih, ki sta narejena iz nerjavnega jekla. V prvem stolpu, ki
mu pravimo analizator, so cevi z vodnimi hlapi oziroma paro, ki potiskajo alkoholno prevrete
in segrete surovine proti cevi, ki je na vrhu. Ta pa je povezana z drugim stolpom, ki se imenuje
rektifikator.

Najbolj$e kakovosti je srednji tok, ki ga uporabliomo za Zgane pijade. Na vrhu stolpa je
glava destilacije, na koncu stolpa pa rep destilacije.

Kontinuirana destilacija se uporablja za izdelavo nevtralnih Zganij, kot so vodka, gin in beli

rum (Broom 2014, 52).

Slika 5: Stolpni destilator
Vir: Alibaba 2019

2.3 ZORENJE

Poznamo primarne, sekundarne in terciarne arome.
Primarne so tiste arome, ki jih najdemo v neposkodovani grozdni jagodi ali Zitu.

Sekundarne arome so ftiste, ki nastajajo med alkoholno fermentacijo z delovanjem
tako kvasovk kot tudi bakterij. Na formiranje aromati¢nih spojin med fermentacijo vplivajo
kvasovke in fermentacijske razmere. To so: temperatura, vrednost pH, koncentracija CO2 in
sestava Zitne drozge. Arome se lahko ustvarijo pri samem vrenju ali zaradi prisotnosti drugih
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mikroorganizmov. Te snovi so pomembnej$e za senzoriéno kakovost Zgane pijaée, saj dajejo
znacaj posamezni pijaci.

Terciarnim aromam pravimo tudi zorilne arome. Nastanejo zaradi kemijskih reakcij
med dolgotrajnim zorenjem v lesenem sodu, inoksnih tankih ali sami steklenici. Med zorenjem
v leseni posodi potekajo 3tevilne interakcije med lesom in Zgano pijaco.
Dogaijajo se kemijske, fizikalne in senzori¢ne spremembe alkoholne pijac¢e. Med samim
procesom zorenja se raztapljajo snovi iz lesa v Zgani pijadi. Tanini ali &reslovine so rastlinske
polifenolne spojine grenkega in trpkega okusa, ki se spro$cajo iz soda.

Slika é: Zorenje zgane pijace v hrastovem sodu

Vir: Wine Lover 2018

Poteka tudi oksidacija, saj pride pija¢a v stik s kisikom. Primarne arome se spreminjajo v
terciarne z oksidacijo pod vplivom zraka, ki spreminja nezne arome v teZje.

Tudi podnebje (klima) in prostor, kjer so postavljeni leseni sodi, vplivata na spremembe
destilata. Med staranjem prihaja do izhlapevanja destilata skozi lesene pore lesa. V toplem
okolju destilat hitreje hlapi in temu pravimo dihanje sodov adli “angel share”. Staranje
(zorenije) v lesenih sodih prispeva k nastanku zaZelenih senzoriénih lastnosti destilatov.

Les prinasa specifiéne lesne vonje po hrastovini in vanilji, kasneje se pojavijo voniji usnja,
cigare in femne &okolade. S staranjem v lesenih sodih destilati izgubijo ostrino in mo¢an voni,
pridobijo pa mehkejsi, boljsi okus.

Zgane pijade so po destilaciji brezbarvne, z zorenjem v sodu pa spreminjajo barve od
svetlorumene, zlatorumene, jantarne do temnorumene in rjave.

11
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Slika 7: I1zhlapevanije Zzgane pijace

Vir: What is 2016

ee

Za optimalno zorenje Zgane pijace v lesenem sodu so pomembni razliéni dejavniki:

® izbira lesa (vrsta in poreklo lesa, obdelava lesa),
e razli¢ne velikosti lesenih sodov (mali sodi barik, sredniji ali veliki sodi),
e starost sodov (novi sodi ali pa Ze veckrat uporabljeni sodi)

o ex bourbon (ameriski beli hrast)

o evropski hrast (3eri, port, madeira, rum, marsala, bordeaux ...),
® Cas zorenja (nekaj mesecev ali nekaj let),
* razli¢ni prostori za zorenije.

Slika 8: Prikaz zorenja Zgane pijace v lesenem sodu

Vir: Luening 2018b



Pri nekaterih Zganih pijaéah je zakonsko doloéeno, koliko &asa in v katerem lesenem sodu

se mora pijaca starati. Za viski, teZje rume in konjak pa je potrebno dolgotrajno zorenje v
lesenih sodih,

Za razliko od

e W

Slika 9: Razlika 1. in 4. polnjenja destilata iz lesenega soda
Vir: lastni 2018

da dobijo svoj znada.

njih pa nekaterih Zganih pijaé nikoli ne zorimo. Za laZje rume, tekile, vodke in

gine zorenje ni potrebno (Rajher 2016, 106-108).

WHAT DOES THE COLOUR OF YOUR DRAM SAY ABOUT THE CASK?

VIRGIN CASK BOURBON CASK SHERRY CASK PORT CASK
Imparts more colour Lends the whisky a Gives whisky a dark, Provides an amber,
than a cask that’s been golden-yellow, honey- amber tone almost reddish hue
used before like quality
Slika 10: Razliéni tipi lesenih sodov
Vir: Kinsman 2017
TUN CASK
1000 liters
PIPE CASK
650 liters
BUTT CASK
PUNCHEON 500 liters
HOGSHEAD 450 liters
300 liters

BARREL

TIERCE 200 liters |/

RUNDLET '3 thers . | '
100 iers ] \
rumn AT s ST i |
ters | | |
Wi (AL
| T A LT AL T L
T T S

Slika 11: Razli¢na velikost lesenih sodov
Vir: Vigneron 2016
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3 DEGUSTACIJA IN OCENJEVANJE ZGANIH
PIIAC

Degustiranje Zganih pijac se precej razlikuje od degustacije drugih niZje alkoholnih pijaé.
Kakovost Zgane pijace je odvisna od kakovosti surovine, alkoholne fermentacije,
postopka destilacije, zorenja in dodelave zganja.

Za degustiranje zgane pijade lahko uporabimo kozarec oblike tulipana. Priporoéljivo je, da
med samim degustiranjem kozarec pokrijemo z ustreznim pokrivalom. Tako zadrZzimo vse
arome, ki so v alkoholni pijaéi.

Slika 12: Standardni ISO  Slika 13: Kozarec Slika 14: Kozarec Slika 15: Kozarec
kozarec tulipan oblike na peclju tulipan oblike na peclju Glencairn
Vir: Co-Ordination 2018  Vir: Urban Bar 2019 Vir: Riedel 2019 Vir: eBay 2019

Prostor, v katerem se bomo lotili degustacije, naj bo svetel, brez hrupa in moénih vonjav.
|zogibamo se osebni uporabi moéno disecih kozmetiénih sredstev. Poskrbimo torej, da ne
nosimo mocnega parfuma in si rok nismo umivali z zelo disecim milom. Izogibamo se kajenju
neposredno pred degustacijo. Degustiranje in senzoriéna analiza zahtevata koncentracijo,
zato se izogibamo motnjam zaradi hrupa in prisotnosti tujih vonijev.

Za opisovanije senzoriénih lastnosti destilatov uporabljamo $tevilne deskriptorie, ki so razdeljeni
na: sadne znadilnosti, cvetli€ne znadilnosti, za€éimbne znadilnosti, rastlinske znacilnosti,
oresckaste znadilnosti, sladkaste znadilnosti in znadilnosti po lesu (preglednica 1).

Na zaéetku opazujemo videz Zgane pijace. Ocenjujemo bistrost, barvo ter viskoznost. Pri
bistrosti opazujemo ali je Zgana pijaca bistra, meglena ali motna. Zgana pijaca je lahko

motna, &e ni bila filtrirana.

Pri barvi opazujemo intenzivnost ter odtenek barve. Pri viskoznosti Zgane pijace opazimo



"alkoholne solzice”, ki kazejo na vsebnost alkohola etanola. Pri Zgani pijaci bodo alkoholne
solzice izrazite in po&asne, kar pomeni, da je Zgana pijac¢a moéno alkoholna.

Pri vonju je potreben trening. Lahko zaznamo veliko vonjav, zelo malo pa jih prepoznamo.
Ocenjujemo intenzivnost ter vrsto vonja. Aroma se ustvari, ko z nosom in usti istoéasno
zaznavamo oziroma vonjamo alkoholno pijaco.

Difactory hulh
L (receptorn

Falate

Regular smell
— Fetto-nasal smell

Slika 16: To¢ka, kjer se ustvari aroma
Vir: Perrone 2011

grenko

Slika 17: Stirje osnovni okusi
Vir: Zorina 2014, prosojnica 13

15
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Pri oku$anju zaznamo $tiri osnovne okuse: sladko, kislo, grenko in slano. Obstajata pa tudi
dva sodobna okusa. Okus umami ali slastnost ter kovinski okus (Rajher 2016, 231). Na otip
bomo v ustih &utili gladkost alkoholne pijace, saj so v Zgani pijadi visji alkoholi. Pozorni smo
tudi na pookus pijade - koliko ¢asa ostane okus pijace v ustih.

V kozarec ne dodajamo kocke ledu, saj ta “stisne’” molekule v pijadi ter prepreéi aromam,
da bi se sprostile. Zgane pijace predéasno ne ohlajamo v hladilniku, destilat naj bo na sobni
temperaturi od 20 °C do 24 °C. Ce alkoholna pijaca vsebuije veé kot 50 vol. % alkohola, ji
lahko dodamo nekaj kapljic vode, da razredéimo destilat na nizji odstotek alkohola. Dodajanje
vode pomaga tudi pri spro¢anju arom.

Ob vonjanju destilata se izogibamo inhaliranju. Spodniji rob kozarca nezno naslonimo na
zgornjo ustnico in z rahlo priprtimi usti podasi povonjamo pijaco. Kozarec premikamo od leve
do desne nosnice.

Naredimo prvi manjsi pozirek, ki si ga poskusamo zapomniti, saj bo to nase vodilo. Naredimo
drugi vegji pozirek, ki naj zaokroZi po celotni ustni votlini tako, da potuje po vsej paleti
okusov. Ob tem posku$amo imeti nekoliko priprta usta, da izpustimo alkoholne hlape ven.
Pozorni smo na ravnovesje okusov med “"zaéetkom in koncem pijace”, ko je v ustih. Nikoli ne
naredimo zaklju¢ka, dokler pijace nismo poizkusili vsaj tretji¢ ali &etrti€. Vedno smo “’posteni
sami s sabo’’ glede konéne ugotovitve, in ko ne moremo veé razlikovati med razliénimi vrstami
zganja, odnehamo s senzori¢no analizo. Pomembno je, da med samo degustacijo pijemo

dovolj vode (Rajher 2016, 230).

Slika 18: Degustiranje Zganih pijac
Vir: lastni 2018
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ev zganih pija¢

1. stopnja: 1. stopnja: 3. stopnja:
nakazovanje usmeritve | nakazovanje usmeritve natancno opisovanje
cvetliéni cvetliéni cvetovi pomarangé, vrinic, vijolic, geranij
zaimbni zaéimbni nagelinove Zbice, poper, janez, muskat

citrusni pomarande, grenivke, limone
jagodni maline, jagode, ribez
dn sadni Zednje, marelice, hruske, jabolka
>acn! tropski ananas, banane, mango
posu$eno sadje rozine, suhe smokve, suhe slive
estrski bonboni, estri
svezi evkaliptus, poprova meta
L travnati travnati, zeljnati, po belusih
rastlinski - : — :
po fizolu semena soje, strodji fizol, olive
po posuSenem po senu, slami, &aju, tobaku
po oreskih po ore$ckih mandlji, le3niki, orehi
sladkast karamel med, melasa, kakav, ¢okolada, vanilja
fenolni fenoli, vanilja, po hrastu
lesnat po smoli po cedri, po sodu
po oziganiju po dimu, opecencu, kavi
00 zemli po ze.m.I]i po prohu., po gobi | :
plesnivi po plesni, po plesnivem zamasku
alkoholni pekoé, po Zganju
po patoki vi§ji alkoholi, zadniji tok, po milu
kemiéni petrolejski plastika, bencin, katran
zvepleni bekser, merkaptan, SO2
po papirju po filtru, kartonu, kredi
oksidiran aldehidni acetaldehid (etanal), ton 3erija, po zraku
po kvasu kvasovke, droZni bokser, drozZi
po kislem kis, propionska kislina
mikrobioloski po mleé¢nem kislo zelje, maslenomle¢ni ton
Zivalski po konjskem znoju, miSevina, konjski
hlev

Vir: Rajher 2016, 231
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4 PREDSTAVITEV IN OPIS IZBRANIH VRST

ZGANIH PIJAC
4.1 SKOTSKI VISKI

Vsem viskijem je skupno to, da so destilati razliénih fermentiranih Zitnih drozg. V gel3¢ini
beseda viski pomeni “voda zivljenja”. Na Skotskem mu pravijo whisky, na Irskem pa whiskey.

Da viski opredelimo kot Skotski viski, moramo glede na zakonodajo upostevati naslednia
pravila. Za proizvodnjo $kotskega single malt viskija smemo uporabljati samo 100-odstoten
je¢menov slad, vodo in kvas. Fermentacija se lahko dogaja zgolj z dodajanjem kvasa.
Konéni destilat lahko vsebuje najve¢ 94,8 vol. % alkohola. Skotski viski se mora starati
v hrastovih sodih, ki ne presegajo 700 litrov prostornine, v trosarinskih skladiséih na
Skotskem. V hrastovih sodih se morajo starati minimalno tri leta. Konéni proizvod ne
sme vsebovati nobenih drugih dodatkov razen vode in &istega E150A, kar je oznaka aditiva
(karamelna barva). Destiliran in ustekleni¢en mora biti na Skotskem. Skotski single malt viski
je tradicionalno dvakrat destiliran in vsebuje najmanj 40 vel. % alkohola. Poznamo
tudi grain viski, ki je lahko iz kateregakoli drugega Zita in je obiajno destiliran po principu
kontinuirane destilacije.

Skotski viski pridobivamo tako, da jeémen namocimo v studenénici, zatem ga razgrnemo
po ravni povrini susilnice ter ga obradamo, da zaéne kliti. 1z vlaznih jeémenovih kalékov
pripravimo slad, ki temelji na izbiri $ote. Soto v destilarnah kurijo pod tlemi lesenih susilnic.
Dim 3ote da je¢menu in kasneje viskiju namre¢ okus po $ofi. Jeémen nato Se odistimo in
zdrobimo.

Slika 19: Regije 3kotskih viskijev Slika 20: Obraéanije je¢mena v susilnici
Vir: Ace Spirits b. |. Vir: The Balvenie Distillery b. I.b

Poznamo ved tipov $kotskih viskijev (Ridley, Smith 2013, 43-44):

e Single malt pomeni, da je viski narejen iz jeémenovega slady, ki je lahko susen s 3oto,
v eni sami destilarni in destiliran po nacinu destilacije v bakrenih kotlih.
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 Single grain pomeni, da je destiliran v eni sami destilarni, vendar lahko poleg vode in
jeémenovega sladu vsebuje $e druge Zitarice, ki so lahko nekaljene. Po navadi je destiliran
po nadinu stolpnega destilatorija.

* Blended malt scotch pomeni mesanico dveh ali vec viskijev single malt iz dveh ali veé destilarn.

* Blended grain scotch pomeni me3anico dveh ali ve¢ viskijev single grain iz dveh ali
veé destilarn.

e Blended scotch pomeni me3anico enega ali veé viskijev single malt z enim ali veé viskijev
single grain. Osnova so torej razliéno zorjeni Zitni viskiji, z viskiji single malt pa ustvarjajo
sloge in okuse.

Pri irskem viskiju je znacilno, da ga tradicionalno destilirajo trikrat ter je¢menovega
sladu skoraj nikoli ne susijo s 3oto, kaijti pod tlemi suSilnice kurijo premog. Tako ima irski

viski nekoliko mehkejsi okus v primerjavi z dimljenimi, zemeljskimi znacilnostmi, ki so skupne
nekaterim $kotskim viskijem. Obstajajo pa izjeme. Za destilacijo po navadi uporabljajo precej
veje bakrene kotle, kar vpliva na hitrost izparevanija. Irska zakonodaja navaja, da mora

biti njihov viski destiliran in minimalno zorjen tri leta na Irskem. Irci niso omejeni glede

predpisov, v katerem sodu morajo starati viski. Njihova znadilnost je pridelava viskija pot still.
Delitev $kotskega viskija po Brown (1996, 54-55):

Single pot still pomeni, da za fermentacijo uporabljajo kombinacijo surovega jeémena,
ki ni kaljen, in kaljenega jeémena. Razmerje je okoli 30 % nekaljenega jeémena in 30
% kaljenega jeémena. Preostalih 40 % je po izbiri destilarne. Destiliran je po nadinu
destilacije v bakrenih kotlih.

Single malt pomeni, da je viski narejen iz kaljenega je¢mena, ki ni dimljen. Destiliran je
trikrat po naéinu destilacije v bakrenih kotlih.

Blended irish viski je mesan viski iz destilacije v bakrenih kotlih in stolpne destilacije.

Irish grain pomeni, da je bil viski destiliran po naéinu stolpne destilacije. Pri Zitni sestavi
viskija prevladujejo koruza, p3enica ali mesanica Zitaric.

P W
=,

—

Slika 21: Irski viskiji
Vir: Alindahao 2016
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4.3 AMERISKI VISKI

Pri ameriskem viskiju poznamo tri tipe: viski bourbon, viski tennessee in rzeni viski.
Obstajata pa tudi koruzni in pSenicni viski.

Viski bourbon je nacionalni proizvod Zdruzenih drzav Amerike in ga lahko proizvajajo
kjer koli v Severni Ameriki. Viski mora biti proizveden s pogojem, da ima minimalno 51 %
koruze v Zitni medanici. Preostalo lahko predstavlja psenico ali rz in kaljen jeémen. Viski
mora biti destiliran do najve¢ 80 veol. % alkohola in staran najmanj dve leti v sveze
ozganih ameriskih belih hrastovih sodih. Sodi morajo biti oZgani ravno toliko, da se
lesne pore odprejo, ter da se karamelizira lesni sladkor. Les ne sme predolgo goreti.

Tradicionalna Zitna drozga viskija bourbon je sestavljena iz 75 % koruze, 10 % je¢mena in

15 % rzi. Je najpopularnej$a kategorija ameriskega viskija, $e vedno ga najved proizvedejo
v Kentuckyju (Brown 1996, 60).

Slika 22: Zganie lesenih sodov Slika 23: Zganie lesenih sodov

Vir: Sommers 2019 Vir: The Balvenie Distillery b. |.a

Viski tennessee je po proizvodnji enak viskiju bourbon. Razlika je v tem, da je viski tennessee
regionalno omejen na zvezno drzavo Tennessee. Njegova znaéilnost je tudi to, da se pri
proizvodnji viskija uporablia "The Lincoln Country Process". V tem procesu se svez
destilat filtrira in mehéa s poéasnim pronicanjem skozi debelo plast oglia, narejenega iz
sladkega javorjevega lesa. Najvedji proizvajalec viskija tennessee je Jack Daniel's. Pri svoji
zitni drozgi uporablja kar 80 % koruze (Brown 1996, 68).
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Slika 24: The Lincoln Country Process
Vir: Jack Daniel Distillery 2019

RZeni viskiji so bili znani po tem, da so bili moénega okusa, poprasti in nekoliko pekodi. Te
okuse dobijo zaradi velike vsebnosti rzi v Zitni drozgi. RZeni viski je bil zacetnik ameriskega
viskija, saj so na severu laZje vzgajali rz kot pa druge Zitarice. Po prohibiciji je Sel iz mode,
saj so ljudje zadeli posegati po slajsem in bolj pitnem viskiju bourbon. Danes se vraca v
velikem valu, saj so destilarji z bolj§imi metodami proizvodnije in staranja ustvarili izjemne
proizvode. Zakonsko doloéilo pri rZenem viskiju velja, da mora vsebovati 51 % rzi v svoji
Zitni me3anici ter se ne sme destilirati nad 80 vol. % alkohola. Starati se mora v sveZe oZzganih
hrastovih sodih (Brown 1996, 59).

4.4 VODKA

Vodka je ena najvedjih kategorij Zganja na svetu. Je najbolj nevtralna alkoholna pijaca in
prav zato je 3e vedno ena najpopularneiiih pijaé. Tradicionalno je vodka destilat fermentirane
zitne drozge ali krompirja. Lahko pa je destilat vsakega pridelka, ki vsebuje sladkor ali 3krob.
Danes vodko destilirajo tudi iz sladkornega trsa, soje, riza, melase, sadja ali rdece pese.
Vodka je najveckrat destilirana v stolpnem destilatorju, in sicer med 95 vol. % in 96 vol. %
alkohola. Po zakonodaji mora biti glede na drZzavo izvora razredéena na doloéen odstotek
alkohola. V Evropi jo razredéijo na 37,5 vol. % alkohola, v Ameriki pa na 40 vol. %
alkohola. Veliki vecini vodk je skupen tehniéni postopek filiracije in mehcanje destilata. To
poteka s snovmi, kot so aktivno oglie, apnenec, diamant ali kamena strela (Knorr 2010, 12).
Vodke po navadi ne zorimo v lesenih sodih.
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Slika 25: Filtriranje vodke skozi kamene strele Slika 26: Filtriranje vodke skozi lava kamne

Vir: Augustine 2016 Vir: Augustine 2016

L5
a
ol o | |
ok |

V osnovi poznamo sledece vrste vodk:
e Value vodka je cenovno najdostopnejia in niZje kakovosti.
* Premium vodka je srednjega cenovnega razreda in bolj$e kakovosti.

e Super in ultra premium vodka sta najvi§jega cenovnega razreda. Po navadi gre za
posebne postopke destilacije ter skrbno izbrane surovine in marketinsko moéno podprte
kampanie. Lahko je tudi kombinacija stolpne destilacije in klasiéne destilacije v bakrenih
kotlih, kar doda Zganju nekoliko veé karakterja.

Poznamo tudi vodke z okusom in likerje na osnovi vodke. To so proizvodi, ki se jim
dodajajo arome in lahko vsebujejo tudi sladkor. Likerji imajo med 22 vol. % in 25 vol. %
alkohola (Knorr 2010, 10).

4.5 GIN

Gin je Zgana alkoholna pijada, ki mora po zakonodaji pri svoji izdelavi vsebovati
brinove jagode. NajniZja alkoholna stopnja je lahko 37,5 wveol. % alkohola.
Glede na proizvajalca lahko gin v svoji sestavi poleg brinovih jagod vsebuje veliko drugih
zadimb, zeli§¢, korenov, lubij, citrusov, zelenjave in sadja. To so na primer koriander,
kardamom, lupine citrusov, poper, hmelj, kurkuma, ingver, limonska trava, sladki koren in
tako dalje. Je ena najbolj priljublienih pija¢ barmanov zaradi svoje kompleksne arome in
palete okusov, ki jih ponuja. Me3anica zacimb se dodaja v eni od faz procesa destilacije -
odvisno od proizvajalca in tipa samega gina. Pogosto se vse sestavine predhodno macerirajo
v visokoodstotnem alkoholu, ki se nato enkrat destilirajo.

Poznamo tudi gine, ki so medanica '"hlapne' in '"'macerirane' destilacije zelisé.
Zelid¢a v enem procesu obda samo vroda para, da ekstrahirajo vse svoje aromatiéne spojine
in olja, v drugem pa so zelis¢a $e vedno macerirana oziroma prevreta. Konéni destilat se nato
razreddi z destilirano vodo toliko, da dobimo Zeleno konéno stopnjo alkohola. Nekatere gine
tudi starajo.


https://www.liquor.com/author/cindy-augustine/
https://www.liquor.com/author/cindy-augustine/
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Slika 27: Kotli za destilacijo gina Slika 28: Kotli v Hendrick destilarni
Vir: Inka Larissa 2015 Vir: The Hendrick's Gin Distillery 2019

Zakonsko imamo dolo&ene §tiri tipe gina: Zganje z okusom brina, gin, gin London Dry in
destiliran gin. Razlikujejo se v postopku priprave. Glede na sestavine v samem destilatu danes
lo¢imo gin London Dry in gin New Western Style (Terziotti, D*Alberto 2017, 16-17):

o »London Dry« je oznaka kakovosti. Pomeni, da mora gin vsebovati vse naravne sestavine,
po destilaciji pa ne smejo dodati nobenih dodatkov arom ali barvil. Med destilacijo lahko
dodajo samo naravna zeliséa. Pri teh ginih prevladuje okus brina.

o »New Western Style« gini so se zaceli razvijati v 21. stoletju ter se e danes razvijajo
z gibanjem butiénih Zganih pija¢. Znadilno za ta novi slog gina je, da niso v ospredju
brinove jagode, temveé je vedji poudarek na drugih zelii&ih. Se vedno morajo vsebovati
brinove jagode, le njihov okus ni nujno prevladujod.

Slika 29: ""Carter-Head still'" kotel  Slika 30: Prostor za zelis¢a
v Hendrick destilarni Vir: Singer 2010
Vir: Singer 2010
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4.6 TEKILA

Tekila je Zgana pijaca, narejena iz rastline modre agave. Je nacionalna pijada iz
Mehike, ki jo lahko proizvajajo v Jaliscu in dolocenih obcinah v Mehiskih zveznih drzavah:
Guanajuato, Michoacan, Nayarit in Tamaulipas. Poreklo izvora je mesto Tequila v mehiski
zvezni drzavi Jalisco. Modra agava raste pod razliénimi pogoiji visokogorija, nizavja, razli¢ne
prsti in mikroklime. Rastlino se kultivira oziroma pobere med osmimi in desetimi leti starosti,
kar je eden od razlogov za sorazmerno visoko ceno konénega proizvoda.

Naibolj znani podrogji, ki vplivata na okus tekile, sta Los Altos, kar pomeni visokogorie, in
El Valle, kar pomeni nizavje.

Rastline, ki rastejo v visokogoriju, so veéje rastline z vecjo sladkostjo v aromi in okusu. Rastline,
ki rastejo v niZavju, so manjse rastline z bolj herbalnimi, za&injenimi in zemljastimi notami.

Obdelovanije in Zetev modre agave je $e vedno popolnoma roéno delo. Pobiralci agave se
imenujejo el jimadorji in imajo poglobljena druzinska znanja o tem, kako z rastlino ravnati in
jo na koncu posekati. S posebnim noZem pobiralci locijo liste od sredice rastline, ki ji pravimo
pinje.

Slika 31: Pobiralec modre agave "el jimador"
Vir: Woods 2013



BIOTEHNISKI IZOBRAZEVALNI CENTER LJUBLJANA
www.bicj.si | Ljubljana, januar 2020

Sl T g L
SR B O

Slika 32: Pecenje "pinj" sredice agave Slika 33: Mletje pecenih agav s kamnitimi kamni

Vir: Scott 2016 Vir: Kymberkymber 2017

Pinje nato pecejo v pedicah, da se rastlina karamelizira. S karameliziranjem delno poudarijo
znadilnosti agave. Peéene sredice nato z velikimi kamnitimi kolesi zmeljejo v pulpo. Sok agave
lo¢ijo od pulpe, ki se nato natodi v fermentacijske inoksne tanke ali tradicionalne lesene sode.
Nizkoalkoholni agavin most se po navadi dvakrat destilira.

Najpogosteje je tekila ustekleni¢ena na 38 vol. % alkohola, v zakonodaji pa dovoljujejo od
31 vol % do 55 vol. % alkohola.

Poglavitni kategoriji tekile sta mixto in 100-odstotna agava. 100-odstotna agava je
proizvedena s samo modro agavo, medtem ko mora mixto vsebovati 51 % modre agave,
preostali sladkorni del pa je drugega izvora.

Tekile lahko kategoriziramo tudi glede na staranje (Brown 1996, 207-209):

e Blanco dli plata je Cisti destilat, ki ni potrebno, da je staran, ali pa je zorjen najveé 60
dni v inoksnih ali hrastovih sodih.

e Reposando pomeni ulezan ali odpoéit. Pri tem se tekila stara v hrastovih sodih poljubne
velikosti ve¢ kot 60 in manj kot eno leto dni.

e Aiejo pomeni, da je tekila starana v manjsih hrastovih sodih od enega do treh let.

e Extra anejo pomeni, da je dodatno starana. Zorjena mora biti v hrastovih sodih
minimalno tri leta.

® Mezcal je Zgana pijaca, ki je lahko pridelana iz katere koli druge divie agave izven
zasditenega obmodja, kjer se proizvaja tekila. Agave toplotno obdelajo v podzemnih
peceh. Zorenje poteka hitro. V okusu je po navadi malo dimljena.

4.7 RUM

Rum je eden najstarejiih globalnih destilatov. Domovina ruma so Karibi. Rum je glede
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zakonodaje najsvobodnej$a pijada na svetu. Kategorije so odvisne od zgodovinsko-socioloskih
okoli3¢in. Tradicionalno Zgano pijado rum pridobivamo iz fermentirane melase. Rum je
lahko tudi destilat iz fermentiranega soka sladkornega trsa ali redukcije letega (med
sladkornega trsa).

Sladkorni trs izhaja z Nove Gvineje in raste v subtropski klimi. Sladkorni trs posekajo med
marcem in junijem. Nato ga narezejo na 20 centimetrov dolge kose, ki jih zmeljejo in iz njih
stisnejo sok. Sladkorni sok koncentrirajo s kuhanjem, saj se sladkor izloda s kristalizacijo.
Melasa je odpadek pri proizvodnii sladkorja. Iz 2,5 kilograma melase pridobijo liter destilata.
Zaradi klime na Karibih zorenje destilatov poteka izredno hitro. Karamelno barvo uporabljajo
predvsem za temne rume. Zelo pogosto uporabljajo tudi sladkorni sirup za slajenje Zgane pijace.
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Slika 34: Pobiranje sladkornega trsa  Slika 35: Stiskanje sladkornega trsa
Vir: Janzen 2017 Vir: Janzen 2017

Glede na barvo razlikujemo bele rume, zlate rume in temne rume, ki so zorjeni.
Po Brown (1996, 191-192) rum lo¢imo
- glede na stopnjo alkohola:

e rum standard, ki vsebuje od 40 vol. % do 45 vol. % alkohola, ter
e rum overproof, ki vsebuje od 45 vol. % do 75 vol. % alkohola;
- glede na dodatke, ki jih vsebujejo aromatizirani rumi:
e rum spiced, kjer zasledimo okuse zacimb, in
e rum flavored, kjer okusimo okuse sadja;
- glede na slog:
$panski, angleski in francoski;
e Pure single pomeni, da je bil rum destiliran samo v bakrenih kotlih.

 Single blended pomeni me3anico destilatov iz destilacije v bakrenih kotlih ter
destilacije v stolpnem destilatorju.

Sama oznaka rum pomeni, da je bil destilat destiliran samo v stolpnem destilatorju (Brown
1996, 192).
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4.8 KONJAK

Da lahko Zgano pijado poimenujemo konjak, mora zakonsko destilat prihajati iz pokrajine
Charente okoli mesta Cognac v Franciji. To je zorjen destilat iz grozdja oziroma vina. Vino
mora biti predelano po naravni metodi predelave, proizvedeno iz posebne bele sorte grozdija
»ugni blanc«, ki ga mora konjak vsebovati kar 95 %. Samo vino ima visoko vsebnost kislin

in nizko vsebnost alkohola. 1z devetih litrov vina pridelajo en liter destilata. Destiliran mora biti
dvakrat v tako imenovanih bakrenih kotlih charentais. Destiliran je po metodi destilacije
pot still, le da so kotli posebno oblikovani. Destilat mora zoreti v novih, $e ne uporablienih
francoskih hrastovih sodih.

whalz ol wEF

Slika 36: Belo grozdje Ugni Blanc Slika 37: Kotli za destilacijo konjaka ''Charentais"
Vir: English 2015 Vir: Zilm 2016

V dolocilih je opredelien minimalni ¢as zorenja za vsako osnovno oznako kakovosti konjaka
(Brown 1996, 88-89):

e Oznaka V.S. (Very Special) pomeni, da je to najmlajsi destilat, ki zori najmanj dve leti
v hrastovih sodih. Povpreéna starost destilata je od tri do pet let.

e Oznaka V.S.0.P. (Very Superior Old Pale) pomeni, da je bila Zgana pijada zorjena
najmanj §tiri leta. Povpreéna starost destilata je od pet do deset let.

e Oznaka X.0. (Extra Old) pomeni, da je bil destilat zorjen najmanj deset let. Povpreéna
starost destilata je veé kot dvaijset let, v nekaterih hisah celo od 25 do 35 let.
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

5 PRAKTIKUM: UGOTAVLJANJE v
SENZORICNIH LASTNOSTI ZGANIH PIJAC

V naslednjem poglavju se bomo posvetili pravilni degustaciji Zganih pijac in urjenju nasih &util
pri senzori¢nem ocenjevanju Zganih pijaé. Posvetili se bomo videzu, vonju in aromi, okusu
ter pookusu Zgane pijade. Za ocenjevanije senzori¢nih lastnosti bomo uporabljali pripravljen
obrazec (slika 38) in kolo arom (slika 39). Besedi$&e za opis vonjev Zganih pijac je strnjeno

v preglednici 1 v poglavju 3.

V praktiénem delu bomo ocenjevali po dva izbrana predstavnika 3kotskega viskija, irskega
viskija, ameriskega viskija, vodke, gina, tekile, ruma in konjaka.

ZGANA PUJACA:

ODTENEK BARVE:

Ocenjujemo bistrost, odtenek barve in intenzivnost barve - srednja,
intenzivna, globoka.

VONJ IN AROMA:

Ocenjujemo intenzivnost in vrsto vonja — neZen, srednji, zelo
intenzivna aroma (sadna, cvetliéna, rastlinska, zaéimbna, lesna, po
oredckih zemeljska).

OKUS:

Lahko je saden, cvetlicen, rastlinski, zagimben, oresékast, sladkast, po
lesu, zemeljski (bogat, poln, nezen, blag).

POOKUS:

Lahko je kratek, srednje dolg, dolg in intenziven.

ZAPISKI:

Vzorec st. 1

Slika 38: Obrazec za ocenjevanje senzoriénih lastnosti Zganih pijaé

Vir: lastni 2019
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Slika 39: Kolo arom
Vir: Mark 2015
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIJAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

5.1 SKOTSKI VISK]

Primer 1

Prvi predstavnik kotskega viskija je Glenfiddich 15.

Izhaja iz mesta Dufftown v regiji Speyside. Destilarno je leta 1886 ustanovil William Grant v
dolini reke Fiddich. Stevilka 15 pomeni, da je najmlajsi viski v me3anici Glenfiddich star 15
let. Narejen je s posebnim procesom sistema solera, ki izhaja iz industrijske proizvodnie Seri

vin iz Spanije.

Sistem solera pomeni, da mlajse viskije mesajo s starej$im tako, da sod najstarejSega viskija

izpraznijo do polovice in nato dolijejo neko vrsto mlajdega viskija v isti sod. Najstarej$e tako

zbirajo v ogromnem sodu, iz katerega pridobivajo konéni me$ani viski. Sodi so zloZeni v

piramido, na dnu so najstareji letniki, na vrhu pa najnovejsi.

Viski je destiliran dvakrat po nacinu destilacije pot still v bakrenih kotlih. Viski v steklenici pa
je rezultat me3anja letnikov, zaradi éesar ima konstantno kakovost, okus in aromo. To je viski

single malt, kar pomeni, da je narejen iz je¢menovega sladu v eni sami destilarni.

Slika 40: Glenfiddich 15 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 2019c¢

Base Wine
Bazée wine on flor yeast
inviintage batches for 1-2 years,

Cask selections are made & wines
transferred to the urseny.

Nursery
Barrels in the top row of the
Solera are topped up with wines
from the Burseny.

Solera

Starting with the second row,
wines ane transberred down
o by roww 1o top up lower
barreks until they reach

the bottom level

Wines are gradually removed from bottorm rows to be botthed,
though the barrels ane never completely emptied.

Slika 41: Sistem Solera
Vir: Gubble 2017



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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Primer 2
Drugi predstavnik $kotskega viskija je blended malt scotch, kar pomeni me$anico dveh ali
ved viskijev single malt iz dveh ali ve¢ destilarn.

To je Monkey Shoulder. Monkey Shoulder je iz3la kot nova blagovna znamka $kotske
znamke iz hise William Grant & Sons.

Véasih je imel v svoji sestavi meSanico iz treh destilarn v Speysidu: Glenfiddich, Balvenie
in Kininvie. Vse tri destilarne leZijo na isti posesti in vse tri proizvajajo viski single malt. V
me3anici najdemo najvedji odstotek viskija Kininvie, tako da je konéni proizvod karakterno
najbolj podoben temu. Danes je recept skrbno varovana skrivnost, v kateri je nerazkrita
kombinacija razli¢nih viskijev single malt iz pokrajine Speyside.

_'__..F." E

Slika 42: Monkey Shoulder
Vir: The Whisky Exchange 2019h



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

5.2 IRSKI VISKI

Primer 1

Prvi predstavnik irskega viskijo je Redbreast 12 Year Old. Prihaja iz mesta Midleton
na Irskem. Spada v kategorijo viskija single pot still, kar pomeni, da za fermentacijo
uporabljajo kombinacijo surovega jeémena, ki ni kaljen, in kaljenega jeémena. Destiliran je
v destilarni Midleton po nacinu destilacije pot still v bakrenih kotlih. Viski je dozorel v sodih
$erija oloroso, kar mu daje znaéilno kompleksno aromo.

Prvotno ga je izdelal Gilbey, prodajalec Zganih pijaé v Dublinu. Potem je prenehal s
proizvodnijo viskija in sklenil sporazum o prodaji blagovne znamke Irish Distillers. Leta 1991
pa je bila po veéletni odsotnosti s trga proizvodnja viskija ponovno vzpostavljena.

Slika 43: Redbreast 12 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 2019i



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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Primer 2
Drugi predstavnik irskega viskijo je Tullamore Dew Standard blend. Viski izhaja iz
majhnega mesta Tullamore v osrednii Irski.

To je blended irish viski, ki ima v svoji sestavi me3anico treh tipov irskega viskija: single
malt, pot still in irish grain.

Tradicionalno je trikrat destiliran, kar pomeni, da viski s tem pridobi lahkotnost in nekoliko
sveZ karakter.

Ime viskija izhaja iz imena mesta Tullamore, beseda Dew pa iz za&etnic imena Daniel E.
Williams, ki je bil eden prvih lastnikov destilarne.

To je destilat treh Zitaric: jeémena, rZi in koruze. Stara se v treh razliénih tipih sodov: bourbon,
ponovno ozgan bourbon in evropski hrast 3erija.

T —

TULLAMORE

DEW

Slika 44: Tullamore Dew Standard blend
Vir: The Whisky Exchange 2019j



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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5.3 AMERISKI VISKI

Primer 1

Prvi predstavnik ameriskega viskija je Gentleman Jack in spada pod znamko Jack Daniel's.
Gentleman Jack spada pod kategorijo viskija tennessee, saj prihaja iz Lynchburga v
Tennesseeju.

Za ta viski je znadilno, da gre pri proizvodnji dvakrat éez proces Lincoln Country
Process, kar pomeni dvojno mehZanije in filtriranje viskija skozi debelo plast oglja, narejenega
iz sladkega javorjevega lesa. Postopek se izvede pred staranjem in po konéanem staranju
viskija.

Viski je dvakrat destiliran in nima to¢no dolocenega ¢asa staranja. Stara se v novem, sveze
ozganem belem hrastovem sodu.

Slika 45: Gentleman Jack Tennessee
Vir: The Whisky Exchange 2019g



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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Primer 2

Drugi predstavnik ameriskega viskija je Woodford Reserve. Proizvajajo ga v destilarni
Labrot & Graham v ameriski zvezni drzavi Kentucky. Vsaka steklenica ima edinstveno $tevilko
serije in steklenice. To je kakovosten viski bourbon.

V svoji Zitni me3anici ima visok odstotek koruze. Vsebuje namre¢ 72 % koruze, 18 % rzi in
10 % sladu.

Viski je trikrat destiliran v kombinaciji nacina pot still destilacije v bakrenih kotlih in stolpne
destilacije. V novo oZganih lesenih sodih zori vsaj Sest let.

Slika 46: Woodford Reserve Bourbon
Vir: The Whisky Exchange 2019k



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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5.4 VODKA

Primer 1
Prvi predstavnik vodke je Finlandia Classic. Vodka prihaja s Finske in spada pod kategorijo
vodke premium.

Destilarno, ki proizvaja vodko Finlandia, je leta 1888 ustanovil dr. Wilhelm Juslin poleg
ledenidkega izvira v majhni finski vasici Rajaméki. Pridelana je iz posebnega 3estvrstiénega
je¢mena, ki raste samo pod polarnim soncem. Sestvrstiéni je¢men je eno od najdrazjih it
zaradi visoke vsebnosti $kroba in kratke rastne dobe. Severno od Helsinkov lezi ledeniski
rezervat, kjer iz globin ledenika érpajo kristalno isto vodo, ki pa je osnova za gladek karakter
Finlandie. Navdih za videz steklenice so dobili ob opazovaniju ledenikov. Vodko destilirajo po
nacinu stolpne destilacije. Ko degustiramo vodko, i¢emo senzoriéne lastnosti mehkobe in
Cistost destilata.

y

TR

Slika 47: Finlandia Classic Slika 48: Sestvrsticni in dvovrstiéni jeémen
Vir: The Whisky Exchange 2019b Vir: Ackley 2014



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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Primer 2
Drugi predstavnik vodke je Finlandia Grapefruit.

To je vodka z okusom. Je ""prava'' vodka in ne liker na osnovi vodke. Leta 2011 je Finlandia
Grapefruit dobila nagrado za najboljdo vodko z okusom. Odliéno se poda v 3tevilnih koktejlih.

FINLANDIA
e

.
] "X

Slika 49: Finlandia Grapefruit
Vir: Djambo Slijterij 2017



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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5.5 GIN

Primer 1
Prvi predstavnik gina je Finsbury.

Ustvarjen je bil v Londonu in je ena najstarejsih blagovnih znamk gina Londoen Dry. Gin
London Dry pomeni, da mora gin vsebovati vse naravne sestavine. Po destilaciji ne smejo
dodati nobenih dodatkov arom ali barvil. Med destilacijo lahko dodajo samo naravna zeliséa.

Destiliran je v destilarni Langley's v Londonu. Finsbury je destiliran z brinovimi jagodami,
eksoti¢nim sadjem, zeli¢i in zacimbami po kompleksni metodi iz 18. stoletja. Recept je
skrbno varovana skrivnost, ki je ostal nespremenijen do danes. Vemo le, da je Finsbury narejen
iz 14 sestavin.

Slika 50: Finsbury Gin
Vir: Amazon 2019



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

Primer 2

Drugi predstavnik gina je Hendrick's gin. To je unikaten gin, ki je me3anica "hlapne'" in
"macerirane' destilacije zelis¢. Zelis¢a v enem procesu obda samo vroéa para, da ekstrahirajo
vse svoje aromatiéne spojine in olja, v drugem pa so zeli$¢a $e vedno macerirana oziroma
prevreta.

Hendrick's gin proizvaja William Grant & Sons v destilarni Girvan na Skotskem.

Pri tem ginu recept ni skrivnost. Hendrick's gin vsebuje 11 zelis€ in rastlin iz stirih koncev
sveta: brin, kardamom, koriander, angeliko, sladki koren (likviricija), korenino irisa, lupino
pomarande, lupino limone, cvetove kamilice, $kotski mah in poper. Vse te zadimbe in rastline
so destilirane po obeh metodah.

Na koncu se doda Se esenca angleske kumare in bolgarske vrtnice. Ta medanica in nadin
destiliranja ustvarjata éudovito osvezujoé gin s cvetliéno aromo.

Hendrick’s gin je ustekleni¢en v steklenici intenzivno temnorjave barve v slogu medicinske
steklenicke.

HENDRICKS
G I NG

Slika 51: Hendrick's Gin
Vir: The Whisky Exchange 201%e



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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5.6 TEKILA

Primer 1
Prva predstavnica tekile je Pepe Lopez Gold Tequila.

To je predstavnica tekil mixto, kar pomeni, da mora vsebovati 51 % modre agave,
preostali sladkorni del pa je lahko drugega izvora (fruktoza in glukozal).

Proizvedena je v kraju Tequila iz drzave Jalisco v Mehiki. Pepe Lopez Gold Tequila je narejena
iz kombinacije naravne izvirske vode in kakovostnih zrelih modrih agav. Fermentirani sok
modre agave destilirajo dvakrat. To je kakovostna tekila mixto po dostopni ceni.

Slika 52: Pepe Lopez Gold Tequila
Vir: Brown-Forman 2019



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

Primer 2
Druga predstavnica tekile je Tequila Herradura Plata.

Tekilo proizvajajo v mestu Amatitdn v Jaliscu v Mehiki. Leta 1870 je proizvodnjo ustanovil
Félix Lépez. Posel je ostal v druZini vec kot 125 let, danes pa je v lasti ameriskega proizvajalca
pijaé Brown-Forman, vendar tekilo $e vedno proizvajajo v enakem prostoru in na enak nadin
kot takrat.

Tequila Herradura Plata spada pod kategorijo blanco ali plata. To pomeni, da je Cisti
destilat, ki ni nujno, da je staran, ali pa je zorjen najved 60 dni v inoksnih ali hrastovih sodih.
Ta tekila je narejena iz 100 % modre agave in po tradicionalnem postopku pridelave.
Pinje so bile pecene v tradicionalnih glinenih peéeh. Tekila je starana 45 dni v rablijenih
hrastovih sodih, ki prihajajo iz Zdruzenih drzav Amerike.

e - -

Slika 53: Herradura Plata Tequila
Vir: The Drinks Basket 2015



ZGANA PIJACA:

ODTENEK BARVE:

VONUJ IN AROMA:

OKUS:

POOKUS:

ZAPISKI:
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5.7 RUM

Primer 1
Prvi predstavnik ruma je Havana Club Afejo 3 Afos.

To je tri leta star rum in je idealen za pripravo klasiénih kubanskih koktejlov. DruZina Arechabala
ie leta 1878 ustanovila destilarno v Cardenasu na Kubi, kasneje se je preimenovala v Jose
Arechabala, leta 1934 pa je ustvarila blagovno znamko Havana Club. Druzbo je leta 1960
brez odskodnine nacionalizirala Castrova vlada. Kubanska vlada je prodajala rum v tujino
pod imenom Club Havana. Leta 1994 je Bacardi zacel proizvajati rum pod imenom kluba
Havana v Portoriku z uporabo recepta, ki so mu ga podarili druzinski ¢lani Arechabale.

Havana Club Afiejo je staran tri leta v sodih za bourbon. Po dveh letih zorenja je rum
prefiltriran skozi aktivno oglje in ponovno zorjen 3e eno leto.

FESEs=
e

Slika 54: Havana Club Afejo 3 Afios
Vir: The Whisky Exchange 2019d
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

Primer 2
Drugi predstavnik ruma je El Dorado 15 Year Old, ki je znan tudi kot tekoce zlato Gvajane.

El Dorado je blagovna znamka ruma, ki ga proizvaja Demerara Distillers v Gvajani v JuZni
Ameriki. Tropske podnebne razmere bistveno pospesijo cas staranja destilata. Rumi El Dorado
so narejeni izklju¢no iz melase, proizvedene v Gvajani. Sladkorni trs, iz katerega izvira
melasa, se goji ob bregovih reke Demerara.

V sami destilarni uporabljajo lesen stolpni destilator, pot still nacin destilacije, ki poteka v
posebnih lesenih kotlih, in originalen francoski stolpni destilator iz kovine, imenovan savalle.

Ta rum je narejen po nadinu pot still destilacije in je zorjen minimalno 15 let v hrastovih
sodih bourbon viskija.

El Dorado 15 Year Old je bil stiri leta zapored ocenjen za najbolii rum na tekmovanju
International Wine and Spirit Competition.

/5
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Slika 55: El Dorado 15 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 201%a
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5.8 KONJAK

Primer 1
Prvi predstavnik konjaka je Hennessy V.S. Cognac.

Prihaja iz francoske pokrajine Charente. Oznaka V.S. pomeni, da je najmlajsi destilat, ki zori
najmanj dve leti v hrastovih sodih. To je destilat iz grozdja oziroma vina.

Destilarno Hennessy je ustanovil irski vojaski castnik Richard Hennessy, ki jo dandanes vodijo
njegovi potomci. Za izdelavo konjaka uporabljajo le grozdije iz dolocenih vinogradov v §tirih
regijah province Cognac. Hi$a Hennessy letno proda 50 milijonov steklenic tega konjaka.

Destiliran je dvakrat po nadinu destilacije pot still v tako imenovanih bakrenih kotlih
charentais. Destilat mora zoreti v novih, $e ne uporabljenih francoskih hrastovih sodih.

Slika 56: Hennessy V.S. Cognac
Vir: The Whisky Exchange 2019f
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

Primer 2
Nasledniji predstavnik konjaka je Martell V.S.O.P.

Prihaja iz mesta Cognac iz pokrajine Charente v sredi$¢u jugozahodne Francije. Hiso Cognac
Martell je ustanovil Jean Martell in je danes ena najstarej$ih hi§ za pridelavo konjaka na
svetu. Je tudi ena vodilnih hig, ki prideluje konjak. Kakovost grozdja je zelo pomembna tudi
za okus te zgane pijade. Grozdje prihaja iz §tirih najbolj$ih francoskih »pokrajin« in regij
Charente. Pri Martellu V.S.O.P. uporabljajo vecino grozdja iz regije Borderies.

Ta konjak pridobi svojo odli¢nost pri zorenju v sodih iz hrasta trongais.

Oznaka V.S.O.P pomeni, da je bila Zgana pija¢a zorjena najmanj stiri leta, ta konjak pa se
stara od pet do sedem let.

Destiliran je dvakrat po nadinu destilacije pot still v tako imenovanih bakrenih kotlih
charentais. Destilat mora zoreti v novih, $e ne uporabljenih francoskih hrastovih sodih.

Slika 57: Martell V.S.O.P. Cognac
Vir: Manila Wine 2018
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OSNOVE POZNAVANJA ZGANIH PIAC
Alja Mihel&i¢ in mag. Gordana Vulié

5.9 UGOTOVITVE

5.9.1 Skotski viski
Primer 1 - Glenfiddich 15

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je intenzivne zlate barve z rdeéim odtenkom.

Vonj in aroma: ima zanimivo kompleksno aromo, kjer zaznamo sadnost sladkega medu, suhega

sadja, rozin, vanilje in robid. Je intenzivno aromatiéen.

Okus: v ustih deluje svilnato gladek. Okusamo sladkobnost soda za $eri, v katerem je bil viski staran.
Okus ima tudi po marcipanu, cimetu in ingverju. Je polnega, infenzivnega okusa.

Pookus: je dolg in bogat z dolgotrajno sladkostjo.

STYLE CHARACTER

BODY RICHHESS SMOKE SWEETNESS GINGER CINMAMON SHERRY MARZIPAN 0K
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Slika 58: Profil viskija Glenfiddich 15 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 2019c¢

Primer 2 - Monkey Shoulder

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek _barve: je globoko intenzivne

'._'-‘_j'a N
Zlatorumene barve ORANGE
' ZEST
T

Vonj in aroma: ima bogat sadni vonj po

tropskem sadju. Zaznamo znaéilnosti vanilje in
pomarande. Pojavi se terciarni vonj po hrastu.

Okus: ima intenzivno sladkast okus po tropskem
URNISHED
r

’

sadju, okusimo vaniljo z rahlo pikantnostjo. V
ustih deluje lahkotno.

Pookus: je dokaj kratek, okus se kar hitro g
porazgubi v ustih. Ostane rahla pikantnost. ]
3 CINNAMON
HARMELADE N
; I

Mt
imrer. 1
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Slika 59: Profil viskija Monkey Shoulder
Vir: Flaviar 2019g
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5.9.2 Irski viski
Primer 1 - Redbreast 12

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:

Odtenek barve: ima srednje intenzivno mahagonijevo barvo.
Vonj in_aroma: je intenzivno bogate arome. Vonjamo medeno sladkost, napolnjen je z aromami

suhega sadja, kot so fige, slive in rozine.

Okus: v ustih deluje izjemno bogatega okusa in je rahlo pikanten. Obéutimo razliéne zadimbe in
ore$cke. Zadutimo marcipan, suho sadje, ingver, med in karamelnost.
Pookus: je dolg in bogat, malo pikanten in nekoliko oster.

STYLE CHARACTER
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Slika 60: Profil viskija Redbreast 12 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 2019i

Primer 2 - Tullamore Dew

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek _barve: ima srednje intenzivno

zlatorjavo barvo.

Vonj in aroma: je prijetno nezne sladke arome.

Vonjamo sveZe sadje, kot so zelena jabolka z ¢ = Q .

vaniljevimi odtenki. [ - :
Okus: ker je to mlajsi destilat, ima nezen, rahlo e 2
pikanten okus. Sledi mu okus oZganega lesq, " @

| CARAME LY

ki se razvije v sladkaste sadne arome.

Pookus: ima kratek pookus. R

g

e
MLESTS
ede

Slika 61: Profil viskija Tullamore Dew
Vir: Flaviar 201%h
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5.9.3 Ameriski viski

Primer 1 - Gentleman Jack

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:

Odtenek barve: zaradi svojega nadina mehé&anja in filtriranja je ta viski svetlejde barve. Ima srednije

intenzivno rumeno barvo z zlatimi odtenki.

Vonj in aroma: intenzivno sladkast vonj po karameli, medu in vanilji. Vonjamo tudi tropsko sadje,

banano.

Okus: na za&etku oku$amo pikantnost, saj je sorazmerno mlad viski. V okusu se éuti tropsko sadije

in ko3¢ic¢asto sadje, banana in jabolko, mogoée tudi malo cimeta.

Pookus: ima kratek pookus, se kar hitro porazgubi v ustih.

VANILLA APPLE

2 e D=

HONEY TOFFEE DRIED FRUIT

Slika 62: Profil viskija Gentleman Jack
Vir: The Whisky Exchange 2019g

Primer 2 - Woodford Reserve

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je globoko intenzivne

temnojantarjeve barve.

Vonj in aroma: zaznamo intenziven vonj po
suhem sadju. Vonjamo suhe slive in rozine.
Vonjamo tudi terciarne arome usnja, opeéenega
hrasta in tobaka ter sladkast vonj po medu in
vanilji.

Okus: je intenzivno polnega in bogatega okusa.
Zadutimo okus karamele, zimskih zacimb in
sladkosti Zit. Ima kompleksno in aromati¢no
aromo.

Pookus: ima dolg in bogat pookus z vaniljevimi
znadilnostmi.

C1ORANGE IS
ZEST

Slika 63: Profil viskija Woodford Reserve
Vir: Flaviar 2019i



5.9.4 Vodka

Primer 1 - Finlandia Classic

Opis senzoricnih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je Cist in brezbarven destilat.

65

Vonj in aroma: ima izrazit vonj po je€menu, spominja na medicinski alkohol.
Okus: je izjemno gladka, v ustih se obcuti mehkobo destilata.

Pookus: ima dolg pookus, obéuti se sveZina.

Primer 2 - Finlandia Grapefruit

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc¢:
Odtenek barve: je Cist in brezbarven destilat.

Vonj in aroma: ima intenzivno bogat in svez

vonj po zreli rdeci grenivki. Vonja se tudi
sladkoba grenivke.

Okus: ima srednje intenziven sladkast okus po
rdeci grenivki. V ustih deluje zelo osveZujoce,
sveze in mehko.

Pookus: ima sladkast, srednje dolg pookus po
rdeci grenivki.

5.9.5 Gin

Primer 1 - Finsbury

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc¢:
Odtenek barve: je Cist in brezbarven destilat.

Vonj in aroma: vonj je intenziven po
tradicionalni znadilnosti brina. Zaznamo svez
vonj citrusov, kot sta limona in pomaranéa.
Vonjamo tudi zaéimbo koriander.

Okus: ima infenziven bogat okus po citrusih
in brinu. Oku$amo tudi okus likviricije (sladki
koren) in koriandra.

Pookus: ima nekoliko grenak, srednje dolg
pookus. Se vedno se uti okus po citrusih.

Slika 64: Vodka - kolo arome
Vir: Driscoll 2013

Slika 65: Gin - kolo arome
Vir: Knoll 2019
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Primer 2 - Hendrick's gin

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je &ist in brezbarven destilat.

Vonj in aroma: ima intenzivno bogato cvetliéno
aromo. Vonjamo brin, kamilice in citruse.
Zaznamo svez vonj po cvetlicah.

Okus: je srednje intenzivnega okusa po brinu
in zaéimbah. Oku$amo koriander in angeliko
ter nekaj citrusov.

Pookus: ima malo pikanten, dolg in bogat
pookus z znadilnostio  brina.  Zadutimo
kombinacijo popra in kumare.

5.9.6 Tekila
Primer 1 - Pepe Lopez Gold Tequila

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je bledorumene barve.

Vonj in aroma: ima nezen, rahel, nizko
infenziven vonj. Vonjamo sadnost in karamelne
znaéilnosti.

Okus: ima rahlo zaéinjen in pikanten okus.
Okusamo  sladkobnost  vanilie in  sadne
znadilnosti. Zacutimo tudi herbalne znadilnosti,
zelena zeliséa.

Pookus: je nekoliko krajsi, vendar $e vedno
okusamo karamelne in vaniljeve znaéilnosti s
pridihom agave.

Slika 66: Profil gina Hendrick's
Vir: Flaviar 2019¢

Slika 67: Tekila - kolo arome
Vir: Chadwick b. I.



Primer 2 - Tequila Herradura Plata

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: &eprav je bil destilat staran 45

dni v hrastovem sodu, je to &ist in brezbarven
destilat.
Vonj in_aroma: ima bogat rastlinski vonj po

agavi. Vonjamo tudi zadimbe, kot so &rni
poper, koriander in rahle lesne znacilnosti iz
hrastovega soda.

Okus: ima intenziven, bogat zelid¢ni okus.
|zrazit je okus po agavi in v ozadju nekaj
okusov citrusov. OkuSamo tudi srednje
intenzivno sladkobo.

Pookus: ima dolg in gladek pookus z nekaj
zeli$énimi znaéilnostmi.

5.9.7 Rum

Primer 1 - Havana Club Anejo 3 Aios

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: zaradi znadilne priprave je

rum nezno svetlorumene slamnate barve.
Vonj in aroma: ima intenzivno svez vonj po
melasi in sladkornem trsu. Vonjamo sladkobo

citrusov in marcipana.

Okus: je srednje intenziven. Zadutimo sladkaste
znadilnosti citrusov, vanilje in nekaj zacimb. V
ozadju je nezna znadilnost hrasta.

Pookus: ima srednje intenziven pookus, 3e
vedno obdutimo sladkobnost.
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Slika 68: Profil tekile Herradura Plata
Vir: Flaviar 2019e
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Slika 69: Profil ruma Havana Club Afiejo 3 Afios
Vir: Flaviar 2019b

67



68

Primer 2 - El Dorado 15

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc¢:
Odtenek _barve: je globoko intenzivne

temnojantarne barve.
Vonj in aroma: ima bogato intenzivno sladko

in sadno aromo. Vonjamo boZi¢ne za&imbe,
kot je cimet. Zaznamo rjavi sladkor, med in
suho sadje. Je intenzivno aromaticen.

Okus: je polnega in bogatega okusa. Okusamo
sladkost po karameli in tropskih sadezih. Ima
prijeten okus po suhem sadju in medu z rahlo
pikantnostjo.

Pookus: ima bogat in dolg kremast pookus.

Slika 70: Profil ruma El Dorado 15 Year Old
Vir: Flaviar 2019a
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Slika 71: Profil ruma El Dorado 15 Year Old
Vir: The Whisky Exchange 201%a




5.9.8 Konjak

Primer 1 - Hennessy V.S. Cognac

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: je srednje intenzivne jantarne

barve z zlatorde&imi odtenki.

Vonj in_aroma: je bogatega in intenzivnega
vonja. Vonjamo sladke in oreskaste note.
Zadutimo lednik, vaniljo in pridih hrasta, tudi
malo cvetliénih znadilnosti.

Okus: ima bogat in poln okus. Okusamo
grozdne in sadne note. Je sladkastega
mehkega okusa po vanilji in karameli.
Zacutimo znaéilnost hrastovega lesa. Spominja
na prazene mandlje.

Pookus: ima srednje dolg pookus, ob&utimo
rahlo pikantnost.

Primer 2 - Martell V.S.0.P.

Opis senzori¢nih lastnosti za pomoc:
Odtenek barve: ima intenzivno bakreno barvo
z rdedimi odtenki.

Vonj in aroma: ima bogato in intenzivno aromo
po sladkem. Vonjamo vaniljo in karamelizirano
sadje, kot so rozine in tropsko sadje. Ima tudi
oreskasto znadilnost po lednikih.

Okus: je mehkega, a polnega okusa. Okusamo
sladkost suhega sadja in vanilje. Ima oreskast
okus po orehih, lednikih in sveZe znacilnosti
hrastovega soda.

Pookus: ima poln in dolg pookus, $e vedno se
obéuti sladkoba.
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Slika 72: Profil konjaka Hennessy V.S.
Vir: Flaviar 2019d

Slika 73: Profil konjaka Martell V.S.O.P.
Vir: Flaviar 2019f
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