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V Ljubljani 26. marca 1884.

Obseg: Mlekarstvo. — Obrtnijske razstave. — Prakti¢na vinogradska orodja. (Konec.) — Dedinsko pravo pri kmetijskih
posestvih. (Dalje.) — Mestni odbor ljubljanski. — Govor poslanca grofa Clam-Martinica v drZavnem zboru 25. ja-
nuarija 1884, proti vpeljavi nemSkega jezika za postavno-driavni jezik. (Dalje.) — C. k. dvorna klet na Dunaji.
— Nasi dopisi, — Novicar,

- Gospodarske stvari.

Miekarstvo.

Spisuje Gustav Pire,
1. Izreja in krma molzne govedi.

Mlekarstvo ni le najlepSe, ampak tudi najhitrejse
sredstvo, s kojim zamoremo Zivinorejo bolj dobicko-
nosno storiti. Podlaga dobremu mlekarstvu je umna
zivinoreja. Naloga kmetovalcu je toraj izrejevati dobro
molzno goved; pri tem pa vendar ne sme prezirati
onih lastnost Zivali, koje so mu znamenje lahkega in
hitrega opitanja. V oni meri kot krava za molZo sla-
beja postaja, treba je misliti na njeno primerno opi-
tanje in prodajo. | _

Ne more se zanikavati, da vzlic nasi slabi Zivino-
reji vendar precej dobrih molznic v nasih ¢redah na-
hajamo, dokaz, da je vsacemu govejemu rodu dana
moé, iz svoje sredine dobrih plemenskih molznic izre-
jevati. Zalibog, se ta mo¢ vsled neprimernega pleme-
nenja in reje uze prej izgubi, kot pa se v dotinem
rodun vtrditi zamore.

Izvolitev plemenskih Zivali z ozirom
na prili¢ne lastnosti je vsigdar najimenit-
nejfi pogoj umni zZivinoreji. Receno velja po-
sebno pri Zivalih moSkega spola, ker one svoje last-
nosti na najve¢ potomcev prenasajo; ravno pri izbiri
bikov za pleme naSi gospodarji najbolj gresSijo, ker
oni gledajo k vefemu nekoliko na zunanjost bikovo,
za podedovane lastnosti se pa Se ne zmenijo ne. Sicer je
to uze precejSen napredek v Zivinoreji, ako se plemen-
ske krave in biki dobrih, skuSenih rodov vpeljujejo,
vspeh bode pa le tedaj popoln, ako kmetovalci za plo-
denje in vtrjenje nove krvi sami vse potrebno storé in
izgledno svojo Zivino izrejajo.

Pri volitvi plemenskega bika je gledati na to, da
je od znano dobrih stariSev, ter da ima ona sploSna
zunanja znamenja, katera kot dobra spoznavati, nas
uéi prakti¢na zivinoreja. Taka znamenja so: Sirok
zadnji, pa lahak sprednji del, tanjka koZa in drobni
rogovi, bister pogled, pa krotka kri. Ako si kmeto-
valec bika sam izredi, naj si zato najbolje tele izbere
in sicer od take krave, ki mu je kot najbolja znana;
to pravilo ravno tako velja o izreji dobrih molznic.

Kar se ti¢e zunanjih znamenj dobre molznice, velja
sledete: Iz velike posode veliko iztete, zato je vime
najznamenitnejSe znamenje. Kolikor bolj kozasto in
na Siroko se vime po trebuhu razprostira in kolikor
bolje se vidijo tako zvane mletne zile, toliko vel
mleka je pricakovati. KozZa dobre molznice je tanjka,
dlaka svitla, kosti in rogovi drobni, Zivot pa okrogel.

Kar se ti¢e velikosti, skunSnja uéi rediti pleme
srednje velikosti in teZe.

H krmenju molzne govedi dodam sledece: Mladi
govedi naj se vsaj do koncanega prvega leta k senu
ali otavi razdrobljeno zito ali solivje dodaja, ker to
razvitek mladega neizmerno pospesuje.

Krma molzne Zivine mora biti zadostna, nikdar
pa tolika, da se krave pri¢no debeliti. Kmetovalec se
ve da krmi le ono, kar ima, dobrega sena pa molznim
kravam nikdar ne sme manjkati, ter naj znasa vsaj
éetrtino cele krme. Zelo kisla ali celd gnjila krm a
molznim kravam vedno Skoduje, sol se zmirom po-
trebuje, in to toliko veé, kolikor je krma teZje pre-
bavljiva. Vsaka prememba krme naj se polagoma
zgodi.

Pri krmenji naj vlada vsigdar in povsod
najvectired in snaga.

Tudi zdrave pitne vode govedi nikdar ne sme pri-
manjkovati.

2. Kako mleko nastane in iz ¢esa (da) je?

Vime imenujemo s koZo prevledene mlecne Zleze.
Vsaka zleza ima svoj iztok, katerega sesec (cizek)
imenujemo. Mle¢na Zleza obstoji iz Zleznih mehurckov
in iz odvodnih jarkov, kateri se zdruzijo ter peljejo
skozi sesec. Cela Zleza d& se primerjati po sostavi z
vinskim grojzdom; jagode so Zlezni mehurcki, kateri
so z odvodnimi jarki tako sé¢ seskom zvezani, kakor
jagode po stranskih pecljih z glavnim pecljem. Krvne
7zilice , katere obdajajo Zlezne mehurcke, izcevajo v
zadnje tvarino, katera se v Zlezi v mleko prekroji ter
pri sescu iztaka.

Mleko je zmes slede¢ih tvarin, ki so v kravjem
mleku tako-le pomeSane:

Vode je 86 do 90 odstotkov
surove tvarine AR
tolS¢obe o AR L BRI
mle¢énega sladkorja 2', ,, 5 o
neorganskih snovi of ARG R 5




Mnozina in sostava mleka je od raznih razmer
odvisna. Nekatera plemena ali krave dajo ve¢, druga
manj mleka; to pleme ima bolj sladko, ono bolj tolsto
mleko; krma in zdravje krave vpliva na kolikost in
kakovost mleka itd.

3. Molza.

Pri molzi naj bode vedno vse snazno, bodi-si oni,
ki molzejo ali njihova obleka, bodi-si posoda ali krave,
katere se molzejo. Pred vsako molZo mora se kravam
celo vime in seski z mla¢no vodo oprati. S kravami
je pri molzi treba lepo delati; surovost ima nasledek,
da krave mleko pridrzujejo ter mleko izgubavajo. Naj-
bolje je na dan trikrat pomlesti, in sicer med krmen-
jem. VaZno je, da se Kkrave ¢isto pomolzejo; slabo
pomolzene krave izgubavajo od dneva do dneva bolj
mleko; razun tega ima pa zadnje mleko v vimenu do
osemkrat veé tols¢obe, kot prvo namolZeno. Gledati
je na osebe, katere molzejo, da tega dela ne oprav-
jajo prav leno; ker je molZa posebno veéih krav,
otrudljiva , izbere naj se moc¢ne dekle. Oseba, katera
molze, naj sedi; vsled vtrudljivega Cepenja, kakor je
v nekaterih krajih navadno, zgodi se, da se krave le
povrsno pomolzejo in prikazejo se gori navedeni slabi
nasledki.

Posoda, katera se pri molZi rabi, mora biti z naj-
vecjo natancénostjo osnazena. Posebno na leseno treba
je najvecjo pozornost obracati; priporota se jo vsaj
vsak teden enkrat v apneni vodi skuhati. Cistost in
snaga se najlozje obdrzi, ako so Zehtarji iz ploscevine.
Res, da so taki Zehtarji draZji, pa so bolj trpezni,
pripravnejsi in se laze osnazijo, tako da ima oni, ki
si jih omisli, Se dobitek. Podoba molZnih Zehtarjev
je razlitna, najnavadnejSa je ona v podobi 1, Zehtar
pod. 2 je ravno takoSen, le da ima tudi lij. Zehtar
pod. 3 je podolgasto okrogel, ter ima to prednost, da
se loZze pri molzi med nogami drzi.
ga,lz;j_a.évelika, osebina zahteva, priporoda se oni v po-

obi 4.
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Vsi tu navedeni Zehtarji dobijo se pri Kleiner &
Fleischmann-u v Modligu pri Dunaji iz jeklene plo-

Ako se od Zeh-

——— -

SCevine narejeni v raznih velikostih, od 3 do 15 litrov
drZeéi za 1 gold. 20 kr. do 3 gold. 20 kr.

(Dalje prihodnjiéd.)

Obrtnijske razstave.

* Razstava na Dunaji. NiZe-avstrijsko obrtno dru-
Stvo na Dunaji napravi od 24. julija do 12. oktobra
t. 1. mednarodno razstavo, katere protektorat je bla-
govolil prevzeti gospod nadvojvoda Karol Ljudevit. V
tej razstavi bodo razstavljeni: Stroji za malo obrtnijo,
katere goni voda, par, plin, elektrika itd.; dalje vre-
tena, kolesa, jermena, vrvi, verige; stroji in orodje za
male obrtnike, in sicer za izdelovanje stvari iz kamna,
prsti, ilovice, stekla, kovin, lesa, kosti, rogov, bisernic,
Zelvenine, jantarja, usnja, koz, sS¢etin, las, peres, pa-
pirja, tkanin, mesa, moke, Zita, testa, sadja, slad-
korja itd. Razstavljeni bodo tudi fizikaliéni in ke-
mi¢ni aparati ter uéila za pouk v posamesnih obrtnij-
skih strokah. Ta razstava ima namen, seznaniti male
obrtnike z omenjenimi stroji in orodjem, pospesiti vpe-
ljavo teh v mall obrtniji in seznaniti izdelovalce stro-
jev in orodja za malo obrtnijo z obrtniki samimi. Ogla-
sila morajo se vsaj do 1. aprila 1884. 1. poslati drustvu
na Dunaj: ,Niederisterreichischer Gewerbeverein in
Wien, I., Eschenbachgasse 11). Oglasnice se dobé tudi
pri trgovinski in obrtnijski zbornici v Ljubljani, ka-
tera radovoljno daje tudi natanéna razjasnila o tej
razstavi.

Praktiéna vinogradska orodja.

Spisal R. Doléne.
(Dalje in konee.)

Najpoglavitnejse vipavsko orodje za prekopavanje
sveta vnamen zasaditve novega vinograda je pa¢ ,pik®
od. 1. To orodje ima na eni strani trn a) za lom
amenja ali trdega lapora (soldane) opoke, na drugi
strani pa za kopanje namenjeno kopalnico b) v po-
dobi dleta. Teza tega orodja znaSa — brez roca ali
nasada — povprek 7', do 8 starih funtov, *) in funt
stane, kar velja tudi od vseh sledeéih orodij, 33 k.
ali staro dvajsetico. Toraj velja tak pik pri fuZinarju
2 gold. 47 kr.

Kako izvrstno delo da tak pik v pravih rokah
opravlja, to ni mo popisati, to je treba le videti,
kedar ga pravi vipavski delavec vihti. Ni potrebno
ravno, da bi bil delavec Bog vedi kakoSen junak, ki
hoce Z njim delati; odve¢ slaboten, se vé da pa tudi
ne sme biti. Kaj dosti doprinasa pa k izvrstnosti
tega orodja tudi to, da sta trn, kakor tudi kopalniea,
proti nasadu ali ro¢u ,toporiséu“, v pravem kotu na-
gnjena, ne prevet pod roko, ne preve¢ od sebe.

Tudi nasad ali topori§ée pri tem orodji ni ravno
brez pomena. Ta je namre¢ prvi¢ prave oblike, oso-
bito pa je on drugi¢ v uSesih dobro utrjen, ker ona
mu niso okrogla votlina, ampak lepo poloZno pirami-
dalna, kar velja tudi o vseh sledeéih orodjih, razun o
lopati. Vipavec izdela sploh vsak nasad, vsako topo-
riSée na rezivnem stolu, iz klanega lesa, in se ne po-
sluZuje v to vsake bliznje preklje, in to je ravno pravo.

Kar se tite velikostnih mér pika, so mu te —

kakor vsakemu sledetemu orodju — v podobi natanko
dodane.

*) Na#i fuZinarji razumevajo se Se vedno najbolje na
staro teZo. Pis.




Gospodarske stvari.

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 10. V eni skrinji imel sem cez zimo
vel ovsa shranjenega, bodi-si da je bil v vlaznem stanu
spravljen ali je pa kateri drugi vzrok, oves je postal
tako zaduhljen, da ga Kkonji ne marajo zobati. Prezra-
éenJe ne pomaga nié. Ali je mogote oves na drugi
na¢in zboljsati? (R. R. v B)

Odgovor. Zaduhljivi oves, kakor vsako drugo tako
pokvarjeno Zito se tako-le popravi: Zito se pome§a se
stoltenim ogljem ali ogljeno moko, katero se pri ogljar-
jih ali kovacih skoraj zaston] dobi. Z ogljem name-
§ano zito pusti se 14 dni lezati, ter potem na taki
zitni Cistilnici ocisti, ki z vetrom dela. Tudi opere se
lahko potem zito, a treba ga je skrbno posusiti.

Vprasanje 11. Uze dalj ¢asa postane mi vsaka
smetana, ako je le nekoliko (_asa hranim, grenka. Kayj
mi je storiti? (D. v S. na Dolenjskem.)

Odgovor. Ako smetani po malem 30—40 gramov
soli na liter dodaste, ne postane tako hitro zopet
grenka. Surovo maslo iz solene smetane ni le bolj-
Sega okusa, ampak je tudi trdnejSe. Solenje smetane
tudl olajsSa pmen]e

0 pridelovanji hmelja.
(Konec.)

Oni del rastline, kateri se za pivovarstvo rabi in
zaradi katerega hmeIJ pridelujemo, je cvetje. Kako-
vost pridelanega hmelja je odvisna od pravocasne tr-
gatve. Ko prine cvet rumenkasto zeleneti, mocno di-
Sati, med cvetnem listjem nahajoca se moka tolsta po-
stajatl prifel je ¢as trgatve; obtrgujejo se naprej zre-
lejSe rastline.

Hmeljev cvet se mora po trgatvi varéno susiti;
to se prav dobro zgodi na prostornih in zra¢nih pod-
stre§jih; za 100 kilogr. treba je 1',—1"/, Stirjaskih
metr. prostora. Med suSenjem treba ga je pridno
obracati, in ko je suh, se ga spravi na kup ter se ga
Z rJuhaml pokrije. Ako se pa hmelj dalj ¢asa hoce
sprawtl, treba ga je v zaboje, kateri imajo vse Spranje
s papirjem zalepljene, dobro stlaciti.

Pridelek na hmelju od enega hektara doloditi je
tezko, ker on Se le od 4. leta naprej dobro rodi in
ker se v 12 letih raduni 6 slabih, 4 srednje in 2 dobri
letini; povpreéno se rafuni na ‘hektar 10—12 metr.

stotov hmeljevega cveta in 60 metr. stotov trstja in -

listja.

Sledeca pregleda naj cast. bralce podutita v po-
trebi dela in denarja pri pridelovanji hmelja, ako ra-
éunimo, da so vrste in rastline med seboj ena od druge
160 centimetroy oddaljene:

I.

Prostora ima vsaka rastlina Stiry. metr. | 256
na en hektar pride rastlin . | 3'906
pridelek od vmes sajene pese ali zelja met. stot. 70
drogi stanejo okolo . . . . oold. 586
obresti v drogih naloZene glavnice . & 29

en hektar da hmeljevega cvetja, ¢e
ena rastlina 0'035 kilogr. da kilogr. 137
» ” 0°047 ” ” ” 184
” » 0070 me a8 » 273
5 9 0’140 e ,, 546
$ . - . e 1092
A e 1 | [ S e T 1638

106

I.
Delavni dnevi
za 1 hektar |za 100 rastlin
Delo
o p— w - — o QD r.d
Ciiafe TR e R N || 8|~ |3
OdkrlvanJe, rezanje in
okopavanje . . . .| 21| 14 —|054/0°35| —
Vtikanje drogov .1 35| —| —[089 — |—
Voznja in druge malen-
kosti skozi 9 tednov .| 30/ 30, —I077/0°77| —
trikratno okopavanje in
osipanje . 7, 35| 35/0°18| 0°89|0°89
Izpeljanje drogov in od-
smukanje trsja 21| 30| — 054|077 —
Trganje cvetja . —| — 52| — | — |1'33
Susenje hmelja . — — 10 — | — (026
Spravljanje drogov 4 — — 010 — |—
Pokrivanje hmelja s prst.]o
ali gnojem .
Skupaj | 138 129, 97| 3°54| 3:30/0.62
Miekarstvo.
Spisuje G ustav Pire.
(Dalje.)

5. Molza na poskusnjo.

Umno mlekarstvo ne da malo opravila; merjenje
mleka je tudi zeld zamudljivo in vendar neobhodno
potrebno opravilo. Da bi mleko vsake krave pri vsaki
molZi merili, bilo bi odveé, zadostuje nam molZa na
poskuano Ta se pa tako-le izvrsi:

Vsaj enkrat v tednu se pri vsaki molZi tistega
dné od vsake posamezne krave mleko zmeri, ter v za
to pripravljeno knjiZico vpise. Ako se Stevilo litrov,
ki se jih je tisti dan od krave namolzlo, mnozi sé 7,
izve se, koliko da krava na teden mleka in e se te-
denske svote celega leta skup soSteje, ima se po-
vpreéna mnozica mleka, ki ga krava v enem letu da.

Korist molZe na poskusnjo obstoji v marsicem;
pregled ¢ez vse mlekarstvo je le tedaj mogoé, ako je
znana mnozina mleka, ki je na razpolaganje; razvidi
se vpliv boljSe ali slabie 'krme in krmilnih sredstev,
ravno tako vremena, bolezni itd.

Vsako predrugaéenje v kolikosti mleka ima svoj
vzrok; gospodar premisljuje o tem in ko pravi vzrok
najde, zamore tudi potrebno ukreniti. Z molZo na po-
skusnjo zamore se dobrota krav z ozirom na njih rod,
starost itd. med seboj primerjati; izvé se, katera krava
je najbolja molznica, od katere se bode o svojem Casu
tele za pleme odbralo. Izve se pa tudi za slabo molz-
nico, ki da tako malo mleka, da jo je treba odstraniti.

Slednji¢ je z molZo na poskusnjo gospodarju dana
priloZnost, se prepri¢ati o poStenosti pri mlekarstva
sodelujocih oseb.

5. Ravnanje z mlekom v hlevu.

NamolZeno mleko naj se izlije vse v eno posodo;
skupno zlivanje mleka ima to prednost, da je mieko
skozi in skozi ene kakovosti, ter vsled tega tudi ena-
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komerno smetano odlotuje. Oddelitev mleka v posode
za nastavljanje smetane naj se Se le v mle¢ni shrambi
ali kleti zvrSi. V skupno posodo vlito mleko mora biti
skozi cedilce in skozi platneno ruto precejeno. Na ta
nalin obvaruje se mleko pred vmeSanjem kravje dlake,
muh in druge nesnage. Posoda, v katero se skupno
zliva mleko, je tudi najboljsa, ako je iz kovine.
Podoba 5. kaZe iz jeklene ploSt¢evine napravljeno
mle¢no posodo, na katero pride cedilce pod. 6. natak-
w nhjeno, tako, da je mleko Z
| njim popolnem pokrito; dcez
=l & cedilce dene se Se gori ome-
=% njena platnena ruta. Cedilce
{ je tako narejeno, da se da
Zitasta wmreZa posebej ven
vzeti in osnaziti.
Iz. hleva naj se mleko
kakor hitro mogofe odnese

Pod. 6

v primerne shrambe, kajti mleko je neizreceno obéut-
ljiva tekolina, ono precej potegne Skodljive tvarine
na-se, katere pogostokrat vse mleko, kakor tudi iz
njega 1zdelano smetano in maslo pokvarijo. Najvedja
nevarnost preti mleku, dokler je Se gorko, dokler se ne
shladi. Zato naj gospodar gleda, da se mleko kakor
hitro mogocée shladi.

Vsa posoda, katera se pri molZzi v hleva rabi,
mora se takoj po konlani molzi oprati in osnaziti, ter
potem na zrafnem prostorn, nikdar pa ne v hlevu
posusiti.

6. Hlajenje mleka.

Potrebo hitrega hlajenja sem uZe gori deloma
ocenil. Ako se pa hote mleko dalj ¢asa sladko obdr-
zatl, dale¢ v vrotem poletnem &asu posiljati ali pora-
biti za izdelovanje najfinejSega namiznega, surovega
masla ali pa, ako se hoce iz sveZe namolZenega mleka
takoj surovo maslo izdelovati, je neobhodno potrebno
mleko hladiti. Surovega masla izdela se iz shlajenega
mleka precej vel, ter je tudi stanovitnejse.

Hlajenje mleka zamore se na ve¢ nadinov izvr-
Sitl, nikdar se pa to delo ne sme v hlevu
opravljati.

Najnavadnejsi je oni
nadin, pri kterem se po-
sode z mlekom v mrzlo
" vodo postavijo; dobro
L) je, ako je voda tekoca,
tako, da vedno mrzla
okoli posod tece. — V
krajih, koder se ima
studence na razpola-
ganje, napravijo naj se
korita, skozi katere
vedno voda tete. V te
korita postavijo se po-

il : tem posode z mlekom.
- Tako ohlajenje je naj-

[ﬂ]ﬂlref ceneje, samo da je ve-

—— liko prepotasno. Ako
Pod. 7, .se namesto navadnih
posod vzame takih, kakor pod 7. kaze, se mleko ve-
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liko hitreje hladi. Te posode so iz plodtevine, skozi
nje drzijo cevi, po kojih zamore teti voda, ali pa &e
se brez vode hladi, skozi katere zrak piha. Ker pri
tacih posodah voda ali zrak na vetjo ploskvo vpliva,
je hlajenje tudi hitreje.

~ Za vetja mlekarstva ima se stroje hladilnike, ka-
terl mleko na 8 do 10 stopinj shladijo. Ti hladilniki
(glej pod. 8.) so tako narejeni, da mleko &ez cevi tete,
skozi katere se mrzla voda pretaka. Tak hladilnik,
ki v eni uri do 200 litrov mleka shladi, stane pri
Kleiner & Fleischmann-u v Modlingu 56 gold.

A Prav moéno ohlajenje
mleka v vrotem poletnem
casu, ako se ga hole dalet
posiljati in ako se ima do-
ber led na razpolaganje, iz-
vrsi se prav dobro tako-le:
1j 1z pocinjene ploSctevine,
ki drzi preko 20 do 30 litrov
in ki ima na iztoku gosto
mrezo iz Zice (dratu) na-
polni se z drobnim ¢istim
ledom. Na led se mleko vlije,
ker je pa mreZa gosta in
deloma tudi led hitri potok
mleka ovira, tele mleko po-
¢asi skozi lij ter se shladi
na 2—3 stopinje. Le v tem
obziru je to hlajenje slabo,
da se nekoliko ledu raztopi
_in z mlekom pomeSa, sicer
je pa mnoZina raztopljenega
ledu le majhna ter znaSa na
20 litrov samo '/, litra vode.
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/. Shramba ali klet za mleko.

Shramba ali klet za mleko ne sme biti v bliZini
hleva, gnojiSéa, strani$éa ali tacih krajev, koder se
§kodljive tvarine nahajajo, katere zamorejo do mleka
prodreti. Kakor uze reteno, jih mleko rado nase po-
tegne, ter vsled tega slabSe postane.

Shramba za mleko naj bo hladna, zrana in suha.
Napravi naj se toraj na severni strani poslopja, ako
pa vsled druzih razmer mora biti na solnéni strani,
zavaruje naj se jo pred solnénimi Zarki sé zasajenjem
senénatega drevja ali s streho.

Ker hladen, nizek prostor postane rad zaduhel,
zato je treba skrbeti za primerno visokost. Poprej so
se mletne shrambe kolikor mogocée globoko pod zemljo
napravljale, sedaj se je jelo to opusSdati, ker se tako
loZe pred mokroto obvarujejo. .

Zaradi snage naj bodo tla mletne shrambe ali
kamnite ali iz opeke. Spranje med tlakom morajo biti
zamazane, tako da tlak vodo drzi. Ob enem naj visé
tla tako proti eni strani, da se voda zamore odtekat:
v za to pripravijen jarek. Jarek mora biti tako na-
pravijen, da se lahko iztrebi, in kedar se hole, tudi
zamasi, kajti drugale vhaja toplota v shrambo.

Vrata in okna naj se dobro zapirajo, okna tako
priredé, da je mogote shrambo po potrebi zratiti. Poj
leti se zra¢i le pono&i. Toplota mletne shrambe na-
znasa 13—15 stopinj. Hlajenje mleka se tudi tukaj ne
sme vriiti, ker toplota in duh iz hleva Skodujeta do-
bremu zraku v shrambi.

(Dalje prihodnjié.)
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na zemljo, njeno lego in na podnebje; danes hodemo
pa to prevazno zadevo tudi Se od neke druge strani
bolj na drobneje ogledati in prereSetati.

Prekoristna sadjereja v naSi mili domovini ne za-
vzema Se onega prostora, kakorSnega sta jej Bog in
pa njegova pomocnica narava po lastnosti zemlje, njeni
legi in ozracju sama odlocila, ter se dalje za to pre-
koristno stroko tudi sploh Se one vnéme in ljubezni
ne kaze, kakorSne v resnici in polni meri zasluzi. —
Poglavitni vzroki in zadrzki temu so pred vsem nepo-
voljni vspehi, kakor$ne domadi sadjerejci za svoj trud
in nepomenjivo prizadevanje zanjejo.

Poglavitni vir tem neplodonosnim posledicam iskati
nam jo pa pred vsem v nepravilnem nasadu sadnega
drevja na stalno mesto, v izbiranji nepravih sort za
razne zemlje, lege in podnebja in v nebrigi za dalnje
oskrbovanje sadnega drevja na stalnem mestu. O tem
zadnjem, ¢e ne bode posebnih zadrzkov, se Se v teko-
¢em letu z domacimi sadjerejci v nasih vrlih ,Novicah*
nekoliko domenimo in pogovorimo. Prisloviei: ,kakor-
Sen zacetek, takoSen konec“, in ,kakorino delo, tako
plaéilo“ ste prebivalcem mile domovine tako dobro
poznati, da ga menda tudi v najoddaljeni kocici seljaka
ni, komur bil bi njihni pomen neznan. Obe se pa gledé
sadjereje, osebno gledé ,nasada sadnega drevja na
stalno mesto“ tako rekol Se splosno prezirate. Povsod
in pri vsakem opravilu je Se kako ve¢ ali manj ve-
ljavno, ve¢ ali manj obrabljeno pravilo v navadi, le
oledé prekoristne sadjereje se vse od prvega zacetka
dalje do konca nekako brez vsega reda, brez vse te-
meljitosti in brez vsakega pravega pravila (z malimi
¢astnimi izjemami) godi in izvrsuje.

(Dalje prihodnjié.)

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)

8. Mleéne pomanjkljivosti.

Pomanjkljivosti mleka imenujemo one izvanredne
prikazni, katere se pokazujejo na mleku sicer zdravih
krav. Uzroki mleénih napak so vefinoma Se neznani,
ravno tako malo so nam znane sredstva jih odprav-
ljati. Najboljsa obramba proti takim neprilikam v mle-
karstvu je snaga, suh, ¢isti zrak, hlajenje in hitro
posnetje mleka, ter pazljivo krmenje.

Najnavadnej$i napake pri mleku so sledece:

1. Vodéno mlek o, katero je najveckrat nasledek
krmenja sé zmerznjenim korenstvom, zelo razred¢enimi
tropinami, travo vlaznih senoZet in sploh sé slabo
vodeno krmo. Primerna menjava krme to nepriliko od-
pravi, ako temu ni vzrok kaka notranja bolezen krave.

2. Vlacéljivo ali sluzno mleko je nasledek
slabega prebavljenja, prehlajenja ali pa zaostajanja
otrebkov po teletu. Tako mleko je slinasto in lepljivo,
ter spusti smetano le pocasi na vrh. Surovo maslo iz
take smetane je neokusno.

Dostikrat je pa tako mleko nasledek necistih posod
ali pa vlazno gorkih, zaduhlih shramb. Tudi pokvarjena
plesnova krma in Kkisla trava naredite tako mleko.

3. Prehitroskisanjemleka se v tem pokaze,
da se pred Casom sésiri; to se namre¢ zgodi kmalu
po molZzi ali pa nekoliko pozneje, dostikrat tudi Se le
pri kuhanji. Tacemu mleku se le malo smetane odlo¢i.
Uzroki te mlecne bolezni dado se odpraviti vedjidel z
gori omenjenimi sredstvi, to je: seé snago in redom
pri vseh mlekarskih opravilih, Vendar zamore biti
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uzrok tej prikazni na mleku tudi kaka notranja bolezen
krave, n. pr. osepnice, vnetica vimena, kuga na parkljih.

4. Grenko mleko nastane Se le po daljsi legi,
vzroka se natanjko ne pozna. Smetana odloéuje se
tacemu mleku pocasi, ter ima umazano oljnato barvo,
zopern, grenak in slednjic gnjil okus. Pinjenje te
smetane je tezko opravilo, surovo maslo iz nje postane
pa v malo dneh Zaltovo. Iz grenkega mleka di se le
malo sira narediti in Se ta je slabega okusa, ter hitro
anjil postane.

Grenko mleko okuZi tudi drugo zdravo, toraj ga
je treba odstraniti. Ako zadobi mleko grenak okus od
grenke krme aligrenkih zdravil, potem grenkoba takoj
poneha, ko se tako krmo ali zdravilo opusti.

5. Rudece mleko ali molzenje krvi zamore
biti nasledek krmenja s takimi rastlinami, ki imajo
rudece barvilo v sebi; ta barva preide tudi v surove
maslo. Mleko zadobi zopet naravno barve, ako se
krmenje tacih rastlin opusti.

NajveCkrat pa, posebno ako ima surovo maslo iz
tacega rudecega mleka naravno barvo, je vzrok de-
jansko primeSanje krvi. Navadno krvavenje vimena
ne traja dolgo Casa, véasih provzroéi to uze pik ka-
koSnega Zuzka.

6. Modro ali plavo mleko. Tako mleko pride
v lepi naravnl barvi iz vimena; Se le v posodi nastavi
v zac¢etku majhne modre pike, potem se pa pobarva
hitro vse mleko na povrs§ji svitlo-modro. Posamezne
modre lise, katere nastanejo vsled plesnobe ali nesnage
na povrsji smetane, se ne priStevajo tej napaki mleka.

Mleko se zmodri pod raznimi razmerami in pri
vsakovrstni krmi; vcasih le od ene krave, véasih od
vseh ter_traja ta neprilika malo dni ali pa tudi cele
tedne. Ceravno so vzroki te mleéne bolezni Se ne-
jasni, je vendar gotovo, da majhen del modrega mleka
okuzi velike mnozice zdravega in da se kali te bolezni
po necistih posodah naprej trosijo.

Kakor hitro se ta bolezen mleka prikaze, je ne-
obhodno potrebno najnataninejSe snazenje, éiSéenje in
izkuhovanje posod.

Priporoéljivo zdravilo kravam o priliki modrega
mleka je: 30 do 60 gr. Glauberjeve soli, 1 Zlico kimla
all janeza, pred vsem pa lahko prebavljiva hrana.

9. Prodaja svezega mleka.

NajloZe se spravi mleko v denar, ako se ga za-
more prodati koj sveZe izpod krave. Koder je taka
prilika dana, bode moral umni gospodar vedno tako
porabo mleka mimo vseh druzih vpeljati, kajti s pro-
dajo sveZega mleka je najmanj stroskov in opravil
sklenjenih ter ob enem tudi najboljsi denarni vspeh.
Sicer je prodaja mleka uZe v hlevu ali na domu red-
kokrat mogoca; v najve¢ slutajih treba je mleko ali v
mesto ali pa na Zeleznico voziti. Prepeljanje mleka
prouzro¢i pa mnogo strosSkov, bodi-si zaradi voZnje
same ali pa zaradi potrebnih posod. Pri nas v slo-
venskih pokrajinah prodaja mleka v vele daljave ni
nikodar v navadi, a d& se na Korist Zivinorejcem Se
mnogo o tej zadevi storiti. Notranjski posestniki, ka-
kateri bivajo blizu in ob Zeleznici bi delali lahko zdra-
zeni v mlekarske zadruge s poSiljanjem mleka v Trst
najlepSe dobi¢ke. Daljava do Trsta je primerno le
majhna, vsaj dohaja celo iz Ceskega mleko na Dunaj,
in mleko na Dunaji je ceneje, kot v Trstu. PosSteno
ravnanje in zdravo mleko bi si v Trstu kmalu ceno
pridobilo. Iz navedenega zdi se mi umestno o posi-
Jjatvi mleka natanéneje spregovoriti.

Mlekarju mora biti na tem leZete, da pride mleko
kupeu zdravo in dobro obdrzZano v roke, on mora vse
storiti, kar je potrebno v to svrho. VaZno je uze prej



omenjeno hlajenje mleka, v vrofem poletnem é&asu pa
neobhodno potrebno. Ko je mleko shlajeno, sme se Se
le priceti s poSiljanjem. Posode za poSiljanje mleka
so ali iz lesa ali iz ploS¢evine; zadnje imajo na vsak
nadin prednost, posebno pri poSiljanji po Zeleznici.
Vse posode, ki se jih za to rabi, morajo biti tako na-
rejene, da se dajo dobro zamasiti, tako, da ne more
zrak k mleku dohajati, pa tudi
ne mleko se izlivati.

Vsem tem tirjatvam zado-
stuje 1z jeklene ploSc¢evine iz-
delana posoda Fleischmannova
(pod. 9). Cela posoda narejena
je, kakor uZe gori omenjeno, 1z
pocinjene, jeklene ploscevine.
Dno posode ne stoji na tleh,
ampak na moc¢nem, spodnjem
obrotu. Pokrov je na poseben
na¢in narejen, ter ima podlago
iz kavtuka. Za ta pokrov ima
izumitelj patent. — Izmikanje
mleka i1z te posode zavaruje se
s klju¢avnico ali pa s pecatom.
Omeniti je Se, da ima posoda
zaradi trdnosti Se primerno Ste-
vilo obro¢ev. Taka posoda za
posiljanje mleka dobi se pri Kleiner & Fleischmann-u
v Modlingu z ozirom na velikost od 8 do 50 litrov za
3 gold. 75 kr. do 12 gold. 50 kr. Dobiti se zamore
tudi ravno tam za to posodo primerno cedilce. (Glej
pod. 10). : %

V vrotem poletnem ¢asu je zelo priporocljivo, ako
se ima ledi na razpolaganje, v gori omenjene posode
vtakniti posodico z ledom napolnjeno. Taka posodica
(pod. 11) stane 2—3 gold.

Pod. 10.

Za posiljanje mleka v blizino je zeld pripravna
posoda na kolih, kakor jo predstavlja pod. 12. Taka
priprava stane za 60 litrov 58 gold.

Vsaka posoda, ki se rabi za poSiljanje mleka,
mora se pri vsaki porabi takoj temeljito osnaziti. Pri
posodah iz ploSc¢evine zadostuje, da jih enkrat osnaZimo
v vro¢i, seé sodo nekoliko pomeSani vodi, potem se
splaknejo in na prepihu posusé. Vel skrbi treba je imeti
z leseno posodo, posebno poleti. Te posode zamorejo se
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le z apnom dobro osnaZiti; puste se nekaj ¢asa lezati
v apneni vodi, potem se v ¢isti vodi operé in na zraku
dobro presusé.

Posode z mlekom, koje se na Zeleznico dajo, morajo
imeti vedno razlo¢no pisan naslov. Izplada se dostikrat
kmetovalcu namesto mleka smetano posiljati; pri tacem
posiljanji velja vse ono, kar je o mlekun povedanega.

(Dalje prihodnjié.)

Kmetijske novice in izkus$nje.

Nemska mlekarska razstava v Monakovem 1. 1884.

Zadnja taka nems§ka razstava bila je leta 1879. v
Berolinu. Od tega Casa je napredek v mlekarstvu Se
vell postal in pomocéna sredstva te kmetijske stroke
so se izdatno pomnozila. Veliko novega se je vpe-
ljalo v mlekarstvo. Glavni odbor kmetijskega drustva
na Bavarskem in mlekarsko drustvo ravno tam, skle-
nila sta pokazati zdajsnji stan mlekarstva s tem, da
priredita v oktobru t. 1. v stekleni pala¢i v Monako-
vem mlekarsko razstavo. Namen razstave je, poka-
zatl zdajSnji stan mlekarstva na Nemskem in pa ved-
nostne napredke v tej stroki v vseh druzih dezelah.
Razstava se otvori v cetrtek 2. oktobra, ter zakluéi
12. oktobra. Programi in oglasnice se dobé pri taj-
nistvu izvrSevalnega odbora mlekarske razstave v Mo-
nakovem (Tirkenstrasse 7) brezplaéno.

Karol Rambouzek, c. kr. stotnik, posestnik in vodja kme-
tijskega sememisca v Zborovu

dobil je v priznanje svojih zaslug viteski kriz Franec

Josipovega reda. Imenovani gospod je tudi kranjski

kmetijski druzbi uzZe veckrat in tako tudi letos poslal

brezplaéno seme novih sort zita in krompirja.

C. kr. kmetijska druzba kranjska.

Seja glavnega odbora dné 6. aprila 1884

pod predsedstvom gosp. barona Wurzbacha., Navzodi:

oo, podpredsednik Seunig, tajnik Pirc in odborniki:

Brus, Detelja, Goll, Jeri¢, Kastelic, Murnik, Neweklov-
ski, Robi¢, Souvan, Wicel, dr. plem. Wurzbach.

Obravnavale so se sledece zadeve:

Prestava knjizice ,Opis najnavadnejih, sadjereji
Skodljivih mréesov¥ na nemski jezik, se naznanje vzame
ter honorar za prestavo nakaze.

Vsled odloka visoke dezelne vlade od 28. avgusta
p. L. pritrdilo je c. kr. ministerstvo nasvetu glavnega
odbora, da se porabi ostala subvencija, namenjena
kmetijskemu nadaljevalnemu poduku za izdajo knjige
o ,mlekarstvu“. Ker je ta svota le majhna, nasvetuje
tajnik Pirc, da se spis o ,mlekarstvu“ v ,Novicah
tiska ter potem posebni ponatis preskrbi. Ta ponatis
doda naj se tudi kot priloga ,Kmetovalecu®. Predlog
se sprejme.

Dezelni odbor naznanja glavnemu odboru, da
sklite na 17., 18. in 19. dan aprila t. 1. kmetijsko en-
keto ter vabi odbor, naj izbere in naznani za ome-
njeno enketo tri zastopnike iz kmetijske druzbe. Glavni
odbor vstreze tej zelji in voli svojim zastopnikom gg.
druzbenega predsednika barona Wurzbacha, podpred-
sednika Seuniga in tajnika Pirca.

Naznanilo izvrSevalnega odbora avstrijske mlekar-
ske zadruge na Dunaji, da bode tekom meseca aprila
ob¢ni zbor, se na znanje vzame, ter se sklene napro-
siti g. odbornika dr. Poklukarja, da blagovoli zasto-

pati kmetijsko druzbo pri zborovanji. 3



Izhajajo vsako sredo po celi péli.

Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za
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gospodarske, obrt

niske in narodne.
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pol leta 2 gold., za Getrt leta 1 gold., posiljane

po poiti pa za eelo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za &etrt leta 1 gold. 30 Ekr.

V Ljubljani 16. aprila 1884.
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Obseg: C.k. kmetijska druzba kranjska. — VpraSanja in odgovori. — MIlekarstvo, (Dalje.) — Sadimo sadno drevje pra-
vilno na stalno mesto! (Dalje.) — Razjasnilne opombe vladine k nadrtu postave o dedinskih naredbah pri kmetij-
skih domacijah srednje velikosti. — Govor drZavnega poslanca A, Obreze v drZavnem zboru dné 22. marca 1884.
— Govor drZavnega poslanca BoZidara RaiCa pri letoSnji budgetni obravnavi. (Konec,) — Govor poslanca grofa

Clam-Martinica v drZavnem zborn 25. januarija 1884, proti vpeljavi nemskega jezika za postavno-drZavni jezik.

(Dalje.) — Nasi dopisi. — Novicar.

Gospodarske stvari.

C. kr. kmetijska druzba kranjska.

Obéni zbor podrniniciaglgezl Kriskem dné 6. marca

Glavna totka oblnega zbora bila je razgovor o
napravi dolenjske kmetijske pokrajinske razstave leta
1884., katera je uZe lansko leto imela biti, zaradi de-
zelne kmetijske razstave v Ljubljani se pa je bila mo-
rala odloZiti na leto 1884.

Da se ta razstava letos prirediti zamore, volil se
je odbor, dolo¢il program ter sledee ukrenilo:

Razstava bode na Krikem od dné 28. septembra
do 3. oktobra v prostorih mesc¢anske Sole. Z razstavo
v zvezi bode tudi premiranje konj in goveje Zivine.
Razstava je pokrajinska ter obsega kmetijske podruz-
nice na Krskem, v Rudolfovem, v Mokronogu in v
Trebnjem, sicer se pa zamorejo razstave vdeleziti vse
dolenjske podruZnice. Razstava strojev in orodja je
splosna.

Odbor je sostavljen: Predsednik g. kanonik Edv.
Pollak, podpredsednik g. vikar Janez Knaus, odbor-
nika gg. Ervin grof Auersperg in Janez Gregori¢, de-
narni¢ar g. dr. Ivan Mencinger, tajnik g. vodja La-
pajne in poslovodja razstave g. Anton Ogulin.

Razstava ima obsegati vse stroke kmetijstva. Da-
rila so sledeta: 9 srebernih in 27 bronastih svetinj,
6 daril po 10 gold. in 28 daril po 5 gld. Ako bi mo-
rebiti sl. e. k. ministerstvo za poljedelstvo Stevilo sve-
tinj zmanjSalo, nadomestile se bodo z diplomi. Za
Solske vrte oddala se boda dva darila po 5 gold.

Da bode razstava vsestransko dobro izpala, vabi
se s tem vse p. t. gg. kmetovalce in ucitelje k obilni
vdelezbi.

Novomesto dné 10. aprila 1884.

Anton Ogulin,

poslovodja razstave,

Vprasanja in odgovori.

Vpra3anje 12. Koliko mavea (gipsa) se rabi za
gnojel%{ie detelje na eno oralo, in kje se ga dobi? (K.
Z. v R.)

Odgovor. Rabi se mavea na hektar 200—400 ki-

logr., toraj na oralo 120—250 kilogr. Potresti ga uZe

sedaj zamorete, pa tudi pozneje ne Skoduje. Mavec se
dobi na Kranjskem na Dovjem, postaji Rudolfove Ze-
leznice na Gorenjskem. Ceneje Vas pa pride stati z
voznjo vred mavec iz Vorderbiichl-a pri Modlingu.
Zadnji je tudi bolje zmlet in bolj éist.

Vprasanje 13. Moja zimska pSenica je jako slaba,
menim, da je vzrok slabo gnojena njiva. Ali bi se
dalo pomagati? (E. S. v C. pri K.)

Odgovor. Slabi zimski pSenici se da pomagati z
gnojem. Najbolje je v to svrho gnoj od kuretnine in
golobov; tudi kompost, ki je bil z gnojnico dobro pre-
delan, in C¢e ni drugace, tudi drobni gnoj iz hleva se
d& porabiti. Pepel ni za rabo.

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)

10. O spremembi mleka.

Ako pustimo mleko stati nekaj ur v ozki, pro-
zorni, stekleni posodi, zapazimo, da se lo¢i v dve
precej strogo razliéni plasti, Te plasti razlotujeta se
uze v barvi: zgornja je rumenkasto-bela, spodnja pa
modro-bela. Zgornja plast obstoji glavno iz tolS¢obnih
krogljic, koje v mleéni tekocini plavajo, ter vsled svoje
primerno manjSe teze na povr§je silijo. To zgornjo
plast imenujemo ,smetano.“

Spodnja plast obstoji iz mleéne vode, sira, mleé-
nega sladkorja in iz neorgani¢nih tvarin. Ona je jako
redka teko¢ina, ter jo imenujemo, ako jej zgornjo plast
odvzamemo, ,posneto mleko“. .

Odlo¢evanje smetane traja z ozirom na razlicno
mle¢no in zracéno toploto v mleéni shrambi in z ozirom
na posode, v katerih se mleko hrani razli¢no dolgo.
Odlo¢evanje smetane se pri¢ne Se le, kedar mleko po-
polnem mirno postane. Dokler se mleko v shrambi
hladi, se posamezni mali deli mleka v eno mer pre-
mikajo in Se le, ko postane mle¢na toplota enaka zracéni
toploti v shrambi, postane mleko mirno in odlotevanje
smetane se lahko pri¢ne. Iz recenega sledi, da je treba
pregibanje v mleku zaprefevati in tako odlocevar
mesta ne pospeSevati. ‘




Tols¢obne krogljice v mlekun priéno, kakor hitro
je mleko mirno, siliti na vrh. Kolikor krajSa je ta
njihova pot, kolikor manj jih zadrZuje oblika posode,
toliko hitreje pridejo na svoje mesto.

Kmetovalcu samemu je toraj dana priloZznost, hitro
odloCevanje smetane pospeSevati, in sicer s tem, da
mleko hladi in take posode rabi, katere temu mlekar-
skemu opravilu ugajajo.

Posode, v kojih se mleku pusti odlo¢evati sme-
tano, -naj bodo namenu primerne, rone in ne preve-
like. Kar se ti¢e tvarine, iz koje naj se te posode iz-
delujejo, naj bo trpezna, ne luknjicasta in cena. Le-
sena posoda je zaradi ljuknji¢cavosti menj rabljiva. Ra-
bijo se tudi steklene, porcelanaste, iz litega Zeleza
narejene in emajlirane posode, pa vse te se rade po-
bijajo in so vsled tega drage. V novejsem casu ra-
bimo za izdelovanje tacih posod pocinjeno, jekleno
plo§¢evino. Ta ploScevina je zeld trpezna ter se da
po vecletni porabi lahko wnovié pociniti. Cena tacih
pocinjenih posod je v razmeri Z njihovo trpeznostjo
zelo nizka.

1. Posnemanje smetane od mleka.

Mleko, katero se ima posneti, razdeli se v zato
pripravljene posode. Posode ali latvice (pod. 13. in 14.)

Pod. 13. Pod. 14

s0 posebno primerne oblike; njihova cena znaSa od
20 kr. do 2 gold. 30 kr. ter drzijo od pol litra do 16
litrov. Tudi te posode so izdelane iz pocinjene, jek-
lene ploSc¢evine. Shlajeno mleko mora imeti enako te-
ploto, kakor je v mle¢ni shrambi. Dobro je, ako je mo-
gote v zimskem Casu s pomodjo kurjave povpreéno to-
ploto od 12 do 15 stopinj v shrambi vzdrzavati. Glavna
naloga umnemu mlekarju je sedaj, kakor hitro mogoce
dobiti najve¢ smetane od mleka. NajfinejSe surovo
maslo naredi se le iz sladke smetane, za napravo tol-
stih vrst sira treba tudi take smetane in posneto mleko
se da tudi bolje porabiti, dokler je Se sladko. Toraj

je izdelovanje sladke smetane iz vecih vzrokov umest-
nejse. '

Pri posnemanji naj se s prstom kazalcem smetana
od posode odlo¢i, ter potem s plosnato zlico pod. 15.
Pri posnemanji naj

ali pod. 16. posname. se kolikor

Pod. 15.

mogo¢e malo mleka s¢ smetano meSa, zato je dobra
zlica posnemalka pod. 17. Ako Imamo mleko v po-

Pod 17.

T o

sodi, kakor jo vidimo pod. 18., potem ne treba Zlice

Ty
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posnemalke, kajti posoda se pri ro¢éu vzdiguje, mleko
pri liju iztaka, smetana pa v nad lijem nastavljenem
robu zadrzuje.

Ta namen se da pa le doseéi, ako se posname
mleko v teku 12 do 18 ur. Smetano zbiramo do po-
rabe ali poSiljanja v posodah iz ploSéevine, najbolje v
onih pod. 7., katere postavljamo v mrzlo vodo, da se
tako skisanje zaprecuje.

Ako ho¢emo posebno dobro, sladke smetano do-
biti, ki je dobra za izdelovanje najboljega surovega
masla, posnemati nam je mleko uze ¢ez 12 ur. Pri
tem posnemanji naj se mleko, kolikor mogode malo
zbrzga, da ne oviramo nadaljnega odlo¢evanja smetane,
katero se v drugic zopet Cez kakih 6 ur posname. Ta,
druga smetana nam rabi za surovo maslo niZje vrste.

Popisani nacin posnemanja je najnavadnejsi; uve-
demo ga lahko pri vsakem mlekarstva in je tudi naj-
cenejsi, ker zahteva najmanj drazih naprav. Mimo
tega so pa v navadi Se drugi nacini posnemanja mleka,
katerih popis sledi.

12. Posnemanje mleka po Gussander-ovem naéinu. *)

Drugi nac¢in, mleko hitro posneti, izumil je Sved-
ski major Gussander. Ta nacin je umesten tam, koder
se 1zdelovanje finega surovega masla izplaca.

Pri tem nacinu se mleko neshlajeno naravnost v
mle¢no shrambo prenese, ter tam v plitve posode iz
plosS¢evine vlije. Te Stirivoglate (pod. 19), komaj 5

Pod. 19.

centimetrov globoke posode, postavi naj se na mizo.
Miza mora proti enih svojih dolgih strani viseti. Dno
posode ima na najniZzjem mestu luknjo, na kateri je
cev pritrjena, ki ima v premeru preko 2 cm. Ta cev
ima pa tudi luknjice, skozi katere zamore mleko od-
tekati, ako se zamaha iz cevi potegne. V te posode
se toraj mleko vlije. Da toplota mleka ne pojenja,
treba v mrzlem Casu toliko kurjave, da je zracna to-
plota tolika, kot toplota posod, namreé¢ 28 do 30 sto-
pinj. To izvira iz mnenja, da toplota trupla, tukaj
namre¢ mleko razteguje, vsled cesar tolS¢obne krog-
ljice loZze na vrh prihajajo. Ker so pa tudi posode zelé
plitve, smetano hitro odlotujemo, ako imenovano to-
ploto stalno pridrZujemo, kar pa ni tako lahko. Tako
se mleko uZze ¢ez 5 do 6 ur lahko posnema. Posne-
mamo mleko tako. da zamaho odpremo ter pustimo
mleko izteCi; smetana ostane v posodi. Pri tem na-
¢inu posnemanja ne pridobimo vse tolS¢obe, ker en del
ostane v mleku. Zato naj se posneto mleko hitro shladi
in porabi.

Stroski tega nadina izplatujejo se le tam, koder
se ima zanesljivo osobje, koder ima fino surovo maslo
visoko ceno in koder ga je mo¢ hitro prodati, kajti
surovo maslo, narejeno iz neshlajenega mleka ne trpi
nikdar toliko ¢asa, kot ono iz hlajenega.

(Dalje prihodnjic.)

¥) Die Mileh und deren Verwertung. Von G. Belleville¥.
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gospodarske, obrtniSke in narodne.
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Izhajajo vsako sredo po celi pdli
po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr.,

Veljajo v tiskarniei jemane za celo leto 4 gold., za
za pol leta 2 c;old 40 kr.,

pol leta 2 gold., za cetrt leta 1 gold., posiljane
za cetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani 23. aprila 1884.

Obseg:

Mlekarstvo. (Dalje.) — Sadimo sadno drevje pravilno na stalno mesto !

(Dal.) — C. k. kmetijska druzba kranjska.

— Razjasnilne opombe vladine k nacrtu postave o dedinskih naredbah pri kmetijskih domacijah srednje velikosti.

(Dalje.) — Enketa o kmetskih razmerah na Kranjskem. — Trgovinska in obrtna zbornica. — Govor drZavnega
poslanca A. Obreze v drZavnem zboru dné 22. marca 1884. (Konec,) — Govor poslanca grofa Clam-Martinica v
drZavnem zborn 25. januarija 1884, proti vpeljavi nemSkega jezika za postavno-driavni jezik. (Konec.) — Nadi
dopisi. — Novicar,

| T —— = -

Gospodarske stvari.

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)

13. Posnemanje mleka po Swarzovem naéinu.

Za posnemanje mleka po Swarzovem nacinu treba
do 50 centimetrov visokih posod iz plosSc¢evine. Vsge-
bina teh posod lahko znaSa od 10 do 60 litrov. Po-
sode so podolgaste , ker takoSne menj prostora jem-
ljejo ter imajo (pod. 20.)
mocne Zelezne roce. — Za I
Swarzove posode se tudi
dobi lahko posebej pli-
merna pokrovka (pod. 21.) | m
kakor tudi cedilce ip()- | | u'-ﬂ'si: "“;'";,-;',-:;;'_"Igi;,;
doba 22.) | I \‘ H (A

Stevilo posod ravna se ; I i
| |

|

i

po mnozici mleka in po
¢asu, v katerem se po-
snamlje. Posode smejo se
napolniti le do 9/,, svoje i
vsebine. i

7 mlekom napolnene i [
posode postavijo ittt

dilnike. Ti hladilniki so
prilicno velika korita iz

|
se v hla- \I
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lesa ali pa zidana; naj- | |”'1i|
bolj¥a so ona, ki vodijo il 'F'\'”.W
najslabSe toploto, toraj le- Pod. 20.

e

Pod. 22,

O N T
Pod. 21.
sena. Korita naj bodo nekoliko v zemljo vdelana, tako,

da stoji njih rob 30—35 cm. nad tlemi, da je mocroée
te tezke posode loZe vzdigovati. Korito bodi tako po-
stavljeno, da je mogoce od vseh strani zraven priti.

(lobokost hladilnika ravna se po nacinu dela.
Ako se dela z ledom, je dobro kolikor mogode malo
praznega prostora imeti, ker se s tem led hrani. Ako
se pa hladi z mrzlo Vodo, naj se posode tako obeSajo
v hladilnik, da stoji voda pod njimi.

Hladilnikov treba je toliko, kolikorkrat se molze,
sicer na novo namolZeno mlpko toploto vode poveca
all vsaj vdevanje svezega mleka moti mirno odlode-
vanje smetane na prej vioZenem mleku. Z ozirom na

.to, da treba hladilnike tudi sem in tje ¢istiti, je dobro

imeti enega vel¢ kot je neobhodno potrebno.

Vsak hladilnik mora imeti napravo za pritok in
odtok vode. Koder se hladi z ledom, zadostuje za
pritok vode pipa nad hladilnikom. Pri hlajenji s te-
koo vodo mora se pa voda na dnu v Korito vpeljati.
Za odtok napravi se odvodna cev v oni visolini, do
katere ima voda v hladilniku stati. Da se zapreéi na-
kopi¢evanje blata in tvorenje gnjilobnega trosa, mo-
rajo se korita vsak teden vsaj enkrat olistiti. Ako je
tako Cistenje vsled raznih zaprek nemogoce, se lahko
tam, kodar se hladi z ledom, pusti stati v koritu voda
kake 3 tedne; vendar se pa mora na vsake 4 dni vodi
pesiica StOl(E‘ll?O'a oglja dodati.

Hladilnik mora biti zavarovan v vrotem ¢asu proti
vplivu zunanje toplote, ker bi bila sicer poraba ledu
prevelika. Pozimi treba zopet obvarovati mleko pred
zmrznenjem, Cemur se najloze s tem v okom plldP da
se posode pOkIlJPJO se slamo, koei itd.

Posnemanje mleka po Swarzovem nadinu zamore
biti dvomo

. Mleko se hladi z ledom,
2 Mleko se hladi z mrzlo, ' tekoto vodo.
Posnemanje mleka po Swarzovem nadinu 3 pomocjo
hlajenja z ledom: Posode z mlekom postavijo se Se le
v hladilnik, ko je toplota vode zniZana s pomoéjo ledt
na 4 stopmJe Toplota vode naj potem, ¢e le
mogoce, nikdar ne gre cez4 stopinje; 10 st o-
pinj pa nikdar presecl ne sme, kakor tudi
pod 4 stopane ne sme iti,

Skusnja uci, da se rabi za vsak liter mleka 1 ki-
logram ledu.

Mleko se v razliénih mlekarijah v razlitnem casu
posname; v prvih 12 urah se je velika vecina smetane
uze odlo¢ila. Od surovih masel imamo sedaj ono za

najboljSe, kojo je izdelano iz smetane, katera se je.wiiE

Sirokost tacega hladilnika naj bo tolika, da je mogoce (
prvih 12 urah odlo¢ila. Swarz sam trdl, da se v teku g:'}.,r‘é‘

dve vrsti posod vanj postaviti.
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tega ¢asa vsa smetana odlo¢i. Ker se smetana pri tem
nacinu posnemanja pri zelé nizki toploti odloc¢uje, na-
redi ona primeroma precej debelo plast
od 6—8 centimetrov. Smetana je tora)
zeld rahla in treba jo je z najvedjo po-
zorunostjo posnemati. Za posnemanje rabi
se posebna zlica posnemalka (pod. 23.)

Posnemanje mleka po Swarzovem nacinu s pomocjo
mrzle , tekoce vode: Pri tem posnemanji ravna se po
vsem tako, kakor pri hlajenji z ledom. Toplota vode
11 stopinj ne sme prestopiti; najboljSa je toplota 8
stopinj. Ta nacin izvr§i se veéasih tudi brez tekode
vode, kar je pa zelo zamudno in nepopolno.

Vode dobiva se iz vodnjakov in treba jo je dosti-

krat premenjati. Cas premenjave vode se seveda ravna
po hitrosti hlajenja.

Swarzov nac¢in posnemanja mleka ima svoje dobre
strani. Za osobje ni potrebno, da je tako izuéeno, kot
pri Gussander-ovem nacinu, zunanja toplota nima sko-
raj ni¢ vpliva, tudi nesnaga ni tako zelo Skodljiva. Iz
povedanega sledi velika gotovost, ki se jo pri takem
ravnanji z mlekom zamore imeti. Najvedja napaka tega
nacina je velika poraba ledu. V goratih krajih, koder
je dosti mrzle tekote vode na razpolaganje, ima
Swarzov nac¢in pred vsemi prednost. Tudi izdelki iz
tako i1zdelane smetane so, bodi-si z ozirom na kako-
vost ali z ozirom na mnoZico, boljsi kot drugi.

14. Odlo¢evanje smetane s pomocjo sredobezne (cen-
trifugalne) sile.

Po raznih poskusih odlo¢iti smetano od mleka s
pomocjo sredobezne sile posreéilo se je Se le leta 1877.
tovarnarju Lefeldt-u izumiti stroj, s katerim je mo-
goce tako odlocevanje praktitno izvesti. Nacelna misel
takemu stroju je ta, da se v posodo, koja se navpitno
okoll svoje osi suCe, sveze mleko vlije, ter posodo
pustl potem hitro vrteti.

Vsled sredobezne sile lo¢i se smetana od mleka.
Med vrtenjem iznajde se od smetane loteno mleko
vsled svoje primerne, vele teze blize obvoda posodi-
nega, lozja smetana pa blize osi; po prenehanem vr-
tenji se smetana ne zmeSa zopet z mlekom, ampak
stopl na vrh, ter jo je mogoCe posneti. V novejSem
¢asu napravilo se je ved vrst tacih strojev in jih tudi
tako zboljSalo, da uze takoj iz stroja posebej ven tete
smetana in posneto mleko.

Najvece prednosti teea nalina, mleko posnemati,
so te, da je mogote mleko takoj po molZi posneti,
vsled Cesar so izdelki popolnem sladki, toraj Se za
vsako porabo, in da je mlekarstvo s takimi stroji ne-
odvisno od toplote in letnega tasa.

~Na drugi strani pa prouzroci nakup tacega stroja
velike stroSke, tem veé, ker je potrebna za vrtenje
ycentrifize* ali ,separatorja®, kakor se tak stroj za
posnemanje mleka imenuje, parna sila.

Posnemanje mleka na imenovaui naéin se splaca
le v prav velikih mlekarijah, ker najmanjsi tak stroj,
koji v eni uri do 300 litrov mleka posname, uze stane
400 gold. (Dalje prih.)

C. kr. kmetijska druzba kranjska.

Obéni zbor podruZnice v Novem mestu dné 5.
aprila 1884.
Predsednik podruznice gosp. dr. A. Poznik otvori

zborovanje s pozdravom do§lim gg. ndom ter poroéa
0 delovanji podruznice sledece:

e

Ob ¢asu potovanja Nj. Velié. cesarja po Kranj-
skem imel je podruzniéni predsednik avdijenco pri £
ministru za poljedelstvo, katerega je prosil, da se na
Dolenjskem kmetijska Sola ustanovi. Gosp. minister
je obljubil proSnjo podpirati.

Pri obénem zboru c. kr. kmetijske druzbe v Ljub-
ljani dné 30. januarija t. 1. bila je podruznica mnogo-
brojno zastopana. PodruZnica se pritozZuje. da centralni
odbor program obénega zbora tako uredi, da nasveti
podruznic pridejo Se le tako pozno na vrsto, ko je
navadno zbor uzZe nesklepdéen. *)

Porocilo predsedniStva se na znanie vzame.

Porocilo in racuni podruzniénega blagajnika izroéé
se pregledovalnemu odseku.

Predsednik predlaga, da se g. drZavnemu poslancu
orofu Margheri-ju hvala izrece za njihov trud, Dolenj-
cem Zeleznico pridobiti. Predlog se enoglasno sprejme
ter g. predsedniku naloZi naloga, zahvalo podruZnice
pismeno izrazitl.

Predsednika namestnik ¢. Ogzulin predloZi pro-
ogram krike pokrajinske razstave, ter predlaga, da se
podruznica te razstave mnogobrojno udelezi. Predlog
se sprejme.

Pri volitvi novega odbora bili so slededi izvoljeni:

Predsednikom g. dr. Albin Poznik,

namestnikom predsednika g. Anton Ogulic,

tajnikom g. profesor Derganc,

namestnikom tajnika g. Aurel Meinhold,

denarni¢arjem g. Val. Oblak,

o

odbornikom gg. G. Clarici, J. Mehora, Fr. Ka-

stelic star.

Obéni zbor sklene razdelitev od deZelne vlade po-
darjenih 3000 vrbinih sadik g. predsedniku prepustiti.

Zbor naroci gospodu predsedniku potrebno ukre-
niti, da se pri¢ne z ustanovo hranilnice na Dolenjskem.

Anton Oqgulin , Dr. Albin Poznik,

zapisnikar, predsednik.

Sadimo sadno drevje pravilno na stalno
mesto!
Spisal M. Rant.
(Dalje.)

Kdor si hote z vspehom nov sadni vrt prirediti
in nasaditi, skrbeti mu je pred vsem za to, da se pre-
vidi z dreveseci onih sadnih vrst, katerim dotiéni Kkraj,
lega, ozralje in lastnosti zemlje ugajajo in gzodé. O
svojstvih drevja posameznih sadnih plemen in vrst v
povedanem obziru govoril je moj zadnji dopis ob krat-
kem vse najpotrebnejSe do domacih sadjerejcev; toraj
tega Se enkrat ne ponavljam.

Ob tako vaznem momentu stori domadi sadjerejec
samouk prav dobro, da pred zapocéetjem svoje namere,
ako je le mogoce, kakega skusSenega in praktiénega
sadjerejca za svet poprasa, kako in kaj mu je sto-
riti. — Na ta naéin prihrani si dostikrat obilnih in
obCutnih gmotnih stroskov, mnogo trudapolnega dela,
in kar je ¢ez vse vredno, izogne se onim neplodnim
sitnostim in nezgodam, katere bile so le deloma uze v
mojem zadnjem dopisu omenjene; on ne bode zavoljo
nevspehov vsega veselja do prekoristne sadjereje po-
polno za vselej zgubil, nego taisto bode se mu po
dobro rentovanem trudu njegovem od leta do leta za

*) § 19. druZbenih pravil dolo¢i vrsto obravnav obéuega
Vred.




leta pozlahnjenih drevesec najlepSo in najkrepkejso
hrusko ,slad¢ico“, katero sva prav posteno na imeno-
vano mesto bila posadila. Drevesce bilo se je tudi prav
lepo prijelo, toda raste pa prav kumrno, Svigljasto in
je Se sedaj v vsih svojih delih jako Sibko. Dasiravno
je dosedaj uZe skoraj eno celo Sestinko svoje normalne
starosti prezivelo, vendar ni Se prav nobenega cveta
nastavilo, Se manj pa kak sadek obrodilo. Opomniti
mi je le Se, da je to hruSeva vrsta, katera v nasih
krajih (na mojem rojstnem domu) v dobri in spociti
zemlji kaj rada in obilno rodi. In takih dokazov ima
skoraj vsak domaci sadjerejec samouk na svojem zem-
1jis¢i veé ali manj; le nekoliko naj se v svojo preteklo
prakso nazaj ozre, pa je bode brez vse tezave za-
sledil, kar mu bode ob enem tudi ve¢ ali manj vzroke
o nerodovitnosti in Sibki rasti nekaterih njegovih se-
danjih sadnih dreves odkrilo.
(Dalje prihodnjié.)

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)

15. 0 izdelovanji surovega masla.

Poprej neko¢ sem uZe omenil, da se doseza s pro-
dajo sveZzega mleka v mlekarstvu najboljSi denarni
vspeh, in da bode povsod, koder je to moZno, umni
gospodar tako porabo mleka prej vpeljal kot druge.
Najveckrat pa slovenski gospodar nima take prilike;
on mora mleko pretvoriti v izdelke, kateri se zamo-
rejo posiljati v daljne kraje. Taki izdelki so surovo
maslo, maslo in sir. Najvaznejsi mle¢ni izdelek je vsa-
kako za naSe razmere surovo maslo, zato bodi izdelo-
vanje tega mlekarskega izdelka v naslednjem podrob-
neje popisano. Marsikateri slovenski gospodar ali go-
spodinja trdi, da izdelovanje surovega masla skoz celo
leto n1 mogoce, ali pa, da je cena surovega masla pre-
nizka, da se v vrotem casu ne zamore dolgo ¢asa ob-
drzati itd., pa vendar so vsa ta oporekanja niceva.

Dobro in umno izdelano maslo ima vedno visoko
ceno, se vselej lahko proda in prav napravljeno ter
hranjeno se tudi dolgo Casa obdrzi. Pri izdelovanji
surovega masla je treba paziti na vsako malenkost,
treba se je natanko drzati pozneje navedenih pravil,
ako se hoc¢e narediti v vsakem letnem ¢asu dobro, na-
mizno, surovo maslo. Predpogoj dobremu izdelovanju
surovega masla je pa umno ravnanje z mlekom in
sx_nefiano, tako, kakor sem je v prejsnjih oddelkih po-
pisal.

16. Kaj je surove maslo in kako se naredi.

V drugem oddelku sem pravil, da je mleko zmes
obstojeta iz vode, sirove tvarine, tolSCobe, mletnega
sladkorja in neorganskih snovi. TolS¢oba, katera je v
mleku 2/, do 4/, odstotkov, plava v podobi majhnih
krogljic po mleku. Soli, katere so v mleku raztopljene,
in katere obdajajo posamezne tolS¢obne krogljice, ovi-
rajo, ¢e mleko mirno stoji, zdruZenje teh krogljic.
Omenil sem uZe, da po daljSem mirnem stanji mleka
pridejo krogljice na povrsje, ter narejajo smetano. Pri
izdelovanji surovega masla je nafa naloga iz mleka
ali smetane tolS¢obne krogljice odbrati, ter jih v kepo
zdruziti. To se doseZe s ,pinjenjem“.

Pinjenje ima toraj namen, tolS¢obne krogljice mle-

kove tako med saboj zvezati, da se lahko maslena

tolsCoba zelo zgoifena, pa vendar ne popolnem disto,

i -

odlo¢i, ter da ima vendar Se nekaj druzih sostavnih
delov mleka v sebi.

Sveze mleko ima maslene tolS¢obe 3'/, odstotkov,
dobra smetana ima o A »
surovo maslo ima o5 .
Namen pinjenja se doseZe s tem, da se tolS¢obne
krogljice v zato prirejenih posodah ,pinjah“ s po-
mocjo tol¢enja, suvanja ali tresenja tako med seboj v
dotiko spravijo, da se v kepe zdruzijo.

17. Potreba natanéno doloéene toplote pri pinjenji.

Umno izdelovanje surovega masla brez toplomera

je nemogoce. Smetana ali mleko dejano v pinjo, naj ima

15 stopinj toplote. Le pozimi, ako se v mrzlih pro-
storih pini, smé biti smetana oziroma mleko 1 do 2
stopinj gorkeje ali pa v vrodem poletnem dcasu za 1
do 2 stopinj hladneje. Drugacde in sploh seje
pa treba strogo drzati toplote 15 stopinj.
PraSalo se bode zakaj?

Ako se pregorka smetana pini, na pr. 20 do 25
stopinj topla, kar se Zalibog dostikrat zgodi, se ma-
slena tolSCoba zmeh¢a in zmazZe. Pinjenje traja nepri-
merno dolgo Casa, surovega masla se malo dobi; maslo
je belo, siru podobno, malo trpezno in menj okusno.
Pozimi se zopet premrzla smetana pini; maslena tol-
Stoba postane trda in drobljiva, tolS¢obne krogljice se
nerade zdruZujejo in pinjenje tudi neprimerno dolgo
casa traja. Navadno ostane tudi precejSen del sme-
tane nespinjen v mleku.

Gori omenjeno, za pinjenje potrebno toploto ima
pa smetana redko kedaj, kedar pride iz mleéne shrambe.
Treba je toraj smetano do te toplote privesti, toda
nikakor ne na pec¢i! Ako se na peéi smetana Se tako
pridno meSa, del smetane se gotovo preveé pregreje,
in vsled tega se pokvari. To prouzroéi deloma zasir-
jenje mleka in nasledek je ta, da pride sir v surovo
maslo, kar ne dela surovega masla le neokusnega,
ampak tudi netrpeznega.

Smetano privedemo s tem na primerno toploto,
da jo pustimo stati nekaj ¢asa v primerno toplem pro-
storu. Ako jo je treba prav hitro zgreti, postavimo
jo lahko v posode z gorko vodo, ali pa prilijemo to-
plega mleka; ako jo je pa treba shladiti, jo lahko po-
stavimo v mrzlo vodo ali pa ji dodamo malih kosov
Cistega ledu.

Toraj, ¢e je za pinjenje pripravljena smetana pre-
topla ali premrzla, ni se treba bati truda, smetano
do primerne toplote privesti.

'V poletnem Casu treba je splakniti pinjo z mrzlo,
poziml s toplo vodo, preden se priéne pinjenje.

18. Splosne opazke o pinjenji.

Predno denemo mleko ali smetano v pinjo, treba
jih je dobro premeSati. Paziti moramo na hitrost, s
katero se pini; primerna hitrost ni le pri vsaki vrsti
pinj drugaca; tudi pri eni in isti vrsti je treba naj-
primernejSo hitrost po skuSnji doloéiti.

Pregibanje v pinji mora biti toliko hitreji, kolikor
mrzlej$a je pinjena tvarina. Najhitreje je treba piniti
sladko mleko, nekaj pocasneje sladko smetano, Se po-
¢asneje kislo smetano, in najpocasneje kislo mleko.
Prehitro pregibanje v pinji naredi izdelano surovo
maslo mehko in slabo, zato se moramo tega ogibati.
Kolikor bolj se pinjenje h koncua bliza, toliko bolj se
mora § hitrostjo ponehati, in sicer tako, da je kone¢na
hitrost k veéjemun polovica zaletne hitrosti. Pri opi-
sovanji raznih pinj in naéinov pinjenja bodemo spre-
govorili tudi o hitrosti, s katero naj se pini.
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Kot splosno vodilo naj velja, da se sme pinja k
vetjemu do 3/, svoje vsebine napolniti. Ako je v pinji
preve¢ smetane, ni le pinjenje teZzavno, ampak smetana
se tudi speni. ZdruZenje tolSCobnih krogljic se s tem
ovira, toplota se povisa, maslena tolS¢oba postaja
mehka; konetno se vendar mora del smetane odvzeti,
ako se hote do zaZelenega vspeha priti.

Z natan¢énim opazovanjem Casa, kojega se rabi za
pinjenje, hitrostjo in toploto, pri kateri se je najbolje
pinilo, dobé se pravila za vsak slucaj posebej, katerih
se je_treba redno dobro drZati.

Ce smo pri pravi toploti v zaletku prehitro pi-
nili, zgodi se dostikrat, da se ne pride do zaZelenega
~vspeha: smetana se speni. S poviSanjem toplote in
po¢asnim pinjenjem d& se v tacih sluajih surovo
maslo izdelati, a ono je vendar potem le slabSe kako-
vosti. Bolje je za ta slutaj, ako brez poviSanja to-
plote pocCasneje neprenehoma naprej pinimo in sem
ter tje s posnetim mlekom splaknemo notranje stene
pinje, na kojih se drZé pene smetane.

(Dalje prihodnjié.)

Kmetijske novice in izkus$nje.
Komisijonelno posvetovanje

o zadevi komasacije kmetskih gruntov in o razdelitvi
ob¢inskih paSnikov in gozdov bode v prvi polovici me-
teca maja v Ljubljani. H tej komisiji, katero skliCe
deZelna vlada kranjska, so vabljeni zastopniki c. kr.
kmetijske druzbe, kranjskega gozdarskega druStva in
deZelnega odbora. Pri posvetovanji bode tudi navzod
doti¢ui referent iz c¢. k. kmetijskega ministerstva.

Drevje presaditi, ko je uze vzelenelo.

To delo da se izvrSiti brez Skode presajenemu dre-
vesu, ako se ga z zemljo vred presadi, tako-le: Okolo
drevesa , katerega se hole presaditi, naredi se nekaj
dni poprej 10 do 12 centimetrov Sirok jarek. Jarek naj
bode tako globok, da sega tako dale¢ kot korenine, ter
naj se ga npapolni veCkrat z vodo. Ko je zemlja en-
krat dobro premocena, ni veé tezko drevo iz tal z zemljo
vred potegniti.

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 14. Kako se zabrani vranam Skodo de-
lati na polji? (J. P., Zupan v D. Z.)

Odgovor. V ta namen se ima razna sredstva. Naj-
velkrat se rabijo straSila, katera se na polje postavijo,
na pr. iz desk narejene in z apnom namazane strelce,
iz cunj in slame izdelana straSila, katerim se podobo
¢loveka da itd. V zacetku se vrane straSijo, a kmalu
se privadijo ter Se predrzneje postajajo. Veclkratno stre-
ljanje tudi prepodi vsaj deloma to sitno Zival. Otro-
vanje vran ni priporoCevati. Da se turSica pred vra-
nami obrani, najboljSe je sledeCo sredstvo: TurSica za
seme se pomeSa s zgretim katranom (terom) in sicer
tako, da je vsako zrne s katranom prevleCeno; potem
se presejani pepel primeSa, da zrno postane suho ter
ga je mo¢ sejati. Tako pripravljenega semena se vrane
skrbno ogibljejo.

Vprasanje 15. Kako se zabrani miSem pokonce-
vanje Zelodovega semena? (J. P., Zupan v D. Z.)

Odgovor. NajboljSe sredstvo je, prostor, kodar je
Zelod sejan, s Creslom potresti. Tudi v jamice, v ka-

tere se pri sejanji Zelod vtika, se naj deloma s é&res-
lono napolni. To sredstvo se jako lahko porabi ter ob
enem Se mladim rastlinicam gnoji. Tudi kostanj se na
ta naéin obvarje pred miSemi.
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Enketa o kmetskih razmerah na Kranj-
skem.
(Dalje.)

Gledé vpraSanja, katere redi se imajo -smatrati za
gospodarstvo potrebue, povdarja poroCevalec g. Svetec,
da je silno teZavno to natantno dolo€iti, da bi bilo
prav, vsaj naSteti, kar je neobhodno potrebno. On pre-
bere, kaj naj se po njegovih mislih sprejme. Gosp.
Ogulin nasvetuje, da naj izvedenci natanéno dolotijo,
koliko se za ZiveZ potrebuje, pri nogradih tudi kletno
posodje. — Gosp. Urband¢i¢ predlaga, naj se tretjina
vrednosti posestva vSteva kot kapital potreben za ob-
delovanje.

Gosp. Bavdek povdarja, da bi moral za vsak par
konj ali volov biti en plug, da so razmere po raznih
krajih razliCne, in da jih morajo le izvedenci razsoditi.
— Gosp. Planinec nasvetuje, da naj se ne naStevajo
vse reCi posebej, ampak da naj izvedenci razsodijo in
dolo¢ijo, ,kaj se potrebuje orodja in Zivine*. Bavdek
se strinja s tem. — Dr. Poklukar misli, da bi bilo
morda prav, ako bi se na primero nekatere reli nadtele,
kone¢no pa dodal sploSen kljué, po katerem bi se imelo
razsoditi, koliko in katere re€i so vse potrebne za ob-
delovanje.

Gosp. Pirce povdarja potrebo Zivine za kmetije in
omenja, da pogreSa v nasvetu g. poroCevalca za gospo-
darstvo silno potrebne reCi, namre¢ gnoja. Koneéno
stavi slede¢i predlog: ,Zivine naj ima posestev najmanje
toliko, kolikor jo je za umno gospodarstvo v razmeri z
velikostjo posestva treba. Orodje naj se pa ne ime-
nuje, ampak doloi naj se vrednostna svota orodja, ka-
tera se izrazi kot del vrednosti celega posestva. Ste-
vilo Zivine in vrednost orodja se ima na podlagi skuSenj
in gospodarske sisteme v doti¢nih krajih dolo¢iti.“

Gosp. poro¢evalec povdarja Se enkrat teZavo in
oziraje se na razne predloge svoj nasvet tako-le osnuje:
,NajmanjSa gruntna potreb$fina: 2 vola ali 2 konja (1
konj ali 1 vol), 1 krava, 1 telica, 1 svinje, klaja do
novine, potrebni gnoj, Zito za seme in za petero ljudi
do novine, drva, hiSa, hram, hlev (§tala), pod. Supa,
kozolec, klet, hiSna oprava, 2 postelji, posteljnina, prte-
nina, 2 voza, 1 plug, 1 brana, potrebna posoda, presa;
sploh pa naj izvedenci za vsak kraj dolo¢ijo to potreb-
§¢ino.“

Dr. Poklukar Se enkrat omenja, da v postavo ne
bo §lo sprejemati posameznih (taksativno naStetih) refi,
ampak sprejeti le sploSno dolo¢bo, po kateri bi se prav
lahko brez posebnih stroSkov v vsaki obcini dolocila
dva izvedenca, ki bi imela nalogo razsojevati, kaj je za
gospodarstvo potrebno. — Gosp. Svetec nasvetuje, naj
se najprej le o tem glasuje, ali se sploSno ali pa na-
tanéno dolo¢i, kaj pripada k gospodarstvu? — Gosp.
Detela predlaga, da naj se nasvet Urbanlifev sprejme
v nasvet Pirfev. Dr. Poklukar pravi, da ni treba
predloga izraZati natanéno od besede, ampak le po ob-
segu. Pri glasovanji obvelja nadelo, da se sprejme
samo sploSna dolotba. Gosp. Svetec na to predlaga,
da se oziroma na stavljene nasvete sprejmo le te-le
sploSne dolo¢be: 1. Sploh naj izvedenci dologijo za veak
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vilno na stalno mesto posajenih in modro oskrbovanih,
nego na istem mestu 15, 20, morda celé 30 in Se vel
v pregostem nasadu zanemarjenih; od zanemarjenega
.sadnega cumja“ se nikdar in nikoli tudi najmanjse
koristi nadejati ni. Zavoljo tega naj se mi gori na-
vedeno in opetovano ravnilo o pravilnem nasadu sad-
nega drevja gledé oddaljenosti nikar v zel6 ne jemlje.
Ravno iz nepravilnega nasada sadnega drevja na stalno
mesto sadjerejcu za njegov trud in prizadevanje pri
sadjereji najve¢ nevspehov izvira, kateri mu dostikrat
do te plodonosno-prekoristne stroke vse dalnje veselje
popolno vnic¢ijo. Naj bi se pa¢ v prihodnje pri tem pre-
vaznem opravilu sploh povsod pravilno postopalo!

Gospodarske novice.

* Dezelna komisijz za splosno deZelno razstavo v
Budapestu 1. 1885. javlja, da bode razstava semena,
krmilnih tvarin in gnojil mednarodna. Natanc¢neje se
poizvé v tej zadevi v pisarni c¢. kr. kmetijske druzbe.

* Mestni magistrat dunajski porota s posebno okroz-
nico, da so vsled intervencije c¢. k. ministerstva za kup-
¢ijo in generalnega nadzorstva avstrijskih Zeleznic,
vodstva zZeleznic zniZale vozarino za govejo Zivino,
koja je namenjena na dunajski zivinski trg v St. Marks.

Vprasanja in odgovori. .._

Vprasanje 16. Kako naj se ravna s travniki, koji
so polni mahu in ki so bili pod vodo v jeseni, pozimi
in zdaj, ko je bilo precej zeleno. (A. T., Zupnik v Ko-
panji.)

Odgovor. Mokrota pospeSuje ras¢o mahu, posebno
v toplem c¢asu, zato je prva skrb, travnik osuSiti; da
bi o tem kaj svetovali, treba bi nam bilo travnik na
mestu ogledati. Mah se odpravi, ako se travnik kri-
Zzem prevlete s travniSko brano ali pa se ga poruje s
zeleznimi grablji. To delo se ima izvrSiti v zgodnji
spomladi, prej ko travnik obzeleni, na kar se potem
gnoji z apnom all pepelom.

Miekarstvo.
Spisuje G ustav Pire.
(Dalje.)

19. Navadna pinja.
~ Katera pinja je najboljsa, odgovoriti je tezko. Na
izdelek, to je, na surovo maslo, nima sostava pinje
velicega vpliva. NajvaznejSe je in ostane vedno dobro
pripravljena smetana. Vsaj v dostih krajih, koder iz-
delujejo izvrstno surovo maslo, rabijo prav slabe, ne-
rodne pinje. Z ozirom na silo pa, katera se za pi-
nj_%llge rabi, ima prednost ona pinja, katera se loZe
giblje.

Sploh dobra pinja imeti mora sledete lastnosti:

1. TolStobne krogljice mora hitro in popolno v
kepe zdruziti;

2. mora biti tako sostavljena, da se lahko vuan
vzame surovo maslo in da se da lahko osnaziti;
3. da je mogote, toploto smetane vravnati in da
1ma po potrebi €isti zrak vhod, slabi plini pa odtok.

__Te lastnosti ima vecidel vsa nasa navadna, lesena
pinja, a ona je z ozirom na gonilno silo precej ne-
rodna in za pinjenje velicih mnozin mleka skoraj ne-
rabljiva. Delo s to pinjo je zelé utradljivo, posebno
¢e je velika; s pomocjo posebnih priprav goni to pinjo
lahko tudi voda ali zivalska sila.

Hitrost pri pinjenji naj se tako uredi, da sledi v

minuti 40 do 43 udarcev. Pri pinjenji dobre smetane.
pri pravi toploti in pri gori omenjenl hitrosti zvrsi se
pinjenje v 50 do 60 minutah. Sploh se ta pinja, tudi
uze zaradi svoje nizke cene, priporoca le manjiim mle-
karstvom, med tem, ko so za velika mlekarstva pinje
boljse sostave umestnejse. :

Navadno leseno pinjo so skuSali zboljSati. Tako
je Clifton naredil iz plos¢evine gori popisani, zelé po-
dobno ,zra¢no pinjo“. Ta pinja .
je valarjeve oblike (pod. 24.), ter
ima drog, koji je narejen tudi iz
ploSéevine, pa je votel. Na vrhu
ima drog zaklopnico, katera se
odpre, kedar se drog ven potegne
in zapre, kedar se drog v pinjo
potisne. Vsled tega se zrak s silo
skozi smetano pritiska ter tako
po Cliftonovem mnenji pinjenje
pospesuje. Podoba 25. kaze pre-
sek take pinje. Toplota med pi-
njenjem da se s tem vravnati, da
se pinja v mrzlo ali toplo vodo
postavi. ,Cliftonova zracéna R
pinja“ dobi se pri ,Land- und Pod. 2. Pod. 25.
Forstwirthschaftliches Verkehrsbureau Wien III, Un-
gargasse“ ter stane z ozirom na razlitno velikost od
5 do 14 gold.

Navadna lesena, kakor tudi Cliftonova pinja imata
to slabo lastnost, da se luknja, skozi katero gré drog
na pokrovu, ne da nikdar popolno zamasiti. Skozi to
luknjo pada med pinjenjem razna nesnaga, kot na pr.
muhe, komarji itd. Tako onesnaZenje naredi surovo
maslo manj vredno, in uZe to bi imelo biti poved, si
omisliti pinje boljSe sostave.

20. Lefeldtov stroj za pinjenje.

Izmed strojev za pinjenje velja kot eden najboljsih
Lefeldt-ov (pod. 26.). Tu naj sledi popis tega korist-
nega stroja:

Na lesenem stajalu
je vodoravno vloZen s
svojimi teCaji hrastov
sod¢ek. — Za vdevanje
smetane pa sluzi luknja,
koja je s posebnim po-
krovom pokrita. Pokrov
se pritrdi z vodom. Po-
krovu nasproti je veha.
skozi katero se spinjeno
mleko odtaka. Po go-
tovih pripravah da se
sodéek v vsaki legi ob-
drzati. V sodu so pri-
trjene lopate, koje so
preluknjane, in v katere
buta med sukanjem sod- Pod. 26.
¢eka mleko. Kedar se sodéek ¢isti, morajo se te lo-
pate ven vzeti. Na sodu je na dalje zaklopnica, skozi
katero se svezi zrak dovaza, slabl pa izpusca.

Prednosti tega priporoéljivega stroja so sledece:

1. Ro¢nost; stroj se tako lahko suce, da tudi sla-
botni ljudje lahko pinijo.

2. Skozi sod ne gré nikaka o0s, kakor tudi v
sodu sploh ni nobene kovine, ki bi lahko Skodovala
smetani, oziroma surovemu maslu.

3. Pinimo ravno tako lahko malo, kakor veliko
smetane.

4, Surovo maslo dd se uze v sodu sprati, treba
se ga toraj ni dotikati z rokami, kar je posebno Skod-
ljivo v poletnem cCasu.




5. Za dobro izdelovanje surovega masla neob-
hodno potrebna prava toplota da se v tem stroji dobro
vzdrzavati.
trdo, ¢isto in okusno.

6. Ima stroj pripravo, skozi katero Skodljivi plini
odhajajo in svezi zrak dohaja.

7. Iz smetane dobi se skoraj vse surovo maslo.

8. Snazenje stroja je vseskozi pripravno in se
toraj natanko vrst

Hitrost, s katero je treba piniti, naj se tako uredi,
da se sod zasucée po priliki 40krat v minuti. Ako se
uze zalne narejati v pinji surovo maslo, je dobro, da
se pricne sukati sod na nasprotno stran, ter se s tem
pinjenje pospesuje. Hitro vrtenje ne koristl ni¢, in
provzroci k veéjemu, da se smetana penl.

Z ozirom na vsebino, katera lahko znasa od 15
do 100 litrov, stane ta stroj od 39 do 90 gold. ter se
ga dobi pri ,Land- und forstwirthschaftliches Verkehrs-
bureau Wien, III. Ungargasse“. Naprava tega stroja
je posebno priporocljiva mlekarskim zadrugam.

21. Helstajnski vertikalni stroj za pinjenje.

Ta stroj ima tudi sod-
tek, koji je iz hrastovega
lesa in je okovan s ZzZelez-
nimi obro¢i (pod. 27). Po-
krov sodov obstoji iz dveh
delov, ter se lahko proé
da. Skozi sod gre 0s; goni
se stroj zgoraj, od koder
pregibljejo zobata kolesa
08. Spodnji konec 0si tele
v tetaju. — Bistveni del
stroja je ma 0Osi pritrjeni
leseni okvir, koji smetano
tol¢e In mesa. Ob notranji
steni sodc¢eka so pritrjene
male deske, ob katere pa
mleko buta. Os z okvir-
jem vred da se sneti, ka-
kor tudi cel sod prekue- Pod. 27.
nitl (glej pod. 28), tako da je CiStenje stroja prav
pripravno.

Da je sukanje loZe, ima stroj na vrhu omah. Stroj
stane pri Kleiner & Fleischmann-u v Modlingu za 30
do 90 litrov smetane od 25 do 60 gold. Hitrost in
poraba je sicer ista, kot pri Lefeldtovem stroju.
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Za velika mlekarstva dobijo se stroji, koji se lahko
gonijo s parno ali drugo silo (pod. 29.); tak stroj, v ko-

Vsled tega je surovo maslo iz te pinje jem se pini za 60 do 225 lltrov, stane 80 do 200 gld.

(Dalje prihednjié.)

C. kr. kmetijska druzba kranjska.

Seja glavnega odbora dné 4. maja 1884

pod vodstvom g. barona Wurzbacha. Navzodi: tajnik
Pirc in odborniki gg. Brus, Detelja, Jeri¢, Kastelie,
Muarnik, Neweklovski, Roblé Souvan, dr pl. Wurzbach.

(Konee.)

Podruznica bostajnska prosi, da se njenemu élanu
g. dr. Mauer-ju posodi stroj za izdelovanje drenaZnih
cevi. Ker ima stroj sedaj g. grof Auersperg ter ga
tudi neobhodno rabi, sklene se, stroj temu gospodu do
konca leta pustiti, potem pa g. dr. Mauru, ako ga Se
zeli, za doloten ¢as prepustiti.

Dezelna vlada pozivlje glavni odbor, da voli 3
zastopnike k komisijonelnem posvetovanji o zadevi
komasacije kmetskih gruntov in o razdelitvi pasnikov
in gozdov. V ta namen voli si zastopnikom druzbe
gg. predsednika barona Wurzbacha, dr. pl. Wurz-
bacha In Robi¢a ter se sklene, v tej zadevi se posve-
tovati v seji glavnega odbora, ki ima biti v ta namen
v nedeljo 11. t. m.

Poroc¢ilo razstavnega odbora pokrajinske razstave
na Krikem izroci se v porocilo odseku za splosne reéi.

Sklep oblnega zbora kmetijske podruznice v Ru-
dolfovem, da druzbeniki na korist podruznice zahte-
vajo list ,Oekonom®, ako se dovoli, da za to name-
njeni goldinar ostane v podruzniéni blagajnici, se ne
potrdi, ker je proti pravilom druZbe.

Aell oglavnega odbora sedmograske kmetijske
dru/be, da bi se tudi kranjska druzba potegnila za to,
da se na Dunaji ustanovi splosen somenj za hmelj,
se sklene ustreci.

Tajnik Pire poroda, da je bila druzba pozvana na-
znaniti izdavanje ,Kmetovalca“ kot pridobninskemu
davku podvrzeno obrt.

Potovalni utitelj na Ceskem in dopisovalni ud
druzbe g. J. Dumek poslje druzbi tri svoje knjige, kar
se hvaleZzno naznanje vzame.

Kmetijska druzba na Dunaji poslje katalog IV.
razstave pitane Zivine, ter se zahvaljuje za podporo,
katero je druzba omenJenemu podjetju naklonila.

Vzame se na znanje brezpla¢na podaritev 35 iz-
tisov knjizice ,Anleitung zur Vertilgung der Kleeseide"
od strani slavnega ministerstva za poljedelstvo, kojo
naro¢i knjizico podruZnicam razdeliti.

Za ude na novo v druzbo sprejmejo se sledeci go-
spodje: Janez Babnik, Zupnik v Toplicah, Matija Zupa,
posestnik v Smokudu, 'Janko Zer rovnik, utitelj v Gorjah,
Janez Pehani, c. kr. notar v Mokronogu in Kranjo
Sifrer, poqe%tmk v Bitnjem.

Narodno-gospodarske stvari.

Enketa o kmetskih razmerah na Kranj-

skem.

(Dalje.)
Pri tretjem vpraSanji: kako naj se vreja personalni
kredit na kmetih, povdarja dr. VoSnjak vaZnost po-

sojilnic, katerih je v slovenskih deZelah 18, namre na

Kranjskem 6, na Stajarskem 10, na Primorskem 2. Ode-
*
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se zapazi, da Zivino napenja, rine se zivini dva taka
jajca tako dale¢ v grlo, da jih mora pozreti. Ta lek
je brez slabih nasledkov, a izvrstno pomaga.

Miekarstvo.
Spisuje G ustav Pire.
(Dalje.)
22. Ahlborn-ov stroj za pinjenje.

Ahlbornov stroj podoben je zelo Lefeldtovem (pod.
30.). Pokrov, zra¢na zaklopnica, veha itd. so popolnem

Podoba 30.

taki, kot pri Lefeldt-ovi pinji. Sod tega stroja je na
svojem obvodu povsod enako tezak, zato se pregiba
enakomerno, mirno in lahko. ZIlOtId.J nima ni¢ kovin,
ter je sodvek tako vrejen, da se ne izgubi niti naj-
manjsi del surovega masla. Lopate, ob katere buta v
sodu mleko, so pa drugate od onih v Lefeldtovem stroju
ter so boljse sostcwljene. Te lopate pospeSujejo pi-
njenje, narejajo surovo maslo trdnejSe in spajajo bolje
med saboj tolstobne krogljice.

e kupimo tak stroj, je boljSe, da si omislimo
vetjega, ker se naredi surovo maslo toliko hitreje,
kolikor veé prostora ima smetana v sodu. Malo sme-
tane da se pa ravno tako v vedjem stroju v surovo
maslo predelati.

Pri K. Ahlbornu v Hildesheimu na Hanoveran-
skem dobi se tak stroj za 42 do 72 gold. z ozirom na
vsebino, katera lahko zavzima 40 do 150 litrov.

23. Centrifugalni stroj za pinjenje.
Sostava tega stroja (pod. 31.) je podobna hol-
Stajnskemn stroju. Sod centrifugalnega stroja, koji

Pod. 31.

ima vecjo Sirjavo kot viso¢ino in pa posebej naprav-
Jjene meSalne lopate vplivajo moéno na hitro pinjenje.

jalo tako, da se lahko sem
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Imenovani stroj ima tudi te prednosti, da j2 roden,
da se lahko snazi in da ima nizko ceno. Stroj, kou
zamore piniti na enkrat 15 do 35 litrov stane pri
w»Liand- und forstwirthschaft. Verkehrs-Bureau, Wien
1I1.“ 20 do 28 gold.

24. Amerikanska gugalna pinja.

Amerikanska gugalna pinja je sostavijena iz po-
dolgaste, na obeh koncih okroZene skrinje (pod. 32.).
Skrinja ima na vrhu dobro .
priprt pokrov, spodaj pa
veho za odtakanje pinje-
nega mleka in na vsakem
koncu ro¢. Pri delu obeSa
se ta skrinja na Stirih Ze-
leznih drogih v leseno sta-

in tje gug]Je Smetana se
za pinjenje zadostno pre-
giblje s tem, da pade vse- Pod. 32.
lej nazaj, ko menja pregibanje, in se tako zbrozga.
Pravijo, da se v tej pinji surovo maslo rado spaja, ter
da je trpezno. R

Z ozirom na mnozino, katera se pini, in na splosno
vodilo, da ne sme biti na,polnjena, skrinja nikdar &ez
polovico traja pinjenje pri pravi toploti kacih 25 do
50 minut, ter je treba, da se skrinja v minuti 40- do
50krat sem iu tje Aa.crugl;)e

Gugalna pinja z vsebino 30 do 135 lifrov stane
pri E. Ahlbornu v Hildesheimun 21 do 45 gold.

-- ik

25. Lavoisy-ev stroj za pinjenje.

Nacelna misel tem stroju je taka, kot pri hol-
Stajnskemu, samo da sod lezi ter da je narejen iz plo-
S¢evine (pod. 33.)

Prednosti tega stroja so:

1. Da se lahko narazen
vzame in Cisti, kar je pri pinjah
zelo vaZno, in

2. da je mogoce, toploto v F=————
pinji vravnavati in sicer s tem, Pod. 33.
da se zunaj soda doliva po potrebi mrzla ali mlacna
voda.

Za izdelovanje tega stroja rabi se najmocéneja plo-
Stevina, tako da izdelovatelj teh strojev, kK. Ahlborn
\ Hlldeshelmu jamél za njih trpeZnost.

Te vrste strQ]e dobimo za pinjenje 2 do 24 litrov
smetane za 10 gold. 80 kr. do 32 gold. 40 kr.

26. Angleski stroj za pinjenje.

Za 1izdelovanje surovega masla
za dom ali sploh za male mnozZice
smetane, to je, od 3 do 8 litrov, je
primeren mali angleski stroj.

Ta stroj (pod. 34.) je celé pri-
prosto in 11(':110 izdelan. Vsi posa-
mezni deli stroja so trdno iz lesa
izdelani, lopatice so pritrjene na 0si,
katera se vertikalno suce, posoda
pa, Vv kateri se pini, je iz debelega
stekla.

Ta mali stroj se dobi pri ,Land-
und forstwirthschaftliches Verkehrs-
Bureau Wien, II1.“ z ozirom na ve-
likost za 5, 6 ali 8'/, gold.

27. Pinjenje kisle smetane.

Pinjenje kisle smetane je najbolj v navadi. Skusnja
u¢i, da se mora po napravi finega surovega masla




smetana skisati sama za-se, ne pa na mleku. Smetana
se mora toraj posnemati Se sladka, ter pustiti potem
v posebnih posodah kisati. Kedaj da je smetana do-
volj skisana, to uci umnega gospodarja uze skuSnja;
predolgo kisanje smetane naredi surovo maslo grenko.
Ako temeljne pogoje mlekarstva na tanko izpolnujemo,
to je, mleko pred vsako nesnago ohranimo,
v vseh mlekarskihprostorihinpriposodah
najvectjo snago vzdrzujemo posode zracimo,
potem se skisa smetana ravno prav v 1 do 2 dnevih,
ako je bila tudi toplota primerna, to je, ¢e je znaSala
15 stopinj.

Znamenje, da je kisla smetana za pinjenje uze
godna, je to, da od zlice, katero v kislikasto, zgoSceno
smetano vtaknemo, smetana pocasi odtele, da se vlele
ter se sveti. Da je kisanje v smetani enakomerno,
treba je je veckrat premesati, to Se posebno, ako je
smetana od veCih molZz skupaj.

Prepotasno, kakor prehitro kisanje §koduje sme-
tani. V prostorih, ki so na novo za mlekarstvo pri-
rejeni, je kisanje pocasno, ker manjka v zraku trosa
onih gljivie, koje kisanje prouzrolujejo. Ako je kisanje
prepocasno, smé se dodati smetani 1 odstotek kislega
mleka, toplota se pa za 1 ali 2 stopinji povisa. Ce je
pa kisanje prehitro, doda se posnetega sladkega mleka
toliko, da se toplota smetane zniZa za nekaj stopinj.
Slabo je pa pridjati kisli smetani sladke,
ter tozmes pinjiti.

Pri pinjenji kisle smetane zapazimo véasih uZe v
pricetku vskipenje in spenjenje smetane c¢ez pokrov
pinjin. Vzrok temu je navadno prenizka toplota, naj-
veckrat pa nelistost. V tacih sluéajih treba je od-
vzeti iz pinje toliko smetane, da je napolnjena ¢o na-
vadne viSine, potem se preneha pinjenje za 10 do 15
minut, toplota se nekoliko povisa in pocasi pini naprej.

28. Pinjenje sladke smetane.

Iz sladke smetane izdelovati surovo maslo je teze.
Treba je piniti pri nizji toploti in hitreje pregibati
pinjo ali stroj. Pinjenje sladke smetane je le tam
umestno, kodar se posnema mleko s pomodjo mrzle
vode ali ledu. Ko je smetana posneta, dovedemo jo
do primerne toplote, to je, od 12 do 13 stopinj, ter jo
takoj spinimo. Kajti sladka smetana za izdelovanje
sladkega, surovega masla se ne sme hraniti niti pol
dneva, ker dobi sicer surovo maslo grenek okus. Tudi
voda ne sme priti v dotiko s sladko smetano ali su-
rovim maslom iz take smetane izdelanim in celd
pinja naj se splaknuje s sladkim posnetim mlekom.

Surovo maslo iz sladke smetane ima v sebi naj-
manj sirove tvarine in vode, je toraj najfinejSe in naj-
stanovitnejSe. Kakor uzZe gori omenjeno, treba je sladko
smetano hitreje piniti. Pri vertikalnih strojih pod. 27,
28, 29, 31, 33 treba je zasukati lopate v minuti do
14krat, pri druzih strojih 50 do 70krat. V dobri uri
jé pinjenje koncano.

29. Pinjenje mleka.

- Kakor se d4 narediti surovo maslo iz sladke ali
kisle smetane, da se tudi narediti iz sladkega ali kis-
lega mleka. Pinjenje sladkega mleka je sedaj
Se malo v navadi. Toplota mora znasSati tu 8 do 11
stopinj. Pini naj se po priliki tako hitro, da se za-
suce 0s pri vertikalnih strojih 150krat, pri druzih 70
do 80krat v minuti. Za pinjenje potrebujemo 2 uri.
Pinjenje kislega mleka vrsi se pa tako-le:
Mleko, kar se ga v enem dnevu namolze, zlije se
skupaj v eno posodo, ter postavi v hram, katerega to-
plota znafa 10 do 15 stopinj. Posode, v katerih se
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mleko kisa, morajo imeti tako velikost, da mleko stoji
v njih vsaj 45 centimetrov visoko, 80 centimetrov pa
tudi presegati ne smé. Mleko v takih posodah se v
24 do 36 urah enakomerno skisa. Za pinjenje je naj-
primernejSi holStajnski stroj, katerega goni parna sila
ali pa vsaj zivalska sila s pomoéjo geplja. Toplota
pri pinjenju mora znaSati v zacetku 15 do 17 stopinj.

Pinjenje sladkega ali kislega mleka ima sledece
prednosti:
1. Prihrani se posnemanje mleka ; vsled tega se
pa rabi

2. manj prostora, posod in dela, in

3. da se sesirjeno mleko koristno porabiti za iz-

delovanje surovega masla.
(Dalje prihodnjic.)

Nova postava.

Razjasnilne opombe viladine k naértu po-
stave o dedinskih naredbah pri kmetijskih
domacijah srednje velikosti.

(Dalje.)

Napak bi sicer bilo, opiraje se na te pomislike,
nasledke razdelitev zapuS¢in smatrati za poglaviten
vzrok, iz katerega izvira zadolZevanje, vendar pa se
mora pripustiti, da je ravno ta razdelitev stvar, pri ka-
teri postavodajstvo najlaglje vmes poseZe. ker bi bilo
za pomo¢ na drugih delih treba zeld obSirnih priprav
in naredeb, da bi se ono zelo s sredstvi, katera bi se
rabila, ne povekSalo, nad to pa bi ravno pri prvo ome-
njenem Sredstvua Se velik del ljudstva s sploh veljavnim
pravoem mnenjem postavodajstvo podpiralo.

Ker uZe stareje avstrijsko postavodajstvo je temu
predmetu skazovalo posebno skrb, ker je bilo dedovanje
pri kmetijskih posestvah v vseh avstrijskih deZelah,
razun Dalmacije, Primorske in Kranjske, vredjeno po
posebnih politi¢nih, od splo$nega dedinskega prava raz-
liénih postavah. — Podlaga temu dedinskemu nasledstvu
pri kmetijskih posestvah, vredjenem v posebnih politié-
nih postavah sta bila dva glavna nadela: 1. Da se je
kmetijsko posestvo oddajalo enemu samemu dedicu,
ne da bi se bilo dejansko ali idealno delilo med veé
dedicev, ako so bili, ampak te sodedie odpravil je pre-
jemnik sam, ako v ta namen ni zadostovala druga ded-
SCina. 2. Da se prejemnik ni smel preved obreme-
niti z deleZi, katere je imel dati sodedi¢em. Drugo to
nacelo izraZevalo se je posebno v dolo€ilu §. 5. patenta
od dne 9. oktobra 1795 (J. G. S. N. 258), da ,se ima
v sluCaju cenitve vrednost z ozirom na vse okoliS¢ine
tako doloCiti, da more nastopajofi posestnik na do-
maciji dobro shajati.“

Postava od dne 27. junija 1. 1868. drZ. z. 1. §t. 79
bile so navedene v §. 761 o dr. z. omenjene posebne
polititne postave o dedinskem nasledstvu pri kmetijskih
domadijah dejane ob veljavo.

V letih 1868. do 1869. so bile vsled tega res v
enajstih deZelah omenjene omejitve proste razdelitve pre-
klicane, in to v Bukovini s postavo od dne 24. aprila
1868. St. b in od dne 13. oktobra 1868. §t. 15., na Mo-
ravskem s postavo od dne 24. septembra 1868. St. 25,
na Stajarskem s postavo od dne 24. septembra 1368.
St. 17., na Gorenje-Avstrijskem s postavo od 26. sep-
tembra 1868. §t. 15., na NiZeavstrijskem s postavo od
5. oktobra 1868. §t. 14.; na Predarelskem s postavo od
15. oktobra 1868. $t. 46., na Sleskem s postavo od 16.
oktobra 1868., §t. 21.; na Solnograskem s*postavo od
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gospodarske, obrtniske in narodne.

B . e

Izhajajo vsako sredo po celi poli.
po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr.,

Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za
za pol leta 2 gold. 40 kr., za &etrt leta 1 gold. 30 kr.

pol leta 2 gold., za éetrt leta 1 gold., posiljane

V Ljubljani 28. maja 1884.

Obseg: Faulerjeva sesalka za gnojnico. — Mlekarstvo.

dopisi. — Novicar,

Gospodarske stvari.

Faulerjeva sesalka za gnojnico.

Med dobrimi sesalkami za gnojnico, ka-
tere so pa ob enem tudi po ceni, je gotovo "
najboljsa Faulerjeva. Ta sesalka ne potre-
buje skoraj ni¢ poprave, delo Z njo je lahko
in rotno in v primeri z ufinkom dela je
cena sesalke tako nizka, da se sme toplo
priporotati to koristno orodje vsakemu kme-
tovalcu. Faulerjeva sesalka (glej zraven sto-
Jjeco podobo) je tako sestavljena, da je mo-
gote Z njo sesati najgostejSo gnojnico, brez
da bl se bilo zamaSenja bati.

S to sesalko da se tudi do 10 metrov
dale¢ brizgati.

Posebno znamenite prednosti te sesalke
s0, da je izdelana iz kovine ter znotraj in
znnaJ s katranom preobletena, da so za-
klopnice kroglje, katere naredijo, da se
sesalka nikdar ne zamasi.

Cevi niso skupaj pritrjene z vijaki, am-
pak so druga v drugo vtaknjene ter pritrjene
z obro¢i iz kaucuka. Cevi se dado lahko
skupaj sestaviti kakor tudi narazen vzeti,
tako, da je mogole sesalko vsaki ¢as zdalj-
Sati ali pa skrajSati. Ker sesalke ni treba
h tlam pritrditi, zamore se hitro na drugi
kraj prenesti. T

S to sesalko d& se nasrkati do 10.000 litrov te-
kotine v eni uri. TeZa cele sesalke za 3/, metrov glo-

botine je 35 kilogramov in stane pri ,Land- u. forst-
wirthschaftliches Verkehrsbureau Wlen, I1L1.“ 20 gold.

Ker ta sesalka do 10 metrov globoCine Se dobro
srka, oddaja imenovana firma cevi za podalj§anje, meter
po 2 gld. 80 kr. Priprava za brizganje stane s cevjo
1z kavéuka vred 3 gold.

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)
30. Ravnanje s svezim, surovim maslom.

Vsled pinjenja razkroji se smetana v surovo maslo
in pinjeno mleko. Surovo maslo, kakor iz pinje pri-

:Emjenecra mleka,

e

(Dalje.) — O dr#avnem gozdnem nadzorstvu in pogozdovanju
Krasa na Kranjskem. — Trgovinska in obrtna zbornica.
(Dalje.) — Kranjske klobase pa A, Nagelejevo motovilo,

(Konec.) — Enketa o kmetskih razmerah na Kranjskem,
(Dalje.) — No¢ pred sv. Dnevom. (Dalje.) — Nasi

haja, je zmes maslene tolS¢obe in mleka. Poprek imata
dva dela maslene tolS¢obe en del mleka v sebi. Barva
svezega, ravnokar izdelanega surovega masla je raz-
litna; pozimi bolj bela, poleti bolj rumenkasta.

Sveze surovo maslo dalo b1 se le slabo obdr-
Zati, ne da bi se pozneje kaj za-nj storllo, ker bi raz-
krOJ pinjenega mleka, kojo se nahaja Se v njem, ob
enem vplival na razkr oj maslene tolS¢obe. Treba, je
tedaj odvzeti sveZzemu, surovemu maslu primeéanega.
in ono mleko, katero vendar le Se
stame v surovem maslu, mora se obvarovati pred raz-
krojenjem. To doseze se s pretvorenjem in sole-
njem surovega masla.

ol. Pretvorenje svezega, surovega masla.

Po dokonfanem pinjenji vzamejo se iz pinje ali
stroja kepe surovega masla, ter se zdruzijo v primerno
velike kose. Pinjeno mleko precedi se skoz gosto sito,
da se ne pogubi kaj surovega masla. SveZe surovo

maslo lo¢iti je treba najprej od primeSanega mu pinje-
V to svrho dene se v pripravno posodo,
Zelo prlpravna Je po-

nega mleka.
koja je lahko razlitne oblike.
soda (pod. 35) Omenjeno lo-
¢evanje pinjenega mleka od
surovega masla se godi lahko
na dva nadina: 1. z izpira- |
njem z vodo, in 2. po suhem =}}
potu. z
Z vodo oprano Surovo =
maslo pa sicer ni veé tako Pod. 35
okusno, a Skodljive tvarine zgubi skoro popolnem. Zato
je primerna ta pretvoritev pri izdelovanji trpeznega
surovega masla, med tem, ko je pretvorenje surovega
masla suhim potom umestno pri prirejanji finega, na-
miznega, surovega masla.

Pranje surovega masla obstoji v tem, da se
surovo maslo toliko casa s svezZo vodo skupaj gnjete,
da se jame slednji¢ ¢ista voda odtekati. Tu treba je
paziti, da surovo maslo ne postane mehko. V vrolem
poletnem ¢asu je treba zaradi tega surovo maslo hla-
diti, bodi-si z mrzlo vodo, ali pa z ledom.

Ako surovo maslo postane mehko med pranjem,
treba je prenehati v delu ter ga vselej od novega hladiti.
Tudi preve¢ trdo ne sme postati surovo maslo, celo ne”‘
drobljivo.
merno toplem prostoru.

Pozimi naj se tedaj prireja maslo v pn-

T
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Pranje surovega masla da se tudi izvrSiti s stro-
jem, koji je navlaS¢ za to sostavljen. Ta stroj (pod.
36.) je posebno prilien pri pranji razli¢no izdelanega,

surovega masia, kojega skupaj nakupimo od razliénih
gospodarjev in kojega hotemo nareliti enakomernega.
Stroj stane pri E. Ahlbornu v Hildesheimu 27 gold.

Pretvorjenje surovega masla po suhi
poti zvrSi se z gnetenjem. Gnete se surovo maslo
toliko Casa, da zgubi vse pinjeno mleko. Gmete se
lahko z roko, z lesenim orodjem ali pa s strojem. Ako
se gnete surovo maslo z rokami, treba jih je oprati
poprej v gorki vodi in potem vtakniti v mrzlo vodo;
s tem se prepre¢i sprijemanje rok s surovim maslom.
Sicer pa ni umestno gnesti z rokami. Ce je tudi roka
sama na sebi Cista, vendar se odlocujejo med delom lu-
skice rozene koze, nesnaga, ki se nabira pod nohti itd.
Vse to dela surovo maslo slabeje.

Bolj ¢isto delo kot z roko mogoce je opraviti s
primerno leseno zlico. Tudi to je treba prej v vroco
in potem v mrzlo vodo vtakniti, da se zabrani sprije-
manje s surovim maslom. Gnetenje s Zlico je pa le
tam na mestu, koder se pretvarjajo prav male mnoZice
surovega masla, med tem, ko je za veta mlekarstva
med Slovenci Se nepoznana ,deska za gnetenje
surovega ma sla“ prekoristno orodje.

To orodje ima prav priprosto sostavo (glej pod. 37
in 38). Naredé ga lahko nasi navadni rokodelci.

Pod. 38.

Surovo maslo poloZi se na desko, katera je obrob-
ljena na svojih daljSih stranéh z malima deskama. Ti
mali deski sluZite ob enem za tir (valjarju), po ka-
terem se valja in gnete surovo maslo. Valjar se pre-
mika na tem tiru tako, da je oddaljen od deske kaka
2 centrimetra. Ta deska stane pri E. Ahlbornu v Hil-
desheimu od 6 do 8 gold.

Bolje vravnana taka deska, koja ima korito, pri
katerem valjar tete v zobdastem tiru in koja je z Ze-
lezom okovana (pod. 39.) stane e S
ravno tam 24 gold.

Za posebno velika mlekarstva
rabijo se za gnetenje stroji, od
katerih pa hotemo dva vaZnejSa
omeniti.

Lefeldtov stroj za gnetenje Ra=
surovega masla, kateri se dobi Pod. 39.

1 =

pri ,Land- und forstwirthschaftliches Verkehrsburean,
Wien IIL“ za 65 gold. obstoji iz krozniku podobne,
okrogle mize (pod. 40), ki se sule s pomoéjo zobéastih
koles, okolo svoje osi. Surovo maslo, dejano na to

okroglo mizo, pride pod valjar, ter se tam dobro stiska
in gnete. Lefeldtov stroj pretvori z enkratnim zasu-
kanjem mize, z ozirom na velikost, 3 do 12 kilogra-
mov surovega masla.

Ahlbornov stroj (pod. £1.) za gnetenje surovega
masla ima pa dva valjarja ter je le za posebno veliko

Pod. 41.

mlekarstvo, kajti on se Stirikratnim, podasnim zasu-
kanjem okrogle mize izgnete 30 kilogramov surovega
masla naenkrat. Ta stroj, ¢egar miza nima poldrugi
meter v premeru, stane pri izaumitelju v Hildesheimu
207 gold.

32. Solenje surovega masla.

Solenje surovega masla ni v navadi v nasih kra-
jih in je tudi nepotrebno tam, kjer se misli takoj pro-
dati ali porabiti.

Drugade je s surovim maslom, katero ima ostati
dolgo ¢asa nepokvarjeno, in je za kupcijo izvan dezele
cel0 ¢ez morje namenjeno. Za tako surovo maslo je pa
sol neobhodno potrebna bistvena re¢. Sol v surovem
maslu ima namen, zapreéiti razkroj v njem ostalega
pinjenega mleka, ter tako braniti masleno tols¢obo pred
razkrojem.

Navod, kako izdelovati trpezno surovoe maslo za
izvazevanje, kojega je izdal izvrSevalni odbor avstrij-
ske, mlekarske razstave v Trstu l. 1882. popisuje so-
ljenje surovega masla tako-le:

Najvazneje opravilo pri izdelovanji trpeZnega su-
rovega masla je solenje, to je, vseskozi enakomerno
primeSavanje kuhinjske soli surovemu maslu. Sol je
najbolje sredstvo proti skisanju surovega masla ali
proti grenkobi. Surovo maslo brani razkroj v surovem
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maslu ostalih sostavnih delov mleka, to je, beljakovin,
sirove tvarine itd.

Mnozica potrebne soli ravna se po trpeZnosti,
kojo hotemo dati surovemu maslu in zavzima 2 do 6
odstotkov cele maslene tvarine, to je, od 2 do 6 de-
kagramov soli na kilogram masla. Sol ne sme biti ne
predrobna, ne predebela. Zrna, koja imajo v premeru
"o do 1 milimetra, so najbolja. Morska sol, kot se
sploh na Slovenskem prodaja, nekoliko zdrobljena bode
ravno prav ugajala. Soli se pa tako:

Odtehta se najprej surove maslo in potem pri-
merna mnozica soli. Na to razdeli se surovo maslo v
kose po 2 kilograma. Ti kosi se tako skupaj stisnejo,
da so plosnati. Potresejo se z odmerjeno mnozico soli,
temeljito pregnetejo in potem zopet v kosih skupaj
prestavijo. Cez nekaj ur pregnete se vsa mnozica od
novega dobro. Surovo maslo je tedaj dovolj pretvor-
jeno, kedar je sredina skoz in skoz enakomerno so-
stavljena. To pa izvemo po poskusSnji. Kolikor menj
se dela tu z rokami, toliko bolje je za surovo maslo.
Zato ima delo z gori opisanimi orodji ali stroji vedno
prednost. Ako se z rokami dela, treba jih je poma-
kati vedno v mrzlo vodo. Delo z orodjem in strojem
vriiti se mora v primerno toplih prostorih, na pr. 15
stopinj, da ne postane surovo maslo ne pretrdo in ne
presuho. (Konec prih.)

0 drzavnem gozdnem nadzorstvu in pogoz-
dovanju Krasa na Kranjskem.

Na juZno-vzhodni meji naSe drzave se razprosti-
rajo obSirne kraSke planjave, in sicer od ene strani
od Postojine proti Vipavi in Tominu, od druge strani
proti St. Petru, Pulju in Reki do morja.

Modri valovi sinje Adrije obdani so s tem mrtva-
$kim poljem propalega gozdarstva. — Na oddaljenem
nebu zapazi se ¢rtasto siva proga, ta kmalu prouzroéi
silni piS in ta piS imenujemo burjo. Prosto buci po
notranji deZeli, ni¢ se njeni silni mo¢i ne more v bran
staviti.

H kranjski deZeli pripada lep kos opustoSenega
sveta, zgodovina nas uéi, da so tukaj pred vet stoletji

mogotni gozdi se razprostirali. Pa pustimo preteklost,

ker nam ni¢ ne koristi in poglejmo rajsi v prihodnost.

Kranjska dezela ima dve nalogi izpolniti. Prva
je premagovati one tezZave, katere so zaradi opusto-
senja gozdov na Krasu, tamoSnjemu ljudstvu, dezeli
in drzavi nastale. Druga naloga deZele naSe je pa,
pot gladiti takim naredbam, katere so v stanu napre-
dujote zlo omejiti ali popolnem vstaviti.

Zaklad kranjske dezele na jugo-vzhodu je Se gozd,
kateri mo¢ razburjenih viharjev kroti.

Kakor moz poleg moZa stojé drevesa, brani se
vsako posebej in vsa skupaj razgrajoéim vetrovom. Ce-
ravno so se uze nekatera zbog sive starosti nagnila k
tlam, vendar vspeSno vstrajajo in se z mldjSimi vred
pogumno borijo proti silnim vetrovom.

e se mnogostevilno nahajajo po najvi§jih vrhovih
in varujejo kmetovalca, da brez skrbi orje svoje polje.
Ko prestopiS prednje straZe te armade, znajdesS se na
Notranjskem.

Kdo dvomi Se nad koristjo dobro zaraStenih gozdov
po gorah?

Jasno je torej, da ima kranjska deZela res dve
nalogi izpolniti, prva je da se obstojeci gozdi varujejo
in druga, da se pred stoletji po tujih narodih storjeni
orehi zopet poravnajo, to se pravi, Kras pogozdi.

Ako vprasamo, kaj je storila visoka vlada z ozi-
rom na prvo nalogo, moramo odgovoriti, da je vstano-
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vila drZavno gozdno ogledstvo za Kranjsko. V pod-
poro politi¢nim oblastim, gledé na izpeljavo gozdnega
ogledstva nastavila je posebno tehni¢no izurjeno osobje,
katero o izvedenih retéh tem oblastim svetuje; zraven
tega tudi gozdni tehniki ljudstvo v vseh gospodarskih
strokah poducujejo in konefno gledajo na to, da se v
gozdih, kateri so v posebnem varstva, pravilno go-
spodari.

Za Kranjsko nastavila je vlada zraven deZelnega
gozdnega nadzornika Se Stiri gozdne tehnike, kateri
so v Stirih politiénih okrajih razpostavljeni. Tudi e. k.
gospodarski vodje drZavnih gozdov so za nekatere
okraje skrb gozdnih tehnikov prevzeli.

V podporo gozdnih tehnikov deluje 10 gozdnih
oglednikov (Forstwarte).

: Okrajna gozdna nadzorstva so toraj na Kranj-
skem :

1. Ljubljana z okolico, kamor pripada politi¢ni
okraj Kranj.

2. Radoljica;

3. Litija, kamor spadata politi¢na okraja Kamnik
in KrSko. Sodnijski okraj Kostanjevica ostane v delo-
krogu politi¢ne oblasti v Kr§kem;

4. Novomesto z okrajnimi glavarstvi Novomesto,
Crnomelj in Kotevije.

h. Postojina z okrajnimi glavarstvi Postojina in
Logatec. Sodnijski okraj Idrija nadzorujeta tamosnja
¢. k. gozdna tehnika drzavnih gozdov.

Ljubljanski gozdni nadzorovalni okraj ima 209/,
skupne gozdne obsege in ga nadzoruje en politiéni
gozdni tehnik , radoljiski pa le 11°/, in ga nadzoruje
tehnik drzavnih gozdov.

Litijski gozdni nadzorovalni okraj obsega 21°/, in
novomeski 23°, skupne gozdne mere. Vsaki teh okra-
jev bode po enem politiénem gozdnem tehniku nadzo-
rovan. Kostanjeviski okraj pa, ki ima le 7°/, skupne

gozdne obsege nadzoroval bode tehnik drzavnih gozdov.
(Dalje prihodnjié.)

Narodno-gospodarske stvari.

- RN -

Trgovinska in obrtna zbornica.
(Dalje.)

III. Gosp. Franjo Ks. Souvan porofa o dopisu
¢. k. finanénega vodstva za Kranjsko, katero je zbornici
poslalo slovenski obrazec menifnega blanketa, vabec
zbornico, naj bi se izjavila o obrazci in odgovorila na
vpraSanje, je li izdavanje slovenskih meni¢nih blanketov
priporo¢ljivo ? Odsek, prenaredivSi v nekoliko tekst na
predloZzenem obrazei, izreka Zeljo, naj bi se ta prena-
redba vsprejela. Na vprasSanje, je li priporoéljivo izda-
vanje slovenskih meni¢nih blanketov, je odsek z ozirom
na to, da je na Kranjskem, Stajerskem, Koro$kem in
GoriSkem ve¢ posojilnic, katere obcéujejo vefinoma z
ljudmi, kateri ne umejo nems3¢ine, dalje z ozirom na
to, da se tudi v trgovini rabi mnogo menic, dalje tudi
z ozirom na to, da mnogo strank, katere so pa¢ nem-
§¢ine zmozZne, vendar terjajo slovenske meniéne blankete,
sklenil nasvetovati zbornici, naj ona izrefe, da je izda-
vanje meni¢nih blanketov s slovenskim tekstom ne le
priporo¢ljivo, marve¢ celd potrebno. Gledé na to pred-
laga porodevalec v imenu odseka: Slavna zbornica naj
v smislu tega poroéila c¢. kr. finan¢nemu vodstva svoje
mnenje naznani.

Gosp. K. Luckmann meni, da je samo ob sebi
umevno, da, kdor listino podpiSe, mora tudi meni¢no
pravo poznati. V trgovini, trdi govornik,*se ne Cuti
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gospodarske, obrtniske in narodne.

Izhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold., posiljane
po posti pa za eelo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za cetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani 4. junija 1884.

Obseg: Mlekarstvo., (Kovec.) — O drZavnem gozdnem nadzorstvu in pogozdovanju Krasa na Kranjskem. (Dalje.) — Ma-
tija Vrtovec. — Trgovinska in obrtna zbornica. (Konec.) — KEnketa o kmetskih razmerah na Kranjskem. (Konec.)
— No¢ pred sv. Dnevom, (Dalje.) — Nasi dopisi, — Novidar.

Gospodarske stvari.

Miekarstvo.

Spisuje Gustav Pire.
(Konee.)

33. Barvanje surovega masla.

Maslena tolS¢oba je sostavljena iz veih vrst tol-
S¢ob, od katerih so nekatere bolj bele, druge bolj ru-
menkaste barve. Nadvladanje teh ali onih je odvisno
od krme. Zato je pa tudi barva surovega masla v
razli¢énih letnih c¢asih razlitna. SveZa, zelena krma,
posebno planinska, naredi surovo maslo lepo rumeno
in mu d& izbornega, aromati¢nega okusa. Zimska krma
pa v hlevu, obstojeta vedinoma iz rezanice in druzih
suhih krmil, naredi surovo maslo bledo-belo.

Oni, ki ved6, od kod da izvira barva surovega
masla, ne gledajo toliko na-njo, da je surovo maslo le
sicer dobro. — Velika mnozica konsumentov pa, po-
sebno po mestih, zahteva skoz celo leto lepo rumeno
surovo maslo. V nafih krajlh in na naSih mestnih
trgih je barvanje surovega masla nepotrebno. Kakor
hitro bode pa mogote prodajati naSe surovo maslo v
inozemstvo (in na to moramo upati, kajti v eksportu
mletnih izdelkov lezi prihodnost naSega mlekarstva),
potem bode treba barvati surovo maslo, in sicer tako,
kakor bode kupec zahteval.

Iz svojega staliS¢a sem proti barvanju surovega
. masla, a ker je mogole, da bode potrebno zaradi kup-
~ (ije to delo poznati o svojem Casu, sledi naj tu popis.

Barvil za surovo maslo imamo vel, a barvanju
surovega masla, koje je za kupéijo namenjeno, sluzi v
to navla3¢ pripravljena teko¢a barva. Barvila se vlije
uie v smetano ali v mleko, koje je za piniti, in sicer
toliko, kot je povedano v navodu za porabo, koji je
vsaki steklenici pridjan. Sploh se je pa treba ravnati
po Zelji kupcevi, kateremu se surovo maslo posilja.
Pred vsako porabo treba je barvo v steklenici dobro
premeSati. Barva mora biti spravljena na hladnem
in temnem prostoru.

. Dobra barva za surovo maslo ,Butterfarbe“ dobi
se pri L. Eifler & Comp., Wien III., ali pa pri Ahl-
bornu v Hildesheimu. Pri zadnjem stane liter 3 gld.

34. Vpodabljanje surovega masla.

Slovenska gospodinja da surovemu maslu, katero
nameni za prodajo, navadno podobo ,Struce“, Kkatero
véasih prepreZe Se z raznimi, v surovo maslo vfisne-
nimi ¢rtami.

Tako vpodobljeno surovo maslo, zavito v mokro
ruto ali pa le v sveZe listje, prinese na trg. Kdo bode
tajil, da zunanja oblika surovega masla ne bode vpli-
vala na kupca? Gotovo izgleda lepo prirejena ,Struca*
snrovega masla lepse in okusneje kot nepravilno v
kepo zmetkan Kkos surovega masla. Gospodinja, katera
ima lepSe prirejeno surovo maslo, zavito v snazne,
81118211011818 rute, prodala bode hifreje in draZje svoje
blago.

Vpodabljanje surovega masla d& se lepo in hitro
izvrsiti z lesenimi ,tvorili“, koje bi gotovo znali po-
narediti po uzorih naSi domaci lesorezci. Tako tvo-
rilo (pod. 42.) je izdolben les, v kojega se
dene gotova mnoZica surovega masla, katera
se dobro pritisne in potem ven vzame. Da se
surovo maslo ne prime lesa, treba je dejati
tvorilo najprej v vroto, in potem do porabe Pod. 42.
v mrzlo vodo. NajnavadnejSe tako tvorilo (podoba 42.)
stane pri E. Ahlbornu v Hildesheimu za vpodabljanje
1, kilogr. surovega masla 60 kr., za !/, kilogr. 1 gld.
20 kr. V dno tvorila so vrezane razlicne podobe, na
priliko cvetice, zvezde, Zivali, grbi (pod. 43.), katere
se potem izbuhneno odtisnejo na surovem maslu. Na-
mesto okroglih tvoril rabijo se tudi drugace, na pr.
Skolkaste (pod. 44.); tako tvorilo stane za 7/, kilogr.
1 gold. 20 kr., za '/, kilogr. 1 gold. 80 kr. Vsa 1me-
novana tvorila dobijo se pa tudi lahko za vpodabljanje
manjiih mnoZic surovega masla. Mimo imenovanih
tvoril imamo Se drugo bolj$o sostavo. Ta tvorila (pod.
45.) obstojé iz dveh kosov, to je, dno ima podobo pa,ha,
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- jem (pod. 50.) Ta stroj vpodablja kose

Ko pride surovo maslo iz tvorila, dene naj
se v mrzlo vodo, vsled cesar se jame svetiti.
To je dela lepSe in okusneje. Tudi pri vpodab-
ljanji surovega masla naj se kolikor mogote
malo prijema z roko. Pri delenji surovega masla
v kose pri vdevanji v tvorila itd. so pripravne
male, iz trdega lesa izdelane priprave (pod. 46.) Pod.

46.

3d. Zavoj in posiljatev surovega masla.

Ako se posilja surovo maslo v blizino, ni treba
dosti gledati na zavoj; zavijanje v mokre, snaZne,
bele rute zadostuje.

Drugace je pa, ako se surovo maslo dalje posilja
po posti, Zeleznici ali celo Cez morje. V tem slucaji
je pa zavoj vazna rec.

Za soljeno surovo maslo, to je, za eksportno su-
rovo maslo je najbolji In najceneji zavoj primerno
velik sodcek, narejen iz trdega, najbolje bukovega lesa.
Preden se sodéek zacne rabiti, treba ga je napolniti
z mo¢no soljeno vodo in ga tako pustiti stati en dan.
Ravno pred napolnenjem s surovim maslom se sodéek
izprazni, surovo maslo pa tako v soddéek dene, da ni
niti najmanjSega praznega prostora. Na dno
kakor tudi zgoraj je dobro dati snazno platneno ruto,
katera je bila namocena v slani vodi. Sodéeki za kup-
¢ijo ¢ez morje morajo dobiti vZgano tvrdko, za kar se
rabl orodje (pod. 47.).

Posebno umesten in siguren zavoj za fino, namizno
surovo maslo, ki se ima dolgo ¢asa ohraniti, so Skatlje
iz ploScevine, katerim se pokrovi privaré. Take Skatlje
(pod. 48.) prodajata Kleiner & Fleischmann v Modlingu
po 5 kr.za Y,, in po 8 kr. za Y, P
kilogr. surovega masla. Pri zavoju v
te Skatlje treba je paziti, da ni v Skatlji
praznega prostora, in da Skatlja, ko
je enkrat zavarjena, ne pusca.

R I

E. Ahlborn v Hildesheimu prodaja stroje (pod. £9.),
s katerimi se zamore surovo maslo v take Skatlje tako
stisniti, da se ni bati praznega prostora. Stroj je na-
rejen za Skatlje vsake velikosti, ter stane 30 gold.

Ko je enkrat Skatlja polna in pokrev privarjen,
dene se jo na toplo (20 stopinj) ter pusti tam nekaj
ur stati, potem se z roko na dno in pokrov pritisne,
ter pogleda, ¢e morebiti surovo maslo ni kje ven
prislo. Za ta slucaj treba je Skatljo Se enkrat na do-
ticnem prostoru zavariti.

Tretje vrste zavoj za surovo maslo obstoji v tem,
da se surovo maslo dene v lesene Skatlje, katere so
od znotraj s pergamentnim papirjem prevlecene, ali
pa, da se kosi surovega masla v kocke stisnejo, v tak
papir zavijejo, ter v lesene Skatlje vloZé. 5 kilogram.
pergamentnega papirja stane 1 gld. 20 kr.

Delenje surovega masla v kocke
ali sploh robate kose, koji se potem ) B
zavijajo v papir, zvrsi se lahko s stro- ==/ LIt i

od '/, do 2%, kilogr., ter vtisne kosu
ob enem teZo, tvrdko ali pa katero §
drugo podobo.

Zadnja dva nafina surovo maslo hraniti, sta v se-
danjem c¢asu posebno vazna postala, ker stane posi-
ljanje po poSti po vsi Avstriji in po vsi nemski drzavi
za 5 kilogr. le 30 kr., toraj pride voZnina z voZnim
listom vred na kilogr. surovega masla na 8 do 10 kr.

36. Ravnanje s pokvarjenim surovim maslom.

Ako je surovo maslo grenko, zaltovo ali sploh
slabega okusa postalo, zdrobi se v majhne kose ter
dene v pinjo, v koji se je ravnokar pinilo, ter se z
ostalim pinjenim mlekom vred 15 do 20 minut podasi
pini.

~ Preostajalo bi mi Se govoriti o izdelovanji masla
in sira. Kar se tice prvega, ne zdi se mi potrebno
kaj o tem pisati, kajti naSe gospodinje imajo v tem
opravilu toliko prakti¢ne izvedenosti, da bi bilo odveé
pisati o tem. Maslo je tem bolje, cem bolje je surove
maslo ali sploh ravnanje z mlekom.

Da bi popisal izdelovanje sira, prekoralil bi meje
obsega tega spisa, sicer je pa moje mnenje, da navod
k izdelovanju sira brez prakti¢nega dela ni¢ ne koristi.

_ Citatelje ,Mlekarstva“ pa naprosim, naj se zarad
pojasnil te ali one refi v tej stroki kmetijstva blago-
volijo obrniti na pisatelja tega spisa, kateri jim bode
:Eado;roljno po svoji skromni moéi odgovarjal in sve-
oval.

Opomba. V spisu navedene toplotne stopinje veljajo za to-
plomér po Celziju (C.)

0 drzavnem gozdnem nadzorstvu in pogoz-
dovanju Krasa na Kranjskem.
(Dalje.)

Postojnski nadzorovalni okraj, kateri ima 139,
skupne gozdne obsege nadzoruje en politicni gozdni
tehnik, Idrijo z 2—3°, skupnega gozdnega povrsja
pa, kakor je bilo uze reteno ondotna gozdna tehnika
drzavnih gozdov.

Na ta nacin se bode skrbelo za obstanek in razvoj
obstojetih gozdov; spregovoriti pa nam je Se o dragi
nalogi kranjske dezele — o pogozdovanji Krasa.

Leta 1874. priceli so za poskusnjo Kras pogozdo-
vati. Po eni strani delale so se zapreke zaradi last-
nine zemlje, po drugi pa nepovoljni tehniéni poloZaj.
Veliko se je vgibalo in posluSalo in Se le skusnje pre-
magale so velikanske zapreke.

Vlada je posebno pazljivo gledala na to delovanje
in je vsako leto podarila ve¢ nagrad v denarjih, pa
tudi skrbela, da se je nastavil en gozdni tehnik v
Postojini.

Od onega ¢asa, ko se je nastavil gozdni tehnik v
Postojini, pri¢elo se je novo Zivljenje pri pogozdovanji
Krasa, zategadel hocemo to vladno naredbo bolj na-
tanko ogledati.

Ziva resnica je, da se oni kraji, kateri so bolj v
zavetji z bolj§im vspehom in ceneje pogozdujejo. Zato
so skuSeni zvedenci nasvetovali, da so se priceli pro-
stori v zavetji pogozdovati. Mogli so potem kazati
na vspehe in s tem veselje do pogozdovanja buditi.

V tem slu¢aji treba je pa s tehni¢nimi faktorji,
kakor s sploSno koristjo ra¢uanitl. Tedaj se mora zra-
ven pravnih tudi na lastninske razmere posestev ozir
jemati, preden se more glavno vpraSanje resiti.

Koliko vpliva tukaj vlada, razvidno je iz postave
za pogozdovanje Krasa za Trst in okolico.

Pri dolotbi sveta za pogozdovanje naj se gleda
na to, da se gorski vrhovi in njih rebra prvo pogoz-




