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KAJ NAM GOVORI PRI NAS NAJDENA LONCENINA O RIMSKIH NAVADAH
V PREHRANI

IVA MIKL CURK

Danes precej pogosto tudi v slovenskem
tisku beremo to ali ono o arheoloSskem raz-
iskovanju in o stari zgodovini. Pri tem pa se
nestetokrat — saj gre v glavnem le za stro-
kovno pisanje — zgubi Zivi utrip Zivljenja iz
davnine in izgine za nastevanjem oblik po-
sameznih predmetov. Mislimo, da Ze suho-
parno nastevanje dejstev strokovnjaku wvse
pove. Toda na te ali one podrobnosti pozabi
véasih celo strokovnjak, saj Zivi v povsem
drugem civilizacijskem krogu, in docela na-
ravno je, da se ob pustih shemah nikakor ne
more znajti élovek, ki ga starine samo od da-
le¢ zanimajo. Poleg tega je vedno manj ljudi,
ki bi vsakdanje Zzivljenje antike poznali iz
neposrednega izrotila grike in rimske litera-
ture, tako da se Ze zgodi, da muzejski stro-
kovnjak iz vinogradniske pokrajine, ki so mu
orodja in delovni procesi preteklosti pojem,
napaéno zanika obstoj soda v rimskem: Casu.
Po vsem tem torej ne more biti odveé, spre-
govoriti nekaj o rimskih navadah v zvezi s
prehrano, torej jedjo in pijato, pa ¢eprav o
tem pisejo bolje ali popoloneje mnogi avtorji
v danes Ze klasi¢ni arheoloski literaturi.! Se-
veda pa Zelimo nase izvajanje opreti kar mo¢

na opazarja v slovenskih arheolokih najdi-
5¢ih iz rimske dobe.

Stevilo oblik rimskih longenih posod v na-
§ih krajih je ogromno, je v primernem raz-
merju s koli¢inami najdene posode in njenih
¢repinj.® Toda ¢e vse to gradivo pozorneje
pogledamo, vendarle ugotovimo, da je pred
nami nekaj osnovnih oblik: Najprej je naj-
jasnej$a in najbolj specifiéna oblika vréa in
to vréa v njegovi izrazito sredozemski podo-
bi. Tak vré je trebulast ali vitek, glede na
trebuh pa ima vselej izrazit vrat in je oprem-
ljen vsaj z enim rocajem. Ponavljanje obli-
ke govori za dokaj omejeno, jasno doloéeno
funkcijo te posode. Na njem opaZamo, da si-
cer v poznih dobah rimske vladavine pri nas
dobiva SirSe ustje in se mu izrazita obliko-
vanost vratu zabrisuje pa tudi sicer v merah
precej poraste. Toda vselej mu ostaja po-
konéna podolgasta oblika in v razmerju do
globine izrazito ozko ustje. Vréi so razen
redkih izjem izdelani iz preéii€ene in dosti
kompaktno peéene gline ter imajo pretezno
premazano povrSino. Ta premaz je navadno
redek, danes komaj opazen, narejen s finim
odcedkom gline in okrepljen z glajenjem po-
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sufene posode pred peko. Zanimivo je, da so
vréi, ¢e vestno pregledamo gradivo iz enega
samega najdis¢a, po velikosti med seboj ved-
no v nekem mnogokratniskem razmerju. Da
so sluzili tako tudi na mizi, nam govore pri-
datki v grobovih, kjer najdemo skoraj vedno
skupaj manjie in ve&je posode. (V nekem gro-
bu iz Emone so npr. trije pridani vréi med
seboj po velikosti v razmerju 3 : 4 : 6).

Vréem sledi druga pokonéna oblika, ki mo-
ramo zanjo vendarle zadrzati ime lonec, ¢e-
prav srefujemo vedno spet v strokovnem
delu poskuse z vel imeni izboljSati razliko-
vanje posameznih oblik. Nase danasnje nava-
de, ki iz njih izvirajo tudi zanje rabljene be-
sede pa tudi narodno izrogilo, nas opravi-
¢ujejo, da uporabljamo to ime zal vso skupi-
no. Skupina loncev kaze najrazliénejse veli-
kosti in nadvse razgibane oblike. Vsem osta-
ja le skupna znadilnost, da je najvetja di-
menzija poscda $e vedno njena globina, ustje
je precej #iroko, skoraj vedno podobno Siro-
ko kot trup, vrat pa je niZji ali ga pa sploh
ni. Vse te razliice seveda Ze zdale¢ opo-
zarjajo, da funkcija vseh posod iz skupi-
ne loncev ni enotna. Manjsi med njimi so
opremljeni z rofajem in se tako uvrséajo bli-
zu danasnjim skodelicam ali vrékom za pivo,
rekli bi bufastim posodam. Véasih so lonci
premazani, véasih ne. ManjSa skupina med
njimi je iz oé&iSfene gline (v strokovni lite-
raturi te radi imenjujemo vaze in Zare) in
dokaj kompaktno pefena, veéja skupina pa
je iz gline, ki je zdaj slabo oéii¢ena, zdaj za-
vestno meSana s kremencevim peskom ali
sljudo ali pa celo plevami. Tudi lonci te sku-
pine so véasih zelo trdno in kompakino pe-
¢eni, mnogokrat pa so slabSe peéeni, da os-
tajajo porozni in se jim povrsina otira. Mno-
gokratni§ka razmerja so pridrZana le istemu
tipu in istemu najdiS¢u. Pred nami je tako
verjetno vrsta posode, ki je v vsakdanjem
zivljenju najveé¢ sluzila.

Med lonei so vEasih majhne posode, e veé
pa je teh malih posod po obliki in velikosti
ze tako blizu naSemu danadnjemu kozarcu,
da moramo o veliki in tudi neskonéno vari-
irani skupini ¢a$ govoriti posebej. Vsekakor
pa je tudi pri tej skupini posode poudarek
na ustju in na viSini. Ustje po Sirini ustreza
nekako trupu, vratu pa skoraj ni. Mero tem
posodam sprva narekuje ¢lovekova pest, po-
zneje pa se obseg veta. V pozni antiki dose-
Zejo taSe v primeri z danaSnjimi vinskimi
kozarci prav velik obseg, saj je vanje mo¢
natoéiti skoraj liter tekoéine.

Siroka in plitva posoda so kro¥niki vseh
vrst. Tudi kroznik je kot vré posoda, ki je
naSe prazgodovinsko gradivo ne pozna in ki

je morala priti k nam iz sredozemskega kul-
turnega kroga. Samo izjemno pa je rimski
kroznik tako plitev kot nad danasnji. Skoraj
vselej ima izrazit pokonéen rob.

Prastara in vedno spet Ziva je oblika
skled, manj8ih, zvetine pa velikih tja do
30 cm premera. Globoke so ponavadi za tret-
jino Sirine, ustje pa je skoraj vedno naj3irSa
mera vse posode.

Majhne in globoke skledice in skodelice,
veasih zelo kvalitetne izdelave in okraSene,
so naslednja, ne sicer zelo Stevilna, paé pa
nadvse znaéilna oblika rimske posode. Ne
imenujemo jih skodelica najrajsi, saj mi ob
tem danes nehote pomislimo na kavno ali
¢ajno skodelico, nekaj specifiénega in antiki
tujega. Toda skodelico pozna npr. 3e zdaj
Daljni vzhod kot posodo, ki sluzi v prvi vrsti
jedi, in poznal jo je sredozemski prostor Se
do nedavna. Vendar pa tej vrsti posode naj-
bolj ustreza ime acetabulum in ne bi ravnali
napak, ¢e bi se imena oprijeli tudi v naSem
tisku.

Vse druge oblike rimske lonéenine: kelihe,
mehaste ¢aSe, kadilnice, razne steklenicice
itd. lahko zanemarimo. Delno ne povedo o na-
vadah pri hrani ni¢, delno pa so sluZile pri
kultu in toaleti. Mortaria — melnice so nekaj
specifiénega; sluzile so brez dvoma le pri
pripravi hrane, ne pa pri jedi; to bi nas odve-
dlo predalet od predmeta nasega razmi$ljanja,
e bi se ustavili e ob njih. Isto velja za
amfore, embalaZo za olje, vino in garum. O
teh bi kazalo spregovoriti kdaj drugié.

Zato nas zdaj zanima najprej, ali smo sto-
rili prav, ko, oboroZeni z asociacijami iz na-
Sega danasnjega Zivljenja in navad, govorimo
o vréih, loncih in ¢aSah in skodelicah. Kako
je s to funkcijo teh posod? Kaj vemo o rim-
skih navadah v zvezi s prehrano?

Bogati pisani viri in raziskovanje v kla-
sitnih deZelah rimske antike nam govore,?
da so bili glavna hrana preprostega rimske-
ga Cloveka razni moéniki in kaSe, ki jih je pa
skozi antiko znal meSéan oplemenititi celo do
pravih, na sopari kuhanih narastkov. Najdlje
so bili vaZen sestavni del hrane vseskozi razne
zelenjave in sadje. Mnogo tega so dajali na
mizo presnega, samo okisanega. Z naraséa-
njem blaginje je naraséal odstotek mesne hra-
ne. Zlasti priljubljena je bila svinjina. Meso
je priSlo na mizo le peéeno ali kuhano in raz-
kosano na zalogaje. Kruh je bil pri takih
kombinacijah nepogresljiv sestavni del jedi.
Zatimbe pa so podajali v manj$ih posodicah,
da so si gostje zaéinili hrano po Zelji. Za kla-
siten rimski ¢as nam literarni vir (Martial.
X 48) podaja sestav obiajnega poznega ko-
sila (cena) takole: Za prvo jed so ponudili
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Vré, acetabulum in kroZnik iz
smonskih grobov (po L. Plesniéar)

jajeca, razne okisane zelenjave, polze, Skoljke
in ribje jedi, za drugo jed je bilo razno meso
in klobase, za poobedek pa sadje. Sprva so
pili le k drugi, glavni jedi, pozneje pa k prvi
vino, meSano z medom in zelis¢nimi izcedki
in Sele k drugi pravo vino. Od pribora je
sluzila predvsem Zlica in to za Skrobova je-
dila, mala Zlica pa je pomagala pri jedi jajc
in Skoljk. Vilic in noZev gostje pri mizi ma-
lone niso uporabljali, saj je grizljaje pripra-
vil razrezovalec mesa.

In zdaj, ko nekaj vemo, kaj nam je antika
zapustila podatkov o najbolj banalnem in
hkrati najbolj osnovnem poéetju vsakdanjo-
sti, o hrani in pitju, se vprasamo, kaj more-
mo potem reéi o navadah prav v nasih kra-
jih. Osnovne prej opisane oblike posode je
moé¢ prav tako dobro uskladiti z drobeci iz li-
terarnih virov, ki nam govore predvsem o
Italiji, pa €eprav so tam surovine za kuho Ze
od nekdaj drugaéne kot pri nas.

Tako je pred nami res pivska posoda, vré
in €aSa, namenjena vinu in vinskim meS3ani-
cam. Véasih se nam zdi za vinsko posodo ne-
verjetno velika. Velik se nam zdi v tej zvezi
tudi zgoden in pri nas izjemen kelih,* globo-
ko zakoreninjen v starem izrodilu sredozem-
ske kulture. Zavedati se moramo, da je to Se
vedno kelih homerskih slavij in klasi¢nih
simpozijev, ki so zajemali vedno z vodo me-
Sano tezko sredozemsko vino iz skupnega me-
Salnika. Z vodo meSanega vina je bilo mot
popiti koli¢ine, ki so jih narekovali kelihi,

e

torej do litra in veé. Veliki poznorimski vréi
so gotovo delno sluZili za vodo, mogote pa
skupno z velikimi ¢aSami, ki smo jih prej
omenili, tudi za vino, meSano z vodo. BrZias
najdbe 3e dolgo ne bodo potrdile ali ovrgle
domneve, da bi mogla biti velika poznoantié-
na pivska posoda tudi izraz specifiénih raz-
mer v gospodarstvu in konkretno v pridelo-
vanju vina. Gospodarstvo se je tedaj delno
vse bolj zapiralo v pokrajinske meje in tako
je v vsakdanjem Zivljenju tezko sredozemsko
vino zadelo primanjkovati, oplemenitenje do-
maéih vinogradov pa tudi, dasi je od Probo-
ve reforme® minilo Ze tudi veé rodov, ni bilo
trajno zaradi posebnih klimatskih pogojev.

Tako bi mogle biti spremembe v merah
pivske posode dokaz za prisotnost lahkih
slabSih vin, ki so jih poznali vsepovsod v
vseh ¢&asih (prim. Ovid. Metam. VIII, 650—
655 in Cass. Dio. XLIX 36), ali pa z vodo me-
Sanih grozdnih izcedkov, ki so jih v polpre-
tekli dobi poznali tudi na8i vinogradniski
kraji. Samo korak je od te domneve do
interpretacije loncev z razmeroma ozkim ust-
jem, znaéilnim za Dolenjsko. V rimskih gro-
bovih so v njih vedno spet nadli &asico®, kot
v prazgodovinski situli. Ti lonci torej niso
lonci v pravem pomenu besede, v njih so
gotovo hranili pijato. Na Dolenjskem pa je
Se danes domovina cvi¢ka in drugih lahkih
vin, tako da ne moremo biti v zadregi za
domnevo, da je bila pija¢a v domacih poso-
dah tudi v teh krajih pridelano vino, pa ¢e-
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prav so mnogi od teh loncev prisli v zemljo
prav v Domicijanovem ¢asu, ki zanj vemo, da

je po provincah prepovedal gojiti vinsko trto.-

A Ze mnogokrat so poudarili, da je ta prepo-
ved zadevala le sajenje cepljenke, samorodke
so bile nasajene slej ko prej povsod, kjer so
uspevale. Omenili smo Ze, da so tudi majhni
lonéki in lon&ki z roéaji sluZili pitju, tako da
so se po funkciji blizali naSemu vréka za pivo
in je dejstvo, da jih nekateri avtorji imenu-
jejo vréki, delno upravicéeno. Takoj pa mora-
mo opozoriti, da pravega piva antika ni po-
znala’ in razlaga funkcije te pivske posode
v danasnjo smer ni mozna. Majhni rogajcki
izjemnih oblik nekaterih lon¢kov, ki jih naj-
demo v Emoni, so sluzili pri obeSanju poso-
de, najbrZ na neke vrste sklednik. Potemta-
kem so morali sluziti ro¢aji teh malih lonékov
tudi pri spravljanju posode, poleg tega pa
tudi misli na pitje ogrete pijate katere
koli vrste v na§ih krajih in na$i klimi ne
moremo odkloniti Ze vnaprej in postane po-
tem rofaj na pivski posodi nuja tudi v funk-
ciji. 7

Literarno izrofegemu znataju prave rimske
hrane, mesu in zelenjavi predvsem, in raz-
nim predjedem nadvse ustrezajo krozniki.
Njih pojav tudi po na videz odroénih krajih
nam pri¢a, da je rimski Zivelj naSih krajev
vsepovsod res jedel tudi na rimski naéin.

Na kroZnikih, poloZenih v grob, so nasli v
Poetoviu tudi pti¢je kosti, v Emoni pa polze,
torej smo takoj pri vlogi kroznika, ki nam
jo je izro¢il npr. citirani Martial. RazSirje-
nost majhnih skodelic-acetabulov govori za
rabo zaéimb in kisa na rimski naéin. (Ace-
tabulum je beseda, izvedena od besede ace-
tum-kis, pa tudi Bavcida iz zgodbe, ki nam
jo opisuje Ovidij v citirani Metamorfozi, je
pred Jupitra in Merkurja postavila vinski kis
k solati, siru in jajcem). ' )

Dale¢ najpogostejSa oblika posode, tudi
v zvezi z jedjo, pa je lonee. To je naravno.
Lonec je sluzil najprej pravi kuhi in to kuhi
rna odprtem ognjis¢u, kot Se zdaj Bela kraji-
na pozna sicer Ze izginjajoto posodo, katere
glina je meSana s kremenéevim peskom in
edina zdrzi kuhanje na ognjis¢u. V takem
loncu je bilo mo¢ kuhati poleg mesa tudi
razne kaSe in moénike. Za jed tako v loncu
pripravljene hrane je pa Ze od nekdaj in Se
dolgo po rimskem &asu sluzila najbrz vsem
delom sveta skupna skleda. Loneci so sluzili
tudi spravilu posameznih zivil. Med lonci
panonskega prostora najdemo po razprostra-
njenosti in obliki danainjemu enak »drugi«
lonec,® ki smo mu v arheolodkem tisku vet-
krat rekli vaza ali vazasta posoda. Danes slu-
zi ta lonec, ko je zmotraj steklasto poloséen,

samo za mleko. Najbrz ne bo dosti narobe,
¢e mislimo, da je bilo tako tudi v rimskem
¢asu. Poleg tega pa so v loncih verjetno hra-
nili tudi moko in mast. Vsekakor pa je lonec,
kadar ni premazan, (v mislih imamo tu pred-
vsem velike lonce iz okolice Trebnjega, ki so
se v pozni antiki razSirili Se dalj proti za-
hodu") gotovo sluzil tudi za vodo.

Ob tej ugotovitvi smo prisli do skupka dej-
stev, ki nanj Ze vsi pozabljamo, saj nam lon-
¢enina ni ve¢ predmet iz vsakdanje rabe,
torej do soodvisnosti razliénih obdelav gline
in namembnosti posode. Rekli smo Ze, da
krementev pesek zvetuje odpornost posode
pri kuhanju na odprtem ognjis¢u. Kompakt-
no peéena in po povriini Se posebej utrjena
glina prepretuje hlapenje vsebine. Kadar
najdemo pri loncu ti dve lastnosti hkrati, je
pred nami gotovo kuhinjski lonec. Kadar pa
je glina teh domaéih loncev porozno peéena
ali celo meSana s plevami, sluzijo taki lonci
za vodo ali za shranjevanje druge snovi, ki
jo stalno hlapenje po povrsini hladi in ji stal-
no rahlo zrafenje omogota, da se ne ustoji.

Skoraj vsa pivska posoda je izdelana v raz-
nih tehnikah, tako da teko¢ine ne prepusca.
Isto je z namizno posodo, s krozniki, skleda-
mi in acetabuli. Posoda za shranjevanje teko-
¢in, predvsem pijate, je narejena tako, da
premaz, véasih celo pravi steklasti 1o8¢, brani
tekoéini skozi kompaktno peéeno steno poso-
de. Kadar je pred nami ¢érepinja posode, ki
ima premaz, mora torej pomeniti, da je sluZzila
vsebini, ki ni smela zelo hlapeti. Res pa je
hkrati tudi, da je nekaj zraenja vedno osta-
lc, saj so rimski premazi skoraj vedno le na
zunanji strani stene posode. Le sem in tja
najdemo izrazito pivsko posodo, vrée, kjer je
gotovo, da povrSina ni bila utrjena. Pri teh
primerih moramo tudi misliti, da so pred
nami vréi za vodo, nekaj takega, kot je ka-
mens¢ak slovenskega izroéila v Prekmurju
ali filovski vréi. Ob robu naj omenimo, da
so stene amfor skozi vsa rimska stoletja ob-
delane le na nekaj nadinov. Nikoli niso pre-
mazane s kompaktnim premazom. Olje, vino,
vloZene olive in garum (naravno skvaSena
ribja omaka) — vse to so snovi, ki so zahte-
vale sicer kompaktne stene v svoji embalaZi,
po drugi strani pa je bilo treba, ée so hoteli,
da ohranijo svoje naravne, z varjenjem in
kvaSenjem dosezene lastnosti, doloéeno zra-
éenje.

Pri nas najdena lonéena posoda nam tudi
prehrano rimskega ¢asa kot vse ostalo Ziv-
ljenje kaZe za spojino dveh elementov, doma-
¢ih in sredozemskih navad. Po koli¢inah naj-
denega posodja sodeé, je prevladovalo doma-
¢e kuhanje raznih 3krobnih jedi in prepro-
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sto kuhanje mesa (seve ob pefenju, ki razen
raznja naprave sploh ne potrebuje). Zacinje-
vanje pa je bilo prispevek sredozemske:civili-
zacije. Med pijado je igrala voda — naravno —
pomembno vlogo, zelo pomemben sestavni
del prehrane pa so bile tudi naravno zavrete
rastlinske pijace, po Stevilu prave pivske
posode sodeé. Literarni viri nam morajo
na pomoé, da mislimo predvsem na wino in
to od najslabsih do sortnih vrst. Podeba pri
nas najdene pivske posode gre namreé, kot

smo videli, z literarnimi opisi prav dobro -
vitric. Ce bi pa ob izjemnih, Sirokih, meha-
stih posodah pomislili Se na neko vrsto jet-

menove pijade, ali ¢e bi pri nejasni panjasti
posodi iz groba v Poetoviu,!® napol za 3alo,
napol za res, pomislili na nastavek kotla za
pripravljanje nekega destilata (mogode tudi
za druge potrebe v vsakdanjem zZivljenju),
smo pa Ze na tleh z niéemer potrjenih dom-
nev in se moramo vsakih trditev v tej zve-
zi vzdrzati.

OPOMBE

1. Npr. Marquardt Mau, Privatleben der Ro-
mer, 1886 ali prispevki v Realenzyklopidie des
klas. Altertums, npr. sv. cena, Mau, III, 1899
str. 1895 ss. ali sv. Kochkunst, Orth X/1, 1921,
str. 957 ss. — 2. Izvajanja gradimo predvsem na

objavah: L. Plesnitar, Severno emonsko grobi-
ite, Katalogi in monografije 8, 1972; S. Petru,
Emonske nekropole, Kat. in mon. 7, 1972, P.

‘ Petru, Razprave 1. razr, SAZU 6, 1969, 197 ss,

V. Kolsek, Inventaria archaeologica Jugoslavija

© 16, 1972, Z.' Subie, Inventaria Archaelogica Ju-

goslavija 14, 1972, 1. Mikl Curk CZN NV 1,
1965, 75 ss; Rimska ‘keramika v Sloveniji, Na-
rodni muzej 1973, razstavni katalog ter na pre-
tefno neobavljeni naselbinski keramiki iz sre-
diséa. Emone, kompleksov Jakopitev. vrt, Feran-
tov vrt in Sola Majde Vrhovnik in na gradivu
iz inventarja Pokrajinskega muzeja Ptuj. — 3.
glej opombo 1. — 4. I. Mikl Curk, CZN NV 4,
1968, 3tev. 217 in ista, Archaeologia Iugoslavica
XIV, 1973, 42 — 6. T. Knez, Novo mesto v antiki,
katalog razstave 1974, 17. — 5. Cesar Probus je v
drugi polovici 3. stoletja ukinil Domicianovo
prepoved iz konca 1, stoletja, da bi v provincah
sadili (cepljeno) vinsko trto. Hist. Aug. Prob.
188 in Suet. Domit. 7. — 7. H. Lanner, Worter-
buch der Antike, 3. izd. 1952, 93. Upostevajmc
pri tem, da je oblika naSega vréka za pivo iz
dezel, kjer so pivo mnogo pili ogreto, — 8. Za
to in druge analogije iz nafega narodnega bla-
ga, o belokranjskih loncih in prekmurskem ka-
menstaku se zahvaljujem Ljudmili Bras, muz.
svetovalcu iz Slovenskega etnografskega muze-
ja. — 9. O razvoju navadne kuhinjske kera-
mike ter navedbe literature glej I. Mikl Curk,
Arheol. vestnik 24 1973 (1975; 883 ss — 10. Z.
Subie, Inv. archael. Jugosl. 14, YU 1835.

PIVKA V SREDNJEM VEKU

t MILKO KOS

Tisotletja nazaj so na notranjski Pivki raz-
prostrte ploskve plodnega peitenjaka in la-
porja vabile k poselitvi, gorski obronki in
viS§ine k postavitvi obrambnih postojank,
lahki dohodi in prehodi pa k premikanju
ljudstev, vojaSkemu osvajanju in trgovskemu
prometu. Ob poteh med zgornjim Posavjem
in Jadranskim morjem razpoloZena, je Piv-
ka velika prehodna stopnica za tistega, ki se

* Ta sestavek je pokojni akademik prof dr.
Milko Kos pripravil leta 1957/58 na proénjo te-
danje redakcije za zbornik o Pivki, Ker pa je
ia zbornik pod naslovom »Ljudje in kraji ob
Pivkic izSel leta 1975, v njem pa ni tega ¢lan-
ka, ker se je medtem izgubil rokopis, poslan
redakeiji, ga objavlja sedaj KRONIKA, da bi
ta $iroko in zanimivo napisani prispevek po-
stal znan Sir§i javnosti. Originalni rokopis hra-
ni Institut za ob®o in narodno zgodovino Slo-
venske akdademije znanosti in umetnosti v ro-
kopisni zapu$éini M. Kosa fasc. 29.

po poslih trgovanja, osvajanja in naseljeva-
nja pomika navzdol proti morju in do morja,
za tistega, ki hote na sever, je pa prav tako
prikladna prehodna deZela, Velikokrat je bi-
lo Ze povedano: na dolgi alpski in dinarski
¢rti ni niZjega prehoda iz notranjosti do mor-
ja in narobe, kot so le 600 metrov nad mor-
sko gladino leZefa tako imenovana Postojn-
ska vrata.

Iz tega svojega poloZaja je razlozljiv do-
brien del davne in bliZnje preteklosti nase
Pivke. Naseljevanje se skozi tisoéletja drzi
istih obmo¢ij. Boj za posest te zemlje, nje-
nih obrambnih postojank in prehodov se v
njeni zgodovini stalno ponavlja. Znaéaj zem-
Ije vpliva na njeno obdelavo in izkoris¢anje,
postavlja ji pa tudi meje. V gospodarjenju
¢loveka na Pivki se skozi tisotletja pojavlja-
jo in ponavljajo iste smeri, isti vzponi in is-



