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Gospodarstvo. 
Kako je pripraviti sode za vinski moSt ? 

Vinogradniku, Cigar geslo je „red in 
snaga v kleti", ne bo delala priprava sodov 
za natakanje mošta veliko preglavice. Kjer 
vlada v kleti red, tam se sodi vsikdar takoj 
po izpraznfenju skrbno umijejo, odcede, pri 
večjih aodih odcedek izbriše in črez 1 ali 2 
dni zažvepljajo ter se žveplanje mesečno 
ponovi. Tako oskrbovani sodi ostanejo zdravi 
in če so bili le kratek čas prazni, so pripravni 
za mošt, ako se jih enkrat s Čisto, mrzlo 
vedo splahne, odcedi in prav malo zažvepla. 

Ako pa so sodi dalj časa prazni, torej 
večkrat žveplani, tedaj je potrebno ostrgati 
žveplovo žlindro, ki nakaplja pri žveplanju, 
in sede večkrat izplakniti 8 čisto mrzlo vodo. 
Ako žveplove Žlindre ne odstranimo, se ona 
pri vrenj a mošta spreminja v Žveplov vodik, 
ki daje vinu na gnila jajca spominjajoč vonj. 
Take sode večkrat izplakovati pa je potreba, 
da se izluži žveplova kislina, ki se sčasoma 
naredi iz žveplovega dima in ki bi Sicer dala 
vinu rezek, ogaten okus in to 8e posebno v 
takih sodih, ki so prevlečeni z vinskim kam­
nom, katerega ona razkraja. 

Težje je pa pripravljati za mošt sode, 
ki so splesneli. Če je plesnivost Šele v počet-
nem razvoju, da ne seza torej v notranjost 
lesa, tedaj se da tak sod še lahko popraviti. 
Treba mu je odpreti dno, ga zbrisati s suho 
capo in skrbno skrfcačiti s čisto mrzlo vodo. 

. Potem ga je napolniti s čisto vodo in to 
parkrat premeniti, da potegne voda na so j 
morebitne ostanke plesnoče. Nato je Sod 
običajno poviniti In malo zažveplati. 

Vroča voda se pri plesnivih sodih ne 
sme sprva nikdar rabiti, ker bi vroča para 
pognala plesnivost še globje v les. Ona se 
sme rabiti še le potem, ko Smo z mrzlo vodo 
odstranili, kar se je odstraniti dalo. Ako 
sega plesnivost ž e ' nekoliko v !ert, tedaj je 
treba notranjost soda s slamo previdno in 
jednakomerno obžgati in vse ožgano do zdra­
vega lesa ostrgati. Potem je mod nekaj dni 
namakati v mrzli Vodi, ki jo je parkrat pre­
meniti ; slednjič se ga zmiva z vročo in 
mrzlo vodo in povini ter malo zažvepla. 
Vendar se ne priporoča vlivati v take sode 
prvovrsten mošt, vina pa sploh ne. 

Sode, ki imajo radi plesnivosfci znotraj 
že črnkast, trohnel les, pa sploh ni mogoče 
popraviti. Te je izločiti in se naj uporabijo 
V drugo namene. 

Vinarski inštruktor Zupane. 
Državni proračun za leto 1922. Končni j 

predlog finančnega ministra o državnem bud-
2etu za 1. 1922 obsega te-le postojanke : 

Državni izdatki: 
za vrhovno drž. upravo . . 646,759 881 d 
„ ministrstvo pravde . . . 172,044.658 „ 
„ „ prosvete . . 501,053.431 „ 
„ „ vere . . . . 5G.202.892 „ 
„ „ notr. del . . 142,605.700 „ 
„ „ nar. zdravja 194,921.817 „ 
„ „ zun. del . . 32,412.197 „ 
„ „ financ . . . 816,442.567 „ 

„ vojske . . . 1,640,959.226 „ 
,. „ stavb . . . 331,414.422 „ 
„ „ saobračaja . 952.292.666 „ 
„ „ pošte . . . 314,352.953 „ 
„ „ poljeprivrede 102,159.949 „ 
„ „ trgovine . . 44,113.173 „ 
„ „ soc. politike 587,470.004 „ 
D „ agr. reforme 45,647.582 „ 
„ „ konstituante 881.540 „ 
Skupna vsota stroškov . . . 6,,581,634.463 d 

Državni dohodki: 
od carinskih taks 402.9t0.000 d 
„ troSerina 292.000.000 „ 
„ agia (zlasti pri carini . . 730.000.000 „ 
* davka na posl. obrt . . 400,000.000 „ 
„ pomorske uprave . . . . 905.750 „ 
„ invalidskega davka . . . 86,065.750 „ 
„ državnih posestev . . . 61,656.369 „ 
„ direktnih davkov . . . . 1,595.616.066 „ 
„ državnih podjetij . . . . 1,282.632.354 „ 
„ raznih dohodkov . . . . 43,126.520 „ 

Skupna vsota dohodkov . . 4^844,101.809 d 
Primanjkljaj znaSa torej 1 „737,523.654 dinar­
jev. — Budžetni predlog bo predložen Na­
rodni skupščini, čim se sestane. 
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