TOVALEC.

llustrovan gospodarski list.

Uradno glasilo

C. kr. kmetijske druzbe %— za vojvodino kranjsko.

i

»Kmetovalec« izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 4 K, za gg.
utitelje in ljudske knjiZnice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske
druzbe kranjske dobivajo list brezplatno.

Inserati (oznanila) se zaralunjajo po nastopni ceni: Inserat na vsi

strani 90 K, na 7/, strani 60 K, na !/, strani 30 K, na '/, strani 15K in

na '/, strani 8 K. Pri vedjih narotilih rabat, DruZzabnikom 20 */, popusta.
Vsaka vrsta v ,Malih naznanilih* stane 30 h.

Vsa pisma, narotila in reklamacije je posiljati c. kr. kmetijski druZbi
v Ljubljani, Turja8ki trg Stev. 3.

Ponatisi iz sKmetovalca< so dovoljeni le tedaj, ¢e se navede vir.

§t.5. V Ljubljani, 15. marca 1915, Lefnik XXXI.

N N,
Obseg: Naznanilo druzbenikom. — Kmetovalcem Avstrije. — Kako ohranimo prekajeno meso ved let okusno in nepokvarjeno? —
K letodnji saditvi krompirja. — Diamalt, dober pripomodek pri peki. — Kaj so bradavice (gobe) in kako jih odpravimo?
— Vprasdanja in odgovori, — Druzbene vesti. — Inserati.
- o~ ~~ ~~ ~ ~~ P~ " -~

Glede narocéenih gospodarskih potrebscin

(zlasti glede moénih krmil, umetnih gnojil, modre galice itd.) ne prevzame c. kr. kmetijska druZba kranjska, kar se
tice objavljenih cen, pravoiasne odposiljatve in poskodbe na Zeleznici, nobene obvezmosti.

Cene vsemu blagu se viSajo danzadnevom, Zeleznice nimajo vagonov in zahtevajo izgavo, da smejo posiljati
blago v odprtih vagonih, ne da bi bile za morebitno Zkodo odgovorne. Zato tudi naia druzba napram svofim odje-
malcem ne more prevseti nobene odgovornosti za poskodbo blaga po deiju, &e je naloieno v odprie vagone.

Glede toéne zvréitve naroéil naj druibeni udje potrpé, ker ni odvisna od druZbe, ampak od Zeleznic.

i drufba menda dobi in jo bo brikone mogla naroénikom pravolasno razposlati za tisto
Narot‘:eno m"drual"‘“ ceno, ki je veljala ob ¢asu narofitve. Ta cena je bila itak vsakemu sporolena. Zvrie se
pa naroéila na modro galico le tistim, ki so poslali denar naprej. Danes je cena modri galici Ze 200 K za 100 &g,
sicer je pa sploh ni ve¢ mogoée dobiti. Zwdi modro galico mora drusba na svojo odgovornost dobivati v odprtik vagonik;
sato morajo drusbeni udje kRako nastalo $kodo sami trpeti.

Olinate tropine s° danes edino mo&no krmilo, ki je res kaj vredno, toda cena jim je odsedaj 50 K za 100 kg.
_J__L Oljnate tropine bo mogole dobiti kveijemu $e do kowca meseca aprila; pozneje jih bo imel pa le tisti,

ki se bo Z njimi pravoasno zaloZil. Oljnate tropine imajo stirikrat toliko krmilne vrednosti kakor sedanji
otrobi, ki so takorekol same lusline in pleve in so za Zivino silno potrebne, ker bo brez dobrih moé&nih krmil Zivina
popolnoma opesala. Za mlade pujske in Slahtno Sivino ima druiba v salogi bele orehove oljnate tropine proe vrste yyrifiskte,

Ribie moke je kmetijska druzba zadnje dni dobila vendarie Se en vagon, ki je pa prav gotovo zadnji, ker je Nem-
_J——-— ¢ija prepovedala izvoz tega krmila. Ribja moka je neobhodno potreben dodatek k danaSnfi slabi krmi
sa dojele svinje, za odstavijene pujske in sa rastole prasice.

Diamalt je sredstvo, dobro vsledtega, ker pomaga, da se speie vel pa lepsego kruha, zlasti pa, le se mora rabiti slaba
Jldidl psenifna in riena moka, koruzna in ajdova moka ali pa celo slabe zmesi raznih mok in kuhanega krompirja,

kakor je to sedaj predpisano. Diamalt se Cobi pri nasi druZbi. Opozarjamo na spis o diamaltu v danasnji st. »Kmetovalca«.
Dusiénatih umetnih gnoiil druiba nima ve? v zalogi, ker je vso zaplenila vojna uprava za izdelovanje streliva.
Vsak ud druZbe, ki naroli pri nji kako gospodarsko potrebitino, jo mora placati naprej in izjaviti, da se strinja
s tekolo tr3no ceno, da bo po potrebi Cakal na posiljatev, Ce je pri Zelesnicah kaka ovira, in da bo sam trpel $kodo, ki
bi mogla nastati na Selesnici.
i i iri ima kmetijska druZba Ze dovolj v zalogi; narofila na ta semena
Gemena Mm"‘ d'"“' h'“lllh mesanic in Mmsm pese se bodo vriila to&no po cenah, objavljen’ih v »Kmetovalcue.
tha in moke pri nadih kmetovalcih prav gotovo ne bodo rekvirirali, ker so zaloge itak veliko premajhne. Od
Lita 1 UAY svoje zaloge Zita in moke pac lehko vsakdo porabi na dan vec kakor je predpisano, toda gleda naj
da ne pride v zadrego, ki more imeti grozne posledice, kajti Ze meseca maja ne bo dobiti niti Zita niti moke, tudi
za drag denar ne. 240 gramov moke na dan in osebo je za naSe razmere res dosti premalo, a upirati se ti doloZbi prav
ni¢ ne pomaga, kajti lehko bomo veseli, ¢e bomo od meseca maja naprej sploh imeli §e to mnoZino za dan na razpolago.

1! Vardujte do skrajnosti, tegajte si od ust !!
in skuSajte se nasititi z drugimi refmi kakor s krompirjem, s fizolom, z jeSprenjem, s kago, z razno kisavo itd. ter poskrbite
da boste kolikor mogoée zgodaj spomladi pridelali kaj uZitnega.
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Stev. 4325.
Kmetovalcem Avstrije.

V trdem delu je pospravilo kmetsko prebivalstvo
avstrijsko lanske pridelke; staréki, Zene in otroci so
pomagali brez oddiha; kljub precejSnjim oviram so
obdelali jeseni polje. Svesti si svojih dolZznosti do dra-
gih s0 pomagali na tistih posestvih, ktera je oropala
vojska vodilne roke posestnika in najboljfih delavcev.

Prisiljen vsled zime je kmetski stan pocival;
pomlad pa mu prinasa delo, kterega je vajen, o kterem
pa letos vsakdo v resnih skrbeh razmiSljuje, kako ga
bo mogoée opraviti.

alibog ni npanja, da bi sijalo pomladno solnce
na pomirjeno Evropo; posebna odgovornost pa veleva
stanu hraniteljev vsega prebivalstva, naj misli tadi na
to, da bo Se po prihodnji Zetvi morala domovina Ziveti
le od tega, kar bo rodila domaca gruda.

Zato je letoSnje pomladno delo vse drogaénega
pomena nego v mirnih éasih. Sila armade in za-
upanje drZavljanov sloni na uspehih kme-
tovalcev.

Stotisoéi onih, ki so obdelovali druga leta polje,
so letos v oroZju; neSteti njih pocivajo v tuji zemlji.
Dvojno in veékratno breme morajo nositi slabotne rame
doma ostalih.

Potreba veli, da ne sme ostati noben kosec
rodovitne zemlje neobdelan. Obdelajte vsako
njivico, vsak vrt, vsako rodovitno jaso v gozdu; kjer
tega ne more posestnik sam, naj da zemljo drugim v
najem za denar ali za delez. Sejte in sadite posebno
rastline, ki so Ze samenasebi ¢loveku v hrano. Jara
pSenica in jara rZ ne dajeta povsod dobrega pri-
delka, ker jih je treba zgodaj sejati in ker potrebujeta
posebno dobre zemlje in ugodnega podnebja. Kjer tega
ni, tam sejte namesto njih rajse je¢men in oves;
teh dvoje moramo sedaj prav tako Steti med krudna Zita.

Sadite grah in fiZol, posebno zato, ker raseta
dobro tudi na slabejfem svetu. Kjer sta podnebje in
zemlja taka, da je mogoée kar na polju pridelo-
vati zelenjad, tam sadite kolikor se le da, zgodnji
krompir in zgodnje soéivje, da bo Se pred Zet-
vijo dovolj poljskih pridelkov na prodaj. To velja po-
sebno za juZne deZele naSe drZave,

Prav vaZno je pravilno oskrbovanje vrtov
na dezeli. Ce sejete o pravem ¢asu in pri tem uporab-
ljate gorke gnojne grede, ako so vam znane, za pri-
delovanje sajenk, in ¢ée polegtega Se pridno Skropite,
pridelate za svoje gospodinjstvo dosti raznega soéivja
in to bolj zgoda) nego druga leta.

Krompirja sadite mnogo, posebno zaraditega, ker
ga tudi v slabejsi zemlji precej zanesljivo dosti pridelate.

S semenom gospodarite varéno; sejte s
sejalnim strojem, kjerkoli je mogoce. Noben sejalni
stroj naj ne stoji med setvijo. Kdor ga ima, naj ga
ne rabi le sam; posodi naj ga tudi sosedom. Drzite se
pravila:

Obdelaj dobro,gunoji moéno, sej redko!%)

Onih rastlin, ki so hrana Zivalim, sejte le za to-
liko Zivine, kolikor je imate. Preorjite njive, posejane
s krmo, ée ne dajo veé primernega pridelka in obde-
lajte jih, ¢e le morete, s takimi sadeZi, ki so ZiveZ
ljudem.

*) Redka setev se v nafih krajih ne obnese dobro, ker so
njive prevel plevelne, in pa ker nase izredno vlaZno vreme preved
posso!uje rast plevela; ta bi redko sejane koristne rastline dugil
in drugade ofkodoval.

Pa tudi najpotrebnejSe surovine vaZnim veleobr-
tim morajo priskrbeti letos domaéi kmetovalci. Kjer
je kraj zato, tam naj sejejo letos oljnate in predivne
rastline. Sejte lan in konopljo tam, kjer so raz-
mere za to, da priskrbite domaci industri)i potrebno
predivo. Ce sejete konopljo, kar bo mogole zaceti
znova posebno v takih krajih, kjer je pridelovanje te
rastline ljudem Se v spominu, se ublazi pomanjkanje
vrec in vezi.

Kmetovalei Avstrije!

Uvazujte nasvete svojib deZelnih korporacij in
zadrug, kterih naloga je, da Vam pomagajo z nasveti
in dejanji; vrdite radi naroéila Zetvenih komisij in
obéin, kterim je prepustena z Najvisjim pooblastilom
posebna skrb zato, da se polje obdela; spolnujte verno
svojo staro in castno dolZnost hraniteljev driave in
Gospod Bog bo blagoslovil Vaso setev.

Dunaj, 14. febroarja 1915.
C. kr. poljedelski minister:
Zenker m. p.

Kako ohranimo prekajeno meso veé let
okusno in nepokvarjeno?

Vsaka gospodinja na deZeli se mora boriti po-
gosto z velikimi teZavami, ¢e hoée ohraniti meso doma
zaklanih Zzivali, zlasti prasiéev, potreben ¢éas ne le
uzitno, ampak tudi okusno. Meso je ali preveé preka-
jeno ali pa premalo, je premehko ali pretrdo, plesni
rado, postane sivo, celo nagnito in érvivo. Takega
mesa pri uporabi dosti odpade ali pa izgubi dosti na
tezi, ¢e se dlje Casa hrani, kar pomeni izgubo zlasti
pri prodaji. Marsikako poletje napadejo prekajena stegna
male muSice, zaleZejo vanja jajéeca, iz kterih se zvale
one drobne li¢inke, ki se skokoma poganjajo naprej,
in ki so Ze marsikteri gospodinji delale velike pregla-
vice, zlasti ker jih je teZko spraviti iz shrambe, v
kteri so se vgnezdile.

Te tezave pa minejo docela, ée umporabljamo pri
shranjevanju prekajenega mesa ,Jelo“ Jela, to je
ime vosku podobne snovi, s ktero se previeée prekajeno
meso, da zrak in razliéne kalice, ki bi mogle povzroéiti
gnilobo ali pa plesen, ne morejo do njega. Iz éesa je
jela sestavljena, to vedo le izdelovalei v omi tvornici
Berolinu, v kteri jo izdelujejo. Zato o tem ni mogode nié
natanénejSega porofati, razen da obstoji v glavnem iz
voska in gume. Gotovo je le to, kar uée Ze veé kot deset let
stare izkuSnje, da se namreé meso prevleieno z jelo,
ohrani dolgo ¢&asa socéno, okusno in uZitno in da ga
morete poslati kamor hodete po celem svetu, tudi v
najbolj vroée kraje, ne da bi kaj trpelo. Edini pogoj
za to pa je, da ravnate tako z mesom kakortudi z jelo
pri uporabi popolnoma pravilno in po navodilu, ktero
hoéemo podati v tem spisw.

Za konserviranje mesa z jelo so potrebne sledeée
stvari :

Jela sama; ta se topi brez vsake primesi, torej
ne da bi bilo treba priliti ji vode ali pridati kake
droge snovi, na kolikor mogoée malem ognju; med to-
penjem jo je treba ves ¢as mesati. Ko je popolnoma
raztopljena, ima 90°—100° C topline; pred uporabo se
mora ohladiti na 65—70¢° C.

Posoda, v kteri jelo topite, to je kotel ali lonec,
mora biti snaZna in c¢ista, da ne pridejo v jelo kake
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snovi, ki bi jo bodisi onesnaZile ali pa ki bi povzro- ‘ Pri spravljanju veédjih kosov je treba gledati zlasti
¢ile na mesu gnilobo in plesen. Sicer je pa za to dobra | na to, da so vse veéje luknje v mesu izpolnjene s
vsaka primerno velika posoda. Da vemo, kdaj je jela | tanéico (pod 16.), in da je ves kos vanjo skrbno zavit,
za uporabo dovolj topla, zato moramo imeti toplomer, | in za8it, (pod. 17). Priporotajo tudi na mesno stran
ki nam zlasti dolo¢no kaZe kdaj ima jela 65°in 70°C | stegna dati tanéico v dveh plasteh, zato da se jela pri
topline, ker se le pri ti toplini da dobro in uspeSno | uporabi laZe popolnoma odloéi.
delati._ Toplomer'mora_ biti nalad¢ za to napravljen; V jelo odeti kosi mesa se spravljeni v hladnem
prodaja ga tvornica z jelo vred. : in suhem prostorn, v kterega solace me more posijati,
Da ostane plast jele, pokrivajoéa prekajeno meso, | drze dobro tudi par let. Ko jih hoéemo porabiti, tedaj
ktero hoéemo shraniti za dlje éasa, na njem, cela in | gdstranimo jelo s tem, da jo prereZeno s topim orodjem,
da se ne raztrga, previecemo, pa le vetje kose, zlasti | n pr. z zlicnim roéajem, parkrat navzkriz in vsa plast
Sunke, z mreZasto tkanino, navadno imenovano tan- | jele se da prav lepo oluiéiti, seveda, e je bil kos pri-
¢ico. Ta mora biti primerno moéna in gosta. Tvor- | merno gladko obrezan.

nica, ki izdeluje in razpedava jelo, prodaja obenem Ze rabljena jela se vedno zopet more porabiti za
tudi tancico primernih lastoosti, tako da jo je mogofe | novo konserviranje; treba je le primeSati ji nekaj sveze
naro¢iti obenem z jelo. jele, jo po potrebi precediti skozi sito in delo Z njo se

Pri konserviranju mesa je treba paziti na sledede: | vrgi prav tako kot s samo svezo jelo. Zato se pa stroski

Meso, ktero hofemo spraviti za dlje ¢asa z jelo, = konserviranja z jelo drugo leto zelo zmanjSajo, kar jelo
mora biti dobro soljemo in prekajeno. Ce se nahajajo | §e bolj priporoca.
na njem mesta na kterih se je Ze pokvarilo, potem jih Kdor hoée spraviti le malo mesa, temu seveda ne
moramo obrezati. Obrezati pa je treba tudi vsak kosec | kaZe narodati toliko jele, da bi mogel vanjo, ko je raz-
mesa, ki preveé Strli od kosa, tako da dobi ves kos ' topljena, potopiti celo stegno in enako velike kose. V
primerno zaokroZeno obliko. Meso, ki je Ze zafelo ple- ' takem sludaju zadoita manj jele; ko je ta raztopljena,
sniti, je treba na plesnivih polijemo Z njo meso, polo-
mestih dobro zdrgniti s soljo Zeno v primerno posodo ; nato
ter ga plesni in 'soli dobro meso nekoliko privzdignemo,
oéistiti. Ce so v kosn kake da se tundi na spodnjih
lnknje, n. pr. kjer smo od- ploskvah prevlede z jelo. Ce
stranili iz mesa kost, treba to ni dosti, je treba manj
jih je zamaSiti s tanéico; zakrite dele povrija Se po-
to pa zato, da lakenj ne iz- sebej polivati z raztopljeno
polni jela, ktero bi bilo le jelo, in sicer toliko ¢asa, da
teZko dobro in hitro spra- je povsod, kolikor se da,
viti iz luknje. Paziti je enakomerno prevleéeno.
treba tudi, da ne pride na # Zeleti je, da bi se nase
meso kaka muha, ki bi zlegla & gospodinje po deZeli popri-
vanj jajca in zaplodila érve. 4 - jele tega nadina konservi-

Ko smo meso pripra- % ranja, ki bo gotovo boljse
vili, raztopimo jelo v primerni nego pa puscati meso tako
posodi, bodisi v lomea ali dolgo v dimnikih, da izgubi
pa v kotla, kolikor paé kdo <8 g vso sofnost ter da popol-
potrebuje. Posoda mora biti Podoba 15. Podoba 16. Podoba 17. noma odrveni.*)

in drogih primesi, to je tako, kakr¥no dobimo iz tvor- |

nice. Samo mesSati jo je treba, dokler se popolnoma ne Lansko leto je bil pridelek krompirja povsod
raztopi. Ko je raztopljena, ima 90—100°C. Za uporabo | manj§i kakor navadno. Ker ga bo zato letos .prej
tako topla jela ni, ker bi se meso, ki bi pri¥lo # njo | zmanjkalo, moramo saditi ve¢ zgodnjega krompirja.
v dotiko, lehko kaj skvarilo. Po¢akati je treba, da se | Dobro bo pa tudi saditi letos sploh veé krompirja
ohladi na 65°C. Kdaj se to zgodi, to doZenemo s to- | nego druga leta, da ne bo zmanjkalo ZiveZa, ker se
plomerom. Najboljsi zato je posebni toplomer, kterega | ne more vedeti, kaksna bo letina.

prodaja ista tvornica kot jelo. Jelo je treba meSati s Pri saditvi krompirja ne smemo ponepotrebnem tra-
toplomerom samim, pri tem pa paziti kdaj ima 65°C, &e jo | titi. Za 1 mernik posetve je treba 140 kg semenskega Krom-
rabimo za manjSe kose, 70° C za vedje. Takrat pa vza- | pirja; posade ga pa tudi do 320 kg, kar je oitna potrata.
memo meso, pripravljeno tako, kakor je preje omenjeno, | Zato je zlasti letos umesten opomin, da varéujmo s se-
ter ga ntaknemo v raztopljeno jelo. Ker je meso hladnejie, | menom in da ga porabimo le toliko, kolikor je res treba.
oprime se ga plast jele, ki se ohladi in ostane na njem. Kakor pri vseh drugih semenih tako je tudi med
To se mora zvriiti hitro, toda mirno in enakomerno | raznimi sortami krompirja pogosto velika razlika. Eno
in ponoviti fez !/,—", ure. Ce pa hoéemo konservirati | pa je gotovo: Cim lepSi je semenski krompir, tem
vetje kose mesa, n. pr. prasi¢je stegmo, potem mu je | lepSe bo rasel in tem boljSe rodil. O tem nihée ne
pa treba napraviti zanjko ktera naj bo dvakrat preve- | dvomi in strokovnjaki imajo Eisto prav, &e trdijo, da
zana, kakor kaze podoba 15. in ga zaviti v tanéico. Sele | daje debelejsi semenski krompir bogatejie pridelke, kar
nato se pomoéi v jelo, ki mora imeti sedaj 70° C, se | je skoraj samoobsebi umljivo in kar kaZejo poskusi
p:sti notri najmanj 5 sekund, sicer pa toliko éasa, dokler | ved€akov, kakrini so: Wollny, Drechsler, Werner i. dr.
uhajajo mehuréki iz raztopine ; ko se prva plast jele strdi | — AR h -
pomoci se meso zopet za pet sekund v razfopino il | ientuide bei Berlin Grossbeerensts. £ o stns 1y mombki marki,
stvar je gotova, nalad¢ za rabo jele prirejen toplomer 4 M in meter uncioe.O'so M,

popolnoma snaZna in &ista. —_—
Jelo topimo pri kolikor mogode malem ognju brez vode l K letoénji saditvi krompirja..
|
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Pri krompirju pa moramo pri sedanjih razmerah
tudi iz gospodarskih ozirov s semenom skrajno
varéevati.

Pri nas semenski krompir razreZejo v kodcke, da
ga ne gre preveé v izgubo. Pri tem je treba vedeti
tole: Krompir je treba rezati podolgem, le ¢e po-
manjkuje semena, poérez Na krompirjevem go-
molju razloéujemo namreé dva konca: debelej$i zadnji
konec ali popkov konec, s kterim je bil krompir
prira¥¢en na steblo in drobnejsi prednji konec ali
vrhni konec. Na popkovem koncu je manj oées, pa
e ta so redka in slabotna; na vrhnem koncu pa so
ofesa gosta in modna. Ce rezemo krompir poérez, do-
bimo iz popkovih koncev slabSe rastline in slabie pri-
delke, iz vrhnih koncev pa boljie. Popkov konec tudi
raje gnije in stekli, Rezanja pocrez torej me moremo
priporoéati. PodolZno rezanje krompirja je torej edino pra-
vilno, ker le na ta natin dobimo dve enakomerno razviti
polovici, ki dajeta enakomerne rastline in dober pridelek.

Drobnej8i krompir sadimo nerazrezan;
toda izkuSnja uéi, da je pridelek bolj§i in vedji od
debelejega in bolj razvitega razrezanega krompirja
nego od celega drobnega.

Letos je res nujnc potrebno varéevati s krompir-
jevim semenom. Ta varénost pa ne sme biti
taka,kakor nekteri priporoc¢ajo, da bi rezali
iz debelejSega, popkovega konca le olesa
pa naj bo e tako globoko, ali pa da bi rezali
srednje debel krompir kar na osem delov,
droben pa na &tiri; tega pri najboljsi volji
ni mogoée priporoéati. Tako se more delati za
poskusnjo, na skrbno obdelani in dobro gnojeni zemlji;
po nadih njivah in v veliki meri pa ne.

Mi potrebujemo letos dober in gotov pridelek;
na to moramo delati Ze pri saditvi s tem, da sadimo
pri vsi varénosti le dosti mofne krompirjeve sadike!

Najbolj§e bo, kjer je to mogoée, tudi letos rabiti
debelejie popkove konce za kuho in saditi le obe po-
lovici prednjih koncev; te pa je mogoée, é¢e bi pri-
manjkovalo semena, 8e deliti, ako je krompir dovolj
debel, in njiva dobro obdelana. Da bi bil pa krompir
iz tako malih ,sadik“lepdi kakor iz debelega
krompirja, to pa prav gotovo ni res.

Pa Se na nekaj moramo opozoriti nase gospodarje
in gospodinje, in sicer na to, da krompir v kleti ne
sme prezgodaj odganjati, ker to 8koduje njegovi
kaljivosti in rodovitosti. Zato hranite semenski krompir
na hladnem, v nizkih kupeih.

Semenski krompir je treba razrezati nekaj
preje mego ga sadimo, torej ne sproti, razgrniti ga
po tleh, zato da se zasudi preden pride v zemljo. Na
ta nain ga obvarujemo gnitja, kar je vaZno zlasti v
mokrih letih.

Kdor bo tako delal, naj bo prepri¢an, da uspeh
ne izostane, ako posadi tako pripravljen krompir v
dobro zemljo. Rohrman.

Diamalt, dober pripomoéek pri peki.

Krusno Zito imenujemo ono Zitno zrnje, iz kterega
se melje moka za kruh. To zrnje je obdano z ludcino,
v kteri se nahaja trda belkasta snov.

V mlinu se zrno oludéi, ona trda belkasta snov
pa se zdrobi v moko; luSéine, z ostanki nezdrobljene
belkaste snovi so otrobi.

Moka je torej fino zdrobljena vsebina Zitnega
zrna brez lndéin; poveédini sestoji iz kleja (rastlinskih

beljakovin) in iz §kroba (Sterke). Povpreéno je v moki
10¢/, kleja in 58—68°/, Skroba. Poleg teh snovi se na-
hajajo v moki Se: voda (12°/,), sladkor (2'/;°,), maséoba
(11/;04), guma in dekstrin (5°,), in konéno sirova
rastlinska vlakna in razne rudninske snovi.

NajvaznejSa dela moke sta klej, ki redi
telo in §krob, ki ga greje.

1z moke se pece kruh. Ce bi napravili testo kar
preprosto s tem, da bi primeSali moki vode in nekoliko
goli in da bi to me8anico posudili kar na zrakn, bi bil
to tudi kruh, pa tezko uZiten in prav malo prebaven,
kajti Zelodec in &reva 8kroba ne moreta dovolj preba-
viti; prebaven postane Sele, ko se izpremeni v sladkor
ali dekstrin, kar se godi deloma pri kvaSenju, deloma
pa v Zeloden. Ce spedemo hlebce iz takega testa, n. pr.
¢e jih zagrebemo v Zrjavico, kakor je pri nekterih
divjih narodih 8e vedno navada, postane kruh Ze laZe
prebavljiv; vsled vro¢ine se Skrob namre¢ izpremeni
v lep; ta pa Zelodéni in érevesni soki laZe izpremene
v sladkor ali dekstrin nego neizpremenjen &krob. Mi
seveda s takim krohom ne bi bili zadovoljni, ker ga
nismo vajeni in bi ga torej nadi Zelodci ne prenesli,
ker morejo prebaviti le rahel, lehko prebavljiv kruh,
to je tak, kakrinega navadno pecemo.

Na$ kruh je rahel in luknji¢av, 8krob v njem je ko-
likortoliko Ze izpremenjen deloma v lep (klej), ki je laZe
prebavljiv, deloma pa Ze v sladkor in v dekstrin. Nastali
sladkor se v kruhu izpremeni s pomod¢jo kvasnih gliv in
mleéne kisline e naprej v alkohol in v plin, imenovan
ogljikova kislina. To se godi pri vzhajanju testa. Plin,
ki nastaja, pa polni in napihuje klejaste mehurcke, kar
dela kroh rahel in luknjiéav. Vse te izpremembe v
moki povzroéimo z melanjem, gnetenjem in peko, kar
se torej dela, kakor je vsakemu znano, na sledeéi
nadin: Moko vmesimo najprej v testo s soljo in vodo
ter ji dodenemo kvasu. Vmesen kruh vzhaja, t. j. §krob
v njem se izpreminja vsled delovanja fermenta cerealina,
ki se nahaja v moki, v sladkor. Kvasne glive pri¢no
pri zadostni toplini sladkor razkrajati v alkohol in v
ogljikovo kislino, ogljikova kislina pa razkraja vmeseno
testo. Vzhajano testo pride v krudno peé, kjer se vsled
velike vroéine ostali e ne v sladkor izpremenjeni
§krob predela v klej, in kjer segreta ogljikova kislina
testo razteza in dela kruh luknjiéav. Za peko kruha
po naSem naéinu so zato najbolj sposobne
tistevrstemoke, ki imajovsebivelikokleja,
ker klej dela testo krepko in proZmo in napravi, da
se v krohn narejeni in z ogljikovo kislino napolnjeni
mehuréki lehko raztezajo, ne da bi popokali.

Kaj je torej kruh? Kruh je zmes moke, vode
in soli (testo), ki s pomoéjo kvasnih gliv vzhaja,
se v krusni peéi speds, postane pri tem rahlo in
lehko prebavljivo, to pa vsledtega, ker se pri tem
S8krob vsled vrodine izpremeni v proZni in lehko
prebavljivi lep.

Iz vsake moke se da speéi kruh, toda tem teZje,
¢im manj je v nji kleja. Moka iz Zita deZevnih letin
je slaba za peko, pravtako turifiéna in ajdova moka
ter one mocénate zmesi, predpisane sedaj zaradi vojne,
posebno ée jim je primesan kuhan krompir; v testn iz
teh moénih vrst namreé ni dovolj kleja.

Je pa sredstvo, s kterega pomoéjo se da napra-
viti tudi iz slabe moke okusen, rahel, lep, lehko pre-
bavljiv in lepo zapeden kruh.

To sredstvo je ,dlamalt“. Diamalt je izdelek
iz slada, to je iz kaljenega jeémena, ki po svoji naravi
povzroéi, da kruh bolje vzhaja in da se lepde pede. V
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diamaltu je namre¢ veliko sladkorja polegtega pa
Se, kar je glavno, ferment ,diastaza“, ki izpreminja
iz 8kroba nastali lep v sladkor. Diamaltov sladkor
redi in krepi droZe in pospefuje torej vzhajanje kruha,
in dela tndi slabo moko dobro za peko, ker pretvarja
§krob v klej. Pa tuodi pri dobrih mokah uéinkuje dia-
malt izvrstno, ker razkraja vse sestavine testa, jih
napravi za peko porabnejSe, kruh sam pa prebavnejsi.
Moka, zamesena z diamaltom, zadrZuje veé vode, vsled
¢esar je na oko peciva za 1009/, vec.

Diamalt zboljSa pecivo v vsakem oziru, zlasti
pa glede okusa, dviga njega redilnost, mu
daje fino, neZno in trajnejdo rezko sveZost.
To je posebno vaZno za tiste gospodinje, ki kruh doma
peko in pa zlasti sedaj, ko smo prisiljeni pSe-
niéni moki primeSavati druge, slabejfe za
peko, in celo kuhan krompir. Razentega se pri
uporabi diamalta za peko prihrani ¢as, delo in kurivo,
ker se vse delo hitreje vrii

Diamalt je gosta tekolina, ki se hranjena na
hladnem, suhem prostoru v dobro zaprti posodi, drZi
skoraj neomejeno dolgo ¢asa, Na vsak kilogram moke
ali moénate zmesi je vzeti 1 do 2 dg diamalta,
to je piclo dve jedilni Zliei.

Ker je diamalt sicer vedno, letos pa Se posebno
vaZno sredstvo za peko dobrega, okusnega in lehko
prebavnega kruha, zato ga nujno priporo¢amo vsem, ki
pecejo kruh doma.

Zalogo diamalta ima ¢ kr. kmetijska
druzba kranjska, oddaja ga pa v plocevinastih
vréib, ki drZe po 4'/; kg. Vré diamalta brez poStnine
stane 8 K in zadostuje za skoraj 2500 kg moke.

Ker diamalt pri nas 8¢ ni znan in preskuden
in ker bi se zato marsikomun zdel tak izdatek za po-
skudnjo prevelik, svetnjemo nadim ndom, da jih po ved
skupaj naroc¢i vré diamalta za poskusnjo.

Kaj so bradavice (gobe) in kako jih od-
pravimo ?

Zivalsko telo je sestavljeno iz sila maj-
hnih delov, celic imenovanih, ktere moremo
videti le z drobnogledom. Stevilo teh celic v telesu je
ogromno ; jih je bilijone, in ¢élovek si ne more niti
misliti njih Stevila.

Vsaka celica ima samostojen ustroj; enakovrstne
celice tvorijo pa skupine, zvane celitno tkanino.

Celica torej je v gotovem zmislu samostojno bitje,
ki dobiva hrano iz Kkrvi, jo predeluje, in po wuporabi
iztrebi. V teku nekterih dni se vsaka celica popolnoma
prenovi,

Celica pa ne le Zivi, ampak se tudi plodi, to je
tvori nove celice, torej novo celitno tkanino; mi to
vidimo in pravimo: Telo ali deli telesa rasejo.

Tisti del prebavljene hrane, ki prodre skozi éreva
v zile mezgovnice, se izpremeni po raznih ovinkih v
kri in kri se pretaka po celem Zivotu ter donala ce-
licam hrano. Vsaka vrsta celic ima svoj ferment, ki
pomaga prinefeno hrano iz krvi predelati v snov, do-
tiéni celici lastno. Tako nastajajo in se presnavljajo v
v mesn mesne celice (mesna tkanina), v kosteh kostna
tkanina, v koZi koZna tkanipa itd. Vsak organ telesa
obstoji torej in se obnavlja iz njemu lastnih
celic, ki skupaj tvorijo njega celiéno tkanino.
V zdravi Zivali se to neprestano vrsi po potrebi in v
lepem delaynem reduo.

|

Véasih pa se pripeti, da Zivljenje in mnoZenje
celic krene na napaéno pot: Celica ne more veé Ziveti,
odmrje, se posuSi, segnije, postane snetiva. Ta usoda
doleti pavadno veéjo skupino celic, ve¢je dele tkanin,
ali pa cel organ; mi pravimo: del telesa se sudi, gnoji,
postaja snetiv. Delajo se gnojna uljesa; najveckrat
gnoj sam zatre snovi, ki so bolezen povzroéile, gnojno
ulje se zaceli in zvrii se nekako naravmo zdravljenje.
Snetivost je pa nevarna, ker razdira tkanino in ne pri-
puiéa, da bi pastala nova zdravejsa. Rak je nekaka
snetivost, ki razdira tkanino na znotraj in ki je navadno
neozdravljiva.

Pripeti se pa tadi, da se vr8i razmnoZevanje celic,
in tkanin napaéno, t. j. da nastajajo namesto zdravih
celic, enakih svojim materam, drogaéne, ki niso le odveé,
ampak celo Skodljive. Priéne se divjanje eelic, ki je
med drogim vzrok odprtim ranam; te se nme celijo in
namesto da bi se prerasle z mesom in s koZo, pa tvorijo
divje meso iz celic, ki niso niti mesne niti koZne,

Nekaj podobnega so tudi bradavice. Véasih so zelo
velike, tako da jih imenujejo na8i ljudje gobe. Brada-
vice rasejo na kozi; zakaj, to e ni popolnoma dognano.
So unéenjaki, ki pravijo, da so vzrok bradavicam glive
cepljivke, kar je verjetno, ker se hitro mnoZe: posa-
mezna Zival jih ima véasih prav mnogo. Znano je tadi,
da so bradavice nalezljive.

Bradavice so zelo razliéne; razlika izvira odtod,
da zrasejo bodisi iz spodnjih ali pa iz zgornjih plasti
koZe, vsled ¢esar nimajo vselej enake sestave in oblike.
Bradavice zrasle iz spodnjih plasti koZe predero gorenjo
koZzno plast; rasto naprej, ostanejo pa v zvezi s svojimi
maternimi celicami; €&e so pokrite z gorenju plastjo
koZe, imajo obliko razkavih koZnih bunl; nektere pa se
drZze koZe s peclji. Te bradavice morejo postati debele
kakor otroika glava; navadno miso soine, ampak snhe
in trde, tako da 8kripljejo, ¢e jih reZe§ z noZem. Tu-
patam so bradavice tudi soéne in mehke.

Bradavice, nastale iz vrhne plasti koZe, so tudi
precej suhe, imajo v sebi malo krvi in vsa njih spodnja
plast je prirasla koZi; véasih so zdruZene ali pomeSane
z onimi iz spodnje plasti.

One, ki nimajo vrhne koZe, so mehke in dosezejo
velikost dlani; ée so soéne, potem morejo biti povrhu
mokre, celo snetive te so znane pod imenom ,mokre
bradavice®.

Tadi na koZi sluznici nastanejo bradavice, n. pr
v goben, v poZiralniku, v Zelodeu, v érevah itd.

Bradavic je torej veliko vrst ter raz-
liéne sestave in oblike; vselej p1 so bradaviee
posledica bolestnega divjanja celie.

Malokdaj pride Zival z bradavicami na svet, na-
vadno jih dobi Sele pozneje. Mpogokrat preidejo kar
sameodsebe, véasih celo prav hitro. Skodljive so zato,
ker kvarijo vnanjost Zivine in ker, na vimenu ali na
sescih, ovirajo ali celo onemogoéujejo molZo. So torej
sitne. Zivljenju pa niso nevarne.

Odpravljanje bradavic ni tako lehko kakor bi si
kdo mislil. Domaéa sredstva ni¢ ne pomagajo. (e kdaj
po rabi domadega sredstva bradavice izginejo, je uspeh
le dozdeven, ker bi bile izginile sameodsebe in to tudi,
¢e bi élovek rabil &sto vodo ali pa nicesa.

Najzanesljivej$e sraistvo zoper bradavice je od-
prava z operacijo. Ce bradavice, ki se vobée potasi
razvijajo, kar odreZel ali podveZed, zrasto zopet nove
in sicer tem hitrejSe, éim vedkrat jih odstrani§ na fa
na¢in. Kdor hoée bradavice za vselej odpra-
viti, ta naj izreZe iz spodnje ali iz zgornje
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plasti koZe njih korenine, t. j. vso tisto ce- |
liéno tkamino, ki divja, in tvori napacne
celice, in napac¢no tkanino.

Posamezne bradavice je lehko izrezati, izZzgati ali
8 kako jedko snovjo uniéiti; to delo pa prepusti veiéemn
zivinozdravniku. V novejSem é&asu se istoéasno z ope-
racijo priporotajo tudi notranja zdravila, in sicer arze-
nikova (miSiéna), ki so zelo strupena; naprodaj so le
na Zivinozdravnikov recept in le Zivinozdravnik more
povedati kako pai se rabijo.

Zivinozdravnistva nevescemu ¢loveku je torej
véasi paé mogoce posamezne bradavice zatreti; tupatam
se mu celo posreéi, da uniéi tudi bradaviéne korenine
tako, da bradavica res izgine. Dobro je tako odprav-
ljanje bradavic zato, ker pomaga, da bradavice izginejo
hitreje nego bi sameodsebe, kar bi se v takih sluéajih
navadno prej ali slej zgodilo. Kadar pa je vime s seski
takorekoé posuto z bradavicami, tedaj pa je odprav-
ljanje bradavic silno teZavno, dela véasih Zivalim velike
bole¢ine, tako da Zival pri operaciji ni mirna, in da
jo je treba vreéi na tla, povezati, in vsak dan odstra-
niti le nekaj bradavic.

Izrezavanje bradavic z divjajo€o tkanino
vred naj se zato prepudéa le veitemu Zi-
vinozdravniku

Ta izZge posamezne velike bradavice z razbe-
ljenim Zelezom ; pri tem pa pazi, da ne rani poleg le-
Zefe zdrave koZe; ¢e kri moéno tede, ustavi krvavenje
s primernimi sredstvi.

Dobro sredstvo je tudi mazanje bradavic s soli-
tarjevo kislino, ki je silno jedka in zato nevarna. Ce
kane na zdravo koZo, na roko ali na obleko, jo takoj
seZge. Pri rabi solitarjeve kisline namaZi zdravo oko-
lico bradavice s kako maSéobo, da kislina ne pride k
zdravi kozi. Solitarjeva kislina razje le vrhno plast
bradavice; zato ostrZi prihodnji dan razjedeno plast s
kakim orodjem, n. pr. z noZem, ostalo bradavico pa
namaZi zopet s kislino in to toliko ¢asa, da izgine.
Kdor temn delu ni ves¢, ta stori bolje, ¢e se
ga ne loti, ker more napraviti veé Skode
nego dobicka.

Bradavice odpravljajo tudi z jodovo tinkturo, s |
koncentriranimi sublimatnimi raztopinami, s sivo maZo |
zivega srebra in z miSiéno maZo. Vsa ta sredstva so
pa silno strupena; lekarna jih prodaja le na Zivino-
zdravnikov recept.

Prav dobro pa manj nevarno sredstvo je saliclna
kislina. Ta Kkislina se dobi v lekarni raztopljena po-
meSana 8 kolodijem. S primernim ¢éopiéem, ki ga da
lekarnar, se namaZe bradavica. Zdravo okolico bradavice
je treba istotako zavarovati z mastjo pred razjedanjem.
Cez par dni se bradavica zmehéa z gorko vodo, raz-
jedena plast se ostrze, ostali del bradavice pa namaZe
vnovié¢ s salicilno kislino. To se ponavlja toliko ¢asa,
da bradavica izgine.

NajpriprosteiSe sredstvo, ki ni prav ni¢ nevarno,
je salicilov obliz. Ta se dobi v vsaki lekarni pod imenom
»0bliZ za turiste*. ObliZ se razreZe; kosec obliZa, ki
mora imeti velikost in obliko bradavice, se pritisne na
vsako bradavico, kjer se prav dobro drzi. Cez par dni
se obliz in bradavica z gorko vodo omehéata, razjedena
plast bradavice pa se po moZnosti globoko izpraska,
To se ponavlja po potrebi.

Pri vsakem odpravljanju bradavie, bodisi s tem
ali onim sredstvom, je pa zelo dobro dobiti od Zivino-
zdravnika recept za arzenikovo raztopino in to rabiti
po njegovem navodila kot notranje zdravilo.

Vprasanja in odgovori.

Na via kmetijsko-gospodarska vpradanja, ki dohajajo na ¢, kr. kmetijsko
druibo kranisko ali na uredniitvo  Kmetovalca®, se nalelno odeovnr)a v
JKmetovalcu®. Odgovori, ki so splo'ho poudni, se uvrste med ,Vpradanja in
odgovore®, na ostala vprasanja se pa odgovarja pismeno, ¢e je priloZena znamka
za odgovor. Odgovarja se edinole na vpradanja, ki so rodplunl s celim imenom;
brezimna vpraganja ali taka, ki so zaznamovana le z zacetnimi érkami
vriejo v koé. V Kmetovalcu® se pri vprasanju nikdar ne natisne vpuhlse
Ime, ampak vedno le pricetne érke imena in kraja. Redno se v vsaki dtevilki
odgovori le na tista vpradanja, ki so priéla vsaj 4 dni rnd lzdajo lista; na
pozneje do&la vpraianja se odgovorl v prihodnji &tevilki. Kdor takoj Zell
odgovora na kako kmetljsko-gospodarsko vpr ora o2iti
znamko za odgovor. Na a, ki niso mmm-g:?umn, 86
ne odgovarja v »Kmetovalou«, ampak le pismenc, e pismu pri-
loZena 1 X v znamkah kot prispevek k druibenemu fm-
u. Zadnje zlasti velja za pravne odgovore, ki seveda morejo biti le
splone vsebine, kajti uredniitvo ne more poznati vseh vEasih zelo vainih
okoligéin in zato za take odgovore ne prevzame nikakega jamstva.

se
Vo

Vprasanje 32. Na vrtu imam kar paprej pota zara-
§Cena 8 plevelom, ki ga z nifemur ne morem zatreti, Ali
bi kazalo pota posuti s karbidovim apnom in npe da bl to
fkodovalo blizu potov rastofim trtam in sadoemu drevju?
Ali je kako drugo sredstvo za zatiranje plevela na
vrtnih potih? (F.K. v K.)

Odgovor : Karbidovo apno je skoraj &isto in bi v

pridetku vsekakor oviralo rast plevela. Plast apna bi bila
v pridetkn blatnata, bi se mofno prijemala Cevljev, pozneje

' pa bl se posudila in drobila, in plevel bi izpod nje vendarle

rasel, morda e bujoejSe. Ofkodovanja blizn rastoiih rastlin
se ni bati. Vrtna pota se Cistijo plevela, &e jih v susl do-
sledno plevete in ogrebate, ker v takem é&asu poSkodovane
rastline najhitreje poginejo. Kdor sam ne dela in torej mora
delavee pladati, ter mu ni leZeie na majhnem izdatku, temu
ge izplala rabiti sredstvo ,Weg damit®, ki se dobi z navo-
dilom vred pri tvedki Anton Weransky na Daunaju V/2,
Gumpendorferstrasse 102, S tem sredstvom se baje plevel
na potih hitro zatre; delo je snaZno in izumitelj trdi, da
je ceneje kakor pletev.

Vpraianje 33. Redim ovee Ze fez 15 let; nikdar fe
niso bile bolne in vedno 8o se mi dobro sponasale, Letos
po novem letu so pa jele bolehati in dve sta Ze poginili.
Bolezen se kaZe v tem, da jim zalne od Celjusti doli vrat
otekati in da je v truplih onih, ki poginsjo, polno
vode. Kakipa ovéja bolezen ovaec je to in kako naj jo
zdravim? (M. Z. v Z.)

Odgovor: Vade ovee so vodeniéne; bolezen izvira iz
obolenja raznih organov. Ker pa jim pri¢ne vrat pri sap-
niku otekati, mislimo, da so metljave, t. j. da imajo pijavke
v jetrih. Otekline so z vodo papolnjene, pa tudi na drugih
delih telesa so ovece vodenidne. Metljavost dobe ovee na
mokrlh padnikih ali pa na takih prostorih, ktere voda pre-
plavlja. Zdravljenje, ki pa ni posebno uspeino, prepustite

. Zivinozdravniku, predveem pa skrbite za zdrave pafe. V

Neméiji je vodenlea pri klavnih oveah ,cesarska napaka“,
za ktero mora prodajalec brez ozira na vse drugo 14 dni
jamditi,

Vpraianje 34. Telica, ki se je ravmokar otelila, je
dobila voléi¢ na KkoZi, t. j. ko%a je postala trda in se
drZi reber, Zival pa hira. Ali naj voléi¢ na XkoZl reZem
oziroma zavlefem ? Kako naj zdravim koZni voldié¢ pri
govedi? (M. B.v R)

Odgovor: Ovéit na koii je najvefkrat bolezen izvi-
rajofa iz presnavljanja (berite spis v zadnji &t. ,Kmet.“)
v zvezi 8 prehlajenjem in boleznijo koZnih Ziveev. Ovéié
rezati ali zavledi je neumnost. Z zdravili se ne da dosti na-
praviti, Zivali pokladajte lehko prebavljivo in tefno krmo ter
jo imsjte v suhem, zrafnem in svetlem hlevo. Podkropite
jo vsak dan s terpentinovecem ali kafroveem ter jo dobro
zdrgnite a slamo, Bolezen je navadno dolgotrajna in &e ne
opazite, da gre bolezen na bolje, jo zakoljite pravoéasno,

| sicer pogine za vodenico,
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Vprasanje 35. Kako naj odpravim Zivini bra-
daviee? (A.D.v L)

ovor: Kot odgovor na Vade vprafanje objavljemo

v danadnji Stevilki ,Kmetovalca® daljdi spis o tej stvari.

Vpradanje 36. Dve leti stara telica puli pozimi
sosedni Zivini dlako. Ali je to &kedijive, kaj je temu
vzrok in kako naj telico tega odvadim? (F. T.v V.)

Odgovor : Ce puli govedo dlako sosedni Zivini, mu to
lehko 8koduje, ker se more pripetiti, da se dlaka v Zeloden spo-
prime in da nastane iz nje konéno debela Zoga, ki povzrota
Zelodéne bolezni, v&asih celo smrt. Puljenje dlake more biti
ali razvada, ali pa je posledica napatnega presnavljanja;
temu je pa najbrZe vzrok preved prazna krma, to je tako,
ki ima v sebi premalo rodninskih snovi, Ker prl nas po-
zimi Zivino navadno napano krmijo in ker Vada telica puli
dlako le pozimi, bo vzrok slaba krma. Pokladajte ji dubro
seno in deteljo, polegtega pa e kako moino krmilo, n pr,
oljnate tropine.

Vprasanje 37. Imam dobro kravo, ki pa sedaj teZko
Jé; nadel sem, da ima otekel in trd jezik. Zakaj postane
kravi jezik otekel in trd kakor les? Kako naj zdravim
to bolezen? (P. B, v R))

Odgovor: Ta bolezen povzrofa pri goveji Zivini neka
glivica (aktinomyces bovis), ki se v jeziku naseli. Bolezen
je tezko ozdravljiva ; zdravi naj jo le Zivinozdravnik.

Vprasanje 38. Ali je sumljivo, de ima goveja
Zivina sivomodre maroge na spodnji ustniei zunaj
in znotraj ter na nebu? Tista Zival, ki ima bolj sivomodro
ustnico, ima tudi vedje take maroge. To je pri nas zelo
raziirjeno. Morda je to kaka nalezljiva bolezen, in ée je,
ali jo je naznaniti? Kako se bolezen imennje in zdravi?
(J. 8. v M)

Odgovor : Barva smrika pri govoji Zivini je pri raznih
pasmah razlitna, in sicer temnosiva, ali pa blede mesnate
barve. To velja kolikortoliko tudi za spodnjo ustnico. Zivina
medane pasme ima smriek in spodnjo ustnico enobarvne
ali pa marogaste. Sluznica v gobcu je pokrita z zgorpjo

atjo, ki je bodiri semtertja all pa povsodi temnobarvna,
namesto da bi imela bledo mesnato barvo. Cimbolj temnejia
sta smriek in pa spodnja vstnica, ali éimbolj sta marogasta,
tem rajfe se nahajajo znotraj v gobcu temne maroge. Te
temne maroge so torej nekaj popolnoma naravnega in niso
ni¢ sumljivega.

Vprasanje 39, Kakor znano, se je vriilo splono po-
pisovanje Zita in moke; nekteri imajo precejinje zologe,
drugi pa zopet veliko premalo. Pa tudi tisti, ki imajo velike
zaloge, utegnejo do prihodnje Zetve izhajati le, &e porabijo
na dan za vsako osebo 240 gramov moke, To je pa pri nas
veliko premalo, ker obstoji kmetska hrana ponajved iz
moénatih jedi in kruha, omenjena mnoZina pa zadostuje
komaj za vsakdanji krub. Ali bodo zaplenili moko in
Zlto tistim, ki jo imajo dovalj do prihodnje Zetve in kaj bo
8 tistimi, ki nimajo zadostnih zalog? (A. F. v G.)

Odgovor : Nadi kmetovalel nimajo takih zalog moke
In Zita, da bl jim mogli kaj zapleniti; nasprotno: skoraj
vei imajo moke in Zita veliko premalo. Tisti, ki nimajo za-
dostnih zalog, bodo morali moko ali Zito dokupovati, e bodo
imeli denar In &e bo te redi naprodaj, Na kake podpore
bodisi v denarju ali v blagn se ni zanafati. Edino upanje
je, da bo naprodaj, eeveda za drag denar prihodnje mesece,
turitica iz Ogrskega. Po nafem mnenju s sedanjimi zalo-
gaml moke in Zita nikakor ne bomo izhajali. Zato svetujemo
vsakemu, naj kar mogofe varinje, kajti prav gotovo pride
Gas, ko ne bo prislo na osebo in dan niti 240 gramov moke,
Namesto moke rabite torej v gospodinjstva po moZnosti druga
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| Zivila, in sicer, fiZol, ka%o itd. Kdor ne verjame, da nam
pretl velika nevarnost, ta bo prav gotovo v poletnih mesecih
trpel veliko pomanjkanje, ée ne celo lakoto, kajti takrat
tadi za drag denar prav gotovo niGesar ne bo dobil.

Vprasanje 40. Koliko staro Zrebe naj dam rezati
in kakien vpliv ima rezanje na razvoj Zivali? (A. B. v T.)

Odgovor : Ce konja ne daste rezati in & torej ostave
Zrebec, postane takega telesa kot Zrebec, to je dobi motnejie
kosti, bolj razvito misidevje, posebno pa dosti motnejsi vrat,
Za kolikor preje reiemo konja, tem slabde se mu razvijejo
kosti, mifice in vrat In tem bolj je njegove truplo podobno
kobiljemu. Ker pa nofemo imeti niti predibkih konj, niti
okornih kakor je Zrebee, zato je treba, da daste konja re-
zati, ko je Ze dovelj razvit, ko pa Se nima Zrebevih oblik.
Iz tega vzroka reZejo navadno letnike, in sicer spomladi,
ker je éas takrat iz raznih ozirov zate najbolj wgoden,

Druzbene vesti.

* Vsako naroéilo se pri sedanjih razmerah zvr3i
le proti predplatilu ali po povzetju; druZba v tem
oziru ne more delati izjeme, ker tudi dobavitelji
napram druZbi enako postopajo. Naro&niki in tudi
nalelniki podruZnic, ki narotijo kmetijske potreb-
8Cine za svoje podruZnice, naj druzbi denar obenem z
naro¢ilom vposiljajo, ali pa naj privolijo, da se
vrednost posiljatve povzame. Vse cene so razvidne
iz »DruZbenih vesti«. Najceneje izhajajo naroéniki,
e na podlagi niZje objavljenih cen sami izratunijo,
koliko stanejo naro&ene potrebi&ine; njih vrednost
naj druZbi po postni poloZnici naprej platajo, kajti
v tem slutaju si prihranijo dokajinjo povzetno pro-
vizijo, ki jo Zeleznica sicer zaraluni.

* P. n. gg. druzbene ude nujno prosimo, da
vse gospodarske potreb3¢ine pravodasno narodajo
ter se pri naroéilih ozirajo na objave v ,Kmeto-
valeu“. DruZba oddaja le tiste predmete, ki jih
objavlja zato prosimo, naj naroéniki ne povpra-
Sujejo po predmetih, ki jih ni v zalogi. Vsak na-
roénik naj natanéno naznani svoj dom, posto,
oziroma Zeleznisko postajo.

Po posti moremo poslati le mnoZine semena do 20 kg,
ker letos poita teXjih poiiljatev ne sprejema. Kdor naroéi
ved, naj obenem naznani zadmnjo Zelezniiko postajo,
ker se mu mora blago po Zeleznici poslati,

Cespeljnih drevesc druzba letos navzlic viemu truda
ni mogla priskrbeti v svrho brezplainega oddajanja svojim
udom. Vse tozadevme prijave so torej meveljavne in namesto
Gedpelj doba dotiéniki jabolka ali hruske.

Semenskega Kkrompirja srednje zgodnjih vrst
oneida in zborow ter nekaj ameriikih vrst kakor ru-
meni delmeny, peauchblow in pifelevec je druZba
letos prav malo pridelals, vsled fesar se bo mogla ozirati
le na hitre in manjde naroibe svojih ndov. Cena semenskemu
krompirju je K 26'— sto kg z vrefami vred. Vrato izbere
droZba naroénikom sama.

* Semenskega Zita je skuSala druZba kupiti na
Cedkem in na Ogrskem, Zal pa so ostala vea prizadevanja
v tem ozirn brez uspeha.

* Semenske zmesi detelj in trav, izbrane &iste
in preskofene kakovosti, ima c. kr, kmetijska druZba v za-
logi in jih oddaja kmetovalcem po ni%e objav-
ljenih cenah. — Opozarjamo pa spis ,Sestava in
setev travnib in deteljnih zmesi¥ ki ga na za-
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htevanje vsakomur zastonj posljemo, Obenem opozarjamo
na knjigo Weinzierl-Turk: O sestavljanju in setvi travnih
megenic, ki stane pri druibi za ode 1 krono.

* Deteljno seme, zajamieno predenice Eisto in potr-
jeno od kmetijsko-kem'j<kega preskuofalif‘a v Ljobljani, od-
daja druzba s ojim ndom z zavojem vred, in sicer seme
domade, Stajerske ali ¢érne detelje po 2 K 60 h in seme
lucerne ali nemfke detelje po 2 K 20 h kilogram,

* Semena detelj in trav ima droZba naslednje
vrste v zalogi:
domata detelja (trifolinm pratense)

=

260

lucerna (medicago sativa) » 220
Gvedska detelja (trifolium bybridum) » 3°60
bela detelja (trifoliom repens) . » 380
egparzeta, izlu&fena (on(brychis aativn) » 160
francoska pahovka (avena elatior) . . . . . 2—
anglefka ljuljka (lolium parenne) . s 140
lagka ljuljka (lolinm italicom) . S » 140
pagja trava (daktylis glomerata) . . s 220
genoZetna latovka (poa pratemsis) . . . . . . , 220
navadna lstovka (poa trivalis) . n 280
medena trava (hoelus lanatuos) . : » 23—
svetlikssta trstika (phalaris arnndinacel) . . b—
tretikasta bilnica (festoca arundinacea) . 2'—
rdeéa bilnicu (festuca rubra) . . » 280
lisi¢ji rep (alopecurns pratentis) » 8°60
travnifka bilnica (festuca pratensis) . 27—
maéji rep (phleam pratense) . . . . 160
pasji rep (cynosurus cristatus) . ; . 280
gopulja (agrostis stolonifera) " » 360
zlata pahovka (trisetom flavescens) 2 5 D—
pokonéna stoklasa (bromus erectus) . . . . . , 280
gmes travn'h semen za trajne semoZeti . . . . , 220

* Severnonem8ko seme Kkrmske pese dobivajo
udje pri druZbi po 96 h kilogram z zavojem vred, in sicer
rdefo in romeno mamutovko in rumeno ekendorfovko.

* Glede oddaje semen nszoanjamo, da veljajo gorl
ozna‘ene cene z zavojem vred in s stroiki za vozoi list le
pri narotilih nad 5 kg. Prl naroZilih do 5 kg se posebej
zaratupita zavoj in vozni list,

Jare semenske pdenice bo dobila draZba iz Cedkegs,
i. 8. iz posestev grofa Kinskega, &e blsgo ne bo v vojaike
svrhe rekvirirano ali & ne bo izvez prepovedan. Cena bo
70 kron 100 kg. Prijave druiba Ze sedaj sprejema, Ta jara
pienica je od vrste stare éeSke menjalne plenice, ki je trda
in steklenasta, torej tudi porabna za izdelovanje najbolje
moke v valjénih mlinih, Menjalna pSenica se lebko seje spo-
mladi ali kot ozimina v jeseni.

* Antiavit v varstvo setev pienice, turifice, graha,
gradtice, travnih in deteljnih semen itd. pred poljskimi vra-
pami, vrabel, koko#mi, golobi, fazani itd. stane kg 14 kron,
Osminka kile v dvanajstih litrih vode raztopljenega antiavita za-
dostuje za impregniranje 130 kg setve in stane proti
predpla&ilu K 2:20 ter se razpodilja kot vzorec brez
vrednosti. Glede uporabe antiavita opozarjamo na spis ,0d-
vratanje fkode po vranah® v ,Kmectovalen® Stev. 2. z dne
15. marca 1914.

Za vinogradnike in vinske trgovece ima droZba
v zalogi sledeéi novi dve kletarski potrebéini: 1. Bernadotov
vinomer (vinsko tehtnico) za hitro dolofanje alkohola v
vioun mrzlim potom. Cena temu vinomern je 6 K ter je
denar pri narofitvi naprej poslati. 2. Eponit, s kterim se

vzame vinu vsak zoprn okus ali dub, bodisi po gnilobi,
pleenivcn, po sodn, grenkobi itd. Ajg eponita stane 5 K
brez poitnine in zavoja. MooZine eponita po 10 dkg se po-
gilja za 60 vinarjev s postoino in zavojem vred kakor
vzorec brez vrednosti in je denar naprej poslati.

Perceld & 45 odstotki sulfatne zmesi redkih elemen-
tov stane K 70— sto k¢ in po izkudnjah se doseZe s
150 kg perocida enak uspeh kakor s 100 kg modre galica,
Perocida je droZba mogla dokupiti le prav majhno mnoZino.

* Umetna gnojila ima e. kr. kmetijska droZba na-
slednja v zalogi:

Rudningki superfosfat 8 14 do 169/, v vodi raz-
topne fosforove kisline po K 9'— 100 kg z vredo vred. Pri na-
rotilih na cele vagone se podlje to gnojilo franko na vsako
Zeleznisko postajo.

Ker tvornice radi preobilih narotil, pomanjkanja de-
laveev in vreé narolitve sedaj le poéasi zvréujejo, naj se
to goojilo narofi vsaj 14 dnl ali tri tedne pred porabo.
Kdor naroti cel vagon, naj druZbl po moZnosti poilje po-
trebno mnoZino praznih vreé, da se zvrditev naroiitve de
bolj ne zavlede,

Najfinejse zmleto pravo gicilijansko Zveplo
stane K 30— sto kg in priporofamo udom, da ga takoj
naroéijo, ker je uvaZanje tega predmeta zyezano s éimdalje
vetjimi teZkodami.

Kalijevo sol po K 1360 100 kg. To gnojilo se
oddaja tudi v vredah po 50 kg za 7 K. Kdor gnoji
travnike 8 Tomasovo Zlindro ali z rudninskim
superfosfatom, ta mora gnojiti tudi 8 kalijem,
bodisi & kalljevo soljo ali 8 kajnitom, Mi odloéno priporoéamo
kalijevo sol, ki ima v sebi 429/, kalija in stane 13 K 60 b,
doéim ima kajnit le 12—14 ¢/, kalija ter stane 6 K 50 h.
Namesto 300 kg kajnita se vzame le 100 kg kalijeve soli,
a ima #e vet kalija in se vrhutega #e prihrani 5 K 90 h.

Kajnit po 6 K 50 h 100 kg.
Kostno moko po 13 K 100 kg =z vredo vred.
Kostni superfosfat po 13 K 100 kg.

* Za Zivinorejee ima druiba v zalogi poZiral-
nikove cevi za odraslo goved po 12 K komad in za te-
leta, ovee in koze po 7 K komad, Trokarji so po 5 K
komad. PoZiralnikove cevi in trokarjl sluZijo v to, da se
napenjanje govedi hitro in zanesljivo odstrani. — V zalogl
Ima druZba tudi mleine cevi komad po 80 h. Mleéne
cevi se rabijo za odtok mleka, kadar kravo vime tako boli,
da je ni mogofe molsti. — Napajalnike za teleta is
pocinjene ploitevine oddaja druZba po 10 K.

Klajno apno, 38—42¢/,, precipitirano (ne Zgano)
blago, oddaja dru¥ba v izvirnih vreiah, teikih 50 kg po
26 b, V manjiih mnoZinah pa po 28 h kg. Za manje poiiljatve
na zunaj se &e posebej zaraiuni za vsake podiljatev 30 h
za zavoj, vozni list itd. — Manj kakor 5 kg se ne razpodilja.

Tropine podzemeljekega oreha, DruZba oddaja
te tropine po 50 K 100 kg iz Ljubljane; dobivajo se v
vredah po 100 kg.

Sezamove tropine. DruZba jih oddaja po 50 K
100 kg iz Ljubljane z vredami vred.

Ribja moka je med tem zopet dofla. Stane K 44—
8to kg, vrete g0 po 75 kg. V manjiih mnoZinah stane kilo-
gram 50 vinarjev.

Urednik Gustav Pire, —

Zalozba c. kr, kmelijske druzbe kranjske.

— Tisk J. Blasnika naslednikov v Ljubljani.



