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Za privoljenje, take jame odkopati, je treba politicno
(kantonsko) gosposko prositi, in kadar se taka jama odko-
puje, mora vselej kdo nazoc¢ biti, kferega ta gosposka
poslje. Ako se pokaze po tem, ko je bila jama odkopana,
da ni v nji ni¢ druzega, kakor same kosti brez ostankov
mesa, ni treba kosti ni¢c vec¢ razkuzevati.

Da se pa ohranijo kosti cerknjene zivine, ki je bila
po dosedanjih postavah zakopana, ker se dajo za obertnijo
dobro porabiti in kolikor to ni zoper zdravje ljudstva, je
ukazalo c. k. dezelno poglavarstvo sledece:

1. Pripuseno je, suhe kosti zivine, ktera je za navad-
nimi in ne nalezljivimi boleznimi poginila, za obertnijo rabiti.

2. Kosti goveje zivine, ktera je za pljucno kugo po-
ginila, se smejo rabiti za obertnijske namene, ako se z njih
posterze vsa mesnina, se dobro operejo in na zraku ali
lufta posusé.

3. O goveji kugi se ne smejo kosti iz trupel jemati,
kadar se da res misliti, da se bo se malo razsirjena kuga
urno zaterla zavoljo tega, ker se bolna ali taka zivina,
ktera bi kugo imeti utegnila, pobije, njene iz koze djane
trupla s kostmi vred odpeljejo in zakopljejo ter odpravijo
vse reci, ktere so bile s tako zivino v kaki dotiki. Ako je
pa goveja kuga v kakem kraji ze zlo razsirjena in se da
res misliti, da je ze mnogo govéd okuzenih, se sme dopu-
stiti, da se kosti iz trupel vzamejo, samo se mora to zgo-
diti na mestu, kjer je zivina cerknila in kjer se imajo ze
tako koza, rogovi in parklji z zivine jemati in salo topiti.
Kosti, s kterih se je skerbno obrala vsa mesnina, se imajo
potem eno uro v vrelem kropu kuhati, potem pa na zraku
susiti ali pa nad ognjem tako dolgo peci, da se mesnina,
ki se jih se derzi, dobro prezgé, kosti same pa po verhu
oprazijo, in se tako okuznost iz njih odpravi.

Kosti je treba eno uro v kropu kuhati in potem na
zraku susiti, ce se rabijo za koseno moko; ce so pa za
spodij namenjene, jih je treba nad ognjem zgati.

4. O prav hudem cermu ali vrancnem prisadu, ko bi
bilo za zdravje ljudi silno nevarno se z merhami dalj casa
pecati, se imajo merhe s kozo in kostmi vred zakopavati,
kakor doslej. Kadar pa cerm ni take hud in ni tako zlo
razsirjen, je pripuseno, kosti iz tacih trupel jemati in raz-
kuzevati, pa ravnati tako, kakor je bilo receno pri goveji
kugi.

5. Zivina, ktera pogine za steklobo, kakor tudi Kkonji,
kteri poginejo za smerkljem ali se zavoljo te bolezni po-
koncajo, se imajo po obstojecih postavah s kozo in kostmi
vred zakopavati.

6. Za razkuzevanje kosti komisija za to postavljena da
ali pa ne da privoljenja. Ta komisija se ima verh tega
tudi prepricati, ali so bile kosti skerbno osnazene in gleda
na to, da se kosti ne odpravijo iz tistega kraja, preden ne
mine kuga ondi popolnoma in da se dalje ne prestopajo
postave, dane zoper razsirjanje kake kuge, zlasti pa, da
se ne jemljejo kosti iz trupel in se ne snazijo.

7. Kosti, tako dobljene, ostanejo gospodarju zivine,
kteri ima po postavi tudi skerbeti, da se kosti po pripravnih
ljudéh na njegove stroske razkuzujejo; to velja tudi zastran
koze, rogov, parkljev in loja.

Coklje ali leséni Cevlji najceneje in zdravju
najugodneje obuvalo,

Coklje nosijo v mnogih krajih; pri nas vidimo najvec-
krat talijanske delavce, pa tudi v nekterih goratih krajih
Koroskega itd. so zlo v navadi. Najbolj jih pa nosijo na
Francozkem. Ondi je mnogo krajev, kjer ima vse coklje,
mestjan in kmet, bogatinec in siromak. Al te coklje niso
leséni hlodje, kakor jih mi poznamo. Nase so po vec
funtov tezke, tako da je komaj mogoce, jih sabo vlaciti;
francozke pa so komaj po 15 lotov zenske, mozke malo
cez funt tezke. Da na nogah ostanejo, moramo v nase se

snop slame namasiti; francozke so tako licno po nogi
izdelane, da se je dobro oklenejo.

Nekaj let sem so zaceli tudi v nekterih nemskih de-
zelah, zlasti na Virtemberzkem, v izdelovanji cokelj bolj
napredovati in, kakor so nam se vedno zoperne, tako jih
zacenjajo ondi od leta do leta rajse nositi. Spoznali so
koristnost primerno izdelanih cokelj, in kolikor licneje iz-
delujejo, toliko vec¢ dobicka jim prinasa kupcija z njimi.

»Kakosne so neki te coklje, da jih hvalijo ,Novice 2%
bo rekel marsikdo. Odgovor: Slozne, lahke in liéne!
Z lastnimi oc¢mi smo se tega prepricali, in vsako obuvale,
ktero ima te lastnosti, je tudi koristno. Navadno so pa
cerno lakirane ali sicer pocernjene; z navadno mazo na-
mazane se svetijo, kakor usnjati cevlji, tako da so tém
prav podobne. Hoditi je prav lahko v njih in nog prav
ni¢ ne tisijo. Izdelujejo tudi s suknom ali kozuhovno pod-
lozene. Kakor so coklje, vecje ali manje, menj ali bolj
licno izdelane, po tem je tudi njih cena. Par tacih cevljev
velja 20 Kkr., pa tudi do 30 grosev.

Dobro izdelane coklje so na dve strani hasnoviteje
kakor usnjati cevlji, namrec: ceneje so in pa zdravju
ugodneje. Kar se njih cene tice, ni treba obsirneje
govoriti, recemo samo, da coklje iz dobrega lesa dobro
izdelane ne jenjajo dosti usnjatim cevljem, kar njih terpez
zadeva, zlasti ce so cez gerlo s tankim kositarjem oblozene.
Najvecja koristnost cokelj je pa v tem, da so noge v njih
tople in suhe. Kmet mora pri svojih vsakdanjih opravkih,
posebno pa spomladi in v jeseni, skoraj celi dan po vlazni,
merzli zemlji postajati in hoditi. Ako nima na polji in se-
nozeti ni¢ opraviti, ima na dvorisu dosti dela, kjer tla veci-
dél niso vlozene, in so toraj mokre in blatnate. Priloznosti,
si noge premraziti, ima tedaj dosti, in ker iz prehlajenja,
zlasti pa iz prehlajenja nog toliko in toliko bolezin izvira,
posebno pa spomladanske bolezni, nahod, gripa, merzlica itd.,
bi pomocek zoper take prehlajenja utegnil kaj cene imeti
in zeleti je tedaj, da bi coklje pri kmetiskih opravkih bolj
kakor doslej obveljale. Se vé, da takih okornih, kakorsne
so nase, nihce ne priporoca, ktere kakor leseni hlodje na
nogah visé in ne dajo, da bi se v njih delavee wurno
obracal.

Ako bi bilo zgorej popisano lepo, toplo in nedrago
obuvalo bolj znano in ako bi poskusili umni gd#podarji, za
pri svoji druzini vpeljati, bi kmali krive misli zginile.
Cokljam bi se nihce ve¢ ne posmehoval in nihce bi veé ne
rekel: ,Nosi naj coklje, kdor si ne more Kkupiti usnja za
cevlje!“ Praktic¢ni in varcni Talijjan se ne sramuje s
svojimi res okornimi cokljami cokljati, in pri vsem tem je
dosti dosti pridnisi, kakor marsikter drug, kteri ima ,zbi-
ksane“ skorne, pa pije — tobak, namesti da bi delal
in Bogu casa, drugim pa dnarjev iz zepa ne kradel.

Kratek popis kmetijstva po ribniSkem okraji,
Spisal fajmoster Janez Ziegler.
(Konec.)

1V.
Vinoreja.

Vino tukaj ne raste, ker je obnebje preojstro. Le ob
prav gorkem letu se more na brajdi pri kaki hisi kak
okusen grojzd dobiti.

V.
Vertnarstvo in sadjoreja.

Vertne zelenjave se dobi le pri grasjini ali pa pri
farovzih za domace potrebe kaj, pa &e le pozno spomladi,
ker jim ojstre sape branijo, pred rasti.

Med sadnim drevjem cesplje, hruske in jabelka
prav rade rodé, pa tudi rade kmali poginejo, ker je ta-
kajsna skalnata zemlja vecidel povsod preplitva; zatoraj se
tukaj malokje vidi kako staro cespljevo, hrusevo ali jabla-




