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Vinogradniki! Pozor! 
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(Konec.) 
Vinogradniki! če hočete doseči cene za 

letošnji pridelek, ki bodo v primernem raz­
merju z današnjimi ogromnimi pridelovalni­
mi stroški, pa je neobhodno potrebno, ne sa­
mo, da se ne prenaglite pri odprodaji, tem­
več da posvetite tudi kakovosti pridelka čim 
večjo pažnjo. Kakor veste, je povpraševanje 
po boljšem vinu zelo veliko in se ponujajo 
za tako zelo visoke cene. Letnik 1917 je ta-
korekoč izčrpan. Letnika 1918 in 1919, ki 
se še nahajata deloma v naših kleteh, pride­
ta pri tem komaj v poštev, ker njiju kako­
vost ne odgovarja. Zatorej ima letnik 1920, 
ki obeta pod gotovimi pogoji izborno vinsko 
kapljico, najboljše šanse za odprodajo po do­
brih cenah. Le razmere je treba izkoristiti. 

Razvitek grozdja je letos, kakor je zna­
no, zelo neenak. Na enem in istem trsu se 
nahaja cesto skoro zrelo grozdje poleg napol 
zrelega in popolnoma zelenega, kakor tudi 
poškodovanega več ali manj po oidiju. To 
bi skup potrgano ter sprešano dalo le vino 
slabše kakovosti, kakoršnega že itak imamo 
dovolj po kleteh izza zadnjih dveh let. Če 
pod danimi razmerami hočemo doseči boljšo 
kakovost, se pred vsem ne smemo prenagliti 
s trgatvo, to se pravi, čakati moramo ž njo, 
dokler ne dozori večina grozdja. Nikakor to­
rej početi s trgatvo še ta mesec, kakor se 
namerava! S tem pa ni rečeno, Jda ne bi 
smeli grozdja, ki gnije ali se vsled pokanja 
suši, poprej potrgati ali, kakor se pravi pod-
birati. Ravno narobe ! Podbiranje se priporo­
ča povsod in je nadaljnemu razvoju ostalega 
grozdja le v korist, če se bolno grozdje čim 
preje odstrani. Z glavnom trgatve je pa, ka­
kor že rečeno, početi še le, ko dozori večina 
grozdja v vinogradu. Pri tem je porezati 
najpoprej vse lepo, popolnoma dozorelo groz­
dje. K zrelemu grozdju spada tudi nagnito 
grozdje, če ni napadeno po zelenem plesniv-
cu. Navadna gniloba zrelega grozdja je nam­
reč takozvana „žlahtna gniloba", o čemer se 
lahko prepriča vsakdo, če tako jagodo posku­
si in jo najde sladko ter prijetnega okusa. 
Ravno to grozdje daje najboljšo kakovost! 
Ostalo, manj dozorelo grozdje in grozdje, ki 
zeleno, ozir. napol zrelo gnije, ozir. je vsled 
oidija močno bolno, pa se pusti pri glavni 
trgatvi viseti in se še le potem potrga, spre-
ša in spravi. Na ta način dobimo tri vrste 
vina, in sicer 1. podbirino (iz gnilega in po 
oidiju napadenega grozdja), 2. vino iz lepe­
ga grozdja in 3. vino iz nezrelega slabšega 
grozdja. Prvo in zadnje se spravi skup in 
daje več ali manj okusno in zdravo pijačo 
za domačo rabo, ozir. tudi prodajo za lokal­
ne potrebe. Srednje tvori kvalitetno vino in 
je glavni zaklad vinogradnika. 

Srednjim in večjim vinogradnikom se 
priporoča, da trgajo in prešajo tudi posa­
mezne grozdne vrste posebej ali vsaj po dve 
taki skup, ki se obojestransko v svojih last­
nostih spopolnite, kakor n. pr. burgundec ali 
rulandec in silvanec, silvanec in drobna ali 
laška graševina, laška graševina in žlahtnina 
itd. in narede sortna vina, po katerih še bo 
večje povpraševanje. Naprava sortnih vin se 
priporoča odslej tudi takim vinogradnikom, 
ki imajo mešane nasade. Saj se itak najdejo 
dandanes povsod delavci, ki poznajo posa­
mezne vrste in so jim to delo lahko prepu­
sti. Zamude in nekoliko večjih stroškov, ki 
nastanejo vsled sortiranja, pa se naj nikdo 
ne ustraši. Ti mu bodo po boljših cenah, ki 
jih bo dosegel vsled sortiranja, bogato po­
vrnjeni. 

Vinogradniki! Enkrat za vselej vam 
bodi povedano: „Časi, ko se je dalo prodati 
vsako čmigo za dobro vino, so končno mi­
nuli ! V Jugoslaviji se bodo dala prodati za 
primerne cene le kvalitetna vina. Največji 
vpliv na kvaliteto vina pa ima umno sorti-

ranje grozdja pri trgatvi in umno kletarenje. 
Posvečajte torej trgatvi in sortiranju poseb­
no pažnjo! Navadite se tudi umno Kletariti 
ter ne zabite nikoli, da tvori snaga tri četr­
tine umnega kletarstva!" 

Slednjič se občinska zestopstva vinorod­
nih občin (gg. občinski predstojniki) nujno 
naprošajo, objaviti ta razglas na običajen 
način ter v interesu vinogradnikov ukreniti 
potrebno, da se v občini izvoli odbor, ki naj 
stopi z drugimi merodajnimi krogi okoliša v 
dotiko ter določi povprečne stroške pridelo­
vanja enega litra vina v dotičnam okolišu, 
ozir. minimalno ceno za letošnje vino, izpod 
katere se vinogradnikom ne priporoča vina 
prodajati! 

Za vinarski in sadjarski odsek Maribor 
Slovenske kmetijske družbe: Vinarski ravna­
telj Puklavec. 


