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gospodarske, obrtniSke in narodne.

Izhsjajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold.; posiljane

po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr,, za pol leta 2 gold. 40 kr., za Cetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 19. junija 1878.
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Gospodarske stvari.

Gospodarske skusnje.
Kaj se zgodi, e se krompirju prezgodaj poreZe perje.

Krompir raste in se najbolj debeli po perju (krom-
pirjevceu) svojem. Zato se manj krompirja, pa tudi bolj
drobnega pridela, e se mu perje poreZe o nepravem
casu.

Skuinje uéijo to-le:

Krompirja se po 8tevilu podzemljic ne pri-
dela ravno veliko manj, ¢ée se mu perje poreze; velik
razlodek pase v debelosti in teZi pridelanega krom-
pirja kaZe o tem, kedaj se mu perje odreze. Krom-
pir ostane tem bolj drobdn, &em prej se mu perje
s stebli poreze.

2. Krompir na debelost najmanj raste, predno
cveteé in pa predno je popolnoma zrel. Najbolj pa
se debeli, kedar cveté in ko je odcvel. Zato se
ga veliko manj pridela, &e se mu je perje koncem me-
seca roznika (junija) in pa v prvi polovici malega sr-
pana (julija) porezalo; pridelka nasproti pa ni skoraj
nié manj, ée se mu poreZe perje Se le zadnje tedne.

3. Pa ne samo debelosti, ampak tudi dobroti
krompirjevi se 8koda godi, de se mu o ne pravem ¢&asu
perje poreze. Moé&eca se v krompirju najveé zalne
delati, ali drugade redeno, krompir pri¢enja najbolj
moknat postajati, kedar zaéne cvesti, — najman]
se .pa izdeluje modec v krompirju pred cvetjem in
pred zorenjem.

Koliko so spomladanski hrosci (kebri) za gnoj vredni.

V &asniku kmetijske druzbe Bocenske beremo,
da so v poskuSevalnici kmetijske Sole v St. Mihelu
preiskavali gnojno vrednost hroscev, in to-le naédli: v
100 kilih hrodcev je nekaj &ez 46 kilov vode, nekaj
¢ez 53 kilov sube snove, nekaj ¢ez 1 kilo pepela,
nekaj éez '/, kila fosforove kisline, nekaj Cez 4
kile pa dudca (gnjilca). Po takem imamo v hroécib
izvrsten gnoj. Ker v kupéiji z gnojem 1 Kkilo gnjilca
cenijo na 1 gold. do 1 gold. 60 kr., 1 kilo fosforove
kisline pa na 30 kraje., je po tem takem 100 kilov
hrod¢ev vredno 4 gold. 36 kr. za gnoj. 1 bektoliter
broScev vaga nekaj &ez 36 kilov, zato je 1 hektoliter
bhroScev vreden 1 gold. 60 kr. Ce tedaj kak gospodar
ali kaka obéina toliko plada za hektoliter hroicev, ki
jih v me8ani gnoj (kompost) podela, naj nam verjameta,

da nista ne krajcarja zavrgla. Ze gledé na gnojivno

vrednost hroscev na) bi tedaj kmetovalci ali obéine ne

zanemarjali nabirati ta njivevim sadezem &kodljivi mrdes!

Kako spoznati, da ste telica ali krava breju.

Pri telici izmolzi nekoliko tekodine iz vimena, in
mani jo med dlanoma; &e se ta tekodina rok prijemlje
in se kaZe nekako smolnata, je to znamenje, da je te-
lica breja; — ée je pa ta tekoéinabolj vodenain se ne
prijemlje rok, je to znamenje, da ni breja. Pri kravi
pa nekoliko kapljic izmolzenega mleka kani v kozarec
¢iste stadenénice; &e kaplje ko) na dno vode padejo in
se po nji ne razdelijo, je to znamenje breje krave; ée
pa se te kaplje kakor megla razprostijo po vodi, je to
znamenje, da krava pni breja. — Se ve, da te skuinje
niso vselej tako gotove, da bi se moglo na-nje priseéi;
velkrat vendar so resnico razodele.

Ni ne vse eno, kedaj se senoZeti kosijo.

Ena najvedih napak kmetijstva je, da se senoZeti
prepozno kosé. Pravi &as, senoZeti kositi je malo
pred cvetjem in o cvetji trav, sicer se le slabe-
jega send nakosi in travnik se bolj zapleveli. Kriva
misel je tudi ta, da se send ve & nakosi; &e se pozno
kosi, in da se s pozno koSojo veé travnega semena po
senoZeti zaseje.

* Petrolej, sicer koristoo olje za marsikaj, je zoper
usf pri Zivini jako nevaren. Neki lovec je namazal
svojega udivega psa 8 petrolejem; ubogi pes pa je cvilil
celih 8 dni, dokler ni poginil. Se huje se je godilo —
kakor ,,Pu¢k. Nov.*“ pripovedujejo — nekemu mlademu
kmetu, ki je imel 19 krav pa nekoliko telic, ki so bile
udive. Sligal je, da petrolej uli preZene; namaZe jih
tedaj Zz njim. Pa kaj se zgodi? Dvoje telic poginilo je
dez malo dni, ostale krave pa so vse zeld bolehale in
le tezko jih je ozdravil Zivinozdravnik.

Gospodarske novice.

* Kovaska $ola v Zagrebu. Gospodarska (kmetijska)
druzba Hrvaska je v svoji poslednji seji sprejela pred-
log Zagrebske kmetijske podruZnice in sklenila prositi
vlado, da v Zagrebu napravi kovaiko 8olo. Ob
enem pa se je druzba obrnila 8 posebno prosnjo na go-
spoda skofa in kardinala Zagrebikega, naj bi za zidanje
te noeve Sole kje blizo Zagreba na Skofijskem posestva
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odstopil potrebno zemljisée. Da so Eole za umno pod-

+_. kovstvo, kakor jo ima Ljubljana Ze 27 let, res Ziva

potreba vsaki dezeli, pripoznava se cedalje bolj.

* Ribiwsko drustvo — porocéa ,,Slov. Gosp.* — sou-
jejo za celo Stajersko. Meseca maja bil je v Leobou
shod prijateljev ribitva, ki so vsi moéno obZalovali,
kako naSe lepe vode, potoki, reke, jezera itd. éedalje
bolj prazna postajajo rib. Prejsnjo bogastvo na ribah
je skoro popolnem izginilo in za umetno zaplojanje rib
skoro nihée v celi dezeli ne skrbi. Skienilo se je temu
v okom priti 8 zdruZenimi modmi. Izvolil se je odselk
peterib moz, ki sedaj v Gradcu sestavljajo pravila
novemu drustva. Kedar bo c¢. kr. namestnija pravila
potrdila, se bo sklical ob&ni_zbor, ki bo dradtvo usta-
novil. Pocetje to je tudi za Stajarske slovenske okraje
vazno.

* Goveja kuga je v Dalmaciji prve dai tega me-
seca Se bila v 10 vaséh.

* Trtna u§ (filoxera) — se Cedalje bolj Siri po no-
gradibh. Imajo jo zdaj tudi na Portugaljskem, kjer
80 okuZeni vinogradi cele Duerske doline, kjer se pri-
dela najveé vina, ki ga prodajajo v tuje deZele, in pa
na Grikem v nogradih pri Misolunghi in v Pelopo-
nezu. — Ni tedaj prazen strah, ki ga ta iz Amerike v
Evropo zaneSeni mrées dela naS§im nogradom.

* Na Angleskem razsaja med ribamy kuZna bolezen,
katera najbolj napada losose (Salm) [ososove po-
strve (rdede postrve). V eni sami reéici, Esk ime-
novaoi, so v 3 dneh nagli 350 veéih in manjsih lososov
veéidel Ze popolno mrtvib. Ribéi trdijo, da kriva te nad-
loge je voda, ki v reko doteka iz fabrik, kjer volno
izdelujejo in kjer se v tej vodi narejajo neke glive (go-
bice), ki so podobne tistim glivam, ki so zeld nevarne
karfom.

* Tobak vz pesnega perja, to je, iz perja iz bele
ali rdece pese delajo Ze davno v Taringiji (Thiirin-

gen) v srednji Nemd¢iji; vsako leto tacega pesnega

tobaka naredijo okoli 20.000 centov. Na Magdebur-
Skem delajo tudi iz perja cihorije in krompirja cigare.

Pivarne — kako se dela pivo v pjih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Konec.)

Predno pa govorimo o vsem tem, ne smemo po-
zabiti vode, ki je v pivarni najvaZnejia reé. V tem
ovbziru je malokatera pivarna tako dobro preskrbljena,
kakor Kozlerjeva. V poslopji je namreé 28 metrov
globok vodnjak, iz katerega parni stroj vleée najéi-
stejSo vodo. Razen tega se nabira iz veé studencev v
hribu nad Sisko voda v zel6 prostornem vodnem hramn
(reservoir) skoz 9 cedilnikov, od tod pa je po cevih iz
vlitega Zeleza napeljana v pivarnico. Tedaj ima v iz-
obilji vode iz vodnjaka in studencev.

Ko je prisel slad v &ebre, se izpusti voda na-nj
in stroj za zontanje ga dobro predela in premesa, da
se vse to, kar je v sladu raztopljivega, izleGe. V ta
namen je treba po vedkrat priliti kropa, zato se spuida
Zonta v kotle in knba, pa se spravi zopet nazaj v
zontne &ebre, da se tako dela sladnina. To trpi vse-
lej po 3 ure. Zdaj se Zonta Se enkrat prekuha v kotlu,
potem pa napelje s parno mo&jo v cedilne kadi. Tukaj
se precedi skozi luknjaste kuprene plose na dnu po
ce:ii.lln v kotel, jetmeunove tropine (mlato) pa ostanejo na
cedilu.

Ko je Zonta odtekla, se spravijo tropine iz kadi.
Tropine so namred luSine zrna in kar sicer e mo &-
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natega in sladkornega ostane, in prav zato so pe-
gsebno dobra krma za Zivino, ki se po njej izvrstnc
dobro redi.

Dobrota te Zivinske krme pri nas na Kranj-
skem in menda sploh po Slovenskem do novejiega Gasa
8e ni bila znana kmetovalcem zato, ker so vse manjse
Eivarne kali in mlato porabile za svojo lastno Zivino.

ozlerjeva pivarna pa, v kateri se zlasti pozimi skoro
vsak dan pivo kuha, pridela te krme toliko, da je ne
more sama porabiti za svojo Zivino, zato oddaja Eali in
mlato Zivinorejcem po okolici, ki éedalje bolj cenijo to
robo, tako, da celé od daled hodijo po-njo.

Po sku8njah pajbolj izvedenih kmetovalcev je ta
krma zeld redivna, po njej se Zivina debeli in krave
imajo veliko ve& mleka, kakor po vsaki drugi. Cent
te krme zaleze toliko, kolikor cent najoolj8ega sené.
Ce se premisli, da goveja Zivina na vsak cent svoje
teZze potrebuje na dan po 2'/, do 3 fuate send — tako,
da na pr. 10 centov teZek vol pozoblje na dan 25 do
30 funtov send, se pad lahko razvidi, koliko si po-
maga in prihrani gospodar z mlatom, zlasti o letih, ko
je ko8nja slaba in mrva draga. Zato je po deielah,
kjer je ve¢ pivarnic, na priliko, na Ceskem in Morav-
skem, Zivinoreja na boljSi stopiaji in obiloejsa, kakor
drugje.

Za eno Zivinle se vzame mlata 3 do 4 lopate, ki
se dene v truzico ali 8kaf; ravno toliko se primesa
rezanice (Skope). Ta zmes se polije z mrzlo vodo,
v kateri se namaka 3 do 4 ure, in potem pa se da Zi-
vini, ki jo prav rada zoblje in tudi vodo hlastno posrka,
ker ima sladek okus. Ce se taka krma poklada Ziviai
po trikrat na dan, ne potrebuje poleg nje veé kot 5 do
10 funtov send, da si Z njim opere le mastne zobe.

Zia mlato, ki ga velike pivarne na Dunaji in oko-
lici pridelajo, se Zivinorejci in mlekarji okrog mesta
kar trgajo, isto tako po drugih mestih, ker ugaja po-
sebno molznim kravam; potej krmi je namreé mleko
in maslo veliko bolje, kakor po vsaki drugi.

Ce se pustijo tropine veé dni na zraku, se skisajo
in gnjijé. Da se to ne zgodi in se dalje ohranijo, se
spravijo v zidane, z deskami dobro pokrite jame; tu se
8e trdo stladijo in pokrijejo z rezanico, slamo ali list-
jem; na vse to pridejo deske in kamenje, da ne more
zrak do njih. -Na ta nadin se morejo tropine hraniti po
veé¢ mesecev. Kmetovalci jih hranijo lahko v kadéh in
sodib, kakor na pr. zelje.

Pri nas slad pripravljajo veéidel pivarne same, na
AngleSkem pa se peéajo s tem Ze kmetje in proda-
jajo slad potem pivarnam; take imajo dobiéek od jeé-
mena sami, ostanejo jim tudi Se kali in tropine, ka-
tere za-se rabijo. Vendar pa fe kupujejo mlato od pi-
varpic in prav veliko. Da se mlato dalj ohrani, naloZé
v jamo po 3 vrste opeke brez mavte ali pa naredé dno
iz desek, da se voda loZe odceja. Na to se nakidajo
tropine; kup se pokrije z deskami, da ni nobenega
duska, na deske se namecée Se zemlja. Tako se mlato
ne skisa. Ker tako skrbno ravnajo s to robo, je paé
gotovo, da poznajo njeno vrednost za Zivinorejo.

Po vsem tem vrnimo se k Zonti iz cedilnika v
kotel spuddeni, in poglejmo, kako se dalje kuha ali
vari. V Zonto v kotla se dene polovica odmerjenega
hmelja, in ko se je vse to 30 do 40 minut dobro ku-
halo, se pridene 8e druga polovica; potem vre ta zmes
¢ 20 do 30 minut ob hudem ognji, in tako trpi kubanje
Zonte 8 hmeljem 1 uro in 10 do 20 minut.

Naj pri tej priliki spregovorimo Se nekoliko o
hmelji.

Rastlina ta je le ena, vendar se razloéuje po bar-
vah; po teh so imena: zeleni, belo-zeleni, ra-
dec¢kasti bmelj. V trgovini ima imé po krajih, kjer




