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Pobolj3ani postupak za proizvodenje Secera.

Prijava od 30 juna 1931.

Pronalazak se odnosi na poboljSanja u
proizvodnji Secera, a glavni mu je cilj, da
stvori jedan poboljSani proces, koji ¢e po-
vecati koli¢inu vrlo finog Seéera, koji se
proizvodi iz jedne odredene koli¢ine siro-
vog materijala, pri Cemu se to povecanje
postize na ratun zaoslalaka melase.

Pronalazaé¢ je na%ao, da sve necistoce
sirovog Secernog soka jednako dejstvuju
na obrazovanje melase, i da proizvodenje
Secera narocilo spredavaju organske Kki-
sele kalcijumove soli.

U smislu pronalaska ftrelira se sirovi Se-
¢erni sok sa kalcium oksidom i amonium
karbonatom, pri ¢emu se pod amonium-
karbonatom ima podrazumevali ne samo
amoniumkarbonat ve¢ i amoniumbiksrbo-
nal. Pronalaza¢ je vise godina eksperimen-
liSanja upolrebio za to, da bi izdvojio or-
ganske kisele kalcijumove soli, koje prin-
cipielno otezavaju proizvodnju Secera. Upo-
trebljena su mnoga druga hemiska jedinje-
nja; ali ni jedno od tih jedinjenja nije mo-
glo sa uspehom i ekonomiéno uklonili te-
8koCe pri proizvodnji Zeéera, veé jedino
amoniumkarbonali.

Smesa, koja se dobija posiupanjem sa
kalciumoksidom i amoniumkarbonatom pod-
vrgava se posle toga procesu karbonacije.
65—75 g amoniumkarbonata i 1'/,—2°%,
kalciumoksida pridodaju se na 7m? sirovog
soka i ostave 15 minuta da dejstvuju, &i-
me se alkalinitet reducira od 0.45 na 0.05
CaO. Sada se smes$i pridodaje zeleni si-
rup, koji poti¢e iz nekog ranijeg procesa.

Posle procesa karbonacije postupa se
dobiveni produkt ponovo sa amoniumkar-
bonatom a nakon toga podvrgava se redom

Vazi od 1 oklobra 1931.

jednom procesu f[illrirajuceg isparavanja
i drugom procesu knrbonacije, ¢ime se
alkalinitet reducira na 0.02—0.04 CaO. Po-
sle drugog stupnja karbenacije podvrgava
se smeSa jednom drugom procesu filtrira-
nja i procesu sulfitacije. Predvideno je vi-
Se slupnjeva za isparavanje a drugi stu-
panj karbonacije lezi izmedu dva lakva
slupnja isparavanja. Preimucstvo su raspo-
redena fri stupnja isparavanja pre i jedan
stupanj isparavanja posle drugog stupnja
karbonacije.

Dalje se je naslo, da se zaoslalak, koji
zaoslaje iza polpuno zavrSenog procesa za
proizvodenje Secera, u cilju daljeg postu-
panja, moZe pridodali sirovom Secernom
soku u sledeé¢em procesu i to u jednom
ranijem stupnju proizvodenja, cime se ko-
nacna koli¢ina melase, koja se vie ne
moZe upolrebiti za proizvodnju 3ecera, re-
ducira na minimum.

Dalje se je naslo, da odredene izmene
opste poznalih procesa i odredene izmene
u redu, po kojemu stupnju slede jedan iza
drugog, uli¢u znatno na ekonomiénost pro-
cesa za proizvodenje Secera,

Poslupak, kojem se daje prednosl za
izvodenje ovog pronalaska, pokazan je na
nacrfu, na kom su $ematiéno pokazani raz-
liciti, jedan iza drugog sledujuéi stupnjevi
procesa.

e¢erna repa se najpre isece ili isecka,
a sirovi eéerni sok dobija se na pozneli
nacin u difuzionoj éeliji 1. Principielni ras-
pored kod postupka proizvodenja prema
ovom pronalasku isti je kako za Secer,
dobiven iz repe, tako i za Secer, dobiven
iz lrske, a u slucaju proizvodenja Secera
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iz trske dobija se sirovi Secerni sok na
nacin, koji je uobicajen u fabrikaciji Sece-
ra od trske.

Iz difuzione ¢Celije dolazi sirovi Seéerni
sok u uobicajeni sud za merenje 2, pre-
imuéstveno pri temperaturi od 62°C, pa se
odmerava u jednom od ftri suda 3, koji se
mogu nazvati sudovi za izvodenje sa kre-
¢om. U ovim sudovima mesa se sirovi sok
SeGera sa krecom i to, u sluéaju proizvo-
denja 3eéera iz repe preimucsiveno u od-
nosu 13/,—2 /, %, CaO, a u slutaju proiz-
vodenja Seéera iz trske u odnosu 11/,—2°%/,.

Posle toga pridodaje se amonium kar-
bonal, preimuéstveno 65—75 g na 7 m?®
sirovog Secernog soka, a takode i 25—50°%.
zelenog sirupa, dobivenog u ranijem pro-
cesu u jednom slupnju, koji ée biti docnije
opisan. Potrebno je da se napomene, da
dodavanje zelenog sirupa bilno ne utice
na tretiranje sirovog $ecernog soka, veé
sluzi samo zato, da se iz pridodatog ze-
lenog sirupa i dalje vadi Secer, kad faj si-
rup prolazi kroz ceo drugi proces. Tako
dobivena sme8a odrZava se u glavnom na
temperaluri od 90°C, pa se po prilici posle
15 minuta postupa na opisani nacin.

Iz sudova za izdvajanje sa kretom do-
vodi se tako tretirani sok v prvi sud za
karbonaciju 4, gde se podvrgava procesu
karbonacije. Ovaj proces vrsi se na jedan
takav nacin, da rezultujuéi alkalinitet sme-
Se iznosi 0.15—0.05°% CaO, a to je naj-
bolji procentualni alkalinitet, koji se moze
posliéi ovim postupkom. Razume se, da
alkalinitet zavisi takode i od sadrzine Se-
éera u repi i od drugih okolnosti, koji se
u individualnom slu€aju moraju utvrditi opi-
tima. Iz prvog suda za karbonaciju vodi
se Seéerni sok na uobi¢ajeni nalin kroz
postrojenje za zagrevanje 5, pa se i u pr-
vim filtarskim presama opet filtrira, Iz fil-
tarskih presa dolazi retki sec¢erni sok u
hemiski sud 7, gde se opet tretira sa amo-
niumkarbonatom, preimuéstveno u odnosu
65—75 g amoniumkarbonata na 7 m? Se-
¢ernog soka i to u vremenu od 2—4 mi-
nuta preimucstveno na temperaturi od 90°C,
posle ¢ega redom prolazi kroz tri postro-
jenja za isparavanje |, II, Ill. Iz treceg
stupnja za isparavanje dolazi gusti $e€erni
sok u drugi sud za karbonaciju, gde se
podvrgava drugom procesu karbonacije,
pri ¢emu se alkalinitet reducira od 0.02 do
0.04% CaO.

Iz drugog suda za karbonaciju odvodi
se sok, kroz druge prese 9, u prvi sud za
sulfitaciju 10, u kom se vrdi sulfitacija na
poznali nacin.

Iz prvog suda za sulfilaciju prolazi Se-
¢erni sok kroz treéu filtarsku presu 11 u
Cefvrti isparivaé IV, gde se vrdi dalje ispa-

ravanje, saglasno sa poznatim metodama.
Gust Secerni sok prolazi sada kroz drugi
stupanj sulfitacije u sud 12 i u &etvriu fil-
tarsku presu 13, pa dospeva konaéno u
sud 14, Iz ovog suda vodi se Seéerni sok
kroz uobic¢ajen vakumski sud 15 i kroz
centrifugalni separator 16, koji izdvaja beli
SeCer od melase. 25--50°/y melase spro-
vodi se natrag u prvi sud za izdvajanje sa
kre¢om, kao Sto je napred u opisu po-
menuto a ostatak melase odvodi se radi
daljeg postupanja u jedan drugi vakuumski
sud 17 i u jedan drugi centrifugalni se-
parator 18, pri ¢emu se dobija drugi S3e-
cerni propukt i konacna melasa. Drugi Se-
¢erni produkt moZe se sada odvesti natrag
u sud 14 radi daljeg postupanja, koje se
vi8i istovremeno sa postupanjem sadriine
tog suda.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za proizvodenje Seéera, na-
znacen time, 5to se poslupa sirovi Secerni
sok sa kalciumoksidom i amoniumkarbo-
natom.

2. Postupak za proizvodenje 3eéera, pre-
ma zahtevu 1, naznaCen time, &to se sme-
sa dobivena postupanjem sa kalcium oksi-
dom i amoniumkarbonatom podvrgava pro-
cesu karbonacije.

3. Postupak prema zahtevu 1, naznacen
time, 8to se 65—75> g amoniumkarbonata
pridodaje na 7 m’ sirovog soka.

4, Postupak prema zahtevu 1, naznacen
time, 8to se 1 /,—2'.% kalciumoksida pri-
dodaje na 250 m’ sirovog soka.

5. Postupak prema zshtevu 3 i 4, na-
znacen time, 8lo se sirovi eéerni sok 15
minuta podvrgava dejstvovanju kalciumoksi-
da i amoniumkarbonata i $to se time alka:
linitet reducira od 0.15 na 0.05 CaO.

6. Postupak prema zahlevu 5, naznacen
lime, 8lo se smedi joS pridodaje zeleni sj-
rup, koji police iz jednog ranijeg procesa.

7. Postupak prema zahtevu 2, naznacen
time, &to se smeSa posle procesa karbo-
nacije postupa sa amoniumkarbonatom i
na to redom podvrgava jednom procesu
filtrirajuceg isparavanja i drugom procesu
karbonacije, ¢ime se alkalinitet reducira na
0.02—0.04% CaO.

8. Postupak prema zahtevu 7, naznacen
time $to se smeSa posle drugog slupnja
karbonacije izlaze drugom procesu filtrira-
nja i jednom procesu sulfitacije.

9. Postupak prema zahlevu 7, naznaden
time, 3to je predvideno viSe slupnjeva
isparavanja, a drugi stupanj karbonacije
rasporeden je izmedu dva takva stupnja
isparavanja.



10. Postupsk prema zahlevu 9, naznacen 11. Postupak prema zahlevu 1, naznaéen
time, $lo se vr3e tri stupnja isparavanja time, Sto se ponovo uvodi zaostalek jed-
pred, i jedan stupanj isparavanja, iza dru- nog ranijeg procesa u sirovi Secerni sok,
gog slupnje karbonacije. u stupanj posle postupanja sa krecom.
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