Zgodovinski zapisi

Ciril Vnuk

KRUH MOJIH MLADIH DNI

To je spominski zapis tistega dela moje mladosti, ki
sem ga preZivel pri starsih v Jastrebcih. Pripovedujem
o takratnem delu in skrbi druZine za vsakdanji kruh, to
se pravi o setvi, gojenju in Zetvi ter spravilu rZi,
pSenice, koruze, prosa in ajde ter predelavi zrnja v
moko in izdelke iz nje. Kruh me torej ne zanima le kot
"peceno Zivilo iz moke, vode, kvasa" (SSKJ), ampak
Sirse; zato opiSem tudi nekatere pripomocke in
uporabo oziroma predelavo drugih delov Zitne
rastline, ki so vsi necemu koristili, preden so se
spremenili v humus ali toploto. Pozoren sem na
narecne izraze in frazeologijo, ostanke starih navad in
vraZ, ki smo se jih drZali. Navajam tipicne jedi,
izdelane iz moke oziroma kaSe, v zvezi s tem pa Se
nekaj orisov situacij, ko nam je bil kruh dobesedno
dragocen.

Uvod

Kruh so bile kar pogoste sanje mojih mladih dni,
Ceprav ne morem trditi, da se je meni in moji druZini
godilo kaj bistveno drugae kot drugim v tistem
naSem PesovS¢aku (jugovzhodnem zaselku vasi
Jastrebci); da je kruha obcasno primanjkovalo, je bilo
povsem obicajno dejstvo, ki se je ljudi drzalo iz roda v
rod. Mati (Marija, roj. Zganjar, po domace Faturova
Mima, 1902-1986) je pripovedovala (po spominu
sestre Katike, 1927), kako so kot otroci pono¢i, ko
la¢ni niso mogli zaspati, prosili svojega oéeta za kruh,
pa jim je rekel, da jim ga ne more dati, ker "kriih zaj
spi". V resnici ga je bilo tako malo, da jim ga ni mogel
dati toliko, kot bi ga potrebovali in Zeleli. Dve
skromni njivici pa¢ nista mogli prehraniti laénih ust,
zato so ve€ino kruha zasluZili z dnino oziroma s
tezaSkim delom, ko so poleti hodili mlatit kot
najemniki pri bogatih kmetih po Medjimurju in
Zagorju. Tudi marsikje drugod po Sloveniji tiste ¢ase
(Se v stari Avstriji) ni bilo drugae. Kruh je pa¢ bil
vrednota, ki se tako slikovito odraza v mnogih
slovenskih pregovorih, njihov pomen pa je odseval
tudi v frazah, ki se jih spomnim iz materinega govora.

Opredelitev

Z. izbrano temo se bom omejil na obdobje otrostva, ki
sem ga prezivel na domu v Jastrebcih §t. 20 (prvotno
nekaj Casa §t. 18), in sicer od pomladi 1945, ko se
nekako zafnejo moji prvi zanesljivi spomini, pa do
poletja 1957, ko sem preZivel tu svoje zadnje dneve
pred odhodom "v svet". Pri tem se zavedam, da so

spomini lahko popacena podoba resni¢nosti, véasih pa
Je resni¢nost Se bolj pretresljiva ... Zdi se mi, da sem
zivel v Pesovi¢aku v zadnji generaciji, ki je $e polno
Zivela stoletja staro, skoraj nespremenjeno kmecko
Zivljenje, v katerega so po osvoboditvi naglo vdirale
spremembe, ki jih je prinasala nova drzava (FLRJ). Ze
v zaCetku 60. let se je za kmete marsikaj bistveno
spremenilo, seveda tudi za male kmetije, kakrsna je
bila naa. Obenem je bilo to obdobje tezavno za moje
starSe, ker je bilo treba otroke drugega za drugim
spravljati "do kriitha" — ¢im dosegljivejSega, saj za
zahtevnejSe Solanje ni bilo sredstev, Stipendijska
politika pa je bila $e slabo razvita; prednost so imeli
otroci borcev in "borcev" ter Elanov partije, a moji
starSi se v tem smislu tudi niso znali znajti. Moji prvi
spomini so iz zadnjega obdobja nemske okupacije,
predvsem v zvezi z zaklju¢nimi boji v aprilu 1945, ko
smo izgubili dom in postali vojni begunci, zadnji pa
so povezani z madzarsko vstajo leta 1956 in balonom,
ki sem ga "skoraj" ujel in ki je na naSi njivi (pred
kratkim smo posejali repo) odloZil nekaj kilogramov
madZarskih lepakov z velikim napisom NEM in $e
nekaj madZarskimi besedami, ki smo jih nevei¢i
madZarskega ¢rkopisa prebrali kot "nemzeti elenalasi
mozgalom". Zadnji zgodovinski dogodek, ki se ga
spominjam iz tega obdobja, pa je novica iz Kmeckega
glasa, da so Rusi poslali v vesolje prvi umetni satelit,
kar je zame bilo takrat komaj kaj razumljivo, a
skrivnostno privla¢no.

Na kratko o frontnem ¢asu

PesoviCak se je spomladi 1945 znaSel med dvema
frontama — nemsko obrambno linijo — ki je potekala
po obseZnem obmodju galovcev, Vitana, Vodrancev,
Jastrebcev, Lacavesa in naprej in so jo Nemci
pospeseno gradili od jeseni 1944 — ter med zaledjem,
ki so ga v hitrem premiku iz smeri Godenincev in
Presike sredi dopoldneva na belo (po nekaterih
podatkih cvetno) soboto (7. aprila 1945) zasedle
bolgarske enote kot sestavni del Rde&e armade.
Nemcev tisti ¢as ni bilo v obrambnih jarkih, le manjse
posadke, a tega Bolgari niso vedeli, zato so se
bliskovito vkopali na poloZajih v Pesovséaku, dvesto
do tristo metrov od nemske obrambne linije. Okrog
poldneva je bilo vse drugale, saj so Nemci dobili
okrepitve in kmalu je na obeh straneh zapokalo ...
Nasa hiSa je zagorela in ogenj je prvi opazil bolgarski
vojak. Cez nekaj trenutkov je bilo vse v plamenih.

—-79 -



Zgodovinski zapisi

Oceta (Franc, 1902—1992) ni bilo doma in vsi drugi so
zadnji hip reSevali, kar se je dalo, in odnaSali v
bunker, ki ga je oCe uredil nekaj dni prej v gozdu.
Kravi in telicka so nam reSili Bolgari, svinji sta
poginili in zgoreli. Vojaki so nam ukazali oditi v
begunstvo. Ogenj ni unicil le voza in pluga, ki so ju
potisnili v sadovnjak, vse drugo orodje pa je zgorelo,
zato smo si ga potem morali sposojati. Kravja
"homota" sta zgorela, zato so si ju izposodili pri
sosedu in z vozom odpeljali skromno imetje s seboj.
Osem tednov smo nato preziveli pri Kocenovih
(Martinu in Geriki Kocen, Dubrava) v Medjimurju,
kamor se je tisto nesrecno soboto zateklo veé
jastrebSkih  druzin  (okrog 30  ljudi). Po
Stirinajstdnevnih bojih so se Nemci umaknili. Vmes so
nas$i moski hodili gledat poZgane domacije. Ko so bili
tam z Zivino, se je tele zasvetilo dvema bolgarskima
vojakoma in brat Janez (1929), ki je pasel, ga je
moral, ker sta grozila z orozjem, gnati z njima do
Kerendica (domacija JoZeta KerencicCa, nar. her.) v
Jastrebcih, kjer je bikec koncal v vojaskem kotlu. Oce
se je sicer pritozil na sedezu lokalnega odbora OF, a o
kakrsni koli odSkodnini ni bilo ne duha ne sluha.

Prva leta po vojni
Vsesplo$no pomanjkanje v prvem obdobju po drugi
svetovni vojni je posebno prizadelo kmecke proletarce
in male kmete ter njihove druzine. Ce so prisle Se
slabe letine z neugodnim vremenom, je hrepenenje po
kruhu bilo Se izrazitejSe. Moj ofe se v nasprotju s
stricem Petrom (1910) ni vkljucil v Zadrugo (KOZ —
Kmetijsko obdelovalno zadrugo); tudi politino sta
bila vsak na svojem bregu. Zato pa je ocetovo
kmetovanje na 4,5 ha skupne zemlje (od tega okrog
1,73 ha njiv, 94 arov travnika/pasnika/sadovnjaka,
1,53 ha gozda, 28 arov vinograda ter nekaj ¢ez 2 ara
stavbnih zemlji§¢) ni bilo delezno niti tistih ugodnosti,
ki so jih imeli ¢lani Zadruge. Lahko re¢em, da je bil
Zrtev (ali pa so bili Zrtve oni drugi?) lastne trme in
ponosa. Kmetovanje se je pri nasi hisi po vojni zacelo
skoraj od nicle, le zims¢ina, ki je bila posejana jeseni
1944, je na sre€o lepo obrodila, da smo laZe preziveli
cas obnove hiSe. Medtem smo Ziveli pri sosedu
Majcenu, ki mu hiSa ni pogorela. Primanjkovalo je
vsega, le otrok nas je bilo ze Sest. — Mati je vecCkrat
pripovedovala, kako teZko je bilo za semena, saj je
skoraj vse koncalo v ognju. Neki dan (v casu
begunstva) sta §li s Hano (Hana Curin, por. Lesni¢ar)
k svojemu ujcu/stricu (Francu Curinu) v Godenince.
Pri Zemljicu sta naleteli na polno vojastva. Mati je
zagledala koruzo, ki jo je bolgarski vojak pri
krmljenju konjev po nerodnosti raztresel po blatnem
dvori§€u. To koruzo sta potem pobirali, da bi jo tisto
pomlad mati imela za seme. A pristopil je domacin
(Oto Zemlji¢) in jo nadrl, ¢es da je to njegovo, ker je

na njegovi zemlji. Mati je jezna in uZaljena spustila
ogale predpasnika in vsula nabrano zrnje nazaj v blato
ter povedala nekaj gorkih njemu, ki ni bil pogorelec.
Tako je morala seme naprositi pri razli¢nih ljudeh, ki
pa ga tudi sami niso imeli na pretek.

RZ in pSenica

Pri nas je bilo vsako zrno dragoceno. Ko so njivo z
rzjo ali pSenico pozeli in snopje postavili v razstave,
smo otroci po strniSéu pobrali vse odlomljene in
izgubljene klase, jih povezali v Sopke ter jih zatikali
za povresla snopov v razstavah. To delo nam je bilo
dolgoCasno, a smo ga potrpezljivo opravljali, saj nas
je mati znala stimulirati z obljubljenim "koladekom",
majhnim hleb¢kom, ki je bil v nasprotju z velikim
kolatem samo na$. Po spomladanskih mesecih, ko
nam je kruha bolj ali manj primanjkovalo, je bil
kolaCek pravo razkosje. Drugace pa je moja mati zelo
rada pekla, ce je le imela iz Cesa. — Moko smo mleli iz
pSenice, rZi in koruze v bliznjih mlinih na mejnem
potoku Santavcu (PoZganovem, Videcevem na hrvaski
strani, Klanjcarjevem — po domace Benetkovem, na
Preseki), pa tudi na Damfu in na Vargazonovem v
SrediS¢u. Vseh teh se bezno spominjam, ko sem
spremljal starejSe brate ali oCeta, ko so nosili ali vozili
z vozom Zito mlet. Sele po elektrifikaciji naSega
obmocja (1952) si je Slavek Strelec sezidal mlin v
Jastrebcih, kamor smo nosili mlet poslej. Strel¢ev
mlin je tisti ¢as pritegnil razmeroma Siroko obmodje,
saj so sem prinaSali mlet celo iz Velikega Brebrovnika
(Kolmancicevi).

Lacé¢ni kruha

Moralo je biti kako leto po tistem, kar je zaCel mleti
Slavek (verjetno 1954), ko se nikakor nismo mogli
prebiti do nove letine, rZ pa ni in ni hotela dozoreti.
Zato so na njivi Pri drevju poZeli en ogal in tako
prisilno koncali zorenje. Na hitro so snopje posusili in
omlatili, nakar je o¢e "zakel" (vreca za kakih 30 kg)
zrnja odnesel v Slavekov mlin. Jaz sem pasel kravi v
Drevju in v veselem nestrpnem pri¢akovanju
opazoval, kdaj bo prinesel moko. Zagledal sem ga,
kako prihaja z nabito polno vre¢o na "riidah", z
veselim, nekako sveanim obrazom in z vi§kom moke
v "Slircu", saj se je zito namlelo in je bil Zakel
premajhen. Tokrat si mlinar Slavek prav gotovo ni
vzel merice. Bogve, kako sta se z ofetom zmenila za
placilo.

Obred prvega kruha

Iz prve moke je mati spekla za nas lacne najboljsi
kruh. Z veslico ga je jemala iz peéi, vsakemu hlebcu z
vlazno krpo obrisala pepel in s ¢lenkom potrkala po
njem. Iz zvoka je sklepala o primerni pecenosti; ¢e ne
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bi prav zvenelo, bi ga ponovno posadila v peg. Dovolj
pecenega je odnesla v "hiZo", kjer je &ez posteljo
pogrnila rjuho iz grobega domadega platna, in ga
pokrila. Seveda smo bili neudakani in bi ga Ze radi
jedli, toda obstajal je $e en zadrZek: prvi kruh iz nove
letine je treba "nastaviti Vetreku". Ne vem, kako se je
pri nasi hisi ohranilo to izrogilo, tudi ga nisem zasledil
kje drugje. Se topel vedji kolacek je mati vzela v roke,
z velikim noZem napravila na spodnji strani znamenje
kriza in odrezala "nadetek". Ceprav je bil nizek, pri
dnu "Spehast" (brez luknjic), nas to ni ni¢ motilo. Ta
naCetek je potem postavila med roze (pelargonije in
primule) v odprtem oknu, da je bil izpostavljen vetru —
"Vetreku", kot nam je povedala — kjer se je ohladil. Ta
obred je bil Se zadnja ovira, preden smo smeli jesti
novi kruh. Pozneje sem veckrat razmisljal o tem
poganskem  "Zrtvovanju", morda kdaj prej
namenjenem kakemu ostanku mita boZanstva Eola —
najslavnejSega Pozejdonovega sina — boga vetrov.
Lahko da je bil v zvezi s hvaleZnostjo ljudi, da veter in
ujme niso unicili Zita na polju. To sklepam z tega, ker
so pri nas Zivele Se druge vraZe oziroma njihovi
ostanki Druga razlaga tega obifaja pa je, da
vro¢ega kruha ni zdravo jesti, zato ga je potrebno
ohladiti, kar pa je neuCakanim otrokom teZko
dopovedati; zato pride prav taka zgodbica ... A pri tej
razumski razlagi je motede to, da "Vetrek" dobi le
kruh prve peke iz nove letine, ne pa tudi ostalih ...

RZeni kruh

RZeni kruh je sicer bil pri nas prej izjema kot pravilo,
saj je mati najpogosteje pekla iz meSanice vsaj dveh
ali treh vrst moke, ki si jo je sama dolo¢ila glede na
razpolozljivost in po ob&utku. Se najpogosteje je imel
lastnosti koruznega, saj je koruze zraslo relativno
najve¢ in je tista leta sluzila v veliko vedji meri za
prehrano ljudi kot Zivine. Koruzni kruh je prvi dan bil
zelo dober, sladek, a ker se je hitro posusil, je bil v
naslednjih dneh prav trd in pust, zato ga nismo tako
hitro pojedli. Ko sem si ga kos nesel v $olo za malico,
mi je bilo nemalokdaj nerodno, ¢e so sofolci jedli
pekovski kruh, namazan z ameriSko rastlinsko mastjo
od UNRA-e, ker so bili naro¢eni na $olsko malico. Mi
"kmecki" smo za malico skrbeli sami. Ko sem torej z
nahrbtnika vzel svoj koruzni kruh, ga je soSolec
Kosov Franjo (z Robadja na Hrvaskem) v&asih hotel
zamenjati s svojim pSeni¢no-rZenim, diSe¢im po
JaneZu, kar se mi je zdelo skoraj neverjetno. Njemu pa
je bil dober moj "karuzjak", ali pa se je le tako delal in
mi je v resnici dal svojega iz usmiljenja. — V&asih,
posebno spomladi, je na$ kruh zagel hitro plesneti, a
ga nismo zavrgli. Odrasli (tudi sosedje) so celo
spodbujali otroke, naj jedo plesnivega, ¢e§ da bodo
potem bolj moéni ...

Zgodovinski zapisi

Pridelava krusnega zrnja

Mali kmet je v desetletju po vojni kmetoval Se &sto
po starem, skoraj brez kemije — umetnih gnojil in
zaSCitnih  sredstev — danes bi rekli popolnoma
ekolosko. KroZenje naravnih snovi je bilo skoraj
popolno, smeti v dana$njem smislu ni bilo. Nove sorte
semen so se Sirile le pocasi, stare pa so bile dodobra
izrojene in kljub vsakokratnemu odbiranju rodile
slabo. Prve kilograme umetnih gnojil smo zadeli
uporabljati Sele v Casu po elektrifikaciji. V setvah so
pogosto zrasli Se mnogi razlicni pleveli, kot so
grahorji, pahovka, poljski mak, kamilica, osat,
plavice, kokolj in $e vrsta drugih, niZjih po rasti, ki pa
niso veljali za nadleZne. Nekatere od teh plevelov smo
z roénim pletjem odstranili Se pred klasitvijo, a vseh
nikakor nismo uspeli. Zato je bilo nase zrnje navadno
precej pisano in neprimerno za seme. Takega smo
odpeljali na ¢isenje s trierjem, tj. s "strojem ali
napravo za odstranjevanje primesi v Zitu (SSKJ 1994).
Ko je Zito (rZ ali pSenica) dozorelo in je prisla Zetev,
smo to opravili povsem ro¢no, sami ali z medsosedsko
pomo&jo. Zenske so Zele s srpi, zelo spretno
izdelovale "povresla" in nanje polagale naZeto ito.
Moski, tudi starejsi bratje, so vezali snopje. Ce Zito ni
poleglo, se je njive lotil oge s koso, na katero si je
pritrdil razsohe ali veliko zanko iz dolge leskove gibe,
s ¢imer je ob zamahu spodrezano bilje enakomerno
strnil in prislonil na Se rastode. Zanjica, to Jje bila mati
ali sestra Katika, je potem morala zelo urno oblikovati
snope in jih polagati na povresla, ki jih je izdeloval
pomoc¢nik, navadno eden od bratov. Seveda je bil ta
nacin Zetve produktivnejsi, pravzaprav e najbolj
odvisen od kosca. Ce je bilo dovolj ljudi, so snopje
takoj postavili v razstave, druga¢e pa so to opravili po
kon€ani Zetvi. V razstavi je bilo po osem SNopov, ne
preved, da se je hitreje posuSilo. RZene razstave so
zaradi stabilnosti nato v blizini klasja povezali e s
slamnato kito. Tako se je Zito susilo na njivi, véasih
ve¢ tednov, posebno &e je bilo muhasto dezevno
poletje. Spominjam se nekega takega poletja, ko je
zaCela rZ v razstavah Ze kaliti zaradi preobilice vlage.

Mlat

Ko se je snopje primerno osusilo, smo ga z vozom
(na$ voz ni bil pretirano velik, saj sta ga vlekli kravi)
zvozili na skedenj in ga nato zlozili v parmo. Ta je
bila v¢asih polna (tiste ¢ase smo posejali pol njiv z
rZjo in pSenico, ostale povriine pa z drugimi
polj$¢inami). Prvi dve leti smo mlatili na razliénih
skednjih po vasi, saj lastnega e ni bilo. Gospodarsko
poslopje je bilo postavljeno 1946 in Sele naslednje leto
Je bila mlat na domaem skednju. Takrat je delo
potekalo Se vse roéno — s cepci in cepmi. Pozneje, ko
so si posamezniki pridobili mlatilnice, smo ro¢no
mlatili le tisto rZ, ki je bila namenjena za Skope
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oziroma "ritke".

Izdelava ritk

Ritke smo imenovali o¢iS€ene in lepo urejene snope
slame, namenjene za vez v goricah, ponekod pa so iz
njih Se izdelovali slamnate strehe (sosedje Majcen,
HanZeli€ in stric Peter — vsi "Stale", le PoZgan v grabi
tudi hiSo), pa tudi naSa klet v tipi¢nem panonskem
slogu na Stanetinskem Bregu — na notranjih teZkih
lesenih vratih je bila vrezana letnica 1798 — je bila
krita s slamo. Take snope rZi je oCe najprej "s¢elil", to
se pravi otepel zrnje na podstavljenem lesenem sodu,
ki je sluZil kot kad. Snop je prijel s obema rokama
blizu ritine, ga dvignil nad glavo in zamahnil s
klasjem po leZe¢em sodu, da je zrnje glasno
zaStropotalo in se odbilo ob skednjevih vrat. Ko je to
Se nekajkrat ponovil, je poloZil otepen snop po
dolgem na sod in s cepcem (kake 4 cm debelo in okoli
80 c¢m dolgo palico iz Zilavega lesa) Se nekajkrat
pretipal klasje, da ne bi kje ostalo kako zrno. Snop je
nato odloZil in vzel naslednjega. Ko je imel Ze
primeren kup, se je lotil "rihljanja" — Cesanja slame.
To je delal na posebnem lesenem glavniku
"riheljniku". Snop je razvezal in v bliZini klasja zajel z
vsako roko Sop; z njima je zavihtel nad glavo in
potegnil nato slamo cez riheljnik. Pri tem so se listi
rzene bilke zataknili za lesene zobce, se odtrgali in
ostali na glavniku. Te gibe je nekajkrat ponovil, Sopa
pa vsakikrat zataknil pod drugac¢im kotom. Tako je na
riheljniku ostala vsa prekratka in polomljena slama,
razni pleveli in listi; ostanek v obeh rokah je bil &ist in
se je zlato rumeno svetil. Previdno ga je polozZil na
dvoje pravokotno k zidu poloZenih grabelj. Ko se mu
Jje nabralo dovolj slame, je iz nje natanéno oblikoval
snope — 'ritke", katerih spodnje konce je na tleh
enakomerno poravnal, kot bi jih odrezal s strojem.
Temu ravnanju pravi SSKJ Celjenje; torej gre za
besedo enakozvoénico (knjiZ. &eliti = ravnati; nar.
Zeliti = otepati/otresati). Ce tega ne vemo, ne moremo
pravilno razumeti nareéne fraze, da "si je/bo moral
kdo hlace/gate sceliti", kar pomeni, da mu je uslo.
Ritke so nato dobile prostor pod streho nad parmo ali
skednjem, kjer so bile v€asih na ofetovo jezo zadnje
zatoCiSCe za misi, ki so si v njih naredile gnezda, oe
pa jih je imel namen prodati ali zamenjati za kaj
drugega, kar smo potrebovali.

Roc¢na mlat

Kar se je nabralo slame od rihljanja, jo je bilo treba
ponovno omlatiti, tokrat Se s cepmi. Na skednju smo
ilovnata tla za mlat s cepmi lepo pometli, nakar smo
na ta prostor natrosili to slamo ali nanj razgrnili
s¢eljeno snopje v dveh vrstah, obrnjeno s klasjem
proti sredini. Tako je nastala nekak$na gredica —

"y

Sara". To sta nato dva mlatca obdelovala (isti sektor)

v ubranem ritmu, stoje¢ si nasproti, da je slama ob
vsakem udarcu veselo poskoéila kvisku. Vegkrat se je
za cep zataknil Sop slame in potem zaplesal z njim po
zraku v zamotani krivulji, v kateri je mlatec gonil
svoje orodje. Ko sta "pretipala” vso 3aro, sta z ro¢ajem
cepi in nogo spretno obrnila lezedo slamo, vsak eno
polovico. Sledila je mlat z druge strani. Medtem se je
slama toliko premesala iz urejene vrste, da jo je bilo
treba naslednji¢ obrniti in pretresti z razsohami. Ko je
bila slama prazna (za razumevanje fraze "mlatiti
prazno slamo" naSe generacije niso potrebovale
nobene razlage!), so jo ponovno pretresli z razsohami
in jo zmetali na kup. Na tleh je ostala debelejsa ali
tanjSa plast zrnja, ki ga je bilo treba pogrniti na kup. —
Mlatiti s cepmi smo se naudili tudi vsi otroci, za kar je
bilo v dolgih poletnih dneh dovolj ¢asa. Obigajno se je
mlat zaCela sredi julija in se kondala ez mesec dni,
okrog velike mase, ko smo je bili Ze vsi siti.

Lociti zrnje od plev

Namlaceno zrnje je bilo treba najprej lo¢iti od
"SCinkov". To smo delali s pomo&jo "mlateckega
reSeta” — velikega reSeta z mrezo iz leskovih viter — ki
smo si ga sposojali pri Majcenu ali Hanzeli¢u. V to
reSeto je oce nasipal nekaj "vejad" (velika lesena
lopata iz enega kosa lesa — te so izdelovali Cigani')
namlalenega zrnja, nakar je s kroznimi gibi in
udarjanjem ob stegno zrnje pretresel, v refetu pa so
ostali 8¢inki (pozderje, posamezni prazni klasi in vedji
ali manjsi deli Zitnega bilja). Ti so bili za nastilj. V
tako obdelanem zrnju je bilo Se vedno veliko primesi
— plev, resja in drugega drobirja, zato ga je bilo treba
Se zvejati. Rocno je to delal oCe z vejado, tako da je
zajel zrnje in ga z vajeno kretnjo zavihtel visoko v
zrak. Pri tem je tezje zrnje odneslo dalje vstran, k
steni, lahke pleve in drugo pa je zaplesalo v zraku in
pristalo na tleh v vejacevi blizini. Tako je "logil zrnje
od plev", kar je Se danes priljubljena fraza za izraZanje
jedrnatosti. Veliko bolj§i nalin vejanja pa je bil s
pomoCjo "vetrjaka" (lesene naprave z roénim
pogonom turbine za zra¢ni tok, ki je odnesel pleve,
zrnje pa je polzelo po stranskem Zlebu v podstavljeno
posodo. Ta vetrjak sem z veseljem poganjal, saj je bil
precej hrupen, Ze pravi stroj. Sposojali smo si ga pri
HanzZelicu ali Klanj¢arju (Benetkovem Vanéeku).

Milatilnice

V  zaletku 50. let so si posamezniki pridobili
mlatilnice na trakrorski pogon. V Pesoviaku je prvi
tako mlatil g. Franc Munda iz Vodranec. On je je imel
tudi prvi traktor (po pripovedovanju naj bi pokvarjen

"Tu uporabljam izraz Cigan/Ciganica/ciganski za uradno
ime Rom/Rominja/romski, jih tedaj e ni bilo.
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obuical v Trnavi, ko so se vojske umikale. Tako ga je
spretni Fran¢ek popravil in potem z njim oral in
mlatil. Sprva so mlatilnico postavili na enem kraju (na
HanZelicevih vrateh), kamor smo potem vozili snopje
z njive. Strojniki so bili stalni, drugo pomozno osebje
pa si je organiziral zainteresirani kmet. Pri tem majhni
otroci nismo imeli kaj delati, zato smo skakali okoli in
se cudili tehniki. Vse naokoli je bilo polno slame, ki
s0 jo nalagali na vozove in jo vozili pod streho. Ljudje
50 bili sivi od prahu, ki se jim je lepil na preznojena
telesa, zrnje pa se je natekalo v tri ali $tiri razli¢ne
vreCe — glede na kvaliteto. — Na nasem domadem
skednju je prvi mlatil Kosov Matjasek s Koga, ki je
imel majhno mlatilnico, malo vegjo, kot je bil
vetrnjak. To mlatilnico je gnal samostojni motor na
petrolej, ki pa ga je bilo treba prestavljati z vprezno
zivino, strojnik pa je bil Vogrinec. éeprav je ta ocetu
rekel, ko sta se pogajala, da ima "fini motorcek", smo
celo otroci videli, da je Mundova mlatilnica nekaj
drugega. — Potem je naslednja leta mlatil tudi Munda
na nasem skednju, Ceprav je bilo tu postavljanje
mlatilnice tvegano zaradi majhne viSine in boé¢nih
opornih tramov. Slama je tedaj tekla na spodnjo stran
skozi skednjeva vrata in smo jo potem morali z muko
spravljati nazaj in v parmo. To je bilo bolj dolgotrajno
in naporno delo kot vse drugo prej, in pri njem brez
mocnih rok sosedov ne bi §lo. Skoraj vedno nas je
preganjalo tudi vreme oziroma misel, kaj bi bilo, &e bi
suho slamo zalila nevihta ... — Tiste Gase je nastal
obicaj, da so dekleta, ko je bilo delo na enem mestu
koncano, okrasile traktor in mlatilnico s sezonskim
cvetjem. Zatikale so ga za razne Spranje, za kolesa in
jermene, véasih prav na gosto in bogato. Prevladovale
so sonc¢nice, raznobarvne dalije, drobtinice in in e
neke visoke rumene trajnice z dalijam podobnimi
cvetovi, ki so rasle skoraj v vsakem kmeékem vrtu. Po
koncani malici se je mlatilnica preselila, strojniki so si
vzeli "merico” za placilo. Pri tem je bil g. Munda
poStenjak in ljudi ni odiral.

Skladis¢enje

Ce pridelek ni bil dovolj suh, smo ga na ponjavi
posusili na vroem soncu, nato pa pospravili v leseni
skrinji na podstresju hise, da ga ne bi ogrozale misi.
Skrinjo je bilo treba predhodno pogistiti, za kar sem
bil jaz zaradi majhnosti zelo primeren. Dali so mi
smetiSnico in "perot”, da sem lepo pometel tudi prah.
Preden je oce vsipal zrnje iz vreée, sem moral na dno
poloZiti dve blagoslovljeni ibi iz "presmeca" v kri,
potem smo jo napolnili. Druga, manjSa skrinja je bila
polna ali pa ne, odvisno od letine, nekaj zrnja pa je
navadno ostalo spodaj v vre¢ah. Tako pospravljeno
letino smo potem pocasi znosili ali v&asih z vozom
odpeljali v mlin.

Zgodovinski zapisi

Slama

Gotovo je bilo pri vsaki letini najve¢ slame — za
zvrhano parmo. Bile so paé take sorte Zita. Ve&ino te
slame sta pojedli kravi pome§ano s senom, za nastilj je
sluZila bolj izjemoma; delezni so je bili le svinja, ki je
skotila, in njeni pujski. Drugi so se morali zadovoljiti
s suhim listjem. Slama v parmi je bila v&asih pravi raj
za igro, posebno ko ni bilo doma odeta. Splezali smo
na najvije trame in v raznih "slogih" skakali v mehko
slamo, se skrivali in si "mecali" v njej na skritih
mestih hruske "Skojidnice".

Pleve

Del plev se je porabil za nastilj, dologeno koli&ino pa
smo spravili na "nahizu" nad prikletom, kjer tla niso
bila podeskana, zato so bili med stropnimi tramovi
nekaksni predali. Tu je mati imela &ez zimo &ebulo v
plevah. Nekaj plev je porabila $e za svoja "zidarska"
dela kot dodatek ilovici, ki jo je z vlaZenjem umesila v
nekak$no plevnato testo, s katerim je obnavljala
odpadlo zmaz v krugni peéi in v Stedilniku, ter &e se je
okrudila stena. Tega dela se je lotila vsaj enkrat letno.
V peci je lezala ob petrolejki ali svedi v razliénih
poloZajih po cele ure in obnavljala okruSene ogale,
zapolnjevala razpoke, odpadlo oblogo s "slepcev"
(pecnic) in kriznih stropnih obokov ter dimnih odprtin
in v Znublju. Ko je koncala, se je vsa bleda izvlekla iz
notranjosti. Tudi s $tedilnikom je imela veliko dela,
saj ga je bilo treba omazati odznotraj in zunaj, preden
ga je pobarvala pepelnato sivo in "postrofala” z belo,
¢rno in opecnato barvo. V podstavku za roZe si je
pripravila barvo, tako da je saje pomeSala s
"plaviem" (zadnjim produktom zganjekuhe). Dobila
je €rno barvo, v katero je pomodila prste in jih z
vajeno kretnjo stresla v navpiéni smeri po sivo
pobarvanem zidu. Ko je pozneje postrofala Se z belo
apneno in opecnato barvo, je bil §tedilnik obnovljen in
okrasen.

Koruza

Za prehrano smo porabili tudi ve&ino koruze. Tudi ta
ni kaj prida rodila zaradi nekvalitetnega semena, a
koruzna moka je bila skoraj obvezna in v&asih
prevladujoca sestavina naSega kruha. Iz nje smo
kuhali Zgance, moé¢nik in pekli razne vrste pogac.
Njena najve¢ja pomanjkljivost je bila, da so vse te jedi
morale biti sveZe ali Se tople, kajti hladne so hitro
postale puste in neokusne. Koruzo je bilo treba
posejati najpozneje v Easu, ko sta kravi pojedli z njive
rdeCo deteljo (inkarnatko), kar Je bilo navadno prve
dni junija. Ce Je vreme bilo ugodno, je ta zadnja setev
kmalu dohitela zgodnejse posevke in dozorela skoraj
ob istem Casu. Sejali smo jo s preprosto sejalnico
(sposodili smo si jo pri razli¢nih bliznjih sosedih) na
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dveh kolesih, ki jo je vlekla krava. Njeno vodenje
(poganjanje smo rekli temu) je najpogosteje doletelo
mene. Ro¢no ("pod motiko") smo s koruzo zasejali le
manjSe povrSine ali dosejali mesta, kjer ni vzklila.
Vmes med koruzo sta posejali mati ali Katika Se
visoki fizol in buce. Plevele smo po vzkalitvi
uni¢evali z okopavanjem. Naprej smo medvrstni
prostor "porajsali" s posebnim plugom z dvema
stranskima noZema za spodrezovanje plevela in
rahljanje, ki se je dal hitro preurediti z manjSimi
posegi v "osipa¢a". Porajsano povrsino se je dalo hitro
okopati. Ko je koruza zrasla kakih 20 ali 30 cm, smo
jo osipali z osipadem, ki smo si ga sposojali pri
HanZeli¢u ali pri stricu Petru. Potem je bilo treba red
Se "popraviti", se pravi poravnati preve zasute
rastline, na koncih "pristriigati" — podistiti naneseno
zemljo z vrati in poravnati konce redov. S tem je bilo
delo s koruzo kon&ano, le Ce je bila pregosta, smo jo s
srpom zred¢ili za kravi, ki sta pojedli tudi pozneje
zrasli plevel — lobodo in hrmelj. — Za nas pastirje je
koruza postala zanimiva po cvetenju, avgusta in prve
dni septembra, ko smo zageli pasti na travnikih in peci
na bliZznjih njivah narabutane koruzne late, dokler so
bili S¢ mle¢ni. Na bozjo zapoved "ne kradi" pri tem
nismo mislili. Sezona ni bila posebno dolga, saj je
zrnje kmalu otrdelo, koZuhinje se je obelilo in prisel je
cas spravila.

Kozuhare

Koruzne late smo tiste Case trgali skupaj s
kozuhinjem, navadno v nahrbtne koSe, ki smo jih
praznili v "kripe" in z Zivino odpeljali na skedenj. Ko
je bila tam vsa koruza, smo po vasi naprosili
"kozithade". Navadno je bilo proti koncu septembra
ali %e oktobra, zato so pod naSimi goricami na
Stanetinskem Bregu Ze dozoreli kostanji, ki smo jih
obravnavali kot del sadovnjaka, kot sadna drevesa,
zato nam ni bilo po volji, ¢e jih je pobiral kdo drug. V
naSem Pesoviaku kljub obilici gozdov kostanjev
skoraj ni bilo, pa so jih bili ljudje Zeljni in so radi
prisli na naso "koZiiharo". Posebnost te naSe koZuhare
so bili prav kuhani in peceni kostanji, po drugi strani
pa na§ kup koruze navadno ni bil posebno velik.
Naredili smo ga na strani, na drugem delu skednja pa
je nastajal kup skoZuhane koruze. Nekaj lepega latja
smo po ofetovem navodilu samo slekli in zvezali z
lickanjem v pare, da se je suSilo na drogu pod kapom.
Kot je bilo seme razliéne kvalitete in vrste, takSen je
bil tudi pridelek. Nekateri lati so bili rjavkasto rdeci,
nekateri proti vrhu splo$¢eni; tem smo rekli da so
"pétlarovi" — beracevi (bera¢i naj bi v zahvalo za dar
od Boga izprosili obilen pridelek; pri tem
zahvaljevanju sta bila Irma in Franc, ciganski par iz
Trnovca, zelo gostobesedna). Naslednje dni je bilo
treba nakoZuhano koruzo prebrati "lagodno"

M,

(piskavo) za svinje, ostalo susit na "nahiz"; koruznjak
si je oCe postavil Sele v poznejsih letih. — Kozuhare so
bile tiste ¢ase eno zadnjih skupnih vaskih opravil in
sem se jih udelezeval véasih z vecjim vcasih z
manjSim veseljem. Otroci smo seveda predvsem vlekli
na uSesa nekoliko bolj Zgeckljive pogovore odraslih;
posamezniki so znali pripovedovati "Storije", kako je
bilo nekdaj, zlasti med vojsko, tudi razne Saljive
zgodbe — dolgcas skoraj nikoli ni bil. Starejsi fantje so
nagajali dekletom in jim grozili, da jih bodo naphali s
kuzuhinjem, te pa so se upirale in cvilile po Sumecem
kupu. Vmes je krozila steklenica jabol¢nika ali
hruskovca in kozarec ali ploCevinast loncek in vse je
bilo lepo. S¢asoma si se ves zakopal med koZuhinje,
navadno Se nekoliko vlazno, a si si brlog z lastno
toploto lepo ogrel, da ti hladen jesenski veer ni
mogel do Zivega. Ko je proti enajsti bilo navadno
vsega konec, si se skobacal iz kupa na dvorisce, kjer
te je zazeblo od ostrega zraka in si komaj Cakal, da te
povabijo v hiSo. Sledila je velerja, kako pecivo iz
kvaSenega testa, kuhane hruske (ozimike), grozdje, pri
nas kostanji ... Na ve¢jih kozuharah pri kmetih so
naprosili harmonikarja in potem se je Se lep cCas
plesalo, a mi smo se kmalu poslovili in §li domov.

KoZzuhinje

Kozuhinje (lickanje) smo v naslednjih dneh posusili
na dvoriscu in pred hiso. NajlepSe liste smo odbrali za
posteljna lezis¢a — "Strozoke". To so bile iz grobega
domacega platna seSite vreCe v velikosti postelje,
nekaksni "prajogiji”, in so imele na sredini prekrovni
razporek, skozi katerega je mati vsako jutro premesala
in zrahljala med spanjem potlateno koZuhinje. Tega
smo menjavali po potrebi, navadno pa enkrat do
dvakrat v letu. Iz kozuhinja je oce pletel tudi "riice"
(oprtnice) — kake 4 cm Siroke kite iz treh pramenov.
Na teh riicah smo nosili vre¢e v mlin. Koruzni laski so
bili dobrodos§li namesto toaletnega papirja, ostanek
kozuhinja pa sta prav radi pojedli nasi kravi.

Koruzinje

Koruzinje smo na njivi poZzeli s srpi in snope zvezali z
"gozvo", §ibo "pintovca" (iz nems. "binden" = vezati)
— vrsto zelo zilave vrbe z zlato rumenim lubjem, ki je
bila skoraj obvezno zasajena okrog vaSkih mlak.
Snope smo nato postavili v obseZne razstave na vrateh
ali ob robu njive, da se je sugilo. Ce je bilo vreme
ugodno in Ce je bil prostor, smo ga zvozili domov pod
streho, sicer pa vsaj v blizino doma — v sadovnjak,
kjer je bilo v zimskem €asu bolj pri roki. Skozi dolgo
zimo sta ga kravi (dvakrat presekanega) pojedli,
vCasih celo vsa tanjSa stebla. Z debelejSimi in trSimi
ostanki stebel smo, ko se jih je nabralo dovolj,
podkurili pe¢, da smo si obCasno ogreli prednjo hiZo.
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Rucki

Suho latje smo luCili sproti po potrebi, le za ve&jo
koli€ino smo si pri stricu Petru sposodili robkalnik,
kar je bilo za nas otroke veliko bolj zanimivo. Ro&no
smo lus¢ili z "ruckom". V desno roko si vzel rucek, v
levo lat, nato pa z ruckom v dlani in s kroZnim gibom
odlud¢il zrnje z lata; tako si si zavaroval koZo na
dlani, ki bi drugace zdrzala le kratek &as. Ta rucek je
postal zrabljen, zato si ga obCasno zamenjal. Tako so
lus¢ili odrasli, otroci pa smo imeli e prekratke prste, s
katerimi si mora$§ pomagati. Z rucki smo se otroci
igrali kot z lego kockami. Gradili smo "zdence" —
polagali po dva in dva preéno, da je sredi nastajala
oglata luknja, dokler je "zgradba" zdrzala; cilj je bil
seveda ¢im viSe. Pri tem smo se seznanjali z nekimi
osnovnimi  prvinami  statike. Rucki so bili
nepogresljivi v likalnikih na oglje, in &e je bilo treba
na hitro dobro podkuriti v Stedilniku. Ostrgane smo
uporabljali namesto plutovinastih zamagkov, za
krtaCenje blatne obutve in kon&no kot zamasek za
vbodno rano, ko smo imeli koline.

Koruza za prehrano

Tudi naSo koruzo so zmleli bliznji mlini, potem ko
smo jo "prepistili", to je v tankem curku na rahlem
vetru z viSine presipali v ve€jo posodo, navadno v
leseno korito. Veter je pri tem iz curka odpihnil na
stran lazje luske, ostanke koruznih laskov, tako da je
bilo zrnje spodaj v posodi &isto in pripravljeno za v
mlin. Pravzaprav smo "prepii§¢ali" vsako zrnje,
preden je Slo v mlin. Koruzna moka je bila zelo
uporabna. Ko jo je presejala skozi gosto sito, jo je
meSala s "prek semleto" pSeni¢no moko za kruh. Dosti
smo je pojedli v obliki Zgancev — z mlekom za zajtrk,
zabeljene in z zeljem ali repo za kosilo. Pogosto je
mati kuhala koruzni moc¢nik z mlekom, najboljse od
vsega pa so bile "zlevenke". Iz podobne mase, a bolj
goste in nalite na debelo (2,5 do 3 cm) je pekla tudi
"koruzjace". Ko je maso razgrnila v pekadu, jo je
podevala Se s suhimi slivami, ki jih je na hitro
pokuhala in jim odstranila ko$¢ice. Pedene koruzjace
Je premazala s smetano in (e je bil pri hisi) potresla s
sladkorjem. Take pogale so pogosto nadomestile
kruh. Za svinjsko prehrano je bila koruza bolj izjema
(samo krmljenec); nekaj so je dobile kokosi in pure.

Proso
Na manjsih njivicah smo sejali proso, ki je bilo tedaj
kar pomembno za prehrano. Seme je bilo treba
"opaliti", to se pravi "prepistiti" v plamenu. To je
delala mati v velikem lesenem koritu, v katerem je
zanetila vecji Sop slame. Ko se je dvignil plamen, je v
tankem curku sipala iz "slavjae" proso v ta plamen;
ta je bil bolj kratkega veka, zato sem ji bil za

pomocnika, da sem dolagal sveZo slamo in skrbel za
plamen. Takrat se nisem preved zanimal za smisel
tega pocCetja, saj je bil zame pomembne;jsi sam ogen;.
Mislim, da smo tako razkuZili seme (snetljivost)
oziroma povzro¢ili hitrejSe kaljenje, saj je v plamenu
napokala kremenasta mekina (ovojnica prosenega
zrna). Mati je rekla, da "opaljenega prosa ne pocukajo
vrane",

Proso je, €e je le bilo kaj primerne vlage, hitro vzklilo
in pozneje kar dobro prestalo suSo ter pred prvimi
Jesenskimi slanami bogato obrodilo. PoZeli in zmlatili
smo ga rofno kot drugo Zito, ga preéistili in
"prepistili" na vetru, nakar je v vredi po¢akalo, da ga
je ofe dal v mlinu predelati v pSeno, nekaj so ga
pojedli mladi pis¢anci, del pa je vedno ostal za seme.
Iz pSena smo kuhali sladko mle¢no ka$o za vecerje in
izdelovali na kolinah "bele ¢urke" (kaSne klobase).
Marsikdaj je bila prosena kafa zakuhana v sladkih
juhah s korenjem, &ebul¢kom in peterSiljem, prav
posebno slastna pa je bila kot "proseni koh" — neke
vrste narastek. Tudi prosena slama je bila dobrodosla
za priboljSek naSima kravama, saj je bila mehkej$a od
pSenicne ali rzene.

Hajdina

Tista leta smo sejali tudi hajdino (ajdo). Kot posevek
Je sledila rZi ali pSenici, vendar se ni obnesla vsako
leto, saj je bila bolj kot proso odvisna od primerne
vlage. Véasih je zacvetela Ze prav nizka in tedaj je
komaj kaj obrodila. Ce je bila prepozno sejana, jo je
rada prizadela slana. Za ajdo smo namenili
"Vodranjsko" ali "Skrvajak" oziroma kake "Spice",
torej po nekaj arov, tako da izgube ravno ni bilo
velike, a smo jo vseeno pogreiali, saj je bilo treba
kaSo potem kupiti. Ro¢no omlageno zrnje je bilo treba
skoraj obvezno posusiti; &e je bilo Se toplo sonce, na
ponjavi, drugace pa na peci, ki je bila topla, ko smo
pekli kruh. "Hajdinsnica" (ajdova slama) je prav tako
konc€ala v kravjih vampih. Ajdo je potem o&e odnesel
v mlin na Preseko ali v Sredi3ce, kjer so imeli stope in
so lahko izdelovali kaSo.

Nekoc se je sam lotil izdelovanja kaSe. Surovo ajdovo
zrn;2 je poparil in nato posusil na pe¢i. Med susenjem
je zunanja luska odstopila in trirobo zrnje je zvezdasto
"zacvetelo". Potem ga je med dlanmi omesil, da so se
semena olus¢ila in nastala je kaSa. Vsako kaSo je bilo
treba pred uporabo e prebrati, potem pa smo jo
porabili za "Curke" (sive in &rne) ali prazeno s &ebulo
k zelju ali repi ali zakuhano v sladkih juhah iz domace
zelenjave. Ajdove moke in jedi iz nje nismo poznali;
najbrz je ajde zraslo premalo, pa tudi mazavo testo
kuharici ni ugajalo.
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Beraci

Ajdove kaSe nisem posebno maral, Se manj po tistem,
ko je neko jutro mati z njo postregla staremu beracu
Filipu, ki je bil ves kosmat. Zlico, s katero je jedel, je
brat Vilko (1936) na dnu zaznamoval z nekakSnim
kvadratom, da smo se je potem vsi izogibali. Kljub
naSemu skromnemu Zivljenju, da ne reem
siroma$tvu, smo v primerjavi z nekaterimi drugimi
relativno dobro Ziveli. Nasa mati je imela Siroko in
radodarno srce, zato je rada obdarila in pogostila
vsakega beraca ali Ciganico, Ce jih je prineslo v hiSo.
Bili so zadovoljni s kosom kruha ali kakim ostankom
hrane. Cigani so prihajali k nam s HrvaSkega, iz
Trnovca, in to zelo redno — z bisagami ¢ez ramena in z
dojencki v majhnih koritcih — in so govorili
medjimursko narecje. Obicajno niso kradli ali pa so to
napravili tako spretno, da nismo opazili. Moski so
ponujali izdelke iz lesa — krnicke in krnice, koritca in
korita, vejace in vecje lopatice za zajemanje zrnja ali
moke. Pri nekaterih hiSah, npr. pri HanZelicu, ¢e je
rasel primeren les, so se pogodili in posekali palmo
(jagned) in iz debla kar tam izdelali vse mogoce
izdelke in jih potem prodajali. Radi so lagali (ljudska
fraza "laZe§ kak Cigan"); posebno njihove Zenske so
bile glede tega prave mojstrice. Svoj (nedvomno) slab
polozaj so slikovito podprle z zaklinjanjem, in ¢e so
kaj dobile, se je izlil iz njih plaz zahval darovalcu v
imenu Boga, Marije in vseh svetnikov, potem pa si Se
nekaj povedale v svojem jeziku, verjetno kaj manj
poboZnega. Odnesle so s seboj tudi vso zarko mast in
"zabel" (zaseko), vse poginule kokoSi in svinje, tudi
e je bilo Ze kak dan v zemlji. Govorilo se je, da
crkovino priveZejo in potopijo v Dravo ter da je Cez
nekaj dni uzitna. Ali je bilo res, je tezko reci; vsekakor
je bila to za nas svojevrstna tolazba, da nekdo tolce Se
trSe Zivljenje.

Tezave s kravjo prehrano
Mogoce se zdi ¢udno, kaj vse sta pojedli nasi kravi,
Breza in Cifra, pozneje Ruma in Srna, ki sta bili njuni
potomki. Vendar je na naSih travnikih zraslo premalo,
mnogo manj kot danes, saj teh povrsin in sadovnjakov
nismo gnojili. Edini gnoj sta kravi pustili med paso (v
sadovnjaku pri hisi in v Drevju ter po vrateh Cez celo
leto, na travnikih pa jeseni). Tudi kravi je torej bilo
tezko prehraniti skozi zimo in ju obdrzati v primerni
kondiciji za spomladanske setve, oskrbovali pa sta nas
tudi z mlekom in vsem, kar smo iz njega naredili. Ni
¢udno, ¢e nas je vsaka njihova bolezen ali poSkodba
Zivo prizadela in smo bili z Zivino neprimerno bolj
povezani, kot je to dandanes. Stanje "pdlage"
(zivinske prehrane) je bila redna tema pogovorov.
Nekaj dobrega sena je bilo treba prihraniti za dneve
oranja, brananja, oblikovanja grebenov za krompir itd.
To se je najpogosteje prihranilo na podstrehi kleti na

Stanetinskem Bregu. Neko€ pa je o€e seno tudi kupil
od ge. Kosarjeve, katere "Safar" je bil takrat Pavel
Dvors¢ak. V spominu mi je ostalo zato, ker so to seno
naloZili v ponjavo in ga stehtali na treh povezanih
drogovih obeSeni potezni tehtnici, nakar je Pavel
dodal Se ene razsohe za namecek. Tega sena je bilo za
nekaj skromnih obrokov in smo ga pripeljali "v
garicah” (manjSa koli¢ina na kratkih lestvah voza).
Tako je bila spomladi tudi Zivina lacna svojega
"kruha".

Vrhovljanarji

Slabo so Ziveli tudi vrhovljanarji — prebivaci vrhov,
nekdanji vini€arji. Moralo je biti leta 1954 ali 1955,
ko je zmanjkalo moke pred Zetvijo. Nekomu je prislo
na misel, da bi nabrali lipovo cvetje in ga nesli Videcu
na hrvaSki strani; mogoCe bi v zameno dobili kaj
moke. Mati je v "akcijo" poslala brata Frandeka
(1940), ki je tudi sicer bil njen "nabavni", ko je bilo
treba nesti naprodaj jajca in v zameno nabaviti
najnujnejSe potrebs¢ine za gospodinjstvo (Se zdaj mi
zveni po uSesih: "Frtal ciikra, pol kile soli, frank, projo
..."). Potem sta se odlocila, ali se gre k Bolfenku (na
Kog) ali k Franceku (v Stanetinec na Hrvasko) — kje
se bo bolje menjalo. Cene so tiste Case bile bolj
stabilne, zato sta vse prej vsaj priblizno preracunala

. Brat se je torej odpravil z nabranim lipovim
cvetjem proti Videcu. Gospa je bila zadovoljna, ko pa
Jje prosil, ¢e lahko da kaj moke, je cvetje stehtala in
nekaj premlevala v svoji glavi. Nato mu je dala nekaj
koruzne moke v manjsi "Zakli¢". — Za god (5. julija)
mi je mati iz te moke spekla "bidrico". Prihranil sem
si jo za pojedino, ko sva se s Katiko odpravila suSit na
"Zlak". Veselil sem se tega daru, kot se lahko veseli le
laéni, ¢eprav sem vedel, da je namesto kvasa dodala
sodo bikarbona, katere okus mi ni bil posebno vsec.
Ko sva Ze skoraj naredila "Sajbe" na soncnih lehah
med drevjem, je od nekod prineslo Katikino znanko,
Hrvatico z otrokom, ki je ves Cas jokal. Bil je droben
in sestradan, saj so bili vrhovljanarji Se revnejsi od
nas, njihovi otroci pa e bolj podhranjeni. OdloZila ga
je in nekaj ¢asa pomagala pri travi, da smo dokonc¢ali.
Potem je Katiki prislo na misel, da je otrok morda
samo lacen, zato je na moje veliko razoCaranje vzela
mojo bidrico in jo razlomila ter ponudila otroku in
njegovi materi ... NajbrZ bi tudi zame ostal kak
grizljaj, a mi uZaljenost ni dovolila, da bi poskusil
materino darilo. Otroski jok je nato ponehal, a mene
takrat to ni moglo napolniti z zadovoljstvom. — Slabo
je Zzivela tudi Stankovica (v resnici se je pisala
Zemlji¢), koScena in suha, a bistroumna Zenska, ki je
zivela kot vencrlca v hiSi naSega mejasSa. Imela je
hcere Kristino, Liziko, (ki se je poro¢ila? s Cirilom
KerenCi¢em v Jastrebcih) in Slaviko, (ki je bila
odli¢na Sivilja) ter sina Romana in Ferdeka, ki ni
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mogel govoriti in je bil moj vrstnik. Tudi Stankovica
je bila hvaleZna za vsako skorjo kruha ali drugo hrano,
ki smo si jo prinesli, ko smo delali v goricah. Ce je
imela Cas, nam je v zahvalo rada kraj§i &as kaj
pomagala. V¢asih pozimi je prisla na obisk in potem
so se dolge ure pogovarjali in izmenjavali novice.
Takrat je vedno bila pri nas na obedu, ki mu je mati
rada Se kaj dodala.

Moko

Moko smo hranili v vreci, belo ("grijesnico") pa v
kakih 20 ali 25 litrov drzeéi zeleni ploéevinasti Skatli,
poslikani s kvadrati, v katerih je bila narisana rdeca
paprika, in z nekimi napisi v madZar$¢ini. Ta Skatla je
bila navadno blizu peci ali na njej, da ni bila moka
vlazna.

Vsako moko je bilo treba pred uporabo presejati skozi
gosto sito iz Zime, da se je ocistila otrobov in drugih
primesi, ki jih mlin ni dovolj zdrobil. Mati je znala
sejati zelo spretno. Sito je poganjala med dlanmi v
znaCilnem, udarjajo¢em ritmu in kaj kmalu je imela na
"nudlpretu” (na kot miza veliki leseni deski) stoZ&ast
kupCek presejane moke. Ko je ocenila, da je je dovolj,
jo je z obrobja s "perotjo" pometla na kup.

Perot

Perot - to je bilo primitivno omelo za moko. Navadno
je bila purja ali kokosja, in sicer zadnji del perutnice.
Morala je biti vSecne barve in gosta, zdrava. Surovo je
odrezala in sklep za kratek ¢as pokuhala v kropu, nato
pa posusila. Tako pripravljeno "orodje" je nato lahko
uporabljala celo leto. Ko je pekla potice za bratvo in
velike praznike oziroma nekaksne okrogle buhteljne —
"bufkace”, kot smo jim pravili — je uporabila perot
namesto Copia in je z njo premazala s stepenim
jajcem to pecivo, preden ga je postavila v pe¢ ali v
"protrol” (pecico Stedilnika).

Peka kruha

S peko kruha je mati imela dela ves dopoldan in tja do
enih ali dveh. Ze zjutraj je nasejala potrebno koli¢ino
moke, ki jo je pred tem suSila na soncu ali na peéi in
Stedilniku. Tehtnice ni nikoli uporabljala, vse je bila
izku$nja ali pa kvefjemu "kihada" - skledasto
izdolbena velika lesena Zlica s kratkim rodajem. Ko
nas je bilo pri hisi sedem, je vzela najvecje korito in
vanj nasejala potrebno koli¢ino moke, jo enakomerno
razgrnila in naredila po sredini jarek. Vanj je vlila z
vodo razmeh¢an domaci kvas in toplo osoljeno vodo,
nakar se je zaCelo naporno mesenje. S pestmi je gnetla
maso, jo premetavala in po potrebi dolivala toplo
vodo, da je bila v lica vsa rde¢a. Rekla je, da pri
mesenju mora z vsakega lasa prite¢i znoj. Korito, ki je
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dolgim polenom, se je pri tem zrahljalo, zato je poleno
bilo treba veckrat popraviti. Po dolgotrajnem gnetenju
je bila gmota konéno primerna. Lepo jo je oblikovala
in na vrhu z dlanjo zarisala vanjo kriZ ter vso na tenko
potresla z moko. Korito je nato prekrila s ¢isto rjuho
iz domacega platna, saj se je kruh moral na toplem
"zdigavati" — vzhajati. Medtem je zakurila pe¢. Za ped
smo pripravili posebna polena — enkarat daljsa kot za
Stedilnik. Najprej je zgorelo nekaj suhega §ibja, potem
pa je naloZila drva. Ko je testo v koritu za¢elo kipeti,
Je 1z njega v krnic¢ki oblikovala "kolage" ter z njimi
napolnila slavjace, sklede in druge primerno velike
posode in jih razporedila po toplih prostorih, da so
ponovno vzhajali. — V peci je medtem ogenj navadno
Ze dogorel, zato je oglje z "grebljico" pogrnila na vse
strani, le pod Znubljem ga je potisnila zadasno na oba
kraja. Potem je z "Gmelom" (omelo iz sveZih borovih
vej ali nekih drugih olesenelih grmicev, ki cvetijo
rumeno in imajo ¢rne semenske stro¢ke, in ki smo jih
otroci nabrali ob gozdnem robu) lepo pometla pepel in
ogorke s tlaka peci; ¢e se ji je zaradi vroéine zacelo
smoditi, je timelo hitro potisnila v vedro z vodo, ki je
obvezno stalo v blizini. Ko je koncala, je vzela velik
lesen lopar, ga polozila na "kimen" in ga pomokala
ter nanj iz slavjace prevalila surovo testo. Z dlanema
je nato popravila, ¢e se je kaj deformiralo, in kola¢
hitro policila z li¢ilom. Tega si je prej pripravila iz
moke in mleka. V sredo je na vrhu napravila s prstom
vdolbinico, nekak$en popek, in jo zalila z li¢ilom, ki
se je Se pocedilo, ko je stisnila pest. Roko je na hitro
splaknila v vedru in Ze je z obema rokama prijela
lopar ter posadila kola¢ v oddaljeni kraj peci. Potem je
to urno ponavljala in razporejala hlebce po peéi in
sproti komentirala, kot bi se z njimi pogovarjala. Ko
je koncala, je z grebljico pregradila oglje % pod
znubljem in pe¢ zaveznila z oZganimi lesenimi vrati.
Cez &as je pogledala, kako se "neti" (od vrodine
barva). Z ‘'veslico", kovinsko ravno lopato, je
posamezne kolace jemala iz pedi in jih obradala, da jih
bo prijelo Se z druge strani. Tega ali onega je
prestavila, da jim je izenadevala razmere. Po dobri uri
je bil kruh navadno pecen.

Kriihovjace
Iz ostankov kru$nega testa je mati spekla koladeke za
otroke, veckrat pa tudi "kriihovjade" — kaka dva

centimetra debelo pogaco, ki jo je po vrhu precej
gosto napikala z vilicami in hitro spekla v protrolu.
Vroco je pomazala s kepo zabele in $e toplo smo
navadno hitro "pospravili”.

Palenka

Na podoben nacin je naredila palenko. Tenko, kar z
roko razvaljano testo okrogle oblike je na robu
privihala in spekla v pedi. Tudi to je pomazala z
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zaseko. Pogosto je uporabila primero "tenki kak
palenka", e se ji kdaj kruh ni dovolj vzdignil.

Pogace

Za praznike in ob nedeljah je mati delala pogae. To
so bile najveckrat "zdigance" s sirom, rada pa je
spekla tudi "krampirdce", iz krompirjevega testa in iz
dveh mlincev z notranjim jabol¢nim in zunanjim
sirovim (skutnim) nadevom. Tiste ¢ase je pekla v peci,
v velikih starih "cimpletih" (okroglih glinastih pekacih
— zaradi razpokanosti vklenjenih v Zi¢no mreZo — ki so
preziveli vojno), saj nas je bilo dosti pri hiSi. Delala je
tudi razne "Striiklje" - sirove, jabolCne, tikvine,
zeljeve — glede na sezono pa¢ — iz vleCenega testa, le
jabol¢ne in sirove tudi iz kvaSenega. Razume se, da
takih poga¢ ni bilo, ko kravi nista dojili; potem je
spekla kaj drugega, recept si je vcasih kar izmislila.
Pri nas se je reklo: "Sobota pogace vkiip kota, nedela
vse pogace pojela.”

Sklep

Kljub ob¢asnemu pomanjkanju kruha in pove¢anemu
hrepenenju po njem prave in dolgotrajne lakote v naSi
druZini tista povojna leta nismo tolkli, saj se je vedno
naslo $e kaj uZitnega na vrtu in v sadovnjakih. Ze zelo
zgodaj pa sem spoznal vrednost kruha in predobro

Nevenka Korpic

razumel, ko nas je mati spodbujala, &e§, "viiite se, ka
nate motike za rep vlacili, ka bote prisli do svojoga
kriiha". Ni kaj dodati — domadi zgled je bil na
svojstven nacin zelo prepri€ljiv. Danes tudi kmetje
kupujejo kruh v trgovinah, le redkokje ga Se specejo
sami. Kruha pri nas le malokdo strada. Zato pa se mi
je zdelo vredno tiste €ase, ki so bili v tem smislu zelo
drugacni od danasnjih, ilustrirati s temi spominskimi
Zapisi.
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PRAZNIK KOLIN

Koline imajo v nasih krajih Se vedno poseben pomen.
Za Stevilne druZine pomenijo druZinski praznik. Ob
prazniku kolin se zbere vsa druZina, sorodniki in
sosedi. Na kolinah se odvijajo Stevilne sege, ki so se v
OrmoZu in okolici ohranile Se iz preteklih casov.

Uvod

Svinja je domaca zival, ki ima pomembno vlogo v
kmec¢kem gospodinjstvu, je pa star predpoganski in
poganski simbol. Pri razli¢nih narodih so jo Castili in
jo Se Castijo na razlicne nacine, o njej imajo ljudje
ustvarjene razli¢ne predstave, v zvezi s svinjo pa so
pri posameznih narodih povezani tudi razliéni
simboli.'

Tudi v slovenskem ljudskem izrocilu je mogoce najti
(kljub kr$¢anstvu, ki je skuSalo pregnati poganska in
predpoganska pojmovanja) predstave in prvine, ki jih
v zvezi s svinjo oziroma praSicem vsebuje prastara

! Damjan Ovsec, Praznovanja na Slovenskem, str. 37.

svetovna simbolika. Ta simbolika je npr. skrita v
caranju plodnosti, ki je povezana s prasicem, pa tudi v
povezavi med svinjo in ¢as¢enjem prednikov. Mraéni
zimski €as je bil namre¢ cas duhov. Tako so duhovi
prednikov prihajali tudi na koline in zahtevali svoj
delez. Simbolika se pojavlja tudi v predstavah, kjer je
ob kolinah z obrednim uZivanjem praSi¢a oziroma
jedi, pripravljenih iz njegovega mesa, povezan
obcutek skupnosti, obilja, sre¢e v naslednjem letu in
podobno.” Koline so bile 7e neko¢ predvsem vesel
praznik. Vzrok za to je iskati predvsem v dejstvu, da
so si le takrat lahko mnoge druzine privoscile vedje
koli¢ine mesa.

Zimski Cas je bil Ze od nekdaj ¢as, ko so se po navadi
odvijale koline. Ze na zadetku zime se je bilo namreg
treba preskrbeti za dolgi zimski &as. Zato so
gospodarji vse leto praSica(e) dobro redili in pitali, da
so lahko pozimi obhajali najvecji domaci praznik v

2 Damjan Ovsec, Praznovanja na Slovenskem, str. 37.
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