gospodarske, obertnijske in narodske.

Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti 4 fl., sicer 3 fl.; za pol leta 2 fl. po posti, sicer1 fl, 30 kr. -

V Ljubljani v sredo 28. jan-uarija 1-857.
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Kako sadje susiti, da bo dobro in lepo.

Kteri koli casnik kmetijski v roke vzamemo, povsod
nahajamo iz bukvic slovecega vertnarja Hohenhajmskega
Lukas-a prepisani nauk: kako sadje susiti, da bo
dobro in lepo.

Ker so ta nauk vsi casniki od pervega do zadnjega
prepisali in svojim bravcem podali *), se ze iz tega lahko
sodi, da je mogel moz to re¢ dobro razlozitiin da je vredna,
da se razglasi po svetu. Naj ga podajo tedaj tudi ,No-
vice“ svojim bravcem.

Popred pa se nam pripravno zdi ponoviti nasim gospo-
darjem in gospodinjam, kar so nas vertnarski oce nepoza-
bljivi gosp. Pirc wucili: kako sadje susiti — in tako pri-
meriti njih besede z Lukasovimi.

Gosp. Pire ucijo takole:

»,Kdor ima ve¢ sadja, kot kakor ga je treba sirovega
pojesti, prodati ali za zimo prihraniti, naj ga posusi, ker
takega je za kuho ali kup¢cijo, ali pa za hudo letino dobro
prihraniti.

Kjer je veliko sadja, ga je nar bolje v posebni su-
sivnici ali v pajstvi posusiti, ktera mora tako narejena biti,
da je znotraj 6 cevljev visoka, 7 siroka in 8 dolga; na
enem koncu, kjer so mesteje, naj bo zidana, vea druga pa
lesena ali k vecem ometana, na drugem Kkoncu naj bodo
vrata 6 cevljev siroke, da se lese vén in noter devajo; pa
se mora tako zapreti, da ne bo nikjer duska. Pec mora
2 cevlja visoka, 4 pa dolga, na tla v okroglo kakor zver-
njeno korito dobro ustavljena biti, da se ni¢ ne kadi, ker
sadje nikoline smé po dimu smerdeti. Lese iz protja spletene
naj bodo en sezenj dolge in siroke, da se, pri stenah na
police naslonjene, v kterih so kolesca udjane, lahko noter
potisnejo, ali pa ven potegnejo. Na 5 takih lesah se more
vsake dva dni 10 mernikov sirovega sadja posusiti, iz kte-
rega se okoli 3 mernikov suhega dobi.

Komur je taka susivnica premajhna, naj naredi ravno
po ti podobi veci, da pride v dve versti les noter.

Kdor pa hoce slastnega in lepega sadja nasusiti, mora:

1. Dobro pripravljeno, zrelo, zmlajene ali zmehcano
sadje za susilo vzeti. Breskve, marelice, zlahne cesplje in
drugo imenitno sadje je dobro pred olupiti in peske
iz njih pobrati, debele hruske in jabelka pa na Kkerhlje
razrezati, preden se susiti dajo.

2. Susivnica se mora s suhimi, terdimi dervami,
ne pa z mehkimi smolnatimi kuriti, sicer bo sadje grenko,
ker po toploti od derv tudi svap dobi. Perva kurjava si-
rovemu sadju mora picla, druga napol suhemu pa bolj
obilna biti, da se sadje ne izbuhne, in sok iz njega ne
iztece. Nikdar se mu ne smé veci toplota dati, kakor je
v peci, kadar se pecen kruh vén vzame. Ce se pa zlo vo-
deno sadje, kaker so cesn]e in slive, breskve in mirabele,
susi, se mora prav poc¢asi malo toplote pridajati, da se
prevec sok ne iztece.

3. Suho sadje se ne smé v susivnici ohladiti,

*) Tudi letosnja nemska pratika, ki jo izdaja nasa kmetijska druzba,

ga je priobeila svojim bravcem. Vred.
[

ampak zvecer ali zjutraj iz tople susivnice naglo na hladni
zrak postaviti, da lepo, svetlo in slastno ostane.

4. Kdor sadje na peci susi, naj veckrat hiso izvetra,
in prah na peci omede ali popir podlozi, da bo sadje ¢edno.
Kdor pa pri peci ali na solncu susi, naj ga na tanko vervco

nabere, in veckrat obraca, da se lepo posusi“.
(Dalje sledi.)

Poljski pridelki nekdaj pa zdaj,

Stari pisatelji, gerski pa latinski, pripoveduijejo v svo-
jih bukvah, da tu pa tam po nekdanjem svetu zemlja je bila
kaj rodovitna, — da sama po sebi, brez velikega obdelo-
vanja in truda ljudi pa zivine, rodila je obilno mnogoterih
plodov, in da posebno zito je plenjalo tadaj vec kot dan
danasnji. Slovele zavolj poljske rodovitnosti so nekdaj po-
sebno lepa Italija, v Azii velika dolina, po kteri tece ogromna
reka Evfrat, in pa blagovite planjave poleg Nila v Afriki.
Ondi so pridelali (pa prideljujejo vecidel se dan danasnji)
obilo zita, posebno psenice, veliko vec, ko je pridelujejo
kmetovavei na enakem prostoru v Evropi. %

Kako je to? B

Nekteri pisatelji o kmetijskih stvaréh so sitedaj o mo= "
veji dobi prizadevali, da bi nekoliko razjasnili toti predmets™
Oni so primerjali rodovitnost zemlje, kakorsna je bila
kdaj, o dobi starodavnih narodov, z roedovitnostjo po deze
lah v sedanjih evropejskih derzavah. Najdli so po tem pre=
iskovanji, da mi v primeri komaj sesto ali sedmo zerno
nazanjemo v tem, ko v starodavnosti po evfratiskih dezelah,
poleg Nila in drugej so nazeli 20 in 200terno zerno. Te-
daj je bila zemlja rodovitnisa nekdaj kakor je dandana-
8nji, ali pa so kmetovavei, polje obdelovaje,ravnali drugac.

Menijo dovedeni mozje, in gotove imajo prav, da zito
ima to sposobnost, da zamore poganjati v mnogo bilk,
ce je redko vsejano bilo in tedaj redko na njivah stoji.
Po takem izraste iz enega zerna mnogo klasov, in toti
rodijo tudi zernja obilo. Ta lastnost zita se je pa zgubila
polagoma, odkar so kmetovaveci jeli zito sejati gostejse od
nekdaj.

Da je res taka, se je nedavno prigodno pozvedilo v
dveh razlicnih dezelah, v Anglii namre¢ in v Virtembergu.
Prigodilo se je namrec v poslednji dezeli, da so posamezne
psenicne zerna v zemlji, toda v rodovitni vertni persti oble-
zale ter kaliti zacele. 1In lejte! pognale so mnogo bilk
in na totih nastavile mnogo plodnih klasov, kakor neki
casnik pripoveduje, ne manj kot 75 klasev in 1500 zern!
— Na Anglezkem so to poskusili nalas, ter so se prepri-
cali, da pnjiva 10 do 1R2krat vec plodi, ako je dobreo
pognojena, zernje pa poredoma (v verstah) in bolj na-
razen vtaknjeno v zemljo (ne vsejano). Zitne Koreni-
nice se po takem lagleje razprostirajo pod zemljo in pozenejo.
torej tudi mnogo bilk, plenjajo tedaj tudi zernja vec. Da
je po takem za setev tudi manj zernja potreba, in se ga
tedaj veliko prihrani vidi vsakdo; zatmej menimo , da
ta skusnja je sila vazna in vredna, da jo umni kmetovavci
prevdarijo dobro, in da poskusajo tudi sami. J. S.




