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udarjeni ob izgubi ts vode. Obljubilo se je
nam, da se ukrena vse potrebno. Za vea ta
posredovanja se g. oblastnernu poslancu J.
Vranjsku prav iskreno zahvalimo!

Sv. Ruperl nad Ladkim, Dne 22, junija je
wuka] nenadoma preminula mlada gospodi-
nfjs Angela Hrastnik, po domate Fendre-
tova, rojena Tuhiar v Sv. Petru. Sals lani
a% jo porodila, Zivela v srednem zakonu s
syojim mo#em, a samo eno leto in &tiri me-
sece. MnogoStevilni pogrebel 5o vsi iskreno
sofustvovall s potrtim mladim wvdoveem
Karlom Hrestnik. Vefna lué naj sveti vrli
pokojnici, mo#u in domafim pa iskreno so-
alja! — Isti dan je umrla po kratki bole-
zni Helena Kristanfek, vdova v Kanjicah,
po domade LukeZca. Bila je dobra, krifan-
ska matli in vrla gospodinja, in je svoja
siara lata prelivela pri svoji héerki Ama-
1ifi. Njenega pogreba na Svetino ss js ude-
lekila velika mnofica znancev in prijate-
ljev. Potivaj v mirg, vrla mati!

Sv. Moher mad Laskim. Vsem d&astileem
ayv, Mohorja se naznanja, da se obhajn Smao-
horska nedeljs pred godom, to je B julija
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Mara Sottlerjeva:
0O SOLATI

Kdo je ne pozna, kdo je ne je? Ni
ga med nami. Da pa so uZivali sola-
to na#i predniki Ze v sivi davnini, o
tem vefina konsumentov ne ve prav
nitesar. Ravno tako vefini ni zna-
no, da =0 ljudje cenili ugoden uéi-
nek solate na zdravje Ze v »starih
fasih«. Toda, kar ni splofno znano,
e tem prita zgodovina. Ona nam po-
ve, da je vojskovodja Palamedes, ko
je& oblegal Trojo, priporotal uZivanje
zelenjave, pred vsem solate, prepo-
vadal pa je meso, da bi preprecil s
tem nevarnost kuge. Rimski pisatelj
Plautus nam porodta, da so bili Rim-
ljani (menda bolj Rimljanke) pravi
mojstri v pripravljanju solate. UZi-
vali s0 jo fino zrezano z octem in 8
soljo. V Nemd&iji so ufili ¥e v sred-
njem veku mnogo solate, pred vsem

v samostanih; tam so jo jedli s &e-
bulo, oljem in — medom. Ze takrat
pa so posvetali kulturi solate tudi
posebno pozornost; da so dosegli
¢im zgodnejii pridelek, so jo kulti-
virali na posebno ugodnih gredah.
— Posebno poglavje o pripravljanju
(meSanju) solate bi se dalo napisati
iz dobe rokoko-ja. Paralelno s pove-
canim gastronomi®nim znanjem so
se stopnjevale takrat seve tudi zah-
teve. Priflo je v modo pripravljanje
solate po posebnih umetnikih, Ti
umetniki so bili v krogih gurmenov
(ljudi dobrega okusa) prav priljub-
ljeni, in tisti, ki te umetnosti niso
izvajali zgolj iz amalerstva- so bili
celo platani. — V Angliji je oprav-
1jal mefanje solate profesijonalno
neki Francoz. Stal si je baje tako do
bro, da je potoval z lastnim vozom
po Londonu, da je zmogel vsa naro-
gila. — Poroéila iz 18. stoletja pra-
vijo, da so me3ali solalto z rokami.
Dragocenih bednjev in otira& so se
posluZevali pri tem mefalci. Dosti-
krat pa so meSanje opravile lepe Ze-
ne kar pred gosti v obednicah, kakor
je bilo takrat obidaj. Pozneje je mo-
da pripravljanja, oziroma meSanja
solate po »Epecijalistihe preZla, ena-
ko me&anje solate kar na jedilnih mi-
zah. — Dobra priprava solate (sve-
¥ost, zafimba itd.) pa je ostala prej
ko slej umetnost, kateri moreta biii
kos le prava vestost in fini okus g»
spodinje, odnosno kuharice.

Dobra prikuha je kuhana solata z
grahom. Izluifena zrna ali otrotji
grah skuhamo do mehkega. Posebej
skuhano solato (najboljSa je Stru-
carca) oblijemo naglo z vodo, in de-
belo zrezano pridenemo grahu, ka-
kor svetlo preZiganje iz masti in
moke, v katerem smo scvrli precej
zelenega petrfilja.

Mara Sottlerjeva:
SVETLOLIKANJE PERILA.

Vsaki gospodinji ni pri roki svet-

lolikalnica ne glede na to, da ta iu-

di stane. Rada bi zato moZiéku sa-
ma poskrobila ovratnike, zapesini-
ce in srajce, a nikakor se ji ne po-
srefi. Kakor vsak, tako tudi ta posel
zahieva znanja, spretnosti in potrp-
ljenja.

Pred vsem pazi, kako razredéis
Skrob. Postopati tu kar pribliZno, je
pogreSeno. Ako napiravig pregoslo,
s¢ pri likanju sprijema na likalniku
in n. pr. pri formiranju ovratnika
se jori vnanje blago od notranje vlo-
ge, delajo se mehurji, in to vse zato,
ker pregosta tekolina ni mogla pro-
dreti v sredino ter se po blagu ena-
komerno porazdeliti. Premalo Skro-
ba tudi ni prav, ker tako ne dobi$
zaZeljene oblike. Ravnaj se tedaj po
sledefem navodilu:

Vzemi na pol litra vode 50 do 55 &
Skroba. Da dobi perilo pri likanju
lesk in proZnost, raztopi poleg tega
g2 v pol litra vrote vode za kavino
Zlitko boraksa in nekoliko fino na-
strganega stearina (opravis tudi s
sveto). Stearin ali svefa olajsa lika-
nje, kajti likalnik dréi loZje. Ko pa
imas tekofino skrbno pripravljeno,
namoti perilo in #uli, da se dobro
napoji. Nato oZmi mofno ter na sna-
Zen pri lepo raztegni na dolZino in
Sirino, izravnaj gube in gubice in tr-
do zvij. Tako pripravljeno perilo li-
kaj Zele ez nekaj ur.

Za likanje si otedi likalnik s §mir-
gelnovim platnom; pred vsako upo-
rabo se prepritaj, ako je res snaZen.
Sedaj pri®ni: ovratnik ali karkoli s
snaZno krpico obrigi, kajti mogote
je, da je v fkrobovi raztopini vendar
Se ostala kaka kepica. Spotetka u-
ravnavaj z likalnikom na lahko, ko
pa so odstranjene vse gubice, osusi
z likalnikom. Ako na ta nalin rav-
na#, se mora posretiti. Ce se je mor-
da kljub paZnji napravila guba, vzdi
gni jo previdno s topim noZem, zmo-
¢i znova in zlikaj. Ako si blago za-
fgala toliko, da je porumenelo, zmo-
ti z mrzlo vodo in postavi na toplo
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»Gospod os-k.l"b;i-ik-,“préd_r_mi gte in ni lepo, da

Oskrbniku =o se zasvetile od srda ofi, a ven- !

porabite priliko odsotnosti mojega oleta za take
pogovore,« rete Agata vsa razburjena in se izma-
kne oskrbniku, ki jo je hotel objeti.

Trenak stopi za Agato, ki je hotela odili ter
rete:

»Gospoditna, vi tedaj zavrZete mojo resno po-
nudbo P«

»Kako mi je Zal, a ne morem drugate, odkrito
vam povem, ne morem vam ugoditi, ker ne tutim
do vas nobene naklonjenosti.«

»0, ne govorite tako, niste Ze o tem premislje-
vali, upam, da spremenite va%e misljenje napram
meni.«

asNikdar mi ni priflo na misel, da bi vas mo-
gla ljubiti in se kaj takega tudi ne zgodi, zato
prosim, bodite obzirni in ne nadlegujte me s ta-
kimi stvarmi.«

»Tedaj me odklonile?«

sKakor ste rekli gospod oskrbnik,c odvrne
Agata ¢ odlofnim glasom.

»Tedaj nimam nitesar ved tu iskati, a mogote
vam bo Zal, toda prepozno bo.« :

»ObZalovala ne bom nikdar, ker vem, da bi
bila le nesrea.«

dar se je premagal in ni ni¢ rekel, poslovil se je
nemo in odsfel. Ko je Ze odhajal po strmem gritu
domov, je zavihtel roko proti Straleku in siknil:
Zavrgla si me ne¥na golobifica, zavrgla mene, ko
bi si Btela druga v tast, e bi napravil to ponudbo,
takaj ti visokoletefa gospoditna, postala bo¥ e
krotka in moja postanef, fe pa ne, pa je tvoj
pogin,

In je gojil od tega ¢asa srd do Agate, ker je
bil v svojem ponosu uZaljen, Se bolj pa do mla-
dega graftaka, ki si je sedaj osvojil Agatino srce.

¥ Zato je bil vedno mlademu baronu za petami,
da je mogel znati za vse, kar bi bilo vaZno, da zve
o tem tudi graStakinja.

In tako je bilo tudi danes. Brzi sel mu je na
vpraganja povedal, da se zbira vojska proti Tur-
kom in mora mladi baron odriniti.

Cemu je odjezdil Friderik Herberstein v Sent
Lenart? In kaj naj dela tam? To so vsekako stva-
ri, ki se morajo pojasniti.

Dalje bo sledilo.
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