
M. Načini zemljo za pridelovanje raznega sočivja 
pripravljati. 

Zemljišče za sočivje se zamore na razne načine 
v ta namen pripraviti. Najnavadniši način je ko­
panje z lopato ali štihanje. Pri tem opravilu se 
mora pa pred vsem drugim na to gledati, da se 
zemlja dosti globoko vzrahlja, drugače bi razne 
sorte sočivja svojih korenin ne mogle dosti globoko 
poganjati in jih krepko in popolno razvijati. Pa 
ne samo na globoko kopanje in vzrabljanje je 
treba ozir jemati, tudi na to se mora skrbno gle­
dati, da pride spodja prst na vrb, zgornja pa ko­
likor mogoče globoko na dno. Tako se ves ple­
vel zatere, v globočini sprhni in kot gnojivo dru­
gim sadežem koristi. Posebno pirnica, slak in 
rumeni regrat se mora prav globoko na dno po­
lagati, ker sicer tudi še iz večje globočine na vrh 
pririjejo. Zemlja v grudah se z lopato razseka 
in razdrobi. Prekopana zemlja se najkoristnejše 
brž proti z lopato ravna, posebno takrat, če se 
hoče hitro po prekopanju ali preštihanju kaj po­
sejati ali posaditi. 

čas, zemljo prekapati ali prestihati, se ravna 
po težki in vlažni zemlji. Lahka, suha zemlja 
8e sme še kratko pred sejanjem ali sajenjem ko­
pati, težka in vlažna se pa že v jeseni preštiha, 
da zima in mokrota prst stisne in jo za obde­
lovanje bolj prhko in pripravno stori. Delo z lo­
pato je posebno med sadunosnim drevjem in sad­
nim grmičevjem dobro, in pa na manjših gredi­
cah. Tu j­j delo z drugim orodjem nepripustno, 
sicer bi se drevju korenine poškodovale. 

S plugom zemljo orati je treba le na več­
jih zemljiščih pri trdi ilovičasti ali glinasti zem­
lji. Koristno je to pa posebno tam, kjer je pod 
ilovico ali glino pesek. Pesek se na vrh vzdigne 
in z ilovico pomeša, kar zemljišče izdatno zbolšja. 
Tudi tam, kjer je zemlja bolj vlažna, je plug na 
svojem mestu. 

Najimenitnejši način obdelovanja zemlje za 
vrt pa je gotovo r i g o l a n j e . Z rigolanjem se 
zemlja globljeje prekoplje, kakor pa s stihanjem 
ali oranjem. Štihanje preobrne zemljo k večemu 
do 025 in oranje do 0 30—044 metrov. Zato 
ima rigolanje posebno izvrstne nasledke tam, kjer 
rodovitnejša prst še le v večji globočini leži. Na 
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vsak način pa je rigolanje vedno izdatno zboljša­
nje zemljišča. 

Zdaj pa hočemo povedati, kaj je rigolanje 
in kako se to delo opravlja. Rigolanje nič druga 
ni, kakor posebno globoko prekopanje in rahlja­
nje zemlje. Opravlja se pa to delo tako, da se 
vse zemljišče, ktero se na enkrat hoče rigolati, 
razdeli na 2 dela. Na jednem koncu se izkoplje 
jama 0 5 0 metrov široka in najmanj 2 0 metra 
dolga. Pri tem kopanju, ktero se z lopatami in 
krampi godi, se mora posebno na to paziti, da 
se površna zemlja od spodnje zemlje, ki se iz 
dna jame izkoplje, skrbno loči. Ko je prva jama 
izkopana, se druga začne tako kopati, da se zgor­
nja plast prsti na 0­30 metre globoko odkoplje 
in vsa na dno prve jame zmeče. Tako se ves 
prejšni plevel in vse jegovo semenstvo kolikor mo­
goče globoko zakoplje. Ko se je to zgodilo se s 
kopanjem napreduje in prst, plast za plastjo, v 
prvo jamo meče in siplje dokler, da je blizo 0.25 
metrov višja od okoli ležečega zemljišča. Tako 
se koplje in nasipava naprej do drugega konca 
zemljišča. Potem se pa z delom obrne in na nas­
protni strani na ravno tak način koplje in nasi­
pava, kakor poprej, tako da se slednjič do naj­
poprej izkopane prsti pride. Plevelnata zgornja 
prst se potem v zadnjo jamo pomeče, s čisto pa 
pa jama nasuje, kakor je bilo poprej o prvi jami 
povedano. Korist, ktero ima rigolanje ali globoko 
kopanje, ne obstoji le v tem, da se zemlja globoko 
vzrahlja in plevela očisti, ampak še tudi ta dobi­
ček, da pridejo zgornje po gnoju in zraku zbolj­
šane plasti prsti v globočino in dozdaj neplodna 
prst na površje. Tako polagoma zemljišče tudi v 
večji globočini rodovitno postane. Lahko bi morda 
kdo ugovarjal, da se z rigolanjem zemlja le manj 
rodovitna napravi, ker pride zgornja rodovitnejša 
prst na dno v globočino, manj gnojna prst in celo 
pesek, ilovica, glina pa na vrh. Ali temu ni tako! 
Rastline vsled večje prhkosti in rablosti zemlje 
zamorejo svoje korenine bolj globoko zaganjati, 
potem v spodnji gnojni prsti, ki je vlažna in hladna 
več redivnih tvarin za se nahajati in slednjič ravno 
zavolj tega dalej časa o hudi vročini sušo prena­
šati, kakor pa v mastnejši zemlji, v kteri svoje 
korenine le bolj plitvo ženejo. 

(Konec prih.) 

Kako zamoremo pretočeno vino čistiti in lepšati? 
Začel se je čas vinskega pretakanja. Malo­

ktero vino je po prvem^ pretakanju tako čisto in 
svetlo, kakor bi želeli. Še plava po njem mnogo 
drožnih tvarin ter ga več ali manj nepovoljno kalijo. 
Temu se v okom prihaja po umetnem čistenju in 
lepšanju. Sicer se, po vsakem pretakanju bolj, 
vino samo čisti. To je uzrok, zakaj vinorejci za 
umetno čistenje vina malo marajo. Druga pa je 
pri krčmarjih, vinskih tržcib in sploh pri ljudeh, 
ki hočejo svoja vina brž dozorjena in trpežna 
imeti in hitro v denar spraviti. Vsi ti svoje vino 



po prvem pretakanju čistijo in lepšajo, t. j . dolivajo 
mu takih tvarin, ki okusu in barvi ne škodujejo, pa 
ga vendar pri obojem zboljšajo. Takih tvarin je 
12, namreč: zmleta kremenina, gips, alabaster, 
kararski marmor, razbeljene lupine ostrig, spodium, 
pivni papir, kri, čistilne štupe, ribji klej, gelatina 
in jajčev beljak. Toda skušnje so pokazale, da 
se brez nevarnosti rabiti smejo 1. pri belem vinu 
le ribji klej, gelatina in beljak. 2. pri črnini pa 
samo gelatina in beljak. 

Kedar se namisli belo vino čistiti, se na 1 
polovnjak ali 5 veder, t. j . na 2 hektolitra, 82 
litrov in 9 decilitrov, kupi 1 lot ribjega kleja ali 
Hausenblase (1 lot = 1 decagram in 7 l/2 grama). 
To druga ni, kakor mehur od ribe beljuge ali 
vize, ki iz črnega morja vbaja k nam po Donavi; 
včasih zajde tudi v Savo i Dravo. Lot ribjega 
kleja se drobno zreže, priloži se mu en lot vaju­
šteina, prilije vina ali vode, potem pokrije in na 
12—20 ur na stran položi. Med tem postane klej 
žlemast in se z žlico dobro premesi in skozi 
snažno platno stisne. Sedaj se spravi klej v snažni 
škaf, se polije z vinom in z metlico pretepa, 
dokler ne postane ves penast; potem se vlije v 
polovnjak, ki se ob enem na pipo dene; natoči 
se več škafov in zopet na klej vlije, da se ta po 
vsem sodu kakor mreža razširi in vse kalnosti 
seboj na dno potegne, kar se zgodi gotovo že v 
8 dnevih. 

S e d a j se mora v i n o brž p r e t o č i t i . 
Kdor tega ne stori, ta naj umetno čistenje vina 
le drugim pusti. 

2. Ribji klej je precej drag, 1 lot velja 30 
do 40 kr. Bolj po ceni in laglješe delo je čiste­
nje viua s francosko g e l a t i n o , ki velja samo 
10 kr. lot. Dva tedna pred drugim pretakanjem 
se vlije na 1 vedro vina 1 lot lepo razpuščene 
gelatine. Razpušča pa se kupljena gelatina tako, 
da se najpoprej drobno stolče in na 1 lot nalije 
1 maselc vode; vse se potem postavi na ogenj in 
med grejenjem marljivo s kuhljo meša, dokler ni 
vsa gelatina lepo razpuščena. Potem ko se je za­
dosti razhladila, se varno vlije na vino v sod, 
kder se z lesenim drogom dobro pomeša. Črez 
2 tedna potem se vino pretoči, ki ima sedaj lepo 
barvo, jasno svetlobo in okus, kakor 2 leti staro 
vino. Tako ravnajo umni krčmarji in vinotržci z 
navadnim vinom; le žlahtnega vina nečejo nikoli 
tako stariti. 

Nekatera vina pa se tudi po gelatini ne dajo 
brž izčistiti. Temu je krivo ali pomanjkanje al­
kohola, ali pa tanina, t. j . čreslovine. V prvem 
slučaju se doda vinu potrebnega alkohola, v dru­
gem pa tanina, ki velja v štacuni 40 kr. lot. Vino, 
ki nima dovolj tanina, se rado vleče in popolnem 
spridi, zato se mu kupi na 1 polovnjak l ' /2 lota 
tanina. Temu se prilije 1 pint ali bokal vina in 
se postavi na ogenj, da se razpušča, in potem, 
ko se je dobljena tekočina razhladija, se vlije v 
polovnjak in z drogom pomeša. Čiez 8 dni se 

mora vino še z ribjim klejem ali z gelatino opaz­
no izčistiti in v 14 dnevih snažno pretočiti. Sedaj 
pa je vino res postalo svetlo in lesketeče, da ima 
posestnik veselje. Opomnimo pa , da se ima pri 
kupovanju francoske gelatine pazljivo postopati, ker 
jo sleparji pogosto ponarejajo. Zahtevati se mora 
prava francoska gelatina iz Pariza. Vsakej plo­
ščici pravo gelatine so vtisnene besede: Gelatine 
Laine in se nahaja v 1 čolni funt težkih zavitkih 
modrega papirja s pečatom: Lainč. 

(Konec prihod.) 

Pepel, jako koristno sredstvo za ohranjeva­
nje čvrstih in zdravih sadnih dreves. Bodi si že 
drveni ali premogovi pepel, vsikdar dobro stori 
ter vzbuja v semenu kal, če namočimo seme in 
ga potem s pepelom potrosimo in vsušimo; kajti 
lepo in kmalu kali, pa tudi mrčesi ga ne napadajo. 

V vlažnih vrtovih in zemljah je jako blago­
dejen, ker je sušilen in tudi kisanje zabrani; zato 
prav storimo, če v zgodnji spomladi krog drevesa, 
ktero stoji v prevlažni zemlji, potrosimo nekoliko 
pepela. Za vničenje mrčesov je izvrsten pomoček, 
kajti s pepelom potrošenih sajenic se tudi polži 
ne lotijo. 

Kaj dobro storimo, če pepelu primešamo ne­
koliko apna, peska in vode ter s tako pomešanico 
pobelimo ali namažemo deblo in veje sadnega 
drevja, kajti obvarovana bo od vseh mrčesov, pa 
tudi skorja bo čvrsta, zdrava in prosta mahu itd. 

Iz zemlje, v kteri je veliko črvov (hroščev) 
zamoremo pregnati jih, če zemlji primešamo pe­
pela, kterega črvi ne morejo trpeti. Vse gnjile 
ali trohljive votline treba zamazati s pepelom, 
kteremu primešamo ilovice, da se lepše maže. Da 
ne lezejo črvi in mrčesi v posode, v kterih so po­
sajene cvetlice, treba postaviti jih na pepel. Zato 
potrosimo pepela vsakemu sad. drevesu nekoliko 
v spomladi, ko je zemlja še vlažna; obilni sad bo 
nam delo bogato povrnil. G. list. 

Zoper konjske garje ali grinte se noveji 
čas nas ve tuje sledeči pomoček. Vzeme 6 kilogra­
mov tobaka, ki se prekuha v 12 litrih vode. Pri­
lije se za 1 liter karbolne kisline (CaibolsSure), ki 
se dobi v vsakej večji štacuni ali apoteki; s to 
tekočino se vsaki den 3krat n i garjah boleni konj 
namaka in sicer najbolj lehko s pripravno ščetico. 
Ne bode dolgo, in grinte bodo preminole. 

Poduk za viničarje se bode letos dajal na 
vinorejski šoli pri Mariboru od 14. — 26. februarja. 
Le viničarji, rodom Štajerci, ki so 20—40 let stari, 
se sprejemajo. Vsak dobi 14 fl. podpore, da si 
priskrbi jesti in stanovanje. Oglaša se pri g. rav­
natelju do 10. februarja. Prihodnji „Slov. Gosp." 
prinese večje oznanilo o tej imenitni stvari. 

Vinskih ogerskih mešetarjev vse rogovili po 
štajerskih mestih (Mariboru) in trgih, kder ponu­



jajo ogerska vina po jako nizki ceni.*) Kako bi 
tedaj zamoglo naše domače vino dobiti primerne 
cene, vinorejci pa potrebnega denarja? 

*) Črnina jtj baje večjidel ponarejena čorba! Tedaj 
pazite krčmarji in kupci! 


