
danje valute bo tudi uptivalo na via* 
ske cene. 

Vinske špekulacije. Zadnja poro« 
Čila javl.a.,0, da gredo vinske cene 
navzgor.. Kupcev je vedno več. „Slo* 
venski Gospodar" je naše vinograd« 
nike še vedno najbolj in.ormiral o sta* 
nju našega vinogradništva in zato pai 
svetujemo vsem vinogradnikom: Dr« 
žite cene l Vinske cene ne bodo padle, 
dokler vse druge cene rastejo. 

Delo v goricah ne počiva. Vino* 
gradniki opravljajo jesensko gnojenja 
in so tudi že začeli s kopjo. Le^o vre* 
me bi zelo ugodno uptivalo na poteši 
teh del. 

Konec pozne trgatve v maribors* 
ki okolici. V vinogradu Kalvari,,a vi* 
narske in sadjarske šole v Maribora 
se je vršila glavna vinska trgatev me* 
t>cca oktoura in sicer z večine v dra. 
gi polovici tega mesca, ko je bila tr­
gatev povsod naokoli več ali manj ža 
končana: Lve manjši parceli z riziki* 
gom sta se pa pustili z grozdjem na 
trti še do 5. noveniura. Lnrozdje je os* 
lalo izredno lepo in zdravo, da je ** 
gledalo, kakor bi izžarovab iz n,ega 
ziatorumeui solnčni žarki izza vroče* 
ga poielja. Kvaliteta se je izboljšala, 
a ne toliko radi prirastka na slaokoe* 
ju v zadnjih dneh, kakor vslod tega, 
ker se je znatno zmanjšala kotičij* 
kisline v primeri s iprej* spravLenim 
grozdjem, Tako je dne 5. novembra 
srečno končala najpozneja trgatev M 
canborski okolici ob lexem, milem ta« 
senskem vremenu. 

JMeinško Sutjersko še ima samo 
Oi£rog isuiu ha goric. Ako računimo 
povprečno na vsak ha SO hI ali 1U po* 
lovnjakov pridelka, znaša to v sred* 
n,em letu okrog 100,000 hI. To množiš 
no izlije Gradec sam. Površina ma» 
fičjakov na amerikanski podlagi zna* 
ša 10 ha, površina trsnic pa 2J4 ha* 

Nemška Avstrija trpi ponianjkau­
je na vinu. Iz Madžarske je rad: zna* 
nih homatij vsak uvoz skoraj izklju­* 
cen, tirolsko vino pa je radi visokega 
stanja lire predrago. Ker naša kron» 
dnevno pada, se bo Nemcem morda % 
aoglednem času izplačalo kupovanja 
vina v Jugoslaviji, Na DunajU stana 
i liter vina 400 do 500 K, kakoršno ja 
pač blago. 

V Italiji stane povprečno vino 15S 
nre, to je po našem 2u—21 K. Boljša 
mago velja 1% do t liri ali v nsšem 
denarju 23—28 K. Vsled padanja na­
šo valute so se naše cene s cenami i* 
talijanskih vin precej lZjOdnačile, in 
kmalu se ne bo več moglo reči, da—* 
stojijo naše vinske cene nad svetovna, 
pariteto 

Cehoslovaška importira (uvažal 
mnogo vina iz Španije. Ker pride pa 
prevoz po morju iz Španije v Liam­
»jurg ceneje, kakor po kopnem tre« 
urst, so praške veletrgovtne ubrala 
prvo pot za uvoz nakupljenih vin. U* 
parno, da bo Cehoslovaška tudi zače 
ia kupovati v Jugoslaviji, koč bo flS* 
nar kmalu jednak s čehoslovaiko K, 

Kmet. podružnica Maribor in oko­
liš. Kdor hoče biti ud podružnice m 
ietu 1922, naj plača udnino v trgovini 
Klajnšek in Peric, Vetrinjska ulica, 
čimproje, vsekakor pa do 15. decem­
bra t. L Udnina znaša 40 K. Udje le­
ta 1022 dobo že za prihodnje leto gali­
co po 23 K, ako naročbo prijavijo •%. 
imenovanj trgovini takoj, najkasneje 
pa do 10. decembra t. 1. in kupnino za 
vse naročeno galico na enkrat plača­
jo. Oj;ozarjamo, da stane galica TB 
trgovinah najmanje 28 K in bo spo* 
mladi bržčas še dražja, 

V Dobrni pri Celju se Jo otvori!& 
s 6. t. m. zasebna kmeti.ska šola. Po« 
uk so bo vršil vsako nedeljo. Name* 
rava se baje tudi osnovati tečaj za ku­
harice in šivilj©. 

Cene živim zopet rastejo! Iz Lju­
bljane poročajo, da je Italija zopet do* 
volila uvoz goveje živine iz Jugosla­
vije. Ce je to res, bodo cene goveji ži­
vini zopet šle kvišku. 

Cene prašičem so so na zadnjeat 
sejmu v Detok, dne 4. novembra, a 
Mariboru zelo močno dvignile. Poseb­
no mnogo je bilo kupcev ta plomene 

Na svinjski sejem v Mariboru I« 
novembra se je pripeljalo 254 svinj« 
2 kozi in 1 ovca. Cene so bile slede­
če: mladi prašiči 4 tedne stari, 1 ko­
mad od 80 do 100 K, mladi prašiči E 
—0 tedne stari komad IGO do 200 K* 
mladi prašiči 4—0 mescev stari 1 ko­
mad od 800 do 900 K, mladi prašiči 
§—1Q mescev stari komad od 1GC0. da 

Gospodarstvo. 
VhiugiratiflfSttfH. 

Izhlapevanje vina. Vsem vino ­
gradnikom je znano dOjStvo, da se m> 
ra vino vsaj vsakih 14 dni ali tri ted­
ne doiit: Pri tem delu se o^aža, da 
man.ka v sicer jednako veiiki posodi 
lazlična množina vina. V enem polov­
njaku manjka y* 1, v drugem % 1, v, 
tretjega pa gre s oraj cen liter za do­
liv. Kako ijride to? Množina dobva, 
oziroma izhlapevanje vina je odvisno 
večinoma: 1. od gostote iesa, 2. od de­
belosti dog, S. od dobrega spehovaiija 
aog, 4. od vlažnosti kietskega zraka, 

I o od toplote kleti. V topli, suhi kleti 
vino bob izhla^eva, kakor v.vlažni in 
mrzli. Polovnjaki s tankimi dogami ra 
bijO voč doliva, nego oni iz močnih in 
debelih dog. Dobro spehnjOni sodi J,-
hlapeva.o mante, kakor oni, pri kate­
rih se Sjiehi u'ugej morda celo rež^o. 
Tudi hrastov les, iz katerega so do 
ge, ni vedno jednako gost. Eno drevo 
je rastlo naglo, drugo počasi, euo je 
stalo v vlažni dolini, drugo v pesče 
nem vrhu. Zato so eno doge trde, go­
ste, čvrste, druge pa bolj mehke ter 
dajo izhlapevanju vina bolj ugodne po 
b0j6. Tuui ni vse eno, ali stoji sod v 
kotu ali pa pod kletnim oknom, kjer 
pihajo vanj vetrovi. Vročo poletje ra­
bi več dobva, nego zima, S temi vr­
sticami smo hoteli ustreči tistim, ki 
so premišLevaii in se vpraševali: ka­
ko to, da rabi ta polovnjak toliko do­
liva, ta pa tako malo. 

' Dolivanje, mošta. Mošti so odvreli 
in sknoni gospodarji sedaj dolivajo 
mošte Radi vrenja je ostalo nekaj po­
sode prazne, ki pa se mora sedaj ta­
koj dopolniti. Burno vrenje je miaiio 
in mošt preide ta mesec v stanje mir­
nega vrenja. Ako se sod ne bi izpol­
nil, bi se pod uplivom zraka kmalu 
nasedla na površini vina tanka plast 
giivio katere poznamo pod imenom ; 
bersa. Tudi očetove glivice bi se kina­
iu zaplodile. Vino bi postalo od ­i;« 
do «.ne slabejše. ftazun tega pa doni 
e'zpo>njeiio vino prav rado nek ne­
pristen okus, katerega imenujejo stro­
kovnjaki okus po zraicu, ali zračni o­
ku«5. Visoka barva je tudi navadno po­
ste 'ca neizpolnjenih sodov. Skrbite 
torej, cia bodo sodi vedno polni, kakor 
jajce* fc k , 

Llik.TSx bratov škoduje cenam. Ti o 
občuti sedaj mnogi vinogradnik in 
i ar^Oiateri toži;( „Za;;aj nisem poča­
ka­ z bratvo vsaj šo en teden i"4 .V 
septembru in prvo dni oktobra brani 
mošti so kisli, vodeni, brez prijetnega 
duha in kupci no povprašujejo za njim, 
čeravno LnajO nižj3 cene. 

Vinska kupčija v Slov, gor. po­
staja vsak dan bolj živahna, Vino je 
že pred Martinovim precej zrelo. Ka­
kovost jo mnogo boljša, k .̂kor so je 
prvotne domnevalo. Posebno ljubljan­
ski kr.pci so ne morojo načuditi, da 
jo letošnja kapljica v Slov. gor. tako 
iina. Ceno se sučejo med 20—25 kron 
za navadna vina. Sortirana vina, n. 
pr. muškat, traminoc, burgundec itd., 
pa so plačujejo tudi po 28, 30 in celo 
40 kron liter. Alkohola vsebuje letnik 
1921 povprečno 1—2% več kot letnik 
1917. 

Vinsko cene so stalno in se od za­
dnjega tedna niso izpremeiiile. Boljši 
mošti mešanih vrst od 22 K naprej , 
sortirana ;vinu, cd 25 K nap_rsj. P a ­



1200 K, mladi prašiči 1 leta 1 komad 
ou 1800 do 2000 K, prašiči 1% leta 1 
komad od 2800 do 3000 K. Plemensko 
svinje za 1 kg žive teže od 2G do 28 
K. Polpitane svinje za 1 kg mrtve ti­
le 34 do 36 K, Koze komad 200 do 
400 K. 

Na živinskem sejmu dne 8. no­
vembra se je cena goveji živini neko­
like dvignila. Ljubljanski in zagreb­
ški živinski ku»pci so pokupili zelo ve­
liko število živine. /Tudi domače iz­
voz ie tvrdke, n. pr. „Mesna" je na­
kupila mnogo komadov. Italijanskih 
kupcev ni b.lo. Najvišja cena za vole 
— pri najboljšem paru — je bila 19 
kron za en kg žive teže. Drobiž in 
krave za klobasarje so imelo pa zelo 
nizka cene — 5—8 K. 

Cena poljskim pridelkom. Na žit­
nem trgu v Subotiei stane met. stol 
vv&a 715—825 K, koruze nove 825 do 
&0 K, stare 945 do 950 K, moke nu­
Iarce 1720 do 1/30 K, pšenice 1220 do 
1240 K, rži 1000 dn 1020 K. Na žitnem 
irgi' v Velikem Bečkereku stane met. 
slot stare koruze 910 do 920 K,, leče 
8100 do 3150 K, pšenice 1225 do 1230 
Ki. posušene koruze 920 do 925 K, ko­
ruze v storžu 045 do 055 K. V Som­
boru stane meterski stot pšenice 1210 
flo 1235 K. Zaradi visokih valutnih 
razlik cene naraščajo neprestano. 

Jabolčni ca stane v Nemški Avst­
riji 45—55 K, pa še je ni za dobiti • 
Vsakemu je blago ljubše kod ničvred­
ni denar. 

Hmelj. Na hmeljskem trgu v Zat­
cu je hmeljSka kupčija zastala. Po ­
praševanje je bilo samo po hmelju pr­
vovrstne kakovosti, za katerega so po­
nujali po 6200—0400 čehoslovaških K 
za 50 kg. Kot vzrok slabe hmebske 
kupčije se navaja vojna nevarnost z 
Madžarsko. 

Zakaj je naš denar vedno manj 
vreden? Ker imamo vedno manj zlata 
In srebra. Le poglejmo, kako delajo v 
Beogradu. Narodna banka kraljevine 
SHS n. pr. izkaže recimo 15, oktobra 
da.ima v svojih shrambah za 500 mi­
lijonov zlata., Cez tri dni, t. j . 18. ok­
tobra izkaže državna banka že za 2 
milijona manj zlatega denarja. Kam je 
izginil? V tujmo. Na prstih lahko iz­
računamo, kedaj Narodna banka ne 
bo imela prav nobenega zlata več. In 
tedaj bo vrednost naše krone, oziro­
ma denarja padla, * 

Vrednost denarja. Ameriški dolar 
stan o 309—380 naših kron. Za 100 
avstrijskih kron je plačati 6.40—6.50 
za 300 namških mark 133­150, za 100 
čehoslovaških kron 393­390, za 100 
laških lir 1610 in za 1 francoski frank 
27.50—27.65 jugoslovanskih kron, V 
zadnjih dneh je vrednost našega de­
narja padla za 25 točk. 


