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AR e\ Ty Uradno glasilo

Kmetijske druZbe za Slovenijo.
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skmctovalece izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 20 Din. na
leto. Za inozemstvo 30 Din. — Posamezna Stevilka stane 1 Dinar,
Udje Kmetijske druZzbe za Slovenijo dobivajo list brezplaéno.
Ingcrath (oznanila)se zaradunjajo po nastopnih cenah: Inserat na pol strani 6)0 D,
na b, strand 300 D, na v, strani 15) D, na vy strani 100 D, na VY stranl 50 D
Vsaka beseda v Malih naznanilibh® stane 50 par», najmanj pa scupaj 8 D,

Urejuje Viljem Rohrman.
Zalokba Kmetijske druzbe za Slovenijo, — Tisk ). Blasnika nasledn.

\sa pisma, naroCila in reklamacije je poSiljati Kmetijski druzbi za
Slovenijo v Ljubljani, Tunaski trg $tev. 3. — Ponatisi iz
»Kmetovalcae s0 dovoijeni le tedaj, &e se navede vir

A~
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Obseg: T Franjo Dular. — Poveajmo pridelek krompirja! — Rastlina ,s0j". Uspulun sredstvo proti snetjavosti, — Pre-
denica na travniku predenica na njivi. Precepljanje starejSih trt v vinogradih. — Kako je ravnati s trtnimi
cepiCi za ceplienje na suho? — ReZnja, — Porjavenje vina. — Kako se gozdni kapital obrestuje. — Vprasanja in
odgovori. Kmetijske novice. DruZbene vestl,  — Uradne ‘vesti. — TrZna porodila. Inserati.
'v -, - -~ ) " A A T~ p— haa e = L
t FRANJO DULAR.
Na pokopalis¢u Neve Gra- f A ; 1 Slovenci na svetlo. Tudi ta knji-
diSke, tostran Save nasproti Bo- ' o5t o \ ga je bila 1. 1907. Ze drugi¢ na-

sniSki GradiSki, pocivajo zem-
ski ostankiJnoZa, ki je do zad-
njega diha mislil in delal za na-
Sega slovenskega kmeta. V ve-
liki liubezni do domacle grude
in kmetskega stanu je spisal
pokojni - Dular ve& poliudnih
knjig, v katerih je Siril v lepi
domagi besedi najvaznejSe na-
ukeZivinorejske in Zivinozdrav- |
nisSke wede. V tisoCih iztisih so '
romale t¢ knjige s pomodcjo
DruZbe svis Mohorja med pre-
prosto kmefsko ljudstvo in ga
vnemale za napredek in samo-
pomoC.. Najbolj popularno nje-
govo delo .,Domadi Ziyinozdrav-
nik” je doZivelo do"danes Ze
tri natise (1. ‘1889., 1909, in | 2 _— )
1921.). Pozna ga vsaka vas in L b A A T e AN 1 | Pokoini Dular je bil priznan
vsaka zavedna kmetska higa. : : : : vesCak v svoji stroki, v kateri
Drugo njégovo delo ,,Umno Zi- se je izprrolnjeval do zadnjega.
v[norglo“ je napisal v dveh zvezkih 1. 1894. in1895. | Ko je stopil v pokoj, bi se bil rad preselil v svojo
Bila je to druga knjiga o Zivinoreii, ki ie prisla po | oZjo domovino med svoje domace znance in rojake,
dr.. L. Bleiweisovem ,Nauku o umni Zivinoreji® med ' s katerimi bi bil. rad preZivel svoja zadnja leta.

tisnjena. Skupaj z g. V. Rohr-
manom je spisal ,,Gospodarske
nauke", I. zvezek, ki jih je
Druzba sv. Mohorja izdala leta
1905. Spisal je razen tega vedije
Stevilo krajSih in daljSih sestav-
kov wospodarske vsebine, ki so
bili objavljeni v koroSkem . Mi-
ru”, v koledarju Druzbe sv. Mo-
horja, itd.

Franjo Dular .se je posve-
til strokovno - knjizevnemu delu
z najveljim veseljem in je plo-
dovito delal na tem polju do
zadnjega. Priredil je v zadnjem
Castt novo strokovno delo za
Druzbo sv. Mohorja. Docakal
pa ni veC te izdaje. Smrt mu je
prenaglo izvila pero iz roke.
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Usoda mu pa te Zelje ni izpolnila.

Franjo Dular, ¢egar sliko prina§amo danes na-
Sim bralcem, je bil dolenjski rejak, doma iz Podbor-
Sta pri Mirni peci. Rojen je bil 1. 1860. Na gimnaziji
se_je Solalwv Novem mestu. Na to je Studiral Zivino-
zdravniSko stroko na Dunaju. Prvo sluzbo je dobil
v Beljaku, kjer se je seznanil z Druzbo sv. Mohorja
in kateri je ostal zvest sotrudnik do groba. Po par
letih sluzbovanja v Beljaku je bil prestavljen v Bos.
Gradisko, kjer je naSel svojo drugo domovino. Nad
30 let je bival v tem kraju kot visii okroZni Zivino-
zdravnik, nazadnje v pokoju, v sre¢nem zakonu, ki
ie pa ostal brez potomcev. Za Dulariem, ki ie umrl
14, januarja t. I, ne Zaluje danes samo njegova so-
proga in Stevilni prijatelji in znanci, ampak vse slo-
vensko kmetsko ljudstvo, ki je spoznalo v njem vne-
tega svojega ucitelja in ga vzljubilo. Bodi vrlemu
moZu ohranjen hvaleZen in Casten spomin!

Povecajmo pridelek krompirja!

Povpreéni pridelek krompirja je znaSal v letih
1905.—1914. v bivsi Avstriji 90 q na ha, t. j. 50q na
oral. V Nemciji so pridelali v istem Casu 135 q na ha,
v Belgiji, Danski, Nizozemski Se ved. NiZjeavstrijska
je pridelala 72 q, Tirolska 128 q na ha, kakor se glase
statisti¢ni podatki.

Dognano je, da bi bili pridelki lahko $e vediji.
Tako_je dosegel nadzornik za rastlinsko gojo Schu-
bert pri uporabi hlevskega gnoja, v ostrem podnebju
Tirolske baje pridelke do 415 q. i. Osiander, kmet v
Javorniku pri Gustanju, je dosegel leta 1922, 320 q,
I. 1923. 310 q na ha, t. j. 180—185q na oral,

Ta svoj uspeh pripisuje primernemu gnojenju,
skrbni obdelavi zemlje, in izbiri prave krompirieve
vrste z visoko rodovitnostjo. Tri leta Ze prideluje
Richterjevo vrsto ,,Jubel®, ki je prisla 1. 1908, na trg.
S pomocjo skrbne izbire semena skusa vrsto vzdr-
Zati na viSini donosa.

wJubel™ ni samo izboren krompir za kuhinjo (na-
mizen), ampak je enako porabliiv za krmo in za Zga-
njekuho. Kako izborna vrsta je to, sem se preprical
sam, kajti dala mi je 50 odstotkov vel, nego moja,
pod istimi pogoji.

Izbor prave vrste z velikim donosom je za do-

biCkanosnost krompirja najvaZnejSega pomena. Za
saditev rabimo le krompir, od katerega je dogmnano,
da je zdravega in rodovitnega plemena. Le tako se
bo pridelovanje krompirja najbolj izplacalo.
P. Mocnik.

. K

Rastlina »soj«.

Po dalisem odmoru se je zacelo delati zopet
reklamo za rastlino ,soj", kakor da bi bila poseb-

nega pomena za vpraSanje naSe prehrane, Nieno

Z{njg. l(lia.i bi nadomestovalo meso, mleko, kavo, mast,
olje itd.

Kaj pa je pravzaprav s to rastlino? — To je
neka posebna vrsta fizolice, Nemci jo imenujejo
~So0jabohne”, po nase bi jo pa zaradi toénejSe oznac-
be. prav lahko imenovali fiZolica ,soja“, namesto
.S0j". Neka vrsta fiZola je to, ki dela kakor fiZolica
drobno zrnje rumene ali ¢rne barve in v stro¢ju, ki
ie. kosmato. Po vsej vnanjosti pa je podobna pri-
tlicnemu fiZolu. Le zrnje ima lastnosti, ki so za ori-
jentske deZele visokega pomena.

|

i

O tej rastlini, ki je Ze stara znanka, se je Ze
veckrat pisalo, nazadnje tudi ‘med vojno, Delali so
se z njo tudi Ze posKusi. Med vojno se je hotelo sploh
razne nove ali bolje reCeno inozemiske rastline spra-
viti v naSo deZelo, pa ni Slo. In tudi poskusi s sojo
S0 ‘Slf tuin tam izjalovili; kakor Ze prej v preteklih
Casih.

Stvari na ljubo je treba povdarjati, da je soja-
fizolica rastlina bolj juZnega podnebja in da se v
hladnih krajih, kakor so na8i, ne pocuti tako dobro.
Imamo leta, ko nam sploh slabo obrodi in slabo do-
zori. Po drugi strani smo pa ravno v Sloveniji take
oblagodarjeni z najrazii¢nejSimi pridelki, kakor mako-
kje drugod, tako da se ne smemo glede potrebnih
prehranil v tem oziru prav ni¢ p itoZevati. mamo
vsakovistnih Zivil. Treba le, da jh pridno pridelu-
jczmo in da jih skuSamo v dosedanji rodovitosti dvig-
niti,

Pri nas v Sloveniji je treba v poljedelstvu de-
lati predvsem na to, da dvignemo pridelek krme in
da postavimo s tem vso naso Zivinorejo na bolj
trdno podlago, brez katere ni misliti na uspesnejsi
gospodarski napredek. TrZnih pridelkov imamo Ze
toliko na omejenem prostoru nasih malih posestev,
da ne ostaja ni¢ zemlje, zlasti ne za kulture, ki so
dvomljive vrednosti. FiZolica ,.s0ja" bi pa imela po-
men le za bolj gorke, juZzne kraje, kjer bi kazalo de-
lati predvsem poizkuse z njenim pridelovanjem in z
njeno domaco uporabo in vrednostjo, kajti da bi se
pri nas s to fiZolico kaka posebna industrija zapo-
Cela, na to ni misliti v danih razmerak: - * R.

U dita.
Po "ha¥em Fitnent poff Aim prizadeVa mnogo
Skode smetiavost, ki napada med jarim Zitom oves,
jieCmen in proso. To bolezen imenujemo tudi pre-
fnata snet, ker se napadeno, zrnje izpreminja v Crn
prah, ki 'se nazadnje razkadi. V gotovih letih je na
ta naCin uniCenega vse polno klasja, tako da je ves
pridelek mocno prizadet in molno poSkodovan.
Proti tej bolezni ni boliSega sredstva kakor je
namakanje semena v raztopini uspuluna. Za 100 kg
semena zadostuje 401 vode, ' v'kateri raztopimo
100 gramov uspuluna. Namakanje traja dve uri. Na
to'je seme razgrniti na snaZnih tleh, da se posusi
in da postane dobro za setev. Uspulun se dobi pri
Kmetijski druzbi.

Fapeniea a frauniky — predenica 1a

Veckrat se cudimo, odkod je toliko predenice
na njivi. Saj smo vendar kupili in sejali detelino
seme, ki je bilo Cisto predenice. Odkod torej fa po-
jav ? /-~ V takih primerih se zvraca vsa Krivda na-
vadno na detelino seme in naj je bilo e tako Cisto
in zajam&eno prosto predenice. In vea%se lahko.
motimo, kajti predenica pride tudi po drugih pofih
na njivo. oY : ]

Prav lahko se zgodi, da smo, zanesli predenico
z gnojem na njivo. To se dogaja v mnogih sluCajih.
Ali ste Ze kdaj pregledoyali travnisko ruso od blizy,
na raznih mestih in od vrha do tal? Tu in tam se
lahko prepricate, da rase predenica tudi po travhi-
kih. Skrita je v rusi. Opleta se po drobni deteljici
pri tleh, sesa jo in unicuje. Pri povrinem ogledova-
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nju fravnika je niti ne opazimo, tako je majCkena
in drobna. Kaj je posledica? S travnisko krmo pride
v gnoj, z gnojem pa na njivo. PredeniCno zrnje pre-
potuje Zivalsko telo brez vse Skode za svojo Kalji-
vost. In tako se nam pokaZe v prvi priliki med de-
teljo. Navzlic ¢istemu deteljnemu semenu se pojavi
ta zajedalka med deteljo, kjer dela veliko Skodo.
Kjer imamo predeniCne travnike, tam imamo tudi
predeni¢ne njive in naj bo deteljno seme Se tako

Cisto. . .

" Na ta natift je boj proti predenici silno otezko-
Een. Predenica na detelji ni torej samo posledica
premalo oliSCenega detelinega semena, ampak tudi
posledica gnoja, doblienega iz predenicnih travnikov.

Sicer pa pride predenica tudi ¢ na drug nacin
v gnoi, ker smo pri pokladanju predeniCne detelje
vse premalo skrbni in ker tudi premalo gledamo, kaj
vse vrzemo pod Zivino za nastilj. R.

Precepljanje starejsih trt v vinogradin.

Gesto se dogdia, da je treba starejSe trte v vino-
gradu precepiti. V vsakem vinogradu se najdejo
trte, ki slabosrode, ki na pr. v cvetju oprhnejo, ki
n premalo grozdja nastavljajo, ali pa
gejo slabo vino. Poleg nekaterih domacih
zlasti direktno rdeCe ameriske frte, s
mi si je marsikateri vinogradnik pokvaril svoj

“nasad, ki si ga Zeli zopet izboljSati.
mtudizgodi. da je treba stare, divje

Aeriske trte precepljati, in to posebno, ako precep-

liamo matic¢njake ali poedine divje trte, ki so za-
ostale v vinogradu. :
.V wvseh teh primerih govorimo o ceplienju trt na
sikissesvoebistvu-vrSi na dva nacina,
il sicer s pomocjo visokega ceplienja z za njim sle-
de€im grubanjem, ali pa s pomocjo nizkega ceplje-
nia, brez grubanja. e L AT IS 0t 4RI
Prvi nacin je na mestu, ako pgkeceplkdemom
amerigke trte in osobito tedaj, ako je tu pa tam
prazno mesto v vinogradu, ki ga hocemo pri tej pri-
liki izpolniti. Visoko ceplienje .in grubanje pa se ne
priperoa pri trtah, kjer je treba cepiti na domaci
tevropski) les, ker bi se pri grubaniju spravil evrop-
ski les v zemljo in bi trta bila izpostavljena uniCenju
po trtni usi. 4
Ako hoCemo trto cepiti visoko in nato grubati,
jnia najbolie, da se pri tem posluZimo zelenega ceplie-

Trto obreZzemo spomladi prav na kratko, divio
ameriSko trto kar na glavo. Kadar odZene, pustimo
i najmoCnejSe poganjke, ostale pa odstranimo. Ka-
dardoseZejo mladike potrebno visino, se 1 m do 1 m
20 emiad tal pocepijo. Cim prei se to zgodi, tem bo-
ot le pri zgodnjem ceplienju les do jeseni
dozori. Pri podlogi pustimo vse listje,
mo. zalistnike ali poganjke iz oes pod-
loge. Poganjke iz cepita privezujemo na kol in jih
poskropimo vsa'?‘ vakrat, da jih ne uni¢i perono-
spora. Jeseni, ko listie odpade in les dozori, gremo
grubati. s
Ako nam trt v vinogradu ne manjka, ozir. ako
precepliamo Ze rodeCe, cepliene trte, potem ne ce-
pimo visoko in ne grubamo, temved cepimo trto
nizko pri tleh.
Ta naCin ceplienja je tudi ceneji, ker odpade
grubanje, ki je drago delo.

T

Medtem, ko se pri visokem cepljenju priporoa
cepiti na zeleno, je pri nizkem ceplienju najbolj pri-
porocljiv nacin cepljenja na suho, in sicer cepljenje v
razkol (precep, prerez).

To ceplienje se mora izvrSiti zgodaj spomladi,
v priCetku vegetacije, torej pri nas navadno v pri-
Cetku marca. Kadar pri¢ne trta Ze odganjati in je v
najhujSem soku, ni pravi ¢as za cepljenje in je na-
vadno uspeh slab. Cepi¢ priéne vsled obilne viage
kmalu odganjati, Se preden se je zrastel s podlogo,
in ko porabi svoje rezervne snovi, se posusi.

Preden pri¢nemo cepiti, moramo za preceplja-
nje namenjene trte. nekoliko (najbolie do prvega
Clenka) odkopati. Nato trto z noZem ali Zagico tik
zemlje, ali malo nad njo, odreZemo in rez z ostrim
nozem ugladimo. Z moénimn, pa ostrim noZem trto
potem razkoljemo, pa ne pregloboko, namre¢ samo
toliko, da v razkol lahko vstavimo cepi&. Ce se bo-
jimo, da bi se trta preveC razklala, jo najprej nekaj
nizje z beko izpodveZemo.

Rez, to je razkol, mora biti gladek. Ce je treba,
osobito’ Ce so cepi¢i debeli, ga nekoliko izreZemo v
v obfiki &rke V, tako da se cepi€, na obe plati rezne
ploskve dobro prilega. ‘Ako pogledamo od strani, ne
sme biti med reznima ploskvima podloge in cepica
nikakih Spranj, temvel se mora cepi¢ na podlogo
tesno prilegati. : .

CepiCe rezemo navadno na «dolZino dveh, naj-
veC na treh oes. PribliZzno en centimeter pod spod-
njim ocesom pocensi prireZemo cepi¢ v obliki za-
gozde (klina), in sicer tako, da je rez 2 do 3 cm
dolga, kar se ravna po debelosti trte.

“Rez mora kon&ati v lesu in ne v svrzi. Da to
doseZemo, prireZzemo eno stran cepica malo bolj
nego drugo.

Kadar vtikamo cepi¢ v precep, moramo gledati
na to, da pride kambij cepiCa na kambij podloge,
ker je kambij ona Zivotvorna plast, kjer se zraste
cepi€ s podlogo. Kambijalno plast imenujemo plast
pod lubadom, ki se na navpi¢no prerezani trtni mla-
diki kaZe v obliki zelenkastega obroka in leZi med
lubadom in lesom mladike. Ker je lubad starejSe
trte debelejSi nego lubad enoletne miadike (cepica),
moramo to pri zatikanju cepiCev v razkol uposte-
vati. Cepi€ moramo, od strani zaraCunjeno, za spo-
znanje proti sredini v precep poriniti, nikakor pa
ne sme gledati Cez rob podloge.

V wvsak precep vtaknemo, &e je trta debelejsa,
po dva cepiCa, v tenko frto pa samo po en cepié.

Cepilno mesto nato &vrsto poveézemo, bodisi z
mocnim motvozom, ali pa z beko, da se rezi cepiéa
tesno prileZeta na rezi podloge. Cepilno mesto na-
maZemo Se s cepilnim voskom ali pa z ilovico in ga
obdamo — to bo potrebno zlasti v suhi, pe$ceni zem-
ljii — z mahom, da se ne zasu$i. Nato prisujemo trto,
s cepiCem vred, tako visoko s kuplkom rahle prsti
(z Zaganjem in pod.), da je ves cepit v zemlii.

To je vaZno, ker se drugace cepi& lahko posusi.
Ko pricne cepi¢ odganjati, moramo skrbeti, da po-
ganjek iz cepiCa zemljo lahko prerije. Kadar posta-
nejo poganiki vsaj za ped dolgi, odstranimo kupcek
zemlje do cepilnega mesta. Ako noganja cepi¢ ko-
renine, jih moramo odstraniti, nato pa trto zopet
prisuti. Pozneje, od julija dalie, pustimo cenie od-
krite. Jeseni zopet cepilno mesto in cepi¢ prisujemo,
da ne pozebe. Drugo leto spomladi ceplieno mesto
‘odkrijemo in obreZemo, navadno na dve ocesi.
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Rodovitost na%ih vinogradov je odvisna od ro-
dovitosti posameznih trsov. Zato dajmo rodovitne
trse zaznamovati, cepie od njih narezati in Z njimi
precepiti nerodovitne trte. Tako sCasoma lahko iz-
datno zviSamo rodovitnost vinogradov in s tem tudi
rentabiliteto vinogradniStva.  B. Skalicky, Grm.

Kako je ravnati s trtnimi cepici za
cepljenje na suho?

CepiCe reZemo Ze prej, to je pred pricetkom ve-
getacije, pri nas najbolje proti koncu februarja, in
sicer le od zdravih, rodovitih trsov in na dolZino
80cm do 1 m.

Spodnji del enoletnih mladik z nerazvitimi oCesi
odreZzemo pro¢, enako tudi vrsicke z rahlim, nezre-
lim lesom in debelo svrZjo. Srednji del mladike z
lepimi, razvitimi oCesi in &vrstim, klenim lesom, z
drobno svrZjo, daje najboliSe cepicCe.

CepiCe osnaZzimo od vilic in drugih izrastkov,
jih poveZemo v butare po 50 do 100 kom. in jih spra-
vimo na hladnem mestu v pesek, ali $e bolje vevlaz-
n? smrekovo Zaganje, kjer poCakajo do Casa ce-
pitve.

CepiC mora ostati sveZ, soCen, ampak nikakor
ne sme pri uporabi biti Ze razvit, to je oCesa ne
smejo biti Se napeta (nabrekla). B. Skalicky, Grm.

Reinja.

Cas reZnje trt se bliza. To najvaZnejSe vzgojno
delo vinske trte bi moral pravzaprav opraviti vino-
gradnik-gospodar €am, ker on svoje trte najbolje po-
zna; Ce Ze tega ne more storiti, pa vsaj nadzirati
mora to velevazno delo. Mladi, neizkuSeni in neve-
§¢i ljudje napravijo pri reznji lahko najvecjo Skodo;
gotovo vec slabega kakor dobrega.

Pri reZniji trte je treba mnogo prakse, previdno-,

sti, prevdarka in natan¢nega vecletnega opazovanja.
Vsaka povrSna in nepremiSliena reZnja se maSCuje
Se v istem letu pri trgatvi in tudi pozneje. Vsaka trta
ima nekaj lastnega, nekaj zase, nekaj invidualnega.
To invidualnost moramo pri vzgoji, ozir. reZnji trte
predvsem najti, jo v polni meri upoStevati ter trto
tako obrezati. kakor zahteva njena skrivnostna na-
rav. Le na ta nacin doseZzemo redne in stalne do-
nose, le tako ohranimo trto zdravo in ¢vrsto, mla-
dostno in rodovitno.

Za naSe podnebje je pravzaprav visokost trte
(debla) predpisana, to je okoli = m visoko deblo.
Preko 70 cm ne smemo iti, pod 30 cm pa tudi ne.
Previsoko vzgojene trte postanejo kmalu starikave,
se hitro iznosijo, grozdje na njih slabejSe zori, po-
letna dela so otezkoCena itd. Sploh pregled starih
vinogradov nam nudi mnogo dokazov, da je previ-
soka vzgoja napaCna in skrajno slaba; sicer se dajo
take trte s kratkim obrezovanjem in temeljitim osna-
zenjem debla prisiliti, da poZeno spodaj mlade po-
ganjke, ki jih polagoma vzgojimo v reznike; nad tem
mestom trto potem skrajamo in pomladimo

Trte naj se reZe zgodaj sredi februarja — zacet-
kom marca; pozna reznja trte slabi.

Pri nas je udomacena najbolj vzgoja na reznike
in Sparone (rajngavska vzgoja). Oble naj se reZe
bolj na kratko: s tem ohranimo trto Cvrsto, pa tudi
kvaliteta vina se s tem izboljsa.

Za Sparone se izberejo najdebelefe rozge. Re-
Zemo jih na 2 m dolZine (6—S oces), ki pa morajo
biti vedno visje od reznika (dve oCesi). Z rezniki na
vrhu, trto zviSujemo, s Sparoni na vrhu pa jo ohra-
nimo stalno v isti visini (vsako leto odpadajo). Oba
Sparona in reznik morata zmeraj stati na dvoletnem
lesu, nikdar na starem, ker le potem sta rodovitna.

Mlade trte vzgajajmo in zvisuimo polagoma! Tu
velja pravilo, da reZemo v 1. letu na eno oko, v 2. letu
na dve oCesi, v 3. letu na tri oesa, v 4. letu na Stiri
oCesa in Sele v 5. letu, ko je trta 46—50 cm visoka.
jo naloZimo. Premlade in Sipke naloZene, ozir. pre-
dolgo rezane trte postanejo preve¢ $vigliaste in Sip-
ke; take trte se hitro iznosijo.

Z reZnjo v zvezi je tudi zatiranje rosnih kore-
nin, to je onih korenin, ki rasejo tik povrSine zem-
lje;.t7..lasti pri mladih trtah moramo na to posebno
paziti.

StarejSe trte moramo odistiti li%aja in stare
skorje. Dobro je, da jih namaZemo obenem tudi z
Zveplovoapneno brozgo (proti plesni).

V dobrih legah z dobro lapornato zemljo. kijer
se gleda predvsem na dobro kvaliteto vina, je vpe-
liana tudi pri nas takozvana ,kozlovska vzgoja* zla-
sti pri vrstah, ki dobro ne preneso trajno daliSega
obrezovanja, n. pr. laSka graSevina, kraljevina, Si-
pon, rdeCi vrh, modra frankinja, beli muskatelec, itd.

Pri tej vzgoji rezemo trte do 4. leta slicno ka-
kor pri prej$nji vzgoii. Deblo mora biti 40—530 cm
visoko. V 4.—5. letu si vzgojimo iz obeh o&es po en
reznik (na 2 oCesi). Mladike reZemo potem prihodnie
leto zopet na reznike, in sicer tako dolgo, Kakor si
Zelimo poznejSe veje (15—30 cm dolga ramena). Na
ta naCin si vzgojimo (3—4) rogovile, ki so podlaga
in nositeljice poznej§ih reznikov, oz. rodovitnega
lesa. Na vsaki veiji je potem po en (2 ocesi) reznik;
trta ima vsega skupaj 6—S8 rodovitnih oCes. Ta na-
Cin je predvsem priporocljiv za boljSe lege in zgoraj
navedene sorte, kier ho¢emo pridelovati zares kva-
litetna vina.

Spas naSega vinogradniStva leZi v pridelovanju
dobrega kvalitetnega vina, pa naj si bo potem ..do-
lenjski cvicek", ali pa buteljino vino; vsako vino ima
svoje ljubitelje. S pravilno reZnjo 0z. vzgojo in pravo
izbiro (selekcijo) dobrih vrst bomo ta cilj kmalu do-
segli, F. Kafol.

Porjavenje vina.

Porjavenje vina, ki ga priStevamo k napakam,
ne k boleznim vina, je zelo razSirieno in je kaj ne-
prijetno v kletarstvu. Bolezni vina nastajajo v splos-
nem zaradi Skodljivih glivicastih organizmov, kakor
n. pr. cik ali vkisanje vina zaradi ocetnih bakterijev,
porjavenje kot napaka vina pa zaradi kemijskih iz-
prememb ob sodelovanju fermenta, imenovanega
oksidaza. Za viaske bolezni in napake velia, da jih
laze prepreujemo, nego zdravimo in odpravljamo.

Vino v redno zapolnjenem sodu je pred pretaka-
njem lepe svetle barve in tudi normalnega okus;:
&im ga pretolimo s prezraCevanjem, pa v gotm'n_h
primerih bolj ali manj porjavi, izpremeni tudi duh' in
okus, da spominja na kruh nove peke ali na vlaino
krusno skorjo, suho sadje, juZna vina, vCasih celovpa
seno. Vino v &asi, pravkar vzeto iz soda, je lepo, Cim
pa stoji nekaj Casa na zraku, zaCne rjaveti z vrha
navzdol, dokler vse ne porjavi. Vino v ncproduﬁny
zamaseni steklenici ostane dolgo svetlo: ko ga nac-
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nemo, porjavi. To se pojavlja pri vinih, ki nagibajo k
poriavenju, odnosno vsebujejo pogoje za to. Taka
vina pa porjavijo po konCanem vrenju tudi Ze v
sodu, ki ga ne zapolnjujemo redno ali imamo dolgo
na pipi. 1z tega je razvidno, da pri teh izpremembah
sodeluje zrak, odnosno kisik zraka, kojega nekako
prenasa tako imenovana oksidaza na organske snovi
v vinu, ki zaraditega porjavijo in izloCajo necedno
usedlino, Dokler pa je v vinu ali nad njega povrsino
Se mmogo ogliikove kisline, ga ta konservira, ker ne
mere do njega kisik iz zraka, ki je specifitno lazZji
nego ogliilkova Kislina; tako dolgo vino ne porjavi.
Da se prepri¢amo o morebitni napaki, moramo torej
ogliikovo kislino najprej odstraniti (iztirati) s stre-
sanjem ali ponovnim pretakanjem vina, na pr. iz
CaSe v caSo.

V¢asih, a bolj redko porjavijo tudi rdeCa vina in
Crnina; taka vina izgledajo potem grdo rdeCkasto-
riava, kakor z zdrobljeno opeko pomeSana voda.

lovek z zdravim okusom odklanja rjava vina,

Nobenega vina naj ne pretoCimo, dokler se ni-
smo prepricali, kako se kaj izpreminja na zraku; taki
zralni poizkusi z movim vinom (v odprti aSi) tra-
jajo kaka dva dni. Pri tem se tudi pokaZe, ali vino
poriavi ali neKar je odlocilno za nacin, kdaj naj pre-
kako, kar je posebno vazno.

Pri o polstoletja je veljalo mnenje Nessler-
ievo vino porjavi zaradi uporabe gnilega grozdja.
To naziranje je ponav vsa znanstvena litera-

tura o tem vprasanju do zadnjih dni. Temu je ugo-

la praksa, ki je #e davno dokazala, da porjavijo
tudi vina iz &isto zdravega grozdja, zlasti Ce je most
bil dalje Casa na tropu, odnosno tropinah. Tudi ta
nazor so sicer sprejeli v literaturo, a vprasSanje s tem
Se ni ,bil.g "gggéiﬁécno..

“W"Zdravo jabolko razrezem na kose in pustim
sveZe krhlje na zraku, ali pa sad enostavno olupim:
vsa povrdina sveZega sadu (brez olupka) porjavi
Cedalje bolj. Jabol¢ne ali grozdne tropine na zraku
osobito ob topleifem vremenu naglo rjavijo, kar
opazi$ redno pri neCedni in prepoasni obdelavi ta-
kega sadnega materiala. Tu je treba iskati poCetne
vzroke za poznejSe porjavenje pija¢e! Najbolifa sti-
rina (od belega vina) je zlatorumena; je — kakor
pravimo — ,,zlata" kapljica, ki kolikortoliko vsaj spo-
minja na lahno porjavenje vina, etudi ne kvari okusa.

V zadnjem cCasu sta delala Miiller-Thurgau in
Osterwalder-Wiidenswil v Svici tofne poskuse z
belimi vini iz zdravega in gnilega grozdja istih sort
ob najrazliénejSem postopanju pri obdelavi, odnosno
_presanju grozdnega materiala ter sta priSla do teh
zakljuCkov :

1. Vina od pet razliénih grozdnih sort (grozdje
ie bilo gmilo in se je naglo presalo) so na zraku le
malo porjavela, da so sli¢ila Caju svetle barve, ker
je bilo Ze gnilo grozdje take barve. Enako naprav-
liena vina istifpet sort iz zdrgvega grozdja so na
zraku tudi le malo porjavela, vendar manj, nego prej
navedena vina, kerje bilo Ze zdravo grozdje svet-
lejSe barve.

2. Vina iz zdravega grozdja, ki so vrela na tropu
(kakor drozga), so na zraku mocno porjavela, naj-
manj tako kakor enako napravliena vina iz gnilega
grozdia.

3. Naziranje, da povzroca porjavenje vina gni-
loba (v prvi vrsti Zlahtna gniloba — botrytis eine-
rea), torej ne drzi.

4. Vina iz zdravih grozdnih jagod, ki so vrela
na tropu (kakor drozga), so manj porjavela, nego
vina istih sort, katerih jagode so vrele na tropu s
blastinami ali peclji vred. :

5. Hlastine v kipeci drozgi pospeSujejo torej po-
riavenje znatno.

6. Tudi jako kisla vina morejo porjaveti, kar so
doslej mnogi zanikali. :

7. Porjavenje vina na zraku povzrocajo v prvi
vrsti Creslovinaste snovi in morda Se druge manij
znane spojine s fenolnim znacajem.

8. Porjavenje nastane zaradi sprejema kisika ali
oksidacije teh spojin, bodisi pod vplivom posebnih
oksidaz, odnosno encimov, ali brez teh (avtoksida-
cija), ali, kar je najverjetneiSe, ob sodelovanju obeh
kemijskih procesov.

Pri ¢rnini je stvar drugacna in $e ni razjasnjena:
kajti vemo, da drozgo ¢rnine pu$camo, brez hlastin
ali tudi Z njimi (poslednje se ne priporoca), da dobro
povre, vendar pa ¢rnina ob sicer pravilnem posto-
panju le redkoma porjavi ali sploh ne. V tej smeri,
]zaradi toCneje razlage te izieme, se poskusi nada-
juielo. -

Kako porjavenje belega vina preprecujemo ali
moznost njega nastopa vsaj zmanjSamo?

1. SveZe brano grozdje je po moZnosti takoj
pecliati ali robkati, na vsak nalin pa naglo zmastiti
in naglo preSati, da pre$ni material ne porjavi Ze na
zraku in da je mo3t ¢im krajSi &as v dotiki s tropom.

2. Lahno je zaZveplati sod, v katerega spravljamo
moSt, da uni¢imo Se¢ morda navzole povzrolitelje
porjavenja (oksidaze): uporabljati je le lahke azbest-
ne trake z nekapljajoim Zveplom pri gorenju, ali pa
zazveplalnike (kadilke).

3. Most iz gnilega grozdja je — takoj od preSe
- z zaZveplanjem razsluziti, izCiSCenega Cez dva
dni pa potociti ob temeljitem prezraéevanju v neza-
zZveplan sod z oddatkom cistih vinskih kvasnic ali
pa vsaj kipeCega moSta iz zdravega grozdja.
"~ 4. Uporaba cistih vinskih kvasnic je priporoc-
liiva v vsakem primeru Se iz mnogo drugih razlogov.
ie?l(al(o zdravimo, odnosno odpravljamo porjave-
n

Najprej ugotovimo. ali vino nagiba k porjaveniu,
s poskusom na zraku (primeriaj zgoraj!). Ako je na
zraku stanovitno, ga pretoimo s prezradevaniem o
pravem casu na obiCajen naCin. Ako pa na zraku po-
riavi, ga pretoCimo brez pristopa zraka, z vinsko se-
salko — odnosno s kavéukovo cevjo — naravnost 12
soda v sod, ki ga precej, zaZveplamo, da ‘povzrodi-
telje porjavenja uniCimo; ali pa prej raztopimo v
CaSi vode najveC 5 gramov natrijevega bisulfita za
1 hl vina, v kojega to raztopino pomeSamo in Sele
Cez kak teden pretakamo z namenom, da prej oksi-
daze uni¢imo: potem pretakamo normalno.

Ako nam je pa vino Ze porjavelo pred pretaka-
njem ali pozneje, ne odpravimo tega z Zveplom ali
z omenjenim preparatom, ampak le s primernim Ci-
SCenjem, n. pr. z Zelatino, tudi z rastlinskim ogliem
(eponitom, enokarbonom, enoeponitom) itd. Preden
pa Cistimo, moramo povzrocitelje porjavenja uniciti
na omenjeni nacin, ker sicer seita napaka vedno zo-
pet ponovi. , :

Porjavenje drazi tudi marsikaterega izkuSenega
kletarja, ker se ta grdoba v€asih.€isto nepri¢akovano
iznova pojavlja. Vendar pa je temu kriv vselej le
kletar. Andrej Zmave, Maribor, -
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Kako se gozdni kapital obrestuje?

InZ. Anton Sivic.

Vsi v predido¢em, 1I. poglaviju, navedeni faktorji
povzrocajo, da se ljudje potegujejo, pridobiti si po-
sestva — posebno taki, ki imajo denar — in da se
zadovoljujejo z mnogo nizjimi obrestmi od kapitala,
kakor bi jih prejemali, ako bi ga vlozili v razna pod-
jetia in v zavode, ki dotirajo spekulativna podijetja.
V poslednjih pa¢ denar ni vselej tako varno naloZen,
da bi bila neprijetna presenelenja izkljuCena.

Izjemoma se nam tudi v gozdno posestvo inve-
stirani kapital visoko obrestuje, ako je bil kdo tako
:Elspameten. da nam je posestvo za slepo ceno pro-

1z podanih presodkov je umevno, da je v Skrip-
cih, kdor kupi gozdno posestvo sicer za primerno
ceno, to z izposojenim denarjem, od katerega mora
placevati visoke obresti.

Spekulativen kupec si navadno sku$a pomagati
na ta nacin, da Cimpreje poseka ves dozorel in dozo-
relosti bliZajo& se les ter da z izkupilom tega lesa
poplada Cimvedji del kupnine, odnosno dolga. Tako
se skuSa odkrizati plaCevanja obrestne diference
med obi¢ajnim denarnim ali celo visokim banénim
in pa med gozdnim obrestovanjem.

Ako so v gozdu stari prihranki (rezerve), ki
presegajo normalno razporedbo gozdnih sestojev, bi
proti_takemu postopanju ne bilo prehudih pomisle-
Kov. Ako pa rezerv ni, bi tako poéenjanje ne bilo v
skladu z vztrajnim gospodarstvom. Vsako predaleko-
seZno poseganje v substanco gvzd’%eg,a' wpitala bi
imelo za zlo posledico, da se poznejsi redni dohodki
zmiZajo, s temi pa tudi renta, odnosno obrestovanje.
Poleg tega pa bi se mogla iz velikega izkorisCanja
izcimiti pravcata devastacija gozda, ki bi jo bilo iz
javnih ozirov Ze v naprej zabraniti, posebno tam,
kjer se predvideva, da je kupec navezan na poso-
jilo in da bo vsled tega prisilien, premo¢no poseCi v
gozdni kapital. Navadna posledica takih kupcij je, da
kupec posestvo, ko ga je izkoristil in poslabsal, proda
drugim, ki naj se Z njim dalje ukvarjajo. Da se spravi
tako izrablieno posestvo zopet v produktiven ali
celo v normalen stan, treba je dolgotrajna leta. Na-
vadno je Sele drugi ali tretji rod deleZen zopetnih
normalnih dohodkov dotiénega posestva., -~

VPRASANJA IN ODGOVORL
""Na ved' kmetijsko - gospodarska in druga vpralanla. ki dohajalo na
suumo dendbo za Stoveniio ali na uredaiftvo . Kmetovalca™, se daelno
gavarla 1é v .Kmetovalch'. Odgovarfa se edimole na voraianid udov, xi
0 podpisaid s polofm idienom: brézimma vorafanja ali faka, ki so zazes-
mavana le z zaéetnimi Erkami, se vriejo v kod. V . Kmetovalcn™ se pri vpra-
fanln nikdar mé natisne vpradallevega imena, ampak vedno le prifeine &rke
imeha in kraJa. Redno se v vsaki Sfevilki odgovori le na tista vpradania.
ki pridelo pravoiasna pred izdajo lista: na poznele doiia vpraiamia se od-
govori v prihdodeii dtevilki. Kdor takol Zell pismenexd odgdvors na svole
vwnhx.- mora priloZitl 2 dinarla za strodke. Odegovori na vpraiania. k'
wisg kmetilsko-gospodarski, zlasti pravei, morejo biti seveda le sploine vxe
hing, kaiti urfedniitvo me more pozeatl vseh viasih zelo vadaih okolistin ir
zato za take odgovore ne prevzime miknkeza jamsiva.

VpraSanje -15. Imel sem za kugo bolne prasile, ki so mi
poginili. Gnoi od niih sem zvozil na njivo. Ali smem sedaj na
niivo, ki je pognojena z gnojem na kugl poginulih prasitev —
vselati krmo za prasi¢e? Sosedi mi to odsvetujejo. (J. D. v S.)
; Odgovor: Z Vasim vprafanjem nam niste vposlali nika-
kega- opisa, kakSne znake ste na obolelih Zivalih opazovali in
kak¥ne izpremembe so se dognale v njihovih telesih, iz Cesar
sklepamo, da sé potom raztelesenja sploh ni skulalo bolezen

dognati. Sviniskih kug je dvoje in je lo€iti svinisko kugo kot
kuZno plju¢nico in pa svinjsko kugo kot svinisko kolero, t. i.
kuino vnetie debelih &rev. Posebej moramo omeniti tudi $e
svinisko kugo pujskov. Povzroevalci teh bolezni (bacili) so
razli¢ni in je njihova odpornost, odnosno zmoZnost za nadalj-
nje Zivlienje na solncu, v gnoju, zemlii ali vodi zelo razlidna.
Medtem, ko eden teh Skodliiveev v gnoju ne Zivi nad 14 dnd,
pa Zivi drugi v zemlji lahko Se cele Stiri mesece, in nekateri
zdravniki priporotajo celo uniéevati gnoj od obolelih Zivali.
Kakor Ze reCeno, mi zaraditega, ker nam niste vposlali to¢-
nega popisa, ne moremo sklepati, katere vrste kugo so Vasi
prasici imeli in pa ker se obe prvoimenovani kugi radi pojavita
tudi obenem, Vam pa¢ moramo svetovati, da krme za praside
iz previdnosti ne pridelujte na zemlji, ki je pognojena z gno-
jem po kugi poginulih prasiCev, ter na tej zemlji rai$e naseite
kako Zito ali pa deteljo. Jam,

Vprasanie 16. Ali je pesa, pokladana v veliki mnoZini z
vodo vred res skodlilva prasiem, da lahko povzrodi celo po-
gin Zivali, kakor trdijo nekateri? Ali je kaj razlocka med
krmsko peso in med vrtno peso? (A. P. v P.)

Cdgovor: Pesa Je prav slastna in dobra klaja za prasice
in s¢ malone povsod poklada, toda lc poleg druge klaje, Sama
zase ie premalo teéna, ker ima premalo belfakovln. pa tudi pre-
malo rudrinskih snovi. Pesa je lahko prebavna in bi sama zase
oslabila delovnost Zélodca, zlasti ¢e bi datali tako klajo pre-
ve¢ vodeno. V veliki mnoZini pokladana, torej skoraj sama
pesa in vrhutega $e stanjSana z vodo, bi v resnici ne vplivala
ugodno. Zivali bi dobile drisko in bi trpela vsa prebavnost Ze-
lodca in Crev. Tako dalet pa pri nas sploh ne pride pri po-
kladanin pese, ker jo mesamo z drugo pripravno klajo (krom-
piriem in korenjem) in jo vrhutega oblodimo z mocnimi krmili
(otrobi, turicico, je¢menom itd) Vade vprasanje j¢ v-toliko
pomanjkliivo, ker né poveste, za kakine prasie, se gre v tem
primeru, za mladile, za odrasle, reine ali plemenske prasice
ali za pitane. Krmska pesa Je posebno dobra za dofne svinie

in za reine ali plemenske svinje, mani vredna pa za ‘miade—

praseta in za pitovne prasice. Med vrtno peso (solatno all
jedilno peso) in med krmsko peso je razlika, ker je vrina pesa
holj sladka in bolj okusna, pri tem pa manj rodovitna. Zato
je tudi kot zelenjad cenjena in bolj draga. : —n.
Vpratanie 17. Rad bi gojil le€o in kiliro, pa mi ni znan -
nadin pridelovania in na kaiini zem!l uspevata. Zelo bi'bile

‘ygtreZeno, & bi prinesel ,Kmetovalec” mavodilo Za pridelo-

vanje navederih strocnic. (M. S. v Z)

Odgovor: Obe ti rastlini potrebujéta ugodno podnebje in
rahio, bolj sulo zemlio. Mo&a in teﬁ'g zemlja ni zanje. K_Hn;a.
katerl pravimo tudi cizard, je rastlina juZnega podnebja. Pri-
delujeio jo splodno vy Gréill, Rumuniji, TurCiii, Spaniii. v Egiptu
jtd. Tu in tam s¢ je tudi pri nas Z¢ dobila. Leca je pri nas
ceifena jed, uspeva pa le v kraiih, kier je zemlia bolj pesderia,
puhlitasta in lega bolj suha. Zaradi pomanikanja prostora pri-
nesemo prihodnji€ popis, kako jo ie pridelovati ' Po ugodnih
legah bi bilo prav, da bi sc sejala, ker ima dobro ceno.

—

Vprasanje 18. Kuram bi rad pokladal zdrobliene kosti, pa
mi manjka priprave, ker se pri navadnem tolCenju KoscKi pre-
veé razlete. (M. S. v Z) :

Odgovor: Za droblienje kosti se dobijo stroji, Ki 'so pa
danes za posameznika dragocéni: vsled tega si je treba po-
sameznikom e dalje pomagati s toléenjem kosti v moZnariih.
Prekuhane kosti naj se spravijio po peki 3¢ v krusno ped, da
jili- vrodina prevzame in s tem napfavi bolj krhke in laZje
drobliive. Ce j¢ mo#nar dosti velik, Jahko. doseZete s priprav-
i pbkritiem, da Vam koscki kosti ne vhajajo vun. —n

Vpraganje 19. Imam v Zivinskem hlevu plemenske pra-
site, da so na gorkem, pa sta mi dva obolela na nogah, tako
d4 fle moreta vstajati, Kako naj ju zdravim? (L Z, v M. p
V. pri D)
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Qdgovor: Vprasanje ie, ¢e nimate v hlevu cementnih tal,
po drugl strani pa, &e nimate Zivali preve¢ v moéi. Pri pra-
si¢ih je treba, da so tla dosti suha in stelja dosti gorka. Ne-
katere Zivali so za revmatizem boli oblutliive kakor druge.

Premofna ali pretena klaja je tudi napalna, zlasti pa vsak

nagel prehod na tako klajo. Sporoéite nam Se, koliko stari so
prasici in kak3no, klajo imajo. —a,
Vpradanje 20. Kak3ne lastnosti imajo sledeCe trtne vrste

glede rezmie, odpornosti proti boleznim in rodovitosti, in sicer:
vrzu‘u::)dra lnnl(lnh. Zlahtnina, petek, rdedi vrh? (L. St

p. K.)

Odg_vor: Vrbovec ali tantovina rodi zelo bogato, zori
pozno, daje pa slabo, lahko in kislo vino, ki ni stanovitno, ReZe
se na reznike ali na locne. Proti boleznim je malo manj oblut-
liiva, nego druge ZlahtnejSe sorte.- RazmnoZevanje se pripo-
rota le za domaco porabo namesto Smarnice ali drugih di-
rektno rodedili grozdnih vrst. — Modra frankinja rodi prece
bogato, zori bolj pozno in daje v dobrih legah dobro, toda v
navadnih letinah malo kislo rdeée vino (mora se pa kvasiti,
to se pravi pustiti na tropinah povreti). Rezati jo je boljde
le na reznike. Proti boleznim je obcutliiva. Saditi se sme le
v boli&ih legah za pridobivanje ¢rnine. — Zlahtnina ali ple-
menka (Gutedel) rodi‘precel bogato, zori rano in daje tecno,
lahko vino, Cigar kvaliteta pa naglo pojema in se mora tedaj
Z¢ prvo leto pouZiti. Zahteva kratko rez in veéckratno gnoje-

nje. Proti m je obtutliiva. Lahko se jo sadi tudi v
slab3e leges" Daje tudi prvovrstno namizno grozdie. Razmno-
Zevanje priporoca zlasﬁ v svrho meSanja z drugimi bolj

vIsta varlletct bela, rdeda, na-
rdeca kraljeva. hrus¢nata itd. Naj-
sta bela in rdeca ila_btmnn — Petek (Elbling) rodi bo-
gato, podvrZen je pa zelo jesenski gnilobi in da vsled tega
navadno le slabo vino. Rezati ga )¢ na locne. Proti boléznim
j¢ manje obcutljiv. RazmnoZe¢vanje ni priporoéliivo. — Rdedi
vrh (Rotgipiler) je mani- rodoviten, zori pozno in daje okusno
motno vino. ReZe se na locne. Proti boleznim je obcutljiv.
RazmnoZevanie se priporoca le v naibolisih legah, A P

- KMETIJSKE: NGVICE.

Vinski seim v Semicéu in belokranjska vina. Trenutno je
najmanj vinske kupcije v Belokrajini, ‘d¢loma’ Ker je ta kra]
bolj od rok, deloma pa zaraditega, ker se za povzdigo vlnskc
trgovine premalo stori od strani domadih vinoqadn’l;ox
skupno organizacijo bi mogli doseéi tudi Belokrunici ved uan-
ha in bi labko oddajali svoia vina tudi dlje od doma Lanski
pridelek Je prav dober in je treba, da gre v denar. Saj so razni
vinski trgovei in gostilniCarji ¥¢ odnekdaj radi kupovali semi-
$ka in metli§ka vina. V ta namen se priredi v Setrtek, 13. mar-

ca vinski seim v Semitu, na katerem bodo najbolisa belo-

ka vina na prodaj. Vabimo vse interesente, da se tega
selma‘\ldeleze Naj se prepri¢ajo o dobroti in vrednosti belo-
kranjskega pridelka! F. G.

S(mkm teCaji na Grmu. Vsled neprikladnega vremena
se niso mogli VKiti strokovni tetaji v kmetijski Soli na Grmu
v Casu od 18.—25. % m. ter se vrie v pricetku prihodiiega me-
seca, in sicer: vlnariﬂ_ﬁebj dne 1. in 2. marca, sadjarski te-
¢aj dne 3, 4. in 5. marca.tqgol za pridelovanje in vporabo krme,
due 6., 7. in 8. marca. .

Vredno posmemanja. Pri sestavi proracuna za sodni
okraj Metlika so zbrani Zupani dologili iz okrajne blagajne pri-
spevek 1000 Din desetim kmetovalcem iz okraja Metlika, ki se
udeleZe kmetijskega pounega tecaja na Grmu., Cast zavednim
Zupanom in vsem, ki so k temu sklepn pripomogli. Ako bi ta
lep ¢in posnemali tudi nadi drugi okraji, bi to gotovo znatnp

pripomoglo h gospodarskemu napredku nage dezele. katerega
smo tako silno potrebni,

— = —

Cene inozemgkih krav. Krave montajonske pasme, ki so
vzgojene na Predarlskem, stanejo v starosti 4—5 let franko
postaja RoZna dolina 14,200.000 aK = 18,000 Din. Biki 1% leta
stari stanejo 15 milijonoy aK, t. i. 18.000—19.000 Din. Ako
bi mi tako smotreno postopali, kakor delajo Svicarii in Tirolei,
potem bi bile tudi na$e krave in plemenski biki danes nekai
ved vredni. Pri tako visokih cenah je seveda vsak uvoz ple-
menskih krav iz inozemstva takorekol izkljucen.

Obéni zbor Glavnega Saveza jugosl vinogradnikov se je
vrsil v Zagrebu 16. februaria. Savez se je ustanovil za vse
vinorodne pokrajine Jugoslavije. § tem smo vinograddiki kon-
¢no vendar le -dobili svojega legalnega zastopnika, ki pre-
vzame nade vodstvo v najteZiih Casih, ko se imamo boriti za
nad obstoj. Trdno smo prepri¢ani, da bo Glavni Savez storil
svojo dolZznost. Toda njegovi uspehi so popolnoma odvisni qd
nas vinogradnikov samih. Na &m vedie Stevilo Clanov se bo
Glavni Savez lahko opiral, tem ved bo zalegh njegova beseda,
tem uspednejfe bo lahko zastopal nase interese. Zatore] je
sveta dolZnost vsakega kolitkaj zavednega vinogradnika, da
pristopi nasi organizaciji ter Zrtvuie v lastnem interesu in v
interesu skupnosti, vsako leto par litrov svojega vinskega’' pri-
delka v svrho kritja strodkov, ki jih ima organizacila pri za-
stopstvu interesov vinogradniStva. V upraval odbor so bili iz-
volieni izmed ~Slovencev, ki imajo. zastopati interese nalega
vinogradniStva, g&. vinarski ravnatelj Puklavec kot drugi pod-
predsednik in za odbornike pa: kmet. svetnik Boh., Skalicky,
nar. poslanec in posestnik JoZe Nemani¢ iz Metlike, velepo-
sestnik Lovro Petovar iz Ivanikoveev, veleposestnik Robert
Kosar iz Sv. Bolfenka pri Sredisu in veleposestnik in vinski
tigovee Fric Zemlji¢ iz Ljutomera, V nadzorni odbor- sta bila
imenovana izmed Slovencev veleposestnika: Franc Penca iz
Mokronoga in Peter Miovi¢ iz Maribora. Predsednik Saveza,
k® ima imeti svoj sedeZ v Zagrebu, e ni imenovan. Na usta-
novnem obénem zboru se je razvila Zivahna debata 6 vinski
krizi. Vetina govornikov je bila mnenja, da je vinsko krizo
zakrivila v prvi vrsti vlada, ki je mirno gledala, kako so nam
Italijani in MadZari odvzeli naSa inozemska trZi§¢a. Naglagala
se je nuina potreba izvoza, zabranitev vsakega uvoza laskega
vina in potreba enotnega vinskega zakona. UdeleZenci so se
pecali tudi z vpraSanjem izdaie posebnega glasila za vinograd-
nike. Organizacija Saveza jugosl. vinogradnikov s¢ ima izpo-
polniti s tem, da se bodo poleg Glavnega Saveza za vsake
pokrajino ustanovili ¢ Pokrajinski Savezi.

Gruda bo naslov mesecniky, namenjenemu nasemu kmet-
skemu ljudslvu List bo vsestransko zanimiv in bo prvi list te
vrste med Slovenci. Prinasal bo leposlovne in strokovne spise
najboligih nadih moZz. Izvrstni vsebini bo odgovarjala tudi umet-
niska, dostojna oprema. Naslovna stran in vinjete bodo izde-
lane po_ originalih priljubljenega akad. slikaria, M, Gasparija,
Urednistvo je prevzel pisatelj lvan Albreht, — Prva_ Stevilka
izide v obsegu 32 strani Ze sredi marca. Naroénina znasa letno
Din 30, polletno Din 15, posamezna &tevilky Din, 3. Naroila
sprejema uprava Grude, Ljubljana, Kolodvorska ul, 7. Lastnik
lista je Zveza drustev kmetskih fantov in deklet, Vsak kmet,
ki se zaveda svojega stanu, mora naroditi prvo in edino njemu
namenjeno revijo. Cim ve¢ bo naroénikov, tem lepda in bolj%a
ho Gruda!

Natecaj za izvirno delo ,Zivinogoistva™. Hrv. Slav. Go-
spodarsko druitvo v Zagrebu je razpisalo v 4. §tey. ,Gospo-
darskega lista" natecaj za izvirno delo ,Zivinogoistva®“. Pogoiji
so bili objavlieni v tem ,Gosp. listu* in jih lahko dobe intere-
sentl pri imenovanem druStvu brezplatne. Za najbolife delo
je razpisana nagrada 15.000 Din. Razentega dobi avtor e po-
seben honorar 250 Din za tiskano polo. Visokost drnge na-
grade se bo objavila pozneje. V presojevalni komlsm je med
drugimi strokovnjaki inZ. Zidandek, kmetijski wetnik v Ma-

riboru,
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DRUZBENE VESTI.

t Ivan Kodtomaj ml. Kmetiiska podruZnica v Tehariih
nam sporoda, da je umrl na Cretu pri Teharjih druzbeni ¢lan
Ivan Koftomaj ml., dolgoletni tajnik kmet. podruZnice, nacel-
nik Sadjarske in vrtnarske podruzZnice itd. Bil je nadepoln in
napreden mlad gospodar in posebno vnet sadjar, ebelar in
zadrugar, ki je neumorno z besedo in dejanjem vzpodbujal so-
sede k napredku. Bodi ohranjen blagopokojnemu Casten spo-
min!

Opomin zamudnim podruznicam. V zadnjem Casu so sc
zaleli pritoZevati posamezni Clani, da ne dobe ,Kmetovalca®.
Krivda leZzi pa na doticnih podruZnicah, ki 3e dosedaj niso
poslale ' imenikov svojih Clanov in vplacano Clanarino. Za-
. mudne podruznice naj store svojo dolZnost, pa se bo ,Kme-
tovalec" takoj zopet vsem dopodiljal, ki ostanejo Clani. Fo
je¢ potrebno tudi v interesu rednega poslovania pri upravni-
Stvu lista, kaiti ni¢ ni bolj neprijétnega, kakor nepotrebne
reklamacije, ki jih imajo zamudne podruZnice na vesti. Za
toéno poslovanie upravnidtva je treba tudi to¢nosti pri po-
druZnici. :

Vinarskl in sadjarski odsek Kmetijske druzbe za Slove-
nijo v Mariberu je imel 3. februarja svoj redni ob&ni zbor, ki
je imel na sporedu tudi likvidacijo tega odseka. Do tega pa
ni pridlo, ker so se navzoli izrazili proti likvidaciji v sedanjih
razmerah. Po porodilu predsednika vinarskega ravnatelia Pu-
klavea o stanju in delovanju tega odseka, se je obni zbor ba-
vil z vinsko krizo in je sprejel veé resolucii, ki se ticejo izvoza
vina v Avstrijo, zabranitve vsakega uvoza italijanskega vina,
imenovanja vinarskega cksperta iz Slovenije kot posvetovalca
delegata pri trgovinskih pogajanjib in izvoza vina avstrijskih
drZavljanov, ki imajo svoje vinogradnike v Jugoslaviji, Ta
resolucija se glasi: Cuje se, da je rep, Avstrila dovolila svd-
jim drZavlianom, ki imajo vinpgrade na naSem ozemlju, uvoz
lastnega pridelka proti poloviéni uvozni carini in da se od av-
strijskih drZavljanov, ki imajo vinograde pri nas, dela na vse
kriplie na to, da bi ga smeli uvaZati popolnoma carine prosto.
Ker je v Avstriji vino najmanj za polovico draZje nego pri
nas, bi to pomenilo gospodarsko ojacenje vinogradnikov, ki so
avstrijski drZavljani. Skozi to bi bili oni v stanu svoje vino-
grade bolise obdelovati in bolje gnojiti, svoje delavee drazje
pladevati, ravnotako razne vinogradarske potrebscine, kar bi

vse vplivalo na nadaljnje podraZenje vinarskega obrata. S tem
bi nadi vinogradniki pri§li v nevzdriliiv poloZaj in bi morali
ali svoje vinograde opustiti ali pa jih svojim avstrijskim, gmot-
nc si bolje stojedim posestnikom prodati. Nasi vinogradniki bi
postali - viniarji avstrijskih posestnikov, suZnji Nemcev na
svoji-lastni grudi v vedji meri, nego so to bili pod bivio Av-
strijo.  Opozarjamo naSo vlado na nevarnost, ki preti zlasti
naSim obmejnim vinogradnikom in jo pozivamo, da zadevo
temeljiito proudi in ji posveti vso paznjo tudi Ze pri vriecih
se trgovinskih pogajanjih z Avstrijo. Mi stojimo na stali&&u,
da se ne sme tujim drZavljanom, Ki imajo posestva pri nas,
koncedirati kakih pogodnosti, ki so v nasprotju z interesi nasih
drZavljanov, in zahtevamo od vlade, da te pogodnosti parali-
zira z uvedbo primerne izvozne carine!

Narotila na travne medanice. Opozarjamo naroénike trav-
nih meSanic, da sporofe v svojih narocilih: 1. &emu se ima
rabiti travna meSanica, ali za stalne travnike ali za zacasne
ali menjalne traynike; 2. kakSna zemljia in 3. kakina je lega
doti¢nega zemljis¢a. Naj se tudi pove, ali s¢ ima mesanica
rabiti za pomladitev travnika (podsetev) ali za napravo no-
vega travnika, Vse to je namred potrebno vedeti za izbiranie
trav,

Cena modri galici je doloCena na 950 Din za 1 kg (ne
seveda za 100 kg, kakor je bilo zadnji¢ po pomoti natisnieno)
in velia na mestu Lijubljane; podruZnicam je treba voznino do
njiih sedeZa posebej pladati in zaracuniti odiemalcem pri ceni
galice.

URADNE VESTI.

VABILA
k obénim :borom podruinic Kmet, drube za Slovonuo.

SPORED:

1. Totke 1.—6. po § 31. druZbenih pravil. -

2. Slu¢ajnosti.

Opomba: Opozarizio se nadelniftva, da pravodasmo (t. i. vsal 10 dai
pred izidom onega ,Kmetovalca”, v katerem ima biti objavijena vriitev
ob&nega zbora) podlielo vabila Is spored podruisiénih obEnih Mv Kme-
tilski druibi, kajti za veliavnost teh le merodaienm mw 30., po
katerem morajo biti ob&mi zbori podroZaic vsal 14 dni
druibenem glasilu z natanéno navedbo kraja, prostora in &asa. o
Sromlje pri BreZicah, v nedeljo, 16. marca 1924, po sv. madi

“v Solskem poslopju.

Trzne cene v Ljubljani in v Mariboru.
Cene s0o navedene v dinarjih.

Ljubljana Maribor
Konji (prigon v Lj. 119, v M. 11 glav.):
par dobrih konj od 20.000 do 25.000 -
Voll in krave (prigon v L] 107, v M. 400 glav):
luiivehhl TR S 11'= do 1625
g g RIROG e S AANTS 1'— do 12—
i s e PRI SR, ST T 10— do 11°=
» + » krave, klobasarice %— do 10—

Teleta (prigon v Lj. 8, v M. 3 glav):
1 kg Zive teic 21°50 -

Prasi&i (prigon v Lj. 5, majhnih pujskov, v M. 51 glav):

e 00 .9 W-e o W

1 komad 8 tednov starl . 500

1 = — dmesce , . . . . .+ . - 650.— do 675, -

1 o =T , ®. e-aTe 0a — B15. — do 125%0.—

] . B=10 o i eieiele o — 1125.— do 135%0.—

:“.“ mu:%m ...... - 1750,— do 2000.—
ve E ’ -

1 , mrive , B «s v 0w B - 22,50 do 24, -

Koze:

llk.:-.uko kol - Nt eile - I?g:—z ”"@’-—

1 e x b i

11 kg prasifje kode . . - 1 1°50 125)

15 mw . - 120 —

) B v . . - 80— do 125°—

Ljubljana Maribor
Perutnlua $ p.
konul ..... ke 3= do 40—~ 31'— do —
l w‘n“ ........ 35— do 4r— S0r—do 6250
Hleko, maslo, jajca, slt H
{1 liter mleka . . . . . . . 350 do 4~ 3I0Ddo 4 -
I o smetane” . 'v o o . . . . - 15— do 18~
1 kg fajnega masia 70— do 80'— -
1 kg sa a masla 55— do 60 - 50—
[ bomm Me olw soeiiel B 60~ do 65— -
1 SRR s e o e eiale X 100> do 12°— 6 — do 10"~
VPRIeO v ro e S 4 e atietih e 125 do 'S0 15 do 25)
Zito in drugo:
Cqplendld 5 o, . iV 4 siaideie 40— 30—
ol - o £SR3 1 340 - 30 -
Do JOBBMOR. - & o o 0 iimecdfaie s 330~ 30—
: UM 3 e el % e e e s e ;2;’;3-— !&j—
0 > BSIEIBIRPIR taa, A\ fr i — -
1 e ‘omu (nove, sudene) =~ 35— 350 =
1, lm .......... 25— 300~
: .g“l. HHODISRR o o' s tei'e a'ie s g—-“ = =
l:kro:;:lw.:.‘::::.lﬂ’—dolﬂ— 100-— do 125'—
Krma : o 1
sladkega sena . . . . . . 3 150 — 100 — -
:?. kislega . e 100* -
1o Mame . . + . o+ o o4 ‘ & 5 — do 100~ 65— 79—
Kurivo : e,
P . 2008 do —,
e | i 5 do 175~



