
Peronospora in odum. 
Bakrena galica in kolodialno žveplot 

Pride čas, da preti nevarnost zdravemu razvoji 
trsja in grozdja. Če vlada toplo vlažno vreme, se hi 
poma razmnožita, plesnoba in rja, oid'iim in perono« 
pora na trsu in vinogradnik se poprime protisredstv* 
da uničuje te bolezni. 

Kakor poroča strokovnjak P. Lederle iz državo 
kmetijske izkuševalnice v Augustenbergu na Baden 
skem, * je posrečilo lansko leto najti sredstvo, da » 
prepreči obe bolezni oidium, kakor peronosporo t &* 
tekočino, če se ravna po sledečem navodilu:' > ,<' _ 

Gospodarstvo 



Vsak skrbni viničar lahko sam naredi to umetno 
Leianico in sicer popišem recept za 300 litrov, oziro­

La polovnjak vode, kakor se pr i nas v praks i običa j ­

L rabi . 
I. Prva tekočina se sestavi iz 750 gramov ( tr i četrt 

Ljlograma) saloidina (untersclnvefligsaures Natron . 
■ e r Fixi rsa lz) na 2 in četrt l i tra vode. Voda naj se 
■greje, da se ta žveplena sol raztopi v vroči vodi. 

II. Druga tekočina obstoji iz 750 gramov n a t r i u m ­

fcilfata (saures, schvvefelsaures Natron) in se enako 
L 2 in en četrt 1 vroči vodi raztopi. 

III. Tretja tekočina pa je iz 30 gramov (3 deke) na ­

ftnega mizarskega kleja (Tischler leim), ki je poprej 
i zli vodi nakipn i l in potem se pa raztopil v t r i če­

ta vroči vodi. 
Vroča tekočina I. se potem zmeša z vročo tekočino 

■I. , to je saloidin z raztopljenim klejem in sicer tako, 
Ija se v tekočino I. lije in meša tekočina III . 

S tem i m a m o spet samo dve tekočini in obe m o r a ­

m biti čisti, če ste osnaženi, se skozi gosto pla tno ali 
p v n i pap i r filtrirate. Vsaka tekočina zase je obstoječa. 

Za, porabo v vinogradu ali sadonosniku vzamemo 
■llajene tekočine I. in II. in j ih zmešamo skupaj zve­

■er, ker tekom 3—11 ur se še le izmeče ono, mikros ­

no nevidno tanko žveplo kot žvepleno mleko in 
p. tekočina je drugo ju t ro za uničenje oidiuma ali 
plesnobe na t rsu, na jabolkah. rožah itd. izvanrednc­

.učinkujoča, oziroma sposobna. 
Kakor strokovnjaki pišejo, je dosedanjo i tal i jansko 

najbolj na drobno zamleto, vent i l i rano žveplo še sploh 
50 krat debelejše nego pa n a ta popisani, kemični n a ­

fta pridobl jeno žveplo v obliki mleka. 
To žvepleno mleko se l ahko rabi zase proti oid iumu 

Ue mu dodajamo previdno nekaj apna in sicer toliko, 
ia začenja kemično pripravl jeni pap i r barvo i zpremin­

jati) rdeči l akmuspap i r v violetno modro, ali pa beli 
ienolftaleinpapir v rdečkasto barvo) . 

Enostavno se ta žveplena tekočina lahko doda že 
pripravljeni modri galici in vsled tega zmešanja posta­

ne apnena galica ^nekaj dni obstoječa, tako, da se še 
sme drugi ali tretji dan rabi t i . / 

Od vseh dosedanj ih poiskusov je to edina pot, d t 
praktično unič imo in preprečimo z enim potom obe 
bolezni n a t rsu, oidium in peronosporo. 

Z n a n o je, da s s u h i m žveplom skoro nobeden d e ­

lavec noče skrbno in zvesto delati , ker žvepleni drobni 
prah gre v oči, v usta, v uho in dela občutljive ne 
prijetnosti. 

Nazadnje še omenim, da saloidin in n a t r i u m 
bisulfat ima vsaka drogerija n a proda j . 

Žvepleno mleko mora bit i tekom dveh in t reh dni 
porabljeno. Plesnoba se ne naha ja samo n a grozdju, 
ampak enostavno na rožju in mladem listju, torej p o ­

škropite celi t rs . F . Rudi . 

Sejmsko poročilo v Mariboru. Na mariborski sejm dne 
13. junija se je prignalo: 18 konj, 10 bikov, 170 volov, 282 
krav in 15 telet. Povprečne cene so bile sledeče:'debeli vo­
l i 1 kg žive teže od 33—38 K, poldebeli voli 29—32 kro­i, 
plemenski voli 25—32 K. biki za klanje 19—28 K, klavne 
t rave debele 25—28 K, plemenske krave 21—24 K, krave z i 
Uobasarje 15.50—17 K, molzne krave 23—30 K, breje kra­
je 23—30 K, mlada živina 20—31 K, teleta 30—35 K. 

Mesne cene so bile sledeče: Volovsko meso prvevrs*e 
•druge vrste, meso od bikov, krav telic 1 kg 15—17 K. 
Telečje meso prve vrste 15 K. Svinjsko meso sveže 20 
*• 2250 K. 

Na svinjski sejem v Mariboru dne 16. janu. 1922 se je 
pripeljalo 196 svinj. Cene so bile sledeče: Mladi prašiči 4 
a» 5 tednov stari, komad 400—500 K, 7—9 tednov stari, ko­
«wd 700—840 K. 3 ^ 1 mesece stari 1400—1500 K, 4—6 mese­
cev stari 1600—1800 K, 8—10 mescev stari 2000—2400 K. Ko­
le komad po 550 K. t 
I , Cene sirovim kožam. Živahnost v prometu s sirovimi 
kožami zelo narašča. Cene sirovim kožam nad 30 kg so 
kile zadnje dni 48 K 1 kg, lažje kože pa so plačevali po 
fl—44 K. Najbolj se je povpraševalo po telečjih kožah, ki 

|*» se gibale v cenah med 70—75 K. 1 kg. Cene sirovim ko­
iam se še bodo dvignile, ker je kupcev vedno več, in ker je 
»Uda dvignila izvozno carino na sirove kože na 40 K pri 
kilogramu in je izvoz sedaj skoro izključen. Velike konj­
ake kože so plačevali po komadu od 350—400 K, manjše 
SO—300 K, od žrebičkov po 100—150 K. Ovčje kože se pla­
tnejo po 40—50 K. 
. i Tržne cene v Mariboru. Dne 5. junija so bile v Maribo­

i* sledeče tržne cene in sicer v dinarjih: 1 liter mlexa 
1—2.50, 1 kg surovega masla 40.—, 1 kg ementalskega sira 
HO—, 1 kg polementalskega 60.—, 1 kg trapistovskega sira 
3J—32, 1 jajce 1—1.25, 1 liter vina novega 10—14, starega 
!»—12, piva 4.75—5.25. 1 kg belega kruha 6.—, črnega 5, 

j 1 kg črešenj 4—5, posušenih sliv 10, 1 limona 0.75—1, 1 kg 
»•žičev 8, fig 15, dateljnov 30, 1 kg kave 40—50, pražene 
*—55,,, riža, 6—11, soli 3.50, sladkorja v kristalu 15, v koc­
kah 16.50, pšeničnega škroba 10, riževega 25,,1 liter jesiha 
•avadnega 1.25, vinskega 2, namiznega olja 25. bučnega 29 
k 30, gorljivega špirita 14—15, 1 kg mila 14—15, 1 kg pše­
nice stane 4, rži 3.50, ječmena 3.75, ovsa 4, koruze 4, pro­
*i 4, ajde 3.25, fižola 4—450, 1 liter novega graha 5—6' 
1 kg pšenične moke 6—6.25, prosene kaše 6, otrobov 250, 
koruzne moke 4, 1 kg koruznega zdroba 7, ajdove moke 
>—B dinarjev. 

Cene za seno in slamo v Mariboru. Meterski stot no­
vega sena stane 175—202.50, kislega starega 150—200, pše­
"ične slame 125, skopi 150. , 
■; Hmelj. Na hmeljskem trgu v Zatcu je bila tudi v.pre­

kkli dobi hmeljska kupčija precej živahna. Cene naraščajo, 
»*|ti za 50 kg srednjedobrega in prav dobrega hmelja so 
Ponujali po 3000—3200 čehoslovaških kron. Stanje hmeljskih 
**&adov je zelo neenako, ponekod so se nasadi dobro raz­
Jui, po nekod pa slabo obetajo. Velike množine hmelja na­
kupujejo nemške pivovarne, kajti v Nemčiji so že davno 
fašle vse zaloge hmelja. i 
. Znebite se 5 dinarsk ih bankovcev do 30. jun i ja ! — 
"fte 1. jul i ja izgubijo 5 dinarsk i bankovci veljavo. Do, 
zadnjega j un i j a izmenjava te bankovce Narodna b a n k a 

v Mariboru in Ljubl jani . P o 1. ju l i ju bo sprejemal te 
bankovce samo še Beograd. 

Vrednost denarja. Ameriški dolar stane 290—296 na­
ših kron. Francoski frank stane 25.80—26 naših kron. Za 
100 avstrijskih kron je plačati 1.94—2, za 100 čehoslovaških 
kron 5.84—6, za 100 nemških mark 96—98 in za 100 laških 
lir 14.80—14.96 jugoslovanskih kron. V Curihu znaša vred­
nost naše krone 1.77 in pol centima (1 centim je 1 vinar). 
Od zadnjega poročila je vrednost naše krone padla za 7 
in pol točk. 


