ETOVALEC.

N+« Tlustrovan gospodarski list.

Uradno glasilo
BESYR  c kr, kmetijske druzbe % vojvodine kranjske.

Urejuje Gustav Pire, druZbeni ravnatelj.

»Kmetovalec« izbhaja 16. in zadnji dan v mesecu ter stane 4 K, za gg.
uditelje in ljudske knjiznice pa le 2 K na leto. — Udje e. kr. kmetijske
druzbe kranjske dobivajo list brezplafno.

B Inserati (oznanila) se zaralunjajo po nastopni ceni: Inserat na celi strani
82 K, na Y, strani 16 K, na '/, strani 10 K in na '/, strani 6 K.
Pri vedjih narcéilih velik rabat. Druzabnikom izdatno ceneje,

Vsa pisma, narodila in reklamacije je podiljati c. kr. kmelijski druzbi v
Ljubljani, v Salendrovih ulicah 3tev, 3,

o’
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Obseg: Kan v vinu. — Najprimernejie vrste krompirja. (Dalje.) — Razvijanje cepljenja vinske trte po Avstro-Ogerskem in nje-
govo danadnje stalis¢e. (Dalje.) — Nova priprava za parjenje krme. — Pravila, kterih se nam je drzati pri oddaji mleka
v mlekarme in sirarne. (Dalje.) — Jésen in njegova korst. — VpraSanja in odgovori. — Gospodarske novice. — Uradne

vesti c. kr. kmetijske druzbe kranjske. — Listnica uredniitva. — Trine cene. — Inserati.

Kan v vinu. | Letodnja vina so tej bolezni jako podvrZena; ce
' je le nekoliko praznega prostora v sodu, pa je Ze po-
Kan (cvet) je ona vinska holezen, ki na povrju | vrije vse z belo mreZico preprezeno.

vina dela belo mrenico. (Podoba 57. kaZe kanove gli- | Kako nam je ravnati, da se kan v vinu
vivice 600krat povelane.) ne napravi? Najenostav-
Kan sgicer ni tako ne- neje s tem, da je posoda
varna vinska bolezen kakor vedno polna. To je sicer
na pr. ocetna gliva, vendar lepo refeno, a se premnogo-
se mora skrbeti, da se ta krat ne da zvrsiti, ker Gesto
bolezen zabrani, kajti ¢e- ni toliko vina, da bi se
ravno poéasi, naposled ven vedno dolivalo, in marsi-
dar skvari vse vino, in sicer kteremn se tudi ne poljubi,
8 tem, da mu vzame skoraj sode vsak teden enkrat ali
vso moé, ker pretvarja al- dvakrat dolivati, delo, ki se
kohol, t. j. vinsko moé, v mora v zatetku, 2—3 me-
vodo. Ko se pa ta bolezen sece, tako pogosto zvrdevati,
8¢ bolj razvije, se ji pri- ker vino jako naglo hlapi.
druZijo 8e ocetne glive, in In tudi se kan v 8e mladih,
potem se tako vino popol- nedozorelih vinih mnogo hi-
noma pokvari. Ce se torej treje dela, ker je v mostn
ne skuda kan odstraniti, ozi- ali vinu veliko za razvoj te

roma zabraniti, se sme z go- bolezni ugodnih snovij.
tovostjo raéunati, da bo Vino, ki je namenjeno
vino naposled e ciknilo. In za dolivanje (zalija), naj se
tako pokvarjeno (cikasto) hrani v majhni, 50 do 100
vino ni ved mogode popol- Podoba 58 Podoba 59 litrov drZeéi posodi, Kadar
noma ozdraviti, ' 505 se doliva, naj se ne zlije
Kan se napravi v §ibkih vinih in le tedaj, e po- | kar naravnst in z visokega, marve¢ pocasi, da se glive
soda ni polna. Cim molnejSe je vino, tem manj kana | prevet ne pomesajo z vinom. Najbolje je rabiti majhen
se vidi v njem, in pri mo¢nih vinih, ki imajo tez 129/, | lij, éegar konec sega pod povrije vina. Tako se pocasi
alkohola, kterih moSt je imel fez 19 ¢/, sladkorja, se | od spodaj vzdiguje vse povrdje, in ne da bi se mreZica
kan navadno ne naseli. kaj raztrgala ali da bi se glive z vinom pomegale, se
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lahko pri vehi odpihnejo. Predno se sod zopet zapre,
se morajo vse glive odstraniti; zato je treba obenem
okoli vehe tudi s kladivom potoléi, da se glive loéijo
od lesa. Ker pa pogostokrat vendarle ni mogole popol-
noma vseh odstraniti, posebno ¢e je sod nerodno na-
pravijen, je dobro, #e se na vrh vlije par Zlic do '/, ko-
zarca — kar je odvisno od velikosti soda — dobrega,
nedidefega vinskega sprita ali alkohola. Ta se naglo
razdiri po vsem povrijn ter pomori vse glive,

Kako se drngace da kan zabrani, se priporo¢ajo
razoi naéini, in med temi veékrat jako napaéni, da se
z njimi doseZe popolnoma nasprotno od onega, kar je
bilo nameravano. Tako priporofa neki znan nemski
kemik, naj se v sod obesi hrenova korenina. Tega Se
nismo poskasili, in mislim, da najbrZz tudi $e kdo drug
ne pojde na to limanico, kajti po nasem mnenju utegne
vino dobiti doh po hrenu, saj je vsakemu znano, da
ima hren jako moéen, oster duh. Vino pa je zopet ona
tekocina, ki prav rada vsak duh nase potegne. Sicer
lahko kdo tudi to poskusi, a veliko si mi od tega po-
skusa ne obetamo.

Dobro sredstvo, s kterim kan zabranimo tudi v
nepolnih posodah, se je dosedaj pokazalo Zveplanje vina.

Pri takem Zveplanju pa se mora oprezno posto-
pati, kajti ¢e se premalo zaZvepla, ni uspeha, ce se
preveé in prepogostokrat, pa vino lahko dobi duh po
zveplu. Tudi je treba imeti za Zveplanje vina naladc
za to pripravne kadilnike, Te priprave imajo to pred-
nost, da Zveplo gori zunaj soda in gre le dim po cevi
v sod.

Kan se v vinu zabrani tudi s tem, ¢e se v na-
polnjen sod vlije '/, kozarca finega olja. Olje se raz-
tegne, oziroma ostane na povr§ju, in v njem se glive
ne morejo razvijati; pod oljem pa tudi ne, ker nimajo
dovolj zraka. Pa tndi tega sredstva ne moremo pripo-
rocati vedno in v vsakem slucaju, kajti ¢e olje ni
prav dobro in ¢e se zaje v les, pozneje lahko pokvari
vino; fino olje pa vinu nié ne Skoduje, éeprav se v
les zaje. Z vreficami, napolnjenimi 8 peskom, se ne
doseZe zaZeleni uspeh.

Za vsak slucaj in Se najbolje 80 se nam obnesle |

kipelne vehe, in sicer z gumijevim obrockom (pod. 58.)
ter take, ki se z vodo napolnijo (pod 59.)

Kipelne vehe je posebno priporoéljivo rabiti, do-
kler so vina Se mlada, dokler %e ni ves sladkor po-
kipel, kar navadno traja do pomladi. Ker morajo biti
sodi, razen da so vedno polni ali zaZveplani, tudi dobro
zaprti, ¢e hofemo zabraniti, da se ne naseli kan, se
lahko pripeti, ¢e je sod premocno zabit, tako da Se
vedno v sodu razvijajoca se ogljikova kislina ne more
uhajati, da poti kak obro¢, oziroma da vino sod raz-
nese. Ce se rabijo gori navedene vehe, se pa to ni-
kakor ne more zgoditi, ker ogljikova kislina lahko

uhaja pri vehi pod. 58. skoz luknjice pod gumijevim |

trakom, pri vehi pod. 59. pa skoz vodo.

nje dohaja popolnoma ¢&ist zrak v vino; in to ravno
hotemo doseci. Mimogrede bodi omenjeno, da se kanove
glive ne nahajajo v vinu, marveé v zraku, in da z
zrakom tudi ti trosi pridejo v vino.

Vehe z gumijevimi trakovi se v sod trdno zabi-
jejo, kipelne vehe pa se morajo dobro pritrditi, tako
da todi ob straneh ne more dohajati zrak v sod. Zato
se mora ob straneh zamazati z ilovico, 3¢ bolje pa z
lojem. V veho samo se vlije le '/, kozarca vode; e
se je vlije preveé, potem jo vino potegne izpod kozarca
v sod. Ce se namret ta kipelna veha na ta nacin pri-

| trdi in z vodo nalije, se fez nekaj ¢asa opazi, da zadne

voda pod kozarcem lezti navzgor. To pride odtod, ker
se hote prazni prostor, ki nastane v sodu vsled izhla-
pevanja vina, napolniti z zrakom, in Ker ta zrak ne
more tako naglo skoz lesne luknjice v sod, pa sili
skoz vodo v vehi; tako nastane gotov pritisk na vodo,
vsled Cesar ta ostaja toliko Casa, da more zrak skoz.
To se pa opazi le, ée je veha nepredusno, t. j. prav
trdno v sod vtaknjena.

Tudi ée se vino od spodaj v manjsih mnoZinah
tofi, ni treba odvzemati vehe ali privzdigovati kozarca,
ker potrebni zrak hitro Sine skoz vodo, take da voda
kar priéne brbljati. Da voda v vehi ne zasmradi, se ji
lahko doda Zlica alkohola.

Ta nacin zapiranja bi bil posebno za gostilnicarje
priporocljiv, ker tako vina ostanejo vedno zdrava; pa
tudi na moéi veliko ne izgabe, t. j. se tako ne zvesijo,
ker je sod vedno trdno zaprt,

S kipelnimi vehami zaprtih sodov ni ravno treba
dolivati.

(e se ne rabijo kipelne vehe, napolnjene z vodo,
marve¢ prevrtane, ali pa ¢e se sodi z navadnimi ve-
hami sploh zapirajo, je dobro, ¢e so te vehe v dotiki
z vinom, da se preve® ne posuse, vsled ¢esar vino bolj
puhti in tudi veé nedistega zraka pride v sod. Zato se
lahko napvavijo ve¢ em dolge, spodaj tan3e vehe. Dobro
je, e se vse te vehe namaZejo z lojem, ker se ne po-
sufe tako; in najvaZneje, da se na njih ne naselijo
ocetne glive, fe se vel ne mocijo v vinu je namreé
Ze toliko vina v sodu izpuhtelo, da je med veho in po-
vrijem vina prazen prostor, se na vehi kmalu naselijo
ocetne glive, ki se potem Se v vino natrosijo; taka veha
disi kakor bi bila z octom (kisom) polita.

Glede prevrtanih veh je pripomniti, da se morajo
gumijevi trakovi potem, ko postanejo bolj ohlapni, ko
namreé¢ izgube proZnost, nadomestiti z novimi, da luk-
njice trdno zapirajo. Fr. Gombadé.

Najprimernejse vrste krompirja.
1L

Potrebne poskusnje z novimi vrstami krompirja
se morajo delati na raznih krajih, kajti znano je, da
se pridelek pri krompirju ravna tudi po lastnostih
zemlje, po legi zemljiéa in po podnebju. Nektere vrste
krompirja nam prayv dobro rode tudi v tezki zemlji,
do¢im nam druge dajejo le v bolj rahli zemlji ngodne
pridelke.

Ze pri tej priliki moram poundarjati, da se morajo
delati take poskusSnje na njivi, in sicer na tako ob-
delani njivi, kakor jo navadno obdelamo za krompir.
Popolnoma napaéno bi bilo, ko bi hoteli delati te po-
skusnje na kakem posebno ugodnem prostorn, kterega

A s  bi vrhu tega &e posebno skrbno pripravili in moéno
Take vehe imajo nadalje Se to prednost, da skoz |

pognojili. Na vrtni zemlji, ki je ponavadi bolj rodovitna

| in rahla, torej ni delati takih poskusov, kajti z uspehi,

ki se dado dose¢i na takem prostorm, bi sami sebe go-
ljufali, ker bi izkazovali pridelke, ki se na njivi ne
dajo dosedi.

Kmetijska 8ola na Grmu dela Ze nekaj let sem
poskusnje z novimi vrstami krompirja. Letos je posa-
dila 24 vrst raznega krompirja. Potrebni prostor za te
poskuse je odlodila na njivi, in sicer na mestu, kjer je
prej veliko let rastla laSka repa ali topinambur. Ta
prostor se je lani pognojil in pripravil za zelje, letos
pa brez gnoja odlodil za krompir,
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Zemlja se je pripravila le s tem, da se je lansko
jesen preorala in pustila ¢ez zimo v surovih brazdah.

Spomladi se je prostor razdelil v oddelke, po 50 Btir- |

jaskih metrov velike, in na vsak oddelek se je posadilo
po 10 kg semena. Sadil se je deloma cel, deloma zrezan
krompir, in sicer v vrste, ki so bile po dva érevlja
(63 cm) narazen, v vrstah pa po dober érevelj (30 em)
vsaksebi, Med rastjo je bil krompir dvakrat okopan,
pravotasno osnt in dvakrat poskropljen z raztopino
modre galice in apna. Ta raztopina se je ravno tako
pripravila, kakor se napravlja za Skropljenje trt proti
strupeni rosi.

Krompir je bil torej na obitajen
nacin obdelan, le s tem razlotkom, da je
bil tudi dvakrat poSkropljen proti plesni.

Uspehi, ki so se dosegli z raznimi
vrstami krompirja v tem posknlalisn, so
bili razliéni, in sicer razli¢ni gledé rodo-
vitnosti, kakor tudi trdnosti proti bo-
leznim. Vobée so pozne krompirjeve vrste
bolj rodovitne in bolj trdne kakor zgodnje.
Zaraditega so tudi vobée bolj vazne in

- koZe in ima nekoliko vdrfa in rde¢kasta ofesa. Nje-

govo meso je belo in prav okusno. V nade kraje ga je
vpeljala kmetijska druzba, zato mu pravijo tu in tam
tudi druzbar,

Oneidoven prav mocno podobna vrsta je zbo-
rovski krompir. Ta krompir je tudi bel, srednje
pozen in prav rodoviten, tako da ga po nekterih krajih
najrajsi pridelujejo. To vrsto krompirja je vzgojil Ram-
bovsek v Zborovu na Ceskem, in sicer s krizanjem dveh
ameriSkih vrst, namre¢ ,Wellingtonwhite* in HEarly
Callao®“. Zborovec je nekoliko bolj umazano bele in ne-
koliko razpokle koze. Ocesa leze nekoliko vdrto in so

rdeCkaste barve kakor pri oneidoven.
Tudi v drugih lastnostih je tako mocno
podoben oneidoven, da ga je tezko loditi
od njega. Tega krompirja se je pridelalo
tudi veliko, tako, da bi ga dobili na
1 ha 290 4, To vrsto je vpeljala v nase
kraje tndi kmetijska druzba v Ljubljani.

(Konec prihodnjid.)

Podueba 60.

vet vredne za pridelovanje kakor bolj zgodne vrste.

Izmed poznih so se najbolj obnesle naslednje
vrste: oneidovec, zborovec, profesor doktor
Miirker in Agnelijev biser.

Oneidovec je najbolj obrodil, kajti dal je 300 ¢ |

na 1 /e, torej petnajstkraten pridelek. Ta oneidovec pa
ni bil pridelan iz domalega semena, ampak iz semena,
kterega je Sola letos na novo narofila iz Ceikega, od
znanega Rambovika iz Zborova. Domaé oneidovec je
Ze precej opeSal v svojih lastnostih in je dal slabsi
pridelek, dasi 8e Zmeraj boljSega kakor domale vrste
krompirja. Ker je tudi po nekterih drugih krajih onei-
dovec opeSal in izpremenil svoje prejénje lastnosti,

zlasti kar se tie rodovitnosti, se priporoéa, da preme-

nimo po teh krajih seme in da ga zopet dobimo iz
Ceskega.

Oneidovec se odlikuje s tem, da je trden proti
bolezni in da se vso zimo prav dobro drZi; on ostane
okusen do novega pridelka. Poznati ga je lahko na
tem, da je podolgast in nekoliko ploscat, da je bele

' Razvijanje cepljenja vinske trte po Avstro-
; Ogerskem in njegovo danasnje stalidce.
\ (Dalje.)

Poseben nacin zelenega cepljenja trte je izumil
' tudi nad rojak gospod dr. GerSak, c. kr. notar in po-
sestnik vinogradov v OrmuZu na Stajerskem. Po nje-
\ govem nafinu se poganjki ameridkih podlog tudi po-
Zlahtnjujejo visoko na stalnem mestn, pa ne po nadinu
kopulacije, ampak se cepijo za lubad (koZo). Zato bi
se dr. Gerfakov nadin lahko imenoval cepljenje za ze-
leno lubad v poletnem éasu. V primeri k Gothejevemu
ali Jablancyjevemn nadinu ima dr. Ger3akov natin to
prednost, da se po njem lahko poZlahtnjuje v &asu, ko
80 za prva dva nalina ameriske podloge in tudi cepici
Ze prezoreli, so Ze prelesnati. Dalje ima dr. GerSakov
nafin tundi 3e to prednost, da ne zahteva enake de-
belosti cepiéa in podloge, ker sme biti cepié tanjii od
' podloge. To ima seveda to dobro posledico, da je ve-
' liko laZe dobiti primernih cepiiev.
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Vsem nalinom zelenega cepljenja brez izjeme so |

se otitale in se bolj ali manj opraviéeno ofitajo Se

dandanes naslednje napake:

1) da je njih povolini uspeh pred vsem odvisen
od ugodnega, to je lepega vremena ob &asu cepljenja,
kajti ¢e takrat dezuje, ali pa ¢e takrat silen veter
brije, se ne prime nié;

2,) da zeleno cepljenje lahko uspesno zvrsujejo
le bolj mlade, neZne roke, ne pa tudi Ze Starejse, bolj
trde, nenkretne. Mladi ljudje se pa dela kaj radi kmaln
navelitajo in ga zvrSujejo povrino ter neuspesno;

3.) da je posebno na Spodnjeavstrijskem zeleno
cepljenje docela neporabno, ker tam zelene poZlahtnitve
ne dozore, ¢e pa dozore, se pri tamosnji prav nizki
glavnati vzgoji in prav kratkem palénatem obrezo-
vanju v malo letih spremené v ¢arovniske metle.
Carovniske metle so pa pri najboljsi postrezbi trte
brez bujne rasti, ki v malo letih iz vinograda izginejo,
ker se posnse;

4,) da je za zeleno cepljenje, ako naj se zvrsi
v veliki meri, kaj tezavno dobiti dovoljno mnoZino ce-
pitev, ter je vsled tega, kakor tudi vsled primeroma
jako kratkega éasa, v kterem se more vriiti, priporoé-
liivo ter izvedljivo le bolj za prav majhnega posest-

Nova priprava za parjenje krme.

Podoba 60. kaZe novo pripravo za parjenje krme,

| ktero izdeluje tvrdka Ph, Mayfarth, ki o njej daje vsa

nika vinogradov, pa 8e za tega le v juZnih vinorodnih |

dezelah. Za posestnika ob8irnih vinogradov, Ze celo v
bolj severnih vinorodnih dezelah, se zeleno cepljenje
ne priporota, ker se v veliki meri ne more uspedno iz-
vriiti. In tako je prilo, da se je pri¢elo sploh misliti
na takozvano suho cepljenje trt. Za suho cepljenje je
do8la v Avstro-Ogersko posebno iz Francoskega velika
vzpodbuja, kajti zvedelo se je, da se francoski vino-
gradniki, mojstri v vinogradniftvu, za zeleno

cepljenje niti zmenili nigo, ampak so se lotili svoje, po |

pozlahtnitvami, in 8o to tudi jako uspeino zvrsevali.

Kakorhitro je ogerska vlada to zvedela, je koj odpo- |
slala strokovnjaka na Francosko z nalogo, da se tam |

o stvari temeljito pouéi. Nasledek temu je bil ta, da
je ogerska vlada pozvala odlitnega francoskega stro-

podrobna razjasnila.

Ta priprava s parpim Kotlom in s kotli za par-
jenje je v vsaki veéji kmetiji zelo koristna ter se
dobro sponaSa pri pripravlijanju krme. Poljski sadezi
vsake vrste, zelenjad in krompir se dado v najkrajsem
tasu skobati, in nagnit ali zmrzel krompir se more
popolnoma skuhati.

Kakor je iz podobe razvidno, sestoji pariloik iz
stojecega parnega kotla, ki ima pridejan primerno dolg
dimnik, érepalnico za polnjenje, varnostno zaklopko in
stekleno cev, ki kaze mmnozZino vode v kotln. Iz kotla
gre par, ée se pipe odpro, po ceveh v kotla za par-
jenje, ki sta na desni in na levi ter tako narejena, da
se lahko prekucneta.

Seveda ni predpisano, da morata biti ravno dva
kotla za kuhanje; lahko je le eden, pa tudi veé kakor dva.

Popisana priprava se dobiva v treh velikostih.

Pravila, kterih se nam je drzati pri od-
daji mleka v mlekarne in sirarne.
(Konec;)

V. Molza.

§ 16. Molzejo naj vedno le zanesljivi, snaZni in
vajeni molzaéi; kjer teh ni, pa Zenske z enakimi last-
nostmi. Krmljenje naj se istotako ne pud¢a nevajenim,
ali pa nezmoznim ljudem.

§ 17. Osebe ktere imaje nalezljive ali gnusne
bolezni, se ne smejo rabiti pri molZi, kakor tudi ne

trtni udi opustoSene vinodrade prenavljati le s suhimi pri delib, ki 8o v'zvesi 3 mlekarstvom.

§ 18. Molze naj se zjutraj in zveler stalno
ob eni in isti uri (ne pa 3krat na dan, kakor je to
na Kranjskem deloma v navadi, kar je seveda brez po-
mena). Oseba ktera molze, naj svoje delo pri¢ne s éi-

. stimi, umitimi rokami. Vime je pred molzo dobro osna-

kovnjaka v dezelo, in sicer gospoda Richterja, kteremn

je naroéila v Pavlis-Borocki pri MeneSu ustanoviti prvo
pepinjero za vzgajanje cepljenih ameridkib trt, cep-
ljenib bilf, s pomodjo suhe poZlahtnitve, Ta pepinjera
je bila, rekel bi, nekaka tvornica, v kteri so ameriske
kljuée na poseben naéin cepili v velikanski meri (kar
na milijone) ter so jih vlagali v trtnico. Vse to se je
vriilo z namenom, da bi po tej poti vsako leto dobili
kar na milijone cepljenih ameriskih bilf, ktere naj bi
se po kar le mogole nizki cevi oddajale ogerskim vi-
nogradnikom, tako da bi oni svoje opustosene vinograde
zasajali kar z Ze cepljenimi trtami (bilfami). Vse po-
stopanje v pepinjeri v Pavli§-Borocki se je izkratka
imenovalo postopanje po Richterjevem nacinu. Avstro-
ogerski vinogradniki so bili vsi za to postopanje kar
navduseni., Strokovnjaki iz vseh vinorodnih deZela in
krajev so vreli v Pavlis-Borocko, in ravno pisatelj teh
vrstic je bil eden izmed prvih. NavduSenje za Richter-
jevo postopanje je bilo pa tudi opraviteno, kajti po
tem naj bi se dobivale okoreninjene in cepljene ame-
riske trte, torej cepljene ameriske bilfe, v enem
samem letu. Stvar je bila naravnost idealna, toda
7al, da praksa ni pokazala tistega uspeha, kterega je

obetala teorija.
(Dalje prihodnjid.)

Ziti in posuditi, Sesce je pred molZo namotiti, kar se
najbolje zgodi z mlekom na ta nadin, da se ga par
kapljic na roko pomolze in sesce namoci. Nikdar se ne
sme za mazanje sescev jemati Zaltavo maslo, smrdljivo
salo, zdrobljen krompir in enaka nesnaga. (Pri nas Se
nisem opazil tega). Predno se pri¢ne molzti, je iz vsa-
kega sesca potegniti po enkrat na tla, pri femer je pa-
ziti, ¢e ne pride iz kakega sesca bolno mleko. Po-
sebno je paziti, da se doéistega izmolze.

§ 19. Mleko je takoj po molZi od vsake krave po-
sebej neprecejeno vliti v zbiralno posodo, ki naj poleti
v vroéini stoji zunaj hleva. Tam, kjer je hlajenje po-
trebno (kjer sirar to zahteva), t. j. pri dolgem preva-
Zanju ali prenaSanju ob hudi vrofini, in sploh, kjer je
to mogofe, naj se zbiralne posode postavijo v snaZno
mrzlo vodo.

V1. Dovoz mleka, kakovost zdravega mleka in za
sirarstvo mesposobno mleko.

§ 20. V mlekarne in sirarne je dovoljeno samo
dobro, zdravo in sveZe mleko nositi neposredno od vi-
mena, nikdar pa ne postanega ali celo kuhanega.

§ 21. Dobro, zdravo, za v sirarno sposobno mleko
mora imeti naslednje lastnosti.

@ Barva, duh, okus in sploh vse lastnosti naj bodo
take, kakerSne zahteva izvezban sirar ali drug
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veSt strokovnjak. Ako se mleko za 12 ur postavi,
ne sme pokazati nobene napake, kakor n. pr.
slabega duba, grenkega okusa, Zlemaste usedline,
nesnazne smetane ali blatne usedline vsled ne-
snage pri molZi itd.

Pri preskundnji s siriSéem naj se sesiri pravocasno
in normalno.

V mleénem kipelniku, kakor tudi ¢e mleko posta-
vimo v kak prostor pri navadni sobni toplini
24—36 ur, se ne smejo kazati nikaki znaki raz-
kroja, kterega povzrota nesnaZna molZa, bolno
vime, neprimerno krmljenje in slaba mleéna
posoda,

Specifi‘na tea mora znadati 1029 — 1033 pri
15° C, tolite mora imeti najmanj 3 ¢/,, povpreéno
pa 3'69/. Pri preskuSnjah je rabiti zanesjive
presknsalne nadine in priprave,

§ 22, Mleko, ktero ne ustreza navedenim zahtevam,
je nenormalno. V tem sluZaju je ali izvrditi inspekeijo*)
ter dognati vzrok napake, ali pa iti k molZi, te se
sumi, da je mleku dodana voda, ter to mleko primeriti
z onim, ktero je bilo prineseno v sirarno.

§ 23. Za v sirarne nesposobno mleko, ktero je
prepovedano nositi, je:

a) Od krav, ktere so v zdravniski oskrbi vsled
notranjih boleznij ; to pa vsled rabe zdravil in 4 dni
po tej. Isto velja pri rabi domatih zdravil, pri
rabi zdravil, da bi se krava pojala, da bi ostala
breja, po homeopatién’h zdravilih, sploh pri
vsakih zdravilih, tudi ée se kravam daje samo
mleko piti.

b Od krav ktere imajo bolno vime (katar, vneto,
jetitno ali oteklo vime),

¢/ Od mladovnih krav, t. j. od takih, ki so se
gele otelile, 14 dnij po otelitvi ali pa Se dalj, ¢e
mleko Se ni zdravo, o lemer se je prepricati s
tem, da se mleko skuha. Dobro mleko se mora
lepo kuhati, mora biti brez usedline, sploh mora
biti tako kakor drugo normalno mleko.

@) Od krav, ki so bile kupljene na trgu ali v od-
daljen>m kraju, 2 dni, ko so prisle v hlev, ¢e se
doZene, da je mleko zdravo.

¢) Mleko, od 2kratnega izmolzenja iz vimena.

/) Mleko, kterema je primedano kozje.

¢) Skutasto, sluzavo, grenko, slano, rezko, rameno,
vletljivo, vodeno, krvavo, smrdeée, sploh vsako
mleko, ki nima prave barve, duha ali okusa, ali
pa se Ze vidi, da ni normalno.

h) Mleko od pojajodih se krav.

i) Mleko od krav v pozni brejosti.

j! Mleko od krav, ki so naporno vozile

k) Mleko od krav, ki se ne krmijo pravilno ali pa
se jim primesavajo krmila, ki na mleko slabo
vplivajo (glej §§ 6.—15.)

) Mleko, ktero se je v sirarni na podlagi § 48.
spoznalo za nesposobno.

§ 24, Vsak ud naj mleko, ktero je po § 23. spo-
znano za nesposobno, obdrZzi doma, ne da bi ga na to
opomnil sirar ali nacelniitvo. Ud, kteri se proti temu
pregresi, mora povrniti vso 8kodo, ktero je povzroéil.

§ 25. Mleko je ob pravem fasu nositi v sirarnico,
sicer ima sirar pravico doti¢nika zavrniti,

b

=
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*) sInspekeijo izvrditic ima tu pomen pregledati hlev ter
dognati, kaj vpliva nepovoljno na mleko.

VH. Posoda za molZo in prenos mleka.

§ 26. Za molZo in prenos je priporofati posodo

iz dobro pocinjene plotevine. Posoda ne sme biti znotraj
rjava ali pa tako slabo pocinjena, da bi je ne bilo mo-
gote snaZno umiti. Raba tako pomanjkljive posode je
prepovedana,
§ 27. Vsa posoda, ktera pride z mlekom v dotiko,
mora biti popolnoma snazZna. Umivati jo je vsak
dan z vrelo vodo ter vsakih 8—14 dnij z vrelo vodo,
kteri se je dodalo sode ali pa neugaSenega apna, ter
potem vselej dobro z mrzlo vodé splakniti. Znotraj jo
Jje vedno toliko drgniti, da se ne napravi nikaka skorja
ali pa mleéni kamen; vendar naj se pa to vrdi s takim
pripomotkom, da se cink ne spraska od plofevine, torej
ne s peskom in z enakimi stvarmi. Ko je posoda osna-
Zena, jo je hraniti na zra¢nem, suhem prostoru, in sicer
ne nad kakim gnojniénim kanalom ali pa v bliZini
svinjakov. Posodo, ki se je na solncn segrela, je pred
rabo ohladiti.

§ 28. Ostanki, prineseni iz sirarne, kakor siratka,
pinjenec in posneto mleko se ne smejo puséati v po-
sodi, v kteri se mleko nosi v sirarno, ée se Ze sploh
te posode rabijo za odnasanje ostankov. Posodo za pre-
nadanje mleka je takoj po rabi osnaZiti po prej nave-
denem nadinu.

§ 29. Vso molzno in mleéno posodo je rabiti iz-
kljuéno le za namenjeno rabo, nikoli ne za napajanje
ali drugo.

§ 30. Pokrovi dostavljalnih posod (pri sirarnah)
naj bodo prevrtani, da more zrak do mleka. Pri po-
krovih, ki ne zapirajo dobro, se ne smejo rabiti cunjice,
temveé je treba kupiti nov pokrov.

§ 31. Mleko, ktero je doloteno za v sirarno, ozi-
roma mlekarno, je oddati takoj po molzi, ali, kjer se
zahteva, po hlajenju. V sirarno je je tako dostaviti, da
med prenosom ne trpi Skode. Med potom se ne sme
ustavljati; prehudo tresenje je istotako skodljivo, Pri
vozovih je rabiti vzmeti.

YIII. Prejemanje in pregledovanje mleka v sirarnici.

§ 32. Pregledovanje mleka v sirarni ali mlekarni
naj izvriuje:
a) sirar,
) udje drustva (predstojnik, nadzorniki i. dr., ki so
zato dolodeni).

§ 33. Sirar naj sprejema mleko v dolofenem
tasu ter maj ima pripravl)eno snaino posodo. Mleko je
precejati skoz dobro dvojno sito iz medene Zice. Po
precejanju vsakega mleka posebej je sito vselej iz-
plakniti s sveZo vodo. Izplakovanje sita je potrebno, da
86 vidi, ée ni bilo v mleku Zmitka, skute ali kake
druge nesnage,

§ 34. Sirar naj v sporazamljenju s predstojnistvom
vsako mleko iz«ljuéi, ktero je na podlagi § 23. za ne-
rabno spoznano. Vsekakor je izkljuditi mleko, od kte-
rega je pri precejanju na cediln ostala Zlemasta skuta,
krvni deli ali pu toje primesi, kakor kodteki krompirja,
kruhove drobtinice, ostanki voloe ali cunj itd. Istotako
je izkljuéiti mleko, prinesemo v nesnazni posodi, ali
pa v taki, v kteri se lus¢i mleéni kamen. Mleko mora
dotiénik toliko ¢asa doma obdrZati, dokler ni popol-
noma zdravo, o ¢emer se ima sirar prepriéati. Ce je
mleko videti sumno, namreé zaduhlo, vleéljivo ali sploh
nenormalno, je je vliti v posebne posode in postaviti,
in e po preteku 12 ur pokaZe kako napako, je je
ndu vroiti (seveda je je v knjizici oditeti),
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§ 35. Kakorhitro sirar opazi kako slabo mleko,
naj to takoj pismenim potom javi dotitnemu uda. Isto-
tako naj tudi sam beleZi take slufaje v knjigo.

§ 36. Vsaj vsak mesec enkrat naj sirar potom
mletnega kipelnika ali pa s siris¢em preskusi vsako
mleko, ¢e je sposobno za v sirarno, oziroma mlekarno.
Omenjene priprave je rabiti tudi, te pri izdelovanju ni
vse v redu.

§ 37. Vsak mesec enkrat je tudi doloditi speci-
fitno teZo vsakega mleka, in &e mogole tudi doloditi
mnoZzino toliée. Tam, kjer se mleko placuje z ozirom na
toléco, je dolofiti tols¢o vsakega mleka vsaj vsakih
8—14 dnij enkrat.

§ 88, Vse podatke glede kakovosti mleka je na-
tanéno beleziti v zato namenjeni zapisnik.

§ 39. Preskufnje mleka je izvrditi natanéno po
predpisih dotitnega nafina ter z vso strokovno vest-
nostjo. Sirarji naj sknSajo, da se v tej stroki po mo-
gotnosti spopolnijo.

§ 40. Nacelnidtvom drustev je priporotati na-
slednje :

«) Pri preiskavi mleka kakor tudi pri vsi kontroli
naj sirarju pomagajo ter naj ga podpirajo.

b) Redno naj bode vsaj en ud nalelnitva navzof,
ko se gleda uspeh mlefnega kipelnika.

¢) Uspehe je v knjigi potrditi s svojimi podpisi.

d) Pregledovanje hlevov posameznih udov naj se
vrii v soglasju nacelni§tva s sirarjem,

§ 41. Kadar izdelovanje pride v nered, naj se
* vselej poklice vest strokovnjak, kteri naj preidte mleko.

§ 42. Na podlagi izvrSenih preskudenj v mleénem
kipelniku in & siriS¢em paj se mleko, ktero ima na-
slednje lastnosti, zaznamuje kot slabo (umevno je, da
je tndi preskusnjo pravilono izvrSiti in da so tudi ko-
zarci snaZzni).

@) Mleko, ktero kaZe v kipelniku po preteku 12 ur
znake kipenja, usedline, ali ¢e Ze razpada, se iz-
lo¢uje in je vlaéljivocotasto ali skutasto sesirjeno.

b) Mleko, ktero se pri preskudnji s siris¢em slabo,
pomanjkljivo, prepo¢asi sesiri ali pa v prerezu
sirnine izloéuje belo siratko. V vseh teh slutajih
se je posluZevati ,inspekcije* ali ,pregledovanja
v hlevu* ter dognati vzrok napake, in je to od-
straniti,

IX. Goljufija z mlekom.

§ 43. Kot goljufijo je oznaditi vsako samovoljno
izpremembo mleka, t. j., ¢e se mu vzamejo snovi (na
pr. smetana) ali pa, ¢¢ se mu dodajo tuje snovi, po-
sebno pa voda.

§ 44. Pri doloéevanju kaznij naj se nacelnistvo
drzi drustvenih pravil, kjer so pa ta nepopolna ali jih
sploh ni, se je drzati naslednjih :

§ 45, Udje, kteri vedoma donasajo mleko, ki je
po §§ 22. in 23, teh pravil kvarljivo in za sirarne in
mlekarne nesposobno, sploh udje, kteri grese proti tem
pravilom in 8 tem zadrugi Skodujejo, so dolZni storjeno
§kodo povrniti ter $e platati kazep, kakersno jim na-
loZi nacelnistvo. Prestopek pravil vsled nevednosti
kazen le zmanjsa, nikoli pa ne oprosti od odSkodnine,

§ 46, Ud, kteri vedoma nosi pokvarjeno mleko,
nima nikakerSne pravice za povrnitev mieka med tem
tasom, ko je goljufal. Ce se pa ne da natanéno doloditi
tas, med kterim je goljufal, tedaj se racuni 3 mesece,
Takega uda je kaznovati vrhu tega Se z 20, 40 in
100 K ter ga konéno izkljuliti iz zadruge in ga Se
radi goljuflje toZiti.

|
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§ 47. Ud, kterega posli donaSajo brez njegove
vednosti slabo mleko, je dolzan Skodo dvakrat povrniti.

X. Razsodisée.

§ 48. Razprtije med udi reduje voljeno razsodiste,
in sicer voli vsaka stranka po enega uda v razsodiSée;
e se pa Se ta dva ne zedinita, tedaj dololi naelnidtvo
enega, kteri zadevo poravna.

Mlekarskim in sirarskim zadrugam priporotam ta
pravila najtopleje. Vermjemite, kjer ni reda, je
propad zadruge gotov. — To nas uli skunsnja,
ki je, Zal, jako draga. Bolje, da nimamo nikakih zadrug
kakor pa take, kterim je razpad Ze naprej zagotovljen ;
in takih je tudi na Kranjskem nekaj, ¢e se razmere
ne predrugaéijo. Le zadroge s pravo podlago morejo
koristiti naSemu revnemu kmetn; prava podlaga
je pa red — v sirarni ali mlekarni in tudi v knji-
govodstvu. 0. D.

Jésen in njegova korist.

Mnogo imamo prostorov, ki nikomur nié ne has-
nijo, da bi jih pa zasadili s kakim sadnim drevjem ali
s kako drngo kmetijgsko rastlino, pa tudi ne kaZe iz
tega ali onega vazioka, Take prostore je zelo koristno
zasaditi z gozdnim drevjem. Tako drevje dela okolico
ne le prijazno, ampak zboljSuje tudi podnebje, varuje
zemljo, da je ne odplavlja voda ter s svojim lesom tudi
obilo koristi, kar je sosebno sedaj vaZno, ko je lesa
vedno manj in mapj. Izmed gozdnega drevja, ki rado
raste, ni izbiréno za tla ter uspeva tudi posamezno
brez obrambe, ki jo ima drevje v gozdih, je jésen.
Jésen uspeva ob vodi, pa tudi ob suhih cestah, sploh
povsodi. Ker je les njegov zelo raben, kupujejo ga radi
in ga tudi dobro platujejo. Po nekterih krajih so stare
jesene, kterih lepi les je posebno priljubljen, Ze skoraj
popolnoma posekali. Jésen &tejemo med najrastnejse
drevje, in najljubfe mu je celo, ée raste na samem, ali
pomesan z drugimi vrstami. Njegov beli in Zilavi les
je glede kurjave skoraj enak bukovemu; kurijo pa red-
kokdaj z njim, ker drugale bolje rabi. Iz njega delajo
vozove, lestve, role, obrole, vesla, telovadno orodje,
sani, niSke, pohistvo in stroje. Lubad je za ustroj, in
listje izvrstno krmilo Zivini, Ker jésen zelo hitro in
lepo ravno raste, raben je Ze v dobi, ko druge vrste
drevje nima Se nobene vrednosti, Zaradi tega priporo-
tamo prav zelo nasim gospodarjem, naj primerne pro-
store, koder ne kaZe saditi koristnejSega drevja, za-
sade z jeseni.

Vprasanja in odgovori.

Vpradanje 185. Prosil sem dvakrat nadzornidtvo de-
Zelne naklade, da se mi odpife dac od vina, kterega rabim.
za vinogradske delavce, a nisem bil uslifan. Kaj mi je
storiti? (J. B v St J.)

Odgovor: Ni¥, kajti kot gostilni¥ar nimate po zakonu
pravice tirjati, da bi se Vam dac odpisal. Pad je nadzornilitvo
poobla¥¥eno v izrednih sludajib, & je kak gostilnitar, ki se
ima boriti 2 velikimi te¥avami, oprostiti mu kakih 50 — 100 litrov
vina od daca, a to je smatrati le za milost, ne pa za dolZnost.

Vpradanje 189. PriSetkom tega meseca, t. j. 8. no-
vembra sem vkletil 12 vedrov molita ter sem zahteval od da-
carja, da ga zadaca kot moft, kar pa ta ni storil, temved
ga je zadacal kot vino, Pritofil sem se na nadzornidtvo, a to
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tudi ni uvaZevalo pritofbe. Kaj mi je sedaj poleti, oziroma,
ali se morem Be kam naprej dmtofiti? (J. R. v 8t J)

Odgovor: Vino se zadaca kot moblt dokler je na drofah,
dokler kipi in ¥ je e sladke. Dacar ima dolfnost gledati
samo na to, ne pa na &as, zlasti mu mora biti vee eno ali
je pred sv. Martinom ali pomneje. Ako ste Vi drugadnega
moenja kakor dacar, kadar posluje v Vaii kleti, potem imate
poklicati izvedenca, oziroma prido, in dacar tudi enega. Proti
odredbi dacarja se Vam je pritoiti na c. kr. dekelno finantno
ravnatelistvo, in to potem zadevo preidde in zaslisi pride.

Vprafanje 190, Ali priporodate oznovati za na¥ kraj
zivingko zavarovalnico? Kako se osnuje in kako bi nam
bilo dobiti pravila? (P. D v S)

Odgovor: Na Vabe vpraSanje odgovorimo splo¥no. Zi-
vinske zavarovalnice je kar najtopleje priporofati, ker se 3
njimi re¥i veliko narodnega premofenja in se kmetovalec ob-
varuje obdutne Xkode. Zavarovalnica se osnuje kakor zadruga,
in ker se tite zavarovalninskih redij, zato ni dovolj, da se
zadruga vpide v gadruini register, temved mora dati dovoljenje
za ospovo tudi ministerstvo, Da taka zadruga uspeva, mora
imeti vedle vodstvo, stroga pravila, zadrufnike, ki pri #ival-
tkih boleznih ne poznajo nobenih vrai in mazarij ter vsak
hip na razpolaganje resnitnega Zivinozdravnika, (e imate te
predpogoje, zlasti mo#e, ki bodo neutrudno in poirtvovalno
delovali, potem mirno oenujte ¥ivinsko sgavarovalnico, drugade
pa rajéi ne mislite na to.

Vpralanje 191. Ali druiba oddaja tudi Sedplievo
drevie, kak¥ne vrste, ter & jih oddaja, ali bi ta drevesa
uspevala tudi na Stajerskem v belj mrzlem podnebju? (J Z. v 0)

Odgovor: Druiba bo imela prihodnjo pomlad preko
4000 jako lepih visckodebelnih &edpljevih dreves, ki so po-
zlshinjene z najbolj¥imi vrstami, med drugimi tudi 8 prave
bosensko e¥pljo. Brezdvomno bo drevje tudi pri Vas uspevalo,
te je kraj eploh prikladen za &e¥plje. Pri pas ljudje kaj radi
tetplie razmnoujejo s koreninskimi izrastki, kakor jib je polno
dobiti po deZpeljnjakih, a od takih izrastkov je le malokteri
kaj prida; potem pa trdijo, da Sedplie ne uspevajo ve& Drevije,
ktero druiba oddaja, je dvakrat cepljeno, in sicer je divjak
vrste ,St. Julien“, deblo ,Belle de Louwain“, krone pa so
razli®nih CeBpljevih vrst.

Vpraanje 192. Imam 2%/, leta staro, dobro rejeno
pincgavsko telico, ki se nikakor nofe pojati. Kaj je temu
vzrok? (J. Z. v 0)

Odgovor: Da se teliea ne poja, more biti varok prirojena
jalovost, proti kteri ni pomo8i, ali pa iz tega ali onega vzroka
poznej pridobljena nepravilnost spolovil, ki se da véasih od-
praviti, 8 je njena narava znana. Vi sami pravite, da je VaBa
telica dobro rejena, zato so brikone njeni jalovesti vzrok
otolsteneli jajéniki. Odtegnite telici prete¥no krmo, dajte ji pri-
liko, da se bo dovolj pregibala na planem, da porabi iz Zi-
vota vso nepotrebno toldfo, pa se bo kmalu gonila, zlasti e
jo v hlevu postavite zraven bika.

Vprasanje 193. Ker imam letos malo sena in slame,
a veliko ajdovice, zato bi rad to medal med seno in rezanico,
pa pri nas pravijo, da ajdovica mleko susdi, konji pa da
dobe po njej mahovnice. Kaj je na tem resnice? (I. B naT)

Odgovor: V slabih letinah se ajdoviea prav s pridom
rabi ga krmo; seveda ni kaj telna, saj ima v prvi vesti le
pamen ¥elodec polniti. Od same slame, pa bodi najboljia ov-
sena ali pa najslabla ajdovica, ne bo ¥ival debela, ¥e manj
pamolzna Zival mora imeti tedno krmo. S samo moéno krmo
pa ne gre krmiti, ker le poln Zelodec more pravilno delovati.
Zato napolnimo goveji Zelodec z manj tednimi, cenimi krmili,
t. j. s slamo, ktera more biti v slabih letinah tudi manj
okusna in manj prebavna ajdovica, dodamo pa potrebnih
molnih krmil. Ajdovica ne subi mleka, temved ga le ne dela;

e pa krmite poleg nje kaka modna krmila, na pr. otrobe, la-
nene tropine itd., bo pa krava vendarle dobra molzla Konjem
ajdovica seveda veliko manj prija, ker ima konj majhen #elodec
ter mora vsled tega v krmi dobivati razmerno veliko ved
modnih snovij kakor goved. Da bi pa konj zaradi ajdovice dobil
mahovnice, je prazna vera.

Vprasanie 194, Imam 3 il starega in Ze nekoliko ci-
kastega vina. Kako naredim iz vina dober kis? (F.Z v0)

Odgovor: Ce je vino cikasto, potem se bo samood-
sebe naprej kisalo. Ce denete posodo na gorko, vrdilo se bo
kisanje 3¢ hitreje, zlasti & vino velkrat ob motai dotiki z
grakom pretodite. Kisanje tudi pospedite, ¢e vinu prilijetete
nekaj dobrega vinskega kisa, ali Se bolje kisove matere.

Vpradanje 195. Pokosil in posudil sem strniddno de-
teljo, ki je rastla med rijo. Odkod pride, da se goveda kakor
konji, ki Zro to deteljno semo, prav modno slinijo in
goved celo bljuje? (I. S. v B)

Odgovor : Slinjenje in bljuvanje povzrodi veako seno, ki
je napadeno od gliv. Skodljivo je torej plesnivo seno, %e bolj
pa seno, narejeno iz detelje, ktera je bila napadena po stru-
peni rosi, a naravnost nevarna za zdravje je ona detelja, ki
je napadena po rji. Sliojenje povzrofi todi vedja mno¥ina
poljske gorSice v krmi. Gordica se nahaja po njivah kot plevel
in posebno takrat slabo vpliva, &e pride zrela v krmo.

Vprasanje 196. 1z kakBnih snovij je sestaviti dobro in

trpeino maZo 23 sklade in razpoke pri londenih pefeh?
(I. M. v G))

Odgovor : Da se mazilo za pedi ne razpoka, je treba
dobri londarski glini dodejati vlakoinske primesi, kakor na pr.
sivega pivnega popirja, vate, goveje dlakeitd Dobra maZa je
na pr. naslednja: Dobra glina se dobro pregnete s primesjo
mleka in sivega pivaega popirja ali goveje dlake ter se do-
dene za deseti del (po teZi) kuhinjske soli in zdrobljenega Ze-
lezuega vitriola. Tadi priporodajo tole ma%o: 1 del gline, 1
del finega peska, 1/, dela Zzleznih cpilkov in nekaj goveje
dlake se dobro pregunete s kisom.

Gospodarske novice.

* Ob blizajo¢em se Novem letu prosimo p. n.
gg. naéelnike, naj kmalu pobero udnino za 1. 1902,
a gg. ude prosimo, naj jo izrode naéelnikom po-
druZnie, oziroma naj jo naravnost posljejo glavnemu
odboru, ako so dobili postnopoloZni list. Prosimo
prijatelje druZbe, naj ob Novem letu skusajo dobiti
obilo novih udov, kar bo letos tem loZe mogode,
ker ni veé placati vstopnmine.

T Gospod Ivan Ovin, gra&inski oskrbnik v. p.
ter druzben ud od 2. maja 1854. je nmrl ta mesee v

Krapjn Naj v mira podiva!

* Tomasove Zlindre ima druiba sa prihodnje mesece
samo 8¢ 6 vagonov na razpolaganje. Ta zaloga pa gotove poide
#e prihodnje tedne. Kdor hode e imeti #lindro, naj se precej
zglasi, kajti tvornice so nazoanile da nimajo ni8 ved blaga in
ga tudi nekaj mesecev ne bodo imele, ker so plavii zaradi
slabe Zelezne trgovine pojenjali delati, oziroma so delo ome ili.
Od sedaj naprej ima dru¥balel169,tno ¥lindro,
(ker je le tako dobila) ter jo oddaja po 5 K 80 h
100 kg Droga umetna gnojila, slasti kalijevo sol in kajnit,
oddaja drnzba po ¥e objavljenih cenah v poljubnih mnoZinah,

* Rudninski superfosfat je guojilo, ki je poklicano v
bod &nosti nadomedlati Tomasovo Elindro, ktero bo vedno teie
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dobiti in ki bo vedno draija Rudninski superfosfat ima v sebi
v vodi raztopno foeforovo kislino, in sicer od 14—20 9/,
DruZba je Ze poskrbela, da bo imela z novim letom 1902. to
goojilo na razpolago in je bo v prei vreti priporofala Imeli
bomo v zalogi 14 ¢/ ten rudninski superfosfat, ki bo stal preko
7 K 50 h za 100 kg. Pravo ceno objavimo v prihodoji ¥te-
vilki. Teoretitke in praktitke poskuloje so pokazale, da je
rudoinski superfosfat za tretjino ved vreden kakor Tomasova
flindra z enako vsebino fosforove kisline Sedaj, ko se je To-
masova #lindra tako pedraZila in ker je izdelovanje rudnin-
skega superfosfata napredovalo, pride das, da kale tudi pri nas
priteti rabiti rudninski superfosfat,

Lanene tropine, zmlete in presejane, ima druiba v
vrefah po 50 kg vedno v zalogi ter stanejo po 19 K za 100 kg
z vrefami vred.

* Zivinsko sol priskrbuje druiba evojim udom, po
10 K 56 h 2a 100 kg. To =ol je dobiti v vretah po 50 kg.
Narclitvam na sol je denar naprej poslati.

* No cdladajmo z narodanjem cepljenth trt. Vse
nade vinogradnike opozarjamo danes na to, da naj se v pravem
Sasu gglase za cepliene trte, ktere oddajajo subvencionirane
trtnice padih kmetijskih podru¥nie. Posebno se obradamo & temi
vrsticami do vseh gg. Zupnikov in Zupanov s pro¥njo, naj
blagovolijo po svojih modeh pospedevati prizadevanja teh de-
Zelnih podjetij in pomagati, da gespodarji v pravem Zasn po-
skrbe za potrebne trte.

Nekteri vinogradniki mislijo, da te trte niso tako dobre
kakor tiste, ki se v vinogradu na zeleno cepijo. Ta misel je
napatua! To nam pridajo iskudnje po na¥ih in drugih krajih.
Ako so cepljene trte dobro zarastle in dobrih sort, rastejo in
rode ravno tako dobro, kekor pa zeleno cepliene. O tem se
povsodi lahko preprifamo.

Z nakupom teh trt imamo tudi najlep¥o priliko, da pri-
demo do dobrih sort, kakerfne priporodajo sa nade kraje vedlaki.
Iz teh trtnic se namre§ oddajajo sorte, ki dobro rastejo. ki
bogato rode in dajejo prav dobra vina. Ne zamudimo torej
ugodne prilike in parcdimo potrebnih trt kar najprej mcgode.
Cena trtam je tako nizko nastavljena, da jih lahko veak narodi.

Uradne vesti ¢. kr. kmetijske druzbe
kranjske.

Oddaja cepljenih trt.

Kmetijska podruZnica v Novem Mestu odda iz subvencijo-
nirane trinice na pomlad

X2.000 cepljenih trt naslednjih vrst:

1. Za bela vina: ladki rizling, kraljevina, beli burgundec
in hrustljati fpanjol.

2, Za &rna vina: Zametasta &rnina, portugalka in modra
frankinja.

Trte so cepljene na riparijo portalis.

Cena tem cepljenkam je dolofena na 12 h za komad.

Proénje za cepljene trte se sprejemajo pri podruznici le od
vinogradnikov, ki imajo svoje vinograde v okrajnem glavarstvu
novomeikem, in sicer zadnji fas do 81. decembra 190.. Na po-
zneje dodle pronje se ne bo oziralo.

Emetijska podruinica v Novem Mestu,
dné 24, novembra 1901,

V. Rohrman, nadelnik.

|

’ Yabilo

| k obénemu zboru kmetijske podruznice v Gorjah, ki bode v nedeljo,

8. decembra 190! popoldne ob treh v Solskih prostorih.
Jan Jakob, nafelnik.

Vabilo

k obénemu zboru kmetijske podruinice v Sent Vidu 8. decembra
1901 popoldne ob pol tirih v drudtveni dvorani v Sent Vidu h. 3t. 5.
SPORED:

1. Porodilo nalelnika,

2. Pregled ratunov,

3. Vpisovanje novih udov.

4. Narodanje drevesec,

5. Razni predlogi.

6. Plafevanje udnine za leto 1902.

Sent Vid, dne 20. novembra 1901.

| Anton Belee, nafelnik.

Opomnja: Ako bi v dolofenem ¢asu ne bilo navzodih
zadostno Stevilo udov, vriil se bode &z pol ure drug obéni zbor,
ki bode sklepal ne glede na 3tevilo navzodih udov.

Vabilo
k ob&nemu zboru kmetijske podruznice v Kranjski Gori, ki bode dne
I5. decembra t. 1. ob treh popoldne v prostorih gostilne , Pri podti*.
SPORED:
1. Porodilo o podruzniénem delovanju.
2. Ratun za leto 1901,
8. Razni nasveti in razgovori ter predlogi.
Odbor kmetijske podruZnice v Kranjski Gori,
Jozef Robis, nafelnik.

Yabilo
na ob&ni zbor kmetijske podruinice v Komendi, ki bode dné 26. de-
cembra t. I, to je sv. Stefana dan popoldne po sluibi boiji v
prostorih ljudske Sole v Komendi.
SPORED:
1. Porodilo o radunih.
2. Razgovor o dobavi dreves.
8. Pobiranje udnine in sluéajnosti.
Emetijska podruinica v Komendi,

| 20. novembra 1901. 3
J. 8teroin, nacelnik,

Listnioa uredniitva.

J. S. ¢ M. V Vafem sluéaju ni mogode davka znizati.

J. H ¢ M. Da bi se bilo grozdje v sodu sparilo in pokon-
¢alo, ne gre trditi, kajti deloma zmelkano grozdje je jelo kipeti,
kar je naravno in ni ni¢ 3kodilo. Va5 modt brikone Se ni popol-
noma pokipel, ker je bil hranjen v prehladni kleti. Hranite most
na dovol) toplem kraju, da popolnoma pokipi, potem se gotovo
udisti, in ko bo &isl, pa ga na vsak nadin precej pretodite in nikar

ne miglite, da bo zato slabdi. 5
M, D, ¢ P, Vaia krava ima vsekakor na vimenu ali v njem

| neko bolezen, ktere pa iz popisa samega ne moremo doloditi.
} J. B. v T. Ziva meja iz belega trnja je najboljsa in njene
| prednosti vel kakor odtehtajo ono njeno slabo lastnost, da se na
| nji rad drzi glogov belin, Segar gosenice so skodljive. Sipek (divja
| roza) za Zivo meja ni poraben.
J, B. ¢ D. Mitnine ste prosti, fe vozite svoje pridelke s

svojo Zivino. Kakorhitro pa voznike najamete, pa njih Zivina ni

| prosta mitnine, &eprav zastonj vozijo.

Zalozba c. kr. kmetijske druzbe kranjske.

Tisk J. Blasnikovih naslednikov v Ljubljani.



