koli¢ine trotovskih jajéec, tri tedne pozneje
pa so se v vseh &tirh druzinah zacdeli
izlegati Stevilni troti.

Vem, da nobenega od tebelarjev ne
zanima vzreja trotov v njegovih druzinah.,
Vas problem je, kako razviti &im vedje
Stevilo delavk, da bi bil donos ¢im vedji. Pa
vendar lahko strnemo opazovanja o tem,
kako krmiti éebele. Cvetni prah ni vedno
cvetni prah. Na splosno lahko pricakujete,
da je cvetni prah, ki ga nanosijo éebele ali
ga kupite, zelo dobra, srednja ali slaba
hrana za ¢ebele. Poveéini je zadovoljiva.
Predlagal bil, da ¢ebelam nikoli ne dodajate
sojine moke ali mleka v prahu. Odkril pa
sem, da je dodajanje razliénih kvasov zelo

dobro. Posebno to velja za pivski kvas.
Dobre rezultate je dala tudi zmes treh delov
kvasa in enega dela cvetnega prahu. Sam
pivski kvas pa ne koristi kaj dosti.

Kadar krmite s cvetnim prahom, je le-ta
okuzen z odpadki, ki jih ¢ebele ob diséenju
nosijo iz panja. Med odpadki so tudi mrtvi-
ce, deli bolnih zaleg, kot na primer apnen-
taste zalege, amerike in evropske gnilobe
in podobno. zaradi tega ¢ebelji hrani vedno
dodajam tudi teramycin v razmerju ena
polna ¢ajna Zlicka na vsakih 12 kg dietne
mesanice. Teramycin 25 v zmesi cvetnega
prahu je dlje dasa zdravilen, kot ¢e ga
dodamo v sladkerno raztopino.

Lot st st

DEDISCINA GEBELARSTVA V ROGATCU IN OKOLICI

POLONA SEGA

Lelos so v Muzeju na prostem Rogatec Ze
drugo leto zapored pripravill muzejsko poletno
delavnico. Drustvo za ureditev muzeja, Zavod za
varstvo naravne in kulturne dediséine Celje ter
Muzej novejse zgodovine Celje si namreé 2elijo,
da bi ob pomodi delavnice zbrali razliéno gradivo
in predmete ter oblikovali koncept in program
muzeja.

Udelezenci delavnice (strokovnjaki, Studentje,
srednjesolci) smo bili razdeljeni v sedem skupin,
Vsaka |e raziskovala doloteno tematiko, npr.
sploséno zgodovino kraja, trgovino, kamnarsko
bajto, vinske kleti in zidanice, notranjo opremo
ali pa je dokumentirala predmete. Ker ima muzej
tudi svoj cebelnjak, so se organizatorji letos
odlocili e za raziskavo éebelarstva.

Delovno skupino za tebelarstvo sva sestavijali
studentka 4. letnika etnologije Damjana Zbontar
in diplomirana etnologinja Polona Sega. Najina
poglavitna naloga j@ bila izdelava lopografije
tebelnjakov — lorej preutitev njihove oblike in
opreme ter ugotoviti razlike med njimi, prauditi
delo v éebelnjaku, orodje in obleko cebelarja.
Zanimala naju je pridelava medu in drugih éebe-
ljih pridelkov, njihova uporaba v prehrani, zdravil-
stvu, kozmetiki in obrti, nagini prodaje in prido-
bitni pomen dejavnosti za posameznega cebelar-
ja, pa ludi ljudsko izrotilo, povezano z obravna-
vano temo.

27

Podatki, ki pa sva jih zbrali predvsem v pogo-
vorih s &ebelarji in opazovanjem, segajo od
preloma stoletja do danasnjih dni. Zanimalo naju
je tebelarjenje v preteklosti in danes, pojav pa
sva Zeleli prikazati v diahronem in sinhronem
pogledu. Tema je bila za raziskovanje izjemno
zanimiva, saj obsega tako vprasanja malerialne
kot tudi duhovne in socialne kulture. Skusali sva
jo obravnavati v vsej njeni pestrosti in celovitosti,
v kordekstu prostora in ¢asa. V slovenski dedi-
&¢ini je cebelarstvo trdno zasidrano, vsekakor je
njen sestavni del, ki ga ne moremo prezreti. K
bogastvu slovenskega ¢ebelarskega izrotila pa
svoj delez prispeva tudi obmodje Rogatca in
okolice.

1. PODOBA CEBELARJA

Veliko vprasanih éebelari 2e od otrostva in so
prve panje dobili v dar od svojih starSev ali
bliznjih sorodnikov. Pri Ozvaldiéevih je éebelaril
Ze stari ote. Pozneje se je nad delom navdusila
héi, kot 10-letnik pa je zaéel cebelariti tudi njen
sin, danes eden najstarejsih in najbolj izkuSenih
cebelarjev v okolici. Nekaterl pa so se zacell z
dejavnostjo ukvarjali po nakljucju. JoZetu Polaj-
Zarju iz Dobovca je pred priblizno dvema desetle-
ljema nekdo ponudil roj éebel na prostosti, rekot,
da sicer ne bodo prezivele. Privolil je, éeprav ni
imel ustrezne opreme. »Vzel sem jih, ker so se



mi ¢ebele smilile,« pravi. »Tisto zimo so potem
res prezimile.« Vecina tebelarjev e torej zacela
éebelarili ze zelo zgodaj. Cebele so bodisi dobili
kot darilo bodisi so si sami ogrebli roj, Za vse je
znacilno, da so za nasvele sprasevali slarejSe
in izkusene éebelarje, jih kritiéno ocenili in upora-
bili po svoji presoji. V obdobju med obema
vojnama in Se po 2. svetovni vojni je stevilnim
pomagal pokojni Anton Stefanciosa, sicer solski
upravitelj v Gaberju. Vedno je bila zelo intenzivna
ludi medsebojna izmenjava izkugenj, poleg
ustnih virov pa jim je bila tako nekoé kot Se danes
v pomot strokovna literalura, zlasti slovenski
cebelar, ki je — mimogrede — med najstarejsimi
strokovnimi revijami na Slovenskem in izhaja Ze
od leta 1898. Vpradani so navajali e dela, kot
sta Praktiéni ¢ebelar ali Lakmayerjev Umni éebe-
lar (1907), ter sodobne priroénike, npr. Cebelar-
stvo (1982).
2. BIVALISCE CEBEL

Panj »kranji¢= s& v Halozah, tako kot tudi na
Dravsko-Ptujskem polju, v Slovenskih goricah,
Prekmurju in Bell krajini, ni uveljavil. Na tem
obmocdju, tore] tudi v rogaskem okolisu, so se
razsirili slamnati kogi »korbi¢i«, TakSen éebelnjak
sé Je po videzu prece| razlikoval od tistega s
»kranji¢i«. Joze Ogzvaldic se spominja, da je
njegov stari ote imel tovrstni éebelnjak s priblizno
osmimi »korbi€i«, po &tirl v vsaki vrsti, ki so stall
na priblizno 2 cm debeli leseni deski. Pozneje
jih je prevzela Ozvaldieva mati, vendar je kmalu
kupila panje »dunajéane«, ki so izpodrivall kose
na celotnem obmoéju, pozneje pa $e AZ panje.
Pred priblizno 50 leti je bilo torej moé naleteti na
tebelnjake, ki nikakor niso bili homogeni, ampak
50 vsebovali znacilnosti dveh ali celo treh razlic-
nih tipov. Tudi JoZe Novak je (. 1932) zacel
cebelariti v »korbiéu«, vendar ga je imel le za
roj. Kmalu si je za intenzivnejse Eebelarjenje
priskrbel »dunajéane« in AZ panje. Kosi so bili
v Rogatcu in okolici zelo raz3ireni vse do 2.
svetovne vojne, danes pa jih kot panje ne upo-
rabljajo ve¢, ampak kvecjemu Se za ogrebanje
rojev. Zelo lep primer slamnatega skorbida«
hrani Zvonko Buksek in ljubeznive ga je posodil
tudi za razstavo ob koncu muzejske poletne
delavnice '94. Tovrstne ko3e znata Se vedno
splesti Simon Vogrinc iz Zadobrove (po rodu iz
Zetal) in Bruno Koser iz Fogatca. Na podlagi
podatkov iz Cebelarskega muzeja v Radovljici
s0 Stajerci ko prevzeli od Nemcev, Belokranjci
pa od Hrvatov, Ta dvojni vpliv kaZeta tudi razliéni
obliki kosev iz obeh pokrajin. AZ panj je postal
nas novi ljudski panj, vendar pa se mu je na
Stajerskem delno upiral dunajski panj, »dunaj-
¢an=, Ki ga je zagovarjal polujoci cebelarski
ucitel] Josip Juranéié.

Preselimo se v notranjost cebelnjaka. Na ve-
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€ini zadnjih stranih panjev pogosto zasledimo s
kredo ali svinénikom zapisane opazke o stanju
posamezne éebelje dru2ine, kar je 2e desetletja
uveljavijen naéin zapisovanja. Nekaterl pa po-
datke vpisujejo v poseben zvezek. JoZe Polajzar
pravi, da 2e dve deselletji pise »{ebelarske
zapise«, Njegove rubrike so: Prodaja, Razdelje-
no, Podarjeno za boklonej, Cena (kg) . . . Zapise
ludi, kolikokrat je kateri panj rojil, s kredo pa si
na vrata posameznega panja oznai, kako
moéna je druzina in kdaj nastavi mediséa. Tudi
Joze Ozvaldi¢ si svoja opaZanja zapisuje, kot je
1o videl pri Antonu Stefanciosi,

V cebelnjaku najdemo vse potrebno orodje,
mizo, omaro infali police, vsak pa odraza tudi
posebnosti gospodarja. Tako najdemo v njih
kopije panjskih konénic, toaletno mizico, ogleda-
lo, nekateri so majhni, drugi tako prostorni, da
s0 lahko tudi vikend hisice in so opremljeni s
stoli, kavéem ... Stene so lahko oblepliene z
lignimi tapetami ali pa svetniékimi podobicami,
posterji deklet z naslovnic, razliénimi fotografija-
mi. Kot kuhinja, ki jo pogledamo pod drobnogle-
dom, veliko pove o gospodinji, torbica o Zzenski,
Solski zvezek o Solarju, tako je tudi éebelnjak
lahko svojevrstna osebna izkaznica njegovega
lastnika. Seveda se ¢ebelnjaki med seboj razliku-
jejo. Vsem pa sta skupna neZen vonj po medu
in dejstvo, da ga sleherni éebelar z veseljem
pokaze vsakomur, ki bi si ga rad ogledal. Ce
primerjamo cebelnjake z zacetka stoletja s so-
dobnimi, tore| opazimo velike razlike.

Sodobni rogaski cebelnjaki so torej A2 panji,
ki so z zunanje strani pobarvani rdeée, rumeno,
zeleno, belo. Pri izbiri barv éebelarji upoStevajo
zaznavanje barv ¢ebel, opazen pa je tudi vpliv
razliénih drugih dejavnikov. Zvonko Buk3ek jih je
pobarval tako, kot je videl pri ofetu, a tudi s
tistimi barvami, ki se mu »dopadeijo in ki k okolju,
naravi, gozdu paSejo«. Njegov ote je na enega
od panjev sam izrezljal leseno ¢ebelo. S tem pa
Ze posegamo na podrocje ljudske umetnosti. Ker
na omenjenem obmodju ni bilo »kranjiéave, se
potemtakem tudi ni mogla razviti poslikava panj-
skih kanénic. Ved éaebelarjev pove, da tudi panjev
v obliki razliénih figur v Rogatcu in okolicl niso
poznali (poznali pa so jih v soseséini!). Vendar
vsaj v novejSem Casu zaznamo druge, zelo
zanimive in povsem samosvoje oblike okraseva-
nja cebeljih bivalisé. JoZe Polajar razmilja o
tem, da bi ob vhodu v éebelnjak dal naslikati sv.
AmbroZa s panjem, posnelek freske iz cerkve v
Rogatcu. Jasna PrevolSek je uresnicila prav tako
domiselno in izvirno zamisel: na zunanje strani
panjev je pritrdila lesoreze s svojim zodiakalnim
znamenjem in znameniji svojih najbliZjih, na panj
v sredini pa letnico izdelave éebelnjaka. Vse to
nam veliko pove tudi o gospodarjevem odnosu



do &ebele, o vzajemnosti med njima, o tem, da
mu zanjo ni in ne more biti vaeeno.

3. CEBELJA DRUZINA, ROJENJE, CEBELJA
PASA

Cebelarji na obravnavanem obmo&ju gojijo
kranjsko ¢ebelo, kranjsko sivko. Reéejo ji prepro-
sto Cebela, le v Sali jo vasih v pomenku med
seboj imenujejo muha: »Kak' pa kaj muhe? Kaj
delas z muhami ?= (Joze Novak). Ogrebanje roja
imenujejo =ogrinjanje«: =Grem roj ogm't.« Pri
tem delu si pomagajo na najrazliénejde nacine,

npr. s kartonsko Skatlo, s koSaro za ogrebanje
rojev (»slamnjaco«), z razliénimi vabami, s pod-
kajanjem . . . Oblike ogrebanja so Stevilne in
raznolike, odvisne od posameznika in tudi od
vsakokratnih okolls€in. Nekatere izvirajo iz tradi-
cije, druge so povsem nove in samosvoje. Pri
ogrebanju se pokazeta vsa &ebelarjeva iznajdlji-
vost in izkuSenost. Ne spominjajo pa se, da bi
se kdo zatekal k magiénim sredstvom.

(nadaljevanje prihodnjic)

RECEPTI Z MEDOM

V 1/4 litra belega vina dodamo dve Zlici domaéega medu in me$amo, da se med raztopi.
Medeno vino je zelo osveZujota pija¢a. Lahko pa ga tudi segrejemo in mu dodamo klinéke.
Tako dobimo odliéno pijaco, ki pomaga tudi proti prehladu.

VINO Z MEDOM

MEDENA JABOLKA V VINU

Potrebujemo 4 do B jabolk, med in domace belo vino.
Jabolka operemo, iz sredine izrezemo peske, jabolka pa napolnimo z medom. Nato jih
postavimo v pekac, polijemo z manj$o koli¢ino vina in do mehkega peéemo.

MEDENI PISKOTI

Potrebujemo 50 dag sladkorja, 50 dag medu, 8 jajc, 50 dag moke, 20 dag mandeljnov,
8 dag mletih roZi¢ev, 2 gr kardamona, 12 dag miletih orehov.

Sladkor med in jajca stepemo, da se zmes speni, nato dodamo moko in vse preostale
dodatke. Vse dobro zmesamo in nato zmes v obliki tankih oblatov pec¢emo v pegici.

MEDENI POLJUBCKI

Skodelico medu segrej do vreliséa, nato
naj poéasi vre do 138°C. Odstavi in nalij
na kroZnik, namazan z maslom. Ko se
masa toliko ohladi in strdi, da ob pritisku
ohrani sled prsta, naredi iz mase kroglico
in jo s prsti razvleci, da postane rahla in

porozna. Ce notes, da bi se ti masa prijela
na prste, jih prej namazi z maslom. Maso
raztegni v dolg, tanek trak in ga razreZi na
2,5cm dolge koscke, medene poljubtke.
Vsakega posebej zavif in shrani v hladilni-

Ku.
American Bee Journal, december 1993,
prevod: F. Jamnik

OB NOVEM LETU
Spostovani cebelarji!

Clani uredniskega odbora Slovenskega cebelarja Vam v novem letu 1995 2elimo najprej
veliko zdravja in srede tere pa veliko uspsehov pri cebelarjenju in zelo bogato medeno
letino, predvsem pa, da bi minila kriza pri prodaji medu.

Zelo sem vesel, ker Vam lahko povem, da bo v tem letu nas Slovenski cebelar se
nekoliko lepsi in s tem tudi bolj&i, saj bomo eno Cetrtino éebelarja tiskali v barvah na
boljgem papirju. Tako boste tudi Vi lahko objavili vase barvne diapozitive v nasi reviji in
lo bo nedvomno povecalo njeno priviaénost. Zahvaljujem se Vam tudi za dosedanje
sodelovanje s élanki in slikami. V uredniskem odboru pri¢akujemo, da bomo sodelovali
Se naprej. PridruZite se nam tudi drugi, ki doslej Se niste sodelovali, in prispevajte svoje
mish in izkusgnje; veseli jih bomo.

Lepo Vas pozdravijamo s éebelarskim pozdravom: »Naj medy!« Vas urednik
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CEBELARJI, NE UCIMO SE NA TUJIH IZKUSNJAH
STANE SAJEVEC

Ostanki sredstev za zatiranje cebeljih  vzorcev iz 15 okroZi] Kitajske, od tega 121
zajedavcev v medu so postali vellk medna-  brez znanega pokrajinskega izvora. Med
rodno-gospodarski in tudi zdravstveno-var-  vzorci so nasli samo 15 vzorcev brez ostan-
stveni problem. Iz zdravstveno-varstve- kov.
nega razloga zato, ker morajo zavodi za Zaradi tega se je uvoz medu iz Kitajske
zdravstveno varstvo in sanitarne inSpekcije v ZBN leta 1988 zmanjsal na 3300 ton ali
storiti vse, da ljudje ne bi kupovali zdrav-  kar za B2 odstotkov, leta 1990 pa celo na
stveno oporecnih Zivil, gospodarsko pa za- 16800 ton ali na manj kot desetino koli¢ine,
to, ker to lahko hudo prizadene pridelovalce  uvoZene leta 1986. |zkazalo se je, da so
zivil, v nadem primeru éebelarje. omenjeno sredstvo uporabljali za zatiranje

Ostanki pripravkov za zatiranje zajedav- varoze po vsej Kitajski. Zdravstvene oblasti
cev v éebeljih druzinah ali za varstvorastlin ~ ZAN so se takoj povezale s kitajskimi,
so postali po vdoru varoe v nase ¢ebelnjake Nemski analitiki so tako usposobili in z
ena od najvecjih nadlog v éebeljih pridelkih. najsodobnejsimi aparaturami opremili svoje
Njihova uporaba po nacelu »veé je bolje kitajske kolege za taksno delo.

kot malo« je v nasprotju z natancno predpi- Ob tem primeru vidimo, kako pomembno
sanimi dozami, zalo v medu ostajajo njihovi  je pridelovati kakovostno in neoporecno
ostanki. hrano, saj je ob veliki domaci ponudbi

Zelo poucna je mednarodna lekcija, ki so medu, majhni kupni modi in neomejenam
jo kitajskim cebelarjem dali ¢ebelarji Zve- uvozu medu tujega izvora nas$ izhod samo
zne republike Nemcije Se pred zdruzitvijo v izvozu kakovostnih gozdnih medov. Teh
obeh Nemdéil. V Nemdiji je prepovedano vrst medov v Nemdiji e vedno primanjkuje.
sredstvo klordimeform (chlordimeform — K Ozemlje Slovenije, je 65-odstotno pokrito
79). Leta 1986 je ZBN uvozila iz Kitajske z gozdovi, saj so danes zaraSc¢ene tudi
17800 ton medu, ko pa so v njihovih labo- nekatere kmetijske povrsine.
ratorijin za analizo Zivil in zdravstveno var- Prevedel in priredil:
stvo ugotovili v medu ostanke, je po uradni Stane Sajevec
dolznosti nastal preplah, preprecili so pro-
dajo tega medu, Ze uvoZen med pa so takoj
vrnili izvozniku. V nemskem laboratoriju so Vir: Das grosse Honigbuch, Eherenwirth 1992,
bili tako dosledni, da so analizirali kar 185 strani 21 in 151-153

doving slovenskega éebelarsiva,

DEDISCINA CEBELARSTVA V ROGATCU IN OKOLICI
POLONA SEGA (nadaljevanje)

PrevaZanje cebel na paso ima na Slovenskem Sko cvetje) in na Dravsko polje (ajda). Ponoéi so
dolgo tradicijo, sa| je 2e Anton Jansa predlagal tebele postavili na stojifta in poéakali na zoro.
izbolisano razlicico voza za to opravilo. Tudi v Hkrati je Slo tudi za obliko druzabnega srec¢anja.
rogaskem okolisu je bilo prevazanje v preteklosti Pomenkovali so se, pojedli malico, ki so jo
dokaj razsirjeno. Joze Novak se spominja, kako prinesli s seboj (klobase, sir, kruh, vino, Zga-
je skupaj s skupino drugih éebelarjev tebele v nje) ... Pasa je trajala toliko tasa, dokler je
panjih z viakom vozil v Savinjsko dolino (travni- rastlina medila. Vsak teden je Sel nekdo iz
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skupine s kolesom preverit, ali je 5 tebelami vse
v redu. Pasno mesto so odplaéevali v medu (1/2
kg na panj), dogovor pa so navadno skienili za
ved lel. Nihée od vprasanih danes ne vozi na
paso, Eeprav |ih neka] resno razmislja o tgj
moZnosti

4. TOCENJE MEDU

Med trajanjem muzejske delavnice cebelarji
niso toéili medu. Akacijev med so 2e stocili, za
kostanjevega pa je bilo Se prezgodaj. Vendar so
se najinl sogovorniki kol pri vseh drugih vprasa-
njih tudi pri tem potrudil in nama natanéno
razloZili postopek.

Pri tod¢enju, =5lajdranju«, navadno pomagajo
vsi druZinski élani. Sodobno todenje temelji na
centrifugalnem sistemu, v obdobju slamnatih ko-
Sev pa so satje stiskali, »zmeékali« v lesenih
posodah, Dan, ko so todili med, je bil vedno tudi
praznik za vaske otroke. Za 2vecenje so namred
dobili voséine, Poleg tega so smeli pokuSali
med, gospodinja pa je zanje spekla kruh. V
Dobovec so hodili celo s Hrvaske. Prezvetene
voséine so potem zbirali v posebnih posodah za
nadaljinjo predelavo. Staro todilo za med hrani
Bruno Koser, sicer pa je v lasti rogaske cebelar-
ske druzine. Le-1a ga je dobila z Dunaja e za
tasa Avstro-Ogrske.

5. PRODAJA IN UPORABA CEBELJIH PRI-
DELKOV

MNekateri ¢ebelanjo predvsem za svoje potre-
be, drugi pa tudi za prodajo. »V¢asih mora Zena
med skriti, da ga $e ka] za doma ostane«
{Zvonko Buksek). Joze PolajZzar ga nekaj kilogra-
mov podari beguncem. Podarijo ga navadno
sorodstvu, prijateljem, z njim tudi poplatajo raz-
litcne usluge. Tu se torej sretamo z medom kot
plagilnim sredstvom. Raz$irjen je rek; »Kak' te
je cebela (bogatega) najdia, takega te tudi pusti. =
Clovek torej s éebelarstvom ne maore obogateti,
osiroteti pa tudi ne. Podobno sporoéilo je v
pregoveru, da »muha ne da kruha«. Morda bi
prizadevanja rogaskih ¢ebelarjev e najbolje po-
nazorili z izjavo Jasne Prevolek: »Cebel nimam
zaradi denarja, ampak zarad| veselja.«

V kuhinjah ¢ebelarjev med seveda ni redek,
gost. Povecgini ga uporabljajo kot sladilo namesto
sladkorja, za zajtrk ali vederjo si ga namazejo
na kruh, z njim nadevajo pala¢inke, sladkajo
mieko, ¢aj in belo, véasih pa celo érno kavo.
Dolgo tradicijo imajo medene police, ki so jih
pekli za vedje praznike, npr. za boZi¢ in veliko
noé, raznovrstno medeno pecivo in zlasti mede-
njaki. Zanje nam je recept povedala Cvetka
Buksek: Potrebujemo 4 jajca, 30 dag sladkorja,
4 velike Zlice (kostanjevega) medu, 72 dag
moke, vanilin sladkor, pecilni prasek in pest

57

narezanih orehov, ki jih po Zelji lahko nadome-
stimo z rozinami ali pa le-te dodamo orehom.

Jajea, sladkor in med penasto umesamo in
dodamo Se preostale sestavine. Iz tesla nare-
dimo ozke Struc¢ke in jih v pomaséenem pekacu
peéemo od 15 do 20 minut. Medeno Struco
narezemo na rezine, ponudimo pa ohlajene. Se
slajsi so prihodnji dan.

Pri konzumu medu moramo omeniti t.i. =lecta-
rijo= domadina Kunoviéa sredi Rogalca pred 2.
svetovno vojno. Odkupoval je cvetliéni med,
veljal pa je za postenega odjemalca. Njegov
»lect« je bilo mo¢ kupiti tudi na semnjih ob
zegnanjih in romanjih. »Tam so fantje kupovali
sréke puncam, punce pa fantom. 'Si mi Kupil
kakSen sréek?' je rekla, ko se je vrnil domova
(Jo2e Novak). Podarjeno lectovo srce, véasih z
napisom in ogledalcem, e pomenilo precejinje
priznanje in je lahko vzbujalo tudi zavist. Zaljub-
ljenci so drug od drugega pricakovali, celo zahte-
vali taksno izraZanje pozomosli. Poleg lecta pa
je bila naprodaj fudi (brezalkoholna) medica iz
vode in medu. Ohranila se je anekdota o zenski,
ki se je nadvse rada odiejala s to priljubljeno
pijato. Nekot je odsla v Ljubljano in si za Zejo
— tako kot tolikokrat poprej — naroéila 2 dcl
meadice. Prodajalec pa jo je le zacudeno vprasal,
ali misli morda 0,2 dcl, Prodajal je namred le
Zganje iz medu, prav tako znano kot medica.

Poleg brezalkoholne medice, ki je $8 vedno
razsirjena, cebelarji véasih naredijo medeno 2ga-
nje, medenega vina, ki ga dobimo z vreljem, pa
navadno ne. Paé pa nekateri naknadno dodajajo
(akacijev) med domacemu vinu.

Med je nepogresljiv tudi v zdravilstvu. Pomaga
pri nespecnosti, glavobolu, Zelodénih tezavah,
pa tudi pomirja. Pripravijajo pijato iz propolisa,
medu in domacega Iganja ter jo kol zdravilo
uzivajo pri vnetju grla in tezavah z Zelodcem in
hemoroidi.

Nekateri debelarji imajo Se vedno spravijene
stare pletene kose. Foto: Polona Sega



Vosek navadno stopijo in ga prodajo oziroma
zamenjajo za nove satnice. Joze Ozvaldié hrani
staro roéno sliskalnico (=preso«) za satnice, ki
jo je rogaska cebelarska druZina prav tako kot
lotilo dobila s cesarskega Dunaja pred 1. sve-
lovno vojno. Stanovski kolegi so se po 2. svelovni

1

PODVIG ZA GUINNESSOVO
KNJIGO REKORDOV

Nas miadi in uspesni mentor ¢ebelarskih
krozkov iz Sevnice g. Franci Marolt je lani
poizkusal in tudi uspel postaviti svetovni
rekord v tezi ¢ebel, ki jih je imel na svojem
telesu. Upamo, da ga bodo uvrstili v znano
knjigo rekordov, |zzval je veliko zanimanja
po svetu in njegov podvig so prenasale
mnoge televizijske postaje. Tudi to dejanje
sodi v okvir promocije slovenskega ¢ebelar-
stva, zalo mu za uspeh éestitamo,

Urednistvo

ZAHVALA

Vsem, ki ste prispevali sredstva za pod-
vig CEBELJA OBLEKA (poskus za
Guinnessovo knjigo rekordov), iskrena
hvala.

Se posebe| pa se za pomod zahvaljujem
Cebelarskemu drustvu Radecée, Cebe-
larskemu drustvu BreZice in Cebelar-
skemu drustvu Sevnica.

Franci Marolt
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vojni odlotili, da bo shranjena pri njem, tam pa
lahko tudi vlivajo, ¢e to Zelijp. Doma narejene
satnice so iz ¢istega voska in brez primesi, to
pa za kupliene ne velja vedno. V preteklosti |e
bilo precej razvito tudi viivanje sveé z modaeli,
vendar zdaj tega ni ved najti.

; 1z drustvenega zivlienjo '




Liotoa soiisops s

DEDISCINA CEBELARSTVA V ROGATCU IN OKOLICI

POLONA $EGA (nadaljevanje)

6. CEBELARSKA DRUZINA

Po besedah predsednika cebelarske drutine
g. RazborSka le-ta deluje Ze od leta 1900. Pred
2. svetovno vojno je bilo vanjo vkljuéenih pri-
blizno 35 célanov (aktivnih cebelarjev je bilo
seveda vet), zda] pa njihovo Stevilo upada.
Danes jih je 14 in imajo skupaj priblizno 270
pridobitnin panjev. Veéina jih ima le manjsa
Gebelarstva. DruZina od svojih zacetkov vodi tudi
arhiv. Obstajajo $e zapisi iz obdobja Avstro-Ogr-
ske, ki je podpirala in pospegevala &ebelarjenje
- ludi v Rogalcu. Iz takratne prestolnice je kraj
dobil ze omenjena todila za med in roéno stiskal-
nico za satnice ter nekaj panjev »dunajéanovs.

Z Damjano sva se med raziskovalnim taborom
udelezili sestanka cebelarske druZine in tako
izvedeli za najbolj Zgote probleme éebelarjev na
tem obmodju. Veliko tezav jim povzrofa nizka
prodajna cena medu. Vedno je veljalo nepisano
pravilo, da mora biti cena kilograma medu enaka
ceni litra Zganja. Danes je to ravnovesje poruse-
no.

»Letos je medu malo, pa da bi Se tistega pod
ceno prodal?! Raje ga dam cebelam nazaj«
{g. Razborsek).

», .. Ali pa siromakom« (Zvonko Buksek).

=Najlaze se resid medu, e ga Senkas« (Bruno
Koser).

Casi, ko so nekaterim »¢ebele hiso zgradile«
(J. Ozvaldic) ali »avto kupile« (J. Polajzar), so
minili. »Ja, ampak takratl je vsak kolek medill«
Je v sali pripomni Joze Ozvaldi¢. Vsi se smejejo,
nadzravijo na lo s »cebelarskim aperitivome,

Rogaski cebelarji z avio-
rico &lanka v sredini.
Foto: P. Sega

—

medenim Zganjem. lzmenjujejo si ideje. Pogovar-
jajo 58 o nacinu krmijenja. Nekdo pravi, da bo
krmi primedal C-vitamin, drugi 2e pove svojo
Izkusnjo o C-vitaminu . . .

Vsak seslanek cebelarske druzine je hkrati
tudi druZabni dogodek, enkrat na leto pa se vsi
skupaj zberejo pri éebelnjaku enega izmed njih
na pikniku.

7. SEGE IN VEROVANJA

Po vsem napisanem vidimo, da so rogaskemu
tebelarju cebele veliko pomenile. Nikoli mu ni
bilo vseeno, kako bodo uspevale. Z njimi je bilo
treba lepo ravnati, jih paziti, negovati. »Od pi-
janca grejo ¢ebele stran,« pravijo. Cvetnonedelj-
sko butarico ali vejico iz nje nekateri $e danes
obesijo pred tabelnjak za dobro bero. Ponekod
na notranje stene cebelnjaka obesajo svetniske
podobice. Na veliko soboto gre marsikdo v cer-
kev po blagoslovijeni ogenj s kresilno gobo in
polem z njo obhodi vsa gospodarska poslopja,
tudi cebelnjak. Krmi za ¢ebele dodajajo razliéna
zdravilna zeliséa, npr. meto, meliso, materino
dusico in rman, éeprav so po njihovin besedah
morda le »blazev Zegen«, Clovek nikoli ne ve
zagotovo.

Kot zavetnika éebelarjev so omenjall sv. Am-
broZa in sv. Gala. £ zadnjim je tako kot drugod
po Sloveniji tudi na tem obmodéju 2iva legenda,
da je »Gal panj ¢ebel ukral«,

Po éebelah lahko dobro napovedo vreme: Ce
ne gredo iz panja, bo dan mrzel (manj kot 10°C),

Ce dezuje, tebele pa kljub temu letajo, bo
kmalu sonce.




Ce se pripravija k nevihti in se vse ¢ebele
hkrati vrejo v panj, bo v 15 minutah zacelo
dezevali,

Ce so hude, se bo vreme spremenilo.

Ce naberejo veliko propolisa, bo huda zima.

V vsej Sloveniji in tako tudi v rogaskem okolisu
poznajo primero =priden kot éebela, len kot trot«,
drugod manj znan pa je pregovor »Kadar medila
smreka in plot, takrat ¢ebelarita kmet in gospode«.
Ze v prej&njih poglavjih sem omenila nekaj rekov,
zato zdaj zapisimo le Se dva. Prvi je hudomusen
nasvet: »Ce pi¢i te éebela, brate, najbolje storis,
¢e pokaZzes podplate.= Drugi je prav lako iz
Ozvaldicevega Cebelnjaka. V danasnjem dasu,
ko pravi domaci med izpodrivajo cenene uvo-
Zzene vrste medu, ga lahko razumemo v prenese-
nem pomenu — tudi kot svarilo:

»Ce bos znal s tebelo lepo ravnati, se njenega
pika ni treba bali.« V nasprotnem primerupa . . .

Zaokrozimo kratek pregled rezultatov delovne
skupine za Gebelarstvo z znadilnimi izjavami, ki
zgovorno pri¢ajo o povezanosti cloveka s éebelo
na obmodéju Rogalca:

»Cebele te ne unitijo. Vedno ves, da ti bodo
nekaj vendarle dale.«

(Zvonko Buksek)

»Jaz sem &el iz ljubezni v to.«
(JoZe Polaj2ar)

»Cebele ne poginejo, ampak umrejo. To je
tako pridna Zival, da si lo zasluZi.«
(Viado Paosl)

»Kar je dobro za ljudi, je ludi za cebele.
Pogovarjam se z njimi.«
(Jasna Prevolsek)

«Cebele so del mojega Zivijenja. Jaz Zivim s
tem.«
(Bruno Koser)

=Ko sem prvic lo¢il med, sem bil 1ako vesel,
da nisem vedel, kaj bi od veselja,«
(JoZe Novak)

»Vsako jutro si med namazem na kruh. Mo-
gote me ne bi bilo ve€, ée ne bi bilo tebel in
medu, «

(JoZze Ozvaldit)

8. CEBELARSTVO KOT DEL MUZEJA NA
PROSTEM ROGATEC
V muzeju na prostem je tudi Cebelnjak, za
katerega prizadevno skrbi éebelar Viado Posl.
3 tak&no vkljutitvijo dejavnosti, ki pa je zaradi
(razumljive) oddaljenosti cebelnjaka od preosta-
lih objektov ter nezadostne animacije marsikateri

obiskovalec 2al niti ne zazna, se rogaski muzej
lahko enakovredno primerja z veliko vedjimi in
precej boljsimi muzeji tega tipa (Stibing, Lyngby,
Stockholm, Oslo . . .) ali jih celo prekasa. Muzej
mora dejavnost g. Posla éimbolj podpirati, spod-
bujali in jo tudi priblizati obiskovalcem. Morda bi
veljalo razmisliti o pripravi nekak3nega »dneva
medu«, v okviru Katerega bi prikazali locenje, ki
je bilo v preteklosti priloznost za pravi vaski
praznik, Mogode bi lahko prikazali tako stari kot
tudi novi nacin totenja, kulinariéno ponudbo
medenega peciva, prodajo ne le medu, ampak
tudi medenega 2ganja, medice ... Idej je %e
veliko in prav toliko je tudi moZnosli za oblikova-
nje programa. Ta bi seveda moral biti usklajen
s programsko usmeritvijo muzeja, dodelan in
dobro premisljen.

Muzej bi prav tako moral izrabiti za svojo
muzejsko ponudbo dejstvo, da je imel Rogatec
pred 2. svetovno vojno celo lectarijo. Morebiti bi
si lahko tudi z bogato dediséino cebelarstva
ablikoval svoj lastni izraz, svojo identiteto, prvi
pogoj taksnih in podobnih institucij za uspesno
delovanje.

Ob koncu bi se vsem sogovornikom rada
iskreno zahvalila za sodelovanje pri raziskavi, $e
posebej pa gospe Anici Krusié iz Tlak za pripravo
razstave. Nikoli nama nihte ni odrekel pomoéi.
Hkrati bi Zelela povabiti k sodelovanju vse iz
rogaskega okolisa, pa tudi od drugod, ki bi o
izrodilu cebelarstva vedeli e kaj, ki bi objavljeno
besedilo lahko kakor koli popravill ali dopolnili,
ki hranijo stare predmete, morda stare lotografije
0 le| dejavnosti, poznajo stare recepte za jedi iz
medu in podobno. Pisite nam na naslov uredni-
Stva.
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