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Proces obrazovanja masla ima se sma-
trati prema najnovijem stanju koloidno-he-
miskih istraZivanja kao kcagulacija. Mlexc
se sastoji od masti, telesa belancevine (Ka-
zeina, albumina i tragovi glebulina), mlec-
nog sSecera, mineralnih sastojaka (soli) i
vode. Mle¢ni Secer i mineralni sastojci su
sasvim rastvoreni u vodi (maksimalni dis-
pers je u vidu moleukla i jona). telesa be-
lan¢evine nalaze se u koloidalnoj razdelje-
nosti (t. j. kao najfiniji deliéi ¢iji je precnik
svega nekoliko milionitih delova milime-
tra) i mast se nalazi kao relativno grubo
dispergovana, dakle kao emulzija. Stabil-
nost takve masne emulzije, kao Sto je to
mleko, postoji dotle, dogod koloidi, kao
grubo dispergovana-faza, ne budu elek-
tricno napunjeni ili jonima, koji se nalaze
na povrsini t. j. kada oni prema dispersio-
nom sretstvu tecnosti pokazuju izvesan od-
redeni elektri¢ni potencijal ili kada su jako
hidratizovani pri ¢emu pak opet igra ulo-
gu elektri¢no punjenje tako, da je pri ma-
kako nastupeloj dehidratizaciji stabilnost
dispersivnog sistema odredena nabojem
delica. O punjenju masnih loptica u mleku
pruzaju bliza uputstva ogledi H. A. Sirks-a.
Ako u jednom sistemu nema nikakvog e-
lektri¢nog naboja niti dovoljne hidratizaci-
e, to deli¢i prianjaju jedan za drugi, kada
se onj sudaraju prilikom njihovog njima
svojstvenog Brown-ovog kretanja (drhte-
ceg, nepravilnog kretanja delica usled su-
dara molekula te¢ncsti). Sudari se vrie
kod koncentriranih rastvora priliéno esto
tako, da se za kratko vreme sistem nena-
punjenih ili ispraZnjenih delica zgrudva i

izlupa u velike koagulate. Poznate su sta-
bilne meSavine masti u vodi kod slabo al-
kalnih reakcija (prisutnost hidroksil jona)
¢ime se deli¢i masti pune. U neutralnim
ili slabo kiselim sistemima, kao Sto je to
mleke, jedva bi se moglo zamisliti stabilnoe
rasparcavanje masti bez prisustva jednog
daljeg stabilizirajuceg materijala, Kao sta-
biliziraju¢i materijali dolaze u pitanje osim
punecih jona t zy. zastitni koloidi. To su
koloidni materijali (izvesna telesa belance-
vine ili t. sl.) koja su po sebi, usled. veceg
afiniteta prema rastvornom sretstvu, jako
hidratizirani i veoma su stabilni. Takvi
materijali obrazuju oko deli¢a manje sta-
bilnih meSavina veoma lako hidratiducée o-
mote | prenose svoje hidrofile stabilnog
karaktera na manje stabilne ili na nestabil-
ne delice.

Poznato je prisustvo belanéevine u mle-
ku, i moralo bi se i bez narotitoga pozna-
vanja potvrdujuc¢ih posmatranja Cisto teori-
ski pretpostaviti, da se oko masnih loptica
nagoemilavaju belandevine kao zadtitni o-
motaci. Pretpostavka takveg omotacéa cko
masnih loptica uopste vazi danas u mle-
karstvu; govori se o sertmskom omotacu
(ranije nazvanom haptecgenskom), pri Ce-
mu se podrazumeva telo belanéevine, &iji
hemiski karakter nije jo§ rasvetljen. Telo
je pak bez sumnje po povriini aktivno,
cno se jake uveéava po svima graniénime

pevrSinama (pri  obrazovaniu pene i
smanjuje mu se napon graniénih po-
vréina. Kao povrdinski aktivno telo

mcra se ofto na granidinej povrsini masti
i vode nagomilati i time do izraza dovesti
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njegovo koloidalno dedjstvo. Dakle na taj
se nacin sa sigurno$éu moZe ralunati sa
omotatem od belancevine oko masnih lop-
tica u mleku.

Prema tome u literaturi postojeéi ¢inje-
nicki materijal pokazuje jasno dva razno
razvijajuéa se koagulaciona postupka ma-
sti u mleku i to obrazovanje kajmaka i
obrazovanje masla. Pri ocbrazovanju kajma-
ka u pitanju je t. zv. ortokineti¢ki koagu-
lacioni efekat (po Wiegneru), pri ¢emu se
na omotace od belanfevine cko masnih
loptica ne utice. Pod uticajem potiska na
viSe na povrsini mleka prilikom stajanja
nastaje povecanje masti t. zv. sloja kajma-
ka, pri cemu se u kajmaku obrazuju koagu-
lati, koji se opet lako mogu dispergirati.

Na suprot ovoj pojavi kod obrazovanja
masla radi se bez sumnje o ireversionom
koagulacionom efektu. Takva potpuna ko-
agulacija, kao Sto je to obrazovanje masla,
nastupa tada, kada se deli¢i poveéanjem e-
lektrolitne sadrzine potpuno isprazne u
spoljasnjoj te¢nosti. Kod sveZega mleka ne
nastupa pak pri poviSenju elektrolitne sa-
drzine koagulacija u maslo bez daljega,
nego se koagulacija u maslo ostvaruje tek
onda, kada se zastitni omota¢i od belance-
vine oko masnih loptica uklone ili kada se
za svaki slucaj dalekosezno razore. Ovo je
bitna razlika u odnosu na obrazovanje kaj-
maka.

U praksi je opazeno, da se obrazovanje
masla vrsi pod sledeéim uslovima:

1. Kada su mleko ili kajmak usled pri-
rodnog ukiseljavanja (dejstva bakterija) do-
stigli izvesan stepen Kkiseline (sazrevanje
kajmaka).

2. Kada se do povoljnoga stepena uki-
seljeno mleko ili maslo obrade mehanicki,
pri éemu se oni lupaju, mute, buckaju ili
Sibaju.

3. UopSte vazi, i ogledima O. Rahn-a je
dokazano, da se za obrazovanje masla mo-
ra imati pena. koja se obrazuje mehanic-
kom obradom navedenom pod 2 u vezj sa
atmosferskim vazduhom ili drugim kakvim
gasom. ,

Ova tri uslova Zelimo ovim postupkom
na jednostavniji i dejstviteljniji nacin da za-
dovoljimo pa time da smanjimo vreme tra-
janja obrazovanja masla na jedan razlo-
maéni deo od dosada upotrebljenog vreme-
na. Ogledi su pokazali, da se proces obra-
zovanja masla u odnosu prema svima do-
sada prakti¢no izvodllivim predleZenim po-
stupcima moZe posti¢i znatno brze i jed-
nostavnije, kada se isti vrsi direktno sa mle-
kom ilj kajmakom pomocu jakog mehanié-
kog S§ibanja tenosti prezasi¢ene uglienom
kiselinom i uz odrZavanje pritiska ugljene
kiseline na ovu za vreme procesa.

Ovime se dobijaju sledeéa nova dejstva.

Prezasi¢avanjem mleka ugljenom kiseli-
nom pod pritiskom od nekoliko atmosfe-
ra odmah se .povisava koncentracija jona
vodonika, dok kod danas uobicajenih po-
stupaka obrazovanja masla usled delovanja
bakterija se postize izvesan stepen Kkiseli-
ne tek posle izvesnog vremena prirodnim
obrazovanjem mlecne kiseline, koja dovo-
di mleko i kajmak do toga, da su zreli za
obrazovanje masla. Mleko dakle prema o-

vome postupku postaje odmah zrelo za
obrazovanje masla.
Lalje stalno prezasi¢avanje materijala,

koji treba obraditi u maslo, ima preimué-
stvo, da se postigne povisenje broja gas-
nih mehuri¢a pa time 1 povecanje celokup-
ne granicne povrsine ugliene Kkiseline i te¢-
nosti, ¢ime se povisava relativno i obrazo-
vanje pene,

Dalje se u odnosu .prema poznatim ogle-
dima obrazovanja masla sa prostrujavanim
pritisnutim vazduhom prema mirujuéem
nadpritisku iskoriS¢uje €injenica, 3to za-
Stitna belanevina ima u odnosu prema ug-
ljenoj kiselini ve¢j afinitet nego prema vaz-
dubu i time biva jaca adsorpcija telesa be-
lanCevine na granitnoj povrsini ugljene Kki-
seline i tecnosti nego na grani¢noj povrsi-
ni vazduha i te¢nosti.

Osim toga se zastitno deistvo belance-
vine slabi kiselom reakcijom (poveéanom
koncentracijom jona vodonika) pri upotre-
bi ugljene kiseline.

Pri uzimanju u obzir svih tih fizicko-he-
misKih Cinjenica ovim se postunkom omo-
gucava smanjenje vremena obra?ovanla
masla od minuta na sekunde, pri ¢emu pro-
izvod, koji rezultuje iz obrade u maslo tako
obradenog mleka ili kajmaka pomocu ug-
liene Kkiseline ima sveZiji i prijatniji ukus
i pored toga je trajniji nego li kada se ob:
rada vrsi postupkom na vazduhu. Bakteri-
olofka ispitivanja dovela su do zakljucka,
da se kod upotrebe ugliene kiseline prema
ovom postupku vrsj veoma jaka adsorpci-
ja mikroorganizama tim gasom, usled fega
tako dobijeno maslo ispada siromasnije na
bakterijama.

Veé se preporucivalo, da se zadrZina
vazduha suda sa maslom, koja ne vrsi ni-
kakav pritisak, usled svoje oksidirajudeg i
bakterije prenosefeg dejstva istisne uglje-
nom kiselinom bez nadpritiska, ali se pri
tome nije dobijalo na pr. ovim pronala-
skom nameravano paglo i odmah poveéa-
nje koncentracije jona vodonika pomodu
prezasicavanja gasom. Mleko bez prezasi-
¢avanja sa uglienom kiselinom, bez stal-
nog nadpritiska i bez stalnog Zestokog me-
hani¢kog obradivanja daje usled nenastu-
panja koagulacije samo mleko za piée pro-



duzeno sa ugljenom Kiselinom. Upotreba
samog proti¢uéeg pritiskujuéeg vazduha,
narocito bez mehanickog Sibanja i u neher-
meticki zatvorenom pritisnom sudu, ne o-
mogucava, kao Sto je gore pretstavljeno
niti naglu i odmah zrelost masla niti bitnu
jaku adsorpciju zastitne belancevine. Osim
toga nije iskljuteno Skodljivo dejstvo vaz-
duha 1 kiseonika.

Patentni zahtev:
Postupak izrade masla od mleka i kaj

maka, naznacen time, Sto se obrazovanie
masla vr$i mehaniékim Sibanjem mase mle-
ka ili kajmaka prezasi¢enog ugljenom kise-
linom pri ¢emu mleko ili kajmak stojece
pod pritiskom uglijene kiseline tako, da u-
sled toga nastalim naglim poviSenjem kon-
centracije jona vodonika u sistemu tecnost
odmah postaje zrela za maslo, i usled jaceg
afiniteta belanfevine ka ugljenoj Kkiselini
brze nastupa adsorpcija zastitne belance-
vine na grani¢noj povrsini ugljene kiseline
i tecnosti.
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