; (Friloqa ,,Soii‘_')_.

GOSPODARSKI LIST

Glasilo . kr. kmetjiskega druStva v Gorici.

Ureduje: Ernest Klavzar.

» Gospodarski List * izhaja vsaki mesec enkrat na celi pdli; udje ¢ kr’
kmetijskega druitva ga dobivajo brezplaéno; za vse druge pa stane na leto 1 gld’

20 kr. — Naroénina naj se pofilja c. kr. kmetijskemu drodtvu, dopisi pa odgovornemu
uredniku. Rokopisi se ne vracajo.
§t. 10. V Gorici 16. novembra 1898, Leto XIV.

POROCILO
o pokusnji vin, ki jih je razstavilo dornbersko vinarsko
drustvo dne 5. maja 1895.

Dvajseto pot se je dne 5. maja 1895., kakor druga leta,
zhrala v Dornbergu komisija sestavljena iz zastopnikov ¢. kr. kme-
tijskega drustva goriskega, vinarskega drudtva in dornberSke obéine,
da bi pokusala in ocenila vina, ki jih je imenovano drudtvo razsta-
vilo v namen, da je javno pokazalo vspeh svojega delovanja, ali
holje redeno, da je pokazalo, koliko napredka se je uZe doseglo v
vinereji, ki je za dornbersko stran in za celo vipavsko dolino naj-
vaznisa kmetijska stroka.

C. kr. kmetijsko drustvo so zastopali gospodje dr. vitez Hent-
schel, Fr. pl. Gironcoli, V. Dominko, Jos. Rubbia, Fr. Stacul, L
Kersovani in T. Frithauf, vinarsko drustvo je bilo zastopano po
gospodu Ferd. Perozzi-ju in dveh drugih drustvenikih in kot za-
stopnik obé¢ine se je delezil pokusnje gosp. Zupan L. Sinigoj z
dvema podZupanoma.

Komisija se je ustanovila, izvoliva si ednoglasno predsednikom
— kakor do zdaj vsakrat — gosp. d.ra viteza Hentschel-a, poro-
Gevalcem pa podpisanega.



146

Po kratkem ogovoru, v katerem je gospod predsednik naglasal
vaznost komisijinega delovanja in koristnost vinarskega drustva,
zapotetnika razstave in pokusnje dornberskih vin, lotila se je ko-
misija svojega dela.

Razstavljenih je bilo 32 unzorcev, in sicer 25 belith in 7 érnih
vin. Da je prislo letos manj uzorcev na razstavo, kakor navadno v
poprejdnjih letih, prihaja od tod, ker je hotelo drustvo uZe poprej
strogo odbrati za pokusnjo samo taka vina, katera niso imela bi-
stvenih napak. V tem je ravmalo drustvo prav in previdno, ker je
tako ne samo prihranilo komisiji mnogo nepotrebnega dela, ampak
tudi zato, ker nobena stvar tako neugodno ne upliva na razsoje-
valee in na njihovo sploSno sodbo o vinih, kakor e naleté na taka
vina, katera imajo ve¢ ali manj ocitnih napak, na pr. cik, duh po
posodi, po plesnji itd.

V istini so bila razstavljena vina brez takih napak.

Samo troje vin ni bilo gledé duha in okusa prav popolnih.
Eduo je bilo preveé Zveplano, drugo je zadenjalo eikati in slednjié
tretje je imelo preo¢iten okus po Marsali, Ta zadnji uzorec ni bil
v obée neprijetnega okasa, toda, komisija, ali prav za prav samo za-
stopniki kmetijskega drustva so menili po praviei, da se je s tem spre-
menil znadaj vina tako, da se ni moglo veé soditi kot dornbersko vino.

Vino je dobilo ta okus po posodi, v kateri je bilo poprej hra-
njeno marsalsko vino. Ker niso poprej dobro izprali soda, je naravno,
da je obtizal duh v njem, ter podelil poseben okus naslednjemu vinu.

Duh po Zveplu, zapaZen, kakor redeno, v emem uzorcu, ni
napaka v pravem pomenu besede; kajti Zveplena Kkislina, ki pro-
uzrotuje ta duh, izhlapi polagoma in sicer najhitreje vsled preta-
kanja. Tako vino ni dobro za porabo le toliko casa, dokler se ne
pozgubi vedji del Zveplene kisline. Sicer se pa ono izvrstno ohrani, ker
je rayno po zvepleni kislini zavarovano zoper pokvarjenje in bolezni *).

V obés so bila razstavljena vina dobra; nekoliko jih je bilo
tudi prav dobrih.

Vinska pokusnja nam je pokazala, da so Dornberzani posebno
v dveh ozirih napredovali v vinoreji.

‘} 7veplum Jkislina je smov, brez katere ne more biti razumen kletar; i njo
ohrani vino vstru]nu in zdrave sode. Zato dopuiéajo zakoni, da je nekoliko iveplene
kisline v vinu, Koliko je sme biti, to ni fw\'mil enako, to se ravnd po razmerah. V

Avstriji je na pr. odlofena mnozina Zveplene kisline 80 miligramov, na Nemskem 40
miligramov v vsakem litru.
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Prvi napredek je ta, da v vinih ni ve¢ toliko tanina (éreslo-
‘vine), kolikor ga je bilo v prejdujih Casih.

V tem oziru se vina zboljSujejo od leta do leta; to pa zaradi
tega, ker ne pustajo ve¢ toliko éasa vreti vina va tropinah in ker
so razumnisi kmetovalei zaceli odbirati jagode od hlastin, kar se
najholj pospesuje milobo pridelane kapljice. To bi morali sploh vsi
vinorejei  delati, ker ni dvoma, da zadobé tako napravljena vina
veliko vecjo vrednost nasproti onim iz poprejsnje dobe, ki so se
odlikovala po svoji trpkosti, koja je pogostoma segala do zopernosti.

Pokusali smo nekatera vina, ki so obsegala sicer precej tanina, pa
s0 bila vendar tako vhranega okusa, da smo jih lahko uvrstili med dobra.

Druga okolistina, katerej je pripisovati, da so se zboljSala
dornberska vina, je ta, da so zadeli saditi trte plemenitejih vrst od
domadih. Tako sta na primer vlaski in renski Rizling zdaj uZe zel6
razSirjena po dornberskih vinogradih. In ne samo vina, ki so na-
rejena iz zgolj Rizlinga, so izvrstna, ampak tudi vina iz meSanega
grozdja domadega in tujega se sponadajo po svoji dobroti ter nam
ugajajo pri obedu.

Najprej je komisija pokusavala in razredovala bela in potem
érna vina. Najboljsa med vsemi je po konéani prvi pokudnji Se en-
krat pokusala, da se je popolnoma prepricala, katerim vinom gre
prednost in katera zasluZijo najvedjo pohvalo.

Vinski uzorci so bili zaznamljeni samo s Stevilkami, kojih po-
mena i nikdo izmed komisije poznal, dokler niste konéali pokusnja
in razredba. Komisija je hotela namre¢ v vsakem oziru popolnoma
neprisiransko soditi o razstavljenih vinih.

Tu se nam zdi potrebno, da spregovorimo nekoliko besed o
presojevalni komisiji ali prav za prav o praviei glasovanja, ki se
pripoznava posameznim njenim udom morda samo za to, ker je hila
vsa leta vedno faka navada.

Kakor smo omenili uZe v zadetku porolila, je bila komisija,
ki se je bavila s presojo razstavljenih vin, sestavljena iz zastopnikov
¢. kr. kmet. drustva in iz DornberZanov, ki so — Sest njih — za-
stopali vinarsko drustvo in ob&ino. Tudi ti moZje so glasovali v
komisiji. To pa se nam ne zdi prav, ker so posrednje ali nepo-
srednje interesovani, forej ne morejo pri najboljsi volji in vestnosti
tako svobodno in strogo razsojati, kakor bi bilo Zeleti v dosego
* popolnoma zanesljive razredbe pokuSanih vin. Upamo, da ne bo
nihée krivo razumel in tolmadil nase opombe ; ona izvira edino le
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iz Zelje, da zadobi delo presojevalne komisije vecjo veljavo za vse.

Sicer smo gotovi, da bi bili pri letodnji pokusnji tudi sami poslanci

c. kr. kmetijskoga drostva enako sodili, kakor je sodila skupna komisija.

Kar smo rekli o tej zadevi, vjema se popolnoma s tem, kakor
so drugod sestavljene enake komisije. Domaéini oziroma delezniki
se ne izkljuénjejo, a njih Stevilo je tako omejeno, da mne morejo

imeti oni nikdar dolofevalnega upliva na sodbo komisije.

Tu podajamo razkaz odlikovanib vin :

EE B g T Vino Razredba
E'w onflt pridelovalca
1 | 10 | Bizjak Ivan Crno navadno I
| 226 : 1 Belo navadno razred
3 | 2 | Vodopivec Josip Rulandec
4 7 | Bizjak Ivan Belo navadno
5111 5 " Modra Frankinja I
6 | 17 | Mrevle Josip Vlaski Rizling razred
7 | 18 | Luznik Rudolf Belo navadno
8 | 24 || Sinigoj Josip Modra Frankinja
915 5 * Refosk
10 | 15 | Mrevle Josip Belo navadno
11 | 20 | Luznik Rudolf Modra Frank. in Vidar
12 | 21 || Sinigoj Josip Belo navadno 1
13 | 22 b e Viaski Rizling razred
14 | 23 3 g Silvanec
15 | 29 | Sinigoj Vinko Belo navadno
16 | 32 | Berce France

n n
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Izmed 32 razstavljenih vin je forej komisija odli¢ila jih 16
in sicer 4 érna in 12 belih.

Tu hotemo 3e povedati, kako je to, da se more navadnemu
vinu pripoznati vedja pohvala, kakor vinu od Zlahtnejih trt, kakor
sé je ravno Jgodllo pri letosnji pokusnji — glej zaporedni Stevilki 1
in 2 v primeri z drugimi, n. pr. 11, 17, 24 itd. Presojevaje kako
vino ozirala se je komisija, kakor latos, tako tudi poprejénja leta,
na njegovo vrsto. Od navadnega vina gofovo ne zahtevamo toliko,
da je imennjemo prav dobro, kolikor zahtevamo od drugih fineje
vrste, n. pr. od Rizlinga, Rulandeca, Modre Frankinje itd. Od
zadnjih- terjamo, in sicer po vsej pravici, med drugim nekak razvoj
karakteristitne vonjave in posebnega njih okusa; drugace jih ne
vitevamo med najboljfe doticne vrste.

Vsakakor so poslanei kmetijskega drudtva, poslovivsi se od
Dornberga, vzeli prav ugodeu vtis seboj, ker so se prepricali, da
DornberZani znajo napravljati prav dobra vina in da se med njimi
prav veselo §iri napredek v napravljanji vin in v ohranjevanji do-
brega pridelka. ¥

&

Ker je bilo vreme preslabo, ni mogla komisija izpolniti Se
druge naloge, katero je bila prejela od c. kr. kmetijskega drustva,
ni mogla namrel pregledati drudtvenih vinogradov in porocati o
njih, — da bi mogla potem svetovati, kako odstraniti morebitne
napake in kako zboljsati trtne nasade, kateri bi morali v izgled
sluziti dornberskim trtorejcem.

Namestu tega pa smo obiskali nekatere kleti, in kar smo videli
v njih, nam je sploh ugajalo. SnaZnost in red zraven dobrih vin,
ki se hranijo v kleteh, zasluZli so pohvalo, kojo je komisija rado-
voljna izrazila dotiénim lastnikom. Ti delajo ¢ast deZeli in so jako
zaslnzni v tem, da so prvi uvedli one novosti, brez katerih si ne
moremo misliti razumnega vinarstva. Njihov izgled je uzor vsem
drugim in jib izpodbuja, da hodijo za njimi na potu napredka.

o
*

Kakor je unano, je dornberSko stran, kakor mnogo drugih
krajev v vipavsk: dollm, zadela strasna nezgoda, da se Je v vino-
gradih zaplodila trtna ud. Zel6 se Siri od leta do leta in zalega
¢edalje obSirniSe trine nasade.
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Kakor v drugih vinorodnih pokrajinah, katere je okunZila trtna
us, ne bo mozuo tudi v Dornbergu in sploh na Vipavskem prero- .
diti trtoreje drugade, nego z nasajenjem odpornih ameriskih trt,
katere se potem precepijo z evropejskimi.

Toda, preden se lotijo Vipavci tega dela v obSirni meri, treba,
da se rveSijo poprej vazna vprasanja. Pozvedeti treba namre?, katere
vrste ameriSkih trt se najbolje prilegajo tamkajSnjim zemljidcem in
legam in katere se naj vstrajnide upirajo trtni udi. V ta namen
je visoko e. kr. kmetijsko ministerstvo dovolilo dornberSkemu vinar-
skemu drustyu primerno podporo, da jo olajdalo napravo trtnice, v
kateri bi se za poskuinjo nasajale najboljse vrste amerigkih trt,
kakor Riparia portalis, Riparia selezionata, Solonis, Rupestris mon-
ticola. Isto visoko oblastvo jeo tudi posameznim trtorejeem na njih
prosnjo podeljevalo v preteklih treh letih redno vsako leto trte
imenovanih vrst, vsega skupaj do zdaj nad 100,000 komadov. Po-
zvedeli smo, da bi posestniki nasajali veliko ved takih trt, ako bi
jih mogli dobiti po nizjih cenah, kakor jih dobivajo zdaj. In v tem
sluéaju bi se v najkrajsem dasu prerodili vsi vinogradi v vipavski
dolini. Le tako je upati, da se resi trtoreja na tej strani; brez
te pomoé¢i bodo vsi vinogradi v kakih 10 letih popolnoma pokon-
¢ani. Ker vemo, kako gorefe in vstrajno se Vipavei potezajo za
svojo trtorejo in koliko jim je na tem, da si ohranijo ta glavni
vir svojega Zzivljenja, priporotamo tudi mi prav nujuo merodajnim
oblastvom, naj trtorejcem vipavske strani z vsemi mogodimi sredstvi
pomagajo ohraniti trtorejo, koja je glavni pogoj njihovega gmolnega
obstanka.

V Gorici, 15. septembra 1895,

Predsednik :
Dr. HENTSCHE L.

Porodevalec :
F. FRUHAUF.
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Napenjanje govedi.

Vsled napenjanja govedi trpijo slovenski gospodarji vsako leto
mnogo Skode. To prihaja od tod, ker ne vedo, kakdna je ta bolezen,
in seveda Se manj, kako jo je zdraviti. S pricujofim élankom ho-
¢emo podati nasim gospodarjem korenit pouk, kako se jim je rav-
nati ob tej goveji bolezni.

Bolezen je ob kratkem taka, da se nabero v vampu vetrovi
(plini), kateri se raztezajo in pritiskajo ob vamp. Od pritiska se
vamp napne, a vetrovi ne morejo odhajati, in & ni kmalu pomoci
ter si ob enem narava sama ne pomaga, mora govedi vamp poditi
ali pa Zival pogine.

Uzrok tej bolezni je krma. Ako Zival povzije krmo, kakersna
v zelodeu hitro skipi (zavre), potem se naredi v vampa premnogo
vetrov, kteri bad napenjajo. Napenja pa sveZa rdeta detelja, zelje,
repa, cima (perje) itd., zlasti ako je sveZa, zelena Krma mokra,
oparjena od slane ali mraza, ali ¢ se je zgrela na kupu. Tudi
napne goved, ako pride gladna na paSo, posebno na mokro ali rosno,
ter tam Zre prav hlastno.

Na vsak nacin je treba govedi hitro pomagati, & jo hodéemo
reSit1 in oteti. Pri nas obitajuo zdravljenje te bolezni je popolnoma
napaéno, da bolezen Se celo pospeSuje. Na Gorenjskem pudéajo go-
vedi na uSesu, a na Notranjskem jo po vsi gori in doli podijo,
fako da e hitreje pogine. Da je tako zdravljenje napacno, je lahko
dokazati. Deni navaden, suh Zivalski mehar, ki si ga skupaj zmetkal
in dobro zavezal, na gorko peé. Na gorki pe¢i se priéne mehur
napenjati in slednji¢ je tako napet, da tudi podi. Zrak se je namreé
od gorkote raztegnil v mehurju in ga napel. Ravno tako je tudi
napeti govedi. Napeta goved je uZe tako vsled bolezni vroda, ako
Jje pa 3e po vasi podi§ ali ji celo puséas, pofem se Se holj razgreje,
a vamp se ji Sirl in veda od raztezajofih se vetrov in naposled poci.
Puséati pa govedi na usesu je uze samo na sebi prencumno, hodisi
pri tej ali drugi bolezni,

Zdravi torej tako le goved, kedar jo napenja: Naredi nemu-
doma povez od slame, kakersna rabi smopom v povresla. S to po-
vezjo obrzdaj govedo fer napravi za rogovoma vozel. Dobro je, na
mestu, kjer pride povez v gobec, namazati jo s katranom ali s ko-
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lomazjo (Smirom). Govedo Zveéi to povez ter izpuica vetrove skozi
poxirulnik Potem polij govedo po vsem Zivotu s prav mrzlo vodo,
obdrgni je z vseh stnmj $ slfunu, vodi je pofasi sem ter tja, ali
pa, ¢e si na polju, pelji jo pocasi. domu. Ce napenjanje ne odjenja,
vzemi 30 do 40 gramov neugadenega apna, nekaj Zlic moke in
zmedaj to z enim litrom vode. Vse to daj govedu na enkrat. Se
boljse zdravilo je to le: Jajee prederi na obeh koncih ter izpihaj iz
njega beljak in rumenjak., Zamasi potem eno luknjo bodisi z voskom
ali s ¢im drugim, skozi drugo pa vlij v jajee terpentinovega olja
in jo potem tudi zamasi. Dve taki jajei rini Zivini tako daleé v
grlo ter ji v njem stri, da ji mora poZreti. Ta lek je brez slabih
nasledkov in izvrstno pomaga.

Napravljanje teh zdravil je pa navadno vselej zamudno, mno-
gokrat, kadar Zivince trdovratno napenja, tudi brezupesno. Vsled
tega so izumili naprave (instrumente), s kterimi se da napenjanje
precej ozdraviti.

Najboljsa taka naprava je poZiralnikova cev, ki se tako
le rabi. Govedi se vtakne v gobec preluknjan les (glej podobo 52.).

Podoba 52,

Skozi Tuknjo tega lesa in
skozi poziralnik se vtakne
poZiralnikova cev, kolikor
je dolga, doli v vamp. Cev
je dolga do poldrugega =
metra. Predno cev rabis, :
namazi jo z oljem ali z Podoba 53.

maslom ali pas kako drugo

mastjo. Da pa cev, kadar je v vampu, ne zaide v krmo, ampak
da sega do vetrov, postavi govedo, kadar mu vtikad cev, s prednjima




153

nogama uekoliko vise (glej podobo 53.). Iz te podobe je tudi raz-
videti, kako lezi vamp v govedi in kako pride poZiralnikova cev v
vamp.

Vsled vetrovnega pritiska pride véasih nekaj krme v cev. Da
se ta krma potrebi iz cevi, pridejana je cevi posebna paliica, s
ktero se lahko skozi cev podreza. Ce pravilno ravnag s poZiralnikovo
cevjo, to najbolje in najhitreje odpravi§ Zivincetu napenjanje. Po-
ziralnikovo cev bi si morala vsaka vas napraviti ob svojih trogkih,
sicer je pa tako cena, da si jo lahko omisli vsak koli¢kaj premoZen
gospodar.

Gospod c. kr. okrajni Zivinozdravnik in odbornik nase druZbe
A. Folakovski je pri svojih predavanjih veckrat priporotal poZiral-
nikovo cev ter videl, kako radi jo ljudje naroZajo. Cev je dobiti pri
Hauptnerju v Berolinu, a stane primerno mmnogo, ¢e se narodi le
ena. Iz tega vzroka je naSa druZba na predlog gospoda Folakovskega
narodila naenkrat veliko Stevilo poZiralnikovih cevij in
jih sedaj odddaja po 4. gld. 30 kr. eno. Toplo pripo-
rotamo, da si vsaka obéina, vsaka vas, ali vsaj vsaka podroZnica
takoj omisli eno poZiralnikovo cev.

—

Naj se li visoko ali nizko pozlahtnujejo trte
v vinogradu ?

(Posneto po , Weinlaubi*),

Med pozlahinenje na mestu pristevamo visoko zeleno pozlaht-
njenje (cepljenje), naj se vze vrdi po Gotheju ali kakorkoli, visoko
Kurmanovo pozlahtnjenje na loku, kakor tudi nizko zeleno ali nizko
pozlahtnjenje v les.

Visoko lesno pozlahtnjenje na loku smemo po pravici imenovabi
Kurmanovo, ker jo je ta moZ prvié vrdil in priporofal v poskuSnem
vinogradu Klosterneuburskem.

Oboje visoko pozlahtnjevanje se vrsi v vinogradu, ki je pre-
redko novo nasajen z ameriSkimi trsi, meter nad zemljo, ker se
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potem te pozlahtnjene trte pogrebenéajo, da se udobi dosti gost vi-
nograd.

Oboje nizko pozlahtnjenje na mestu pa se godi v vinogradih,
ki so z ameriskimi trtami dosti gosto zasajeni. Pri visokem zelenem
cepljenju pride evropski cepié kot pognanek na ameriSki pognanek,
pri Kurmanovem cepljenju na lok pa pride evropski Zlahtni cepié
kot les na amerigko enoletno mladiko. Pa katera teh dveh pozlaht-
nitev na mestu je bolja, t.j. se da laglje izpeljati, torej bolj pri-
poro¢iti? Popolnoma po praviei trdimo, da se sme druga bolje pri-
porocati iz sledeéih razlogov :

1. Za zeleno pozlahtnovanje potrebujemo evropskibh pognankov,
ki se veliko teze dobé v zadostnem sStevilu taki, ki so pripravni za
cepljenje, kakor mladik, ki se rabijo za pozlahtnovanje na lok.
Rezniki odpadajo vsako leto, ko se reZe v vinogradu; treba jih je
le pobrati, osnaziti, zvezati v snopke fer shraniti v hladnej kleti
ali zagrehene v zemljo.

2. Ako cepid na lok, ima$ samo trd les, ne pa mehkih po-
gnankov, ki so na rezidéu kaj polzki; radi tega je delo veliko laglje
tadi za tezko, okornoe roko, kakor pri zeleni poZlahtnitvi, pri kateri
okorna roka skoraj ni¢ ne opravi.

3. Pozlahtnjenje na lok se holj gotovo obnese, ako se vrdi
prav in pravi fas, kakor zeleno cepljenje, kajti prime se kar vse,
ako le pridno odS¢ipavas pognanke, ki se prikaZejo na cepljenem
loku, To se mora pa goditi tudi pri zelenem cepljenju, ker sicer
je delo zastonj.

4. Cepljenje na lok se posreti, naj bode vreme suho ali mokro,
da sta le cep in podlaga dobra in pa seveda, da se delo prav
izvrSi. Zeleno pozlahtojenje pa se obnese samo takrat, ako cepis v
lepem in ako ostane lepo vreme Se nekaj dni, ko si delo dovrsil.
Ako dezuje, ko cepid, ali pride dez precej potem, ali fe zaéne mocan
veter pihati — ves trad ti splava po vodi.

5. Pozlahtnovanje na lok se vrSi lahko bolj zgodaj kakor
zeleno, radi Cesar pognanki prej dozoré kakor pri zelenem cepljenju.
V severnih krajih ti dostikrat sploh ne dozord. Letos so bile cepitve
na lok na Dolenjskem 19. oktobra vZe veéinoma pogrubane, v zeleno
cepljene pa e tisto zelene, tako, da se je bilo bati, da dozore, ker
jo pridlo takrat mokro in mrzlo vreme. Tudi pokaZejo na lok cepljeni
cepi¢i dostikrat vZe v prvem letu grozdje, kar se pri zelenem ne zgodi.
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Vendar ima cepljenje na lok tudi nekatere nedostatke (pomanj-
kljivosti). Te so:

1. Cepiti moras trte na lok pozneje kakor v zeleno.

2. Pri tej cepitvi na lok je treba dveh oseb, ker ena sama
Jako tezko drzi kledée in ob enem tudi veze.

3. Vezanje pri poZlahtnitvi na lok jo draZe kakor zeleno cep-
ljenjo, ker so zamaski in drat drazi kakor trakovi iz gumija. Tudi
moras imeti tu posebne kledée za vezanje, posebne, da SCipljed drat.

4. Drat, s katerim vezeS, mora$ o *pravem dasu preSéipniti,
ko se pa vezi iz gumija same pretrgajo. Vendar bi se dale nekatere
teh teZav vsaj deloma odstraniti. Vezanje bi morda mogla vrsiti
tudi ena oseba, ako bi se mesto teZkih kles® rabila lahka lesena
priprava, ki bi se dala le z eno roko na cepié in podlago pritisniti.
Sicer pa se brez dvoma dé tudi z eno roko pluta (Kork) brez
vsake druge priprave na poZlahtnitev dobro pritrditi.

To se da doseti na ta nadin, da se na kraju, kamor se je
vtaknil cepi¢ v podobi jezika, previdno s polovicama pluta obda,
ju najprej (provizorino) na sredi s Spago potem pa Se na koneéh
# dratom obveZe. Razun tega se lahko pred grubanjem vZe rabljeni
zamaski poberé in spravijo, da se porabijo za poZlahtnitev. Morda
bi se dali porabiti tudi koruzni storZi, vendar nekateri trdijo, da
se ti ne obnesejo. Gofovo pa je, da se dajo pri poZlahtuitvi na
lok, cepljeni trsi precej pogrubati; potem bi pa sitno ali potrebno
odSéipovanje pognankov popolnoma odpalo.

Iz refenega je paé razvidno, da je mnogo bolj priporotati
cepljenje na lok, kakor zeleno visoko poZlahtnjenje. Seveda bi bilo
mnogo bolje, ako bi se po francoskem nalinu trte kar v triniei
cepile, potem posadile na svoj kraj v vinogradu brez vsacega gru-
banja; ali to je vsaj pri nas za sedaj Se z mnogimi teZavami
zvezano — ni ali vode ali sviZa,

Tudi se di nizko cepljenje v les prav dobro rabiti z vsemi
prednostmi, koje ima tako cepljenje na lok. Ali pri tem se nikdar
ne sme pozabiti na poscipovanje pognankov; skuSnja namreé prica,
da pogine cepi¢, ki se je vZe lepo prijel, ako se zamudi le nekaj
dni odSCipniti pod njim nove pognanke. Zato se tako cepljeni trsi
nikdar ne smejo obsipati, marve¢ je treba, da se pognanki iz pod-
lage precej lahko zapazijo in odstranijo.

Dol. Nov.
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Yinski kis.

Nareju pravega vinskega kisa (jezika) ne stano skoro nic, a
pri nas se bavi vendar redko kdo 7 njo. Na Francoskem pa je
fabrikacija kisa zel6 razvita in pravi vinski kis ima tam toliko ceno,
da se tudi popolnoma zdrava vina niZje vrste z dobitkom vporabljajo
za narejanje kisa. V prvi vrsti je rabiti v to taka vina, s katerimi
se ni prav previdno raviialo, da so se uZe sama v kleti zadela kisati.
Takim sledé tista vina, ki imajo kako veliko napako, koje ni ved
moZno pregnati, posebno vina difefa po sodu, po plesnji, ali kakor
pravijo pri nas, po ,bonfi*; potem pa tudi vina z nevSeéno barvo.

Bolna vina, v katerih je kak ferment prouzrodil Skodljivo pre-
membo, n. pr. zavrela in cikasta vina porabimo z nekako previd- -
nostjo tudi lahko za kis. Popolnoma so pa izkljuéena vina, katera
postanejo vsled posebne bolezni grenka in sicer zato, ker se grenak
okus vina vsled spremembe v kis Se zelé pomnoZi. Za napravljanje
kisa se dalje vspeSno vporabljajo sibka, prekisla in taka vina, ki
prihajajo od trt napademh po Peronospori.

Pogoji, po katerih se vino najbolje spreminja v kis, so Cisto
priprosti. (e nefemo delati po novih, precej zapletenih nadinih,
zadostuje, da razpostavimo vino pri primerni toplini tako, da zrak
neovirano prihaja do njega, pa se vino polagoma spremeni v Kkis.

(e nameravamo vino, ki je zadelo cikati, v kis obrniti, moramo
najprej tako vino iz kleti spraviti. Kis se namre¢ zadenja delati na
povriju vina vsled vpliva prav majhnih glivic, katere prehajajo z
vina v ozradje kleti in se prenadajo iz njega tudi v zdravo vino.
(e pustimo skisano vino v kleti, okuZimo jo slednji¢ zelo s kisnimi
glivicami tako, da je potem ne moremo ved rabiti kot vinsko klet,
ker hi v kratkem ¢éasu zadelo cikati vse v njej hranjeno vino. Za
kis odmenjeno vino moramo forej preloZiti v drug prostor, v ka-
terem je enakomerna temperatura od 15 do 16 °/ R, torej tem-
peratura pavadne stanovalne sobe. Ce se nefemo prav nié truditi,
spravimo lahko cikasto vino v kak star, za narejanje kisa odloéeni
sod. V dno mu zavrtamo na mestu, 4/5 dna visokem, okoli 1 em
Siroko luknjo ; potem napoluimo sod, dokler zacne vino iz te luknje
odtekati ter pustimo sod z odtaknjenim &epom na mestu. V treh
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do Sestih- tednih, kakor je sod manjsi ali ve¢ji, preutvori se vino v
kis, kojega pretoéimo po. pipi v drugo posoedo. Samo mali ostanek
pustimo na dnu, in & napolnimo zdaj sod % drogim vinom, spre-
meni se ono v fe krajsem casu v kis, ker je ostala v njem obilna
“mnoZina kisnega fermenta.

—_—

Pravilo za vrenje vinskega mosta.

1.) Most naj se takoj od stiskalnice spravi v posode za vrenje.
Pridejati se mu pa mora nekaj tacega mosta, ki Ze mo&no vre, e
se ga ima.

2.) Za vrenje je majbolje, ¢e je 20° C. gorkoie. Ce jo tudi v
kleti nekaj stopinj gorkote manj, vendar ni treba zaradi tega Se
skrbeti za kako ogrevanje prostora, ker se pri vrenji most sam
ugreje. Treba jo pa gledati, da se klet od zunaj preve¢ ne ohladi.
Seveda-je treba vcasih jo tudi umetno ogrevati.

3.) Most, ki se je napravil iz grozdja, naubranega pri neu-
godnem vremenu, kaze véasih le 10° C. gorkote. Tukaj je pa Ze
treba skrbeti za gorkoto, da se bode redno vrelo. Zato je pa treba
moéno zakuriti v prostoru, kjer vre. Ker se pa most le podasi
navzame gorkote tudi v toplem prostoru, je Se bolje, ¢e se most
naravnost ogreje. Najbolje je, ée se vlije skozi ecinasto zavito cev,
okrog katere je vrofa voda.

4.) Mej vrenjem naj se most vsaj dvakrat na dan z toplome-
rom preisée. Ce se gorkota veksa, je znamenje, da vretje napreduje
in v kleti ni treba dosti kuriti, Ce hi pa gorkota presegla 30°
stopinj, je pa treba skrbeti celo za ohlajenje, kajti drugale se most
rad spridi.

5.) Ko zacéne v mostu gorkota se manjsati, je to znamenje,
da vrenje ponehava., Sedaj je treba klet bolj zakuriti, da se most
prehitro ne ohladi in droZje ohranijo 8e tako mo¢, da se slador,
kolikor ga je ostalo, hitro izvre,

6.) Ko v novem vinu ni ve¢ kakor 1°/  sladorja, se pa ogre-
vanje kleti preneha in pusti tekoéino ohladiti od 15°—20° €, Ta
¢as se vino &isti, Drozje usedajo se na dno in vino se sedaj pretodi.

Nov.
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Razne vesti.

Nov kmefijski minister je grof Ivan Ledebur- Wi-
cheln, veleposestnik na Ceskem in ud gosposke zbornice. O njem
so govori, du pozna prav dobre kmetjiske razmere nase drzave. V
teskem dezelnem zboru, kojega ud je, pokazal je uZe vetkrat, da
je veséak v kmetijskih zadevah. '

L
*

Petdesetletnica nasih ndov. — Dva uda nadega c. kr.
kmetijskega drudtva gg. vitez Josip dr. Maurovich in vitez
Karol Perinello sta letos koncala 50. leto svojega drustve-
nistva. Prvi je mnogo let tudi ud glavnega odbora in je kazal veduo
zivo zanimanje za drustveno delovanje, On je predsednik finanénega
odseka in navadno tudi porotevalec o drustyenih prendarkih in radunib.

I
E

Umrl je élan nasega drustva gospod Miroslav pl. Dottori
degli Alberoni, sin Castitljevega staroste v nasem deZelnem
zboru g. Antona pl. I ottori degli Alberoni, katerega vitevamo tudi
med najvrlejse sotrudnike v glavnem odboru kmetijskega drustva.

# ok
*

Naznanilo in razglas objavlja c¢. kr. kmet. drustvo
Kranjsko, — Novo Solsko leto na podkovski Soli ljubljanski se
pricne 1. doe junuarja 1896 leta.

S poukom v podkovstvu je zdruzen tudi pauk o ogledovanji
zivine in mesa, Kdor Zeli vzprejet biti v podkovsko Solo, mora se
izkazali ;
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1. s spricevalom, da se je pri kakem kovaci izucil za kovaskega
pomoénika ;

2. 7 domovinskim listom ;

3. 8 spridevalom svojega Zupnika ali Zupana, da je postenega
vedenja, in

4. da zna brati in pisati slovenski.

Ubozni uéenci morejo tudi dobiti stipendije po 60 oziroma
50 forintov.

Prosilei za $tipendije imajo predloZiti :

1. ubozni list,

2. spricevalo o poStenem vedenji, in

3. potrdilo, da so delali uZe dve leti za kovaske pomocnike.
Prognje z le temi spricevali imajo poslati vsaj do 15. decembra
glavnemu odboru ¢. kr. kmetijske druzbe v Ljubljani.

Sola traja do konca junija 1895 leta. Kdor dobro prebije
preskudnjo, more po postavi iz 1873. leta dobiti patent podkov-
skega mojstra, ker sedaj ne more nihée brez preskusnje postati
kovaski mojster. Nauk v tej 30li je brezpladen, vsak udencc si ima
za Solski-Cas skrbeti le za ZiveZ in stanovanje ter za potrebne Solske
knjige. Stanovanje dobodo udenei za majhno plado v Solski hisi.

Udenci naj se oglase vsaj dva dni pred Solskim zafetkom v
podkovski Soli na spodnjih Poljanah,

Ker jo po slovenskih deZelah % zmerom premalo v podkov-
stvu izufenih kovacev in zdravnikov kopitnih boleznij, pa tudi pre-
malo izurjenih oglednikov Zivinskih in  mesovnih, zatorej naj bi
skrbela Zupanstva, da dobode vsaka obéina vsaj po emega dobrega
kovada in Zivinskega in mesovnega oglednika.

N
*

Zvepljanje sadnih kletij. — Predno se sadje dene v
kleti, naj ss dobro klet pozvepla, to je, v njej naj se seZge nekaj
zvepla. Sadje potem v taki kleti manj gnije. Ko je sadje Ze v kleti,
pa ni dobro dosfi Zveplati, ker sadje potem dobi grdo vnanjost.
Tudi Zveplanje ne ustavi gnitja, ako se je Ze zatelo,

B B
E
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Trinega listja, katero je bilo -poskropljeno z bakrenim vi-
trijolom ali modio galico, tako da se na njem poznajo ‘oéitni na-
sledki Skropljenja, ni nikdar rabiti za pospravljanje ali zavivanje
sudja, masla, sira ali kakordnih koli drugih jestvin, ker je mogote,
da se zdravju Skodljiva snov prime zavitega blaga, s demur bi se
v nevarnost postavilo zdravje tistih, ki je uZijejo. Zato je vis. ¢. kr.
ministerstvo notranjih zadev dogovorno s kupéijskim ministerstvom
izdalo dne 1. sept. t. 1. (3tv. 142 drz zak) poseben ukaz, s ka-
terim je strogo prepovedana taka poraba trtnega, pa tudi drugega
z modro galico poskropljenega listja.

Prestopki te prepovedi, za kolikor niso kaznjivi po splosnem
kazenskem zakoniku, se hodo kaznovali po minist. ukazn z dné 30.
septembra 1857 (5tv. 198 drZ. zak.), po katerem je odmerjena kazen
od 1 do 100 gld, globe, ali od 6 ur do 14 dni zapora.

ok
£ 3

Ponarejanje medu Ze dolgo cvete v nekaterih krajih zlasti
na Francoskem. Lijudje so vsled tega Ze postali tako previdni, da
nikdo ne kupi ve¢ medu, kakor v satovji. Sedaj pa tudi ta pre-
vidnost nié ne pomaga. Izumeli so celo neki naéin za izdelovanje
umetnega satovja, katerega napolnijo z umetno narejenim medom.
To satovje je jako podobno pravemu. Da pa kupea lozje osleparijo,
denejo vanj e par mrtvih ebel in slepariju je dovrSena. Ponarejanje *
medn se pa izplaca, kajti tako satovje pride na polovico ceneje,
Dego pravo.

® %
*®

Varovanje mlade detelje. — Ce se mlada detelja pokrije
s kompostom, slamo itd, mladi detelji mraz manj Skoduje. Slama
deteljo bolje varuje pred mrazom, nego bi jo Zivinski gnoj. Pomladi
se pa slama ne sme pograbiti. Tudi varuje slama, da se pomladi
pescena zemlja prehitro ne ususi.

o —

Zal. e. kr. kmet. drugtvo. Tiska Paternolli.



