
Gospodarske stvari. 
Kdaj je sadje popolnoma zrelo? 

Navadno velja za gotovo znamenje sadne 
zrelosti r j a v a ali č r n a b a r v a p e s e k . To pa 
je neukanljivo znamenje le pri r a n e m sadju, 
krero že na drevesu dozori, ko se močič spremeni 
v sladkor in kislina zvezana s kalijem in apnom 
v solnate snovi. Ta sprememba se godi o gorki 
toplini meseca avgusta in začetek septembra tako 
naglo, da so jabelka ali gruške, brž ko skapajo 
ali se potrgajo, popolnoma zrele in vžitne. 

Celo drugače pa je to z z i m s k i m sadjem. 
To še ni, ko se otresa in pobira, popolnoma zrelo. 
Kapanja zimskega sadja tudi ne vzročuje zrelost 
sadja sama na sebi, ampak z r e l o s t v e j i c in 
l e s a , na kterem sadje visi. Sok mu po vejicah 
ne priteka več, les se skrči in sad mora odpasti. ( 
Ko je pa odpadlo, je še trdo, bridko in neokusno, 
ob kratkem rečeno še nezrelo. 

Dozori še le, ko se vleže, nektero že po ne
kaj tednih, nektero pa še le po mesecih. Odtod 
prihaja, da so razni sadi tako različni po svoji 
tipežnosti, t. j . nekteri začn6 kmalo gnjiti, nek
teri pa se dolgo ohranijo. Kolikor počasneje se 
sprememba močiča in kisline godi, toliko dalje 
jabelko ali gruška trpi ali se da hraniti. 

Tudi pri zimskem sadju, od kterega naj
boljši mošt dobivamo, velja za glavno ravnilo, da 
ga je treba pred tolčenjem še p u š č a t i , d a se 
v l e ž e , če nočemo, da popolnoma dozori. Bo
demo toraj čakali do Božiča in pri nekterih sor
tah morda še dalje? Nikakor ne! Treba je le 
pozno sadje umetno do zrelosti spraviti, kar se v 
8—20 dneh dožene. 

V ta namen se spravi sadje v skednju ali 
na kakem drugem prikladnem prostoru, cel6 tudi 
v sadovnjaku na kupe, ki se potem z odejami, 
žaklji ali slamo pokrijejo. Sadje se na kupih 
vgreje, se začne potiti in zori hitro in popolnoma. 
Pri tem pa je dobro, da se najbolj trdo in bridko 
sadje v sredino kupa spravi, ali pa da se kupi 
po nekterih dneh razgrebajo in zvunajne plasti 
sadja v sredino kupa premečejo. Ce je le malo 
sadja, se to gojenje ali zorenje sadja lahko v kaki 
kadi opravi. 

Spomniti pa se je, da na teh kupih ne po
trebuje vse sadje jednako dolgo časa v zoritev. 
Ne sme se toraj sadje, ki potrebuje v popolno do



zorenje le kakih 4—5 dni, pomešati s takim, ki 
to še le v 2—3 tednih doseže. Te kupe od časa 
do časa z vodo polivati ni prav in je le bolj škod
ljivo kakor hasnovito. Toplota, ki je pri tem opra
vilu glavna stvar, se s tem znižuje in zorenje preči 
in pači. Kdor hoče moštu vode pridjati, lahko to 
pozneje stori. 

Kdor svoje sadje že na drevesu po redu zo
riti pusti in ga potem še na opisani način v kupe 
zloženo do popolne dozoritve spraviti zna, se sme 
dobrega mošta veseliti. 

Kaljivost kostreve ali stoklase. 
Skušnja nči, da se črstvo ali frišno seme 

kostreve ali stoklase nikdar ne sme med ž iv in 
s k o k l a j o mešati, ker to seme svojo kaljivost 
še dostikrat tedaj ni zgubilo, ko je že skozi že
lodce raznih domačih živali prišlo na gnojišče. Se 
cel6 takrat včasih začne gnati in rasti, ko je že 
več kaljivosti neugodnih suhih poletij kje prele
žalo. x\ko hočemo kostrevo živini pokladati, jo gre 
prej p o p a r i t i ali skuhati, potem se naj še le 
živini polaga; sicer pride s e m e na gnoj, po gnoju 
na polje in tam kot nadležen in škodljiv plevel 
preči veselo rast koristnih rastlin. 


