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Leto V

Celje, dne 21. septembra 1934

Stev. 19

Na delo!

Sicer mnogi Se letosSnjega pridelka niso pro-
dali in jim zato vprav prodaja povzroca sedaj naj~
ve¢ skrbi in brige, pa vendar je ireba mishh ze
tudi naprej. So namrec¢ razna dela v hmeljiScu, ki
se ne dajo brez Skode odlasati, in tudi radi skrbi s
prodajo ne smemo zakasniti z njimi ali jih opraviti
povrsno.

Hmeljevke deloma Ze stojijo, kdor pa jih Se ni,
naj jih postavi ¢im prej. Prav gotovo jim le Sko-
duje, ¢e leZe poloZene v hmeljisc¢u, zlasti letos, ko
je pretezno dezevno vreme. Zato jih kar postavimo,
kajti nove stanejo denarja, izgledi v bodocnost pa
v tem oziru niso prav ni¢ roznati. Seveda bi bilo
prav koristno hmeljevke tudi razkuZiti in obenem
konzervirati. Vkljub vsemu priporocanju in doka~
zani koristnosti pa se to delo pri nas Se ni moglo
udomaciti in vendar bi tudi pri tem prisSel hmeljar
prav dobro na svoj racun.

Hmeljevina, to so hmeljske trie z listjem vred,
lezi ve¢inoma Se neporezana v hmeljis¢th. Pa
mnogi hmeljarji Ze komaj ¢akajo nanjo, da jo po-
krmijo zivini ali pa vsaj porabijo za nastel. Za eno
kot drugo mni mnogo vredna, v enem in drugem
slu¢aju pa se zopet vrne na polje in ¢esto vprav
v hmeljisce. Ker pa je v hmeljevini leglo in zave~
ti3¢e mnogih nevarnih bolezni in $kodljivcev hme-
lia, poraba za kemo ali nastilj mi priporocljiva.
Zato pa jo zlash letos nikar ne uporabljajmo, ko
vendar za krmo sploh ni sposobna, za steljo tudi
kaj malo vredna, pa¢ pa moc¢no okuzena. Zato
pa jo pustimo kar v hmelji¢u, spravimo jo nekam
na kup in seZgimo na grmadi. Skode ne bomo imeli
radi tega prav nobene — saj hvala Bogu imamo
letos boljSe krme dovolj, za steljo pa s1 bomo ob

lepem vremenu nagrabili listia — pa¢ pa bo to za
nasa hmeljisca zelo korisino.

Redki so bili letos, ki so sledili svarilnemu
klicu ter Skropili hmelj v kobule in zato tudi pride-
lali v barvi brezhibno blago. Mnogi so preslisali ta
klic, ali ga niso upostevali, ali pa so se zanasal
na staro sreco, ki pa se je izkazala letos kot zelo
opoteca. 7Za bodoc¢e pa so prav mnogi ze sklenil,
da bodo Skropili in ponekod celé Ze razmisljajo
o nabavi motornih Skropilnic. Prav je tako, samo
da ne sme ostati le pri besedah in obljubah, mar-
ve¢ morajo slediti tudi dejanja. LetoSnje malomar-~
nosh ne smemo nikdar ve¢ ponovitl in konéno mo-
ramo odlocno v boj zoper najvecjega sovraznika
nasih hmeljis¢. Toda tu ne zadostuje samo Skrop-
lienje. Ze sedaj je treba misliti na to, kako ohra-
niti nasade zdrave, in vprav zato ne smemo pora-
biti hmeljevine za krmo ali nastel, temveé jo mo-
ramo letos brezpogojno sezgati, ker je tako mocno
okuzena. Ne Sele s Skroplienjem v kobule, temve¢
7e seda) moramo zascititi nase nasade pred raz-
nimi boleznimi in Skodlpveil hmelja.

Hmeljevke torej nemudoma v piramide, hme-~
lievino, ki je ze dozorela, pa na kup in v ogenj z njo!

POZIV! pri nakupovanju in prevzemu na-

kupljenega hmelja se orse letos zal zopel take
nepravilnosti in izkoriséanja hmeljarjeo kakor
nikjer drugod in kakor jih tudi pri nas zadnja
leta nismo b:h vec¢ pajeni. Da se napravoi femu
konec, pozivamo pse hmeljarje, da nam vse
take sluc¢aje podrobno ustmeno ali pismeno
nemudoma javoijo!

Hmeljarska prodajna zadruga, r.z.z o. z.

Celje — Vodnikova ulica 2.
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Zakaj zelen?

Dandanes se pri hmelju zahteva pretezno
gladko zeleno blago in le tako tudi najbolje placa.
V prejSnjih c¢asih pa je v hmeljski trgovini bila
barva hmelja le bolj posiranskega pomena, da,
zeleni hmelji so 3li Se celd tezje v denar; tfrgovina
je namrec tedaj zahtevala tezko blago, ki pa na-
vadno ni zeleno. Poprej je kupec ogledal in ovohal
blago od vseh strani, presodil teZzo, mnozino lu-
pulina in aromo, preden je kupil, dandanes pa je
glavno barva in zopet barva; kdor ima gladko
zeleno in ne pregrobo blago, kar hilro lahko
proda, ¢e pa je blago v barvi slabo, ga je kaj tezko
spraviti v denar, pa ¢e je tudi sicer najboljSe.
Zakaj je torej dandanes vprav barva hmelja tako
odlo¢ilna, poprej pa ni bila?

Nekateri irdijo, da je gladko zeleni hmelj le
tfrenutna moda. Deloma ima morda tudi ta trditev
nekaj zase, vendar v glavnem pa le ni tako. Kot
dejanski vzrok, da se zadnja leta 15¢ejo vedno bol
le gladko zeleni hmelji, se navaja namrec¢ preobrat
v pivovarski industriji ter konsumu piva.

Pivo se vari na dva nacina, z vrhnim ali spod-
njim vrenjem- Prvi na¢in je starejsi, da pa le pivo,
ki ni nikdar &isto in tudi ne preve¢ trpeZno; na ta
nadin se vari pivo v vec¢jem obsegu le Se v Belgiji
in Angliji ter deloma tudi v Ameriki. Pri spodnjem
vrenju pa se dobi popolnoma ¢isto in trpeZno pivo
najfinej3ega okusa, ki se vari dandanes Ze vse-
povsod ter vedno bolj izpodriva pivo z vrhnjim
vrenjem. Konsum zahteva vedno bolj le cista ter
¢im bolj svella in prosojna piva ter se zato prav
tako pije vedno manj temnega piva, ki se sicer tudi
vari s spodnjim vrenjem in je docela ¢isto, le da
je bolj ali manj temno rjave ali celoé ¢rne barve in
zato tudi ni toliko prosojno.

Parva piva, ki je bila poprej le bolj postran-
skega pomena, je torej dandanes zelo vazna. Pa
je kon¢no to tudi razumljivo. Poprej se je namrec
pilo pivo pretezno iz glinastih in lesenih vrcev,
kijer mu barve sploh ni bilo videti, dandanes pa se
pije skoro izkljuéno le iz popolnoma prozornih
steklenih ¢as in vrékov. No in ¢e tak pravi pivo-
pivec sedi in, kakor pravijo Cehi, na eno »pose-
deni« izprazni svojih 10—20 vrékov, mu gotovo
bolje tekne kristalno ¢isto in skoro prozorno svetlo
pivo, ki se peni pred njim v ¢asi, kakor pa temno
ali celé godliasto od vrhnjega vrenja.

Z barvo piva pa je v zvezi tudi barva hmelja.
Le z gladko zelenim hmeljem se da namre¢ varifi
kristalno ¢&isto svetlo pivo, do¢im lisasto ali celd
riavo blago le vpliva ve¢ ali manj tudi na jasnost
in kakovost barve piva ter se da zato uporabiti le

Lbirajte in prispevajte v tiskovni sklad!

za temna piva in pa piva z vrhnjim vrenjem sploh.
Ker pa konsum kristalno ¢istega svetlega piva iz~
podriva vedno bolj pivo vseh ostalih vrst fer ie
okus pivopivcey glede najfinejSih odienkov barve,
Cistote in prosojnosti vedno bolj natancen, zato se
tudi zahteva vedno vec le gladko zelenega hmelja.

Vzrokov, da hmelj porjavi ali postane lisast,
pa je ve¢, vendar hmelj s tem Se ne postane vedno
in v vsakem slu¢aju nesposoben za varenje svet-
lega piva. Toda to more ugotoviti Sele kemi¢na
analiza, katere pa trgovec seveda ne more izvrsiti.
Zato pa trgovina enostavno kupuje in zahteva
gladko zeleno blago, pri katerem je brez skrbi, da
bo tudi za najfinejse svetlo pivo vedno sposobno.

Torej gladko zeleni hmelj le ni samo moda in
bo tudi v bodoce le tako blago Slo dobro v denar.
Sicer se tudi domneva, da so to okolnost hoteli v
prvi vrsti izkoristiti Nemci v trdem boju proti pri-
znano najboljSemu zateSkemu hmelju in zato vred-
nost gladko zelene barve hmelja ob vsaki priliki -
Se bolj podértavali. Zateski hmelj, ako pravilno
dozori, namre¢ ni zelen, marve¢ vedno ze bolj ru-
menkast. Da wvkljub temu uveljavijo svoje blago,
ZateSki hmeljarji svojega pridelka sploh ne puste
vec¢ tako dozoreti, ker le na fa nacin morejo ugo-
diti’ vedno bolj izbirénim zahtevam trgovine glede
barve hmelja.

Ce je torej vzrok vedno bolj odlo¢ni zahtevi
po gladko zeleni barvi hmelja res le konsum svet-
lega piva, ali pa tudi konkuren¢ni boj nemskega
in ¢eSkega hmeljarstva, je tezko ugotoviti. Vse-
kakor trditev glede svetlega piva drzi, vendar pa
se brez dvoma pri celi zadevséini tudi precej pre~
tirava. Prav gotovo pa gladko zelena barva hme-
lia, v doglednem c¢asu vsaj, da ne recemo nikdar
ved, gotovo ne bo prisla iz mode; pac¢ pa se bo,
ko se bodo hmeljarji tej zahtevi privadili in bo ta-
kega blaga vedno ve¢ na razpolago, pricelo poleg
barve presojati zopet bolj strogo tudi ostale last~
nosti hmelja.

Razno

Produkcija piva na Japonskem je v prvem letos-
njem polletju nazadovala za polovico proti lanskemu.
Konsum piva na Japonskem je sicer ostal isti, pac pa
je padel ,izvoz, ker se razne drzave vedno boli borijo
proti japonskemu dumpingu.

Hmeljska kupcija se letos le pocasi razvija. Kako
se bo nadalje razvijala, Se ne vemo, vemo pa, ¢e bo
imel hmeljar hmelj, svoja poslopja in drugo zavaro-
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vano pri Vzajemni zavarovalnici v Ljubljani, bo brez

skrbi, ker bo vedel, da mu bo Vzajemna zavarovalnica
v slucaju nesrece hitro priskocila na pomoé¢ s tem, da
mu bo izplacala Skodo. :

I‘lmelia_rska porocila

Savinjska dolina: Kupdija je nadalje mirna.
Sicer je zanimanje in povpraSevanje stalno, vendar
prave zivahnosti v leto3nji sezoni Se ni bilo. Radi pre-
obile ponudbe so cene nekoliko popustile, vendar se
zopet drze in se za prvovrsino blago placuje 35 do
40 Din ter za izbrano in zlasti tudi v barvi brezhibno
blago do 43 Din, za dobro srednje 30—35 Din, za
srednje 25—30 Din in za slabse 15—25 Din za kg. Pri
mirnem, vendar stalnem nakupovanju je iz prve roke ze
prodanega nad 40 % letosnjega pridelka. Zaklju¢na ten-
denca je sicer mirna, vendar Se razmeromaprecej cvrsta.

Vojvodina: Obiranje je bilo pretekli teden
‘konc¢ano in racuna se, da bo letoSnji pridelek znasal
kakih 10.000 stotov. — Mirna kupcija se polagoma na-
daljuje, vendar so vsled preobile ponudbe cene neko-
liko popustile in se placuje sedaj za boljSe blago 25
do 35 Din za kg, za slabSe pa zaenkrat sploh Se ni
dosti zanimanja. :

CeSkoslovasSka: Pri- mirni zakljuéni ten-
denci so se cene zaenkratl ustalile in se placuje sedaj
za najboljSe izbrano Zatesko blago 63—65 Din, za
prvovrsino 58—63 Din, za dobro srednje 52—58 Din, za
srednje 47—52 Din in za slab3e 43—47 Din za kg. Ra-
cuna se, da je iz prve roke prodanega Ze skoro polo-
vico leto3njega ZateSkega pridelka. NajviSje cene se
placujejo predvsem za izvoz, doCim se za domaco
porabo 3e malo kupuje in se splo3no opaZa tendenco
uveljavili nizje cene. Prav fako se vr3i zivahno naku-
povanje tudi v UStéku in Roudnici ter placuje 40 do
54 Din za kg, vendar se tudi tu skuSa uveljavili ¢im
niZje cene. Prodanega je dosedaj v UStéku kakih 4000
in v Roudnici nad 1000 stofov. Da se kon¢no prepreci
prekomerna ponudba in onemogoci tlacenje cen, na-
meravajo namesfo uvedbe popolnega monopola za-
enkrat &im prej dolociti obvezne najniZje cene 47 do
79 Din za kg. Zastopniki hmeljarjev so tozadevni pred-
log Ze predlozili kmetijskemu ministru in bo o zadevi
odlo¢al ministrski svet. Zveza ZateSkih hmeljskih
trgovcev ter zveza CeSkoslovasSkih hmeljskih irgoveev
in izvoznicarjev sta proti dolocitvi obveznih najnizjih
cen vlozili brzojavni protest.

Nemcija: Na trZzis¢u v Nirnbergu je povprase-
vanje prav zivahno, vendar je Se malo blaga na raz-
polago. Za Hallertauski hmelj se placuje 90—101 Din,
gorski 76—83 Din in Tettnangski 104—107 Din za kg.
Spaltskega in najboliSega Tettnangskega hmelja sploh
ni na trziS¢u. Tudi za lanski pridelek se je zopet raz-
vila kupcija in se placuje 45—69 Din za kg. Celo za
starejSe letnike je bilo nekaj zanimanja in prometa po
4—17 Din za kg. Za leto3nji pridelek je'v posameznih
okolisih kupc¢ija iz prve roke izredno zivahna in so
nekateri okolisi Ze docela razprodani, tako na primer
‘Spalt in Kindig. Pri évrsti tendenci se pla¢uje Spalt
94—110 Din, Hallertau 73—107 Din, Aischgrund 73 do
75 Din, Rheinpfalz 73 Din, Wiirttemberg 73—110 Din in
Baden 73—94 Din za kg. Kupujejo pivovarne direkino,
pa tudi trgovina, v prvi vrsti le boljSe in najboljde

blage. Docim je bila prej kupéija ponekod naravnost
viharna, zadnje dni povpraSevanje in Zivahnost v kup-
¢iji nekoliko popu3¢a. Racuna se, da je iz prve roke
prodanega Ze nad 60 % celokupnega letosnjega pridelka.
— Cene obvezne 4-20—6-40 RM, t.). 73— 111 Din za kg.
Francija: Obiranje je v glavnem koncano. Le-
tosnji pridelek bo znaSal kakih 25.000 stotov. — Kup-
Cija se pocasi razvija, vendar je 5e¢ malo prometa.
Lanski pridelek je razprodan in se je nazadnje placalo
37—40 Din za kg. Za leto3nji pridelek se ra¢una, da bo
dosegel do 65 Din, za¢elne cene pa so 30—35 Din za kqg.
Belgija: Obiranje je v polnem teku in bo v
kratkem konc¢ano. Kakovost pridelka je prav dobra. —
TrziS¢e je nadalje mirno. Lanski pridelek notira Po-
peringhe 30 Din ter Alost 45 Din, letosSnji v predpro-
daji za oktober-november pa Poperinghe 33 Din za kg.
Anglija: Obiranje, ki je pocelo zacetkom sep-
tembra, je prvoino precej oviralo slabo vreme, zadnji
¢as pa pri ugodnem vremenu prav hitro napreduje.
Rac¢una se, da bo pridelek glede mnoZine sredniji,
glede kakovosti pa prvovrsten. — Na irziScu je Se po-
polno zatiSje. Za starejSe letnike sploh ni ve¢ zanima-
nja, novedga pa Se ni na trziscu. .
Amerika: Obiranje gre v glavhem povsod i
koncu in so vzorci novega pridelka Ze na trzis¢éu, ven-

. dar cene 3e niso znane. — Sicer pa je irZiS¢e mirno in

za starejSe letnike ni ve¢ mnogo zanimanja tako, da
ponudba prekasa povpraSevanje in cene popuscajo.
Lanski pridelek notira sedaj 19—24 Din, predlanski 14
do 17 Din, letnik 1931 pa 11—14 Din in starej3i letniki
8—10 Din za kg. Zlahini hmelji iz inozemstva Ze zaca-
rinjen pa lanski 64—90 Din in predlanski 34—60 Din
za kg. Prometa je le malo.

Vse cene na inozemskih irziS¢ih so preracu-
nane po pariteti v Ziirichu.

Splos$no. V Nemdiji je najboljSe blago Ze moc¢no
razgrabljeno naravnost od pivovarn in nakupovalna Zi-
vahnost zato nekoliko ponehava, ker za slab3e blago ni
toliko zanimanja. V CSR placujejo najviSje cene le ino-
zemske (3vicarske, belgijske, skandinavske) in deloma
tudi domace pivovarne, ki kupujejo po svojih zastop-
nikih direkino iz prve roke, ter nemski izvozni trgovci,
doc¢im v sploSnem sku3a trgovina uveljaviti niZje cene.
Ostala trzi3¢a zaenkrat Se niso oZivela, pa¢ pa ni iz-
klju€eno, da bo nem3ka trgovina, ki je dobila doma le
malo boljSega blaga v roke, posegla v kratkem tudi
na druga trzi3¢a ter pozivila kupécijo in ucvrstila cene
zlasti za boljSe blago.

HMELJARJI! Prekomerno ponujanje ubija cene
in hromi kupé&ijo. Zato ohranite mirno kri in imejte vec
zaupanja v svoj pridelek, ki, ¢etudi v barvi ne vedno
brezhiben, ima vendarle polno pivovarsko vrednost!
Ogibajte se prekupcevalcev, da si prihranite sitnosti
pri prevzemu, in prodajajte le resnim nakupovalcem fer
odlo¢no zahtevajte najvisje dnevne cene. Samo preko-
merna ponudba je oslabila cene in ¢im ta poneha, se
bodo takoj zopet u&vrstile. Z ozirom na izredno piclo
letino v Nem¢iji in nenavadno hitro prodajo v CSR je
namreé¢ verjelno, da se bo polozaj v kratkem izbolj3al.

Pristopajte k hmeljarski pr_odaini zadrugi!
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Za razvedrilo

: Dobesedno.
A: »Al Ze vesic,o ;aseienoMakaroniéu pomagala VAM, H ME L ! AR ! I .

banka na noge ?«
B: »Kaj poveste! Ali so mu dali posojilo?«
A: »To ne, toda prodala mu je aviol«

Brez sirahu.

Gospod malemu de¢ku: »Kaj, ti kadis? Cakaij, NUDI PO ZNATNO ZNIZANIH

to povem tvojemu utiteljul« CENAH VSAKOVRSTNO MA-
Decek: »Saj Se ne hodim v Solol« NUFAKTURNO IN MODNO
BLAGO 7ZA MOSKE IN ZEN-

Preglejte in upoStevajte oglase! & an

& Z izkupitkom pri prodaji hmelja si poceni nabavite
prepotrebno zimsko blago in obleke pri

TRGOVSKI - DOM

Siermects,

PTOVARA-PERLA- 11 -OBLEK  Celje: &t. 99,

B Ogromna izbira platna, gradla, sukna, kamgarna, [§
f volne, svile in drugega manufakturnega blaga; zaloga
8 toplih sneznih &evljev i. dr. zimske, trpeine obutve.
# Onim iz oddaljenih krajev posljem na zahtevo vzorce
in cenik brezplaéno na dom!

VALENTIN HLADIN, CELJE

PRESERNOVA ULICA -- POLEG MARUINE CERKVE

TOCNA IN SOLIDNA /| PRIDITE IN PRE-
POSTREZBA! PRICAJTE SE!

Sprejema hranilne vloge in
jih obrestuje najbolje. Denar
je pri njej naloZen popolno-
ma varno. Za hranilne vloge
jamci poleg rezervin his nad
5000 &lanov-posestnikov z
vsem Svojim premozZenjem

liud usilnica v Gelju

v nOVf, |3.Stﬂl palaél registrovana zadruga z neomejeno zavezo

na voglu Kralja Petra ceste in Vodnikove ulice

dzdaja konzorcij »Slovenskega hmeljarias, predstavnik Al. Mihelfi. Odgovorni urednik dipl. ing. Janko Dolinar. Tiska Mohorjeva tiskarna (Fran Milavec). Vsi v Celju.



