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Postnina plac¢ana v gotovini,

Slovenski %
882 hmeljar

Glasilo Hmeljarskega
druitva za Slovenijo

* Prvi strokovni list za hmeljarstvo =

Glasilo Hmeljarske
zadruger.z.zo.z.vZalcu

izhaja 3tirinajstdnevno @ MaroZnina Din 20'—, za inozemstvo Din 50'—; posamezna 3tevilka Din 2'— @ Uredni3tvo in uprava: Celje, Cankarjeva ul. 4, telefon 196

Leto Vili

Stev. 23

Kaj je s hmeljskim izvle¢kom ?

Pivovarska indusirija Ze od nekdaj) uporablja
za varjenje piva samo naravni hmelj, in sicer se
uporabljajo cele kobule, take kakor so. Ze davno
pa se je razmislialo o tem, kako bi se dalo iz
kobul hmelja napraviti izvlecek, ki bi se neomejeno
dolgo drzal. Na ta nac¢in bi postale pivovarne ne-
odvisne od kolebanja hmeljskih cen, ker bi se pac
v primeru dobre letine napravilo obilo izviecka,
ki bi potem zadostoval tudi tedaj, ko bi lelina
hmelia odrekla. Zapivovarne bi fo sevedabilo prav
korisino, gotovo pa ne za hmeljarje, ki Ze sedaj
le Se v primeru slabe letine izkupijo nekaj ve¢ za
svoj pridelek.

Doslej so se vsi poskusi, napravili za pivo-
varske svrhe uporabljiv hmeljski izvlecek, izjalovili.
Zadnje case pa se v Nemdciji v raznih casopisih
zopet mnogo piSe o hmeljskem izvlecku ali
eksiraktu. Ze v letu 1921 je neki Horst pricel iz~
delovati in priporoc¢ati pivovarnam za varjenje piva
hmeljski izvleéek. Trdil je, da 1 kg izvlecka na-
domesti 15 kg hmelja in da izvle¢ek tudi daje
pivu sploh bolj3i in zlasti bolj osvezujo¢ okus. Toda
Horstova propaganda v &asopisih ni nasla dosti
odmeva v pivovarskih krogih. Pojavila se je sicer
pozneje Se vedno kaka vest o hmeljskem izvlecku,
toda ostala je bolj ali manj neopazena, dokler se
ni zacelo letos Zivahneje in ob3irneje razpravljati
o tej zadevi, ki bi brez dvoma posegla prav glo-
boko tudi v nase hmeljarstvo.

Nemska industrija za hmeljski izvlecek je iz-
poslovala pri vladi, da je letos izdalo financno
ministrstvo dovoljenje, da se sme uporabljati hmel;-
ski ekstrakt v pivovarstvu tudi na Bavarskem, kjer
doslej to ni bilo dovoljeno in so pivovarne varile
pivo izkljuéno le s hmeljem. Vecina pivovaren se

Celje, dne 12. novembra 1937

Hmeljarji!
meljarji !
Sedaj v novembru in v zacetku decembra
je pravi cas, da se gnioji hmeljskim nasadom z

40 odstotno kalijevo soljo.

Hmelju je Ireba na tiso¢ rastlin 50—75 kg

40 odsltoine kalijeve soli. Trosili je najbolje

polovico sedaj v jeseni, drugo polovico pa
spomladi.

je sicer izrekla proti uporabi hmeljskega ekstrakta
v pivovarstvu in zahtevala celd, da se uporaba
1zvlecka sploh prepove. Toda na drugi sitrani se
viSi Se vedno silna propaganda za ekstraki. Do-
kazali skusajo, da pride izvlecek pivovarnam ce-
neje in da z njim mnogo prihranijo, uporaba hmelja
pa da je za danaSnje case tudi ze zastarela. Hmelj~
ski ekstrakt, ki ga izdelujejo iz hmelja in razli¢nih
drugih kemic¢nih primesi ter ga hranijo v plocevi-
nastih posodah, da je tudi pripravnejsi, ker ga je
treba le manjSe kolicine. S pomoc¢jo kemicnih
sredstev 1zluzijo iz hmelja vse sestavine, ki so po-
trebne za pivo. Seveda pa pridejo pri tem v pivo
tudi druge sestavine, ki so pivu tako v kvar, da
se ne more kosati glede kakovosti s pivom, ki se
kuha z naravnim hmeljem. Toda pivo je le. Tudi
nem3ki prehranjevdlni urad, ki izvaja znano Stiri~
letko, je zelo maklonjen uporabi hmeljskega i1z~
vledka. Ker bi se na ta nacin rabilo sploh manj
hmelja, bi se tako preostala hmeljska povrsina
namre¢ lahko uporabila v druge svrhe.

Pivovarne v splosnem odklanjajo hmeljski iz-
vletek, ker se vari iz njega le pivo slabSe ka-
kovosti. Naprosili so strokovnjake znanstvenike
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na pivovarskem polju, da natanc¢no proucijo 1z~
vlec¢ek. Vecinoma so se vsi izrekli odlo¢no proti
uporabi ekstrakia v pivovarstvu in prav tako tudi
priznana visoka Sola za pivovarsivo v Weihen-
stephanu. Vsa strokovna mnenja so si vec ali manj
edina v tem, da je hmeljski ekstrakt kemicni pro-
izvod, ne pa pravi hmel). Pri izdelavi izvlecka iz
hmelja se vazne organske sestavine hmelja iz-
gubijo, ostanejo sicer v njem Se nekatere vazne
in dragocene sestavine, toda zraven pridejo tudi
take, ki pivo zelo poslabsajo, da nima prave barve
ter dobi nekak parfumiran okus, po katerem rada
boli glava.

Razumljivo je torej, da nemske pivovarne ze
iz konkurenc¢nih razlogov odklamajo nadomestilo
za hmelj, ker bi se s slabSim pivom, ki bi ga
‘varile iz hmeljskega izvle¢ka, ne mogle kosati v
inozemsivu s pivom, ki se vari iz naravinedga hmelja.
Tudi hmeljarji bi morali odlo¢no nastopiti proti
ekstraktu. Dejstvo je namred, da hmeljski izvle-
¢ek v meki meri ogroza obsto) producentov hme-
lia sploh, onih Zlahinega hmelja pa Se prayv po-
sebno. Toda mi Se bilo slisati, da bi tudi hmeljarj
nastopili proti uporabi hmeljskega izvlecka v pivo-
varstvu, éeprav bi uporaba hmeljskega ekstrakta
prizadela najbolj zlasti hmeljarje v srednji Evropi,
ki so v svoje hmeljarstvo investirali velike svote
denarja in imajo za pridelovanje Zlahtnega hmelja
najvec¢ stroskov. Hmeljski ekstrakt izdelujejo nam-
re¢ tudi iz hmelja slab3e vrste. Zato ta industrija

~ . ne bo kupovala Zzlahtnega hmelja, ampak slab-

- $ega, samo da ga dobi ¢im ceneje. Za primer slabe
letine. ko bi se morale cene hmelju dvigniti, bi se
pivovarne omejile sploh le na uporabo hmeljskega
ekstrakta, ki bi ga napravili dovolj v dobrih letinah,
ko je hmelja dovolj in poceni, da bi potem tudi
v slabih letinah lahko prifiskali na cene. Upati je,
da bo pivovarska industrija s producenti Zlahinega
hmelja spoznala in odsiranila pogubo, ki jim preh
od industrije za hmeljski izvle¢ek. Skodo bi nam-
re¢ imeli oboji: pivovarska industrija, ker bi kon-
sum piva zaradi slab3e kakovosti gotovo zelo na-
zadoval, pridelovalci Zlahinega hmelja pa, ker bi
* morali nasade silno omejiti in bi Sle velike investi-
cije v izgubo, pa bi Se ne dpsegli vec¢ zlepa za
svoj pridelek vsaj kolikortoliko primerne cene.
Neglede na vse drugo je prav gotovo hmeljski
izvlec¢ek le neko nadomestilo. Koliko pa so razna
- nadomestila vredna, marsikdo 3e danes dobro
pomni iz svetovne vojske, ker si je tedaj z njimi
za vselej temeljito pokvaril Zelodec. Pravo in res
kakovostno pivo pa je slejkoprej mogoée variti le
s pravim, naravnim in kakovostno ¢im boljsim

zlahtnim hmeljem. To bo prav gvotovo konc¢no le
morala uvideli in priznati tudi industrija hmelj-
skega izvlecka.

O hmelju 1936/37

Skupni pridelek hmelja v Franciji je znaSal ka-
kih 16.500 stotov na 2000 ha s povpreénim pri-
delkom nekaj nad 8 stotov na ha (Nord 10, Alzacija
9, Lotaringija 5 in Burgund 2,7) in bil glede mno-
zine eden najslabsih v Franciji. Povpreéna cena je
znasala le kakih 6—10 ffrs (9—15 din). Doéim se
racunajo izdatki povpre¢no na 1 ha na okroglo

112.000 ffrs (18.000 din), so zna3ali dohodki povpreé-

no na 1 ha le 6.400 ffrs (9600 din), tako da je trpelo
v tem letu hmelarsivo kakih 10 miljonov ffrs
{15 milijonov din) izgube. Hmeljarji so skusali po-
novino 'doseci povisanje uvozne carine, vendar
brezuspesno.

Glede kakovosii se je pridelalo lam v Alzaciji
prvovrsinega hmelja 20 %, srednjega 50 % in slab-
Sega 30 %, v dpt. Nord pa 15, 60 in 25 %.

Izvozilo se je iz Francije v letu 1934 skupno
13.391 stotov hmelja, v letu 1935 pa 11.293 in v letu
1936 Se 12.711 stotov, uvozilo pa v istih razdobjih
15.2606, 7896 in 4867 stotov.

V Belgiji je bila zima prav mila in vlazna, v
maju in juniju prefezno suho, v juliju zelo dezevno
in v avgustu zopet bolj suho vreme. V maju in
juniju so zelo nagajale usi in tudi peronospora se
je moc¢no Sirila ter so skrbni hmeljarji po desetkrat
in tudi petnajstkrat Skropili, povpreéno pa po Stiri
do petkrat in le malostevilni sploh ne. Pa¢ pa se
je z zaSc¢itnim Skroplienjem proti peronospori pri-

Celo cesto prepozno, tudi Sele v cvet.

Obiranje je pricelo v Poperinghe h koncu
avgusta in bilo do srede septembra kon¢ano, ce-
tudi je bilo precej ovirano po viharnem ter dezev-
nem in meglenem vremenu. Pridelek je bil bolj
picel, kar izvira iz obculljivosh vrste Buvrinnes,
ki rabi za razvoj kobul brez oploditve posebno
ugodne klimati¢ne razmere. Tako je pridelek, de-
loma seveda tudi zaradi peronospore. bil za polo-
vico manijsi kot v letu 1935, dodim je bilo blago v
rasti vsaj tako dobro kot v prejsnjem letu. Po-
vr3ina nasadov, ki se je Ze iz leta 1935 v leto 1936
precej zmanjsala, se bo verjetno v letu 1937 Se
bolj. Neobrano je ostalo kake 3 % masadov.

V Alostu je pricelo obiranje h koncu av-
gusta in je trajalo do konca septembra. Glede
mnoZine se je nabralo nekaj manj kakor prejsnie
leto. Pridelek je bil v barvi ve¢inoma dober, 17~
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vzemsl seveda one nasade, kjer ga je pokvarila
percnospora. Polovico pridelka je bilo v kakovosti
vsekakor precej boljSe kot v prejSnjem letu. Po-
vrsina nasadov se je povecala za kakih 40 ha in
se bo verjelno v letu 1937.Se nekoliko.

Placevalo se je v Poperinghe za Buvrinnes v
zacetku 7—7,25 bfrs (10—11 din), pozneje so se
cene dvignile do 14 bfrs (20 din), pa kmalu zopet
popustile. Za priljubljeni tettnangski; hmelj, ka~
terega se zaenkrat pridela v Poperinghe le kakih
150 stotov, se je doseglo 16—18 bfrs (23—26 din)
7a ka. V Alostu se je placevalo 12— 17 bfrs (17 do
25 din) za kg za vrste Cagneaux in Groene Bel,
do¢im je bila vrsta Hallertau v nekaj dneh gladko
razprodana po 14—19 bfrs (20—27 din) za kg. Pro-
izvodnji stroSki znaSajo 6—9 birs (8,50—13 din)
za ka. .

Glede kakovosti se je pridelalo prvovrsineaa
hmelia v Poperinghe 25, srednjega 60 in slabsega
15 %, v Alostu pa 25, 50 in 25 %.

Izvozilo se je i1z Delgye v letu 1934 skupno
5814 stotov, v letu 1935 pa 3819 in v letu 1936 Se
4696 stotov, uvozilo pa v istih -razdobjih 24.730 ter
20.310 in 26.333 stotov. (Dalje prihodniji&.)

Razno

Proli povisanju davka na pivo protestirajo v CSR.
Zavedajo se namreé¢, da bi se zaradi poviSanja davka
povisale tudi cene pivu ter bi zato znalno nazadoval
Konsum, St )

Konsum piva v Ameriki se Se vedno dviga. V prvih
ireh cCetrtletjih letoSnjega leta se je zopet dvignil za
nad 6 9 proh istemu lanskemu razdobju.

Konsum piva na Svedskem se tudi dviga in je zna-
Sal lani 2,545.902 hl proti 2,529.958 hl v predlanskem
letu, lani torej za 15.944 hl vec.

Pivo v Abesiniji. Ze v zacetku leto3njega leta je
bila ustanovljena v Abesiniji posebna druzba, v kateri
je zastopan najvec avsirijski kapital, ki bo preskrbela
Abesinijo s pivom. Druzba je prevzela neko staro fran-
cosko pivovarno v Addis-Abebi, katero bodo znatno
povecali. Varili bodo svetlo in femno pivo v sodé¢kih in
steklenicah, seveda iz domaé¢ih surovin, kar ne bo
tezko, ker se prideluje v Abesiniji prvovrsini jeémen.
llvoz inozemskega in tudi italijanskega piva bo do-
volijen le v prav neznatni meri. Tako bodo torej Abe~
sinci pili poslej le avstrijsko pivo, ki pa bo vareno iz
domacih surovin. ;

Pridelek hmelja v Neméiji je znasal lani 101.000
stotov. lzvozilo se je 22.500 stotov, najve¢ v Ameriko.

Izvoz piva iz Nemcije je znasal lani 239560 hl, do-
¢im predlani 216.816 hl, v letu 1934 pa 173.532 hl in v
letu 1929 celih 611.003 hl. Isto&asno pa se ‘je nekaj piva
tudi vvazalo v Nemdijo, in sicer lani 46.311 hl, v letu
1929 pa 202.031 hl.

Hmeljarska porocila

Savinjska dolina: RazpoloZenje v hmeljski kupciji je
bilo zadnjih 3firinajst dni nespremenjeno mirno. Nekaij
zanimanja in povprasevanja je bilo le za razli¢no sred-
nje in slabse ter predvsem ¢im cenejSe blago, za boljse
pa.zaenkratl ni zanimanja. Cene so v glavnem ne-
spremenjene, vendar so za bolj5e blago le nominalne.

Vojvodina: Pri nominalno sicer nespremenjenih
cenah je bilo zadnje dni v kupciji prav mirno in tudi
prometa le malo. Sicer pa so 35e neprodane zaloge
uporaknega letoSnjega pridelka Ze prav picle.

Ceskoslovaska: Na 1rzis¢u je razpoloZenje prav
mirno in je nekaj povprasSevanja predvsem le za ce-
iejie blago. Cene so ostale v glavnem nesprémenjene,
vendar so deloma le bolj nominalne in fako notira.
letodnji pridelek Zzateski 17—29, Ustécki in Roudnicki
12—23 din in Dubski 12—17 din za kg. Sicer pa se
racuna, da je neprodanih v prvi roki le Se kakih 10.000
stotov letoSnjega pridelka in tudi v drugi ne nad
5000 stotov. Znamkovanih je doslej v Zatcu 36.000 stotov

“letnika 1937.

Nemcija: V hmeljski kupciji je razpoloZenje prav
mirno in tako pri nakupu iz prve kakor tudi na trziscu
iz druge roke ni dosti povprasevanja. Domaca pivo-
varska industrija sicer zopet nekaj kupuje, vendar le
v manjSem obsegu in tudi NHPD ne posega dosti v
kupcijo. Cene so sicer v okviru dovoljenih najvisjih +in
dar je zaklju¢na tendenca prav mirna in tudi prometa
ni dosti. Nakup iz druge roke se vrsi predvsem za ino-
zemski racun. :

Francija: Na hmeljskem trZiS¢u je tendenca v splos-
nem mirna. Za domaco- pivovarsko industrijo je le
malo povbraSevanja in tudi za izvoz ne dosti ve¢. Od-
lo¢ba o wrisilni porabi domacega hmelja v domacih
pivovarnah Se vedno, ni izdana. Hmeliarji so postali po-
pustljivejsi, zato so tudi cene popustile in zadnji ¢as
se placuje za letosnji alzaski pridelek 17—19 din za kqg.

Poljska: V hmeljski kup¢iji je razpoloZenje prav
mirno in je nekaj ve¢ povpra3evanja le za cenejSe,
c¢etudi slabSe blago. Cene so ostale sicer nespre-
menjene, vendar so zlasti za boljSe blago le bolj nomi-
nalne.

Belgija: Pri slabem zanimanju in povprasevanju,
pi¢lem prometu in mirni zakljuéni tendenci notira le-
to3nji Poperinghe 12 din za kg. : 8

Anglija: Na hmeljskem trzisc¢u je tendenca v splos-
nem precej mirna ter je razmeroma le malo zanimanja
in povprasevanja. DBonitiranje lefoSnjega domadega pri-
delka gre dobro od rok in je kakovost pridelka v splo3-
nem prav dobra.

Amerika: V hmeljski kupéiji je razpoloZenje mirno.
Vedinoma se le v ve¢jem obsegu dobavlja Ze prej na-
kupljeno blago, novih zaklju¢kov pa je bolj malo. Hme-
liari pa so zelo irdi ter se zato tudi cene drZe in
domaéi pridelek notira letodnji 17—20 din, lanski 12
do 16 din, predlanski 9—13 din in starejsi letniki 7 do
9 din, Ze zacarinjen inozemski pa letoSnji znamkovan
53—56 din in neznamkovan 46—52 din ter lanski 38 do
43 din in predlanski 30—34 din za kg. Za doma¢i pri-
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delek je bilo zadnji ¢as 5e nekaj zakljuckov po 13 do
15 din za kg, vendar je boljSe blago nemogoce dobiti
izpod cene.

NajviSje cene, platane zadnji cas za 1 kg naj-
boljSega hmelja raznih provenienc, so bile naslednje:

letos lani
Nemdija (Tettnang) . . . . . 58 72 din
CesSkoslovaska (Zatec) . . . 30 36 din
Jugoslavija (savimjski) . . . 23 34 din
(vojvodinski) . . 15 24 din
Poljska (wolimski) . . . . 22 24 din
Francija (alzaski) . . . B 0 21 din
Amerika, domaci [()l((](m] GATSN 52 din
inozemski, zacar. . 62 81 din
Belgija (Poperinghe) . . . . 12 19 din
Za razvedrilo
V hmeljski sezoni.
Tona: »Kako pa je danes kaj? Ali je kaj povpra~
Sevanja?«
Tina: »Seveda, pa Se koliko — po kupcih nam-
rec.«

Vzajemna zavarovalnica v Ljubljani

sprejema

vse vrste zavarovanj pmtl Po-
zaru: poslopja,vse premicnine,
hmelj, zvonove, steklo, nezgo-
de, vlom. jamstvo, avto-kasko,
Zivljenjska zavarovanja v vseh
kombinacijah in posmrtninska
zavarovanja »Karitasc.
Zastopniki v vsaki Zupniji.

PodruZnica: Celje, Vodnikova ulica 2.

;Hranilnica Dravske banovine

Celje +++ Liubljana +++ Maribor

&
Pupilarno varen zavoo.

Obrestovanje najugodnejse.
H SRR AT GA SRR PR o
Za vloge in obresti jaméi Dravska banovina e

Susiinico z vsem premozenjem in vso davéno mocjo.
4 m*, kupi Gregorij Potokar, Velenje. $980/0000606300000P02000560088000006
I C .t d
Spre jema l

hranilne vloge in
jih obrestuje
najbolje Denar
je plinjci nalozen
opolnoma varno.
Ea hranilne vloge
jam¢i poleg re-
zerv in hi§ nad
4000 ¢lanov - po-
sestnikov
Z vsem svojim
premozenjem

Ljudska
posonlmca v Celju

registrovana zadruga z neomejeno zavezo

v novi, lastni palaéi na voglu
Kralja Petra ceste in Vodnikove ulice

v zaupanja vredne domace denarne za-
vode, da se omogo&i z oZivitvijo denar-
nega obtoka delavoljnim nasSim ljudem
zopet delo in kruh,

CELJSKA MESTNA
HRANILNICA

(v lastni palaci pri kolodvoru)

Vas vabi, da ji zaupate tudi Vi svoje
prihranke, ker Vam nudi zanje s svojim
premozenjem popolno varnost. Mesto Celje
jo je ustanovilo Ze pred 72 leti in tudi Se
samo jamé&i zanjo z vsem svojim imetjem
in z vso svojo davéno mocjo.

Denarju, ki ga vloZite, je vsakoCasna,
nemudna izplaé&ljivost strogo zajamé&ena.

"~daja k cij »Slovenskeg:

hmeljarjas, predstavaik Al Mihel&i& Odgovorni urednik dipl. ing. Janko Dolinar. Tiska Mohorjeva tiskarna (Fr. Milavee). Vsi v Celju



