Stev. 21.

Izhaja 10. in 25. vsakega meseca.

Leto 1V.

NARODNI GOSPODAR

GLASILO GOSPODARSKE ZVEZE.

Clani Gospodarske zveze dobivajo list brezplaéno.

Cena listu za neélane po &tirl krone naleto; za pol leta dve kroni;
za Cetrt leta eno krono; posamnne stevilke po 20 h.

* Sklep urejevanja b.

in 20. vsakega meseca, — Rokopisi se ne

vradajo. — Cene inseratom po 20 h od enostopne petit- vrste, za
vedkraino insercijo po dogovoru.

Telefon Stev. 143.

V Ljubljani, 10. novembra 1903.

Postno-hran. §t. 849.872

Kmetijstvo.

Sadjarstvo.

Crtice iz slovenske pomologije.
(Napisal Obsavski.)
(Nadaljevanje.)

Med hruske, katerih imamo v
obée okrog 5000 vrst, pristevamo
kot v nasem cesarstvu splosno
primerne te-le:

1. Zgodnja zelena Magdalenka,
pripravna za okolice mest, kamor
se zgodnje sadje lahko proda. Je
gicer dobrega okusa, dasiravno za
razvajena usta ni¢ posebnega, rodi
zelo bogato.

2. Solnograjka vspeva posebno
po nasih severnih deZelah, gorenji
in dolenji Avstriji, Moravi itd.
Prav ostrim krajem se ne prilega
ker postane sad v takih legah
razpokan, majéken. Solnograjki
ugajajo le prav mile lege v tre-
tjem pasu tudi za obcestne nasade
sluzi dobro.

3. Viljemova Kristovka se
bolje ali prav za prav edino dobro
obnasa le v rokah izvedenega vrt-
narja, nego v rokah navadnega
sadjerejca. Ima velik sad, pripra-
ven zlasti za vkuhavanje ali kon-
gerve. Toda stati mora to drevo
v kakem zavarovanem kotu, ka-
mor veter ne more blizu, posebno
ji prija pasma druga. Kristovka
igra v Kaliforniji veliko ulogo
kot konservna hruska. Imenujejo

jo tam Bartlet in vedina hrugko-
vih konservov prihaja iz Kalifor-
nije k nam.

4. Dobra sivka gre do tretjega
pasa in je tudi v ojstrih legah
gospodarski sad 1. vrste, ki zelo
obilno rodi.

5. Dobra Lujiza avrangka rodi
neverjetno bogato sadje, je srednje
veliko, podolgovato ter se v ustih
kar topi kot pesno maslo, vendar
pa ima c¢asih nekoliko prevet ki-
sline v sebi, da bi mogla biti na-
mizno sadje 1 vrste. Lujiza av-
ranska je mej hruskami, kar je
angletka parmena mej jabolki,
posebno lepo raste v obliki pira-
mide,

6. Klerzo (Claizgeant) je pri-
pravna le bolj za vrtnarje, ki ji
dajo radi podobo piramidino, sad
je lep, velik in mocen, cepi se
klerZo samo na kutinjo.

7. Boskova steklenka ni za
zelo suhe kraje, toliko holj pa
se prilega taki suhi zemlji.

8. Princezinja Marijana,

9. Dielova maslenka ima jako
lep sad, zato jo v Parizu po pra-
viel imenujejo ,,piré magnific’* ali
velitastno hrusko in jo uvaZajo
cele Zelezniske vlake (ne posame-
zne vagone). Tudi na Dunaju
krasi povsodi boZiéno mizo in dre-
vesce. A Dielova maslenka dela
dobro samo v pasu drugem in
najugodnejsih legah tretjega pasu.
V slabgih legah je samo gospo-

darski sad za kompot, rodi obilno,
posebno na Spalirju in piramidi,
zelo moc¢an pecelj.

10. Vojvodinja angulemska je
podobna Dielovki, le okus je raz-
licen, A zahteva za svoj vspeh le
prvi pas, sicer postane enostavno
pesa po okusu. V prvi vrsti se
goji kot pritlitno drevo, posebno
fino sadje napfavi na Spalirju.
Ker je tudi precej obéutljivo, jo
moramo zlasti varovati zmrzline.

11. Bela jesenska maslenka,
tudi carska hruska spada med
najfinejie vrste, je pa zato precej
kocljiva, hote imeti toplo, pre-
cej humozno (€rno) zemljo, ki je
nekoliko vlaZna. Lega naj bo za-
varovana, toda ne preve¢ zaprta,
ker sicer dobi sadje prerado pege.
Za drugi pas se priporodate pod
posebnimi pogoji.

12. siva jesenska maslenka,
je dobra, fina francoska vrsta.

13. Regentinja, se lahko Se
sadi v zmernih legah 3. pasu ter
Je izvrstna, zelo aromatiéna zimska
hruska, ki ima za domato porabo
kakor tudi za na trg velik po-
men.

14. Napoleonova maslenka ima
gladko koZo ter zelo dobro obrodi
najve¢ vredna pa je med vsemi

15. zimska dehantovka (Franc-
dogame d’hiver), kateri pa prija
samo juini Stajer in Tirolsko,
sicer pa nobena zemlja. Morda bi
se nam posrecil kak poskus, ako



bi jo zasadili h kakemu zidu na
juzno stran. Ta hruska ima po
svetu visoko ceno. Na Dunaju
stane (hotel Sacher) en sad 4—6
kron, v Parizu celo 10 do 15
frankov.

16. Velika madja glava je iz-
klju¢no le gospodarska vrsta.

Ravno to velja o:

17. Stajarski mostnici in

18. Weilerjevi mostnici, Poleg
teh vrst se pri nas tudi se vee-
krat imenujejo Kolomanova ma-
slenka, Marija Lojza, postrvenka,
rde¢a dehantovka, Hardisovka.
Dalje je znana formentinka, dobra
hruska, ki jo rabijo nase kuha-
rice za vkuhavanje, isti namen
ima sorbeto, ki prihajajo zgodaj
iz Tirol.

S tem smo nasteli glavne nase
jaboléne in hruskove vrste, treba
je pa mej njimi razumno razbirati
in obdrZati samo najboljse. In zato
naj se v vsaki deZeli ohdrZi (to
velja zlasti za kupéijo) najveé 15
vrat jabolk in hrusek,

Vinogradnistvo in vinarstvo.
Kako deluje na vino polnjenje, pre-
takanje, Zveplanje in ¢iS¢enje.

Da se vino v nepolnih posodah
vegi in da zgublja na prvotni do-
broti, osobito v slabih ne dobro
zaprtih posodah, je vsakemu znano,
malo njim je pa znan vzrok, zakaj
da se taka izprememba vrii.

Ze opetovano smo tudi v tem
lista povdarjali, da se nahaja v
zraku, osobito za Casa trgatve
mnogo raznih, vinu koristnih pa
tudi &kodljivih gliv in bakterij,
toda za Casa trgatve vendarle ved
prvih kot poslednjih, pozneje pa,
namred¢ med letom, pa ravno obratno,
namreé veé 8kodljivih nego korist-
nih gliv, Med koristne glive ste-
jemo kvasne glive, to so one, ki
pouzrocajo razkrajanje sladkorja
t. j. kipenje ali vrenje. Skodljive
glive ali bakterije so pa od najbolj
znanih: ocetne glive, ki pouzrote
da se vino skisa ter kanove glive,
ki pretvarjajo alkohol v vodo in
tako vino osibe.
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Dotim moramo skrbeti da pride
v moit kolikor mogoée veliko kvas-
nih gliv, moramo nasprotno gledati
in paziti da kolikor mogote za-
branimo pristop ocetnim in kano-
vim glivam. To se mora Ze pri
kipenju mosta zabraniti, kar se
doseZe s tem, da se grozdje kmalu
spresa ter da se pusti most v za-
prtih kadeh pokipeti, v katerem
sluéaju se moramo posluZiti tako-
zvanih kipelnih veh, ki se napol-
nijo do polovice z vodo ter trdno
v veho pritrde.

Eden ali drugi bi utegnil vpra-
sati: Kako pa naj pridejo sedaj
kvasne glive v sod, ko je vendar
isti tako trdno zaprt? K temu
pripomnimo le, da kvasnih gliv
za prvi sluéaj ne potrebujemo, ker
jih je prislo Ze z grozdjem odnosno
z mostom toliko v god, da more
most brez drugih kvasnih gliv po-
polnoma pokipeti, izvzemsi Ce se
ni trgalo v prav poznem in jako
mrzlem ¢asu, ali pa prezgodaj, ko
je bilo grozdje 8e zeleno.

Obenem s kvasnimi glivami
pride v most tudi nekaj drugih
skodljivih gliv, toda ker je mnogo
ve¢ kvasnih gliv, ne pridejo skod-
ljive glive do pravega razvoja ter
se sesedejo v podobi goste s kvas-
nimi glivami vred na dno. Drugade
je pa pozneje, ko konéa prvo glavno
ali takozvano burno kipenje t. j.
po preteku 1—3 tednov. Po bur-
nem kipljenju pojenja Zivljenje
kvasnih gliv, ker nimajo zase prave
hrane veé ter se sesedajo v po-
dobi goste na dno in napravijo
prostor drugim skodljivim glivam,
ki se v vinu naglo razvijejo ter
isto na razne nacine pokvarijo kar
ge tim hitrejse vrsi, ¢im ugodnejsi
80 pogoji, namre¢ zrak in alkohol.

Prvi, ki se na povriju vina
pokaZe, je kan, kiv kratkem &asu
pokrije celo povrije z belo mrenico.
Ta se tim bolj rasiri in pomnoZi,
¢im ved¢ zraka dohaja v sod in
¢im manj vina je v njem; ter ¢im
sibkejie je vino t. j. &im manj
alkohola ima v sebi, Obenem s
kanom se navadno naselijo tudi

ocetne glive, ki vino skisajo da
cikne.

Kako se pa zabrani nastop
kana in drugih vino kvarjajotih
gliv? Najgotovejsi in najpripro-
stejsi nadin je imeti vedno polno
posodo. To je sicer lahko reteno,
a tezko izvriljivo, vsaj pozneje,
ko se nekaj vina iz soda odtoCi.
Vsekakor pa naj se skrbi, da so
sodi vsaj 8 prva, dokler je vino
se mlado, vedno polni, zato jih je
treba vsaki teden po 2—3 krat
naliti, drugace se kan gotovo v
par dneh naseli in ga je potem
tezko popolnoma odstraniti. V kra-
jih, kjer so kleti dale¢ od stano-
vanj, kjer se sodov ne more vsaki
dan pogledati in torej tudi ne tako
pogostokrat zalivati, naj se ne
jemljejo kratke vehe, marve¢ 5 ali
tudi 10 em dolge, tako da so
vedno z vinom v dotiko. Take
vehe se ne posuse dokler so s te-
kotino v dotiki, vsled ¢esar bolje
zabranjujejo pristop zraka oziroma
skodljivih glivie.

Za zalivanje se vzame, ¢e le
mogoce, vino iste kakovosti in se-
veda vedno le zdravo in &e se
zaliva Ze bolj staro &isto vino,
mora biti tudi ono s katerim se
zaliva, priblizno enake starosti in
Cisto.

Ako se zaliva staro vino z ne-
pokipelem mostom, ne samo da se
vee skali, marve¢ se tudi dolgo
¢asa ne otisti, ker pri¢ne v mostu
nahajajoéi se sladkor podasi kipeti.
Ako se shrani nekaj vina iste vrste
katerega se namerava zaliti, vel
mesecev v malem sodéeku ali celo
v steklenicah, se napravi med tem
tasom, e v slucaju, da je bilo 8e
mlado ko se ga je natodilo, in Ce
se med tem ¢asom ni ni¢ pretoéilo,
mnogo gose. Pri porabi takega
vina, treba jako oprezno postopati,
ker pri najmanjsem sunku, osobito
pri steklenicah, se vse kaj hitro
skali. V tem slucaju je najbolje
posluZevati se kavéugove nategace.
Ce je bilo vino e sladko ko se
ga je v steklenice postavilo, se ga
more kmalu porabiti, ker drugace



se pri odprti steklenici v par dneh
popolnoma skali, Ceravno je bilo
%e popolnoma cCisto, ker se pri¢ne
v njem 8e¢ nahajajo¢i se sladkor
razkrajati, kakor hitro se vino
zraka nasiti.

Zato pa se morajo vina v pra-
vem CGasu in vetkrat pretakati, da
se prvi¢ odstrani gosta na dnu,
ki more, posebno pri napravi vina
iz mnogo gnilega grozdja, isto jako
pokvariti, in drugi¢, da pride vino
s prva z zrakom v dotiko, /da se
nagiti zraka, ki pokipenje vsega
sladkorja znatno pospesi in do-
slovno tudi Ciséenje vina. Zato se
pretoteno vino hitrejse odisti in
hitrejse postara ali dozori, nego
nepretoteno, Prvo pretakanje naj
se izvrsi 2—3 tedne po burnem
kipenju vsekakor pa 8e pred novim
letom, pozneje pa marca in junija
ali julija. Pri prvem pretakanju
naj pride vino kolikor mogode z
zrakom v dotiko; pri tem pa je
klet dobro zraciti. Pretaka naj se
pri lepem ali vetrovnem, ne pa
pri deZevnem vremenu.

Mnogi ne pretakajo trde¢, da
vino zgubi na moéi. S prva se res
zdi da je vino mnogo zgubilo, toda
Ze po preteku 2 tednov se opazi,
da je bil ta sum napalen, kajti
pretofeno vino postane lepSe in
okusneje od nepretoéenega.

Dotim se toraj vino pri polnih
posodah prav lahko in dolgo zdravo
ohrani, je to tem teZavnejie pri
nepolnih posodah; vsaj kan je v
tem slucaju skoro neizogiben.

Trgovec se temu kmalu ubrani,
ako doda vinu nekoliko alkohola;
vinogradnik pa, ki hofe ohraniti
posteno ime, se s tako manipula-
cijo noce baviti, ¢eravno je veckrat
to prav na mestu, ako se le doda
pristni alkohol. Zato je pa najbolje,
¢e se posluzuje nedolZnega Zvepla
ter ostalo vino v sodu enako kot
prazni sod zaZvepla t.j. da zaZge
v posebni pripravi toliko Zvepla
da napolni z dimom prazni prostor
v sodu. Ni treba moc¢no Zveplati
marve¢ prav malo, ter ¢e je sod
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dobro zaprt, ponoviti Zveplanje
vsakih 4—5 tednov,

Glede umetnega Cislenja, je pa
omeniti da se sme to vrsiti Sele
ko je vino dobro pokipelo in ko
so se glavne, kalnost pouzrotujote
snovi, sameobsebi sesedle; toraj
od spomladi naprej, vsekakor pa
Sele po prvem pretakanju.

Tudi po Cistenju se zdi da je
vino zgubilo na moéi in dobroti,
toda kmalu potem ko se ga od
sesedle se goste odtodi, kar se mora
po preteku 1—3 tednov izvrSiti,
dobi vino prijeten &ist okus in
lepo barvo. Slavno pri tem je se-
veda, da se rabijo primerna in
dobra cistila. e

Splosno.
St. 1.

Kontana je poletna polovica,
prisla je zimska polovica Ieta,
danes smo skoro Ze v zimi, Dela
na polji in travniku so samo fe
prekopavanje, ravnanje, gnojenje;
mesto pase in zelene krme dobiva
Zivina samo 8e suho krmo. Pri-
¢elo se je zimsko delo; polje se
obdelava za jaro Zito. Kajnit, fos-
forna gnojila in apno se razora-
vajo, hlevski gnoj se podorava
prikazuje se sneg in mraz, poljsko
delo preneha, ali se vsaj skréi na
zelo omejeno &tevilo, Veleri po-
stajajo dolgi, kolo s predivom brni
in pesmi se prepevajo. Stevilka
ena vsacega gospodarstva, vsega
gospodinjstva se prikaZe in zah-
teva svoje pravice!

Stroga, brezobzirna, resnitna
in vestna kot pravi kristjan je
stevilka 1. Toda usmiljenja, so-
¢utja ne pozna. Resnica ji je nad
vse; laz in krivico, goljufijo in
sleparijo kaznuje brez prizana-
sanja.

Na drugi strani je pa ravno
ta st. 1 podlaga vsega blagostanja,
vse srede, vsega dobicka, vse ko-
risti, samo ona dela red, samo
ona ohrani, oziroma samo ona pri-
pravi Cloveka na pravo pot in
stezo,

Kjer se je naselila ta jednica,
tam pograbi gospodarja in hlapca,
Zeno in deklo, travnik in njivo
in gozd, hifo in hlev, kaZe in kaz-
nuje, klite pa tudi vspeh in do-
bicek v hiSo. Samo ta &tevilka
nam je v stanu naznaniti, kje se
pridobiva, kje se zgublja, kedaj
delas z dobitkom, kedaj in kje z
izgubo. Samo ona kaZe, katerih
panog se drZi, katere takoj opusti.
Zato je bogastvo, sreda povsodi
tam, kjer se je naselila §t. 1.

Kmetu je st. 1 — groza; zdi
se mu zoperna in &eprav zelo
dobro ve, da mu more &t. 1 po-
magati le naprej, da more edino
le s pomotjo te Stevilke izvedeti,
kako stoji Z njim; vendar se boji
stevilke, kakor ta é&rnega. Pri
raznih drustvih, po raznih listih
mu doni na uho: Kmet, pri tebi
nedostaja st. 1 vsakega gospodar-
stva, 8 teboj ni ni¢!

Kmet — se smeje, posmehuje,
toda doma mu zija nasproti prazna
kasa, suha Zivina, izpraznjene
Zitnice in svisli, gledajo ga od
ofi mnotri do Zelodea! Resi se,
kmet! St. 1 v hifo! Ce si sam
preslab, da bi gel ponjo in jo vz-
drzaval v hisi, naj to stori tvoj
sin, ki je hodil pridno v golo.
Kmet, ki se posmehuje zaniéljivo
st. 1, se posmehuje svoji lastni
nevednosti in neumnosti; njemu
tega ni treba, le pustite ga iti —
na boben, pride vsaj njegovo po-
sestvo v boljge roke.

Oj huda in tezka beseda, toda
opraviena je ta beseda, kajti ta
kmet nima &t. 1, ofi nima zapis-
nika, to je knjige, v kateri bi
stalo ¢rno na belem, koliko polja,
travnikov, gozda, koliko orodja,
strojev Zivine, gnoja, vsakovrstnih
zalog, koliko dolgov itd. da ima,
koliko da pridela na tej ali oni
njivi in parceli, koliko ga stane
pri kaki njivi delo, obdelovanje,
gnoj, semenje itd. Pri njem ni
stevilke ena, in zato nima miru
v gospodarstvu, nima veselja nad
gospudarjenjem, ne dohitka iz go-
spodarstva.



Moj dobri, ljubi kmetovalec.
Ti delad od jutra do velera; tr-
pin¢i§ se in deres; kupujes krmila
in gnojila, poskusas sedaj to se-
daj ono Zivino in rastlino itd. itd.,
toda ti ne ratuna, ti ne ves, ali
ima§ pri tem dobitek ali zgubo.
Tako je.

Vprasaj katerega svojih sta-
novskih tovarigev, koliko je imel
v pretetenem gospodarskem letu
od svojih krav, od krompirjevega
polja itd. dobitka in moZ bo one-
mel kot riba. Kako bi bilo tukaj
mogote umno, dobi¢konosno go-
spodarstvo! Gospodari se, seje in
Zanje in prodaja in basta! Ce ni
denarja se vzame na posodo. Pri-
toZzbe in vzdihi so vsakdanja pe-
sem.

Poslusaj me: 1. novembra je
gospodarsko novo leto in 31. ok-
tober silvestrov veder, lahko se
pa drZs tudi v gospodarstvu na-
Sega navadnega solnénega leta.
Za mnovo leto si kupi enega ali
tndi ved zapisnikov, v katerih je
natisnjenih mnogo pokon¢nih in
nekaj poc¢eznih ¢&ért in napravi sj
enkrat to veselje in izpolni tabele,
vpi&i vanje, kaj imas, in potem
dan za dnevom, kaj izdas in kaj
prejmes, vsako delo, ki se opravi,
z eno hesedo vse, kakor kaZejo
tabele.

Ko pride prihodnji zadnji ok-
tober, oziroma december, sestevaj
skupaj, preratuni, ali si izgubil
ali pridobil in ¢udil se bhod naj-
denemu nevspehu. In ¢e pomislis,
da gre tako Ze dvajset, trideset
let . ..? O groza!

Verjemi mi, moj dobri kmet,
le zapisovanje ozdravlja, le to
masi usta SirokoustneZem, dela
ljudi skromne in previdoe, jim
pomaga naprej, krepi slabe, po-
stavlja na krepke noge. Zatni z
malim, zapisuj 8 prva s Cisto pri-
prostim zapisnikom, pozneje gres
lahko naprej.

Stori to, prijatelj, stori! Ne
bo ti Zal,

Kmet od Bistrice.
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Cebulo in desen kako shraniti?

Pridelki od soé¢ivja, kakor &e-
bula in cCesen, imata le takrat
pravo vrednost, ako ostaneta dolgo
sveZa in nepokvarjena. To pa se
zgodi le takrat, ako smo ju v pra-
vem ¢asu popipali, lepo oskrbeli
in varno shranili, Puliti se mora
le tedaj, ko sta Ze zadosti zrela,
kar se pozna po oveneli travi.
Delo, to se mora storiti le ob su-
hem vremenu. Nato se jabolko
osnazi prsti in se z travo zvezano
povije v venec. Paziti se mora,
da se za shranitev jemlje samo ¢edne
in nepokvarjene glave. Zdaj se
venci obesijo po redko na zracnem
prostoru, da se ne dotikajo in
udarjajo. Ako hotemo ¢ebulo shra-
niti za dolgo tasa, dobro je, ako
jo za kak teden obesimo v dim,
toda ne v prehudo vroino, da
se od zunaj dobro presusi. Nato
shranimo oboje na suhem in zra¢-
nem mestu, toda ne preve¢ na
kupu. Po zimi je treba oba obva-
rovati pred mrazom, kar se zgodi,
ako ju zavijemo s slamo in polo-
#imo v zaprto skrinjo na hladnem,
ali pa ¢e obesimo venec pod obok
v kleti, samo to le tedaj, ako
klet ni vlaZna. Tako ohranjena
tebula in Cesen lahko pocakata
do spomladi za porabo.

Pohorski.

Trajni izdelki iz sadja v kuhinji.
(Opisuje Lina Orlova.)

(Konec)

Sladka jabolka imajo pri na-
pravi zeljca veliko prednost, da
ge pri razkuhavanji, ki se mora
vriiti pred stiskanjem v kotlu ta-
ko lahko ne prismode, kakor kisla
Jabolka.

Kdor hote kuhati zelce iz
kislih jabolk, mora naloZiti na dno
za podlago sladkih jabolk ali pa
hrusek.

Kako da je narejanje sadnega
zeljea razsirjeno, nam paé najbolje
pojasnuje dejstvo, da stoji ob do-
lenjem Renu veé sto tvornic v ta
namen, od katerih so nekatere v

prejénjih dasih do 500 stotov sadja
porabile vsaki dan.

Kakor receno, se sladka ja-
bolka ne prismodijo, toda treba
jih je mnogo dalje kuhati, nego
kisla, ki hitro razpadejo, pa se
potem tudi prismodijo. O tem,
kako se izdeluje sadno zeljice v
veliki meri, govoriti tukaj se mi
ne zdi primerno. Ako pa v krat-
kem le pregledamo izdelovanje
sadnega zeljica, so opravila ta-le:

Sadje naj se preje v bakrenih
kotlih v mehko skuha, na to pride
v stiskalnice in sicer v stiskalnih
prtih iz jute. Stiskalnice so na-
vadno hidravlitne in te vodne
stiskalnice pritiskajo tako mocno,
da je kmalo v stiskalnem kosu le
ge nekaj malega, popolnoma su-
hega ostanka od onega sadja. Iz
stiskalnice pride sadni sok v vrelni
kotel, kjer se pri direktnem ognji
polagoma gosti mej skrbnim nad-
zorovanjem. Zato je treba 3 ure
precej moéno kuhati, delj ¢asa naj
kuha ne traja, ker se sicer sok
ne strdi. Pen ni treba posnemati.
Mnogi pridevajo temu soku razne
disave (gverce) in zaradi lepse
barve nekoliko bezgovega soka,
pri kislem sadju se prideva neko-
liko sladkorja. NajvaZnejse delo
ima mojster, kateri s Siroko plos-
nato strguljo (popelnoma podeleno
onim nagih blatnih cestarjev) od
¢asa do Casa pomesa po tekoéini
in potem drZi proti ludi, da vidi
ali je Ze dovolj kuhe. Kakor hitro
zgoscéeni sok ne tete vet gladko,
ampak v podobi solza ali pretr-
ganih nitij, tedaj se ogenj pogasi,
oziroma pri majhni peéi kotel od-
stavi od ognja. Izgotovljeno zelce
se mnapolni v lesene &kaféke ali
sodce, v katerih se posilja naprej.
Pa tudi plehnate posode se veliko
porabi za to. Zeljce se v posodi
ohladi in napravi mo¢no koZo na
vrhu.

O dobitkonosnosti izdelovanja
sadnega zeljca, naj nam dado sliko
slede¢i podatki:

Nov stot jabolk, ki stanejo
6—17:20 kron, da 16—18 kg



zeljea. Najfineje jabol¢no zeljce
t. j. ono iz samih sladkih jabolk
prodajajo renske tovarne po raz-
liénih letinah po 80—96 kron za
100 kg trgovcem, cena mesanega
zeljea je 72 kron. Pri prodaji na
drobno stane prvo, ¢isto blago 96
vin. do 1'2 krone za 1 kg, me-
gano pa 48 do 60 vin. Predelo-
vanje sadja v mesano zeljce se
gplada, ako se more prodati roba
po 36 vin. kg.

To vse velja za izdelovanje
sadnega zelja v velikem, Ni¢ manj
vazno ni izdelovanje galéja v pr-
votnem imenu besede za posamezna
gospodinjstva, pekarije itd. Vsako
leto se tudi na teh mestih pora-
bijo velike mnoZine sadja in cetudi
se napravi najveé jabolénega geléja
vendar sluzi tudi drugo sadje,
zlasti kutinje, marelice, breskve,
ribizelj in bodote grozdjicjie za
napravo prav izvrstnih produktov.

Dober navod za napravo ge-
léja je slededi:

Najmanjsi gele¢ za domaco ku-
hinjo, kakor tudi za peko in sla-
§¢itarje je oni iz jabolk. Ker je
skoro brez barve in okusa, se
lahko napravi s pridejem barvila
in okusa najrazli¢nejse vrste. Naj-
veé geléja se naredi z rmeno,
rdeto in zeleno barvo. Za gelé je
najbolje porabiti sadje, ki samo
odpada (nezrelo), ker je to zelo
po ceni in nima v sebi mnogo
snovi, ki sok strdijo. Izdeluje se
tako:

Jabolka razreZemo neolupljena
(ker je v lupini najved geléjeve
snovi) na 2 ali 4 dele, odstranimo
kar je gnjilega ali ¢érvivega in jih
izperemo, da pride vsa nesnaga
preé. Potem nasujemo razrezane
kosce v kotel, nalijemo Cez toliko
vode, da so kosci popolnoma po-
kriti in kuhamo med meSanjem
toliko tasa, da so vsa jabolka
mehka in se dado z lahka zmeckati.
Zdaj vzamemo grob lanen prt, ki
ge na vseh ftirih oglih pritrdi in
razpne ali pa kako vetjo vredo,
ki se prosto obesi in vlijemo gori
vso maso iz kotla, tako da more
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tekoCina odtekati v podstavljeno
posodo. Ko se je masa nekoliko
ohladila, se stisne 8e z rokami,
da odtece tekoCina kolikor mogoce
vsa. Ko se sok nekoliko vsede
se odlije lep, ¢ist sok, se stehta
in se pridene na vsako kilo soku
12 do *[+ kile dobrega sladkorja.
Potem denemo to maso v veliko
¢edno kastrolo, ki mora biti zato
dovolj velika, ker sok pri kuhi
stopa zelo kvisko in kuhamo pri
mirnem, a krepkem ognji. Z Zlico
posnemamo pene, ki se nabirajo
na vrhu. To se posebno lahko
doseZe, ako se kastrolo odstavi za
trenotek od ognja, da neha sok
vreti, vsled Cesar se nabero pene
okoli stene in z lahka posnamejo.
Zdaj treba natanko opazovati sto-
pinjo kuhanja. Ako pomo¢im Zlico
v tekofino in jo vzamem ven, s0
kapljice najprej vodene, pozneje
teko malo pocasneje, slednjié pa se
zbirajo na robu Zlice in padajo v
kosmih od nje. S tem je doseZena
gelejeva preskusnja, kastrola se
vzame od ognja in gelé spravi v
zato dolotene posode. Ko se je
gele ohladil, se odre%e kos okro-
glega pisalnega pepirja po veli-
kosti posode, se pomoéi papir v
dober rum ali 8pirit in tesno po-
lozi na strjeni gelé. Dobro sku-
hano in na suhem zratnem kraju
spravljeno blago se drZzi na ta
nacin leta dolgo.

Na juZnem Nemskem delajo
gospodinje splosno tudi latvergo,
ki se razlotuje od sadnega zelja
v tem, da se vzame '[2 jabolk ![2
hrusek. Hruske se razkuhajo in
porabijo za stiskanje soka, sku-
hana jabolka pa se pretlacijo skozi
in naredi iz njih moc¢nik, Hru-
gevi sok in jaboléni moénik se na
to zmeSata skupaj in se kuhata
toliko ¢asa, da se dovolj zgosti.
Se bolje je, ako se vzame na tri
dele soka en del jabotlnega mod-
nika. Zelo se priporota pridejati
k hruskam nekoliko kutenj, tudi
lupine od limone, orehi in gver
zelo povisajo okusnost in sok od
borovnic da lepo barvo.

Dovolj zgoitena latverga na-
polni se v londene posode, katere
se postavi v topel kraj, da se na-
redi zgorej skorja in posoda se
zapre 8 pergamentnim papirjem,
na kateri je dobro politi éisto malo
rzenega Zganja ali ruma, da ne
pride zraven najmanjie plesnobe.

Dobra stvar je tudi sadni Ze-
nof ali gortica, ki jo v mnogih
krajih zelo obrajtajo kot prikuho
k govejemu mesu. Naredi se tako:
Na 4 litre sladkega sadnega mo-
sta, ki se mora med vednim po-
snemanjem pen toliko ¢asa kuhati
da se zmanjsa na 2 litra, se vzame
200 gramov zelene in 300 gramov
rmene gorsicne moke, ki se s ki-
petim moStom previdno pomesa.
Kuha se najlepse v prsteni posodi
ker se mora v doti¢ni posodi tudi
ohladiti, Ako vmes vkuhamo Se
eno v kom zrezano kutinjo, dobi
Zenof prijeten postranski okus, ko
ohladi se napolni Zenof v prstene se
lonce, ki se zaveZejo s pergamen-
tnim papirjem.

Dobri nasveti za kurjavo
§ premogom.

Mestna uprava v Semnici Jje
javno razglasila sledeéi poduk:

1.) Predno naloZi§ v pe¢ novo
kurivo odstrani iz nje vse ostanke
od popreje,

2.) Pepeljnak (prostor za pepel)
mora biti &ist in ga je treba tudi
med gorenjem eventuelno izpraz-
niti, ako je do polovice napolnjen.

3.) Premog naj se stolée do
velikosti kurjih jajec in vloZi v
pe¢ suh.

4,) Kadar hotemo zakuriti na-
loZimo kuriva v zadnji del mreZe,
nekako dve tretjini pokrijmo %
njim mreZo. Les za podZiganje
mora biti suh in drobno naklan,
naloZiti ga moramo pa spredaj pred
premog.

5.) Takoj ko smo zaZgali mo-
ramo vratca hitro zapreti, Paziti
moramo skrbno, da bo vedno gorel
zivahen plamen, ker sicer nam
odidejo plini, ki se narejajo iz



goriva brez koristi v zrak, zraven
pa 8e delajo mnogo saj.

6.) Ko se je premog dobro vnel,
ga razprostremo enakomerno po
mreZi. Zrak, ki je potreben za
vzdrZavanje ognja se naj dovaja
med gorivo zlasti od spodaj; pra-
vilna uravnava zratnega pristopa
Je najbistvenejsi pogoj, ako hotemo
da bo kurivo dobro in varéno zgo-
relo. Preved zraka, ali pa de zrak
prihaja od napatne strani, ter nam
ohlaja gorivni prostor, je vzrok,
da ne more zgoreti brez dima in
nam celo kurjavo podrazi.

7.) Kadar ogenj vZe pojenjuje,
je potreba dovajati le fe wmalo
zraka; da se ne izgublja toplota
brez potrebe, zatvorimo odprtine.

8.) Enakomerno rded odsev v
pepelnjaku nam je porok, da se
ogenj pravilno razvija. Ce pa ta
ni v redu, tedaj privzdignemo ne-
koliko premog ter odstranimo Zlin-
dro in pepel. Skupaj sprijete kose
moramo raztoléi in celo maso po
refetki enakomerno razprostreti.

9.) Ako Zlindre pravi ¢as ne
odstranimo, se imamo bati in za
gotovo pritakovati razdejanja Ze-
leznih delov in zidu v kurivnem
prostoru, tudi premog se veliko
slabeje izrabi.

10.) Pogostno ali daljge odpi-
ranje vratec je, kvar pravilnemu
gorenju.

11.) Predno vloZis v pe¢ novega
materijala, napravi si spredaj na
prvi tretjini resetke prostora s tem,
da Zareto prejinjo maso porines
nazaj.

12.) Novega premoga ne smes
nikoli naloZiti naravnost vrhu vZe
goretega ali Zaretega premoga,
ampak posebej pred njim, da se
ta premog predgreje in da gredo
plini, ki se tvorijo iz njega ez
zarefl premog in zgoré,

13.) Tols¢, smol ali petroleja,
kakor tudis smrdljivim oljem pre-
pojenih snovij ne smes nikoli me-
tati v pe¢. —
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Ker se vZe mnogo kje tudi pri
nas na kmetih kuri s premogom,
ki pride ceneje nego draga drva,
zato priporotamo te predpise prav
toplo svojim ¢itateljem. Vsaj nji-
hovo spolnovanje ne bo nikomur
v 8kodo, ravno nasprotno v korist
posameznikom in celoti, ker 8i bomo
prihranili na kuriva, zmanjgali pa
tudi zoprni dim in saje.

Narodno gospodarske drobtine.

I. Mazilo sadnega drevja proti
Zajeem.

O tem pise neki slovaiki sadje-
rejec sledefe: ,,Najvelji sovraZnik
mladega sadnega drevja je gotovo
zajec, kateri po zimi mlademu
drevju silno skoduje. Sadjarji sicer
branijo drevesa pred zajcem z raz-
nimi obvezami in mazili, ali do-
stikrat to le malo pomaga. Nekaj
let sem jaz obvezoval drevesa s
slamo, kar je pa jako zamudno
in dolgotrajno delo, ¢e se pomisli,
da sem za kacih 2000 ve&jih dre-
vesc potreboval veliki voz rZene
slame, katero je jeden delavec ob-
vezoval za — mesec dnij. V spo-
mladi je spet bilo dela za 5—6
dnij, da so se obveze odvzele. Ta
nain obvarovati drevje ne pripo-
rotam nikomur, ker je teZaven,
negotov in velkrat Sse gkodljiv.
V cCasu dolge zime so mi zajei
slamo razkopali, pa drevesca vse-
jedno obgrizli. Skodljiv pa je ta
natin zato, ker postane tako za-
vito drevce preve¢ neZno, da po-
zneje ne prenese zime in wraza,
ako ni zopet obvezano.

Zadnjih par let poskusil sem
drugacéno sredstvo. Napravil sem
namre¢ mazilo iz dobre ilovice,
katerej sem dodal teledje, goveje
ali ov¢je krvi. Za deset kilogra-
mov tega mazila dodal sem Se za
'/z kilograma narbolj smradljivega
ribjega mazila (Fischtran). Ko se
vse to dobro premesa, dodam ge
'20°/o ribjega olja, kar se vse Se
zopet ¢vrsto premesa, da postane

zmes kakor nekaka redka malta,
katera se more potem s Gopicem
na drevesa mazati. To delo je treba
storiti v jeseni ob suhem vremenu,
da se mazilo bolje prime. Ako je
prav narejeno in v pravem asu
namazano, navadno ga ne izpere
veliko deZ ali sneg. To sredstvo
prav zanesljivo obvarnje drevesa
pred zajcem, kar sem se minulo
zimo do dobrega preprical. Med
tem, ko mi je 8 slamo obvezanih
bilo dosti uniCenih, je minolo zimo,
¢eravno bila je kruta, ogrizenih
bilo le kacih 20 dreves,

Mazanje mora se vrsiti v li-
stopadu in sicer ob suhem vre-
menu, da se mazilo drevesa prime
in ko se na njem posusi, ga deZ
ali sneg ne izpere lahko. Neka-
teri mislijo, da taksno mazilo dre-
vesu 8koduje, pa je le nasprotno
res, ker ga brani pred zajcem,
zraven pa tudi unituje rast mahu
na drevesni skorji, katero nekako
omladi,

Kako veliko 8kodo more na-
rediti zajec na sadnem drevju, pre-
prical sem se sam pred par leti.
Imel gem tik pred domom v vrtu
drevesnico, pa sem si mislil, da
ondi ne bo mi treba drevesc ma-
zati, temu¢ sem postavil na vsakej
strani drevesnice majhno utico za
pse, naj bi strazili in lajali po
no¢i. Ali kaj se zgodi? Moji ljubi
psicki so lepo spali v uticah, med
tem pa so zajei v dveh noceh ved
tiso¢ mladih drevesc popolno uni-
¢ili, tako, da je bilo gotove skode
narmanj 300 gld. Zato opominjam
gorko vsakega sadjerejca, naj mne
opusti tega sredstva — mazanja
dreves, — kajti v ravno minolej
zimi 8o zajei pri nas po nekod
oglodali celo do 20 let stara dre-
vesa.' - Tako pise vneti slo-
vaski sadjerejec. Mislim, da taksen
opomin velja tudi nasim kmetom,
kjer se tudi goji vedinoma bolj
divjatina, nego sadjereja.



II. O toploti v hlevu.

V dobrem hleva mora biti po
letu primerno hladno, da Zival
manj trpi vsled mub;, po zimi pa
naj se skrbi, da je primerno toplo.
Dobro toraj je, da se ob gornjem
podu napravijo v zidu luknje, ka-
tere se po potrebi ali zamasijo, ali
pa odpro. Ce je v hlevu zelo so-
parno, odpre se tak , dusnik®,
kakor mu pravijo, ¢e je preved
hladno, zlasti ¢ez no¢, pa se zvecer
zapre. Ako je hlev mrzel, potre-
buje Zivina mnogo ve¢ krme, nego
¢e je primerno gorak.

Najprimernejsa gorkota Zivini
je srednja, od 10 do 11 stopinj R.
Le v taki temperaturi se obcuti
Zivina zdrava in se dobro redi.
Toda ni za vsako Zival docela
primerno enaka toplota, kar se
samo ob sebi razume. Mlade in
pa medle Zivali imajo manj toplote
v sebi, nego velike in moéne. Pa
tudi je razlotek na tem, kako so
zivali obleene, katera ima Ze
sama koZuh, njej ne skoduje mraz
tako, kakor onej, ki je skoraj
naga.

Take na primer konj, ki je
skoraj celi dan na mrazu, ne ljubi
preve¢ gorkote v hlevu, njemu je
dosti 10° R. Goveja Zivina je Ze
bolj rahla in ima rada nekaj ved,
vsaj blizu 13° R. Svinje morajo
imeti zopet ve¢, zlasti ker imajo
vsled obilne mokrote odpadkov e
bolj nemir, tem je prav od 12 do
14° R. Najmanj gorkote potrebujejo
ovee, zlasti ako so Se na jesen
pozno hodile na paso in imajo
daljgo volno, tem ugaja 8°R., ako
je precej vigje, jim Bkoduje. Na-
sprotno pa po letu ovee uspevajo
najbolje v hladnih stajah in senéni
pasi.

Razume se, da mladi¢i, le ne-
koliko dni stari, potrebujejo veé
gorkote in naj bodo B¢ od kakor&ne-
koli #ivali, zlasti pa g8e prasci.
Tem se pomaga z obilnejsim na-
stiljem, kakor slamo, praprotjo itd.
To pa se mora prascem prej po-
tlaciti v hlevu, ker zgodi se rado,
da &e je stelja razmriena, se prasci
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skrijejo vanjo, na vrh pa nevede
se vleZe svinja in jih zadusi.

Ker je primerna gorkota v
hlevu tolike vaZnosti, dobro je, da
ima Zivinorejec toplomer, da more
poskusati nje visino. Saj ta ,,stroj*
ne stane ve¢ nego 50 kr.

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 94: (G. Z. v K.) Ali se
jako vmazane steklenice lahko izpirajo
s solno kislino in kako?

Odgovor 94: S solno kislino se
steklenice prav dobro izperejo, ker solna
kislina vso nesnago v steklenici razje,
osobito pa ostanke od vina. Ker se
dobi v lekarnah ali v drogerijah bolj
zgoStena (koncentrirana) solna kislina,
se jo pred rabo stanjsa s !/« ali po-
lovico navadne vode. V prvo stekle-
nico se vlije pribliZzno /s do !/« take
teko€ine, se dobro zapre z zamaskom
ter se jo toliko ¢asa stresa da je po-
slala steklenica ¢ista. Z isto tekocino
se izpere druga, tretja itd. steklenica
dokler je tekotina se dovelj ¢ista na
kar se z novo nadomesti.

Vsako steklenico je treba potem
najmanje v dveh ¢istih vodah izprati,
da se golovo odstrani vsa solna kis-
lina in vmazanost. Ker je solna kislina
razjedliva se mora paziti da ne Strkne
na obleko ali pa da ne pride v kako
rano na roki ker to jako pece. Madezi
na obleki se odstranijo ako se poma-
kajo s salmijakom (Salmiakgeist) ter
potem z vodo izpere,

Vpradanje 95: (R. S. v M) Moje
novo vino didi precej po Zveplu ce-
ravno nisem Zveplal sodov in ne vina.
Kaj je temu vzrok in kako odstranim
ta duh? Moram pretakati skozi ba-
kreni lij?

Odgovor 95: Je prav lahko mogoée
da ima Vade novo vino duh po Zveplu
¢eravno niste sedaj ni¢ Zveplali; to pa
pride od tod ker je ostalo mnogo Zvepla
v grozdju iz katerega ga ni mogel ved
dez izprati. To se je letos v mnogih
krajih dogodilo, zato pa naj Vam ne
dela ta prikazen nikakih preglavic.

Neprijeten duh odstranite novemu
vinu ako ga kar jednoslavno pretodite.
Pri lem pa morate skrbeti da pride
kolikor mogote z zrakom v doliko. Zato
pa pustite naj teée popred v malo $i-
roko in nizko kad ali pa zabrnite pipo
tako, da ho vino prav na Siroko teklo
teprav bolj pocasi. Ze cez nekaj dni
bo zgubilo ta neprijeten duh Bakreni
lij ni treba v tem slucéaju rabiti oso-
bito ne, ¢e je isti umazan, ker-s tem

lahko se bolj pokvarite doti¢no vino.
Pozneje ko vino bolj dozori, ga smete
te Se moéno disi po Zveplu ali ée Ze
nekako smrdi po Zveplenem vodiku
(gnilih jajcih) pretocite ga v ravnokar
zazveplan sod.

Vpraganje 96; (M. C. v K.) Kako
zabranim rjavenja Zeleza?

Odgovor 96: Po skusnjah neka-
ternikov zadostuje pomakati Zelezo v
razstoplino ogljikovokislega kalija ali
ogljikovokislega natrona ter potem
pustiti da se posusi. Posebno za puske
se to priporoca ker potem dolgo casa
ne rjave,

Vpradanje 97: (M. C. v K.) Koliko
sena naj dobi ena krava na dan?

Odgovor 97: To je razlicno kajti
odvisno je od druge krme in od do-
brote dotiénega sena in dalje tudi od
delavnosti doti¢ne krave. Povpretno se
racuna po 6—10 %g dobrega sena na
vsakih 1000 kg Zive teZe,

Vprasanje 98: (K. S. v Sp.) Kedaj
je najboljsi ¢as za sajenje drevja?

Odgovor 98: V gorkih krajih je
najbolje saditi jeseni ko listje odpade,
v mrzlih pa zgodaj spomladi. Cez zimo
se drevo in zemlja vleZeta in vse rane
se zacelijo ter korenine pri¢éno prav
zgodaj delovati. V mrzlih krajih pa
jeseni vsajeno drevo po zimi laZje
zmrzne,

Sejmi
Na Kranjskem:
11, novemb, v Dobrni¢ah, St. Gothardu,
Bueki pri Fari, na Igu, La-
§icah, Srednjivasi (Boh.),

Razdertem in Kranju (konj-
ski).

12. » vV Moravéah.

13. » v Metliki, Bugetivasi.

15, » Vv Grahovem.

16. » Vv Ljubljani (8 dni).

19, » Vv Bistrici (na Notr)), sv.
Martinu pri Litiji in Ra-
decah, in na Raki.

20. » vV Gorenji Planini in St.
Vidu pri Vipavi.

21. » v Hotedersici (za Zivino in
blago).

22, » na Slapu pri Vipavi.

23. » v Mojstrani in sv. Lorencu

na Temenici.

26. » vV Loki, Domzalah, Zati-
¢ini in Krikem.

v St. Rupertu.

na Gocah, Kocevju, Zelez-
nikih, Planini, Kolu (Po-
stojin.), Trziéu, Turjaku in
Vacah,

26. -
30. §



3. decemb. v Postojini, Jasenicah, Mar-
tinjivasi (Treb. kant.).

4. , v Kamnigorici, Kamniku,

) , v Idriji, Dobrepoljski pa v
Vidmu.

6. , na Brezovici, Bistrici (v
Bohinju), Bistrici, Zuzem-
berku, Borovnici,

10. » v Litiji.

Na étajarskem:

12. novemb. v Lagkem, Marenbergu, sv.
Mohorju (Podéet. kant.),
Ormozu in Lipnici.

15. » v Polidanah, Vranskem in
Radgoni,

19. , v Podsredi (Hérberg), So-
Stanju (za Zivino).

21. » Vv Podéetrtkom, sv, Barbari,
v Holozah, St. Jurju ob
Taboru (za Zivino in blago).

23. » v Slov. Bistrici (za Zivino).

25, » v Kanizu, Ptuju, Dobju in
Vildonu, Lembergu in Tr-
bovljah.

30, »  prisv, Andrazu (pri Ptuju),

Celju, Rogatcu in Svecini,
{ 3. decemb, na Planini in Konjicah (z
blagom).

4. , v Gorniloki, Ptuju, Smarju
(blizo Celja).

D, » ¥V Trbovljah,

6. » Vv Sevnici (ob Savi), Do-
brni, Lucah (Leutschach)
in Mureku,

9. »  Buce, Vrenskagorca in Do-
bovi,
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Na Korogkem:
11. novemb. v Zgor. Beli in Smartnu

pri Beljaku,
12. » Vv Pliberku,
18. , v Star. Dvoru.
24, ,  Oberdravberzi.
25, »  Grajfenberzi.
26. ,  Cobercah.
28 Oberdrauvberzi.

1. decemb. v St. Andreju.

6. v Strazberzi in Velikoveu.
Na Primorskem:

11, novemb. v Cubedu in Dolini.

17 s vV Jelsanah.

18. » v Kuvedi.

29 v mart.

24, » 03, grudnavVidmu (Fur.).

27. » vV Kostelnovi, Veneu (Ven-
cane) v Videm del.

3. decemb. v Gorici (15 dni).

g
e

Monfalkonu (2 dni).
Turjaku (2 dni),

H « Yzajemna zavarovals
Prlpurn{‘.a se. nica proti poZarnim
fkodam in podkodbi zvonov.

Lidini domadéi zavod le stroke: Ljubljana,
Medjatova hisa.

120.000 amerikanskega rozja
ali kluéic debelih  za suho cepiti rip.

portalis 45 em. dolge, imam
na prodaj 100 kom. za 83 kr. ali 10.000
83 gld. Dalje 15000 divjakov ali korenja-
kov (rip. portalis), nekaj posebno moénih.

Kdor bi potreboval za mati¢juke, naj mi
naznani ali hote imeti skopane v jeseni
ali spomladi. Cena I. vrste za 100 kom.

2 gld, IL. vrste 1 gld. 70 kr. Pri vsakem
narotilu je poslali nekaj are. Posiljatev
po dogovoru. Posilja se samo v okuZene
kraje, Martin Zlotlnilak posestnik v
Bodkovel, z, p. Jurs nef.

. = . . rideluje
Najbolje istersko vino X i
znano, v Tinjanu,

Kdo hoée to izborno kapljico kupiti,
naj se ohrne direkino na ,Tinjansko dru-
étvo za &tednju i zajmove* ali pa na upra-
vitelja tega drudtva gosp. Sime Defar v

Tinjanu.

H Kmalu pride éas,
Plahte za kon]e' da hndoqilnetn\'atci
iskali dobrih plaht za konje Doslej so
preplavijali nase kraje dunajski Zidovski
prekupovalei, ki so sicer prodajali cene
plahte, toda jako slabe kakovosti, kajti
taka plahta v kratkem razpade, Jako
dohre plahte, iz prave volne. rabijo v nasi
revni Valagki in vsak kmelovalec je dol-
#an, kadar kupuje plahte, da kupi domage
blago. in tako podpira nate revne brate
na Valagkem, Glavno zalogo teh plaht iz
diste yolne ima ‘drudtvo ,Hospodaré v
Hustopeéich v Beévou. Pifite za cenik.

Ni vse eno

kaksna primes se rabi za vsak-
danjo kavino pijaéo. Kathreiner-
jeva Kneippova sladna kava ima
zaradi svojega posebnega proizva-
janja priljubljeni vonj zrnate kave
in je zato najbolj pripravna za
prirejanje prav tako okusne kakor
zdrave kave. Proti mnogoterim
manj vrednim posnemkom, ki so
izredno podobno zaviti, pa je treba
pri nakupu vedno poudarjati ime
Kathreiner in jemati tudi same
izvirne zavoje z varstveno znamko
zupnik Kneipp.

—===7ADRUGA’==-

Naprava sadnega vina s
posebnim ozirom na zadruZ-

nistvo in zmernost.
(Pise protialkoholik )

Sadno vino je pijada, ki vz-
buja v c¢loveku veselje do dela,
je po ceni, ob enem pa ima tudi
v zdravstvenem in nravnem oziru
velik pomen, zdravniki ga pripo-
roéajo kot krepcilno pijaco, ki
pospesuje prebavljanje in ki bla-
godejno vpliva na celi ¢&loveski
organizem, zlasti pa je koristno
za ljudij, ki se malo gibljejo na
prostem. Do¢im dela pivo ¢loveka
lenega in Zganje ubija moci, ko
sadno vino hladi, osveZuje in vz-
podbuja in ne gkoduje, ¢e se ga
tudi malo vet pije, zato je popol-

noma pripravno zavzeti mesto
ljudske pijate. Ni je boljse pijace
za delavce od sadnega vina.
Kakor skuSnja uéi, imamo v
sadnem vinu prav pripravno sred-
stvo proti Zganjarski kugi, ki raz-
jeda tako strupeno na& narod.
Ljudje, ki redno pijo sadno vino,
80 obvarovani skusnjave udati se
hudemu pijanéevanju. Na Virtem-
berskem, v deZeli, ki je znana po
razviti sadjereji in obilnem nare-
janji sadnega vina, racunajo, da
spije vsak deZelan na leto 55 1
mosta in 0'6 litrov Zganja, na
Poznanjskem pa pride na vsako
glavo 35 litrov Zganja, razlotek
je torej velikanski. Da smo tudi
pri nas na Kranjskem prisli v

pijancevanji Ze grozno daled, tega
nas uée pijane muhe, ki jih sre-
¢avamo povsodi po cestah in po
domacijah, o praznikih in delav-
nikih, uée nas tega tudi grozni
davki, ki jih placa deZela na leto
za satanovo vodo in propadajoce
kwetije pijancev.

Kaksen narodno - gospodarski
pomen da ima narejanje sadnega
vina, o tem naj nas poucde slededi
podatki., L. 1892. so nakupile to-
varne za sadni most v Franko-
brodu-Saksenhausen 1560 vagonov
sadja, prejénje leto pa so razpo-
slale 119 vagonov sadnega vina.
V imenovanem mestu je pet veli-
kih in 46 manj8ih kletarij. Vred-
nost sadnega vina, ki se vsako

*) Radi obilega zelo vaznega zadruznega gradiva odpade to pot oddelek o trgovini in obriu.



leto tukaj napravi, cenijo na ka-
kih 12 milijonov kron. Od trgo-
vine 8 sadnim vinom se Zivi 1190
osth. Kna sama najvecjih tvrdk
preazla jeseni 8 pomoCjo parnega
sadnega mlina in 13 stiskalnic
vsaki dan 1000 do 1200 mg ja-
bolk, pri temur daje posla 85 de-
laveem, ki zasluZijo na teden po
26 do 28 kron (dela se od 6.ure
zjutraj do 10. ure zveter),

V' Hochheimu ob Menu se po-
rabi vsako leto 240—300 %l sad-
nega vina v gospodarstvih in kot
domada pijada. Mesto ima 2800
prebivalcev ali okroglo 600 drn-
zin; na vsako druZino pride tedaj
do 100 litrov sadnega vina. Nek
sin badenske deZele, ki je bil v
sluzbi na Vestfalskem, hrepeni po
8voji domovini in pise tako-le:
,yDobra jabolka se pofzimi jedo in
hifna mati jih zna porabiti za
marsikaj; hruske in slabeja ja-
bolka pa se iztisnejo, da ima
vsaka skozi celo leto dobro pijato
h koscu kruha. Surovo maslo se
ne vziva kot tako, ampak vse
skuha in porabi za maslo. Vsak
gospodar ima svoj sadni most v
kleti in ¢im ved ga ima, toliko
bolj je ponosen. Pri nas Zganja
nikdo ne pokusi.‘

O povzdigi sadjarstva s po-
motjo izdelovanja sadnega mosta
v Trierju in okolici poroéa tvrdka
Lambert & Reiter v Trierju sle-
dece :

»Ni je zlepa laZje in dobitka-
nosneje porabe peckatega sadja
od naprave mosta, ker se dado v
zelo kratkem casu predelati velike
mnoZine sadja, kar pri drugih na-
¢inih vporabe ni vedno mogode
ali pa je vsaj zdruZeno z zelo
dragimi napravami. Zato tudi cena
navadnega petkatega sadja v ta
namen ne kupuje in ne izvaZa.
Preteteno jesen n. pr. je neka tu-
kajénja trgovina v 23 dneh iztis-
nila 140.000 litrov jabol¢nika s
4 sadnimi preSami in enim sadnim
mlinom na paro in tako izkoristila
2100 mq jabolk itd. Jaboléni most
je v nasem kraju priljubljena pi-
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jata, posebno za delavca in roko-
delca, zato pri nas skoro ne poz-
namo Zzganjarjev iz navade. Pa
tudi premoZnejsi pije najraje svojo
merico sadjevea. To pijato totijo
po hisah v belih porcelanastih vr-
¢ih, *f1o litra za 14 do 18 vin.
Tujel in semkaj prestavljeni urad-
niki, katerim pijaéa od zaetka ni
prijetna, da neuzitna, ali pa vsaj
iz predsodka | preprostaska‘, se
zelo z lahka navadijo nanjo in jo
v druge kraje prestavljeni, zelo
neradi pogresajo. Trijer razposilja
ze dolga leta jabolénik v vedjih
in manj§ih posodah na vse strani
Nem¢ije, naro¢niki se vedno znova
vracajo in njih Stevilo se vedno
muozi. Na ta naéin bo naprava
sadnega mosta povzdignila sad-
Jarstvo in tako postala vir ohénega
blagostanja.*

Tudi v Svici je sadjevec Ze
davno ljudska pijaéa, le da rabi
Svicar poleg jabolk tudi hruske
v vedji mnoZini, nego v drugih
deZelah.

Najve¢ sadnega vina pa pro-
izvaja Francija, kjer se napravi
v severozapadnih delih Normau-
dije in Bretanije po uradnih po-
rotilih 11-—12 milijonov hekto-
litrov sadjevea, ki predstavljajo,
hektoliter po 10 kron, vrednost
110 do 120 milijonov kron. Sad-
nega vina se vedno ve¢ napravlja
in sadnega drevja vedno veé sadi,
odkar se je naselila trtna u$ na
Francoskem in opustosila ogromne
vinograde, tako proizvajanje vina
moéno potlacila in obcinstvo pri-
gsilila seti po cenejsem sadnem
vinu, Tudi mnogo posestnikov,
katerim je trtna us vzela veselje
do vinarstva, se obrada k sad-
jarstvn z namenom, svojo letno
potrebitino pijace pokrivati s sad-
nim mostom.

Ta vporaba sadja, ki je v ne-
katerih deZelah tako zelo udoma-
tena, pa zadeva v drugih zopet
%e vedno na upor in odnagnenje.

NajbrZe so tamkaj izdelovali
svoj ¢as kalpa in neéista vina in
to je ostrasilo obCinstvo, ki 8e ni

imelo prilike spoznavati Cistih,
dobrih sadnih vin. Skusnja pa uéi,
da se da vpeljati pitje sadnega
vina tudi v doslej 8e nevajenih
krajih, posebno ako se jemlje
ozir tudi na to, da mora imeti
sadjevec v bolj severnih krajih
nekoliko ve¢ alkohola nego v bolj
juZnih.

Ravno v novejéem &asu je na-
stalo na ve¢ krajih po Nemgkem
(Elbing, Heiligenbeil, Pr. Holland,
Pr Eglan itd.) ve¢ zadrug in to-
varen, ki se pecajo v prvi vrsti
z napravo sadnega vina in ki mo-
rajo vsako leto napraviti ve-
like mnoZine, ker to pijaco uZi-
vajo girgi ljudski sloji. Na hekto-
liter jemljo 2 do 3 Z%g sladkorja.
Sadjarska Sola Tapian predelava
posestnikom jabolka v vino in
daje za 4 stote jabolk 100 litrov
¢istega vina, ratuna pa za na-
pravo 1 litra vina okrog 8 vin.

NajveCji nasprotnik sadnega
vina je pa pivo, ki 8 svojo nizko
ceno dela sadnemu vinu obdéutno
konkurenco in 8 svojo milobo pokazi
okus za sadna vina, ki imajo v
gebi ve¢ kisline. V mnogih slu-
¢ajih so ponesreCeni poskusi pri
napravi sadnega vina vzrok, da
so ljudje stalni nasprotniki sad-
nega vina; ljudstvu primanjkuje
poduka in izkusnje.

Z ozirom na izredno velik po-
men te pijate na narodno gospo-
darstvo slovenskega posestnika in
nage zmernostno gibanje bi bilo
zelo Zeleti, ako bi v napravi sad-
nega vina popolnoma izveZbane
osehe v jesenskem Casu prirejale
na raznih krajih ve¢dnevne tecaje,
pri katerih bi se zamoglo s po-
moc¢jo dobrih priprav ravnanje
vsakomu pokazati, kdor se zanima
za to. Na ta nadin bi kmalu zgi-
nile tozbe, ki so zdaj Se opravi-
¢ene, pritozbe, da ni moéi prodati
sadja, da to zavira previsoka voz-
nina in tako bi bil v marsikakem
okraju poloZen temeljni kamen
za vspesui razvoj sadjarstva. Kaijti
v tej meri, v kakorini se nareja
sadno vino in se razsirja, cvete



in raste tudi sadjereja v kaki de-
%eli, Ako se posrei napraviti
sadno vino za ljudsko pijaco v
pravem pomenu besede, tedaj se
bo sadjarstvo, ta za ljudski bla-
gostan tako vaZzna stroka dvignila
do doslej neznane visine.

Nimam namena, ne prostora
dovolj, opisovati tukaj, kako sadje
je odbirati za most, kako ga
¢istiti, mleti in stiskati, kateri so
najboljéi sadni mlini, katere naj-
pripravnejge stiskalnice. Zanimati
utedne koga, da se dobi 1 hekto-
liter mosta iz 150 do 160 kg sadja,
kar je pa zelo razlitno po razliki
sadne vrste in letine, Drugi spet
ratunajo na 100 kg sadja, da se
dobi 55 do 60 litrov mosta, 1007
mokta pa da kakih 90 litrov &-
stega vina.

Tako iztiskajo navadne prese
na vreteno, vse drugatno pa je
pri hidravliénih stiskalnicah; te
mnogo hitreje delajo in dado iz
100 kg sadja precej pri prvem
stiskanji 80 litrov mo&ta, dotim
ga dado druge stiskalnice najvec
55 litrov.

Po Nemskem imajo krasne ve-
like kletarije za napravo sadnega
vina. Strogki za napravo take
kletarne znasajo po preratunu
tvrdke F'. Kleemann & Sohn (Ober-
tiirkheim, Neméija), kakor sledi:

Kron

1. Poslopje je lahko
¢isto priprosto, kaka pro-
storna, snaZna Supa ali ko-

larna . . ?
2. Bencinovo gomlo (mo-

tor), ki stane pri desetur-
nem delu na dan K 3 do
324 3

3. Velika mostna teht
nica za tehtanje sadja .

4. Stiri hidravliéne stis-
kalnice, vsaka z 150 mm
visine cilindra, 400 mm be-
tovega premera, ter okrog
86.000 kg tlaka, okrog 30
atmosfer, teza pa 1550 kg,
ena stiskalnica iztisne okrog
60 stotov v 12, urah, po
K 9-30

3000

400

3720
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Kron
5. Sesalka za visoki tlak
z 2 batoma, za 30 atmos-
fer nadtlaka itd. . 570
6. Potrebno cevevje 180
7. Prenesljiva sesalna
in pritiskalna sesalka . 144
8. Sadni mlin za gonilo,
kamnita valjca z 380X400
mm, zmeljeta pri 2 HP
(konjskih silah) pribliZno
40 mgq na uro, teZa ca.
100 KifisEemtaray . 5115, 420
9. Potrebne transmisije 420
10. 2 ustavljata (za od-
bijanje jermen iz 8ajh) 112
11. Stiri velike kadi,
vsaka za 24007 4 K 96 . 384
12. Stiri manjse kadi i
K 36 ’ 144
13. 72 kosov stlskalmh
prtov 4 2 kroni . 144
14. 72 kosov plstemh
dnov & 1'80 K . 129
15, Montiranje 60
16. Jermena (za gomta) 180
Skupaj . 10007

Doéim so pa take velike
mostne kletarne samo kuptijska
podjetja posameznih oseb, ki pre-
puséajo iztisnjeni mo&t za daljno
ravnanje popolnoma posameznim
hiénim posestnikom, morejo nare-
jati zadruZne kletarne most dosti
ceneje in ga Re pustiti, da povre
v lastnih kleteh do popolne zre-
losti, tako, da dobi posamezni ud
za pripeljano sadje doloteno mno-
Zino gotovega sadnega vina nazaj.

Tak naéin postopanja se pri-
porota posebno v krajih, kjer je
narejanje sadnega vina popolnoma
ni¢ ali le malo znano in ker se
ljudje prav ni¢ ne razumejo na
to, kako je ravnati s sadnim mo-
stom v Kkleti. Kot predpodoba,
oziroma kot vzorec v tem oziru
nam lahko sluZijo zadruZne mle-
karne in sirarne. V nekem Svicar-
skem listu za sadjarstvo daje
oberst Bigler nasvete, ki so vredni,
da jih uvaZujemo, zato naj jih po-
stavimo za konec tega Clanka:

,,Poroc¢evalec ima pred oémi kot
vzorec zadruzno poslovanje sira-

ren, kakor se je razvilo v bern-
skem kantonu zadnjih 30 let. O4
zabetka so predelavali v teh si-
rarnah samo odve¢no mleko skapno
in samo za domado potrebe in 80
izdelke vsakikrat jeseni razdelili
med zadruZnike po meri oddanega
mleka v mlekarno. Polagoma pa
so obracali na izdelavanje sira
vetjo pozornost, so boljse blago
tudi prodajali, skupitek razdelili
in ravno tako si porazdelili tudi
neprodane hlebe sira. Cim dalje
bolj pa so jele zadruge izdelavati
samo trgovsko blago. — Denimo
to merilo na zadruZne sadne Kkle-
tarne. Pri teh kaZe sprva naba-
viti potrebno opravo samo za lastno
potrebo, toliko bolj, ker govorijo
drugotne izkugnje in neuspehi proti
nabavi prevelike oprave.

Kar zadeva prostore je potreba
dobre Kkleti, primernega prostora
za stiskanje in pripravnega kraja
za odkladanje sadja, zraven pri-
dejo potrebno orodje in stroji.
Ravno tako je treba misliti na
kako pripravno osebo, ki bi vse
vodila, oziroma &e na enega po-
magaca,

Sprva naj se iztiska samo za
lastno potrebo zadruZnikov in si-
cer posebno tako sadje, ki se ne
more prodati naprej, kot so zgod-
nje hrugke, odpalo sadje itd. Ob
2. dolotenih dnevih na teden bi
se morda sadje sprejemalo, teh-
talo, cenilo ‘po njegovi vrednosti
in vpisalo v posebno, kontrolno
knjigo. Sprejemale bi se tudi
manj$e mnpoZine in iztiskalo bi se
veelej sadje, ki je ravno na pravi
stopinji dozorelosti. Dosedanje skus-
nje pri mlekarstvu so nam porok,
da bi dodavatelji tudi pri dova-
7anji sadja pazili na neobhodno
potrebno snaznost. Most bi moral
priti v kleti in tam bi se moralo
% njim strokovno ravnati, Odda-
janje vina na ude bi se imelo tudi
v razmerji z dodanim surovim
sadjem od gotovega Casa napre]
vrsiti vsaki teden morda po e€n-
krat. Za potrebne sodtke bi imela



skrbeti zadruga. Prav ni¢ ne dvo-
mimo o tem, da bi se tudi tukaj
izvrsil prehod k trgovskemu sa-
dnemu vinu na popolnoma podo-
ben nadin kakor je bilo pri si-
rarnah.

Taka naprava bi imela za za-
cetek marsikako dobro stran.
Semkaj pristevamo posebno dobro
izkorid¢anje zgodnjega sadja, zvi-
sanje cene trgovskega sadja, na-
pravo boljge pijate, ker bi imele
stvar pod nadzorstvom strokovno
izobraZene mo¢i in bi se skrbno
kletarilo. Nage geslo bodi: Ne
preimenitnih, ne prevelikih naprav
in zvlak, a pojdimo na delo!

Ko bi podjetje naslo na vseh
straneh precej priznanja, tedaj bi
ge delokrog zadruge lahko razsi-
ril. Trganje, sortiranje in shranje-
vanje dragocenega sadja za na
mizo od strani sotrZbencev pri
mostrarni z namenom pridobiti si
trznega blaga prve kvalitete, bi
bilo ravno tako lepo, kot hvaleZno
delo.

Ti predlogi zasluZijo za vpela-
nje sadjevea v krajih, kjer doslej
to pijato Se malo poznajo, najve-
&jo pozornost.

Op malega do velikega, o tem
imamo porostvo, da se nam kaj
posredi, To moramo v nasih Casih
na vsa usta trobiti onim, ki mi-
slijo, da je treba kako zadrugo,
recimo kako mlekarno samo usta-
noviti, drugo po priglo Ze samo
ob sebi. Korak za korakom na-
prej in noben korak ne sme biti
storjen brez vspeha.

Zrno do zrna pogaca,
Kamen do kamna palada.

Poroc¢ilo o IV. obénem zboru
~Splo¥ne zveze gospodarskih
zadrug v Avstriji®.

(Priobtujemo to porodilo o IV. obénem zboru,

na kojem je zastopal ,Gospodarsko Zvezo*

g. RoZman, kakor smo je prejeli od ,Splodne
Zveze.)

(Konec)
Pri popoldanskem nadaljevanju
bavil se je ob¢éni zbor s skla-
difénim vprasanjem.
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Zvezin ravnatelj Stefan Richter
narisal je na podlagi pred kratkim
izisle brosure dr.Graba v kratkih
potezah pregledano sliko o stanju
in vspehih zadruZne prodaje Zita
v Neméiji.

Nadalje je porocal podpredsed-
nik rafunski svetnik J. Fasching-
bauer o stanji in vspehih zadruznih
skladis¢ na NiZje Avstrijskem,
ravnatelj Herman Brunner o stanju
in vspehih zadruZnih skladi§¢ na
(elkem in revizor Ferd. Konig o
dosedanjem razvoju in delovanju
nemgkih zadruznih skladis¢ na
Moravskem.

Iz porotil o skladisénem za-
druznistvu v Avstriji se je prav
dobro razvidela uprava avstrijskih
skladig¢ in nadin zadruZne prodaje
zita; z dosedanjega delovanja na
tem polju dobila se je podlaga za
vspesno nadaljno delo avstrijskih
skladigénih zadrug.

,»woplosna zveza' skrbela bode,
da se omenjena porodila skupno
obelodanijo.

Poroéevalec za NiZje Avstrij-
sko, podpredsednik J. Fasching-
bauer omenil je na koncu svojega
poroc¢ila tudi gospodarsko razmerje
med Avstrijo in Ogersko in mu je
obéni zbor splosno pritrjeval, ko
Je utemeljeval naslednjo resolucijo :

Vpostevaje :

da sta Avstrija in Ogerska
glede gospodarske produkcije po-
polnoma razliéni ;

da avstrijsko kmetijstvo z ozi-
rom na svoje produktivne razmere
nikakor ne more vspefno konku-
rirati 2z ogersko nadprodukeijo,
radi Cesar se prodaja avstrijskih
poljskih pridelkov vedno bolj one-
mogotuje. ;

da se vse zapadne evropske
drzave imajo po agrarnih carinah,
koje 8o posebno proti Ogerski na-
perjene, a vsled carinske skup-
nosti tudi Avstrijo zadenejo in
vsled takih carinskih odnofajev ne
trpi le samo izvoz poljedelskih
pridelkov Avstrije, temveé je celo

domaci trg poljedelskih pridelkov
v vedno vegji nevarnosti;

da nam gospodarska skupnost
Avstrije in Ogerske naklada nad-
primerna bremena, kiso nam vsled
jednostranskih gospodarskih ko-
rakov Ogerske po krivici Se ve-
¢ajo;

da avstrijski poljedelei uvide-
vajo, da vsi poskusi, agrariéno
konkurenco drugih drZav s carin-
skimi sredstvi odpraviti — za av-
strijsko produkeijo tako dolgo ne
bodo imeli zaZeljenega vspeha,
dokler se ne prepreéi po medca-
rinah ve&ji uvoz ogerskih polje-
delskih pridelkov ;

da se ustvarijo z uvedbo med-
carin proti Ogerski naravni pogoji
za produkeijo avstrijskih polje-
delcev, se osigura domadi trg, se
povisa nabavna moé avstrijskih
poljedelcev v prid avstrijske indu-
strije, se omogotijo bolje trgovin-
ske pogodbe z drugimi drZavami
in se dobijo predpogoji za veliko
carinsko zvezo jednakih, po nizkih
carinah glede produkeije zjedna-
¢enih srednje- in zapadno evropskih
drzav;

da je tudi avstrijska industrija,
v koje prid se je dozdaj zdrZavala
carinska skupnost z Ogersko, spre-
videla, kakor kaZejo njene izjave,
da bi bilo tudi v njen prid, e se
pravodasno razdruzi carinska skup-
nost z Ogersko, torej glavni go-
spodarski faktorji v tej zadevi po-
polnoma jednako mislijo; da je
Ogerska sama Z%e glede ne-
katerih konsumnih predmetov tako
razdruZenje carinske skupnosti
uvedla in jo glede mmogih pred-
metov z novega zahteva;

slednji¢, da mora z ozirom na
postopanje merodajnih ogerskih
faktorjev proti Avstriji priti do
gospodarske loditve od Ogerske,
je po mnenji ,Splosne zveze go-
spodarskih zadrug v Avstriji*‘ nujno
potrebno, da postane Avstrija
glede carine samostalna in se glede
gospodarstva popolnoma lodi od
Ogerske in prosi ,,Splofna zveza‘
poklicane oblasti, da priéno s



sestavo autonomnega avstrijskega
tarifa napram Ogerski‘.

Po zivahni debati koje se vde-
lezijo Konig iz Brus, Kerbler iz
Linca, Napravnik iz Prage, Roz-
man iz Ljubljane kakor tudi pred-
sednik in referent, se resolucija
enoglasno sprejme.

Predsednik predlaga ge, da se
odposlje ,,Splosni zvezi nemskih
gospodarskih zadrug v Darm-
stadtu, ki praznuje Ze svojo
dvajsetletnico, brzojavni pozdrav,
koji predlog se sprejme,

Predsednik se zahvali vsem
navzotim za vdelezbo in zakljuéi
obéni zbor, ki je trajal nad 6 ur.

K praksi daviénega zakona.
Raifajzenske posojilnice in pridobninski davek.
Ni &e dolgo in 8e se vsi nasi
bralei gotovo spominjajo, kar smo
pisali v tem listu, da posojilnicam
raifajzenovkam ni treba predloZiti
napovedi za pridobnino in smo
navedli v dokaz te trditve odlok
¢. kr. finandnega ministerstva z
dne 23. maja 1898 §t. 25421.

Nage clanice so se ravnale
po tem nasem poduku in so prav
storile, ker bi se jim sicer lahko
pripetilo, da bi se jim klub temu
da so v smiglu § 84 al. ¢. zakona
z dne 21. oktobra 1896 d. z. &t.
220 pridobninskega davka popol-
noma proste, vendar le predpisala
pridobnina.

To bridko skusnjo doZivela je
neka slovenska posojilnica, ki je
po svojem ustroju popolna raifaj-
zenovka in so se ji tudi priznale
pristojbinske olajsave.

Ni pa vpostevala gori nave-
denega odloka ¢, kr. financnega
ministerstva, temve¢ je podala na-
poved za pridobnino, in pridobnina
se ji je na podlagi te napovedi
res predpisala.

Seveda se je posojilnica proti
predpisu pridobnine pritoZila, a
deZelno finanéno ravnateljstvo je
pritozbo odbilo ter s tem posojil-
nico prisililo, da si je sla k uprav-
nemu sodiséu pravice iskat.

Ne samo, da je taka trnjeva
pot odpora do zadnje instance sama
na sebi neprijetna, povzroca tudi
precej nepotrebnih stroskov in
smo samo radovedni, kaj porece
najvigja instanca, o cem seveda
svojecasno tu porocamo.

Koneéno #e omenimo, da do-
ticna posojilnica ni ¢lan ,,Gospo-
darske zveze' in to omenimo le
radi tega, ker ,Gospodarska zveza'
strogo pazi, da se njenim élanicam
tudi v davénih zadevah ne godi
krivica, kar je seveda samo ob
sebi umevna dolznost vsake za-
druZne zveze.

Poslovanje raifajzenskih po-
sojilnic¢ v letu 1902 na Pre-
darelskem.

Predarelsko je majhna deZelica,
ki ima po zadnjem ljudskem Stetju
komaj 129.237 prebivalcev,

Ta mala deZelica ima pa blizu
300 zadrug in med temi je 65
raifajzenskih posojilnic.

In nas Slovencev je skoraj
desetkrat vet kot predarelskih pre-
bivalcev — toraj bi morali imeti,
¢e bi hoteli Predarelsko posnemati,
blizu 3000 zadrug in med temi
nad 600 raifaizenskih posojilnic
— pa imamo vseh zadrug skupaj
komaj 500, kar naj nas vzpodbuja,
da évrsto delamo za napredek
slovenskega zadruZnistva.

Na Predarelskem izhaja Ze 7.
leto tudi zadruzni list i. s v
Wolfur-tu, — ki se tiska in od-
daja v 9000 reci devettisod izvo-
dih, — izdaja ga predarelska zveza.

List se imenuje ,Nachrichten
des Verbandes der Spar- und
Darlehens Kassen-Vereine in Vor-
arelberg — in prinasa v svoji
zadnji Stevilki statistitno gradivo
o poslovanji raifaizenskih posojil-
nic v letu 1902.

Koncem 1. 1902 bilo je na
Predarelskem 64 raifajzenskih po-
gojilnic; te so imele skupno 9288
¢lanov. — na delezih vplacano:
K 100.771-56, hranilnih vlog:

8,608,858 85, danih posojil: K
8,049.577-43, (listega dobicka: K
26.696'63 in rezervnih zakladov:
K 124.954:36. — Denarni pro-
met je bil: K 18,393.09434.

Leospodarski dom*
v Cerknem.

Otvoritev in slovesno blago-
slovljenje novega ,,Gospodarskega
doma* v Cerknem dne 25. okto-
bra t. 1. izvriila se je vsestransko
gijajno. K temu je kajpada pri-
pomoglo tudi lepo vreme. Bilo je
v nedeljo krasno vreme, lep soln-
ten dan, kakorsnih v jesenskem
¢asu le malo vZijemo. Da bi ne
bil pred nedeljo med tednom deZ
stragil dan na dan, bi hila ude-
leZba iz oddaljenih krajev se vedja, a
kaj se hote, vreme ima v tem
¢asu tudi svoje muhe! V nedeljo
pa je toraj nastopil krasen dan,
kateri je privabil ogromno ljudstva
iz celega okraja, kakor tudi iz
oddaljenih krajev v Cerkno k iz-
vanredni slavnosti,

Po kontanej sveti masi, katera
je bila ob 10. uri, zbralo se je
ljudstvo v prostorih ,Gospodar-
skega doma‘, da so hili vsi pro-
stori do zadnjega kotitka napol-
njeni. G, dekan je najprvo z asi-
stenco gg. kaplanov blagoslovil
stroje v mlekarskih prostorih, na
to je g. dekan spregovoril nekaj
prav spodbudnih besedij. Povdarjal
je vaznost kmetske organizacije,
priporocal vzajemnost in sloZnost
drustvenikom, da naj bi politiéni
prepiri in domace osebnosti ne
segale Cez prag ,Gospodarskega
doma‘, ampak da se sloZno opri-
memo skupnega dela na gospo-
darskem polju; konCujoé z bese-
»in ta , Gospodarski
dom‘* naj bi bil tudi dom miru in
sprave, dom sloZnosti in marlji-
vega dela, da gi tako pridobimo
tudi Bozji blagoslov*‘.

Nato je sledil slavnostni govor
v dvorani ,,Gospodarskega doma®,
Slavnostni govor je imel g. Ernest
Klavzar iz Gorice.



Govornik je v poljudnih be-
sedah razlozil veliki pomen ,,Go-
spodarskega doma v Cerknem,
spomnil in zahvalil se razli¢nim
osebam, katere so pripomogle, da
se je ,,Gospodarski dom* sezidal ;
spomnil se tudi visoke vlade in
deZelnega odbora, katera sta v ta
namen podelila znatne podpore.
Naglagal in povdarjal je posebno,
naj vlada sloznost med Cerkljani
na gospodarskem polju, ker le v
slogi je moé. ,,Viribus unitis“!
dejal je govornik, je geslo nasega
presvitlega cesarja, katero geslo
naj prevladuje posebno drZavljane
— kmetovalce, ker le ako bomo
glozni, bo tudi nas ,,Gospodarski
dom‘* imel zagotovljene, krasne
vspehe, Z trikratnim ,Zivio** na
presvitlega cesarja kona govor-
nik, kateremu ljudstvo odgovarja
z gromovitim wZivio*! Citalniski
pevski zbor pa je zapel ,Avstrij-
sko himno‘*. S tem je bila slav-
nost v ,,Gospodarskem domu*
kon¢ana. Ob 1, uri popoludne je
bil banket v gostilni A. Kobala,
katerega so se udelizili poleg od-
borov domacih drustev tudi veé
drugih gospodov. Po obedu je
gosp. 1. Lapajne iz Kobarida, kot
dez. poslanec napil napredku na-
fega kmet. drustva, katero si je
sezidalo tako krasen Gospodarski
dom*, kateri naj prinasa celemu
okraju boljse gospodarske odnosaje.
Rekel je g. poslanec, da so edino
pri nagi mlekarni na Goriskem
vsi pogoji izpolnjeni, da se nasa
mlekarnica povzdigne do vzorne
mlekarnice, ter da se zaprosi vi-
soka vlada, da otvori pri nas
mlekarsko %olo; da se bodo imeli
priliko nasi ukaZeljni mladenii
izve’bati v mlekarstvu v mate-
rinem jeziku; da tako pridemo
na Goriskem do dobro izveZbanih
mlekarjev, kakorsnih sedaj po-
gresamo. — Iz govora g. poslanca
smo spoznali, da se Zivo zanima
za gospodarska vprasanja.

G. zupan Kosma¢ napil je
zbranim gostom v imenu obine,
eled, da bi se 8e veCkrat skupaj
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seila taka druZba; katera je nam
Cerkljanom naklonjena za zbolj-
Sanje nasega zadruZnistva.

Predsednik kmetijskega dru-
gtva g. Sedej Anton, napije nav-
zotemu g. mlekarskemu nadzor-
niku M. Ivanci¢u iz Tolmina,
kateri je izdelal nalrt za ,,Go-
spodarski dom‘, ter se zanimal
in trudil ob ¢asu gradbe poslopja.
G, Ivanéit se je v lepih besedah
zahvalil in spodbujal navzole k
nadaljnemn delu.

G. KlavZar je slikal na-
predek drustvenega in narodnega
#ivljenja v Cerknem iz preteklih
let, ter napil navzoéim uradnikom
in slovenskemu uradovanju.

Predsednik kmetijskega dru-
Stva pretita do banketa dosle
brzojavke.

Precitalo se je tudi nekaj

. doslih pismenih Cestitk in izjav,

kakor od c. kr. kmetijskega dru-
§tva v Gorici. ,Gospodarske
zveze' v Ljubljani in druge.
Sledilo je na to se vet napitnic,
naglasujoé¢ slogo in edinost, kateri
ste prvi pogoj zdravemu zudrui-
nistvu, spojeni s treznim in varé-
nim delom,

Predsednik se zahvali udele-
zencem, kateri so pripomogli slav-
nosti do sijajnega vspeha, kakor
tudi govornikom za spodbudne
besede.

Okoli 5. nre popoludne pricela
se je ve%livca, katero je priredila
,Narodna Citalnica* ob tej priliki
z zelo obsirnim vsporedom. Tudi
pri veselici je bila velika udelezba
tako, da je bila dvorana popolnoma
natlacena.

V obéo zadovoljnost razsli smo
se pozno v no¢ z zavestjo, da smo
danes praznovali pomenljivo slav-
nost, na katero se bodo e pozni
rodovi hvaleZno spominjali. , Go-
spodarski dom‘, katerega smo si
zgradili, pa naj bo na¥ pravi za-
druzni kmetski dom, dom, resnega
in sloznega dela, Naj vlada v
njem vsikdar pravi zadruZni duh,

kateri naj pripelje blagostanja in
boZjega blagoslova.

Meseéni izkazi.

Prosili smo vse naSe denarne
zadruge, da nam pogiljajo redno
meseéne izkaze — poslali smo
vsem tiskovine — pa so nekatere,
kojih se ta na8a prosnja prav nié
ni prijela, poslali smo jim torej
posebne pozive, ki pa tudi niso
mogli vse zanikernosti premagati.

Ker pa vemo, da nase denarne
zadruge vendar le nimajo namena
prezirati nafe prosnje in pozive,
iskali smo vzrok, ki je morda
kriv, da nam nekatere — malo
jih je —- sploh Se niso poslale
nikakega meseénega izkaza —
ali pa ga nam redno ne posiljajo.

Omenimo, kar da nikakor ni-
smo niti narmanje mislili, da bi
se mogel vzrok imenovati lenoba,
0 Cem smo tem bolj prepri¢ani,
ker se nam je ' posre¢ilo najti
drugi vzrok.

Vprasalo se je namre¢ nekod,
kaki namen da imajo mesetni iz-
kazi.

Velika veéina nasih denarnih
zadrug je namen sicer Ze sama
spoznala, in radi tega redno po-
Siljala meseéne izkaze, a navedemo
ga vendar le:

1. iz mesetnih izkazov se raz-
vidi delovanje nadelstva in vspehi
tega delovanja,

2. Po mesednih izkazih lahko
presojajo vlagatelji stanje zadruge
pa ne vzdigajo svojih vlog, tem-
ved &e raje nalagajo.

3. Meseéni izkazi dajo zvezi
potrebni pregled in so vaZna pod-
laga pri odmeri kreditov po ,,Cen-
tralni blagajni‘.

4, Meseéni izkazi so najbolji
dokaz rednega in toénega poslo-
vanja, in vposteva take dokaze
javnost in najbrZe tudi oblasti.

5. Mesecni izkazi 8irijo dober
glas o zadrugi in ofrjujejo zau-
panje. '



Teh pet totk kaZe glavni na-
men mesecnih izkazov — in ta
namen je vendar le tako vaZen,
da se zanesljivo nadejamo, da nam
ne bo treba veé prositi in jadiko-
vati in pozivati radi meseénih iz-
kazov.

Podlistek.

Mala pripovedka.
{Dalje.)

Nova posojilnica v SpaZnem pri-
cela je poslovati, Ljudje so se je hitro
navadili in tudi priliéno hitro razvideli,
ter cutili, da je posojilnica jako ko-
ristna. Vsaki cetrtek bilo je v posojil-
nici zivo, kakor v kakem panju; pridno
so vaStani, posebno pa $e gospodinje,
a tudi otroci in hlapei in dekle —
nalagali vsak krajcartek, se veselili, ce
Je svota nara$cala — in se pri tem
vadili varcevati.

Gospodarji so si sposojevali denar
ter odpladali tiste hude oderuske dol-
gove — a so jemali posojila tudi za
hipne potrebe, za plaéilo davkov, za
obleko, za nakup zivine itd. ter bili
prav veseli, da jim ni treba iti prosi-
jad¢it h kakemu sosedu, kakor prej, ko
ge ni bilo posojilnice.

Vse posojilniske posle zvrieval
je uditelj; vsaki cetrtek je uradoval in
z njim Se jeden odbornik.

Véasih je pridel tudi zupnik, ki pa
ni bil odbornik, temve¢ nadzornik.

Veselil se je Zivahnega gibanja v
posojilnici; in éul se je dovtip za dov-
tipom in glasen smeh se je razlegal
ter prav dobro sogladal z Zvenketanjem
zlatega, srebrnega in drugega kovanega
denarja,

Komaj jedno leto obstala je poso-
jilnica, in Ze so se opazili sledovi nje-
nega vpliva; vadcéani gledali so nekam
zivahneje in veseleje v svet, oblacili
so se snazneje in bolje in kar se tice
hrane, je zacelo po gostem disati po
mesu.

In zdaj moramo predstaviti nagim
bralcem novo osebo; dolgo smo odla-
sali ta posel — marsikdo porece naj-
brz, da celo predolgo.

Nova oseba je stara 24 let, ima
dolge plave lase, navadno, vsaj po
dnevu spletene v dve debele kiti, zdrave
in ob enem blestee bele zobe — mala
usta, mala uSesa, male noge in male
roke in prav v sredi prav prijetnega
obraza malo navzgor zafrknjen nos ki
daje skupno z veselimi rujavimi oémi
novi osebi neko poredno-pikantno zu-
najnost.

Sag T

Nova oseba se imenuje Helena

St. Jernej, slov. , (30.10.) K 5000° —

Preskar, je Zenskega spola — in stanuje  Trziée, hr.in , . y 800 —
blizo SnaZnega v gosposki — gradu Gojzd, » » »(31.10) , 400—
podobni hisi Jamne; k tej higi spadajo  Dobrepolje, AR » 3000-—
velikanski vinogradi, travniki, njive, Trebelno, , , , w 2000~
gozdi — in vse skupaj je neomejena Skofjal., lj., , , ., » 1800—
last Helene Preskar, Kandijags - Laigb ey » 4000—
Starisev nima veé, ker so ji umrli Struge, WiTRRe 3100—
— bratov in sester pa tudi ne, ker jih Sv. Kunig.,, , , (1.11) , 500 —
ni nikdar bilo. Sorica, N g iy w  100—
Sama je. Srednjavas,, , 5 » 1600"—
Ze stokrat bi se lahko mozila, bi Hrenovice, , , , y 2000 —
tudi rabila moza — pa se ni; smeh~- Smlednik, , , , . 200—
laje je delila korbec — snubati so od- Ribnica, , , , , » 833333
hajali s povesenimi nosovi, » Wi ipalnl 4 bn » 831640
Sama je gospodarila s svojim ve- » » » s » 10568909
likanskim premoZenjem, sama nadzo- » » non  p n 49897°60
rovala hlapce in dekle in delavece — ” i x Ty » 4144081
in se ni sramovala, ¢e ravno dobro n L » 2391041
izobrazena — s svojimi malimi ro¢icami  Bled, za blejski kot, hr.
prijeti za kako kmecko delo. in posojiln. (1. 11.) , 1452744*
Ko sta neko¢ zupnik in udcitelj s Lasko, hrinp. (3.11.) , 500 —
SnaZnega o tem oziroma o njej govo- StVidp.Z.,, , 5 » 2000—
rila, jo je oznacil prvi: ,Jamniska He- TrZig, wiomioNT n 800—
lena igra z jedno roko klavir, z drugo Jesenice, , , , » 4000°—
pa molze krave.* Zuzemberk,, , » . =, 1000—
(Dalje prihodnjic.) Mokronog, okr. , (4.11.) , 800—
. Kanal, AL » » 6000 —
> St.Juroj.z, hrin, , ., 8000—
Denarni promet. BERUDOr bt gy 1000
Na tekot¢i ratun so nam vposlali gelc?, T ol Y. i
PR S tart.grad‘, druitvo za st.

1 ; i zajmove (4. 11.) , 12600'—
Hrer}ovlce, hr.inp. (%3. 7) K 2000— Rob, hr.inp. (6.11) , 2000—
i e e e, T e
Botovnica, | . . " 9200— ApefRGacio . ont 5, nban 1090y

AW, B 20N " VrhnikRsee cost ot oin 5 3000 —
Izlake:, momoe v 25000— Mokronog, okr. , 800 —
Smarje, , , ,(27.10), 2000— Smartno, hr.inp. , , 1000—
Tl'l'lO\r’O,I e (28. 10) o 2000 — Tl‘i?.ié, o BT A . 1000-—
Sl.Juro.J..z.,, e » 1000 — Smarje, , .. . 1500'—
Dobrepolje, “w § 5yl 000" gpopal T e iue i tyeBR00=
Smledniky |5y 15w gy unny 0 89680 wandias oo (115600
Visnjagors,  y » (30:10) 0 6000— iy, 1727 000
ebrelje, sted. , , 1200 — ; ;
Ribnjcay “hryints " . : T1-21 Masﬂ 3 dand 3 4050 0
ST RN g A » 11000 — * Potdrilo v zadnji stevilki s lem vnic¢imo.
Pregled
denarnega prometa ,Centralne blagnjne za mesee september 1908.
Vioge Kredit, Densrat
Predmet vloZeno vzdignjeno izplatano povrnjeno L
SR P W, X T K
Stanje 31.aug. 1903 , . | 2,644 130 11 — — | 2,669 248 | 37 — —_
Vmes. septemb. 1903 .| 473513 | 87| 392710 (61| 138.635|06| 59.841 70
Skupaj . . . |3,117643 (98] ~— |—|2797.883(43] '— |—|16,63809346
Po odbitku. . . ... . 39271061 — |—| 5984170 — |—
Stanje 30. sept. 1903 . | 2,724.933 37! — —12,738.041 73! — _
! I
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VABILO
k

1zrednemu obhcénemu zbhoru
Hranilnice in posojijnice v ZaloScah pri Dornbergu,

reg. zadruge z neomejeno zavezo,
ki bode

dne 20. novembra 1903 ob 7. uri zvecer
v drustveni dvorani
pri g. drju. Ferdinandu Rojic v Zaloséah pri Dornbergu.

Dnevni red:
Volitev novega naéelnika — ali pa razdruzba zadruge.

Opomba. Ako bi k temu ob&nemu zboru ne priglo
zadostno §tevilo udov, se s tem ob enem skli¢e drugi izreden
obéni zbor na dan 23. novembra (. l. ob tisti uri, na tistem
mestu in s tistim dnevnim redom, ki bo po § 33. drustvenih
pravil sklepal brezpogojno.

Zalo&¢e, 30, oktobra 1903, Dr. Ferdinand Rojie

naéelnik.

C. kr, priv.
pred ognjem in tatovi varne

% blagajne —omg

prodaja najceneje dobro znana tovarna blagajnic

M. Adlersfliigel

zalozZnik Raiffeisnovih posojilnic

Dunaj, 1., Franz Josephs-Quai St 13,

(170) 24—20

Ne v Ameriko!

YV slovenski in hrvatski Istri, v
blizini Trsta proda se ali da v najem
ob zelo ugodnih plaéilnih pogojih veé
lepih posestev z gospodar. poslopji.

Pojasnjenja je dobiti bl'ezplacno
v pisarni gosp. 192 8.9

dr. Gregorin-a v Trstu
Molino piccolo 7. II.

Nj. svetost papei Leon XIIL

sporodili 80 po svojem zdravniku piof.

dr Laponiju gospodu lekarnarju Gabur,

Piccoliju v Ljubljani prisréno za
hvalo za doposlane Jim stekleniice

 tinkture za Zelodec

in imenovali ,Dvor. zaloZnikom Nj. svetosti*.

W Imenovani zdravnik ter tudi muo(gl drugi sloviti pro-
fesorji in doktorji priporotajo bolehavim Piccolijevo

zelodSéno tinlkturo

katera krepéa Zelodec, pospeSuje slast, pospeduje prebav-
III. 176 24—15 ljanje in telesno odprije.
Narodila vsprejema proti povzetju in togno izvriuje G.
Piccoli, lekarnar ,pri angelju* v Ljubljani, na Dunajski cesti.
Tinkturo za Zelodec podilja izdelovatelj v gkatljah po 12
in veé¢ stekleni¢ic — Postnino mora pladali p. n. naroénik.

Dajneveja iznajdbal
Mlini za drobljenje

yHospodar"

s stojetimi kameni
Iznajdba

C¢eSke industrije.
Tece lahno. — Cena nizka.

Dalje za zimsko dobo:
Siroj 2 obrezovanje
repe.
Stroj za ribanje repe.

Reznica za krompir.
Valaske plahte za konje

zarobljene, iz &iste volne.

i
|
?

Zahtevajte cenik| Zahtevajte cenik!

Drustvo , Kospodar

v Hustopecich u Beévou, Moravsko.

192 x—2
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DeaZne zZa pesestnike kenj!
Velik vspeh,

katerega sem dosegel lansko leto s prodajo
vstrajnih najboljSe vrste

gospodarstvh koSt la

pri p. n. kmetovaleih, oskrbnikih

veleposestnikih itd,, o femur mi
je doslo

ve¢ sto pohvalnih pisem in
priznanj,

dal mi je povod tudi letos zopel

ponuditi konjske plahte izvrstne kakovosti:

a) Gospodarske konjske plahte 145/195 em komad

gld. 210, par gld. 4—.
b) Sport-plahte (fine rujave volnene plahte) 125/185 cm
komad gld. 3 80, par gld. 7-20.

¢) Pivovarniske in montanske plahte (posebno dobra
vrsta, garant. ovéja volna double) 135/195 em, komad
gld, 6'—, par gld. 11-50.

Ako se vzame 6 parov, je doposiljatev prosta.

DWF™ Ako bi kaka stvar ne ugajala, zavezem se
vposlano svoto nazaj poslati.

Reference in zopetne narotbe: knez Auerspergovo oskrb-

nistvo, Vlasin (Cesko), grof Kaunic-ova gospodtina, Ogr.

Brod, grof D' Harcourt-ovo gozdno nadzorstvo Dubnicz

{Ogrsko}, ravnateljstvo drzavnega posestva Mnisek (Cedko),

ustanovni urad Admont, cirkus Schuhmann in vet sto drugih-

Razposilja samo proti povzetju ali predposiljatvi zneska,

posebna trgovina za poljedelske potrebitine,
Adelf Sﬂlz"bﬂn“ Dunej IL/1, Schmelzgasse 31, 12,

B~ Vso tu naznanjene predmete preskrbi tudi »Gosp. Zveza« po orig. cenah. g
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® 6 -6 -6-0- -6
Vse vrste
slamoreznice

T\ lahko tekocCe za na

~l roko in do najmoc-
nejsih za na gepelj
ali vodno mo¢ v ve-
2 liki izbiri priporocata

Karol Kavseka nasl. |

Schneider & Verovsek

trgovina z Zeleznino in zaloga strojev
Ljubljana, Dunajska cesta 16,
Tudi se dobijo po najniZji ceni vsi drugi
poljedeljski stroji kakor: gepelni mlatil-
nice, reporeznice, mlini za Srotati in
mleti, prefe za sadje in grozdje,
trombe in cevi za vodovode in sploh
vsa Zeleznina.

190 x—6  Slovenski eeniki brezpla&no.

®- 06 06-0-6-0

Live velike uharice

volkove, medvede, divje
macke, ptice roparice, ka-
kor vse vrste zive divja-

¢ine Kupuje

G. Frank,

tvrdka za izvazanje zivé div-
Jjaéine, veletrgovina z zivalimi.

Dunaj V., Zentagasse 48,

v lastni hisi. 193 12—5

=i d

Tiustrovani kupovalni centki z neobhodno
potrebmim svetovalcem sa lovee in pri-
Jatelje lova brezplaéno in podtnine prosto.

Gospodarska Zveza“

v Ljubljani, GradiSce &t. 1

naznanja svojim udom, da ima vedno v zalogi vsa
potrebna umetna gnojila, kakor TomaZevo
Zlindro, kalijevo sol, solitar, superfosfat
(ko8¢eno moko) in Barthel-ovo klajno vapno.

NarocCila se tocno izvrsujejo!

BEE Nad 360.000 v rabi!

Nad 600 prvih odlikovanj! ~ZEE

Popolne oprave za mlekarne na roko

delovr$bam.

Kromeriz, dne 20. maja 1903.

=1 Delniska druzba Rlfa-Separator

Zaloga 7a juine degele:
v Gradcu, Annenstrasse 26.
Presim berite!

fadovoljno Wam potrdim, da so od fade cenjene tvrdke
za nado mlekarno postavijeni stroji, in mlekarske oprave sploh
najboljSe kakovosti in nas v vsaki svrhi popolnoma zadovoljujejo.
& opravidenim ponosom se zato lahko sklicujete na tukajsno mie-
karsko opravo, katera se gotovo lahko priSteva k najmodernejsim

Spostovanjem

Deselna mlekarna in sola 3a sirarstvo

v Mromerizu, Moravsko.

1S 20 U

Presim berite!

qposod ur sjeaedy O]

@}nta.n &iska, L r ravnatel).

Izdajatelj: Gospodarska Zveza v Ljubljani.
Odeovarni urednik dr. Viliem Sehwaltzer, odbornlk Gospodarike Zvaxe v Linbljani, — Tisek Zadruine tiskarne v Ljubljanl,



