Uredniska priloga ,Kmetovalou“.

VRTNAR.

List 8 podobami za Solsko vrtnarstvo, vrtnarstvo sploh
in za sadjarstvo.

St. 18, V Ljubljani, 30. septembra 1891.  Letnik 1V,

Ravnanje s sadnim vinom.

Ravnanje s sadnim vinom je zelo podobno ravnanju z vinom od grozdja,
popolnoma tako pa vender ni, ker se sestava sadnega modta v nekaterih receh
bistveno razlotuje od grozdnega molta. Za popolnoma pravilno ravnanje s sadjeveem
treba je dobrih kleti in nekaj kletarskega orodja in priprav, tesar pa nadi gospo-
darji po nevinskih krajih nimajo in tudi tako kmalu ne bodo imeli, kajti sadjevee
ima po teh krajih ves drug pomen, nego vino po vinskih krajih. Sadjevec ima
biti gospodarju le prijetna, kreplilna pija¢a, ceno prirejena v nadomestilo pravega
vina in Zganja ter toliko trpe’na, da se zdrava in pitna vzdrii vsaj do novega
mo&ta. To dose®i pa ni teZavno, potreba je le veliko snage in natanénosti,

Pri nas se izdelavanje sadjevea modno 8&iri, in frudili se bodemo to panogo
kmetijstva izdatno pospeSevati ter tudi v tem pogledn doseti napredek. Danes ho-
¢emo prav na kratko dati navodilo, kako je ravnati s sadjevcem na prav priprost
natin, da ostane do novega moSta okuspa in zdrava pijata.

Kadar si mo&% iz sadja iztisnil, ravnaj tako le % njim:

1.) Natoti ga v prav snaZen in zdrav sod, t. j. sod, ki ni ne cikast, ne
plesniv in ne bumfast, ampak dobro izpran. Nato®i ga do vehe in imej ga v
prostoru, ki ima 15 do 18° C. toplote. V tem sodu vname se sedaj prvo ali
burno kipenje.

2) O pricetku burnega kipenja, ki traja, % je primerna toplota, do 14 dni,
izmetava mokt pri vehi umazane pene in drugo nesnago iz sebe. Kar mobt izmede,
to pridno odstranjnj. Da mo3t kolikor mogote veliko iz sebe izmefe, dolivaj mu
vedno, da sod ostane poln.

3.) Kadar mokt neha izmetavati, je znamenje, da je burno kipenje pone-
halo, in sedaj se prine drugo ali glavno kipenje. Sedaj pokrij veho, a ne
zabij je, ker razvijajota ogljikova kislina lahko sod razmese. Veho najbolje zapres
§ kipelno veho, katere pa na&i gospodarji & nimajo in jo hotemo v prihodnjem
listn popisati. Kdor nima kipelne vehe, naj si naredi vretico, napolnjeno s peskom,
ter naj jo poloZi na veho. Iz tako zaprtega soda lahko ogliikova kislina odhaja,
zrak pa ne more vanj. Glavno kipenje traje do pomladi.

4.) Konec zime, t. j. predno nastopi gorko pomladanjsko vreme, pretodi
mo¥t v drug snaZen sod, a glej, da bode poln. Sedai most Se vedno kipi, a prav
podasi in tiho, in to tretje kipenje imenujemo zorénje vina. Ako holed
Sadjevec dolgo hraniti, glej, da bo sod vedno poln. Na¥i gospodarji pa pritno
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precej sadjevec rabiti, zato ne morejo soda polnega ohraniti. Ako soda ne mored
polnega ohraniti, mora% vino Zvepljati, ¢¢ hote§, da ti ne postane cikasto. To
zvepljanje pa ni tisto, katero zvrsujejo nekateri vindfaki in katerega se vinopivei
pe vsej pravici boje. Zvepljanje tako le zvr8i: Naredi iz plo¥devine (pleha) skle-
dico, ki je toliko velika, da gre skozi veho. To skledico pritrdi na drat, poloZi
na njo Zvepla ter je zakgi. Gorele Zveplo vtakni v sod in glej, da se ves prazen
prostor v sodu napolni z Zveplenim dimom, potem pa sod z veho zabij. Tako delaj
vsakih 14 dni, in prepri®an bodi, da bode¥ vino do zadnje kaplje iatotil zdravo.
To Zvepljanje zelo priporotamo, kajti jeseni pri nas sedaj skoraj ni dobiti sadjevca,
ki bi ne bil skisan.

Dostavek: Dobro vemo, da so 8e drugi bolj&i nagini, po katerih se iz-
deluje dobro sadno vino, katere pa bodemo ob drugi priliki podrobneje popisali.
S tem &lankom smo ustregli le tistim, ki so hoteli imeti navod, kako je na naj-
priprostej&i natin delati sadjevec za dom, da se dr2i vsaj do novega,

,Kraljica sadnih vrtov®, dobra breskova vrsta za do-
mace vrste.

Vrtnarski list Il Flora* pise: Izvrsten sad, ki ga lahko priporotamo vsa-
kemu vrtnarju, je breskva ,kraljica vrtov (Konigin der Obstgiirten). Vsak, ki
ge peta z vzgojo sad-
nega drevja, privosti naj
tej breskvi prostortek
na svojem vrtu, Sad, ki
ga kaze podoba 42., je
zelo velik, malo visi
nego &irok, redkokrat
popolnoma okrogel in
malo vrapast. KoZa, ki
ge lahko odloti, je na
solnini strani lepo ru-
deckasta, drugate pa vi-
jolitasto pikasta. Kotica
je jajtasta, proti vrhu
debela ter motno in zelo
vrapasta. Meso, ki se
rado loti od koSCice, je
o pridetku trdo, pozneje
mehko, zelenkasto belo,
viéasih nekoliko roknato,
okoli koitice pa rded-
kasto ter je izvrstnega

Podoba 42. kiselnatega .0kusa. Ta

breskev zori konec me-

seca septembra ali o pritetkn meseca oktobra. Drevo je [krepke rasti in rodovitno

ter ljubi solntno lego, zlasti pa zalisje, kaker&no je po majhnih vrtih. Sad dobro

dozori, e se tudi odtrga nekoliko prej, predno je zrel. Drevesa in cepite te vrste
breskev je dobiti pri W, Klenertu v Gradei,
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Hiacinte in tulipe.

Nadaljujo¢ ¢tlanek v 15. tevilki , Vrtnarja®, hotem, ker si je kultura &e-
bulkastih cvetlic skoraj povsem enaka, v naslednjih vrstah navesti kratko zgodo-
vino in kulturo najbolj priljubljenih in raz&irjenih tebulk — hiacint in tulip.

Hiacinte. sedaj tako priljubljene, izvirajo iz divie rastote navadne hiacinte
(hyacinthug orientalis), ki se &% dandanes nahaja okoli Bagdada. Ze v 16. sto-
letji jo je slavni botanik Clusius (roj. 1526 v Artois na Nizozemskem) pritel vzgajati
in razkirjati. Kmalu ge je tako priljubila, da so posamezne &ebulice prodajali po
neizmernih cenah, celo do 2000 gld. eno.

Se veliko bolj slovele so pa v tedanjih &asih tulipe (tulipa Gesneriana).
Svet jih je spoznal po cesarja Ferdinanda 1. poslaniku, ki jih je na%el mej hia-
cintami in narcisi po turlkih vrtih v Carigradu in okolici. Turki so jih %e ondaj,
kakor jih % dandanes, zelo Castili in gojili. V Nemdiji je najpreje evela v Avgs-
burgu, kjer je tudi po botaniku Gesnerju (roj. v Ziirihu 1505), kateri jo je prvi
popisal, dobila pridevek ,Gesneriana“. Na Avstrijskem jo je gojil na Dunaji
Clusius, ki jo je dobil neposredno od omenjenega poslanika Busbeca. Najlepie pa
se je kultura tulip pridela razvijati v Holandiji, kjer jo %e dandanadnji v velicih
mnozinah goje in na dale® okoli razpogiljajo. Tulipe so se v tej dezeli &udovito
priljubile. Kakor omenja Linné, prodala se je ena sama &ebulica neke posebne
vrste tulipe za 6700 gld. Poleg teh strastnih ljubiteljev (Linné jih je imenoval
anthophile) je bilo pa tudi mnogo sovraZnikov tulip (tulipophobi), izmej katerih
je neki profesor botanike zaSel v svojem srdu tako daled, da je vsaki tulipi, kojo
je dosegel, odbil s palico evet Nazadnje je bila vlada primorana poseti vmes in
to brezumno kupCijo s postavnimi sredstvi omejiti.

Ker so bili v onih Casih vlastelini in plemenitniki povsod enacega miljenja
in vedenja, umevno je, da je imelo to tulipoljubiteljstvo svojih pristaiev tudi na
Kranjskem. Tako titamo v XI. knjigi Valvazorjeve ,Ehre des Herzogthums Krain®
zabelezenih 107 vrst tulip z imeni, koje so se nahajale v gradu Lesitjekn (Gaieran)
na Dolenjskem. Te tulipe zato nasteva in poudarja %e posebe njih krasoto, da po-
kaZe, da tudi v tej stroki, gojenji Zlahtnib evetlic, Kranjska ne zaostaja za dru-
gimi deZelami. Ali cene, katere je Valvazor pridejal posameznim vrstam, niso tako
ogromne, pad pa pomenljive, ako titamo, da je v fasu, ko je cel vol veljal par
goldinarjev, stala &ebulica tulipe ,Cesar d' Marans* sechs und dreissig Giilden,
»Liste* 30 gld.,  Polamedes* 25 gld., ,Triumphante* 15 gld. i. t. d. Posebe -
navaja 8¢ 216 imen tulip, katera so bila onda znana in koja je sestavil Bero-
linski profesor Elsholstius (roj. 1623).

Hiacinte se v istem tasu niso mogle meriti glede priljubljenosti s tulipami,
tudi jih ni bilo toliko vrst kolikor prvih. Valvazor v istem poglavji navaja, da
je bilo na gradu Lesitjeku 70 vrst hiacint, mej njimi kot najredkejie ,Witte-
bifde“ s @isto belim evetom, Triumphante, Fallore, Capuccinus, Dromedarius i. dr.,
vse flore pleno,

Omenjeni Valvazorjev sestavek lita se kaj prijetno, kajti iz njega razvidimo,
na kaki stopnji je %e onda bilo vrtnarstvo na Kranjskem, namre® po gradovih
plemenitnikov, kateri so si Bteli v najveto dast, ako so imeli kar najvel mogole
slovetih tulip in hiacint in drugih mnogovrstnih inozemskih rastlin.

Dandanagnji sta tulipa in hiacinta po vsem svetu v mnogoitevilnih vrstah
in varijacijah razsirjeni. Glavna deZela, katera (kakor omenjeno) najves debulk goji,
je %e vedno Holandija. Posebno velike in razdirjene kulture ima mesto Haarlem.
Od tod se jih najved po svetu razposilja.



AR A

Hiacinte in tulipe, kakor sploh vse &ebulke, goje se v loncih ali na prostem.
Ako se goje na prostem, pobrati je treba &ebulice iz zemlje, kakor hitro zvenejo
listi, in jih posuiti na kakem sentnatem kraji. Meseca septembra se odlotijo
male tebulice, koje so iz starih pognale, ter se posebe bolj plitvo posade. Tako
se vse tebulkaste cvetlice mnoZe. lmajo tudi seme, a iz njega debulke gojiti, je
predolgotrajno, kajti one cveto viasih Zele Sesto leto. Pripomniti pa je tu, da iz
semena gojene Cebulke dajo nove vrste. Zemlja, v kojo se sade hiacinte in drnge
tebulke, mora biti peifena in gnojna. Ba¥% taka peitena zemlja nahaja se v Ho-
landiji in tudi na severnem Nemdkem, zato tam tako zelo uspevajo tebulke (lez
zimo je dobro grede, na katerih so &ebulke posajene, s slamo, steljo ali gnojem
pokriti, da ne prezebejo. Presajajo in razlotajo naj se tebulke vsako leto. Na
prostem gojene éebnlke cveto kmalu spomladi. nekatere prejo, drnge kasneje,

(Konee prihodjié.)

Vrtnarske raznoterosti.

Sotni pepel ni tako dober gnoj kakor lesni pepel, ali vender se ne sme
prezirati. (e ga pomea3 s kompostom in pustis leZati ez zimo, dobis izvrstno
prat, v katero lahko seje§ vsakerSna semena.

Varstvo zimske solate. V legah, koder zimska solata lahko prezimi, pri-
porota se jo sejati mej Epinato. Sej zimsko solato mej &pinado, ali pa Spinado
mej zimsko salato. gpinaéa je tr&a in hitreje raste nego solata in jo torej varnje.
Samo #pinate ne sej pregosto, kajti potem ne bode ni¢ s solato. Kadar mine zima,
poruje se &pinata, tako da ostane sama solata.

Kako dobig kumarne pec‘.ke Za seme? Izberi najlepfe kumarve druzega
nastavka na steblih in poloZi jih na kosce opeke. Ko so rumene, jih potrgaj, Potem
jih oberi na suhem, zradnem kraji, da %e bolj dozore. Nato vzemi ven sredico =
petkami in deni jo v skledo in ez 4 do 6 dni ofisti petke z izpiranjem na situ,
Dobre petke padejo v vodi na dno, Te se hitro posuie na solnei, z drgnenjem se
spravijo narazen, potem se pa shranijo. Kalivost ohranijo po pet ali Zest, vtasih
ge celo po vet lef.

Da se prepridas, je 1i seme cebule, zelja, kapusa, retkve i. t. d. kalivo,
poloZi nokoliko zrn na razgreto Zelezno plosto. Kalivo seme poti in odskoti, gluho
pa lezi mirno in poogleni. Ta poskus traje le eno minuto.

éeinjova drevesa obrezuj le malo ali pa celo nif, k vefemn odstrani
nepotrebne pregoste veje. Preobilno obrezovanje provarodi smoliko.

Kdor ima maline na vrtu, mora jih novembra in decembra meseca ob-
delati. Porezi ves lanski les, ki je sedaj i tako suh, ter tudi nepotrebne leto¥nje
poganjke. Bodefemu grozdjitn (kosmuljam) in ivanovemu grozdjién (ribezn) odstrani
najstarejsi les in skrajiaj vse predolge letognje poganjke za dobro tretjino.

Razpoke vsled zmrzline dobivajo tista drevesa, katera ogreva solnce od
juzne strani. P'o dnevi zgreje solnce deblo, in sok se oZivi, zveter pa pritisne mraz,
a gok zmrzne in raztrga celice in slednjié lubad. To se pa zgodi Zele proti konen
zime ali ob zaCetku spomladi, ko zadobi solnce zypet svojo mo®. Zmrzline varu-
jemo rastline, ake jih pokrijemo ob solnéni strani ali pa okrog in okrog z ve-
jeviem ali slamo. Velika drevesa je pa najbolje po deblu pobeliti z apnom. Bela
barva odmetava namre toplotne Zarke, in sok se ne more ogreti.

Odgovorni urednik: Gustav Pirc. Tisk J. Blasnikovih naslednikov.
Zalozba c. kr. kmetijske druzbe kranjske.
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