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pri izpolnitvi planskih nalog'v
pogledu Ameljarstva in ostalega
kmetijstua Zeli vsem hmeljarjem
in ditateljem nasega lista

Upravni in nadzorni
odbor Hmeljarske
zadruge in urednistvo -
HMELJARI]JA

Novoletna razmotrivanja

Konec in zacetek leta je &as, ko vsakdo napravi pre-
gled dovrSenega in bodotega dela. Zato je potrebno, da
tudi hmeljarji pregledamo preteklost in usmerimo nase
delo za bodo¢nost. Saj gojimo rastlino, ki je med indu-
strijskimi rastlinami najbolj zahtevna, kar se ti¢e na-
¢ina in fasa obdelave, obiranja, suSenja, prSenja, pod-
nebnih in talnih prilik ter gnojenja itd. Vse to danes
nad pravi hmeljar v precejinji meri obvlada. Imamo pa,
-kot v ostalem kmetijstvu, tudi v hmeljarstvu nova pota,
nove natine obdelave, suSenja, prienja, selekcije itd.
in o teh bomo danes razmotrivali. V bivsi Jugoslaviji se
je kaj malo storilo za razvoj hmeljarstva, kar pa ni nié
¢udnega, saj takratni protiljudski oblasti ni bil pri srcu
delovni hmeljar, ampak ona brezvestna klika, ki je iz-
koris¢ala hmeljarja. Da bi se vsaj do neke mere od-
pomoglo temu, so se zavedni hmeljarji zdruZevali v
»Hmeljarskem drudtvu«. Ker pa je bila to prostovoljna
ustanova in ji je primanjkovalo sredstev, je razmeroma
zelo malo storila za razvoj naSega hmeljarstva. Sele se-
daj po osvoboditvi, ko je prijelo ljudstvo oblast v svoje
roke, nam je bilo omogoteno, da smo Ze leta 1945, usta-
novili nao enotno hmeljarsko zadrugo, ki si je zadala
nalogo, da bo vodila produkcijo, prevzemanje oziroma
prepakovanje ter prodajo hmelja. Vse te naloge vestno

izvriuje. Danes Ze imamo zadruZne selekcijske nasade,
kjer smo zbrali najbolj$e rastline iz cele doline iz teh
tako izbranih rastlin pa izbiramo zopet najboljSe. To
ni edina pot, po kateri bomo izboljsali »savinjski gol-
ding«, poboljiujemo ga potom kriZanja z divjim hme-
ljem itd.

Pri tem delu nam v obilni meri sluzijo Mi¢urin-Li-
senkovi izsledki o prevzgoji rastline. Logi¢no je, da 3e
danes ne moremo razpravljati o kaksnih vidnejsih uspe-
hih, toda pot je zaértana in po tej poti korakamo smelo
v bodoénost.

Ker pa vse te poizkuse ne moremo vriiti brez potreb-
nih tehniénih pripomodkov in prostorov, gradimo v to
svrho hmeljarski institut z rastlinjakom. Temeljni in
kletni prostori z betonsko ploito so gotovi. Spomladi
nadaljujemo z delom ter upamo, da bo do jeseni ne
samo pod streho, ampak v celoti izgotovljen. Ko bo
enkrat vso znanstveno delo osredototeno v tem insti~
tutu, bo to ogromno pripomoglo k razvoju hmeljarstva
v nafem socialistitnem gospodarstvu. ]

Ob ustanovitvi nade zadruge, smo si zadali nalogo, da
izboljamo sudenje hmelja in sicer potom skupnih su-~
gilnic. Upali smo namre¥, da je v svetu tehnika sue-
nja v hmeljarstvu Ze toliko napredovala, da bomo lahko
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eden ali drug naéin prilagodili na$im razmeram. Zal
se nanr ti upi niso izpolnili. Primorani smo sami iskati
novih natinov in tipov su$ilnic, Kdor si je letos ogledal
hmeljsko razstavo, ta je videl nov tip suSilnice na te-
koti trak. To sufilnico smo Ze dve leti preizkuSali in
dosegli na njej zelo dobre rezultate. Cas sudenja je na-
pram obitajnim skoraj za 1009 zniZan, pri isti, oziro-
ma 8e celo zboljSani kvaliteti posuSenega hmelja, Se-
grevanje zraka za sulenje hmelja je predvideno po-
tom toplovodne naprave, ki bo lahko, ¢e bo susilnica
stala v bliZzini zadruZnega doma, sluzila istotasno za
ogrevanje vseh prostorov' v domu. Obratno pa lahko,
kjer je %e v zadruznem domu toplovodna naprava, sluZi
susilnici. Ker pa ima pri poskusni susilnici vsaka mreZa
komaj 1 kv. meter povriine, delamo naérte za susilnico
s 14 kv. metri povrSine, ki bo do hmeljskega obiranja go-
tova, da bomo mogli na njej delati nadaljnje poizkuse.
Ce se bo v tej velikosti dobro obnesla, pri¢nemo z na-
daljnjo izdelavo. Toda to ni edini poizkus, ki smo ga
napravili v pogledu sufenja. S tehni¢nim inStitutom
kmetijske visoke $ole v Zagrebu in njenim vodjem
dr. ing. Fiferjem smo izdelali su$ilnico za susenje
hmelja potom infrardeéih Zarkov, Je to prvi poizkus v
nagi drzavi o sufenju s temi nevidnimi toplimi Zarki,
zato bo %e treba ogromno dela, da bomo lahko tudi ta
nadin sufenja uporabljali ne samo pri hmelju, ampak
tudi za ostale produkte, ki zahtevajo umetno suSenje.

Ker pa na$a ljudska oblast vlaga vse sile za ¢imprej-

$njo elektrifikacijo nafe drzave in bo kmalu v obilni
meri elektri¢na sila na razpolago, bomo v tej smeri s
poizkusi nadaljevali.

Poleg tega Ze navedenega delamo v naSih nasadih
poizkuse o raznih naéinih obdelave, sajenja, gnojenja,
prienja, postavljanja hmeljevk itd. Nekatera dela nam
je uspelo sicer zboljSati in poenostaviti, toda kaksnih
vidnejsih rezultatov 8e Zal nismo dosegli. Poleg tega
nam manjkajo tehniéni pripomoé¢ki in pa prepotrebni
strokovnjaki., Mi sicer vzgajamo mlade kadre, na ka-
terih bo slonelo v bodote vso delo, toda je %e vedno
vse premalo razumevanja za to dolgotrajno in odgo-
vornosti polno delo.

Hmelj je ne samo, kar se obdelave, spravila in su-
8enja tice zelo zahtevna rastlina, ampak mu je po-
trebna tudi pri nadaljnji pripravi za svetovni trg ne-
nehna nega. {se to se vrii v nasih dveh zadruZnih skla-
dis¢ih, ki imata pribliZzno 1’ ha skladi§¢ne povrSine,
ki je pri sedanjem naédinu prevzemanja, sortiranja in
egaliziranja $e vedno veliko premajhna. Pri tem delu
posebnih novotarij nismo vpeljali, pa¢ pa nam je uspelo
vse delo tako usmeriti in vpeljati, da lahko danes ves
&as prodaje in odkupa dobavljamo po vrstah enotne tipe,
kar je bilo in je vsako leto zaradi razli¢nih leg teZko do-
seéi. Tu je potrebno pohvalno omeniti nage delavstvo in
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nameséenstvo, ki sledi danim navodilom, se po njih ravna

ter se vseskozi trudi, da odpremljamo v svet nas hmelj
po vrstah in tipah, kot so bile v zacetku hmeljske se-
zone doloéene, Da je temu res tako, pri¢a veliko po-
hvalnih pisem, katere smo prejeli od nasih odjemalcev
tako iz vzhoda kot zapada. Toda vse to nas ne uspava,
ampak podZiga k novemu delu, k novemu iskanju zbolj-
Sanja naprav v pogledu vskladiéenja, presortiranja,
#veplanja, basanja itd. hmelja. Posebno Zveplarne bo
potrebno preurediti. Idejni osnutki so sicer gotovi, toda
treba je %e dosti tehnitnega podrobnega dela. Da se
olajsa prebiranje in presortiranje, izgotavljamo prebi-
ralni stroj, ki bo pri¢el v nekaj dneh obratovati. Z njim
bo delo zelo olajsano in pospeSeno. Torej tudi na tem
polju nam ne primanjkuje dela v bodoénosti.

Ce pogledamo predvojno stanje nakupa, prevzema,
prodaje in izvoza hmelja, vidimo, da je prislo za casa
hmeljske sezije po 20 do 30 tujih kupcev in prekupcev
v Savinjsko dolino. Vsakdo teh je imel po enega tukaj-
$njega domatina kot pomagafa oziroma komisionarja
izvoznika, ta pa zopet po 1—2 uradnika ter 4 do 6 ali Se
veé nakupovalcev (tekatev). Ce to maso, ki je vsa kaj
dobro zasluzila seStejemo, vidimo, da se je brez znoja
in truda s prekupéevanjem hmelja okori§éalo od 120
do 250 ljudi. Poleg tega so bila potrebna prevozna sred-
stva, in sicer okoli 30 do 40 avtomobilov - in najmanj
toliko motornih koles. Danes pa opravi to delo v nasi
zadrugi 12 uradnikov in 1 do 2 avtomobila, Uposteva-
jo¢ vse to, vidimo, da smo uspeli stroske prevzema,
prodaje in izvoza napram predvojnim znizati za naj-
manj 80%.

Z enotno hmeljarsko zadrugo nismo samo zniZali stro-
8ke, ampak izloéili tudi ono nezdravo konkurenco, ki je
stremela samo po tem, da pride do kuptij in zasluzka,
na ratun hmeljarja. Uspelo nam je doseti, da se sedaj
gibljejo cene naSega hmelja na pariteti cen njboljsih
vropskih hmeljev, kar na§ hmelj, po svoji kvaliteti, v
polni meri zasluZi.

Sedanji pridelek hmelja z lahkoto vnovéimo. Ce bi
imeli 8e 100% veé hmelja za izvoz, bi nam pri dobri
kvaliteti prodaja ne delala teZave. Zlahtnega hmelja %e
vedno primanjkuje v svetu in ga bo verjetno Se v bo-
do¢e primanjkovalo, seveda so pa tudi preseneéenja mo-
gota. Toda v sploSnem vzeto so izgledi za na% hmelj v
bodote razmeroma zelo dobri.

Da se z naSim hmeljem Se bolj uveljavimo v svetu,
Jje naSa dolZnost, da vlozimo vse sile za obnovo po oku-
patorju uni¢enih zemljis¢ z istoasnim izbolj§anjem kva-
litete in kvantitete. Le tako nam bo mogofe, da pri-
dobimo nasi ljudski skupnosti &m veé tujih deviz, ki
bodo sluzile izgradnji naSega socialistitnega gospodar-
stva, za kar nam je porok na3a ljudska oblast.

- Marsikaj neznanega o hmelju

- Mnogo se o hmelju po svetu govori in se tudi dosti
piSe o njem. Menda ne bo odveé, ¢e napiSemo nekaj ta-
kega, kar se o hmelju e premalo ve.

- Pivovarnar stalno uporablja hmelj pri varenju piva,
vendar bi zelo tezko na$li pivovarnarja, ki nam bi mo-
gel povedati, k2j se pri kuhanju hmelja dogaja in zakaj
je ta hmelj boljdi od drugega. Obsirne knjige so na-

domnev, verjetnosti in moZnosti.

Prav gotovo se je ze marsikdo vprasal, zakaj dobro-
hotna priroda nudi pivovarnarjem pridelek, ki ustreza
vsem njihovim Zeljam. Hmeljeva kobula je naravni pro-
izvod, v kateri: so v majhnih koli¢inah zaZeljene snovi.
Mnozina hmelja, ki se pri kuhanju piva uporablja, ne
znaSa veé kot 1% porabljenega Zita. Neko¢ smo mislili,

da ni mogode variti piva brez slada in hmelja. V obeh -
svetovnih vojnah smo dognali, da lahko varimo v
skrajnem primeru tudi brez slada, nikoli pa ne brez
hmelja. , _ : ; :
Pradomovina hmelja je v gozdovih zmerno toplih pre-
delov. Tu najde hmelj vse potrebne pogoje za svojo rast,

: , kakor tudi vlaZno in mirno atmosfero, kakrina mu
pisane o hmelju, ¢e jih pa natanéno pregledamo, opa- |
zimo, da so zelo pomanjkljive. Zavedejo nas le na polje |

ugaja za njegov razvoj. Zato dolofajo njegovo rast,
prehrano in razmnoZevanje pogoji, ki tu vladajo. Hmelju
prav posebno ugaja svetloba. :

V predelih, kjer raste hmelj, so zime dolge in &esto
tudi hude, pomladi pa se zatenjajo pozno ter so raz-
meroma kratke, Vsi nadzemni deli hmeljske rastline se
morajo razviti v nekaj tednih in doseZejo visino 10 ali
Se vel metrov. :

Hmeljski rastlini zelo ugaja vlaga. Njene korenine



Letnik IV,

»HMELJAR «

Stran 3.

/ prodrejo globoko v zemljo in v tem preka3ajo korenine

; dreves in grmovja, Izgleda, da je v njej ozmotiéni tlak

precej velik. Ce odlomimo vrh trte ali stranskega po-
ganka, se prikaZze kapljica soka, ki povzroa na jeziku
»pekot« okus, To je dobro, da je v njem tanin. Sok
teée iz ranjene trte nekaj &asa v veéji mnoZini, zato

~domnevamo, da tanin sodeluje pri ozmotiénem tlaku.

Rast hmeljske rastline delimo v tri dobe, ki pa se

/ med seboj precej-natanéno razlikujejo. Prva doba je

pred nastopom listja na grmovju, druga doba se ujema
z razvojem plezalk, v tretji se razvija cvet in plod.
Vsaka doba ima najbrz drugo prehrano, to se pravi, da
koreninski sistem napravi odgovarjajoéi razvoj.

V prvi dobi mora rasti rastlina &m hitreje, da do-
seZze vrhove vmesnega grmovja predno poZene listje.
V tej dobi hmelj komaj poganja liste in uporablja poleti
v koreniki nakopiteno hrano. Hmeljarji to vedo in ne
porezejo hmeljevine takoj po obiranju, da se lahko sok
vrne v koreniko. Kjer trte vendar poreZejo, da lahko
hmelj obirajo doma v skednjih ali ga obirajo s stroji,
se posledice &utijo spomladi, ko mu zmanjka gonilne
sile in se donos zmanjSa, Hmeljarji v Ameriki, kjer je
Ze obiranje s stroji precej razdirjeno, znatno obé&utijo
posledice prezgodnjega rezanja hmeljevine in so za-
radi tega pojava Ze v skrbeh.

Hmelj je dvodomna rastlina. Po dveh ali treh letih,
ko je bil hmelj*vsajen, Sele opazimo njegove prve last-
nosti, Njegove dedne lastnosti je tezko doloéiti, ker

premalo vemo o recesivnih znakih njegovih genov. Zato .

ga razmnozujemo s potaknjenci z delitvijo stebla. Na
ta nadin nastajajo tisto dedne zvrsti. Ce del trte zakop-
ljemo v zemljo, se razvijajo na njem korenine po vsej
dolzini, ki je pokrita z zemljo in da toliko potaknjen-
cev, kolikor vencev ofesc nastane. Ko se v jeseni vraéa
sok zopet v koreniko, se zastavi v teh kolencih. Hmeljar
opazi spomladi, da se je rastna mo¢ mati¢ne rastline
zaradi tega silno zmanjsala.

Omenjeno je Ze bilo, da hmelj potrebuje veliko vlage.
Ves &as prve dobe rasti spomladi so predvsem delavne
globoko segajote korenine. Razvoj koreninic v humus-

nem sloju je komaj viden. Ko doseZe rastlina 2m vi- |

Sine, zac¢ne poganjati liste in pojavijo se stranski po-
ganjki. Koreninice se Se niso razvile v gornjih zemelj-
skih plasteh in hmeljar lahko obdeluje zemljo ter jo €isti
plevela.

Hmelj je pri svoji naravni rasti v pradomovini pokril
grmovije in hosto ter je tako preSel v tretjo dobo rasti.
Zdaj se razvijejo cveti, ki se ¢ez nekaj tednov pretvo-
rijo v storzke. Istofasno nastajajo s skoraj neverjetno
naglico v humusu koreninice v takem S§tevilu, da’ ime-
nujejo to hmeljarji v Belgiji dlakavost korenin. Pri nas
v Savinjski dolini pa pravimo temu rosne koreninice.
Tedaj prenehajo hmeljarji obdelovati hmeljiste s kul-
tivatorjem in plugom, Plevel v hmeljiséu so morali Ze
prej odistiti. V tej dobi se zdi, da si hmeljska rastlina na
vse mogote natine prizadeva, da se prehrani in postane
zelo obéutljiva za suSo. Prestalo mu $koduje prevelika
vlaga, ker ovira zracenje tal. Vse, kar ovira ali pospe-
fuje prehrano hmelja, se takoj opazi. Zadostuje na pri-
mer, da krajevna nevihta zalije v dobi suSe del hmelj-
skega okolisa, pa so takoj vidne razlike v donosu med
enim in drugim delom hmelji§¢. Zato tudi trosijo hme-
ljarji soliter v zaletku ali koncu cvetenja, ker ]e to
umetno gnojilo zelo lahko topljivo.

V hmeljevih storzkih so za pivovarstvo vaZni pro-
dukti. Ce jih hofemo pojasniti, se moremo podati na
podroéje domnev.

Hmeljevi storzki se laZje razvijejo, ¢e se oplodi cvet,
sicer se razvoj storzkov zavlete. Dejali smo Ze, da je

- hmelj dvodomna rastlina. V veliki veéini hmeljskih -oko-

li%ev odstranjujejo hmeljarji moske rastline, ki rastejo
v blizini hmelji%¢. Cvetni prah, ki ga imajo moske
restline, v ogromnih mnoZinah raznasa veter. Veter ga
prenese na razdaljo vet kilometrov. Pivovarnarji, ki
varijo pivo na podlagi nizke fermentacije, pa ne cenijo
oplojen hmelj, Zato hmeljarji, ki goje hmelj za take

pivovarnarje, skrbe, da se hmeljev cvet ne opraél in
oplodi ter ne napravi semen.

Storzki imajo vijugasto cvetno os, ki jo unenu]emo
vretence. Vretence je za oporo krovmm in tasnim li-
sti¢em in v njihovih pazduhah se razvije seme. Lupoli-
nova zrna se nabirajo okoli semen in v pazduhah listi-

‘&ev. Ko je hmelj popolnoma dozorel, krovni listi¢i od-

padejo in veter jih raznasa. Na svojem potu zadenejo na
ovire grmovja in hoste, kjer se primejo njihovih listov.
Z listi popadajo tudi semena na tla, kjer prezimijo v
drugih zivih bitjih v gnijo&em listju. Pred pomladjo tako
seme ne sme kliti, ampak mora biti zavarovano pred
trohnenjem in zajedalci. Ni pa vseeno, katere snovi
zavlatujejo kalitev. Mogote prav olje v semenu ovira
prehajanje vode v seme. Morda tudi to olje povzro&a
odpor pivovarnarjev nizke fermentacije proti hmelju,
ki vsebuje seme, ker se boje za peno pri svojem pivu,

Dolgo se Ze ve o baktericidni mo&i hmelja. Morda
vpliva lupulin baktericidno prav v tem okolju troh-
nenja. Morda odbija izrazita grenéica lupulina Ziva
bitja, ki se nahajajo v kupih suhega listja.

Clovestvo je porabilo mnogo ¢asa, da bi odkrilo last-
nosti hmelja. Kvas in ostale pijaée, ki jih dobimo na
podlagi fermentacije Zita, ne poznajo hmelja. Sedaj upo-
rabljamo razliéne za¢imbe. Ker nobena zaéimba ne pre-
sega aromatiénega duha hmelja, je neko¢ nekdo pri
varenju piva poskusil dodati hmelj. Divji hmelj je
namret¢ zelo razSirjen v naSem zmerno toplem pasu in
uporaba pija¢ izdelanih iz Zita sega nazaj v davno pre-
teklost.

Najstarejdi dokazi o hmeljski kulturi v nasih deZelah
segajo samo do 8. stoletja. Trdi se, da so Slovani v poz-
nem srednjem veku ob svojem prihodu v Evropo pri-
nesli hmelj na Cesko in v juino Neméijo, v zahodno

| Evropo pa se je razSiril menda z Normani. Ali so hmelj

varili Ze prej v slovanskih deZelah? Ze dolgo so kon-
servirali v nekih predelih teh deZel testo za kvas tako,

| da so mu dodali hmelj. Mozno je, da je presel ta obitaj

tudi na pripravo pijaé. W. Linke trdi, da so Skiti pili
neke vrste pivo s hmeljem. V vseh slovanskih jezikih
je v rabi beseda »chmel«, Zato domnevamo, da je bil
hmelj znan pri teh narodih Ze pred preseljevanjem na-
rodov.

Danci, ki so bili verjetno v stiku s Slovani ob rekah
na Baltiku, imenujejo hmelj »hummle«. V zahodni Flan-
driji, kjer je bil znaten normanski in frizijski vpliv, ime-
nujejo hmelj »houmelx.

Anglija, ki je bila v marsikaterem oziru zaradi svo-
jega otoskega poloZaja izolirana v svojem razvoju, je

| spoznala hmeljarstvo Sele v sredi druge polovice 16. sto-
‘letja. Hmelj so verjetno prinesli protestantski begunci

—

iz okolice Poperinga. Imelo pa je to tudi svoje slabe
posledice. Prve, ki so posku$ali variti pivo z dodatkom
hmelja, so imeli za fazifikatorje. Nekaj ¢asa sta bili dve
skupini pivovarnarjev, ki sta tekmovali med seboj in
sicer pivovarnarji, ki so wvarili pivo s hmeljem in taki,
ki so varili tradicionalni kvas.

Hmeljis¢ée predstavlja v hmeljarstvu e mnogo pro-
blemov, ki niso in tudi dolgo ne bodec popolnoma jasni.
Dva hmelja iste vrste, ki raseta v sosednih predelih,
torej pod istimi podnebnimi pogoji, lahko pokazeta
velike razlike v donosu in kakovosti. Neke vrste rastejo
bolje na tezki zemlji, kakor n. pr. v Zateu, Usteku in
Mainburgu; drugim bolj ugajajo lahka pe3tena tla v
Spaltu (ali v Savinjski dolini). Najbolj$i goldingi rastejo
na apneni pe$teni zemlji v Kentu. Tezko je proroko-
vati kako bo uspeval hmelj, ki ga presadimo na drugo
zemljo. Lahko se zgodi, da bo hmelj, ki daje v svoji
prvotni zemlji zelo dobre pridelke, dal po presaditvi
slab&i donos, &eprav bi v tej zemlji druge vrste bolje
uspevale, Zaradi vpliva zemlje je menda prislo do tega,
da dolotene hmeljske vrste prevladujejo v nekaterih
hmeljskih okoli¥ih in da so se hmeljske kulture kon=
centrirale v doloctenih podroéjih. Ni §e ugotovljeno,
kako naj pojasnimo vpliv zemlje. Domnevamo, da
vpliva zemlja tedaj, ¢e so navzole razlitne ‘'sestavine s
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kataliti¢nim u&inkom. Ze nekaj &asa govorijo'v tej zve-
zi o boru, cinku, magneziju itd. Ce bi se posretilo re-
giti te probleme, bi verjetno nastal prevrat v zem-
ljepisni razdelitvi hmelja na svetu.

Ni $e znano delovanje hmelja pri kuhanju piva. Ne-
kdaj se je govorilo, da ima pri tem svojo vlogo tanin,
pozneje zopet peletin, nato pa alfa, beta in gama smo-
le. Profesor Govaert dokazuje, da mehke smole hme-
/lja prav nié ne zboljiajo okusa piva. To vlogo imajo
grenke kisline humulon in lupulon, ki -jih $e vedno
imenujejo hmeljeve smole in trdijo, da sloni vse te-
%i%e na humulonu in ne na ostalih snoveh. Prof. Go-
vaert pa trdi nasprotno. Vse kar imenujemo »beta-
frakcijo« pusti v nejasnosti in dopusta domnevo, da se
lupulon onetasti s snovmi razliéne lastnosti in izvora.
Ta nejasnost pa ne zadrZuje kemikov, da ne bi vstavili
»beta-frakcijo« v formulo za grené&iéno vrednost ali anti-
septitno vrednost. AngleZi, ki so zagovarjali baktericid-
ni uéinek hmelja glede lactobacillus-a so popolnoma
opustili beta-frakcijo v formuli za grenéi¢no vrednost.
Posluzujejo se formule »10 alfa«. (V drugo naprej)

Hmelj; v Tasmaniji

Oktobrska 3tevilka glasila ameriskih hmeljarjev »The
Hopper« prinasa ¢lanek pod naslovom »Hmeljska indu--
strija v Tasmaniji«. Clanek je napisal P. F. Thomas, Sef
hortikularist pri australskem kmetijskem ministrstvu. V
glanku opisuje poreklo hmelja, njegov razvoj in gojenje
v Tasmaniji (otok juznq od Avstralije).

V uvodu omenja glavna hmeljska podro¢ja v Evropi
in med ostalim trdi, da se hmelj poleg ostalih predelov
goji tudi v Avstriji in na MadZarskem.

Danes Ze ves svet ve, da so v srednji Evropi produ-
centi hmelja Cegka in Jugoslavija in moramo pis¢evo ne-
znanje zemljepisa pripisati veliki oddaljenosti Avstralije
od Evrope ali je pa pisec érpal podatke iz priro€nika, ki
je verjetno izSel $e pred prvo svetovno vojno in si e do
danes ni na jasnem, da CeSka in Jugoslavija Ze 30 let
nista vet v sklopu avstro-ogrske monarhije.

Ob pregledu hmelji§¢ smo ugotovili, da je Se vedno
po vsem hmeljskem okoliu precejinje Stevilo hmeljskih
nasadov, kjer $e do danes ni pospravljena in poZzgana
hmeljevina. Ponovno smo v naSem listu opozarjali hme-
ljarje, da je potrebno hmeljevino takoj ko je dozorela
(obi¢ajno po prvi slani) pospraviti in poZgati, da ne sluzi
raznim Skodljiveem Zivalskega in rastlinskega porekla
za prezimovali§te. Po vetletnih opazovanjih smo dognali,
da v onih hmeljis¢ih, kjer se hmeljevina pravoéasno ne
pospravi in pozZge, kaj rada v vefjem obsegu nastopa

HMELJEVINA

skodljivec »prosena veSa«. Njen zarod napravi ob&utno
s$kodo na hmeljskih trtah in kobulah, zato je potrebno
pravotasno preprediti njeno razsiritev. Ponovno poziva-
mo vse one hmeljarje, ki do danes Se niso pospravili in
poZgali hmeljevino, da ob prvem zato ugodnem vremenu
to storijo.

Imena onih nemarnih hmeljarjev, ki se naSemu po-
zivu ne bodo odzvali, bomo primorani objaviti v nasem
listu.

HMELJSKA POROCILA

Iz Nemdije

Iz Nemtije porotajo, da ni uspelo trgovini nabaviti
v prosti prodaji dovolj hmelja za izvoz. Da pa bodo kri-
te potrebe izvoza in izvriene sklenjene kuptije, je ba-
varsko ministrstvo za prehrano, kmetijstvo in gozdar-
stvo izdalo uredbo, glasom katere je vsaka prodaja in
prevoz hmelja brez odobrenja navedenega ministrstva
prepovedana. Istotasno je bilo oddelku za pijate priistem
ministrstvu poverjena naloga, da sestavi komisijo za bo-
nitiranje hmelja, ki mora vse zaloge pregledati in izlo-
¢iti iz obstojeéih zalog za eksport odgovarjajote kvali-
tete..

Hmelj, ki bo odgovarjal izvozni kvaliteti, se mora do-
staviti takoj na dolodena zbirna mesta, kjer bo prevzet in
pladan po odrejenih cenah.

JuZnoafriski uvoz in pridelek hmelja

~ Ze nekaj let pridelujejo v Juzni Afriki hmelj. Po-
sebno zadnja vojna je pospesila razvoj hmeljarstva tako,
da se ceni pridelek hmelja v letu 1947/1948 na 145 short
tons (131.515 kg). Vetina teh hmeljarjev je zdruzena v
zvezi hmeljarjev (Union Hop Growers Ltd.), ki oddaja
celotno produkcijo hmelja dvem najveéjim pivovarnam.
Ostale pivovarne pa so navezane na uvoz in to v pre-
teZzni vetini iz USA. V prvih 4 mesecih leta 1948 je bhilo
uvozenega 27.720 1bs (12.574 kg) hmelja. Raduna se, da bo
zaradi povetave hmelji§¢ polagoma uvoz zmanj3an,

Belgija

Belgijski trg je Se nadalje miren. Doma&i hmelj iz
Poperinga se trguje po belgijskih frankov 30—45 za kg
(34—51 din). Hmelj iz Alosta pa dosega ceno belgijskih
frankov 48—80 (55—92 din) za kg. Pivovarnarji ima-
jo zaradi slabe potrosnje piva tekom poletja e vedno

precej zalog hmelja, zato niso voljni kupovati veéjih
koli¢in ampak kupujejo le toliko, da krijejo tekoto po-
rabo.

Prvotno doloena koli¢ina ¢eSkega hmelja za belgij-
ske pivovarne, ki je zna%ala 12.000 kvintalov (6.000 metr-
skih stotov), je sedaj dokon&no znizana na 7.500 kvinta-
lov za Belgijo in na 1.321 kvantalov za Luksemburg in
Belgijski Kongo.

Med ¢&eSko izvozno druzbo za hmelj in belgijskimi
potrosniki je vladalo nekaj ¢asa nesoglasje glede kontin-
genta in cen &efkega himel]a. ka!r pa je sedaj urejeno.

Poljska

Pred zadnjo vojno je bila v Poljski hmeljska produk-
cija zelo visoko razvita ter je krila vse domacde potrebe
in 8e so ostajale velje kolidine za izvoz. Med vojno je
nems$ki okupator uniéil ve€ino hmelji¢. Nasadi se sedaj
obnavljajo, toda obnova pofasi napreduje. Danes ima
Poljska 280 ha starih in 150 ha novih nasadov, ter je le-
tos pridelala ca. 105 ton hmelja, ki ne krije niti petine
potreb njene pivovarniSke industrije, katera znaSa pri-
blizno 600 ton na leto. Manjkajoée kolitine bodo uvoie—
ne iz CSR in Jugoslavije.

Naéin povetanja grenfice v hmelju v SSSR.

Ko je ruska delegacija obiskala v hmeljski sezoni
Zatec, je ob tej priliki opozorila merodajne &eske kroge
na znanstveno delo, ki ga je izdala ruska akademija zna-
nosti in umetnosti v letu 1945, o povedanju ~grenéice v
hmelju.

V tem delu je navedeno, da so ugotovili, ¢e se nama-~
kajo hmeljeve sadike v 2% raztopini kalijevega bromida
ali 3% kalijevega galuna, da se povefajo grendice v
hmeljskih kobulah od 19—25% proti 12—17% v sad1ka.h
ki niso bile namoéene.

Izhaja po potrebi. Izdaja »Hmezad«, Zalec. Urejuje in odgovaria Martin Jo&t, Zalec. Tiska Mohorjeva tiskarna v Celju.



