
Vprašanja in odgovori. 
Drugi odgovor na 80. vprašanje. Imel sem tudi 

jaz junčka, kateremu sta rogova nazaj rasla. Moj hlapec 
si je znal hitro pomagati. Mazal je namreč od začetka 
na dan po dvakrat, pozneje po edenkrat rogova s salom 
po tisti strani, kamor ja je hotel zaviti. Vselej, kadar 
je rogova mazal, izkušal ja je tudi rahlo zaviti na tisto 
stran, kamor si ja je želel imeti obrnena. Rogova sta 
postala voljna in sta se slednjič naravnala. Pravilno 
lepih rogov seveda ni mogoče napraviti, vendar sem bil 
zadovoljen z uspehom. Jos. Lavrenčič. 

Vprašanje 86. Imam jako lepo in dobro plemensko 
kravo. Žalibog so se jej pokazale po seskih bradavice, 
in sicer tako zelo. da sem moral tele odstaviti. Ali se 
dado odpraviti bridavice in kako? (B. P. v Z.) 

Odgovor: Ako so bradavice majhne in vise kakor 
na recljib, podvežite jih, in sicer vzemite trojno ali 
četverno močno in povoščeuo nit, pomočnik naj nategne 
bradavico, katero potem podvežite, nit pa močno zadrgni­
te. V malo dneh otrpne in odpade podvezana bradavica, 
če ne jo iz novega zadrgnite. Ako so pa bradavice veče 
in pri dnu široke, onda se pa ne dado podvezati. Take 
je najbolje izrezati ali izžgati. To delo pa more zvršiti 
le izkušen živinozdravuik. Bradavice tudi odpravite, ako 
jih mažete z jedkim peklenskim kamenjem, katerega 
doboste v lekarni, a le z receptom. Dober pomoček 
zoper bradavice je tudi beli mlečnikov sok, katerega je 
kaniti nekaj kapljic na razpraskano bradavico, in sicer 
večkrat. 

Vprašanje 87. Ali je potrebno ocet ali kis večkrat 
pretakati, ga je li smeti hraniti po leti po takih kletih, 
po kakeršnih vino, in ali mu škoduje poletnja vročina ? 
(A. B. v D. v Dalmaciji). 

Odgovor: Ravno potrebno ni octa pretakati, vendar 
pa je dobro, ako ga mislite več let hraniti. PretaRajte 
ga pa le toliko časa, dokler dela dnu soda še kaj oborioe 
(goščave), potem ga ni več treba. Ta goščava lahko 
prične gniti, vsled česar se ocet in posoda do čistega 
pokvarita. Pretakanje pa vsekakor octu koristi, ker ob 
tem delu prihaja z zrakom v dotiko, in alkohol se tem 
hitreje izpreminja v ocetuo kislino. Toplota octu, ki je 
narejen iz popolnoma pokipelega vina, nič ne škoduje, 
ampak kolikor topleje je (do gotove mere seveda), toliko 
hitreje se dela iz alkohola ocetna kislina, oziroma to­
liko hitreje se vino ali ocet kisa. Po vinskih hramih pa 
ni dobro očeta hraniti, ker je potem za vino toliko več 
nevarnosti, da se izpridi, t. j . da cikne. 

Vprašanje 88. Katera stiskalnica bi bila najboljša 
za posestnika, ki pridela na leto od 400 do 800 # | vina, 
kje se dobi in koliko stoji? (A. B. v D.) 

Odgovor: Na vsak način je najboljša železna sti­
skalnica s hrastovim obodom. Ker so take stiskalnice 
po različnih načinih narejene in različno velike, zato 
jim je tudi cena različna. Stiskalnica, ki drži od 4 do 
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22 4» stoji na pr. od 100 do 600 gld. Bolje je kupiti 
dve srednje veliki nego 1 prav veliko. Priporočamo Vam, 
da se obrnete do Ig. Hellerja na Dunaji (Wien, Prater-
strasse 78) ali pa do Ph. Mayfarth & Oomp. na Dunaji. 
Oba Vam postrežeta z ilustrovanimi ceniki. 


