
pretakanji vsedeno nesnago od drugih sodov po­
spravili. — 

Vsi prazni sodi se morajo zdaj dobro iz­
p r a t i , na pilike obrniti, se obcediti in osušiti na 
z r a č n e m kraju; potem se na svoje mesto spra­
vijo, kder sode navadno hranjamo. Ravno tako 
se očedijo škafi z vso posodo, ki se je rabila. — 
Ko se je vsa posoda osušila, se koj v klet spravi. 
Zadnjič se klet lepo očedi in pomete, tudi sodi se 
obrišejo, čepi še enkrat pregledajo in delo je 
končano. — 

H r e n . 
M. Hren je v mnogem oziru zelo koristna 

rastlina in bi zaslužil, da se z večo skrbljivostjo 
goji nego se to navadno godi. 

Mislijo, da je domovina hrenu v deželah 
okoli baltiškega morja, kder so ga severni S1 o­
van i od starodavnih časov poznali, gojili in na 
vsakojake načine rabili. To mnenje zagovarja 
prej ko ne tudi nemško ime „Meerrettig". Iz teh 
pokrajin se je razširil po celi Evropi in se pov­
sod ali prideluje ali pa divje raste. Nekteri kraji 
so posebno na glasu zarad izvrstnega hrena, tako 
n. pr. na Češkem kraj okoli Kutne gore, Srbi ja , 
Srem, Bosna ; pri nas na spodnjem Štajerskem 
obrajtajo gospodinje posebno hren iz P e k e r s k i h 
hribov zavoljo njegove slasti in ostrosti. Temu 
je vzrok, da mu tu posebno zemlja in obnebje 
ugaja, tam pa ga bolje gojijo. Ali pri nekoliko 
veči skrbnosti in bolj razumnem ravnanju mogel 
bi se tudi po drugod, malo da ne povsod dober 
hren pridelati tako, da bi ga za domačo porabo 
dovolj bilo, se ga pa tudi v tuje kraje lehko pro­
dalo. Koliko lepega, debelega hrena se leto na 
leto izvaža iz Češke in za njega lepega denarja 
potegne! 

Hren ima podolgasti, včasih po več črevljev 
v zemljo segajoči koren in zahteva globoko, prhko, 
nekoliko vlažno zemljo, najbolj mu ugaja prhka, 
prstenita ilovača. Ako je na taki zemlji vzgojen, 
je umerjeno, rekli bi, ugodno­ostrega, oslastnega 
okusa, kakoršnega naj rajši imajo. Stori tudi na 
žilavem, pustem zemljišču; ali tu je tudi žilav, 
lesen in preveč oster. 

V mnogih krajih naše domovine raste hren 
sam ob sebi, naj rajši po ilasto­prstenih vinogra­
dih in tako obilno, da ga skoro izkoreniniti ni. 
Po drugod ga sopet po vitih umetno pridelujejo. 
Zemljišče mu se pripravlja takole: Treba ga je 
globoko na dva čevlja prekopati (vzrahljati), z 
strohnelim govejim gnojem dobro pognojiti in po 
5—6 čevljev široke, precej visoke grede narediti 
in ga po 1—2 čevlja narazen, rajše bolj ležeče 
kakor navpično, po koncu saditi. Pravimo sadi t i , 
kajti tudi hren spada med one rastline, ktere se 
prej po korenju kakor po semenu razplodijo. Raz­
ploduje se pa ali po korenju ali po kap i cah . 

Ker ima namreč glavni koren navadno poleg sebe 
tudi še tanjših korenin ali žilja, se po 5—8 pal­
cev gosje pero debele na dolgo odrežejo in se 
tako globoko v zemljo vtisnejo, da jim samo gla­
vica iz zemlje gleda. 

Navadnejše se pa sadi po k a p i c a h ; od­
reže se namreč od debelega korena cima (glava) 
po palec nizko ter se tako kapica v zemljo vsadi. 
Videli smo, kako da se je debel koren za porabo 
izkopal, kapica komaj za četrt palca odrezala in 
se potem ta odrezek samo z nogo v zemljo za­
teptal, in v kratkem času požene skoro še močnejše. 

Samoraščen in samo memogrede (pri kopanju 
vinograda) prikopani hren naraste na palec in še 
debelejše, ali kteremu se bolje streže, ta še črez 
dva palca in debelejši priraste. 

Kdor hren umetno prideluje ter hoče, da 
mu postane debel, mora mu okoli Kresa koren 
odkopati, vendar tako, da ga iz poprejšne lege ne 
iztrga; potem mu pustivši samo glavni koren, vse 
postranske koreninice ali žilje poreže in ga sopet 
skrbno zagrebe. Odrezane pristranske koreninice 
zamoreš sopet posaditi. Ako se to še nekterekrati 
ponovi, vzraste hren mnogo debelejše nego po na­
vadnem načinu. 

Hren je od avgusta ali julija pa noter do 
spomladi naj boljši, dokler se mu mozga, sok 
sopet ne povrne. — Razven jedilne začimbe, za 
kar se hren na toliko načinov pripravlja, rabijo 
ga tudi za z d r a v i l o ; kajti čvrsto (frišno) nari­
ban hren položen na kožo služi ji kot dražilo 
kakor gorušica (ženaf), kteri se tudi primešava; 
rabijo ga tedaj ali samega ali z gorušico v takih 
primerljejih, v kterih gre za to, da se vročina iz 
kože potegne. — Z vinom ali žganjico polit hren 
jemljejo v umerjenih podatkih proti krču v že­
lodcu. „Stollova voda", s ktero si pege z lica 
preganjajo, pripravljena je tudi iz hrena. Mleko 
se obvaruje, da se ne siri, ako se nekoliko kap­
ljic hrenovega soka v mleko kane. 

(Po Zagreb. Gosp. listu.) 

O g l a s 
zastran napredovalnega poduka v kmetijstvu. 

Ministerstvo poljedelstva dovolilo je osrednemu 
kmet. odboru v Gradcu za tokoče leto 500 gld. z 
namenom, da se podpira nakupovanje najpotrebni­
ših učnih sredstev pri napredovalnih kmet. šolah, 
in da se dotičnim učiteljem nagrada (25 do 50 gl.) 
dati zamore. Odbor vabi krajne šolske svete ka­
kor tudi učitelje, ki se s podukom v kmetijstvu 
pečajo, oglasiti se za podporo. 

Ako se prosi za učne pripomočke, se morajo 
ti in njih namen kakor tudi stroški vsaj poprek 
naznaniti. — Učitelji želeči remuneracije naj v pro­
šnji povedo tvarine, ktere so obdelovali pri po­
duku, kako dolgo in koliko ur na tjeden daje po­
duk trajal; spričati tudi morajo, da so se sami v 



kmetijstvu izšolali. Ob koncu tečaja se poroča 
osrednemu kmet. odboru, kako da se je šola obis­
kovala in kakošen da je vspeh. Peročilo pregleda 
in potrdi okr. šol. vset. Nagrada se da ob koncu 
poduka. 


