SEPTEMBER 1983

\

glasilo delovnih ljudi Zivilskega kombinata Zito ljubljana

-‘_._-n.--mwmo ————— ———— & E———————— A b T A B B AR A S A i e e R LS Y

|

h

B

e e A o R R 5 SR TG T . 67 N

i wen

lzdaja Zivilski kombinat ZITO Ljubljana
61000 Ljubljana, Smartinska 154
Odgovorni urednik: Toljen Grafenauer
Urednistvo: Zivilski kombinat ZITO
Smartinska 154, tel.: (061) 441-673, int. 32
Tisk: €GP Delo, TOZD TCR, Ljubljana
Organizator obvescanja: lvan Cimerman

N

PRVA

LOPATA NA SMARTINSKI 154: Zasadil |
e spomladi 1961 (prvi z desne). Sledijo: ing. Ciril Dokl, Boris Smerkolj — nadzornik del, ing. Dusan

o Je za Testeninko glavni direktor

: B‘"‘o?c - $ef gradbigéa, Jure Novak — SGP Pionir Novo mesto, vodja sektorja v Ljubljani, Bogdan
Terdel - naéeln?l: oddelka; za gradbene in komunalne zadeve obéine Ljubljana Moste-Polje.

BESEDA OB 25-LETNICI

ZK ZITO

Marko Sok

V svojem 25. 1etnem razvoju
I postaio Zito najmoénejsi
v Predelovaini kombinat

loveniji, saj pokriva 37%

2

ﬂ"‘;"ﬁnl- zagotavija preskr-
Ras’ 23 slovenskih obé&inah.
R - emaa o
mo
'v:gln:m'““"c'lo. éopnp:.smo si
n.“:'-ﬂlprlltruhulnmold
mblﬂ tezav s preskrbo,
E‘l rfle ne bl smeli zamol-
telay, ki spremijajo nase
. Casi nav izo-
80 minili in nekaj zadnjih
:l"ho bitke za surovine.
reje] Vi soviaganj, ki smo jih
'v.lllovonsko mllll?ko
Ne organizacije v
2itne skupnosti Sloveni-
binatoma Servo Mihalj
nina in Sirmiumom iz
Mitrovice, smo si vsi
omogodili kvalitetnejse
i 2a preskrbo z Zitari-
" moko. Na osnovi tega
rih poslovnih odnosov z
te mi kombinati v Vojvo-
el Slavoniji in $e posebe]
gl a arani-
Venijq Med Vojvodino ter.Slo-
bor MO _uspell, ob izdatni
In zq o'\ Republiskega komite-
| u"‘k. in splogéne gospo-
'2gr, 2deve ter Zavoda za
Ny nr:. SRS, obdriati preskrbo
tom, mﬂnalnl ravnl. Ob vsem
famo posebe] poudariti
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pomen odkupa psenice iz Slo-
venije, ki je bil $e pred tremi
leti simboli¢en, danes pa Ze za
nas pomeni 16.000 ton all sko-
ra] 25% nase mlevne kvote.

Ti rezultati potrjujejo pravil-
nost prizadevan]j v Sloveniji za
vedjl pridelek in odkup.pdeni-
ce. Ze lani smo se odlo¢ili za
soviaganje v melioracije v ABC
Pomurka in s tem praktiéno po-
trdill, da smo prioritetno pri-
pravijeni in usmerjenl v izkori-
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$&anje vseh proizvodnih resur-

sov za Zitarice v Slovenijl. Na
podobnih osnovah zatenjamo
z naroteno proizvodnjo Zitaric
in lesnikov na Dolenjskem. Pri
tem pa le ne gre prezreti dej-
stva, da odnos nekaterih kme-
tijskih zadrug do teh prizade-
van] ni ustrezen, saj se zateka-
jo k licitiranju odkupnih pogo-
jev in k izsiljevanju na drugih

podrogjih.

OSKRBA
Z ZITARICAMI

Menimo, da je na preskrbo-
valnem podroé¢ju nasa temelj-
na naloga dolgoro¢na zagoto-
vitev surovinske osnove po na-
&ellh zdruzevanja dela in sred-
stev ter racionalizacija distri-
bucije. V te] smeri moramo
usmerjati tudl nasa viaganja.
Poleg tega pride v postev Se
razvijanje tehnologije za do-
datno obdelavo proizvodov
miinske industrije. Realizacija
vseh teh usmeritev pa jJe
vpradljiva tudi zaradl izjemno

neugodnega  ekonomskega
polozaja mlinske Industrije.
Zavedamo se, da moramo so-
viagati v Slovenijl in v drugih
republikah ter si s tem dolgo-
ro&no zagotoviti Zitarice, 2al pa
nimamo sredstev za lastno
udeleZbo. lzguba, ki jo Imamo v
Miinih, postavija pred nas za-
htevo, da bolje gospodarimo,
vendar to ne bo zadostovalo,
celovito bo treba prouéiti po-
goje rjenja v, miinski
inustriji in na te] osnovi z ukre-
pl ekonomske politike

¢iti usmeritev v umm

V tem

preskrbo. kompleksu
odnosov je sporna tudi devizna
udeleiba, ki nastopa pri na-
bavnih tokovih Zitaric. Ta pro-
blematika je samo navideno

urejena, ker daje dogovorjeni

sistem preve< moZnosti za izsi-

ljevanje.
NASE PEKARSTVO

V preskrbovaino podroéje
spada tudi rstvo. Ta de-
javnost je v Zitu, tako kot v Slo-
veniji, ekonomsko in tehnolo-
$ko izérpana. V Ljubljani smo
pristopili k zdruzevanju pekar-
skih tozdov. S tem smo ustvari-

Ii ugodno izhodis&e za specia-

Franc Puterle —

lizacijo proizvodnje in raciona-
lizacijo distribucije. Rezultati
tega se bodo pokazali Sele v
naslednjem letu. V ocenjeva-
nje vseh teh procesov pa bi
morall vnesti vsaj del objektiv-
nosti. Ne bl smeli pozabljati, da
je cena kruha odvisna od cen
elementov, ki nastopajo v kru-
hu kot so: moka, dodatkl, kvas,
voda, energija, delo itd. Ceprav
bi vsi mi potrogniki radi jedli
poceni kruh, to ne bo mogode,
vse, dokler ne bomo mislill na
cene kruha takrat, ko bomo
sprejemali cene péenice, mo-
ke, nafte itd. Druga pot pa je
samo v regresiranju, kar pa
zaenkrat ni sprejemljivo. Raz-
¢istiti moramo tudi dileme okoll
osnovnih vrst kruha. Ob tem,
da je potrebno nekaterim pla-
stem potrodnikov zagotoviti te
vrste kruha in da jih morajo za-
gotovitli pekarne, pa je potreb-
no bol] sodobno gledati na
kruh kot prehrambeni proi-
zvod, ki ima razliéne znaéiino-
sti, do katerih se potrosniki
glede na prehrambene navade
razliéno cpredeljujejo. Ne mo-
remo ved trditi, da velik del po-

trod$nikov ne zahteva tra sih

vrst kruha in tudi kruh razliénih
kvalitet. To pot so Ze presli v
deZelah z visjim in kvalitetnej-
sim prehrambenim standar-
dom in ne vemo, &e je moino
prav pri nas razvo] obrnitl v
drugo smer. Zavedati se mora-
mo, da gre za vidik varéevanja
s kruhom in vprasanje je, kdo
Jé cenejsi kruh: ali tisti, ki ku-
puje osnovne vrste ali tisti, ki
kupuje posebne vrste.

V prihodnje bomo v Zitu vio-
Zili vecje napore v kvaliteto
kruha in v ve¢jo organiziranost
pekarstva, ki mora s kvalitet-
nejSo povezavo z maloprodajo
ucinkovitej]§e zagotoviti pre-
skrbo potrodnikov. Poleg tega
moramo tehnolo$ko posodobiti
nade pekarne. Aktivirati pa na-

meravamo ve& malih pekarn, ki '

naj bi kvalitetno popestrile po-
nudbe kruha in pekovskega
peciva.

ZITOVO
KONDITORSTVO
Zivilski kombinat »ZITO« je
tudi nosilec konditorske indu-
strije v Sloveniji. Ta nasa proiz-
vodnja ima jugosiovanski zna-

 &aj, saj prodamo veé kot 30%

proizvodov v druge republike.
Poudariti moramo, da vodimo
prav pri konditorstvu glavno
bitkd za povedanje lzvoza in
zmanj§evanje uvoza. To nam
po nasl oceni Ze kar uspeva,
saj smo v zadnjih treh letih po-
vedall izvoz na skoraj 2 milijo-
na dolarjev in zmanjsall uvoz
na isto vrednost. Nasa eko-
nomska meja za delei izvoza
je konditorjih 30% fizi¢ne
nje. Ta cilj Ze dosega-

mo v TOZDU Imperial, ki je zelo
uspeden pri izvozu Zvedilne
gume in to v celoti na konverti-
bilno podro¢je. S pospesenim
tempom poveduje tudi delei
izvoza TOZD Sumli, ki bo letos
na konvertibilno triidte Ze
izvozil 15% svoje prolzvodnje.
Osnovni pogoj pri vseh via-

ganjih v Imperialu in Sumiju je
tore] povedevanje izvoza. Za to
usmeritev imamo tudi priprav-
ljene razvojne programe. Me-
nimo, da bomo lahko v prihod-
nosti z ustreznej$o delitvijo de-
viznih prilivov ustvarili trdnej$o
devizno osnovo za celotno Zi-
to. Nasa bodo&a naloga je torej
preko specializacije v proiz-
vodnji in z razvijanjem visjih
oblik zunanjetrgovinskega so-
delovanja uporabiti oba TOZ-
DA za doseganje zunanjetrgo-
vinskega suficita. Za to pa bl
morall po nasem mnenju manj
spreminjati pogoje zunanjetr-
govinskega poslovanja in pu-.
stitl OZD tak deleZ deviznih pri-
livov, ki bl Jim omogoéal dose-
ganje izvoznih obveznosti.

Ze veé let se v Zitu resuje
problem rekonstrukcije tovar-
ne &okolade. Pri redevanju te-
ga smo se odio¢lll za koncept
majhnih korakov. Nehall smo
sanjati o novi tovarni Eokolade
z drago uvoieno opremo za
devize, temve& smo sprejell
sodelovanje s tujim partner-
jem, ki je bil pripravijen kupiti

" opremo ter jo kot svo] delei ‘

vioZiti v skupno proizvodnjo
&okoladnih tablic za izvoz, prav
tako smo si od uvoznika teh
Zokoladnih tablic zagotovill, da
nam bo. dobavljal kakavovec.
Ta oprema je Ze pri nas, imamo
pa nalogo, da izpeljemo
ustrezno visjo obliko sodelova-
nja s tujim partnerjem in da iz-
peljemo celotno investicijo.
Zavedamo se, da bomo v bo-
do¢e imeli e ve&je tezave pri
oskrbi s kakavovcem za prol-
zvodnjo &okolade za domaéi
trg. Zato smo sami razvili vzpo-
reden nadomestni asortiment,
ki nam bo vsaj zagotovil nor-
malno proizvodnjo. S temi resi-
tvami bo Zito resilo velik pro-
blem ter na ta naéin nakazalo
tudi nove moZnosti za razvoj
konditorske industrije in sla-
$¢&icarstva v Sloveniji.

V nasem Kombinatu skusa-
mo najti tudi novo mesto za
maloprodajne dejavnosti, saj
menimo, da lahko z drugaéno
organiziranostjo, za katero si
Plaeman nadih srolevoaow. I

asman in
bolj$o preskrbo ob&anov.

Na koncu $e nekaj besed o
Zitu kot delovni organizaciji.
Menimo, da smo na poti jada-
nja notranjih vezi med TOZDI.
Ze dve leti traja bitka, ki rusi
nekatere teike prepreke, ki vo-
dijo k skupnim interesom. Oce-
n]u]om:; da smo r;'alll’m
premal pouda pomen
zdruZenih funkci] in koncentra-
clje sredstev v zdruZenem de-
lu. Mehanizem za doseganje
tega je po nasi ocenl preved’
zapleten in dolgotrajen, zato bi
morall v bodote razvijati eko-
nomskl sistem v smeri zdruze-
vanja sil.

Dovolite mi, da na koncu v
imenu vseh delavcev Zita izra-
zim prepri¢anje, da bomo s
poino odgovornostjo in pripa-
dnostjo nasim skupnim nalo-
gam ter interesom, nadaljevali
prizadevanja za uéinkovito in
organizirano DO Zito.
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SedeZ ZIVILSKEGA KOMBINATA ZITO, LJUBLJANA, Smartinska 154 v Mostah. Tu so sledede temeljne organizacije:

RN
e e

e

SRR

-
£
& 8
H
E
:
£
b
e

ol it

¥ 3 o

Miini, Sumi; Delovna enota Pekarne in Obrat zmrznjene hrane, Delovna enota Pekatete - vse tri v okviru novega tozda
PEKARSTVO IN TESTENINARSTVO, LJUBLJANA, nato Tehnicni obrati, Blagovni promet, Delovna skupnost skupnih
sluZb, pod okrilje katere spada nekdanji Tozd Razvoj — inZeniring

25 let ZIVILSKEGA KOMBINATA ZITO, LJUBLJANA

s spremembo trZne strategije in tak- .

Minilo je 25 let od ustanovitve
Zivilskega Kombinata Zito, Ljublja-
na. To pomeni 25 let organizirane-
ga in naértnega redevanja oskrbe
potrodnika in razvoja tovrstne Zivil-
ske proizvodnje. Kombinat, ki ga
danes predstavijamo, je razultat te-
ga razvoja.

Leta 1958 je bil Kombinat usta-
novljen iz majhnih podro¢nih enot
in sicer iz: trgovskega podjetja Zito
Ljubljana, trgovskega podjetja Mo-
ka Ljubljana, Mlinske industrije
Ljubljana, Mlinske industrije Dom-
Zale, Mlinskega podjetja Lesce, tr-
govskega podjetja Klasje Kranj in
tovarne testenin Pekatete Ljubljana.
Ze ob ustanovitvi novega Zivilskega
Kombinata Zito Ljubljana je bilo
mo¢ ugotoviti, da so prikljuéeni
obrati majhni, tehniéno zastareli in
z nesodobno tehnologijo. Da bi za-
gotovil na obmogju Ljubljane in nje-
ne okolice nemoteno in kvalitetno
preskrbo z Zitaricami in mlevskimi
izdelki, je Kombinat Ze v letu 1958

sprejel »dolgorogni programs gra- .

ditve Zivilskega Kombinata Zito za
Ljubljano in okolico, ob isto¢asni
ureditvi skladi$¢ne sluzbe tudi v
ostalih obmogjih nase republike. Ze

kmalu pa je postalo jasno, da je

potrebno programu osredotocenja
mlinske proizvodnje v modernih,
velikih mlinskih in skladi$&énih obra-
tih dodati tudi nadaljnje razvojne
stopnje predelave, predvsem v de-
javnostih kot so pekarstvo in teste-
ninarstvo, ki uporabljata proizvode
mlinske industrije. Zato se je temu
programu kasneje dodal 3e pro-
gram rekonstrukcije pekarstva na
Sirsem obmocju Slovenije, ki naj bi
zagotovil vigjo stopnjo izdelave - fi-
nalizacije dokonénih proizvodov in
oskrbe porabnikov s kvalitetnimi ar-
tikli. Integracijska gibanja so se po
ustanovitvi Kombinata 1958, leta
pospeseno razvijala naprej. H Kom-
binatu so se tako do leta 1965 prik-
ljugila e pekarna Siska, zdruZene
pekarne Moste in pekarna Ajdov&&i-
na, vse v Ljubljani. Vsako od teh
priklju¢enih podijetij pa je imelo Se
ve¢ majhnih pekarn. Po uvedbi re-

forme so se integracije nadaljevale

, %e bolj pospeseno. H Kombinatu so
se v kasnejsi dobi prikljugile 5e na-
slednje pekarne: pekarna in slasci-
éarna Jesenice, pekarna Bled, pe-
karna Radovljica, pekarna Kranj,
pekarna Kropa, pekarna in slasci-
&arna Kocevje, pekarna Trebnje, pe-
karna Novo mesto in pekarna Met-
lika.

Mlinarstvo

Leta 1958 se je v Kombinatu Zito
zdruZilo skupno tudi 14 mlinskih
obratov. V letu 1961 se je vkljucila v
Kombinatovo mlinsko industrijo tu-
di lu&ilnica za predelavo je¢mena
in izdelavo ovsenih kosmicev. Hkra-
ti je bila urejena tudi predelava
ostalih Zitaric: koruze, jeémena in
ovsa. Postalo pa je popolnoma ja-
sno, da je potrebno predelavo
osnovne Zitarice, to je pSenice, &im-
bolj poceniti in zdruziti v treh ali
&tirin vedjih obratih, ob istogasni
ureditvi ustreznih silosnih zmoglji-
vosti. Zato je bila v obdobju od 1958
do 1968 ta zdruZitev v obliki investi-
cije tudi izvedena tako, da je bil
zgrajen moderen industrijski mlin v
Ljubljani.

Da bi se &imbolj izpopolnila in pove-
tala predelava jemena in proizvod-
nja ovsenih kosmitev, se je rekon-
struiral obrat Bistra. Razvita skla-

dis¢na mreza pa je omogo¢ila, da
so se porabniki postregli hitro in
kvalitetno. Ker pa je mlinska indu-
strija vezana na sunkovite dobave
ob Zitnih letinah, je bilo potrebno
zgraditi nove silosne zmogljivosti.
Najvedji silosi so bili zgrajeni ob
mlinu v Ljubljani in sprejmejo 2500
vagonov kar omegodajo kvalitetno
pripravo surovine za novega, kot tu-
di za ostale mline. Z novimi skladi-
§¢i v Lescah, Novem mestu, Ljublja-
ni, in Trbovljah ter z obstojec¢imi v
Kranju, Vrhniki in Domzalah smo
lahko postregli potrodnikom ne sa-
mo hitro in kvalitetno, zagotovili
smo tudi ustrezne rezerve v celot-
nem asortimentu. Danes ostajata le
Se dva od starih obratov za predela-
vo pSenice; na Viru in v Homcu.
Obrat za predelavo jeémena in ovsa
v Bistri pa bo dozivel razmah v raz-
vojnih programih naslednjih let, ta-
ko da bo lahko tudi ta kolektiv delal
v sodobnih pogojih in imel takSen
asortiment, ki mu bo zagotavljal
enake moZnosti za gospodarjenje,
kot jih imajo drugi obrati Ze danes.
Pri mlinih seveda ne smemo prezre-
ti tudi pridobitve zadnjih let — priev-
matskega transporta (Reimelt 1981)
mok. Na kratko pomeni ta pridobi-
tev kompletno rekonstrukcijo skla-
dis¢nih in mesalnih kapacitet, kom-
pletno rekonstrukcijo transportne-
ga sistema in izgradnjo terminala za
avtomatsko polnjenje avto-cistern
za moko. Rekonstrukcija pomeni
nabavo najsodobnejde elektronske
mostne tehtnice ter hkrati habavo
centralne elektrokomandne posta-
je, katera omogocta daljinsko vode-
nje kompletnega sistema preérpa-
vanja, transportiranja, me$anja in
nakladanja (polnjenja) mok s komp-
juterskim. skladiséenjem podatkov.

GRADNJE V MLINSKI
INDUSTRIJI

Kratek pregled izgradnje posa-
meznih objektov v mlinski industriji
kombinata Zito bi izgledal takole:
silos Logatec in Vrhnika 1959, iste-
ga leta silos v Domzalah, novozgra-

jeni mlin Ljubljana 1968-69, novi.

silosi za p3enico v Ljubljani po fa-
zah |. 1965, Il. faza 1968 in lll. faza
1976, rekonstrukcija mlina Bistra,
1967, nov silos za moko v Ljubljani
1969, nov silos za Zito na Viru 1969,
Vzporedno z zacdetkom pnevmat-

skega transporta mok je bilo po-:

trebno pri posameznih pekarnah, ki
se oskrbujejo na ta nacin, zgraditi
nove silose, ki so bili vsi zgrajeni v
letu 1981, z izjemo tistega pri pekar-
ni Kr$ko 1983. leta. Tako je bilo do-
datno dograjenih 6 silosov pri pe-
karni Bezigrad (Samova), 6 pri pe-
karni Center, 3 pri pekarni Vrhnika,
3 v Novem mestu, 2 v BreZicah, 4 pri
pekarni Lesce in 2 silosa pri pekarni
Krsko. Terminala za cisternski raz-
voj pa sta bila dograjena 2, in sicer
1981 pri mlinu Ljubljana, in 1982 Se
terminal v mlinu Homec.

Testeninarstvo

Podobno, kot v mlinarstvu je tudi
v proizvodnji testenin presel Kombi-
nat dolo¢eno razvojno pot. Leta
1959 se je h Kombinatu prikljugilo
podjetje Pekatete, z obratom v Kot-
nikovi ulici in na Tr2aski cesti.

Vsa proizvodnja je bila 3e na zelo
primitivni ravni, le delno mehanizi-

rana ter je zaposlovala ogromno de-
lovne sile z nizko produktivnostjo.
Jasno je bilo, da ta obrata v Kombi-
natu ne pomenita perspektive. Leta
1962 je bila zato zgrajena nova avto-
matska tovarna testenin v Ljubljani,
na Smartinski cesti 154. Po sedmih
letih obratovanja v treh izmenah je
bil ta obrat 1969 leta rekonstruiran.
Kljub opravijeni rekonstrukciji in
nenehnemu zniZzevanju stroskov je
danes kolektiv tega obrata v takem
poloZaju, ko se bo moral odloc¢ati o
bodocem razvoju ali v smislu spe-
cializacije ali pa v smislu popolne
preorientacije proizvodnje.

Pekarstvo

Najbolj dinamigen razvoj pa je
Kombinat dozivel predvsem v pe-
karstvu glede na to, da smo z razvi-
janjem pekarske dejavnosti priceli
Sele v letu 1962. Vzpon proizvodnje
pa ni le posledica dograditve novih
kapacitet, temved tudi prikljucitve
posameznih pekarn na nasem ob-
modcju. Leta 1963 je bilo v Ljubljani
10 pekarn,: ki so delale v okviru
Kombinata Zito. Z dograditvijo mo-
derne pekarne na Smartinski 1964

- leta se je ukinilo 9 pekarn, tako da je

ostala le ena, v Samovi ulici. Nova
mehanizirana pekarna na Smartin-
ski cesti in pekarna v Samovi ulici
oskrbujeta danes skupno s pekarno
Center, celotno ljubljansko obmoc¢-
je s kruhom in pecivom. Kvaliteta
kruha in peciva se je z osredotoce-
njem proizvodnje vsekakor izbolj$a-
la, olaj$ani so bili pogoji dela pekov,
izvedena je bila ucinkovita organi-
zacija dela, uveden industrijski na-
¢in dela ter povedan asortiment. Da-
nes je industrijska pekarna na
Smartinski cesti po produktivnosti
ena najmoénejsih, preratunano v fi-
ziénih kazalcih na zaposlenega.

V zacetku leta 1966 so se priklju-
¢ili Kombinatu na Gorenjskem po-
dro¢ju 3e pekarne Bled, Jesenice,
Radovljica in Kropa, ki so bile zasta-
rele, brez potrebnih strojev in na-
prav. Oskrba podrod&ja zgornje Go-
renjske je postala problemati¢na,
posebno v turistiéni sezoni, ko je
zatelo primanjkovati kruha in peci-
va. Zato je v jeseni 1966 zacela re-
dno obratovati nova pekarna v Les-
cah, ki predstavlja danes moderen
obrat za proizvodnjo kruha in peci-
va. V letu 1967 in 1968 so se h Kom-
binatu prikljucili e pekarne Kranj,
Ko&evje, Trebnje, Novo mesto in
Metlika. Z omenjenimi novograd-
njami in rekonstrukcijami je teZil
Kombinat k izgradniji celotne mreze
pekarn na obmod&ju, ki ga sicer
oskrbuje z mlevskimi izdelki. V letu
1974 je bila zato dograjena pekarna
na Vrhniki, ki oskrbuje obmogje vr-
hniske, logaske in cerknike obé&ine
in leta 1975 pekarna v Crnomiju za
celotno Belo krajino. Novozgrajene
pekarne so opremljene s stroji do-
mace proizvodnje oziroma z delno
uvoZenimi napravami. Tehnologija v
teh pekarnah je na evropski ravni in
tudi v asortimentu se Kombinat pri-
blizuje najrazvitejS§im na tem po-
droé&ju. Z rekonstrukcijami in novo-
gradnjami so se bistveno spremenili
pogoji dela, iz obrti se je postopoma
prehajalo v industrijo.

Poleg novo zgrajenih pekarn 1974
na Vrhniki in 1975 v Crnomlju je bila

1977 opravljena rekonstrukcija A in,

B linije traénih pe&i v pekarni na
Smartinski, leta 1980 smo zgradili
novo pekarno v BreZicah, 1981 je

Prva maketa - zasnutek bododega Kombinata Zito,
1:300 je predvidevala sledece zgradbe: 1. Upravno poslopje, 2. Pekarna,
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3. Mlin, 4. Silos, 5. Testeninka, 6. Centralno skladiéée, 7. Bodoca razsiri-
tev, 8. Keksarna, 9. GaraZe, 10. Bodoca razsiritev. Stanje 1983: stev. 4
Silos je vedji za tretjino, namesto keksarne so servisne delavnice, na
stev. 10 je Razvoj-inZeniring, na stev. 7 ni nicesar, tam, kjer danes stojl
Sumi - nasproti pekarne (2.) pa so bila predvidena skiadiséa, ostalé

stavbe stoje po nacrtu.

bila zgrajena nova pekarna v Ko-
¢evju, istega leta je bila izvrSena re-
konstrukcija kotlovnice v pekarni na
Samovi. Uspedno leto 1981 se je
koné&alo tudi z otvoritvijo nove pe-
karne v Trebnjem. Leta 1982 je bila
zgrajena pekarna v Radomljah, le-
todnjega, 1983 leta pa Se dograjen
prizidek k pekarni Vrhnika in prizi-
dek B programa k pekarni na Smar-
tinski. O »B« programu bo ve¢ go-
vora pri zmrznjeni prehrani. Leta
1983 smo zabelezili tudi pomembno
prikljugitev pekarne Center z njeni-
mi obrati k Zivilskemu kombinatu
»Zito«, s &imer so dani bolj3i pogoji
za preskrbo potro$nikov Ljubljane s
kruhom in pecivom, vzporedno s
tem pa tudi kvalitetnejSa proizvod-
nja kot posledica smiselnejse deli-
tve proizvodnega programa.

MreZa-industrijskih’‘pekarn od Tri-
glava do Kolpe je zagotovilo potros-
niku za jutriSnjo oskrbo, tako po ko-
li¢ini kot izbiri izdelkov. Hkrati pa
daje sodobna organizacija dostave
moznost vkljugitve v trzno potros-
njo vsemu prebivalstvu na tem ob-
mocgju.

Mehko pecivo’

V tako imenovano konditorsko
dejavnost Kombinata pa vkljucuje-
mo tudi v letu 1968 ustanovljeni
obrat za proizvodnjo industrijskih
mehkih kolatev v Lescah. Zacetki
segajo v leto 1967, ko je Kombinat
pri iskanju nadaljnje stopnje finali-
zacije moke krenil v poskusno pol-
industrijsko proizvodnjo mehkega
peciva, v zatetku predvsem znanih
»8vicarskih rolad«.

Pod imenom Triglav — Pecivo pa
je bilo kmalu na trgu ve¢ razli¢nih
proizvodov, ki so se v naslednjih
letih tudi kvalitetno izboljSevali in
Steviléno povecevali.

Zamrznjena hrana

Kot nadaljnja stopnja finalizacije
mok pa je pomemben tudi razvoj
nove dejavnosti Zita v obliki zamrz-
njene hrane. Z nabavo Rijkaartove
linije, dveh starih in enega novega
Rolfix stroja ter stroja tipa Rheon,
dveh peci Burja s tirimi vzhajalnimi
komorami ter petimi hladilniki do
—30°C in 4 3ok hladilniki do —40°C
smo jeseni leta 1976 priceli s proi-
zvodnjo polpripravljenih jedi na ba-
zi testa v zamrznjeni obliki. Uspesen
razvoj in prodor proizvodov na trzi-
8Ce je Ze v kratkem ¢asu narekoval
izgradnjo prizidka za takoimenova-
ni »B programe« k pekarni na Smar-
tinski 154, ki bo skorajda tudi Ze
koné&an. Tako bomo odstranili seda-
nje proizvodne tezave, zgradili last-
ne hladilne kapacitete in ustrezne
prostore za pakiranje konénih proi-
zvodov.

Integracija z ostalo slovensko
kanditno industrijo je pomenila za
Zivilski kombinat ZITO prevzem
obratov z dotrajano opremo, s sko-
raj 100-letno tradicijo, brez sredstev
in brez jasnih usmeritev v prihod-
nost.

Konditorstvo

Tovarna bonbonov in desertov
Sumi, se je prikljutila Kombinatu
1966. leta, skupaj s tovarno &okola-
de Gorenjka, v letu 1970 pa se je
prikljugil Zivilskemu kombinatu e
Imperial Kriko.

S selekcijo proizvodnega progra-
ma, novo organizacijo proizvodnje,

‘Vzh. Nem¢éije za zavijanje bonb?

tike ter z uvedbo novih proizvodoV:
tako v bonbonski kot desertni proiz®
vodniji, je bila_uspe3no izvedena |
faza sanacije Sumija. Druga faza j@
predstavljala nabavo nove opreme,
ki so jo uporabili Sele po dograditV!
nove tovarne na Smartinski cestl
Otvoritev obrata je bila leta 1974, kO
je stari Sumi praznoval 98-letnico.

Leta 1979 je bila uvoZena mo-
derna linija za proizvodnjo izl
od firme Squavius-Holland. Tem¢
uvozu je sledila v naslednjih €
tih nabava najsodobnejge polnoa¥:
tomatske 10-tonske bonbonske ini*
je Otto Hensel-Hannover. Za to li*
nijo se lahko trdi, da je bila edina¥
Jugoslaviji in celo redka v Evropi, K
je poleg proizvodnije trdih polnjeni
proizvodov s teko&imi polnili omo:
goala polnjenje fourrejev tudi @
prasnatimi polnili. Vzporedno s tem
investicijami je potekala tudi nabd"
va linije za proizvodnjo plastiéno
elastiénih bonbonov. Pri dobavi lini*

je za karamele so sodelovale slede” |

&e inozemske firme: Ter Braak-Ho}"
land (dozirno kuhaini aparati), U’
finati — Torino (hladilni boben) in &
D. Bologna (zavijalni stroj). Z nabﬂ;
vo zadnjega je dobil Sumi mozno%"
poleg dvojnega zavijanja posa
nih karamel tudi za formiranje P&
ketkov razlignih velikosti, ki poﬂ"]
nijo prodajno osvezitev za domat
trg in zanimivost za izvoz tovrstﬂ"]
proizvodov. V zadnjem &asu je P
stal Sumi bogatejsi 3e za novo Né
bavljeni zavijalni stroj Nagema

nov, podpisano pa ima $e pogod?
za nabavo nove Nageme HM4 .
bonbonskega pakirnega str"i'
Kombinatov najpomembne;jsi izvor
ni partner — Zahodnonemska fin“‘dj
Hitschler — pa je dobavil Sumiju tU 0
polavtomatsko linijo za proizvt:!i""l

2vedilnih karamel stix oblike, s kﬂt:;
re je vsa proizvodnja namenjend
izvoz, tako da so za domado pf":;
jo predvideni le viski. ImenoV:

2vedilne karamele so dobre kval
te specifi¢nih organoleptiénih | i

nosti. Tehnologija je tako v Sumil

iz leta 1961, v merild

dosegla evropsko raven. Asortir'f"aim
je prilagojen zahtevam domacegd?
inozemskega trzis¢a. S tako P
zvodnjo je Kombinat postal sposﬂ:
ben krepkeje posedi na jugoslo\’m
sko trzite in si pridobiti nove f
trodnike tudi v drugih dezelah: o
gradnja in sodobna opremljer
pa poleg prehoda na avtomatn:lf:‘ﬂ
proizvodnjo pomeni tudi bistV®
izboljSanje delovnih pogojev.

Cokolada b

o

Tovarna &okolade Gorenjka i';g

prikljugitvi k Zitu ostala pri svgg,,
standardnem proizvodnem P

mu z dopolnitvijo dejavnosti nd P‘i
dro¢ju oblivanja mehkega pec!jg
izboljanjem notranje organizﬂw
dela in z maksimalnim izkofﬂgﬁ
njem kapacitet je bila v letu dald
sposobna prevzeti na trgu ¥
kréke tovarne tokolade Imperi®:
je v drugi polovici leta 1971 P'
hala s tovrstno proizvodnjo in praﬁ
la k 2vedilni gumi. V obratu GO
ke pa se danes postopno I‘ﬂ"ﬂo'
tudi dodatna oprema v skladu &
gramom bododega razvoja €07
dne dejavnosti v Kombinatu:
kljuéni fazi je predvideni uvoz
me oziroma linije »Aasted*
Bensdorp — Austria, ki bo s k@
tiranjem z opremo domati
zvajalcev omogogil tovarni G
ka v bliznji bodoénosti proiz¥
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30 do 50-gramskih »riglov« ter 100,
%0 in 300-gramskih kakao oz. kre-
mnih izdelkov vseh mogoéih kvali-
1, polnjenih in nepolnjenih, z do-
datki in brez njih. Stavba je Ze pri-
Pravijena za montazo linije Aasted
tako, da lahko prizakujemo, da bo
novi obrat kmalu urejen za sodobno
Proizvednio razlignih &okoladnih in
neokoladnih izdelkov.

I:“Zaracli_ velikih zahtev po izvozu je
12 v tej zvezi uvozena od inozem-
Hi 4 partnerja tudi oprema firme
tschier za proizvodnjo 200 gr &o-
ladnih tablic z visokim dodatkom
firanega riza. Predvide-
Yamo, da bodo vse nastete dopoini-
Vnesle v proizvodni program bi-
Stveno popestritev, del proizvodnje
I® predviden za izvoz del pa doma-
Mu trziséu. Za tovarno Gorenjko
Pomeni pomembno novo pridobitev
tudi nabava novega modernega za-
Vijalnega stroja Nagema Abl — vzho-
dno-nemske proizvodnie, ki bo resil
Pere¢ problem zavijanja 100 gr ta-
. Blie. Tako bo Gorenjka Ze v bliznji
teh ti programsko urejena s
Nologijo, opremo in proizvodnim
of Mtimentom, ki bo pomenil dopol-
'8v programov velikin proizvajal-
3l €okolade in izdelki, ki danes Ze
tajajo v Jugoslaviji.

2vedilna guma

,s::‘("]h'tfei_éo rast po integraciji
Kompes industrije "k _Zivilskemu
DarT|inatu Zito pa belezijo pri Im-
£ ia U. Ob prikljuéitvi je kolektiv Zi-
obra estiral svoja sredstva v nov
i pa . ecilne gume, Kolektiv Sumi-
nappa I8 prenesel svoje proizvodne
me r:“’e Za proizvodnjo 2veéilne gu-
<eni ta Qbrqt.‘ Tako je Imperial svoji
goslarr ! linij 2vetiine gume v Ju-
ci."zi".'ﬂ =~ dodal %e novo in se spe-
Wmeml za proizvodnjo 2vetilne
Y- il Istodasno je priglo do ukini-
nje gg:sem nerentabilne proizvod-
Prik) Olade, ki je bila prenesena in
IuCena Gorenjki.
Prois2dobju 1967-70 je bil obseg
k Zig,, canie skromen, po prikljugitvi
raga _?ﬂ Ie proizvodnija iz leta vieto
kao O Je bila posledica opustitve
delity, ProiZvodnje in dogovorjene
Strija . J€la med konditorsko indu-
1o KOMBINATA,
siuzp Ustrezni vkljugitvi strokovnih
: Zlasti razvojne in oddelka za
eling, je bilo takoj v zadetku
p,olz?"lena vrsta akcij in novih
Odov ter ustvarjena moznost
Dartngp-eéno sodelovanje s tujimi
zr]i. Ta prelomnica z dogna-
i boé?'n] je bil tudi v celoti izko-
vO| najvedji vzpon je dose-
o imperial v letih 1976-1982. Da-
bi,,,tWP?ﬂal =~ prvi in najvegji kom-
°°Doln| 1Zvoznik - kljub ve&kratnim
Sirityq tvam strojnega parka in raz-
Noyg 1o @Pacitet (1970 izgradnja
Nove arne, 1981 izgradnja Il. t. i.
ditg ri:;mzvodne hale, 1982 dogra-
;',f“"l'a Vega skladista 1983 pa po-
tet.doa"Ob_lamom razsiritve kapaci-
Pragg,,. ") 2adosti rastoéemu pov-
ng guanlu PO proizvodih iz 2vedil-
hkrag; 1 Vv Jugoslaviji in &e hode

! Nadaljevati
Na tuja triigé;a“ uspesen prodor

Moren /@ Kombinata pa nikakor ne
t‘hnoloos SPremijati le s tehni&no-
d‘"kov €ga vidika, s pomodjo po-
Cijan ino Novogradnjah, rekostruk-
it opremi. Ce hoéemo
8ito, e 2'8g0 uspehov kombinata
'éMo zaobiti strokovnih

VISOKI C zavijajo v $umiju na temle stroju

Pekarnice) ponovno stoji.

sluzb, ki so prav tako rasle s celot-
nim Kombinatom. Strokovno uspo-
sobljene in organizacijsko moéne
skupne sluzbe so gotovo veliko pri-
spevale njegovemu razvoju, prav ta-
ko pa so lahko moéan dejavnik pri
nadaljnjem razvoju, tako Kombinata
kot tudi samoupravnega sistema v
njem. Ce strnemo Zitove uspehe na
tris&u in v proizvodniji, moramo po-
udariti, da gre za nagel razvoj teh-
nologije v SirSem pomenu t. j. za
uvajanje sodobne tehnologije v
proizvodnjo in sodobne taktike po-
slovanja. Pri uvajanju sodobnejsih
metod poslovanja smo skoraj vedno
izhajali iz planiranega razvoja Kom-
binata. Dolgoro¢no postavljenim ci-
liem so se sproti prilagajale organi-
zacije in funkcije posameznih sluzb.
Novi' proizvodi in nove tehnologije
so zahtevali drugaden pristop k
oblikovanju teh proizvodov, jasnej-
Se definiranje ciljev proizvodnje in
poslovania, pri éemer smo izhajali iz
potreb tistega," ki mu je proizvod
namenjen, Istotasno je bilo potreb-
no izoblikovati tudi nove naine po-
sredovanja proizvodov potrosni-
kom, za kar je bilo potrebno preiti
do distribucije moke in kruha na
sodobne naédine trZenja in na obde-
lavo vse SirSega trzis¢a, vkljuéno z
inozemskimi trZis¢i. Na drugi strani
teZe te sluZbe za ¢imsodobnejsim in
podrobnejSim spremljanjem proiz-
vodnje in distribucije in pri tem na-

stajajocih stro3kov, da bi se tako v -

tehnoloskem kot tudi v trznem smi-
slu lahko hitreje prilagajali poslovni
politiki oziroma &imbhitreje dosegali
zastavljene cilje glede ustvarjenega
dohodka. Prav zaradi tega se danes
v okviru strokovnih sluZzb krepijo
slu¢ba za raziskavo potrosnje kot
tudi tehnologije proizvodov, sluzbe
za analize, za spremljanje poslovne-
ga procesa in elektronsko obdelavo
podatkov, pa tudi sluzbe na podro¢-
ju trZenja. Zivilski kombinat Zito
proizvaja v svojih obratih prehram-
bene proizvode, ki so nujni sestavni
del slehernega obroka. Ker je pre-
hrana nedvomno najpomembne;jsi
dejavnik v permanentni reproduk-
cijski sposobnosti, je zelo pomemb-
no, da se poleg ostalega Se naprej
raziskuje najracionalnejse moZnosti
te repodukcije in sicer z medicin-
skega, tehnoloskega, ekonomskega
in drugih vidikov. Ceprav so Ze vrsto
let na voljo Zivila v poljubnih koli&i-
nah, prehrambene analize Se vedqo
ugotavljajo, da je v Stevilnih nasih
druzinah neuravnoteZena prehrana.

Spri¢o tega vidimo, da je temeljna
naloga prehrambene industrije, da
se na eni strani bojuje za zadostno
koli¢ino hrane ter za njeno praviino
sestavo in pripravo, na drugi strani
pa za gistoco pri pripravijanju hrane
ter pri prevozu, prodaji in skladiste-
nju, da prepreéi zastrupljanja in Sir-
jenje bolezni s hrano.

Glede na pestrost proizvodov
lahko prodajni asortiment Ziviiske-
ga kombinata Zito, Ljubljana raz-
dellmo v glavnem na dve skupini

proizvodov:

1. Na proizvode, ki sluZijo zadovo-
ljitvi osnovnih potreb prehrane po-
trodnika. V to kategorijo uvrs¢éamo
predvsem osnovne vrste kruha, vse
vrste mok, pdeniéni in koruzni
zdrob ter ovsene kosmice, jeSpren;,
Zita, pekatete itd.

2. Na proizvode, ki sluZijo zadovo-

ljitvi dodatnih potreb prehrane po-
trodnika, do katerih pride zaradi
njegovih spoznanj, stali¢, navad,
norm ter okolice, v kateri Zivi. V to
kategorijo uvrS¢amo vse vrste bon-
bonov, cokolad, Zvedilnih gumijev,
mehkega peciva in specialnih kru-
hov itd. 3

Mlinarstvo ima tako v svojem ce-
niku 33 izdelkov, ne da bi upostevali
variante razli¢nih prodajnih tez. Ta-
ko zasledimo v ceniku 4 vrste Zita,
14 vrst mok in ostalih mlevskih iz-
delkov, 8 vrst krmil in 7 vrst pradna-
tih proizvodov, kamor pristevamo
namenske moke za vzhajana testa,
za vlecena testa, za biskvitna testa,
pito, pizzo itd.

Proizvodnja testenin uvri¢a med
proizvode, ki sluzijo za zadovoljitev
osnovnih potreb prehrane potrosni-
ka 5 vrst navadnih testenin in 15 vrst
jajénih testenin s kratke, dolge in
zvite strojne linije. V teh skupno 20
vrstah ni vkljugenih Stevilnih tehnié-
nih variant kot na primer razli¢nih
velikosti lukenj pri makaronih, ra-
zli¢nih Stevilk Spagetov 5, 7, 9 itd. z
ozirom nadebelost, prereza, nitise-
veda vseh Stevilnih variant tez malo-
prodajnih pakiranj. Zelo zanimiva
proizvoda v pestri izbiri izdelkov te-
steninarske dejavnosti sta ribana
kasa in testeninski zdrob. Proizvod-
nja testenin pa se lahko pohvali tudi
z izvoznimi uspehi, e Ze ne velikimi
pa vsaj s spodbujajoéimi. V Kanado
so bile izvoZene testenine dolge in
kratke linije, na kliringko podroéje —
Rusijo - pa preko drugih izvoznikov
Se Spageti in polZki.

Zelo proizvodno pestra je pekar-
ska dejavnost. Nekdanje 3-4 vrste
kruha so se dandanes pomnoZile,
zahvaljujo& sodobni opremi in te-
hnologiji na: osnovne kruhe (2),
ostale pSeni¢ne kruhe (3), mesane
kruhe (7), posebne kruhe (28), kruh
obogatene z maséobami (5), trajnej-
3e kruhe (12) in diabeti¢ne kruhe
(2). Poleg tega ne manjka v pekar-
skih cenikih 3e prepetenca (4),
drobtin (2) in ostalih pekovskih iz-
delkov (5) kot npr. burek, mlinci itd.
Vseh teh 50 in ve¢ vrst kruha moéno
popestri do nekdaj $e zelo siromas-
no paleto proizvodov, ki v osnovi Se
vedno predstavlja zadovoljitev

osnovnih potreb prehrane.

Prva lopata za tovarno Zvecilne gume Imperial, Kréko, zgrajeno 1970. Drugi

MEHKO IN
SLASCICARSKO
PECIVO

Z bogato paleto proizvodov sta
oskrbljeni tudi dejavnosti mehkega
peciva in slas¢i¢arskega peciva.
Poleg rolad z razliénimi nadevi,
oblitih in neoblitih mini-rolad, tort-
nih podlag, angleskih kolaéev in ra-
zliénih potic zasledimo na teh ceni-
kih Se razlitne piskote: navadne,
¢ajne, smetanove, janeZeve, oreho-
ve, &okoladne, lindke, viktorija, va-
nilie-eno in dvokomponentne, da-
lie-holandsko, slano, ovseno in pro-
seno, roZite, marmorne in sadne
kolace, pite, struklje, bombice, tor-
te, rezine, zavitke, Sarklje, figaro,
mignon, indijan&ke, $amrole, bavar-
ske kolace in Se in 8e. Vseh proizvo-
dov, ki so podvrZeni tudi veékratnim
trznim muham, opustitvam in novim
vpeljavam se ne da niti nasteti.

ZMRZNJENA HRANA

Relativno novo vkljutena proiz-
vodnja zmrznjene hrane beleZi v
kratkem ¢asu dokaj ob&iren seznam
proizvodov, saj ponuja potro3niku
listnato testo, mesne Zlikrofe,
krompirjeve svaljke, marmeladne,
slivove in skutne cmoke, domade in
skutine Struklje ter jabolé&ne in skut-
ne zavitke. Zaradi dvojne namemb-
nosti tovrstne proizvodnje je tudi
prodajni asortiman lo¢en v druzin-
ska pakiranja in v tako imenovana
rinfuza pakiranja, namenjenega $o-
lam, gostinstvu, turizmu in obratom
druzbene prehrane.

PROIZVODNJA
BONBONOV

Sumijev proizvodni program, ve&
ali manj prilagojen zahtevam doma-
¢ega in tujega trZiS¢a, se ponasa z
11 vrstami trdnih bonbonov, 10 vr-
stami trdnih polnjenih bonbonov, 2
vrstama drazejev 4 vrstami karamel,
5 Zeleja, 3 gumibona, 3 penenih
proizvodov in 4 vrstami oblitega &o-

koladnega deserta. Poleg nasteteqa

izvoza Sumi ekskluzivno za inozem-
skega partnerja firmi Hitschler 3e
lizike v dozah ter v verigah po 5in 7
komadov, oblite Zele banane v zavit-
kih po 250 in 300 g, v bliznji bodog&-

tradicionalno iskan izdelek

V tovarni testenin DE Pekatete, zgrajeni 1961-62, so Spageti z dolge linije
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nosti pa bo za istega partnerja izva-
Zal %e Softy Zvecdilno karamelo. Za
drugo veliko inozemsko firmo Tra-
wigo dodatno izvaza Sumi: verige
lizik po 12 komadov, posamiéne sa-
dne lizike, penene banane, oblite s
sladkornim oblivom v obliki verig,
dalje verige 4 razli¢nih sadnih bon-
bonov, verige alpskega bonbona in
Charly palice. V projektu za istega
gartnerja pa je Se »multipacks« lizik.

umijev inozemski partner je $e an-
gleski kupec, kamor izvaZa Fru-Fru
karamelo tezkih 1 funt v vreékah.in v
razsutem stanju, bonbon Visoki C in
penene Zivali, dalje Zeli ameriski ku-
pec Visoki C v dozah in razsutega,
hladilni bonbon Iglu in Fru Fru kara-
melo v razsutem stanju ter »gelle
proizvode« na podloZkah. Zanemar-
ljivi pa niso tudi ob&asni izvozni po-
sli s CSSR, Rusijo, Kanado, Je-
mnom, Kuwaitom itd.

Proizvodnja Zveéilne
gume

Tovarna Zvedilne gume Imperial,
prvi Zitov izvoznik, izvaza skupno
vel kot 40 artiklov. Samo v
embalaZi inozemskega partnerja fir-
me Hitschler in pod imenom te fir-
me izvaZa 7 razliénih variant blister
pakiranja, dalje draZirano %vedilno
gumo v dozah, Skatlah in vreéah,
cigarete v 8katlicah in display karto-
nih, Zvecilne ploscice s Tattoo slidi-
cami, kovance - cekine, male in ve-
like — v dozah, Skatlah, mrezicah in
verigah, draZirane kroglice v dozah
in mreicah, dalje - me$ana prodaj-
na pakiranja iz nastetih artikiov,
kombinirana z domaéim progra-
mom v skupaj veé& kot 20 variantah,
dalje »Big-Mix« doze. Kinderland
doze in Se kaj. Neodvisno od tega
programa izvaZa v Anglijo cigarete
in cigaretne pal¢ke, v Kanado pa
cigarete v Skatlah. Za Kanadsko tri-
&Ce, bolje reteno - za francosko-
angleSko govorede trzis¢e ima ra-
zvite Smiles cigarete - domaé izvoz-
no modificiran proizvod, katerega
prva prodaja 20 ton lako dose?e Ze-
len razmah na tujem trZidéu.

Ob 25-letnicl Zivilskega kombinata

, ob na kratko podani retro-
spektivi razvoja, ne moremo mimo
dejstev, ki jih lahko povzamemo
kot pouk iz minulega dela in napo-
tek za bodo&nost:

- brez usklajevanja interesov v
razvojnih programih, ki so terjall
vellko naporov in vsestranskega
razumevanja

— brez ustvarjanja dolgoroéne
dogovorjene specializacije in poli-
tike razvoja posameznih proizvo-
dnih dejavnosti

- brez spreminjanja prednostnih
interesov in preusmeritev zaradi
hitrega osvajanja trii§¢a z novimi
prolzvodi

- brez spreminjnja konzervativ-
ne filozofije zaposienih na ra&un
novih, izboljsanih in modernejdih
naéinov in navad Zivijenja in dela

- brez dodajanja vedno novih
stopen] doseikov modernih tehno-
logkn proizvodnje in sodobnejsih
taktik poslovanja

Skratka: brez sinhronizacije
vseh vrst strokovnost, ki so temelj
za vse nadainje uspehe, nam sama
besedna pena, razen minljivega
trenutnega ugleda, ne bl prinesla
uspehov, na katere smo lahko vs
sodelavci ponosni ob svoli 25-letni
cl Zivilskega kombinata Zito.

A K.



~ Zito Glasnik 1983

- MLINARSTVO

25 LET

\.

GRADENJ

o

3 : . - g ok

e B

Desno: Mlin Ljubljana, zgrajen 1968—1969, levo: centralno skladidée zgra-
Jjeno 1964

e

Castitljivi miin z Vrhnike melje samo koruzne izdelke, najvec za pivovarne .

B ¥ ¢ i
Ena izmed dveh Zitovih ciste
oskrbuje cisterne Zitovih pekarn po Sloveniji.

Pty

rn za prevoz moke

Miinarji in testeninarji na veselem praznovanju jubileja

Silosi Il. faza, 1965

R S | S ¥} '-F**S‘,\!“S
§ s ; > ¥

B b

Elektronsko urejen komandni pult za notranji pretok mok in terminal tozda
Miini, po renovaciji 1981
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peciva stoje

“

Py v 77, 2 %

i na Smartiski 154, zgrajenimi 1964-1965

p Pekarna

gﬁ:‘ dsmﬁfﬁnski raste od pomladi 1983 prizidek k Pekarnam, ki bo velika
Obitev za Obrat zmrznjene hrane z novo zmrzovalnico in skladi§éem ter
| 9arderobami za delavce

RAZVOJ DO 1983

ka Center, ki se jevokvirutozda Pekarstvointesteninarstvo, Ljubljana, skupajz nekdanjimatozdoma Zita-Pekarne
— : ~ Ljubljana in Pekarna BeZigrad  prikijucila Zitu £

Nasa najstarejsa tovarna cokolade Gorenjka v Lescah, ki se ji obeta izpolni-
tev dolgoletnih Zelja — selitev v nove prostore in sodobnejéa oprema

k|

¥

NN . S

ustanovijena 1876 v Gradigéu v Ljubljani, dokonéno so jo porusili 1930-81

. L°”°‘.s

ra tovarna Sumi,

Delavke Imperiala pakirajo Zveéilno gumo v plasticne doze za izvoznika
Waiterja Hitschlerja iz Zah. Nemdiji
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Z leve: Franc Puterle-Cure, ki je bil glavni direktor ZK Zito od 1. 2. 1956 do 30. 9. 1976. Bogo Bratina je opravijal
enako dolZnost od 1. 9. 1976 do 30. 11. 1981. Marko Sok, sedanji glavni direktor ZK Zita, je prevzel te dolZnosti 1. 10:
1981.

Dne 27. 10. 1973 so pooblasceni podpisniki iz vseh delovnih enot kombinata
slovesno podpisali SAMOUPRAVNI SPORAZUM O ZDRUZEVANJU TOZD V
ZIVILSKI KOMBINAT ZITO. Na sveéani proslavi na Gospodarskem razstavi-
Scu sta bila tudi Franc Leskosek-Luka in France Popit, ob glavnhem direk-
torju Francetu Puterleju

T

RN AN : i
A — &@ka&\ -

Proslavitev 10-letnice sodelovanja z Zitovim najvedjim izvoznikom g. Wak
terjem Hitschlerjem (Cetrti z desne)

4 3 i N -. SRR 3 % aa
3 = il \\t-\' S

Na Dan miadosti, 25. maja 1982, je sprejel glavni direktor Zita, Marko Sok (prvi z desne) s
predsedstva SRS — Viktorja Avblja in predsednika skupééine SRS — Janeza Zemljari¢a

b

sodelavci predsednika

Nova peé po rekonstrukciji Tozda Pekarne na Smartinski, 1976. Sfojﬁo‘
leve Franc Puterle-Cure — glavni direktor Zita, Tone Kovi¢ - preds. sk
$¢ine mesta Ljubljane in Alojz Pajnié, direktor tozda Sumi

M\\&ﬁb
Ob proslavi 100-letnice Sumija 1976, z leve: Bogo Bratina — glavni direktor ZK Zito, Franc Setinc in Alojz Pajnic, ' R o - :
o SUh ; Prve letne igre Zitovcev v Bistrici 1982 so zacrtale novo smer v $porii

Zivijenju Kombinata, kjer posamezni tozdi redno tekmujejo v obCi
ligah, zlasti v malem nogometu )l

R\

i I, ¥ ; 5 ¥ y
Livek 1976, z Ziviliade, z leve: Kuret Arzenij' Bine Podborsek, Doda Spindler, JoZe Sefman, JoZe Pirc, Cveta Rojinain  13. junija 1981 so obiskali delavci Sumija delavce iz Centrofana v Lozl
se z njimi pobratili

Jure Kovac
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NASI JU

BILANTI

Delavke in delavci, katerim je delavski svet DO Zito na svoji seji 7. 9. 1983 podelil PRIZNANJE za dolgoletno delo
In osebni prispevek k razvoju kombinatu ;

DSSS

Miroslav Kolari¢
Vera Volg&ini
Andreja Habjan
JoZe Pirc

TOZD BLAGOVNI PROMET
Miro Pavéie

JoZe Puntar

Marija Velkavrh

Alojz Lebar

TOZD TEHNICNI OBRATI
Franc Zemijis

TOZD MLINI
Gregor Breznik
Matija Grnak
| Adolf Femec
. Anton Klobasa
JoZe Kobau
Marjeta Petri¢
Slavko Pug
Janez Straus -
Viktorija Zupanc
udolf Cerar
an Galien
Mihael Govekar
ranc Hribar
Martin Kaveix
0Ze Klopéie
Franc Kogir

| Joie Malez

© Ivan Rugigaj
Ivan Zz:Iokar

] lokar

i Marjan Krzig

Felikg Mivéek

| Clril Novak

Terezija Oblak
ine Repar

Alojz Malensek

nton Radeséek

TOZD PEKARNA VRHNIKA

Franc Nagode
Ana Mahnié
Marija Kovaci¢

TOZD PEKARNA DOLENJSKA

JoZe Blazi¢
Slavko Stih
Bozidar Golubi¢
Anton Zupanéi¢
Anton Rems

TOZD IMPERIAL KRSKO

Kristina Benje
Anica Bevc
Anica Cuber
Ana Jersi¢
Anica Kukovigi¢
Dragica Pirc
Ivana ZagoZan
Dragica Zupevc

TOZD PEKARSTVO IN
TESTENINARSTVO, LUUBLJANA'

Franc BlaZevi¢
Marjan Buni¢
Janez Korelc
Faik Ljali¢
Matej Ritmanié¢
JoZe Vrabelj
JoZe Brulc
JoZe Jerlah
Rezka Pezdir
Ivanka Burja
Franc Iglié¢
Anica Jurman
Marija Koritnik
Stefka Lemié
Pavel Urankar
Anton Zavbi
Stefan Andolsek
Rozalija Gorse
Tilka Mesojedec
Ivanka Pertinaé

Naziy objekta leto opomba
gradnje - :
1. Smartinska L. 196465
2. Lesce 4 1965-66
3. Novo mesto 1969
+ Kranj 1969 rekonstrukcija
1970
1970 rekonstrukcija
1971 rekonstrukcija
1971
1972 A
1973 rekonstrukcija
1974-75
1975
artinska 1977 rekonstrukcija
1980
1981
Samova - kotiovnica 1981
1981
1982
; 1983
' SMartingka prizidek »B« prog. 1983
,?°'ZV°DNI OBRATI
 Tovarna testenin 1961-62
3. piin Bistra 1967 rekonstrukclja
A IMlln Ljubljana 1968-69 -
5. merlal Kriko, zvetil. guma 1970
6, o hko pecivo Lesce 1970
4, Sladtitarna Kamnik 1973 rekonstrukcija
48, y,0varna bonbonov »Sumic« 1973-74
i 9. Miin Vrhnika 1976 rekonstrukcija
¢ 0. Sladtitarna Jesenice 1976 rekonstrukcija
1y Slagtigarna Vrhnika 1977 rekonstrukcija
. |PerialKriko, zved.gumall. 1981
' 'Mperial Kr§ko - pakirnica 1983
L0si > Leto Postavljenih
' gradnje  silosov
_ } i gatec 1957
8. ponika 1957
14, le 1958
s Hubljana 1, zq 3ito 1965
Llubllana II. za Zito - 1968
. L1 bllana za moko 1969
L vy Bliana Iil. za #ito 1976 iy
py Pekarni Bezigrad za moko 1981 6 kom
L Py Pekarni Center za moko 1981 6 kom
Pri Pekarni Vrhnika za moko 1981 3 kom
P hekarni Novo mesto za moko 1981 3 kom
Pri Pekarni Lesce 1981 4 kom
i py Pekarni Brezice 1981 2 kom
t pekarni Kriko 1983 2 kom

Vida Skoda

Ivan Zavodnik
Stanko Fiser
Ludvik Horvat
Marjan Miharija
Ciril Ritmanié
Vinko Sustar
JoZe Gersak
Franci Kranjec
Karel Zagmajster
Stefka Lavrinc
Franc Napotnik
Karel Kran¢an
Ahmet Lovié
Petek Ivan

TOZD TRIGLAV-GORENKA
Robert Bric

JoZe Cvetkovié
Cilka Covi&

Olga Dobnik
Milena Drobnié
Danijela Jakopié
Cilka Kelbel
Peter Kolari&
lvan Kovaéié
Pavel Mulej
Antonija MuZan
Anton Pintar
Jelka Pintar
Pavia Plemelj
Marija Polc
Franc Purgar
JoZe Pungarsek
Stane Rehbergar
Anica Roganovi¢
Vinko Rupar
Joze Slibar

Jelka Smid
Marjan Tavéar
Antonija Valant
Marija Waland .
TOZD MALOPRODAJA
Antonija Jankovi¢

Urska Kotnik
Pavia Vukeli&

TOZD PEKARNA KRANJ

Janez Bobnar
Milanko Bukié
Anton Dolenc

Joze Gaspersié
Franc Miklavéié

Janko Opali&ki
Anton Rus
Filip $pik
Leopold Stirn

Milan Zadravec

Anton Zura
Viktor KriZaj
Franc Macek
Viktor Strniga
Anton Gorjanc
Drago Zupanc

TOZD SuMi
Ivanka Armi¢

Antonija Bené&ina

Magda Jakli¢

Franéiika Krizmani&
Antonija Kon&ar

Dominlk Kosir

Marija Klemenéi&

Marija Kotnik

Karlina Miklavéie

Agneza Novak
Miroslav Nué&i&
Rozina Novak

Terezija Patréevié

Marlija Pireénik

Marija Suhadoic

JoZa Svetek
Marija Selekar
Alenka Skulj
Angela Svigel]
Vida Vatovec
Marija Vuzem

Rozalija Zibelnik
T3 e A ke e e e e e ke ke ok sk ok ke ek o o ok sk ke e e e e e e e e ke o ok ok sk e A e e e e ke o ek ok ke ke ke

KDAJ SO BILI ZGRAJENI

NASI OBJEKTI?

SKLADISCA :
1. Lesce l. 1959
2. Novo mesto |. 1960
3. Ljubljana C. S. 1964
4. Novo mesto lII. 1969
5. Ljubljana - SUMI 1972
6. Novo mesto lll. 1975
7. Krsko |. 1975
8. Lesce Il 1978
19. Krsko Il. 1982
10. Vir 1980 rekonstrukcija
11. Ljubljana - SUMI - za sirup 1982 rekonstrukcija
12. Testeninka 1982 rekonstrukcija
TRGOVINE
1. Smartinska 1967 rekonstrukcija
2. Celovika 68 1968 rekonstrukcija
3. Gosposvetska 1969 rekonstrukcija
4. Vodnikov trg 1970 rekonstrukcija
5. Kocevje 1971 rekonstrukcija
6. Radovljica 1973 rekonstrukcija
7. Lesce - 1974 rekonstrukcija
8. Kamnik 1975 -rekonstrukcija
9. Bohinjska Bistrica 1976 nakup
10. Mose Pijade 1977 rekonstrukcija
11. Metlika 1978 rekonstrukcija
12. Vrhnika : 1979 rekonstrukcija
13. Smartinska, paviljon 1982 :
14. Vodnikov trg - biffe 1983 rekonstrukcija
OSTALO i
1. Upravna zgradba Ljub. . 1963
2. Garaze in meb. del. Lj. 1965
3. Laboratori] Ljub. ' 1965
4. Industrijski tir Lj. 1966
5. GaraZe Lesce 1966
6. Nadzidava uprave Ljub. 1971
7. Servirne delavnice 1973
8. Upravna zgradba Kriko 1975
9. Industrijski tir Lesce 1978
10. Zakioni$te Kréko 1978
11. Vir mostna tehnica 1979
12. Zaklonis¢e Lesce 1980
13. Homec terminal 1982
STEVILO ZGRAJENIH OBJEKTOV
A - Pekarne 21 objektov
B - Proizvodni obrati 13 objektov
C - Silosi 15 objektov
D - Skladis¢a 12 objektov
E - Trgovine 15 objektov
F - Ostalo 13 objektov
Skupaj 89 objektov

BT B S PP P S S § S R I 0 U SO T P SR g P S T T T e e e

TEH NASIH

JOZE CVETKOVIC, GORENJKA:
»Kot skladis&nik sem prisel h Go-
renjki, zaceli smo s stroji nekdanje-
ga zasebnika Adolfa Zavrtenika, od
katerih je danes le $e eden v upora-

bi. Ze takrat smo imeli teZave s ka-
kaovcem, ki smo ga dobivali po
»kljuu« od Kobexa, zdruZenja ju-
goslovanskih konditorjev iz Beogra-
da. Nismo %e imeli tresilne mize,
ro&no smo tehtali, ro&no poravna-
vali maso v modelih ... Po naciona-
lizaciji 1947 se je lastnik s héerkama
umaknil v prvo nadstropje, spodaj
pa smo dnevno izdelali 300-400 kg
cokolade v eni izmeni, leSnikove, je-
dilne ter specialne, poleg $e éokola-
dni prah in kakao prah s sladkorjem.
Vse izdelke smo vozili preko Zelez-
nice, najve¢ na Primorsko, pa v
Split, Zagreb in drugam. Gorenjka
in Imperial sta si pomagala s surovi-
nami Ze takrat, ko %e ni bilo Zita.
Tudi Sumi je tedaj nekaj pomenil s
svojimi izdelki iz ¢okolade. Preko
Prehrane - Ljubljana smo tudi dobi-
vali surovine, saj so oni izvaZali.
Vsako leto smo dobili dologen pro-
cent surovin veg, kot smo proizved|i
Cokolade prejsnje leto. In prigel je
¢as nadomestkov, surogatov, zadeli
smo izdelovati Stiri vrste sladkornih
tablic, ker ni bilo kakaovca. Dedis¢i-
na rabljenih strojev, ki nam jih je
odstopil Sumi, ni bila ravno blesée-
¢a, bolj magek v Zaklju. Obdobje
1958-83? Vedno smo si Zeleli mo-
derno tovarno, Ze takrat, ko sem se
kot &lan raznih samoupravnih orga-
nov poleg vseh investicij najbolj
zavzemal za razvoj lastne hise. Moja
generacija je videla v tem izpolnitev
svojih Zelja v svobodi, saj sem bil
&tiri leta interniran v tabori&éu v Sle-
ziji in vedno smo hoteli narediti ne-
kaj lepega in velikega za vse nas.
Tako smo tudi navduseno poprijeli
za delo po vrnitvi v domovino.«

FRANCICISKA KRIZMANIC, tozd

umi: Pri kotlu sem 22. leto in pri-
pravlijam polnila za kanditni odde-
lek, sicer pa sem pri »hi8i« 2e 27 |et.
Ko grem v prostem &asu takole mi-
mo trgovin, sem na tihem ponosna,
ker vidim v bonbonih del mojega
truda.« Za Fran¢isko povedo, da je
tudi mentorica, in uvaja novinke v
delo. SrameZljivo prizna: »Res, po-
magam jim. Seznanim jih s patekom
dela, mesanicami, temperaturo, &i-
sto¢o, delovanjem strojev, ventilov,
nevarnostmi ohladitve mase. Pred
kratkim je neka izkusena delavka
dobila opekline z marmelado, da
sem jo komaj prestregla v narogje. V
tako veliki druzini kot je Zitova, je
pomembno medsebojno razumeva-
nje, lepi, éloveski odnosi. V starem
Sumiju si e nismo drznili misliti na
1zvoz, zdaj pa najve¢ naredimo za
tujino ... Razveselim se vsakega na-
predka Kombinata, ne le Sumija, ker
smo vsi enaki.«
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TEH NASIH 25 LET

Delavci govore o sebi

V.,

SLAVKO PUS, TOZD MLINI: »Kot

vodja kadrovske sluzbe sem se za- *

poslil v upravi Zita, kjer sem delal 17
let. Najve¢ problemov je bilo zaradi in-
Najveé¢ problemov je bilo zaradi in-
tegracij, ki so potekale v mlinarski,
testeninarski in pekarski industriji.
Ukinjali smo obrate, gradili nove,
obnavljali nekatere stare. Dosledno
smo poskrbeli nove zaposlitve de-
lavcem predvsem na kljuénih mestih
v proizvodniji. Za navedene vrste in-
dustrij smo v obdobju 1958-1972
usposobili predvsem na Il. stopnji
mlinske in pekarske Sole v Zagrebu
ter na Tehniski srednji $oli v Novem
Sadu lepo Stevilo delavcev za nase
potrebe. Iz teh so nastajali vodje
obratov in izmen, torej kljuéni kadri.
Nato sem bil, do 1959. leta, vodja
delovne enote domzalskega ob-
mocja, ko smo delovne enote ukini-
li, in odtlej sem v upravi tozda Mlini.
Teh 25 let: Za vsakega delayca, ki je
prebil v Zitu 25-letno dobo, vemo,
da je moral veliko prispevati za iz-
gradnjo obstoje¢ih dejavnosti. Bilo
je veliko odrekanja, pa vendar ve-
dno prisotno tovaristvo in solidar-
nost. Kot ¢lan Tozda Mlini in kot
dober poznavalec razvoja Zivilske-
ga kombinata Zito, lahko povem, da
je bilo tezko doziveti, da se je za
mlinsko - predelovalno industrijo
situacija obrnila na slab3e, saj je to
tista dejavnost, ki je bila temelj za
razvoj Kombinata. «

ANTON ZUPANCIC, tozd Pekarna
in slas¢i¢arna Novo mesto: »Mene
je vojna kalila, kot borec sem se
boril v Cankarjevi brigadi. Ceprav
izuéen pek, v partizanih nisem pekel
kruha, saj ni bilo moke, paé pa sem
bil skoraj leto dni mitraljezec. Tole
se Se zdaj vidi, ta prestreljena rama.
1944. je bilo, ko smo se tolkli v Piavi
Gorici pri Grosupljem. Proti Ribnici
jo je mahala kolona Nemcev, pa
smo jo lepo prestregli. Ves dopol-
dan smo se tolkli, 24. aprila, na Jur-
jev dan je bilo. Nobenega mrtvega
nismo imeli, le ranjene, Nemci pa
mnogo. Komandant France Simo-
nié¢ je izvrstno vodil bitko. Za bukvi-
jo sem stal, pa me je ta hudi¢ zadel
prav od blizu. Zdravil sem se v Ro-
gu, se vrnil nazaj v enoto, nato so
me zajeli Nemci... Po osvoboditvi
sem Sel v sluzbo k Stanetu Vovku, v
zasebno pekarno v Novem mestu.
Vse sem doZivel, od prikljugitve k Zi-
tu do danes,« je dejal in se odtrgal
od oblikovanja testa.

»Hudi¢evo resno smo morali de-
lati v zagetku, pet ali Sest nas je bilo.
Cetrt stoletja je mimo, ena proti sto
je primerjava danasnjega pekarstva

. Z nekdanjim. , .«

. BOZIDAR GOLUBIC, DE Trebnje:

' Vsak dan se vozi na delo iz Novega
mesta v Trebnje, kjer je zdaj glavni
mesalec. V prijetnem domacem
vzdugju smo ga zalotili, kuZki so la-
jali pod brajdami, kumare so vlagali.
Natanko se je spomnil svoje poti:
»Spomiadi je bilo 25 let, 23. aprila
ob &tirih zjutraj sem pridel mesit
prvo testo! Bil sem pomoénik pred-
pepénika v Pavditevi pekarni na
Glavnem trgu v Novem mestu. Po 38
din na uro smo zasluZili. Liter
»&nopsa« je stal 2 din, 2emija 40
par; 2000 do 2400 kg smo ga nape-
kli na dan. Leta 1958 pa so prisle v
Novo mesto brigade gradit avtoce-
sto, po 8 ton smo napekli vsega
skupaj, ko pa so brigade odsle pa
spet 1,5 — 2 tone. Petindvajset let je

-“

dolga doba, zageli smo s pretovarja-
njem iz vagonov na tovornjake, di-
rektor nam je véasih plac¢al malico.
Dandanes je to bolje urejeno, tudi
nove place so nas zelo razveselile in

" se poznajo. Dejal pa bi, da v pekar-

stvu nasploh 3e vedno ni pravega
reda in discipline, ki sta bistvena
pogoja za dobro delo.« Pritegne
njegova Zena. »Ob nedeljah sem ga
morala vedno buditi ob devetih zve-
&er, da ne bi zamudil viaka, ko gre
mesit testo. Mesi pa ga dobro,« se
posmeji, vedro in nagajivo. BoZo
nadaljuje: »Njivico imamo pa vino-
grad, mnogo pridelamo sami, dd se
preZivimo. Marsikaj si takole ¢lovek
zamisli, ko je e mlad, pa nazadnje
ostane in in se oklene svojega. Celo
v rudnik me je skoraj zaneslo. Kar
zadeva pekovski poklic, bi dodal:
morali bi imeti beneficiran delovni
staZ, saj ga imajo strojevodije in mi-
liéniki, pa ne delajo cele noci kot mi,
peki. Rudarji pa si ga res zasluzijo, ti
pa. bi imel sam svojo pekarno, bi
delal manj kot danes. Stirje napece-
mo 4 tone v sedmih urah. Stevo
Radakovi¢ pritegne: »Ce bi ne bil
dober mesalec, se ne bi tako pote-
goval zanj.« Nasmeh zadrege, rde-
cica. skupna slika s psicki, liter
éudovitega cviéka in prisréno slovo.
Nad Novo mesto se spusca topel
poletni veger. Brajde se Sibijo od
zoretega grozdja.

VIDA SKODA, DE PEKARNA KO-
CEVJE: »Osemindvajset let je mini-
lo, odkar delam v sladéiéarstvu, ko
sem 1955 prisla v »grajsko konjus-
nico« stare pekarne. V pleni¢kah je
%e bilo to nase slas¢icarstvo, nié
svojega nismo imeli, peki so nam
vse posojali — pa ro¢no smo delali,
po 16 ur na dan, od 8. do 21. ure.
|zdelovali smo bonbone, melisnice,
dropps, lizike, tutti-frutti. Makedo-
nec Ali Betovi¢ nam je razkazoval te
skrivnosti, mislim, da so bili najbolj-
&i rum-bonboni. Hja, kasneje nas je
spodrinila industfija, pod Zito smo
prisli... Danes, v novi pekarni je
vsaka primerjava s staro nemogoca.
Lepi &asi so bili, 3e lep3e je, da so
minili! Nasledniki? Stipendirali smo
jih, pa so nato odsli; danasnje
usmerjeno izobraZevanje premalo
daje, saj ni skoraj nobene prave pra-
kse. Neko¢ smo hodili po tri mesece
v $olo, vse ostalo pa je bila praksa,
vsa tri leta. Veste, tudi v stari slad&i-
&arni si naredi§ dobro ime, saj so
nas Kogevéani 3e dolgo spraSevali
po nekdanjih izdelkih, ko jih Ze ni-
smo vec izdelovali.«

STANE REHBERGER, TOZD TRI-
GLAV - GORENJKA: »Ze 35 let
sem nepretrgoma pri podjetju, pri-
Sel sem $e pred zdruZitvijo z Zitom v
Mlinsko podjetje Lesce, kjer sem
zatel v mlinu Globoko. Samo okrog
5% smo namleli za druge stranke,
ostalo za drZavna podjetja. Tistikrat
smo imeli za »Zitnico« resko prista-
ni¢e, od koder je prispelo okrog
50% zrnja. Za povratni valjéni mlin v
Globokem smo dobivali lu¢ iz
omreZja, turbina z mog&jo 30 konj-
skih moéi pa nam je gnala stroje v
obratu. Mlinar je bil takrat »fant za
vse«, saj je moral sodelovati pri
vseh fazah dela in tudi vse obviada-
ti, tekel je od dna do vrha mlina —
&tiri ali pet etaZ je bilo. Do leta 1952
je bil izkoristek zrna okrog 90%. Be-
la moka je bila redka, enoten kruh
smo jedli, belega pa najve¢ dojenc-
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ki, porodnice, bolniki, diabetiki in
seveda - izbranci. Med vojno, ko
sem jih imel 14, sem ob&asno vzdr-
Zeval kurirsko zvezo s partizani, ki
so se zadrZevali v blizini danasnjega
brniskega letaliS¢a; borovnice sem
»nabiral« in ustna sporoéila sem jim
predajal. Petnajst let delam v pekar-
stvu in_menim, da bi lahko no&ne
ure zreducirali na minimum, kot jih
irha druga industrija. Glejte — ve€ina
ljudi, ki gre zjutraj vsluzbo, ne kupu-
je kruha, manjSina pa kupuje svez
kruh, ki ga peki ponoéi pecejo. Sele
ob treh ga kupijo! Seveda so veje
gospodarstva, ki morajo imeti svez
kruh kot Solstvo, gostinstvo, zdrav-
stvo, to pa bi resili tako, da bi ga
sveZega, dovaZali dvakrat na dan,
kar pa je drago. Kar zadeva kadre,
so ¢ez noé pridobljena znanja zelo
povréna in omejena le na enoali dve
fazi dela. Redne 3ole jih ne zanima-
jo, saj po dveh letih te¢ajev zasluZijo
toliko kot redno Solan pek »starega
kova«. .Pravi mojster pa mora vse
znati, ne le nekaj priblizkov. Tako
znanje pa nastaja desetletja in je —
ljubezen v njem, ljubezen do tega
tezkega kruha’ od kruhaob kruhu!« =
kruhu!«

FRANC NAGODE, TOZD PEKAR-
NA VRHNIKA: »Osemnajstega sep-
tembra bo natanko 30 let, ko sem
prigel v vrhniski mlin. 1z hise zaseb-
nega lastnika mlina, Tomsi¢a, smo
naredili skladise moke, ob njem pa
Se silos. Obnovili smo celoten mlin,
tako da je zmogel zmleti namesto
prejsnjih 16 na novo 30 ton pSenice
na mesec. 1973 smo Ze predli na
mietje koruze, ki je danes izklju¢na
surovina. Vsa dela smo opravljali
udarnisko, pesek smo vozili, skupaj
smo drzali, ludno in veselo je bilo!
Za denar se nihée ni pulil ali pa
preveé zahteval s kak3nimi nadura-
mi. Od tone, norme smo bili plaéani,
za celotno plago 7500 din sem kupil
1000 kosov opeke. Najbolj veseli pa
smo bili, ko je bil narejen silos, da
nam ni bilo treba ve¢ na Zelezniski
postaji dajati zrnja v vrege in jih
puséati po raznih skladi€ih na Vr-
hniki, ker ni bilo doma prostora. Ob-
dobje-1973-1983 je bilo zame boga-
to. ie poprej sem si pridobil kvalifi-
kacijo mlinarja v Somboru, visoko
kvalifikacijo peka pa v Zagrebu, ta-
ko sem pek in mlinar hkrati, V stari
Vrhniki je bilo trdo delo in slabi po-
goji zanj. Eno do dve toni kruha in_
peciva smo napekli dnevno. Na pre-
mog smo kurili, na roke vse naredili,
garderob in marsitesa 3e ni bilo.
1975 pa smo z novo pekarno, ki ji je
sledil prizidek 1983, ogromno pri-
dobili. S tremi peémi smo premostili
ozko grlo v oskrbi, pa $e bolje jih
bomo izkoristili. Trideset let! Veliko
smo zidali, mlinarji smo bili zacetni-
ki Zita, veselilo bi me, ko bi za nas
minila ,surovinska kriza'. Prva upra-
va Zita je bila ravno pri nas, na Vr-
hniki, 3ele nato so se nam pridruZile
druge slovenske regije. Re¢i mo-
ram, da kaZejo vrhnidki obcinski
moZje ves Cas veliko razumevanje
za ta na$ razmah in nam pomagajo z
investicijami pri rasti, ki je hkrati
razmah tega kraja.«

FRANC MACEK, TOZD PEKARNA
KRANJ: »1956. sem pridel v samo-
stojno podjetje Pekarna Kranj, kjer
smo pekli v dveh parnih peéeh; od
zore do mraka in preko nogi, vse
dni. Pri%el sem kot pek in delal kot
predpeénik. Vladalo je tekmovaino
vzdusje, kdo bo naredil lepsi »3nit«
v hiebec. Domadcini smo vezani na
kraj, sre¢evali svoje ,sodnike’ na uli-
cah. ,Kak3en kruh pa si danes spe-
kel?* so mi v&asih rekli, in sram me

je postalo. Da, pek je vedno izpo-
stavijen, na nek nacin je tudi sam
,javni delavec', ki ga vsi oku3ajo - v
zobeh, tako ali drugace. Zahtevnost
potro3nika raste s standardom, na-
predkom, malomes$éanskimi nava-
dami, z okusom, ki se vzgaja... Leta
1961., 1. avgusta smo ujeli korak s
¢asom z otvoritvijo nove pekarne in
se vkljuéili v boj za boljsi kruh. Moja

pot? Bil sem predpeénik, vodja
izmene, el v Zagreb v Sole, v TEB. -

Skoda, da jugoslovansko pekarstvo,
ki je zacelo s tesnimi povezavami ob
nastanku Zita, zlasti na relaciji Ljub-
ljana-Zagreb, danes ni tesneje po-
vezano v svojih izkusnjah in priza-
devanijih, v iskanju novih tehnologij.
Tehniéno smo z novo pekarno. res
veliko pridobili, leta 1961; danes pa
stojimo pred novo ero, novo pekar-
no naértujemo iz vecih razlogov:
nove zmogljivosti pridobimo, funk-
cionalnejSe prostore, delavnice,
skladis¢e, parkiris¢a. Sredi stano-
vanjskega naselja smo in onesnazu-
jemo zrak - trdijo stanovalci obrob-
nih blokov. Poudaril bi rad, da so se
v obdobju po prikljucitvi nase pe-
karne k Zitu delavci tozda Razvoj-
InZeniring izjemno dobro vkljudili v
nade delo in marsikatero no¢ smo
prebili skupaj v Zivi proizvodniji, ko
smo tuhtali, kaj bi izbolj$ali za skup-
no dobro... Tesno smo sodelovali z
Behringerjem, ki nas je uvajal v so-
dobno evropsko pekarstvo in slaséi-
éarstvo. Moje najlepSe obdobje je
bilo vsekakor tisto, ko sem prevzel
pekarno ‘v Trzi¢u in jo po rekon-
strukciji vodil. Takrat so dejali, da je
bila moja premestitev »kazenska«,
meni pa je bilo Zal, da sem se po
uspehih, ki smo jih skupaj dosegli,
ponovno vrnil v kranjsko pekarno.
Tisti kolektiv je bil nekaj prisrénega
in ljudje so nas imeli radi, kot dober
kruh, tega pa smo takrat res pekli!«

URSKA KOTNIK, TOZD Malopro-
daja: »Petnajstega maja 1958 sem
pridla k Zitu, v asu zdruZevanja pe-
karn Stari Vodmat in drugih v Zdru-
#ene pekarne Moste, kot poslovod-
ka v prodajalno na Smartinski cesti,
ki so jo ob Siritvi Ze podrli, tri leta bo
tega. Od 1970 sem prav tako poslo-
vodkinja na Vodnikovem trgu, vse
do danes, ko imamo tozd Malopro-
daja, prej pa so bile enote Trgovina.
Vedno se stiskamo v starih proda-
jalnah, a razvoj Kombinata se je
osredotodil na industrijo, bolj kot na
trgovino in gostinstvo v njenem ok-
viru. Zelo ragla sem v trgovini, saj je
kot drugi dom. Povsod je treba po-
prijeti. Veste, tu smo poleg trnice,
kjer ob sobotah mrgoli prodajalcev
in kupcev, ki pridejo k nam. Zato je
velik promet in zahteva od nas vse
mogoée napore. Padec standarda
se pozna koli¢insko, dela pa je prav
toliko kot poprej. Tezko je zadrati
mlade prodajalce, &e le naredijo
kaksno vederno 3olo, gredo v admi-
nistracijo, kjer ni treba delati ob so-
botah, nedeljah, praznikih. Ob so-
botah je pri nas trikrat ve¢ prometa,
kot med tednom, takrat delata obe
izmeni. Le januar in februar sta mir-
‘nejsa. Trgovine v centru in promet-
nih vozli&éih so seveda bolj obiska-
ne in promet toliko vedji in ob tem

. nastaja vprasanje enakovredne deli-
tve dohodkov...« Nasmehne se v
zadregi. Dopolnim: »Kanec zavisti,
zahteva po dohodku po prometu, za
polnejSo blagajno procent deleza?
Hm, kako razdeliti to pogaéo? Je to
pozicijska renta?« »Prostori so kot
jete. 1983 smo imeli adaptacijo bi-
feja, pred Sestimi leti pa smo iz dveh
odkupljenih  stanovanj pridobili
skladis&ne prostore. . .«

ANTON REPAR, TOZD MLINI, DE
LUSCILNICA BISTRA: »Prigel sem
15. avgusta 1952 iz kmeckega mlina
v Borovnici, ki ga je imel neko& v
lasti Franjo Svigelj. Tov. Gantar iz
Bistre me je preprial, da sem 3el
raje sem, kjer je deloval osemtonski’
mlin za Zitarice. 1953 sem nato od-
Sel v mlinarsko Solo v Ajdova&ini, ter
zaradi politiénih dogodkov v Trstu
prekinil Solanje za pol leta. Po kon-
¢ani 3oli sem od3el v obrat Lusg&ilni-
ca na Resljevi cesti v Ljubljani. 1963
sem si pridobil visoko mlinarsko.
kvalifikacijo v Zagrebu. Ta &as pa je
%e zrasel prvi del silosov na Smar-
tinski 154 v Ljubljani, in medtem ko =
so drugo polovico dograjevali, sem
prevzel mesto obratovodje silosov
in v letu 1964/65 smo jih prvi¢ na=
polnili z 12000 tonami zrnja. Kasne-=
je sem moral zamenjati vodjo v cen-
tralnem skladis&u ter tako upravljal
oba obrata in pakirnico, vse do
1967. leta. Takrat se je preselila lu=
&¢ilnica z Resljeve ceste v Bistro,
Bistra pa je bila 1. novembrom 1967
preurejena v specializirano lusg&ilni-
co. Tedanji glavni direktor Franc
Puterle me je preprital, da sem 3el
nazaj v Bistro in tu sem zdaj, vse d0
srebrnega jubileja Zita. V tem &asu
smo dopolnjevali, kar se je le dalo, |
prenovili smo dve stavbi, uredili
dvoriste, dotok vode po koritih,
nekdanje hleve pa smo predelali V
pakirnico in skladis®e. Vseeno j@
opazen dolo¢en napredek, saj smo
na Resljevi pridelali mese&no 30 d0
40 ton ovsa in je¢mena, v Bistri p8
do 170 ton ovsa ter 130 ton je¢mend
v zimskih mesecih. Re¢i je 3e treba,
da smo veliko vreé¢ znosili na rame- |
nih, &esar v Bistri ni veé, prav tako |
ni veé roénega Eolnjenjazvagonov- Pl
V Bistri so velike notranje rezervess
kar zadeva pridobivanje energijé:
elektrike. Ved kot pol elektrike pri=.
dobivamo sami, ostalo pa dobimo iZ
omrezja. Imamo dve turbini po 4%
KS, eno za generator, ki proizvajé
tok, drugo mehansko pa za pogof
mlinskega kolesja. Generator je stal |
90 let, nekateri stroji tudi po 100F |
let... Do kraja bomo zdrali, da b0

le zdravje. Ob tem jubileju Zelim, :

bi bilo Zito enotno in moéno, in /

bi tudi za Bistro napogil &as dolg?} ;

obljubljenih renovacij. Dajali sm%%

kar se je le dalo, pa smo zastarali P48
letih in tehnologiji. Vedno sem &

2elel iti v tujino in si tam ogledathy &

kako zgleda sodobna lu&ilnica.- F

svet drvi naprej. . .« R ¢
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MIRO KOLARIC, DSSS: »Kot PS8 4
sem zacel, 1955, in prva placa je Py si
28.000 din, z vsemi dodatki za N2l ™«
ne in nadure vred. Stara pekal
Bezigrad je bila porusena ob 3iff 2
Titove ceste. 1962 smo prisli pekifl

Smartinsko, k Zitu, avgusta je P

Do 1974 sem delal v Pekarnah i &g
predpeénik, nate sem se zaradi B8 yg;
lezni prekvalificiral v vratarja. "8 pn;
hod z rognega dela v mali pek&y bo‘
na velikoindustrijsko proizvodnlg f"h'

vrgel marsikaterega peka S
Mnogi so odsli. Nekateri so fic
podtikali v testo razne predmete: Me
bi onemogo¢ili razvoj in povzl%s Clg,
zagonske tezave v zadetku obf™ Dog
vanja. Vse sile smo morali pos¥;

bolj8i in vegji proizvodnji, PrEus njp
smo osvojili vse faze dela in 0%

dovali vse naprave in stroje. Ny 00:7
med nami se ni poprej ucil v P 1
ski industriji. V bezigrajski pekfd <M

smo delali samo ponoéi, v SmMég
ski pa sta e bili no¢na in dn¥is faz,
izmena. Veliko odrekanja pa St/
veliko toplih, prisrénih prijatel

se je skovalo med nami. Lep

bil tol« ;




